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SGR 150 D1

Congratulations!

By purchasing the SilverCrest electric food grater SGR 150 D1, hereinafter referred to as food
grater, you have opted for a high-quality product.

The operating instructions are an integral part of this product. They contain important information
relating to safety, use and disposal. Read all operating and safety instructions thoroughly before
using the product. Use the product only as described and for the specified range of applications.

Include all documents when passing on the product to someone else.

1. Intended use

This food grater is a household device that is used for cutting, grating or shredding various types of
vegetables and other suitable foods. The device should not be used outdoors or in tropical climates.
Its use in a company or for commercial purposes is excluded. Use the food grater only for private
use in living areas as any other use is not as intended. This food grater meets all relevant norms and
standards in conjunction with CE conformity. In the event of any modification to the food grater that
was not approved by the manufacturer, compliance with these standards is no longer guaranteed.
The manufacturer does not accept any liability for any resulting damage or faults in such cases.

Only use accessories supplied by the manufacturer.

Please observe the regulations and laws in the country of use.

2. Supplied items

o SilverCrest food grater SGR 150 D1
e 5cylinders
o These operating instructions

These operating instructions have a fold-out cover. The SilverCrest food grater SGR 150 D1 and all
accessories and controls are illustrated with a numbering system on the inside of the cover. You can
leave this cover page folded out while reading further sections of these operating instructions. Thus
you always keep a reference to the relevant accessory/control in sight. The numbers indicate the
following:

Electric food grater

Start button

Storage compartment cover
Rough cutting cylinder (green)
Fine cutting cylinder (yellow)
Grating cylinder (blue)

Rough shredding cylinder (red)

Storage compartment

000000006 e

Motor shaft
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@ Fine shredding cylinder (orange)
m Feed chute

@ Pusher

3. Technical data

Designation SilverCrest SGR 150 D1

Power supply 220-240V~ (AC voltage), 50/60Hz

Power consumption 150W

Short operating time 2 minutes

Safety class Il @

Dimensions (W x H x D) approx. 13,6 x 29,2 x 28cm

Weight approx. 1,600g

Operating temperature 5°Cto 35°C

Operating air humidity 85% rel. air humidity

Permissible storage conditions -10°C to +50°C, max. 85% rel. air humidity

The technical data and design may be changed without notification.

3.1. Short operating time

The short operating time indicates how long the electric food grater (1) can be operated without
the motor overheating and becoming damaged. The short operating time for the electric food
grater (1) is 2 minutes. After this time, the electric food grater (1) must remain switched off until the
motor has cooled down.

4. Safety instructions

Before using the electric food grater (1) for the first time, always
read the following instructions and pay attention to all
warnings, even if you are familiar with handling electric devices.
Store these operating instructions in a safe place for future
reference. If you sell the food grater (1) or pass it on, always
include these instructions.

WARNING! This symbol indicates important
information for safe operation of the electric food
grater (1) and the safety of the user.

4 - English



SGR 150 D1

:@- This symbol indicates other important information on
the topic.

A WARNING! This symbol indicates possible health
risks up to a risk of fatal injury and/or material
damage due to an electrical shock.

Q? This symbol identifies products that were tested in terms
of their physical and chemical composition and were
found to be safe from a health perspective for contact

with food in accordance with the requirements of
Regulation EC No. 1935/2004.

A Personal safety

This device must not be used by children. The device and its
power cable must be kept away from children. Devices can be
used by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or lack of experience or knowledge provided they are
supervised or have been instructed on the safe use of the device
and understand the resulting risks. Children must not play with
the device. Small parts can be fatal if swallowed. Always keep
plastic packaging out of reach also as it poses a suffocation
risk.

A Mains cable A

Always handle the mains cable by the mains plug and do not
pull on the cable itself. Never place furniture or other heavy
objects on the mains cable and take care that the cable is not
kinked, especially near the mains plug. Do not connect the
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mains cable over hot or sharp points and edges to prevent
damage. Do not use adapter plugs or extension cables that do
not comply with applicable safety standards, and do not make
any alterations to the mains cable! If the mains cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer or its
customer service representative or a similarly qualified person to
prevent any safety hazards. Never tie a knot in the mains cable
and do not tie cables together. Ensure that the mains cable is
placed so that no one can trip over it and it does not cause an
obstruction. There is a risk of injury.

A Cleaning / maintenance A

Servicing is necessary if the electric food grater (1) has been
damaged or if liquids or objects have penetrated the housing, if
it has been exposed to rain or moisture or if it does not work
correctly or has been dropped. If smoke is produced, or there
are any unusual sounds or odours, disconnect the mains cable
of the electric food grater (1) from the socket immediately. In
such cases, the electric food grater (1) should not be used until
it has been inspected by authorised service personnel. Only
have the device repaired by qualified personnel. Never open
the housing of the electric food grater (1). Always remove the
mains plug from the socket before cleaning the electric food
grater (1). Never immerse the electric food grater (1) in water
or hold it under running water when cleaning it.

Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7,

10). The blades are very sharp! There is a risk of injury.
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A Operation

o The electric food grater (1) must be disconnected from the
mains power supply before assembling, dismantling or
cleaning it.

e When operating the device, use the supplied accessories
only, particularly the pusher (12) and cylinders (4, 5, 6, 7,
10). There is a risk of injury.

e Be careful when operating the device that no long hair, ties
or wide clothes are near the rotating parts of the electric
food grater (1) as they may get caught in them. There is a
risk of injury.

e Never touch the rotating cylinders (4, 5, 6, 7, 10). There is a
risk of injury.

e Remove the mains plug from the socket each time you want
to change the cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Always wait until the
cylinder stops rotating. There is a risk of injury.

e Never use your bare hands to push food into the feed chute
(11)! Always use the supplied pusher (12). There is a risk of
injury.

e No action is required by the user to set the product to 50 or
60 Hz. The product automatically adjusts to 50 and to 60
Hz.

e Never operate the electric food grater (1) without a cylinder
(4, 5, 6, 7, 10). Never attempt to chop up fibrous foods such
as meat or crush very hard foods such as ice cubes or nuts
with shells. The electric food grater (1) could be damaged.

o Always remove the mains plug from the socket after using the
electric food grater (1) or when it is unattended!
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Operating environment

ﬁ This food grater (1) is suitable for operation only in

dry indoor locations.

Always place the electric food grater (1) on a level, firm surface
and do not place any objects on it. The electric food grater (1)
is not designed for use in environments with a high temperature
or humidity (e.g. bathrooms), and must be kept free from dust.
Operating temperatures and operating air humidity: 5°C to
35°C, max. 85% rel. air humidity.

A Ensure that:

no direct heat sources (e.g. heating) can affect the electric
food grater (1);

no direct sunlight or bright artificial light reaches the electric
food grater (1);

contact with sprayed and dripping water and corrosive
liquids is prevented and the device is never operated near
water; in particular it should never be immersed. Never place
any obijects filled with liquids, for example, vases or drinks,
on or near the electric food grater (1);

no fire sources (e.g. burning candles) are placed on or near
the electric food grater (1);

no foreign objects penetrate the device;

the electric food grater (1) is not subjected to any extreme
temperature fluctuations, as this could result in condensation
and electrical short circuits. If the device was subjected to
extreme temperature fluctuations, however, wait (approx. 2
hours) until it has reached ambient temperature before use;
the electric food grater (1) is never subjected to excessive
shocks and vibrations.

o
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Storage when not in use

If you will not be using the electric food grater (1) for a
prolonged period, disconnect the device from the mains power
supply. Ensure that the storage temperature remains between -
10°C and +50°C. The humidity should not exceed 85% rel. air
humidity.

5. Copyright

All information contained in these instructions is subject to copyright and is provided for information
purposes only. It is only permitted to copy or duplicate data and information with the express and
written consent of the author. This also includes commercial use of the content and data. The text
and illustrations are based on the state of the art at the time of printing. Subject to change without

notice.

6. Description of the controls

For safety reasons, the Start button (2) must be pressed and held to operate the electric food grater

(1). As soon as you release the Start button (2), the electric food grater (1) switches itself off.

7. Prior to use

Remove the electric food grater SGR 150 D1 and all accessories from the packaging and check
that all items have been included. Remove all protective foil. We recommend that you clean all

accessories again prior to their initial use.

7.1. Inserting/removing cylinder

Now, select one of the 5 enclosed cylinders (4, 5, 6, 7, 10) as required and push it as far as
possible into the feed chute (11). For the range of application of the individual cylinders (4, 5, 6, 7,
10), please refer to the diagram in the "Cylinders" section on page 11. Then attach the feed chute
(11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9). To facilitate this attachment,
an arrow () is indicated at the back of the feed chute (11). On the housing of the food grater (1),
an open lock @ s indicated on the right next to the motor shaft (9) and a closed lock 0

indicated above it. Proceed as follows:

o Attach the feed chute (11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9) so
that the arrow () on the feed chute (11) points towards the open lock & on the housing of
the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) anticlockwise until the arrow () points to the closed lock (7]

on the housing of the food grater (1).
If the feed chute cannot be used correctly, check whether the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) was pushed
into it as far as possible.

English - 9



SGR 150 D1

Store the remaining cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8) and close it with the
storage compartment cover (3). Then attach the storage compartment (8) to the electric food grater

(1).
To remove the cylinder, first remove the feed chute (11) from the food grater (1).

o Then rotate the feed chute (11) clockwise until the arrow () points to the open lock & on the
housing of the food grater (1).

You can then remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) from the feed chute (11).

Proceed as follows:

First, remove the pusher (12) from the feed
chute (11). Then hold the feed chute (11)

with one hand.

1. Use your thumb and index finger of
your other hand to grip the edge of the
inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) and feed
chute (11) and press them together as

shown in the illustration.

2. You can detach the cylinder (4, 5, 6, 7,
10) easily in this manner and then remove
it from the feed chute (11).

Q Be careful when removing the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very sharp! There

is a risk of injury.

Please note that you cannot insert or remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) while the feed chute (11)

is attached to the food grater (1).

7.2. Mains cable/mains cable duct

Now, pull the integrated
mains cable as required from
the mains cable duct and
insert the mains plug into a
socket that is always easily
accessible. You can store the
mains cable again in the
mains cable duct after use.

The electric food grater (1) is now ready to use.
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Q Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very

sharp! There is a risk of injury.

8. First use

8.1. Cylinders

We supply 5 different cylinders (4, 5, 6, 7, 10). To aid visual differentiation, these 5 cylinders (4,
5,6,7,10) are colour-coded.

For the range of applications of the various cylinders, you can refer to the following diagram:

e Fine cutting cylinder
(yellow)

O Rough cutting cylinder
(green)

Fine shredding cylinder
(orange)

Rough shredding cylinder
(red)

Grating cylinder
(blue)
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The following table should assist you in selecting the appropriate cylinder for selected foods:

Fine Rough Fine Rough
cutting cutting  shredding shredding Grating
cylinder  cylinder cylinder cylinder  cylinder
(yellow) (green) (orange) (red) (blue)

Food (5] 4] 10 7] (6]

Apple | |

Cucumber | |

Hard cheese | | | |

Hazelnuts, almonds |
Potatoes | | |

Kohlrabi | | |

Coconut meat | |
Carrots | | | |

Pepper | | |

Parmesan |
Radishes | | |

Beetroot | |

Red or white

cabbage - -

Chocolate | | |
Dry bread |
Courgette | | | |

Onions, shallots | |
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8.2. Operating steps

e Prepare the food to be processed so that it can be inserted easily in the feed chute (11).

¢ Place a suitable bowl under the opening of the cylinder to collect the processed food.

e Now insert the prepared food in the feed chute (11).

e Press the Start button (2) and keep it pressed. The cylinder (4, 5, 6, 7 or 10) in use then
rotates.

To prevent blocking of the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) in use, the pusher (12) should be

pressed only when the Start button (2) is pressed and the cylinder (4, 5, 6, 7, 10)

rotates.

® The food in the feed chute can be inserted into the cylinder using the pusher (12). When the

feed chute (11) is empty, you can insert more food if necessary.

The processed food falls forwards from the opening of the cylinder to the bowl placed previously

under the device.
o After all prepared foods have been processed, release the Start button (2).

If you want to process larger quantities of food, always observe the short operating

time of 2 minutes to avoid damaging the electric food grater (1).

e Remove the mains plug from the socket.

8.3. Cleaning

WARNING! Always remove the mains plug from the socket before cleaning. Never
immerse the electric food grater (1) in water and never clean it under running water.

There is a risk of an electric shock!

c WARNING! Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The

blades are very sharp. There is a risk of injury!

Do not use any aggressive, abrasive or chemical cleaning agents. The surface of the

electric food grater (1) and the accessories could be damaged irreparably.

e Remove the mains cable from the socket.

e Remove the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) from the storage compartment (8).

o Detach the storage compartment (8) from the electric food grater (1).

e Remove the pusher (12) from the feed chute (11).

o Detach the feed chute (11) from the motor shaft ().

e Clean the electric food grater (1) with a damp cloth. You can apply a mild detergent to the
cloth to remove stubborn dirt. Ensure that you remove all remaining detergent with a wet cloth.

e The 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10), the storage compartment (8), the storage compartment cover

(3), the feed chute (11), and the pusher (12) are suitable for cleaning in a dishwasher.
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Alternatively, you can clean these parts with warm water and a mild detergent. After washing,
rinse the parts with clear water. Make sure that all parts are completely dry the next time you
use them.

® You can now reattach the cleaned parts to the electric food grater (1) and store cleaned
cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).

Please note that some foods, for example, carrots or red cabbage, contain natural dyes. The plastic

parts of the food grater (1) and the accessories may be discoloured by these dyes. These

discolourations do not constitute defects.
8.4. Storage

If you will not be using the electric food grater (1) for a prolonged period, store it in a dry and

clean location.

e Clean the electric food grater (1) and all accessories as described in the last section.
e Store the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).

e Insert the mains cable so far into the mains cable duct that only the mains plug can be seen.

9. Troubleshooting

The electric food grater (1) is not working.

e The mains plug is not inserted in the socket. Insert the mains plug into a mains socket.
o The socket is defective. Try plugging the device into another socket which you know is definitely
working.

o The electric food grater (1) is defective. Contact the Service Team.

One of the cylinders (4, 5, 6, 7, 10) cannot be detached.

Always detach the entire feed chute (11) to insert or remove a cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Also note

the following image for this purpose on page 10.

10. Environmental and disposal information

When this symbol appears on a product, this indicates that the product is subject to
the European Directive 2012/19/EU. All electrical and electronic devices must be
disposed of separately from household waste at designated disposal points.
Disposal of old devices in this manner will prevent harm to the environment and
. human health hazards. For further information regarding disposal of old devices in
accordance with the directive, contact your local government office or the retailer

where you purchased the device.
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Dispose of the packaging in an environmentally compatible manner. Cardboard
% can be put out for municipal paper collections or brought to public collection points

for recycling. Films and plastic used for packaging the device are collected by your

@ local disposal services and disposed of in an environmentally compatible manner.

9N Please note the markings on the packaging material when disposing of it, it is
%@ labelled with abbreviations (a) and numbers (b), the meanings of which are as

follows:

Lb‘) 1-7: plastic / 20-22: paper and cardboard / 80-98: composite materials
a

11. Conformity information

The product complies with the requirements of the applicable European and
national directives. Evidence of conformity has been provided. The manufacturer

has the relevant declarations and documentation.

The product complies with the requirements of the applicable national directives of

AA the Republic of Serbia.

Hnoos 21

The complete EU Declaration of Conformity is available for download from this link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf

12. Recipe suggestions

White or red cabbage salad

% 15009 white or red cabbage Cut the cabbage with the rough cutting cylinder (4).
% 1 pepper Chop the pepper with the rough shredding cylinder (7).
% 125g sugar Mix the oil, vinegar, sugar, salt and pepper and heat this
% 125ml oll marinade slightly. Pour the lukewarm marinade over the
% 125ml vinegar cabbage and let it marinate for several hours. Mix the
% 1 tablespoon salt salad well and season it to your taste with salt and
% 1 pinch pepper pepper. Enjoy your meal!
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Wild garlic and almond pesto

% 60g almonds

< 60g parmesan

1 bunch wild garlic (approx.
100g)

% 120ml extra virgin olive oil

% Salt, pepper to taste

Courgette salad

¢ 3-4 small courgettes (approx.
800g)

1 cucumber

X3

¢

®,
X4

1 jar Miracle Whip (or yoghurt)

*

X3

o

Tabasco to taste

X3

¢

Pepper, salt, paprika

.

Garlic to taste

)
*

X3

¢

1 bunch chives

K2
0‘0

1 small tin sweet corn

Potato fritters (4 portions)

d

o
4

10 large potatoes

X3

4

4 large onions

o,
o

2 tablespoons flour

X3

4

4 large eggs

X3

¢

Salt and pepper

.

Apple compote
Oil for frying

)
*

X3

4

Cherry and cream quark with

500g quark
*» 2 cups cream (400ml)

d

o
4

<

o,
X4

2 bars chocolate, chilled (milk or

*

dark chocolate)

3
”e

1 jar morello cherries (pitted)

o,
o

Sugar

Grate almonds and parmesan with the grating cylinder
(6). Mix the almonds, parmesan, olive oil, salt and
pepper. Finally, remove the wild garlic from its stalks,
chop it finely and stir it info the mixture, and again
season to faste with salt and pepper. Enjoy your meal!

Cut or shred the courgettes and cucumber with the rough
cutting cylinder (4) or the rough shredding cylinder (7).
Finely chop or cut the chives. Mix the courgettes,
cucumber, sweet corn, chives and Miracle Whip. Season
the salad with salt and pepper. Add a few splashes of
Tabasco to give it more flavour. Add some more garlic if
desired. Finally, decorate the salad by sprinkling paprika
over it before serving. Enjoy your meall

Prepare the potatoes with the rough shredding cylinder
(7) and the onions with the fine cutting cylinder (5). Stir
the beaten eggs and flour into the mixture. Season with
salt and pepper to taste. Heat the oil in a pan and pour
dollops of mashed potato, roughly 10cm wide and not
too thick, into the pan. Fry the potato fritters on both sides
until golden brown. Serve the potato fritters with apple
compote. Enjoy your meal!

grated chocolate (6 portions)

Grate the chilled chocolate with the rough shredding
cylinder (7). Whip the cream and add sugar to taste. Stir
the quark and fold in the cream, grated chocolate and
cherries. Enjoy your meal!
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13. Warranty and servicing advice

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product
defects, you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our

warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a
safe place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within
three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we

deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced
and repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported
immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and
subjected to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and
manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal
wear and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components
such as switches, rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the
product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always
comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations
in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be
observed and complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for
commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service
technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product is repaired

or replaced.
Submitting warranty claims

To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:
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- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation
carefully. Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our
hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if
available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.

ﬁ Service

(GB) Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(JED)  Phone: 1890930 034
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CY) Phone: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 351602_2007

(L] Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated

above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

GERMANY
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Zuyxapnmpia!l

Me v ayopd Tou nhektpikoU Tpiptn Aayavikov SGR 150 D1 1ng SilverCrest, mou epeéng 6a
avapEépETal WG TPIPTNG Aaxavikwy, armoKTNoaTe éva TPoidv uynAng molotTTag.

O1 0bnyieg xpRong amotehouly pépog autol Tou TPoidvTog. MepidapBavouy onupavrikég umrodeieig
yia v acdheia, ™ xpenon kai v anoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoidvrog, e€oikeiwbeire pe
O)eg Tig umodeileig xeipiopol kal acpaleiag. Xpnoipotoleite To TPOIGV poVO pE Tov TpoTIO TToU
mepiypdeperarl kal yia 1a kabopiopéva media xphong. Mapaddhore Oha Ta tyypagpa ot mepimmwon
peraBifaong Tou mpoibvrog ot TpiToug.

1. Evdedaiypivn xprion

Autdg o TpiPTNG AaXavIKeV gival pia OIKIGKN) CUCKEUT TTOU XPNOIHEUEl OTO KOYIHO, TO TPIYIHO 1) TO
Elopo Siapdpwv aduv Aaxavikov kar GMwv katdMnhev Tpogipwy. Aev  emmpémerar va
xpnoiporoiital éw amd kAeloToUG XOPOUG KAl Ot TTEPIOKEG e TPOTTIKS KAipa. Aev mpoopilerar yia
Aermoupyia ot emigeipnon 1 yia emayyehparikn xpnorn. Xpnoigomoieite Tov TpipTn Aaxavikev
amokAeIoTIKG o KaTolkieg yia 181wtk xpron. Omoiadfmote dAn xpron Bewpeitar pn evdederyptvn.
Autdg o TpipTng Aaxavikov avramokpiveral oe dAa Ta mpoTUTA Kal TIG TTpodiaypadis ot oxion pe
m ouppopewon CE. Ze mepimmwon pn eykekpipévng amod Tov KATAOKEUAOTH) TPOTTOTIOINONG TOu
TpipTN Aaxavikav, Sev eival mAtov eyyunuévn n ouppdppwon pe autd ta mpdtuta. Aev yiverar Sekh
kapia £uBlvn Tou katackeuaoty yia {npitg / PAAPeg mou Ba mpoklyouv amd autdv To Adyo.
Xpnopotoieite povo ta e€aprApata Tou TapixovTal amod Tov KATAoKEUaoTH.

Thpeite Toug eBvikolg kavoviopoug kai T vopoBeoia g xwpag xpnons.

2. Nepiexodpeva cuoksuaoiag

e Tpiptng Aayavikdv SGR 150 D1 1ng SilverCrest
e 5 Tipmava
e O1 mapoloeg odnyieg xpAong

Or1 mapotoeg odnyieg xpriong Siabitouv mrucoodpevo kGAuppa. 2TV eowTepikly TAeUpa Tou
kaAbpparog eikoviletar o Tpipmng Aaxavikov SGR 150 D1 mg SilverCrest, 6Aha ta eéaptiparta kai
1a xepiompia pali pe apilBuols. Mmopeite va avoiyere ) oehida Tou MTUoCOpEvoU kaAbpparog
kabog Siafalere Ta mepiexdpeva Twv odnyiwv xprong. Etor éxere mavrote pia ommikh ekdva Twv
ekdotote eéaptpdrev/xapiotpiwy. O apiBuoi éxouv v akdioubn onuacia:

HAekTpikdG TpipTNG Aayavikov

Aiakommg Start

K&uppa 6Akng puraéng

Topmavo xoviphg kothg (mpaoivo)

Topmavo yiig koG (kitpivo)

Topmavo Tpiypiparog (pmhe)

Topmavo xovipou Euaipatog (kokkivo)

00000060

©nkn ¢uradng
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0 Aéovag kivnong
@ Topmavo yidou &uaipatog (moptokai)
m Aoyeio mijpwong
@ 2ToUpTWTPI
3. Texvika oroixsia
Ovopaoia SilverCrest SGR 150 D1
Tpopodoaia 220-240 V™ (EvaMacoopevn 1aon), 50/60 Hz
Karavalwon ioxUog 150 W
Xpovog ouvexoug Aeiroupyiag 2 hertta
K\don mpootaciag It [g]
Aiaotaoeg (M x Y x B) mepimou 13,6 x 29,2 x 28 cm
Bapog mepimou 1600 g
Oeppokpacia AeiToupyiag 5°Ctwg 35°C
Yypaoia Aeroupyiag 85% oxerikn uypaocia
Emmpemdpeveg ouvOnkeg pialng -10°C ¢wg +50°C, pey. 85% oxerikr uypacia

Evdixeral va yivouv Tpomoroilotig Tov TexVIKOV oToIxeiwv kal Tou oxediacpol xwpig Tponyoupevn
aidormoinon.

3.1. Xpévog ouvexoug haitoupyiag

O xpovog ouvexolg Aermoupyiag Snhwver yia mdoo xpdvo pmopel va Aemoupynoel o NAEKTPIKOG
TpipTG Aaxavikov xwpig va utiepBeppavBe kar va umootel {nuid To potép. O xpdvog cuvexolg
Aeimoupyiag yia Tov nhektpikd TpipTn Aaxavikwv ivar 2 Aemrd. Otav mapéNBer autdg o xpovog, o
NAEKTPIKOG TPIPTNG AAXAVIKWY TIPEMEI VO TIAPAEIVEI ATTEVEPYOTTOINMEVOG, HEXP!I VA KPUWOE! TO
poTEP.

4. Ynod:ilag aopalsiag

Mpiv amo v mpwTn XPNon Tou NAEKTPIKOU TPIPTN AXAVIKQV
SiaBdote mpooekTika OAeg TG uTTodeiéeig TTou akohouBolv kal
peite Oheg TIG TpoeidoTOINoEIG, aKOpa KAl Qv EoTE
efoikeiwpévol pe TN Xpnon nAektpikov ouokeuwyv. Quidére
TTPOOEKTIKA auTég TIG 0dnyieg XPAONG YIA HENOVTIKR) avagopd.
Av mouNjoete 1) petaPiBdoete Tov nAekTpIkS TPIPTN Aaxavikov
PppovrioTe va mapadwoere omwodRToTe Kal autég TG odnyieg
Xpnone.
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MNPOEIAOMOIHZH! To cupPolo autd emonpaive
onuavtikeg urodeiéeig yia T acgaln Aeiroupyia Tou

>

NAEKTPIKOU TPIPTN AaXavIK®V Kal yid TV TpooTtacia
TOU XPnoT.
@ To oupPolo autd emonpaivel mepartépw
mAnpogopiakég umrodeiéeig oxetika pe 1o Bépa.
A MPOEIAONOIHZH! To cupBoro autd emonpaivel
kivbUvoug yia Tv uyeia ¢wg kai Bavaoipoug
kivbuvoug kai/f uhikég {npitg Aoyw nhektpominéiag.
gg“f To oupPolo autd emonpaiver poidvra Ta otmoia
eAEyXOnKkav WG TTPOG TN PUOIKN Kal TN XNHIKA TOUG
ouotaon kai yia Ta oroia diamoTtwOnke 611 dev
arroteholv KivOuvo yia TV uyeia Katé Ty emagn pe
TPOPIPA, CUPPWVA PE TNV ATIAITNON TOU KAVOVICHOU

1935/2004 g EC.

A Mpoowmkr aopalsaa

Amayopeletal n xpRon autig TG ouokeung amd maidid.
Aiatnpeite T ouokeur) kal 1o kahodio olvdeong TG pakpia
ar6 aidid. Or ouokeudq emTpémeral va Xpnoigotoiouvral amd
dTopa pe TEPIOPIOHEVEG CWHATIKEG, aioOnTpleg i TIveupaTikég
IKAVOTNTEG 1} ENNITTR epmeipia kal/f eANITTEIG YVQOOEIG povo uTto
emiPBAeyn 1) epodoov éxouv Nafel 0dnyicg oxeTika pe TRV ao@ain
XPAon Toug kai katavoouv Ttoug mBavolg kivélvoug Tou
gykupovei n xpron Toug. Amayopelerar ota maidid va mailouv
pe T ouokeun. Ta pikpoeéapthpara pmopoly va yivouv akpwg
emkivuva oe mepimToon kardmoong. Emiong, kpartare pakpid
TG pepPpaveg Tng ouokeuaciag. Ymapyer kivouvog aopuéiag.
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A Kalwdio psUparog A

Madvere mavrote 1o kaAwdio pelpatog amod To PIG KAl HNV
Tpafare 10 b0 To kaAadio. Mnv TomoBereite émmAa | AMa
Bapid avrikeipeva mave oto kalwdio pelpatog kal TPootxeTe
WOTe va pnv Toakioel, 101aitepa oty TePIOX Tou @IG. Mnv
mepvarTe 1o KaAwdio pelpatog mavw amd Mol {eotd 1) KopTepd
onueia kal Akpeg, yia va pnv urrootei {nuid. Mn xpnoiporoieire
mpooappoyeig [ Tpoektacelg  kaAwdiwv  mou  Sev
avTaTioKpivovTal oTa IoXUoVTa TTPOTUTIA ACPAAEiag Kal pnv
emepPaivere oto kalwdio pelparog! e mepimtwon mou TO
kaAodio pevpatog umootel {nuid, mpéme va avrikaraotabei
amoé Tov katackeuaoTh f aro 1o Tpfpa eéunnpétmong mehatov
Tou karaokeuaoty i amd eadikeupévo dAtopo, woTe va
amopeuxBolv evdexdpevor kivbuvol. Mnv kdvere Toté kOpTIO
oto kalwdio pelpatog kai pnv 1o Sévere pe AAa kahwdia. To
kaAodio pelpatog Tpémer va  Opopoloyeital katd  Téroiov
TpOTO, woTe va pnv kivouvelel va mamBe i va epmodilel.
Yrédpxe kivuvog Tpaupatiopou.

A Zuvmpnon / Ka@apiopog A

O1 epyaoieg emokeung eivalr amapaitnTeg, av o NAEKTPIKOG
TpipTng Aaxavikwv (1) umootei npid, av e10éNBe oTo £0LTEPIKS
Tou Kamolo uypd 1 avrikeipevo, av ektelei oe Bpoxr K uypaoia
N av dev Aeroupyei dyoya A méoel KATW. X TEPITITOON TTOU
Siamoteoete kamvod, acuvhBiotoug BopUfoug A oopég, Pydite
apéowg 1o KaAWSIO PEUPATOG TOU NAEKTPIKOU TPIPTN AaXAVIKWV
(1) amd mv mpila. 2ng mepimrooeag auteg, Oev emTPEMETAl
mepaItépw XPAON Tou nAekTpiKoU Tpiptn Aaxavikwv (1) mpiv
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SievepynOei éheyxog amd edikd Texvikd. Avabérere Oheg TG
gpyaoicg emokeung amokheaiotika ot e€adikeupivo  TeXVIKO
Tpoowtikd. Mnv avoiyere moté 1o TepiPAnpa Tou nAekTpIKOU
TpipTn Aayavikov (1). Mpiv amd Tov kabapiopd Tou nhekTpikoU
Tpiptn Aaxavikov (1) , Byddere mévrote To @ig Tou kalwdiou
pevpatog amd v mpila. Aev mpémer oe kapia mepinTwon va
Bubioere oe vepd A va aproete kATw amd TPEXOUPEVO VEPO TOV
NAeKTPIKO TPipTN Aaxavikev (1) yia va tov kaBapioere.
Mpoooxn katd 1 xpHon kai Tov kabapiopd Twv Tupmavey (4,
5,6, 7,10). O1 hemmideg eivar mohu kogrepeg! Ymapyer kivduvog
TPAUUPATIOHOU.

& AsaiToupyia

o O nhekTpikOG TPIPTNG Aaxavikav (1) mpémel va amoouvdéeral
TIAVTOTE ATO TO PEUPA TIPIV ATIO Tl OUVAPHOAOYNOH, TNV
amoouvappoldynon A Tov kabapiopo Tou.

e Xpnoiporoieite povo ta elapripara mou mepihapPavovral
oTn ouokeuaaia, 18iwg To otoupmwmpr (12) kai Ta Tipmava
(4, 5, 6, 7, 10). Ynapyer kivbuvog tpaupatiopou.

o Mpooctére omwodnmore va pnv mpoedéxouv pakpid paiNid,
ypaPareg i papdid polya kar macToly oTa mepIoTPEpOPEVa
eaptipata Tou nhektpikoU TpipTn Aaxavikwv (1). Ymapyel
kivduvog TpaupaTiopou.

® Mnv mdvere Toté pe Ta xépia Ta MEPIOTPEPOpEVA TUpTIAVA (4,
5,6, 7,10). Ynapyxe kivduvog Tpaupatiopou.

e Bydlere 1o @ig Tou kahwdiou pelpatog amd v mpila k&
popd tou alalete TUpmavo. [Mepipévere omwodnmore va
mayel va mepioTpéperal To TUpmavo (4, 5, 6, 7, 10). Ynapyel
Kivduvog TpaupaTiopou.

24 - EN\nvika



SGR 150 D1

Mnv mélete moté pe yupva xépia Ta 1po@Ipa péca oto doxeio
m\jpwong (11)! Xpnowporoicite o k&Be mepimmwon To
gowkheidbpevo  otouprwmipr  (12).  Ymdpya  kivéuvog
TPAUHATIOUOU.

Aev amarteitar kapia evépyeia and Tov XpRoTn yia T pubpion
Tou mpoiodviog ota 50 f 60 Hz. To mpoidv pubpilera
autopara ora 50 kai 60 Hz.

Mn O¢oete Toté o€ Aeiroupyia Tov NAEKTPIKG TPIPTN AaxaVvIKOY
(1) xwpig tUpmavo (4, 5, 6, 7, 10). Mnv emyeipfoete Toté va
TEHAXIOETE TPOPIPA HE IVEG, T.X. KPEAG, N TOAU OKAnpa
TPOPIPa, T.X. KapUdia pe ké\upog 1 maydkia. Mmopsi va
urtooTei {nui1a o nAekTpikdg TPiPTNG Aaxavikav (1).

Aol ToV XpnOIPOTIOINCETE 1] OTAV O NAEKTPIKOG TPIPTNG
Naxavikov (1) Sev emmnpeital, Byddere mavrote 10 @Ig Tou
kawdiou pelparog améd my mpilal

Mepifallov Aaitoupyiag

Autdg o nhektpikodg TPipTG Aayavikwv (1) eival
KataA\nAog yia xpRon povo ot &npolg eowTepikolq
XWPOUG.

TommoBetiote Tov nAektpikd TpipTn Aaxavikov (1) mave o
otaBepn, emimedn em@aveia, kal Py a@rvere avTikeipeva TAVR
otov nAektpikd TPipTN Aaxavikwv (1). O nhektpikdg TpipTng
Aaxavikav (1) dev éxel oxediaotei yia Aeimtoupyia og xwpoug pe
uynAn Beppokpacia f uypacia (m.x. pmavio) f pe umrepPolikn
OUYKEVTPWON OKOvNG. Oeppokpaaia kal uypacia Aeitoupyiag:

5°C twg 35°C, péy. 85% oyxerkn uypaoia.

Mpootyete Ta eéig:
o va pnv ekTelei ameuBeiag o nhektpikdg TPiPTNG Aaxavikav (1)
oe minyég OeppodmTag (m.x. Beppavrika copara),
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® va pnv mépTel oTov NAEKTPIKO TPiPTN Aaxavikav (1) dueoco
NAIGKO PWG 1) IOXUPO TEXVNTO PWG,

e va amogelyeral n emagr pe wekaldpevo vepod, vepd Tou
otaler kal pe SpacTikA uypd, Kal va pnv xpnolgorolsital o
NAEKTPIKOG  TpipTnG Aaxavikov (1) kovrd ot vepd, «al
e1d1kdTEPa Sev TIPETEN TIOTE O NAEKTPIKOG TPIPTNG AaXaVIKQV
(1) va BuBiotei ot vepd. Mnyv TommoBereite mévw 1y dimha otov
NAekTpIKS TPiPTN Aaxavikov (1) avrikeipeva mmou mepiéxouv
uypa, m.x. Bala f motApia pe TmoTd,

® va pnv TomoBerolvral mave 1 Simha oTov NAeKTPIKO TPigpT
Naxavikov (1) Tnyég yupvig eAdyag (m.x. avappéva kepid),

® va unv eioxwphoouyv ot cuokeun ééva owpara,

® va pnv e1edel 0 nhekTpikdG TPiPTNG Aayavikwv (1) oe peydeg
Siakupavoeig g Oeppokpaciag, Siapopetikd n uypacia Tou
atpa pmopei va oupmukveBOsi kal va mpokaléoel nAekTpIkd
Bpaxukukhwpara. Av, ©oTd00, O NAEKTPIKOG  TPIPTNG
Aaxavikov (1)  exteBei  of  peydheg  Siakupdvoeg NG
Ocppokpaciag, mepipévere (mepimou 2 wpeg) mpiv Tov Oéoete
ot Aamoupyia, fwg oOtou emavéNOa ot Oeppokpacia
mepIfalovrog,

e va pnv extelei o nhektpikdg TpipTnG Aaxavikwv (1) oe
urrepBolikd Tpavraypara kal kpadaopoug.

AmoOnksuon oz mepinTwon pn XpPrnons

Av Sev mpoOKeTal va XPnOIPOTIOINOETE TOV NAEKTPIKS TPIgTN
Aaxavikov (1) yia peyého xpovikd didotnpa, amoouvdéoTe Tov
amd 10 pevpa.  EmmMéov, mpootxere n  Beppokpaoia
amoBrkeuong va mapapéver oy mepioxn peraéu -10°C kai
+50°C. H uypaoia Tou aépa dev emmpémeral va umepPei v
Tipn 85% oxeTkng uypaociag.
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5. Mveuparika dikaiwpara

‘Ola 1a mepiexdpeva oto mapov eyxepidio odnyiov xprong epminmouv omn vopoBesia mepi
TIVEUPATIKOV  SIKaIQPATOV Kal TTPOCPEPOVTAl OTOV avayvOoTn QMOKAEIGTIKA pE TTANPOPOPIaKO
okomd. Amayopeleral omoiadAmote avriypagfy f avamapaywyf] Sedopivev kal mAnpopopidy
XWPIG PNTA KAl YPaTT €yKpIon Tou ouvridaktn. Autr n amaydpeuon &xel epappoyn Kai yia myv
EUTTOPIKN XPAON Twv Tepiexopévav Kal Tov dedopévwy. To keipevo kar o1 eikdveg avrioToixolv oty

KaTaoTacn TG Texvohoyiag katd To xpovo ektumwong. Me Ty emeiAaén alayov.

6. Meprypapn Twv XaipioTnpiwv

Ma Aéyoug acpaksiag, o Siakémng Start (2) mpémel va mapapéver matnpévog yia va Aemoupysi o
NAekTpIkdG TpipTng Aaxavikev (1). MoNig agroere to Siakdmm Start (2), n Aeroupyia Tou

nAekTpIKoU TpipTn Aaxavikov (1) Siakomeral.

7. Npiv and v évapln Aaroupyiag

Byahte Tov nhextpikd Tpipmn Aaxavikev SGR 150 D1 kar dAa 1a eapmipara amd 1 cuokeuaoia
kai ehéyEte av ixouv mapadobei Oha Ta mepiexdpeva TG ouckeuaciag. Agaipiote Oheg TIG
mpootateuTikeG  pepPpaveg. 2ag ouvictolpe va kaBapicere dha Ta eapmpara mpiv Ta
TTPWTOXPNOIHOTIOINTETE.

7.1. Tomo®itnon / apaipzon Tupmnavou

Em\e&re 6moio and ta 5 tdpmava (4, 5, 6, 7, 10) xpadlerar kar ompwéTe 1o péxpl Téppa péca oto
Soxeio mifpwong (11). Mmopeite va evnpepwBeite yia To medio xpAong Tou ekdotote Tupmavou (4,
5, 6, 7, 10) amd mg ekdveg G mapaypdpou «Ta tUpmavax, ot cehida 29. X1mn ouvéxea,
tomoBeroTe To Soxeio MAfpwong (11) pe To TomoBempévo tupmavo (4, 5, 6, 7, 10) mavw otov
&d€ova kivnong (9). Na va SieukoluvBeite omv TomoBémon, oto miow pépog Tou Soxeiou
mAjpwong (11) umdpye éva Bihog (). 1o mepifAnpa Tou Tpipm Aaxavikov (1) umapye 6e&id,
Simha otov aéova kivnong (9), éva avoikrd Aoukéto W, kal mave amd autdy, éva kAeloTd Aoukéto

a. Mpoxwpnote wg e€Ag:

e  BdaMe To Soyeio mhfjpwong (11) pe to TomoBernpévo topmavo (4, 5, 6, 7, 10) méve otov
&&ova kivnong (9) katd térolov 1pdmo, Gote To Péhog (M) oto doyeio mMApwong (11) va
Seiyver mpog To avoikrd houkéro W mou undpxer mave oto mepiPAnpa tou TpipTn Aaxavikev
(1).

o [epiorpiyte 1o Soxelo mMAfpwong (11) apioTepdotpopa, twg dtou To Péhog (M) orpagel mpog
10 kheiotd Aoukéro & mou umrdpyel mave oto mepifAnpa Tou TpipTn Aaxavikov (1).

Te mepimToon mou 1o Soxeio MApwong Sev pmopei va TomoBemnBei cwotd, ehéyEre pAmwg Sev Exete

ompaéer ta tipmava (4, 5, 6, 7, 10) péxpr téppa.

Sroif&é&re ta umdloima topmava (4, 5, 6, 7, 10) pica ot OAkn puAaéng (8) kar kheiote T Onkn

@UAaéng (8) pe o k&Auppa (3). I ouvixea, TomoBemote ™ Bikn puAaéng (8) mavw ortov

NAEKTPIKO TPipTN Aaxavikov (1).
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Ma va Bydhere ta topmava (4, 5, 6, 7, 10), apaipiote mpora 1o Soxeio mAfjpwong (11) amd Tov

TpipTN Aaxavikov (1).

o [Mepiopéyre To Soxeio mMApwong (11) Seidotpoga, twg dtou To Bélog (M) orpage mpog To
avoIkTd Aoukéto & TTou untdpyel Tave oto TiepiPAnpa Tou Tpip Aayavikov (1).

31 ouvéxela, Pmopeite va apaiptoete To Tupmavo (4, 5, 6, 7, 10) amd 1o Soxeio mifpwong (11).

Ma To okomd autdy, mpoxwphoTe wg e&ig:

Agaiptote mpota 1o otoupmempl (12)
amd 1o doxelo m\fipwong (11). Kparore
otaBepd 1o Soyeio mMAfpwong (11) pe To
éva xepl.

1. Miote pe Tov avrixaipa kar to Seikm
ToU AMou  xeplou TV AGkpn  Tou
TomroBernuévou Tupmavou (4, 5, 6, 7, 10)
ka1 Tou Soxeiou MApwong (11) kar méote
ta peradd Toug, OmwG aiverar oy
eIkova.

2. To tipymavo (4, 5, 6, 7, 10)
amacpaNilel elkola kar' autdy Tov TPoTTo
ka1 agaipeital amd 1o Soxeio MAjpwong

(11).

Mpoocoxh katd v agaipeon Twv Tupmavey (4, 5, 6, 7, 10). O1 Aemieq eivar oAU
koptepég! Ymdpyen kivbuvog tpaupatiopou.

Mnv tomoBereire kai pnv apaipeite Ta Tipmava (4, 5, 6, 7, 10) dco 1o doxeio mAfpwong (11) eivar
TomroBeTnpévo mavw otov Tpipm Aaxavikov (1).

7.2. Kahwdio peuparog / Xwpog armodnkeuong kalwdiou peuparog

TpaPrére TOpa T0 1if ‘ : %ﬁ’ L

, .
EVOWHATWHEVO kaAodio

pebpatog  doo  xpadleral,
o amd 10 x0pO
amoBrkeuong kaiwdiou
pebpatog kai Baite 1o @Ig
Tou kahwdiou of elkoAa
npooPaoiun mpida. Merd m
xpnon, propeite va paléyere
&ava 1o kahwdio pelparog
oto  xopo amoBrkeuong
kalwdiou pebpatog.

28 - EN\nvika



SGR 150 D1

O nhektpikdg TpipTG Aaxavikav (1) eivar miéov éroipog va Aerroupynoel.

Q Mpoooyxn katd ™ xpfon kai Tov kabapiopsd Tev Tupmévey (4, 5, 6, 7, 10). O1

Aemideg eival ToAU kopTepég! Yrapyer kivouvog Tpaupatiopou.

8. 'Evapin Aaitoupyiag

8.1. Ta rupmava

31a meplexdpEva G ouokeuaoiag mepihapPavovial 5 Siapoperikd tupmava (4, 5, 6, 7, 10). Na

va pmopolv elkoha va SiakpilBolv pe To pam, autd ta 5 tipmava (4, 5, 6, 7, 10) éxouv

Siapoperikd xpowpa.

Ta media xpnong tou ekdotore Tupmavou (4, 5, 6, 7, 10) gaivovral oTig mapakdte eikdves:

Topmavo wiAAg kotg
(kitpivo)

O Topmavo xovipng Kotg
(mpdoivo)

@prnovo yidou Euoiparog
(mopTokai)
Topmavo xovipou
&uoiparog

(kOKKIVO)

Topmavo Tpiyiparog
(prrhe)

NG
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O mivakag mou akohouBei oag SieukoAlver otnv al\ayr Tou TupTdvou avaloya pe Ta emeypéva

TPOPIpA:

Topmmavo  Tupmavo Topmravo Topmavo
Wikng XovTpng wilou Xovrpou Tupmmavo
KOTIG KOTTG &uoipatrog  &uocipatrog TpIYiparog
(kirpivo) (mpdoivo) (moprokali) (kékkivo) (prr)e)

wes © O © @ O

Mr)o | |

Ayyoupi | |

SkAnpd Tupi | | | |

@ouvroukia,

aplybara -
Mardreg | | |

Aayavoyouho | | |

Wixa vOIKAG - -
kapudag

Kapora | | | |

Mmepia | | |

Mappelava |
Pcméw,' - - -

pamavaci

Mavilapi | |

Kokkivo Aaxavo -

/ Aeukd Aayavo

Zokoldra | | |
Zepd yopi |
KohokuBaki | | | |

Kpepptdia, - -

aokalwvia
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8.2. Brjpara xeipiopou

e [lpoeToipdoTe Ta TPOPIUA KATA TETOIOV TPOTTO, WOTE VA PTaivouv cwoTd péoa oto doxeio
m\pwong (11).

e BaAte katdMnho Soxeio culoyng kdTw aTmd To Avolypa TOU TUPTTAVOU yia va GUANEyovTal Ta
eme€epyaocpéva TpOPIpA.

e Bda\re 1Opa Ta TpdPIpa Tou mposToipdoare pioa oto Soxeio mAfpwong (11).

e itote maparerapiva 1o Siakdmm Start (2). To tomoBernuévo topmavo (4, 5, 6, 7 1 10) Ba
apyxioer va mepioTpéperal.

MNa va amotpéyere evdexdpevn epmhokr Tou TorroBetnuévou Tupmavou (4, 5, 6, 7, 10),

apxiote va mélete To otoupmwtipr (12) pdhig marfoere To Siakomm Start (2) kai

apyioel va mepiotpégeral To thpmavo (4, 5, 6, 7, 10).

e Mmopeite mhtov va wbnoere pe To otoupmempr (12) Ta TPo@Ipa péca oto Soxeio MApwong.
Orav adeadoe 1o doxeio mMjpwong (11), pmopeite va TomoBeroete péoa ot autd kar GAa
1P4¢Ipa, av xpeadlerar.

Ta emeéepyaopiva Tpd@Ipa TEQTOUV pTTpooTd amd To dvorypa Tou Tupmavou, pica oto Soxeio

ouloyng Tou ToroBeToarTe Mponyoupévwg.

e Orav enelepyaoteite Sha 1a 1pd@Ipa Tou mpoetoipdoate, aprote To Siakomm Start (2).

Av Béhete va emelepyaoreite peyaliTepeg moooTnTeG TPOPIpWY, AaPete omwadnmorte

uTIOYn To XPOVO OuvexoUG Aeroupyiag TV 2 AETTQV, WOTE va AmoQUYETE

ev&exopevn {npid otov nhekTpikd TpipTn Aaxavikov (1).

e BydAte To ig Tou kahwdiou pelpatog amd My mpida.
8.3. Ka@apiopodg

MPOEIAOMOIHZH! Byalers mavrote 10 ¢Ig Tou kKalwdiou pelpatog amd v
A npida mpiv amo Tov kaBapiopd. Mn Bubilere Toté Tov nekTpikS TPiPTN Aaxavikov
(1) oto vepd kar pnv Tov kaBapicere Mot kAT amd Tpexolpevo vepd. Ympxe
kivéuvog nhekrporinéiag!
MPOEIAOMNOIHZH! TMpocoxA katd m xprfion kai Tov kabapiopd Tev TupTavey
(4,5, 6,7,10). O Nemribeg civar moAU kogTeptq. Ymapxer kivouvog Tpaupariopou!
Mn xpnoiporoisite SiaPpwtikd, Aeiavtikd i xnpikd péoa kabapiopol. Mmopsi va
@ utrooTel avemmavopButn {nuid n empaveia Tou nAektpikol Tpipm Aaxavikav (1) kar
- Tov eéapTudrey.
e Bydhte To kalwdio peparog amd my mpida.
e Bydhte ta 5 topmava (4, 5, 6, 7, 10) amd m OAkn piraéng (8).
® Anoouvdiote Tn OAkn pUAaéng (8) amd Tov nhekTpikd TpipTn Aaxavikav (1).
e Agaiptore To otoupmetpl (12) amd o Soxeio mAfpwong (11).
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e Amoocuvédiore o Soxeio mAfpwong (11) amé Tov &€ova kivnong (9).

o KabBapiote Tov nhektpikd Tpiptn Aaxavikwv (1) pe uypd mavi. Mmopeite va agaipioere Toug
emipovoug Aekédeq pe mavi epmomiopévo pe Amo amoppurravrikd matwv. Dpovriote va
QATTOHAKPUVETE KATOTIIV TA UTTOAEIPHATA TOU ATTOPPUTTAVTIKOU TIATWV HE TIAVI TTOU EXETE YEKAOEI
pE vepo.

e Ta 5 tbpmava (4, 5, 6, 7, 10), n 6Akn ¢Uraéng (8), To kdAuppa (3) g Bnikng eiraéng, To
Soyxelo mMjpwong (11) kar To oroupmatipr (12) eival katdMn)a yia kabapiopd ot mhuvrpio
marov. Evalakrikd, pmopeite va 1a kaBapioete pe {eotd vepd kal Ao amoppumavTikG
marwv. Xm ouvixea, Eemibvere 1a elapmpata pe kabapd vepd. Befaiwbeire dm dha ta
e&aptipata éxouv oTeyvOoEl TARPWG TIPIV TA EMTAVAYPNOIHOTIOIAOETE.

®  Mmoptite m\tov va emavaromoBerioere Ta eapmpata mou kaBapicate oTov NAekTPIKS TRiPM
Naxavikov (1) kar va otoifdéere 1a kaBapd tipmava (4, 5, 6, 7, 10) om Onkn uraéng (8).

A&Bere umdyn o kdmoia TPOPING, T.X Ta KAPOTA 1} TO KOKKIVO AdXavo, TEPIEXOUV (PUOIKEG

xpwoTikég. O1 ev Aoyw QuOIkEG XpwOTIkEG evdixeral va amoxpwpatioouv Ta TAQCTIKG pépn Tou

1pipT Aaxavikwv (1) kai Ta eaptipara. Tétoiou eidoug amoxpwpatiopoi Sev cuvioTolv eAdTTwpa.
8.4. ®UAaln

Av Sev mpokeral va xpnoipotoifoete Tov nAekTpIkS TpipT Aaxavikwv (1) yia peydho xpovikd

Sidotnpa, purddre Tov ot oteyvo kai kabapd pépog.

e KaBapiore tov nhektpikd Tpiprn Aaxavikov (1) kar 6ha ta eéaptipata pe Tov TpéTO TOU
TIEPIYPAPNKE OTNV TIPONYOUHEVN TTAPAYPAPO.

o Jroif&ére ta 5 rdpmava (4, 5, 6, 7, 10) om Onkn puraéng (8).

e TomoBemote To kabSio pelpatog oo xbpo amobiikeuong kalwdiou pelpatog kard Tétolov

TPOTIO, WOTE VA PAIVETAl HOVO TO PIG TOU.

9. Emiluon mpofAnparwv

O nhekTpIkOG TPiPTNG Aaxavikav (1) dev Aaitoupysi.

e Aev éxere TomoBerfoel 10 @ig Tou kahwdiou pevpatog omv mpila. Bakte To g Tou kalwdiou
pevparog oty mpila.

e H mpila civar xahaopévn. Aokipdote T cuckeur o G mpila yia va Befaiwbeite 6T n
ouokeur eivar eviael.

o O nhektpikdg TpipTng Aaxavikav (1) éxer BAAPn. AmeuBuvBeite oto otpPig.

Karroio topmavo (4, 5, 6, 7, 10) 8zv anaopalile.

e Amaogpalilere mavrote To Soxeio mMAfpwong (11), yia va tomoBemoere i) yia va agaipioere
kamolo tupmavo (4, 5, 6, 7, 10). Na 1o okomd autdy, Aafete emiong umodyn v eikdva orn
oehida 28.
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10. Yrrod¢izig yia Tnv mpooraocia Tou nepifailovrog kai

mAnpoypopisg amdppiyng

¥
©

%
&

O1 ouokeutg TTou emonpaivovial pe auté To oupfolo epmrimouv omig diataéeg g
Eupwmaikng Obnyiag 2012/19/EU. Oleg o1 mahitg nAeKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG TTPETTEl VA ATTOPPITITOVTIAlI XWPIOTA amd Ta OIKIaKA armoppippara, of
Btoeig ou éxouv mpoPrepbei e16ika yia To okomd autdy amd To kpdtog. Me Ty
evoederypévn ambppiyn TG Talaidg Ouokeung amogelyovial EMTTOCEG OTO
mepiBaMov kai n diakiPeuon g avBpomivng uyelag. MepiocdTepeg MAnpopopieg
oxeTIka pe TV TpoPAemduevn amdppiyn g malaidg cuokeung pmopeite va mpete
amd ™ Snuotikh apyn, To popta Siaeipiong amoppippdTey f améd To KardoTua

OTIOU ayopdoare T CUOKEUN.

Kai n ouokeuacia mpémel va amoppinTeral pe 100 QINKS Tpog 1o TepIBaiNov.
Ta xaprévia g ouckeuaciag pmopolv va mapadobolv ot onpeia ouloyhig
xpnoipomoinpévou xaptiol A ot dnudcioug popeig culoyng yia avakikiwon. O
mAaoTikéq pepPpaveg kal Ta TAACTIKG pépn TG cuckeuaciag cul\éyovtal amd TV
Tommikn emyeipnon S1dBeong amoPAfTwY kai amoppimTovTal pe TPOTO PIAKS TPOG

10 TepIBANov.

A&Bere umdyn oag Tig onpdvoeig ota ulNikd cuckeuaciag katd TNV amoppEIyn
Toug. H onuavon pe Tig cuvtopoypagieg (a) kai Toug apiBuolg (b) onpaiver Ta
&g

1-7: mhaomiké / 20-22: xaprti kai xaptovi / 80-98: olvOera ukika

11. Inpawosig OXETIKA pE T CUHHOPPWON

C€
A

AA

Hoos 21

To mpoidy cuppoppLveral pe TIG amamoEg Tev eupwTaikey kal edvikov odnyiov
oe 1oxU. Exouv umoPAnBe amodekrikd oroixeia yia T ouppdpeuwon. O
KQTAOKEUAOTNG £XEl TIG OXETIKEG SNAQOEIG CUPPOPPWONG KAl TNV TEKUNPIWOT.

To mpoidy cuppop@LVeral pe TIG aTAITACEIG TwV epappooTiwy eBvikov odnyiby
ot Anpokparia g ZepPiag.

H m\png Aflwon SZuppodppwong EE eivar Siabéoipn yia Myn amd my nhekrpovikr SiebBuvon:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf
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12. Mpordosig cuvraywv

Zalara amd A\euko Aaxavo/kokkivo Aaxavo

®,
X4

1500 g Aeukd 1) kOKKIVO Adxavo

*

X3

o

1 peydAn mmepia
125 g Zaxapn
125 ml A&éi

125 ml Ebé

1 k.o. akam

X3

¢

X3

*

X3

o

.

)
*

X3

4

1 mptda mmipi

Koyte 10 Aayavo pe 1o tlpmavo xoviphg kommig (4).
Tepayiote TV mTePIA pe To TUpTavo Xovipol Euaipatog
(7). Avakatéyre To Aadi, To €061, T Laxapn, To aAdT kai
To mmépl, ka1 {goTavete eAapphg To piypa. MNepixloTe To
¥Napd xupd oto Aayavo kai apiote Ta va Tpafhéouv
Yo apkeTeG OpeG. Avakatéwte KaAd TN oaAata  Kal
SokipdoTe TNV akdpa pe alam kal mTEP! avaloya e TG
emOupieg oag. Kan 6pedn!

MNéoro pz aypio okd6pdo ka1 apiydalo

% 60 g aplydaka

% 60 g mappelava

% 1 parodx dypio okopdo
(mepimou 100 g)

s 120 ml kakd ehaidhado

% ANam, mmépr avaloya pe Ty

Tportipnor oag

KolokuBooalara

% 3-4 pikpd kohokuBdkia (mepimou
800 g)

< 1 ayyoupi

% 1 momipi vipéoryvk Miracle
Whip (1} yiaobpm)

% Tapmaoko avaloya pe v
Tportipnor oag

& [limepi, alam, kKOKKIVO TITTEPI

% 3k6pdo avaloya pe v
TporTipnon oag

% 1 patodki oxoivompaco

1 pikpr) ddon kakapmoki

Tnyavireg mararag (4 pepidzg)

0
X4

10 peydheg marareg

-

X3

4

4 peydha kpepptdia

o,
X4

2 k.0. akelpi

*

X3

4

4 peydha afya

X3

¢

ANam kar mimépl

.

Kopmoéora priiiou

)
*

X3

*

A&S1 yia mydviopa

Tpiyte Ta aptySaia kai v mappeldva pe 1o TUPTTAvO
Tpipipatog  (6).  Avakatiyre Tt apbydala, v
mappedava, 1o ehaidhado, To aldm kal To mTEpL 21O
TEAOG, QVAKATEYTE TO WINOKOPpEVO Aypio okodpdo, apou
kOWeTe TO KOTOAVI, oTo piypa kai Sokipdote Eava pe
alam kai mmépr. Kah 6pedn!

Koyre f &lote Ta kohokuBdkia kal To ayyolpi pe To
Topmavo xovrpng komhg (4) i pe To Tipmavo xovrpou
&uaiparog (7). Wihokoyrte A TepayioTe ot pikpd koppdTa
To oyxoivompaco. Avakartéyte Ta kohokuBdkia, TO
ayyoUpl, TO KAGAQUTOKI, TO OXOIVOTIPACO KAl TO
viptoivyk Miracle Whip. Aokipdote T cakdra pe mmép
kar aldam. Na va yiver kautepr), mpoobioTe pepikiq
oraydveg tapmdoko. Av Oihers, mpooBiote kar Aiyo
okdpbo. MNa va amoktioe wpaia 6yn, TacmalioTe oTo
Tihog pe Niyo kokkivo mmépl. Kahiy 6peén)!

Enelepyaoteite g matdreg pe To TUpmavo  xovrpoU
&uoiparog (7) kai ta kpepptdia pe To TUPTTAvo WINAG
koG (5). Avakatéyte To piypa pe Ta xTumnupéva auyd
Kkal To akeVpt. AokipdoTe pe ardT Kal MTEPH avaloya pe
v mpotiunon oag. Zeotavere To MadI oe dva Tyavi kai
nmpoaBiote amd Tov Moupt b1 oAU XovTpég koutaNiég
pe piyeBog 10 cm. TnyavioTe TG Tyaviteg kai amd TG
SUo mheupig péxpl va mapouv Xpuoagivio Xpopa.
SepPipete Tig Tyaviteg TaTdtag pe KopmdoTa pAAou.
Kakf opeén!
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Tupi Quark pe kpipa yalakrog kal Kipaoia, pe Tpippara cokolarag (6
Hepidec)

500 g Quark =U0Te TV TTAYWUEV COKOAATA pE TO TUPTIAVO XOVTPOU

®,
o

0,
o

2 prioX kptpa yahakrog (400 ml) Cuoipatog (7). Xtummote v kpépa yalaktog pe

D3

* 2 MAAKEG COKONATAG, TIAYWHEVEG {axapn pixpr va ogiée, avaloya pe ™y mpotipnon

(a6 mARpeg yaAa A yAukomikpn) oag. Avakatéyte To Quark kar mpooBiote v kpépa
% 1 mompi1 kepaoia Morello (xwpig YAAakTog, Ta Tpippata GOKOAATAg Kal Ta kepdaoia.
KoukoUTal) Kahf bpedn!
% Zaxapn

13. Yrrod¢idaig oxemika pe Tnv eyylnon ka1 Ty diadikacia oépPig

Eyyunon tng TARGA GmbH

Adibmipn mehdmooa, a&idtipe meAam,

Ma ™ ouokeur aut) AapPdvere eyylnon 3 erov amd v nuepopnvia ayopdg. Ze mepimmoon
eNaTTOPATOV TOU TTPOIGVTOG auToU ExeTe vopika SikaibpaTa évavTi Tou TWANTH Tou TTPoibvToG. Autd

Ta vopikd Sikaiopara Sev mepiopilovral amd Ty eyyUnor) pag n omoia meplypapETal TAPAKAT®.

'Opoi ¢ eyyUnong

H &idpkeia ioxUog g eyyinong apxilel amd v nuepopnvia ayopds. Mapakaiolpe va guiadere
ka\d To TpwtdTuTio TG Tapeiakng amddaéng. To tyypapo autd xpeadlerar wg amodedn g
ayopdg. Av ot Sidotnpa TPIGY €TOV aTd TV NuEPOpNVia ayopdg Tou TTPOIGVTOG autol TTPoKUYEl
eNdTTOpa UNIKOU 1 kataokeufig, TOTE Xwpig XPEwor oag To Tpoidv - kat emhoyn pag - Oa

emokeuaote A Oa avrikaraotabel.

Aidpkeaia TG gyylnong kai Vopika mpoflemopeviq amaitodg o mepinTwon
ehartoparog

O xpovog Ioxlog TG eyyunong Sev emekteiveral amd T vopikd mpofAemopevn eyylinon. Autd
1oxVel kal yia avTikataoTtabévia kar emokeuacpéva e€apmpara. Evoexdpeveg {npiég kar ehattopara
Tou umrdpyouv Adn katad v ayopd Tpémel va Snhwvovtal apiowg perd Ty amoouckeuacia. O

€MIOKEUEG TTOU TIPOKUTITOUY pETG TV TTapéAeuon Tou xpdvou TG eyyunong Ba xpewvovra.

'Exraon Tng eyyinong

H cuokeun mapayBnke mpooekTikd cUpuva pe auoTnpig Mpodiaypapig ToIdTNTag Kar eAdyxOnke
oxohaoTikd mpiv v mapddoon. H mapexdpevn eyyinon ioxle yia elatropata UNKOV A
karaokeung. H eyyinon aut Sev kalimre eéaptipata Tou mpoidvrog Ta omoia eivar exteBeipéva ot
kavovikr Bopd kal wg ek TouTou pmopoly va BewpnBolv Bepdpeva elapthpara, i) {nuitg ot
eurmaBn e€apmpara, m.y. SiakémTeg, emavapopn{dpeveg pmaTapieg 1 pEPn KATAOKEUAOHEVA ATTO
yuali. H eyylnon aut karaminme av 1o mpoidv xpnoipomoinBnke eve eixe umootel {nuid, av Sev
xpnotpomoinOnke cword 1 Sev ouvinpABnke cwotd. MNa cwoT xpAon Tou TPoibvTog Tptmel va

mpolvtar emakpifog Oleg o umodeileig Tou avagépovial otig odnyieg xpnong. Mpéme
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omwobAmoTE va amogelyovial okoTol XPAONG Kal XEIPIOHO! yia TNV amoQuyr TV OToiwv
umtdpyouv umodeileig | mpoadomomoeg omg odnyieg xpnong. To mpoidv mpoopileral
amokAeloTIKG yia 1810TIK Kal Ox1 yia emayyehpatikn xpfion. H eyylnon akupoverar oe mepinmaon
KaTaxpPnoTIkAG kal akataAnAng xpfiong, epappoyng PBiag, kabug kar emepPaocwv or omoieg Sev
¢yivav amd Tig e€ouciodotnuéveg pag aviimpoowreieg otpPig. Me v emokeur | avrikaraoTtaon

Tou mpoidvtog Sev Eekiva via Sidpkeia eyyunong.

Aiadikaocia ot epinTwon eyyunong

MNa va eacpahiotel ypriyopn eneéepyacia Tou ampardg oag, mapakalolpe va akohoubroere TG
£éng umobeileg:

- Mpiv Bécere 1o mpoidv ot Aemoupyia, mapakalolpe va SiaBdoere mpooekTikG TN
ouvodeuTikn) Tekpnpiwon. Xe mepimTwon mou mapouciacTel éva mpoPAnua To omoio Sev
propel va emAubel pe autd Tov Tpdmo, ameubuvbeite otnv avoikt) pag ypappn
ETTIKOIVWVIAG.

- Mapakalolpe yia k&Be epwtnua va éxete oe eroipdTTa TV Tapeiakl amddaén kar Tov
apiBpé eidoug (IAN) 1y av undpyer Tov apiBpod oeipdg wg amddaén g ayopds.

- Xemepimroon mou Sev gival epIKTA pia TNAEPWVIKA Ao, piow TG avoikTAG HAG YPARpNS
Siakavovileral meparripw e&utmpétnon avaloya pe Tv armia Tou opalpatog,.

@ ZipPis
Tidépovo: 8015000 019
E-Mail: targa@lidl.gr
(CY) Tnrigovo: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 351602_2007

A="  Karaoksuaorig

Mapakaholpe éxere umdyn cag o1 n SiebBuvon mou akolouBel Sev eivar SiebBuvon otpPig.

ArmreuBuvBeite mpwta omig mpoavagepdpeveg Béoeig otpPig.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
FEPMANIA
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Herzlichen Gliickwunsch!
Mit dem Kauf der elekirischen Gemiseraspel SilverCrest SGR 150 D1, nachfolgend als
Gemiiseraspel bezeichnet, haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkits an
Dritte mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Diese Gemiseraspel ist ein Haushaltsgerét und dient zum Schneiden, Reiben oder Raspeln
verschiedener Gemiisesorten und weiterer geeigneter Lebensmittel. Sie darf nicht auBerhalb von
geschlossenen R&dumen und in tropischen Klimaregionen genutzt werden. Sie ist nicht fir den
Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie die
Gemiseraspel ausschlieBlich in Wohnbereichen fir den privaten Gebrauch, jede andere
Verwendung ist nicht bestimmungsgeméB. Diese Gemiiseraspel erfillt alle, im Zusammenhang mit
der CE-Konformitat, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller
abgestimmten Anderung der Gemiseraspel ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des
Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller mitgelieferte Zubehér.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 D1
e 5 Trommeln
¢ Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind die SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 D1 und dlle Zubehérteile sowie
Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Sie kénnen diese Umschlagseite ausgeklappt
lassen, wdhrend Sie weitere Kapitel der Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine
Referenz zum betreffenden Zubehorteil/Bedienelement vor Augen. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Elektrische Gemiseraspel
Start-Taster
Aufbewahrungsfachabdeckung
Grobe Schneidtrommel (griin)
Feine Schneidtrommel (gelb)
Reibetrommel (blau)

Grobe Raspeltrommel (rot)

Aufbewahrungsfach

0OO0O00O0B66O

Antriebswelle
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@ Feine Raspeltrommel (orange)
m Einfillschacht

@ Stopfer

3. Technische Daten

Bezeichnung SilverCrest SGR 150 D1
Spannungsversorgung 220-240 V~ (Wechselspannung), 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 150 W

KB-Zeit 2 Minuten

Schutzklasse Il @

Abmessungen (B x H x T) ca. 13,6 x 29,2 x 28 cm

Gewicht ca. 1600 g

Betriebstemperatur 5°Cbis 35°C

Betriebsluftfeuchtigkeit 85% rel. Feuchte

zulgssige Lagerbedingungen -10°C bis +50°C, max. 85% rel. Feuchte

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

3.1. KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange die elekirische Gemiseraspel (1) betrieben
werden kann, ohne dass der Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei der
elekirischen Gemiseraspel (1) betrégt 2 Minuten. Nach dieser Zeit muss die elekirische
Gemiseraspel (1) solange ausgeschaltet bleiben, bis der Motor abgekihlt ist.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung der elektrischen Gemiseraspel (1)
lesen Sie die folgenden Anweisungen genau durch und
beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn |hnen der
Umgang mit elektrischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie
diese Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz
auf. Wenn Sie die Gemiseraspel (1) verkaufen oder
weitergeben,  handigen  Sie  unbedingt auch  diese
Bedienungsanleitung aus.
A WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb der
elektrischen Gemiseraspel (1) und zum Schutz des
Anwenders.
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:@c Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative

Hinweise zum Thema.

A WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
Gefahren fir die Gesundheit bis zur Lebensgefahr
und/oder Sachschaden durch elektrischen Schlag.

Ql? Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und geméf3 der Anforderung der
Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

A Personensicherheit

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Gerdte konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fdahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét
spielen. Kleinteile kénnen bei Verschlucken lebensgefahrlich
sein. Halten Sie auch die Verpackungsfolien fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

A Netzkabel A

Fassen Sie das Netzkabel immer am Netzstecker an und ziehen
Sie nicht am Netzkabel selbst. Stellen Sie keine Mébelsticke
oder andere schwere Gegensténde auf das Netzkabel und
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achten Sie darauf, dass dieses nicht geknickt wird,
insbesondere am Netzstecker. Fihren Sie das Netzkabel nicht
iber heile oder scharfe Stellen und Kanten, um
Beschddigungen zu vermeiden. Verwenden Sie keine
Adapterstecker oder Verldangerungskabel, die nicht den
geltenden Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch
keine Eingriffe an dem Netzkabel vorl Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Geféhrdungen zu vermeiden. Machen Sie niemals
einen Knoten in das Netzkabel und binden Sie es nicht mit
anderen Kabeln zusammen. Das Netzkabel sollte so gelegt
werden, dass niemand darauf tritt oder behindert wird. Es
besteht Verletzungsgefahr.

A Wartung/Reinigung A

Reparaturarbeiten  sind erforderlich, wenn die elekirische
Gemiuseraspel (1) beschadigt wurde, Flussigkeit oder
Gegenstdnde ins Innere des Gehduses gelangt sind, sie Regen
oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn sie nicht
einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie
Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder Geriiche
feststellen, ziehen Sie unverziglich das Netzkabel der
elektrischen Gemuseraspel (1) aus der Steckdose. In diesen
Fallen darf die elektrische Gemiseraspel (1) nicht weiter
verwendet werden, bevor eine Uberprifung durch einen
Fachmann durchgefihrt wurde. Lassen Sie alle Reparaturen nur
von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren. Offnen  Sie
niemals das Gehduse der elektrischen Gemiseraspel (1). Bevor
Sie die elektrische Gemiseraspel (1) reinigen, ziehen Sie immer
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den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Zur Reinigung darf die
elekirische Gemiseraspel (1) keinesfalls in Wasser getaucht
oder unter flieBendes Wasser gehalten werden.

Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7,
10). Die Messer sind sehr scharfl Es besteht Verletzungsgefahr.

& Betrieb

o Die elekirische Gemiseraspel (1) ist vor jedem
Zusammenbau, vor jedem Auseinanderbauen und vor jeder
Reinigung vom Netz zu trennen.

e Verwenden Sie zum Betrieb nur die im Lieferumfang
enthaltenen Zubehérteile, insbesondere Stopfer (12) und
Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.

o Achten Sie unbedingt darauf, dass beim Betrieb keine langen
Haare, Krawatten oder weite Kleidungsticke in die
rotierenden Teile der elekirischen Gemuseraspel (1) ragen
und sich  hier verfangen  kénnen. Es  besteht
Verletzungsgefahr.

e Greifen Sie niemals mit den Hdnden in die rotierenden
Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.

o Ziehen Sie zu jedem Trommelwechsel den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Warten Sie unbedingt, bis die
Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht mehr dreht. Es besteht
Verletzungsgefahr.

e Driicken Sie niemals mit blolen Hénden Lebensmittel in den
Einfillschacht (11)! Benutzen Sie in jedem Fall den
beiliegenden Stopfer (12). Es besteht Verletzungsgefahr.

e Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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o Betreiben Sie die elekirische Gemiseraspel (1) niemals ohne
Trommel (4, 5, 6, 7, 10). Versuchen Sie niemals, faserige
Lebensmittel, wie z. B. Fleisch, oder sehr harte Lebensmittel,
wie z. B. Nisse mit Schalen oder Eiswirfel, zu zerkleinern.
Die elektrische Gemiseraspel (1) kénnte beschadigt werden.

e Nach Gebrauch oder wenn die elektrische Gemuseraspel (1)
unbeaufsichtigt ist, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose!

Betriebsumgebung

ﬁ Diese Gemiseraspel (1) ist nur fir den Betrieb in

trockenen Innenrdumen geeignet.
Stellen Sie die elektrische Gemiseraspel (1) auf eine feste,
ebene Oberflache und stellen Sie keine Gegenstande auf die
elektrische Gemiseraspel (1). Die elektrische Gemiseraspel (1)
ist nicht fir den Betrieb in RGumen mit hoher Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit (z. B. Badezimmer) oder GbermaBigem
Staubaufkommen ausgelegt. Betriebstemperatur und

Betriebsluftfeuchtigkeit: 5°C bis 35°C, max. 85% rel. Feuchte.

A Achten Sie darauf, dass:

e keine direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) auf die
elektrische Gemuseraspel (1) wirken;

e kein direktes Sonnenlicht oder starkes Kunstlicht auf die
elektrische Gemiseraspel (1) trifft;

e der Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser und aggressiven
Flussigkeiten vermieden wird und die elekirische
Gemduseraspel (1) nicht in der Ndhe von Wasser betrieben

wird, insbesondere darf die elekirische Gemiiseraspel (1)
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niemals untergetaucht werden. Stellen Sie keine mit
Flussigkeiten gefillten Gegensténde, z. B. Vasen oder
Getrdanke auf oder neben die elektrische Gemiseraspel (1);

o keine offenen Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf
oder neben der elektrischen Gemiseraspel (1) stehen;

e keine Fremdkarper eindringen;

o die elekirische Gemuseraspel (1) keinen  starken
Temperaturschwankungen  ausgesetzt  wird, da  sonst
Luftfeuchtigkeit  kondensieren  und  zu  elektrischen
Kurzschlissen  fihren  kann. Wurde die elektrische
Gemiseraspel (1) jedoch starken Temperaturschwankungen
ausgesetzt, warten Sie (ca. 2 Stunden) mit der
Inbetriebnahme,  bis  sie  die  Umgebungstemperatur
angenommen hat;

o die elekirische Gemiseraspel (1) keinen Ubermafligen
Erschitterungen und Vibrationen ausgesetzt wird.

Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die elekirische Gemiseraspel (1) fir einen langeren
Zeitraum nicht einsetzen mochten, trennen Sie diese vom
Stromnetz. Achten Sie auflerdem darauf, dass die
Lagertemperatur im Bereich zwischen -10°C und +50°C bleibt.
Die Luftfeuchtigkeit darf 85% rel. Feuchte nicht Gberschreiten.

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfsltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriffliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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6. Beschreibung der Bedienelemente

Aus Sicherheitsgrinden muss der StartTaster (2) zum Betrieb der elektrischen Gemiseraspel (1)
gedriickt und gehalten werden. Sobald Sie den Start-Taster (2) loslassen, schaltet die elektrische

Gemiiseraspel (1) ab.

7. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die elekirische Gemiseraspel SGR 150 D1 und alle Zubehérteile der Verpackung
und Uberpriifen Sie die Vollstdndigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Wir
empfehlen, vor der ersten Benutzung alle Zubehérteile noch einmal zu reinigen.

7.1. Trommel einsetzen/entnehmen

Wéhlen Sie nun eine der 5 beiliegenden Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) nach Bedarf und schieben
diese bis zum Anschlag in den Einfillschacht (11) ein. Den Einsatzbereich der einzelnen Trommeln
(4, 5, 6, 7, 10) entnehmen Sie bitte der Grafik im Abschnitt ,Die Trommeln” auf Seite 47.
Montieren Sie anschlieBend den Einfiillschacht (11) mit eingesetzter Trommel (4, 5, 6, 7, 10) auf
die Antriebswelle (?). Um lhnen die Montage zu erleichtern, ist auf dem hinteren Teil des

Einfillschachtes (11) ein Pfeil () aufgebracht. Am Gehéuse der Gemiseraspel (1) sind rechts
neben der Antriebswelle (9) ein gedffnetes Schloss & und oberhalb davon ein geschlossenes

Schloss acufgebrocht. Gehen Sie folgendermafien vor:

e Stecken Sie den Einfiillschacht (11) mit der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) so auf die
Antriebswelle (9), dass der Pfeil () am Einfilllschacht (11) auf das gesffnete Schloss & am
Gehduse der Gemiiseraspel (1) weist.

e Drehen Sie nun den Einfillschacht (11) gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil () auf das
geschlossene Schloss 0 om Gehause der Gemiseraspel (1) weist.

Falls der Einfillschacht sich nicht korrekt einsetzen l&sst, Gberprifen Sie, ob die Trommel (4, 5, 6, 7,

10) bis zum Anschlag eingeschoben wurde.

Verstauen Sie die restlichen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) und verschlief3en
Sie das Aufbewahrungsfach (8) mit der Aufbewahrungsfachabdeckung (3). Stecken Sie

anschlieBend das Aufbewahrungsfach (8) auf die elekirische Gemiiseraspel (1) auf.

Zum Entnehmen der Trommel (4, 5, 6, 7, 10) entfernen Sie zuerst den Einfiillschacht (11) von der

Gemiseraspel (1).

e Drehen Sie den Einfilllschacht (11) im Uhrzeigersinn, bis der Pfeil () auf das gesffnete

Schloss & am Gehéduse der Gemiseraspel (1) weist.
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AnschlieBend kénnen Sie die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Einfiillschacht (11) entnehmen.

Gehen Sie dazu folgendermaf3en vor:

Entnehmen Sie zunéchst den Stopfer (12)
aus dem Einfiillschacht (11). Halten Sie
nun den Einfilllschacht (11) mit einer
Hand fest.

1. Greifen Sie mit Daumen und
Zeigefinger der anderen Hand den Rand
der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
und des Einfilllschachtes (11) und
driicken Sie diese, wie in der Abbildung
gezeigt, zusammen.

2. Die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) ldsst sich

auf diese Weise leicht I6sen und

anschlieBend aus dem Einfillschacht (11)
entnehmen.

Vorsicht beim Entnehmen der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die Messer sind sehr
scharfl Es besteht Verletzungsgefahr.

Bitte beachten Sie, dass sich die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht einsetzen bzw. entnehmen lasst,

solange der Einfiillschacht (11) an der Gemiiseraspel (1) montiert ist.

7.2. Netzkabel/Netzkabelschacht

Ziechen  Sie jetzt das
integrierte  Netzkabel nach
Bedarf aus dem
Netzkabelschacht und
stecken Sie den Netzstecker
in eine immer leicht
zugédingliche Netzsteckdose.
Nach Gebrauch kann das
Netzkabel wieder in dem
Netzkabelschacht  verstaut

werden.

Die elektrische Gemiiseraspel (1) ist nun betriebsbereit.

Q Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die

Messer sind sehr scharf! Es besteht Verletzungsgefahr.
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8. Inbetriebnahme

8.1. Die Trommeln

Im Lieferumfang befinden sich 5 verschiedene Trommeln (4, 5, 6, 7,

10). Zur optischen

Unterscheidung haben diese 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) unterschiedliche Farben.

Die Einsatzbereiche der verschiedenen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) kénnen Sie der folgenden

Darstellung entnehmen:

Feine Schneidtrommel

(gelb)

Grobe Schneidtrommel
(griin)

Feine Raspeltrommel
(orange)

6 Grobe Raspeltrommel
(rot)

Reibetrommel

(blau)

(6]

(v

Sy
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Die folgende Tabelle soll lhnen die Trommelauswahl fiir ausgewdhlte Lebensmittel erleichtern:

Lebensmittel

Apfel
Gurken

Hartkdse

Haselniisse, Mandeln

Kartoffeln
Kohlrabi
Kokosnussmark
Mé&hren

Paprika

Parmesan

Rettich, Radieschen
Rote Bete
Rotkohl/WeifBkohl
Schokolade
Trockenes Brot
Zucchini

Zwiebeln, Schalotten

Feine

Schneid-
trommel

(gelb)

(5]

Grobe

Schneid-
trommel

(griin)

o

Feine
Raspel-
trommel
(orange)

10)

Grobe
Raspel-
trommel
(rot)

7]

Reibe-
trommel

(blau)

(6]

8.2. Bedienschritte

Bereiten Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel so vor, dass diese gut in den Einfiillschacht

(11) eingefihrt werden kénnen.

Stellen Sie ein passendes Auffanggef&B unter die Trommeldffnung, um die bearbeiteten

Lebensmittel aufzufangen.

Geben Sie jetzt das vorbereitete Lebensmittel in den Einfillschacht (11).
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e Driicken Sie den Start-Taster (2) und halten Sie diesen gedriickt. Die eingesetzte Trommel (4, 5,
6, 7 oder 10) dreht sich nun.
Um ein Blockieren der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) zu verhindern,
9 sollte der Stopfer (12) erst gedriickt werden, wenn der Start-Taster (2) gedrijckt
- ist und die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) sich dreht.

® Mit dem Stopfer (12) kénnen Sie nun die in den Einfillschacht gegebenen Lebensmittel
einschieben. Wenn der Einfillschacht (11) leer ist, kdnnen Sie bei Bedarf weitere Lebensmittel

einfihren.
Die bearbeiteten Lebensmittel fallen vorne aus der Trommeldffnung in das zuvor untergestellte
Auffanggefaf.
e Wenn dlle vorbereiteten Lebensmittel verarbeitet wurden, lassen Sie den Start-Taster (2) los.

Wenn Sie groflere Mengen Lebensmittel verarbeiten wollen, beachten Sie

unbedingt die Kurzbetriebszeit von 2 Minuten, um Schéden an der elekirischen

Gemiiseraspel (1) zu vermeiden.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
8.3. Reinigung

WARNUNG! Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Tauchen
Sie die elektrische Gemiiseraspel (1) niemals ins Wasser und reinigen Sie diese

niemals unter flieBendem Wasser Es besteht Stromschlaggefahr!

c WARNUNG! Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7,

10). Die Messer sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsgefahr!

Benutzen Sie keine aggressiven, scheuernden oder chemischen
Reinigungsmittel. Die Oberfléiche der elekirischen Gemiiseraspel (1) und der
Zubehérteile kénnte irreparabel beschédigt werden.
o Ziehen Sie das Netzkabel aus der Netzsteckdose.
e Entnehmen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Aufbewahrungsfach (8).
e Trennen Sie das Aufbewahrungfach (8) von der elektrischen Gemiiseraspel (1).
e Entnehmen Sie den Stopfer (12) aus dem Einfiillschacht (11).
e Trennen Sie den Einfiillschacht (11) von der Antriebswelle (9).
® Reinigen Sie die elekirische Gemiseraspel (1) mit einem feuchten Tuch. Bei hartnéckigen
Verschmutzungen kénnen Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch geben. Achten Sie darauf,
dass sie anschlieBend alle Spilmittelreste mit einem mit Wasser benetzten Tuch entfernen.
e Die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10), das Aufbewahrungsfach (8), die Aufbewahrungsfach-
abdeckung (3), der Einfillschacht (11) sowie der Stopfer (12) sind fir die Reinigung in einer

Spillmaschine geeignet. Alternativ kénnen diese Teile mit warmem Wasser und einem milden
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Spilmittel gereinigt werden. Spiilen Sie die Teile nach dem Spilen mit klarem Wasser ab.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile bei der néchsten Verwendung vollstéindig trocken sind.

e Nun kénnen Sie die gereinigten Teile wieder an der elekirischen Gemiiseraspel (1) anbringen
und gereinigte Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) verstauen.

Bitte beachten Sie, dass einige Lebensmittel, z. B. Karotten oder Rotkohl, natiirliche Farbstoffe

enthalten. Durch diese Farbstoffe kénnen sich die Kunstoffteile der Gemiseraspel (1) und die

Zubehérteile verférben. Diese Verfarbungen stellen keinen Mangel dar.

8.4. Aufbewahrung
Wenn Sie die elektrische Gemiiseraspel (1) fir einen léngeren Zeitraum nicht gebrauchen,

bewahren Sie diese an einem trockenen und sauberen Ort auf.

e Reinigen Sie die elekirische Gemiseraspel (1) und alle Zubehérteile wie im letzten Kapitel
beschrieben.

e Verstauen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8).

e Schieben Sie das Netzkabel so weit in den Netzkabelschacht ein, dass nur noch der

Netzstecker zu sehen ist.

9. Problemlésung

Die elektrische Gemiseraspel (1) hat keine Funktion.

o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

e Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerét an einer anderen Netzsteckdose von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

o Die elekirische Gemiseraspel (1) ist defekt. Wenden Sie sich an den Service.

Eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10) lasst sich nicht I6sen.

e Lésen Sie immer den kompletten Einfillschacht (11), um eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
einzusetzen oder zu entnehmen. Beachten Sie dazu auch die Abbildung auf Seite 46.

10. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Geréte unterliegen der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronik-Altgeréte miissen getrennt vom
Hausmill iber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgemdfen Entsorgung des alten Geréts vermeiden Sie Umweltschéden und
_ eine C.Befdhrdkmg Ihrer persénlichen Gesundheit." Weitere Inforn?cxtione.n zur
vorschriftsgeméfen  Entsorgung des alten Gerdts erhalten Sie bei der
Stadtverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschéft, wo Sie das Gerdt

erworben haben.
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Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen zur
Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
werden iber |hr &riliches Entsorgungsunternehmen  eingesammelt  und

umweltgerecht entsorgt.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

11. Konformitdtsvermerke

C€
A

AA

Hoos 21

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformit&t wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der
Republik Serbien.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf

12. Rezeptvorschlédge

WeiBBkrautsalat/Rotkrautsalat

o
o
o3
o
o
o3
o

1500g Weif- oder Rotkohl Schneiden Sie den Kohl mit der groben Schneidtrommel
1 Paprikaschote (4). Zerkleinern Sie die Paprika mit der groben
125g Zucker Raspeltrommel (7). Vermengen Sie Ol, Essig, Zucker,
125ml Ol Salz und Pfeffer und erwdrmen Sie diese Flissigkeit
125ml Essig leicht. Geben Sie den lauwarmen Sud iiber den Kohl und
1EL Salz lassen Sie alles mehrere Stunden lang ziehen. Mengen

1 Prise Pfeffer Sie den Salat gut durch und schmecken I|hn nach lhren

Wiinschen noch mit Salz und Pfeffer ab. Guten Appetit!
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Barlauch-Mandel-Pesto
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60g Mandeln

60g Parmesan

1 Bund Bérlauch (ca. 100g)
120ml gutes Olivensl

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zucchinisalat

o,
o

X3

o

X3
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X3
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.
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*

X3

4
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Reibekuchen (4 Portionen)

d

o
4

X3

o

o,
o

X3

4

X3

o

.

)
*

3
”Q

3-4 kleine Zucchini (ca. 800g)
1 Gurke

1 Glas Miracle Whip (oder
Joghurt)

Tabasco nach Geschmack
Pleffer, Salz, Paprika
Knoblauch nach Geschmack

1 Bund Schnittlauch

1 kleine Dose Mais

10 grof3e Kartoffen
4 groBe Zwiebeln
2 EL Mehl

4 grof3e Eier

Salz und Pfeffer
Apfelkompott

Ol zum Backen

Reiben Sie Mandeln und Parmesan mit der Reibetrommel
(6). Vermengen Sie Mandeln, Parmesan, Olivensl, Salz
und Pfeffer. Zuletzt rishren Sie den von Stielen befreiten
und klein geschnittenen Bérlauch unter die Masse und
schmecken noch einmal mit Salz und Pfeffer ab. Guten
Appetit!

Schneiden oder raspeln Sie Zucchinis und Gurke mit der
groben  Schneidtrommel (4) oder der groben
Raspeltrommel (7). Schneiden oder hacken Sie den
Schnittlauch klein. Vermengen Sie Zucchini, Gurke, Mais,
Schnittlauch und Miracle Whip. Schmecken Sie den
Salat mit Pleffer und Salz ab. Fir eine gewisse Scharfe
geben Sie ein paar Spritzer Tabasco dazu. Wenn Sie
mégen auch noch etwas Knoblauch. Fir eine schéne
Optik zuletzt etwas Paprikagewiirz dariiberstreven.
Guten Appetit!

Verarbeiten Sie die Kartoffen mit der groben
Raspeltrommel (7) und die Zwiebeln mit der feinen
Schneidtrommel (5). Vermengen Sie die Masse mit den
geschlagenen Eiern und dem Mehl. Schmecken Sie mit
Salz und Pfeffer nach Geschmack ab. Erhitzen Sie das
Ol in einer Pfanne und geben Sie von dem Kartoffelbrei
10cm groBe und nicht zu dicke Kleckse hinein. Backen
Sie die Reibekuchen von beiden Seiten goldbraun.
Servieren Sie die Reibekuchen mit Apfelkompott. Guten
Appetit!

Kirsch-Sahne-Quark mit Schokoladenraspel (6 Portionen)

d

o
4

X3

o

o,
o

o

500g Quark

2 Becher Sahne (400ml)

2 Tafeln Schokolade, gekihlt
(Vollmilch oder Zartbitter)

1 Glas Schattenmorellen
(entsteint)

Zucker

Raspeln Sie die gekihlte Schokolade mit der groben
Raspeltrommel (7). Schlagen Sie die Sahne steif, nach
Geschmack mit Zucker. Rihren Sie den Quark glatt und
heben Sie Sahne, Schokoladenraspel und Kirschen unter.
Guten Appetit!
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13. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Besché&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
besch&digt, nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fisr
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemdfler Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt

kein neuer Garantiezeitraum.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht
geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

Service

B)

(DE)  Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

(AT)  Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH)  Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 351602_2007

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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