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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range
of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intended exclusively for making
sorbet from frozen fruit. This appliance is intended
solely for use in private households. Do not use it
for commercial purposes.

Package contents
Sorbet Maker

Operating instructions

Description of the appliance
On/Off switch

Feeding tube

Roller housing

Drive shaft

Blade roller

Pusher

Pusher lid

End cap

Outlet

Motor unit

06600000000 0C

Cable storage compartment

Technical data

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Rated input: 200 W
Protection class: =]

CO time: 2 minutes
CO time

The CO time (contfinuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming dam-
aged. After the appliance has run for this length of
time, it must be switched off for about 1 minute to
allow the motor to cool down.

SSM 200 A1
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Safety guidelines GB

RISK OF ELECTRIC SHOCK C|:E(

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying a mains
power voltage of 220 - 240V ~, 50 Hz.

» To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables replaced
immediately by an authorised specialist technician or our Customer Service
department.

> In event of operating malfunctions and before cleaning the appliance,
remove the power plug from the mains power socket.

> Always remove the power cable from the socket by pulling on the plug, not
on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so that it cannot
be stepped on or tripped over.

> Do not expose the appliance to humidity and do not use it outdoors.

If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the mains

power socket immediately and have it repaired by a qualified technician.

> NEVER take hold the motor unit, the power cable or the power plug with
wet hands.

> |f the power cable or the motor unit are damaged, you must have the appli-
ance repaired by qualified technicians before using it again.

> Do not open the housing of the appliance motor unit. Doing so can lead
to risks and also invalidates the warranty.

» Disconnect the appliance from the mains power source immediately after
use. The appliance is completely free of electrical power ONLY when
unplugged.

Never immerse the motor unit of the appliance in liquid and do not allow
any liquids to enter the housing of the motor unit.

SSM 200 A1 3
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

This appliance should not be used by children.
Keep the appliance and its cord out of reach of children.

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided that
they are under supervision or have been told how to use the appliance
safely and are aware of the potential risks.

Children must not use the appliance as a plaything.

Handle the sharp blades with caution as they could cause injuries.
Reassemble the appliance after using and/or cleaning it so that you do not
injure yourself with the exposed blades. Keep the blades out of the reach
of children.

The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

The appliance should always be disconnected from the mains when un-
attended and before assembly, disassembly or cleaning.

Never put your hand into the openings of the appliance. Do not insert any
objects of any kind into the openings - except for the pusher and the food-
stuffs to be processed. If you do, there will be a serious risk of accidents!
Before changing accessories or additional parts that are in motion dur-

ing operation, the appliance must be switched off and disconnected from
mains power.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

>

Do not try to use the appliance to crush ice cubes! This will irreparably
damage the appliance!

SSM 200 A1
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Assembly

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

Remove all packaging materials and any stickers
from the appliance.

Clean the appliance as described in the section
“Cleaning and Care”.

Place the motor unit @ on a flat surface.

Push the knife roller @ into the roller housing €.
The drive shaft @ must project into the opening
of the roller housing ©.

Screw the end cap @ onto the roller housing @,
until the outlet @ is pointing downwards and
the end cap @ no longer turns. In doing so,
turn the end cap @ in clockwise direction.

Push the assembled roller housing @ into the
motor unit ), so that the feed tube @ is slightly
offset (see Figure B on the fold-out page). The
locking mechanisms on the roller housing @
must reach into the slots on the motor unit .
Turn the roller housing €, so that the feed tube @
is facing upwards and the roller housing @
snaps into place (see Figure C on the fold-out
page).

Place the pusher @ into the feed tube @.

> The pusher lid @ can be removed.
For removal:

— Turn the pusher lid @ anticlockwise until it
allows itself to be removed.

For set up:

— Place the pusher lid @ on the pusher @,
so that both locking mechanisms on the
pusher lid @ slide through the slots on the
pusher @ and then turn the pusher lid @
in clockwise direction so that it is firmly
held in place.

SSM 200 A1

8) Insert the plug into a mains power socket. GB
The appliance is now ready for use. IE
CY

Preparing ingredients

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Do not process fruits with stones or cores.
> Do not process whole nuts.

> Do not process ice cubes.

4 Peel fruits such as bananas or kiwis.
4 Remove cores, stones or stems from the fruit.

4 Cut the fruit into small pieces so that it will easily

fit through the feed tube @.

4 Ingredients such as such as cooking chocolate
must be crushed into small pieces.

4 Put the prepared fruit in freezer bags or plastic
tubs and place them into the freezer for approxi-
mately 24 hours (-18°C).

NOTE

> Instead of freezing fresh fruit, you can use fruit
that has already frozen from the deep-freezer.

Using the appliance

1) Take the fruits out of the freezer about 10-
20 minutes before use.

2) Place a suitable bowl under the outlet @.
3) Remove the pusher @ from the feed tube @.
4) Add the prepared fruits into the feed tube @.

5) Switch on the appliance using the on/off
switch @ (position 1).
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6) Applying light pressure, use the pusher @ to
push the fruit into the appliance. The chopped
fruit will come out of the outlet @ after a short
time. If the pusher @ cannot be pressed further
down, remove it and add a little more fruit or
ingredients.

> If you want to make a sorbet from several
different fruits/ingredients, add the different
fruits alternately into the feed tube @. In this
way, the fruits will be mixed directly.

7) Once all the fruits are chopped, stop the appli-
ance by moving the on/off switch @ to the O
position.

8) Remove the power plug from the socket.

9) Unscrew the end cap @ and pull the blade
roller @ carefully out of the roller housing ©.

10) Use a knife to scrape any remaining fruit
residue from between the blades on the blade
roller @ and add this to the bowl.

11) Mix the fruit in the bowl.

You can now serve the sorbet.

Cleaning and care

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Always remove the plug from the mains power
socket before you clean the appliance.

Ensure you never submerse the motor unit @
in liquid, and never allow liquid to enter the
motor unit housing (.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Take great care when handling the blade

roller @.

4 Clean the motor unit @ with a moist cloth after

every use . If there is heavy soiling, add mild
detergent to the cloth. Rinse detergent residues
off with clear water. Ensure that there are no
detergent residues on the appliance, and that the
appliance is completely dry before renewed use.

4 Remove the pusher lid @ from the pusher @ for

cleaning purposes.

4 Wash the pusher @, the pusher lid @, the

blade roller @, the end cap @ and the roller
housing @ in lukewarm water with a little
detergent.

4 Ensure that all parts are completely dry before

re-use.

> You can also wash the pusher @, the pusher
lid @, the end cap @ and the roller housing @
in the dishwasher.
Place the parts, where possible, in the upper
basket and ensure that none of the parts can
get stuck. Otherwise they could get bent or
otherwise deformed.

SSM 200 A1
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Storage

4 Always clean the appliance thoroughly before
storing.

4 Push the power cable and plug into the cable
storage compartment (P on the underside of the
appliance.

4 Store the appliance in a clean and dry location.

Warranty and service

You are provided a 3-year warranty on this
appliance, valid from the date of purchase.

This appliance has been manufactured with care
and inspected meticulously prior to delivery.
Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please contact your
Customer Service unit by telephone. This is the
only way to guarantee free return of your goods.

The warranty only covers claims for material and
manufacturing defects, not for damage sustained
during carriage, components subject to wear and
tear or damage to fragile components such as
switches or rechargeable batteries. This appliance
is intended solely for private use and not for com-
mercial purposes.

The warranty shall be deemed void in cases of
misuse or improper handling, use of force and
interventions which have not been carried out by
one of our authorised Service centres.

Your statutory rights are not restricted by this
warranty.

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking, but no later
than two days after the date of purchase. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to charge.

SSM 200 A1

Service Great Britain GB
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.) IE
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk CcY

IAN 96255

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 96255

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
IAN 96255

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Disposal

Never dispose of the appli-
ance in the normal domestic
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste

=

disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

@ mentally friendly material and can be

disposed of at your local recycling plant.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Recipes

These recipes are provided without guarantee.
All information on ingredients and preparation
is indicative only. Modify the suggested recipes
to taste.

Tropicana sorbet

Ingredients
B approx. 160 g pineapple

M 1 orange
M 1/2 mango (approx. 100 - 150 g)

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-
scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Fill the feed tube @ alternately with pieces
of pineapple, orange and mango.

2) Mix the sorbet produced once again with
a spoon.

Melon & berry sorbet

Ingredients
H approx. 200 g honeydew melon

B approx. 100 g berry mixture
(e.g. wild berry mixture from the deep-freezer)

B 2 tbsp. of coconut or chocolate shavings

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-

scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Fill the feed tube @ alternately with pieces
of honeydew melon and berries.

2) Add the coconut or chocolate shavings to the
sorbet and mix everything with a spoon.

Banana & pineapple sorbet

Ingredients
M 1 banana
W approx. 160 g pineapple

B 1 tsp. of shaved coconut

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-
scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the banana to the feed tube @ and push
it info the appliance using the pusher @.
Then add the pineapple pieces.

2) Add the coconut shavings to the sorbet and
mix everything with a spoon.

Banana sorbet

Ingredients
M 2 bananas
W 60 g plain chocolate

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-
scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the banana into the feed tube @.
2) Add the plain chocolate into the feed tube @.
3) Add the second banana into the feed tube @.

SSM 200 A1
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Kiwi-Mango Sorbet

Ingredients
W 3 kiwis
B 1/2 mango (approx. 100 - 150 g)

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-

scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the prepared fruits alternately into the
feed tube @.

2) Mix the sorbet produced once again with a
spoon.

Strawberry and pineapple sorbet

Ingredients
B 7 strawberries
B approx. 160 g pineapple

M 1 tsp. of shaved coconut

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-

scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the prepared fruits alternately into the
feed tube @.

2) Add the coconut shavings to the sorbet and
mix everything with a spoon.

SSM 200 A1

Pistachio & berry sorbet

Ingredients

W approx. 100 g berry mixture
(e.g. wild berry mixture from the deep-freezer)

M 1 banana
B approx. 15 g shelled and chopped pistachios
B 1 vanilla pod

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-
scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Scrape the vanilla pulp out of the vanilla pod
and paint this on the banana.

2) Add the banana and berries into the feed
tube @.

3) Add the pistachio nuts to the sorbet and mix
everything with a spoon.

Chocolate kiwi sorbet

Ingredients
W 4 kiwis
W 40 g plain chocolate

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-

scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the kiwis and chopped chocolate alter-
nately into the feed tube @.

2) Mix the sorbet produced once again with
a spoon.

GB
IE
CY
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Raspberry & pear sorbet

Ingredients

B approx. 100 g raspberries
B 2 pears

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-
scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the raspberries and the pears alternately
into the feed tube @.

2) Mix the sorbet produced once again with
a spoon.

Peach & banana sorbet

Ingredients
W 2 peaches
B 2 bananas

M Juice of half a lemon

Preparation

After the ingredients have been prepared as de-
scribed in the section “Preparing ingredients”:

1) Add the bananas and peach pieces alternately
into the feed tube @.

2) Add the lemon juice and then mix the sorbet
produced with a spoon.

10
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Eicaywyrn

2uyxapnTipia yia TNy ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

Amo¢aocioare €101 yia TNV ammOKTNOT EVOG TTPOIO-
vrog uynAfg oidtrag. O1 oényieg xpAong eiva
TUNPQ QUTOU TOu TTPOIOVTOG. [epiéxouv anpavrikég
umodeieig yia Tnv acddAeia, T xprion kai my
anoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou MPoiodvTog,
eéoikeiwbeire pe Oheg Tig umodeileig xeipiopou kai
aoddAeiag. XpnoipoTolEiTe To TTPOIOV HOVO OTWG
TIEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadepOPEVOUG TOpEIG
xpnhong. NMapadwote 6Xa 1a tyypada ot mepinTe-
on mapddoong Tou TmPoidvTog o TpiToug,.

MpofAerrépsvn xprion

AuTi n ouokeur) mpoopilerar amokAEIOTIKA yia TNV
TTaPAoKeUn ypavitwy amd maywpéva ¢ppourta. Autr
n ouokeur| Tpoopileral amokAEIoTIKG yIa Xprion oe
voikokupid. Mnyv ) xpnoiporoieite emayyehparika.

Mapadotéiog s€omhiopdg
Sorbet-Maker
Odnyieg xpriong

Meprypadr) ocuokeurg
Aiakoémmg On/Off

Xwvi mAfpwong

MepiPAnpa kuhivépou
Aéovag kivnong

Kuhivépog kotiig

E¢apmpa bBnong

Kaméki e€aprhparog &Bnong
Akpiavéd kamdki

2npeio ekpong

Mortp

06600000000 0C

Xopog dpuraéng kawdiou

12

TeXvika XapakTnpIoTIKA
220-240V ~, 50 Hz
200 W

Kamyopia mpooraciag: 11 (D]

Ovopaoriki 1don:

loxUg eic6dou:

Xpovog ouvropng

Aermoupyiag: 2 herttd

Xpovog olvropng Aeiroupyiag (ZA)

O xpovog 2A (xpodvog olvropng Aerroupyiag)
Seiyvel yia mdoo xpdvo prmopel kaveig va Aemroupyei
pia ouokeun xwpig va urepBeppavBel To potép kal
xwpig va maBe PAGPeg. Merd Tov 0Bévia olvropo
XPOVO AeIToupyiag TIPETEN 1) CUCKEUN VA ATTEVEPYO-
moinBsi mep. yia 1 Aeré GoTE va kpuwoE To poTip.

SSM 200 A1
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPONMAHEIAZ

> Suvdéere T OUOKeUN pOvVo ot pia oupdwva pe Tig Tpodiaypades eykaTeoTr-
pévn mpila pe Taon Siktbou 220 -240V ~, 50 Hz. cy
> Ta Buopara fj Ta kalwdia mou éxouv uttootei BAAPN mpemel va avrikabi-
otavral aptowg amd e€ouciodompuévo e&aidikeupévo TPOoWTTIKS 1 Ao TO
TuRpa e&utnpémmong mehatay, ©oTe va amodedyovral kivbuvol.

> e mepimmoon Suokeroupyiwv kai TpIv amod Tov kabapiopd TG cuokeung
amoouvdéete To Buopa amd my mpila.

> Adaipeital mavra 1o kaladio Siktiou amé v mpila, TpaPevrag To Buopa
kar ox1 1o id10 To kKaAwdio.

> Mnv roakilere i oupmiélere To kahwSio kal TomoBereite To kaTd TéTOIO TPOTO,
WOTE VA PNV PTTOPEl KAVEIG VA TO TTATNGTEI I) VA OKOVTAWE! O€ auTo.

» Amayopeuetar n ¢kBeon TG cuokeung og uypaaia, kabwg kai n xprnon g
ot e&wTepIkoUG XOPOUG. 2TNV TTEPITITWOT TTOU EICKWPNOE TTAVTWG UYPO OTO
mepiPAnua g cuokeung, amoouvdioTe apéowg To BUopa TG CUOKEURG
amd my mipida kar avabiore v emokeur) ot e&eidikeupévo TTPOCWTTIKO.

> [Mot¢ pnv épxeote oe emadn pe 1o potép, 10 karwdio diktlou fj To Puopa
pe Bpeypéva xépia.

» Edv umootolv BAGPN To kahwdio Siktlou fy To potép, mpémel va avabéoere
NV €MOKeUn TG ouokeung ot e€eIIKEUpEVO TTPOCWTTIKG, TTPOTOU TN XPNOT-
HOTIOINOETE €K VEOU.

> Aev emTpémeral va avoiyete To TepifAnpa Tou poTép TG CUOKEURG.
>e autiv v mepitroon Sev Siaodalilerar miéov n acdalng Aeiroupyia
Kal aKUpWveTal n eyyunor.

> Merd m xpRon, amoouvdiere T cuokeun apéowg amd To SikTuo pelpaTog.
Mévo 6tav adaipeite To Buopa and my mpida diakoTTeTal TARPWG N
Tpododoaia pelpatog oTn CUCKEUR.

@ Aev emmpémerarl ot kapia mepintwon va Bubilete To potip TG cuokeung
o€ Uypd, oUTE Kal va el0xwpoUv uypd péoa oto mepiBAnpa tTou portép.

SSM 200 A1 13
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A\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H ouokeur) aut Sev emrpémeral va xpnoiporoiital amd maidid.

» Qulare T ouokeur| kai To kahadio Tpodpodoaiag TG ektdg epfédeiag
maidioy.

> Mmopsi va yiveral Xpron autig TNG CUOKEUNG Ao ATOHA HE HEIWPEVEG
duoikég, aioOnmpiakég A vonTikeg IKavoTnTeg 1 pe ENNeIyn epmeipiag kai/n
YVOOotEQY, ehpooov emrnpouvTal fj éxouv ekmaideutei avadopika pe TRV
acdali xprion TNG CUCKEUNG Kal £xouv katavonael Toug emakdlouboug
kivoUvoug.

> Ta maidid dev emrpémerar va mailouv pe T CUCKEUR.

» Kivéuvog Tpaupatiopol katd 1o xeipiopd kodtepwv Aemidwy. Zuvappo-
NOYEITE €K VEOU Tr) GUOKEUN PETA Tr) XPRAoN kai Tov kabapiopd, GoTe va
amodeuxBei TuxOV Tpaupatiopdg améd Tig kKivoupeveg Aemideg. Kparare ta
maidid pakpid amo TiG Aemideg,.

» H ouokeur| kai To kahwdio olvdeong TG TTpémel va uldocoovTal pakpia
am6 ta naidid.

> H ouokeun mpémel va amoouvdicral mavra amo 1o diktuo dtav Sev emiTh-
PEITal KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOGUVAPHOAOYNON 1) TOV
kaBapiopo.

> Mnv mdvere ToTé Ta avoiypara TG cuokeung. Mnv eicayete TToTé oe autd
avTikeipeva, ektdg Tou e€apthpatog wbnong kai Twv Tpog emeéepyaocia
Tpodipwy. e avriBern mepimmwon pmopei va untapéel peydhog kivbuvog
aruxnparog!

» Mpiv and my avrikardoraon kivoUpevwy aéecoudp f mpodcBetwv eéaptn-
HATOV, N ouokeun TTpEmel va amevepyoroindei kai va amoouvdedsi amé 1o
Siktuo.

NMPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

» Mnv emixeipeite To TepayIopa mayou pe authyv T ouokeun! Oa mpokAnBolv
BA&Peg ot ouokeun!

14
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Juvappoldynon

1) AmopakpUvere Ta UNIKG oucKeuaoiag Kai TUXOV
QUTOKOANNTA aTTO Tr| CUOKEUT).

2) KaBapiote T ouckeur| dnwg meprypdderal oto
kedahaio "KaBapiopdg kai dpovrida".

3) TomoBerfiote 1o porép P emdvew o pia emimedn
emoaveia.

4)  Zmpwére Tov kUAVSpo korig @ oto mepifAnpa
Tou kuAivépou @. O a&ovag kivnong @ Ha
npémel va mpoeliyel amd To mow dvorypa Tou
mepiBAfpaTog Tou kulivépou ©.

5) Bidwote 1o akpiavd kamdk @ emdve oto meph-
BAnpa Tou kuhivépou @, wore To onpeio ekpor|g
O va Seiyvel mpog Ta KATL Kal TO AKPIaVO KaTTd-
ki @ va pnv mepiotpéderar dAo. Mupiote, mapal-
AnAa, To akpiavé kamdki @ mpog Ta Sedid.

6) TomoBeriote To cuvappoloynuévo mepiBAnua
kuhivépou @ péoa oro porip O, wote To KWLV
mhpwong @ va sival ehadpwg peratomopévo
(BX. Eikéva B oty avadimolpevn oeNida). Oi
aoddAeieg Tou mepIBApaTog Tou kulivépou ©
Ba mpémel va mdvouv omig ecoxig Tou potép (.
Tupiote To mepiBAnpa Tou kuAivdpou @, wore To
xwvi m\pwong @ va Seiyvel mpog Ta emavw
kai To TepiPAnpa Tou kuAivépou @ va aodai-
a1 (BA. Eikova C oy avadimiolpevn cehida).

7) Zmpwére 1o e€aptpa ¥Onong @ oro xwvi
mApwong @.

YIMOAEI=H

> To kamdaki Tou eapmparog wOnong @
prropei va apaipebEi.
la mv adaipeor) Tou:

— Tupiote To kamaki Tou e€apparog
wbnong @ mpog Ta apioTepd, péxpl va
HTTOPECETE VA TO AaIPETETE.

Ma tnv TomoB¢mor Tou:

— TomoBerore To kamdki Tou e€aptiparog
wOnong @ katd TéTolo0 TPOTIO EMAVWL OTO
e&dptnpa GBnong @, bore o1 Sto
acddAeieg oto kamaki Tou e€apThparog
wOnong @ va mepvave péoa amd Tig
eooxig oto e€dptnua GBnong @ kai om
ouvéxeia yupiote To kamaki Tou eapth-
patog wOnong @ mpog Ta S, hote va
KATOEI KAAQ.

SSM 200 A1

8)

Juvbiore o Blopa ot pia mpila.

H ouokeun eival miéov éroipn yia Aeiroupyia.

Mposroipacia uhikwv

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Na pnv emeéepyaleote dpourta pe koukouTola

n omopia.

> Na pnv eneéepyaleote ohdkAnpa kapldia.

> Na pnv emeepyaleote maydkia.

Na &edhoubilere dpolta dmwg ol prravaveg A
Ta akmvidia.

Armopakpuvete omdpia, KoukouTola | Kotodvia
amo 1a $poura.

KoBere Ta dpolta ot pikpd koppdria, dote va
XWPAve pe ukoNia péoa oto xwvi Mfpwong @.
YAikd, Omwg peydha Koppdnia cokoAdarag,
npémel va tepayifovral oe pikpd koppdmia.

Bdlere Ta mposroipacpéva ppouta ot oakoUuleg
1 kouid karayuéng kai TomoBerteite Ta yia Tep.
24 opeg omy karayuén (-18°C).

YMNOAEI=H

> Avri va maywoete ppéoka pouta, PIopEiTe,

emong, va xpnoiporoifoete 16N érolpa Kare-
Yuypéva GpolTta amod Tov KatayukTn.

Xpnfon TG ocuoKsurg

1)
2)
3)
4)

5)

Mpotou xpnoipomoinoete Ta dpouta, Pydite
1a yia mep. 10 - 20 Aerrrd améd v karayuén.
TomoBetAoTe éva katdMnho proA kaTw amd
10 onpeio ekpong @.

Adaipéore 1o e€dptpa wOnong @ amé To
xwvi m\ijpwong @.

Bate Ta uhikd TTou éxere mpoeToipdoel oTo
xwvi m\jpwong @.

PuBpiote T cuokeur) amd To Siakom On/

Off @ (©ton ).

15

GR
CcY



SILVERCREST’

(€]
CY

6) ZImpwére Ta dpolra pica ot cuokeur, mélo- Kaeup|op6g Kai ¢POVTi60

viag ehadpd 1o e&dpmpa wbnong @. Merd
amd Myo, amé 1o onpeio expong @ Pyaive KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX
. o, Ed .
To Tepaxopévo gpouro. Edv ro ebapmua > Amnoouvdiere mavra 1o Blopa amd Ty mpila,

wOnong @ Sev méderar AMo mpog Ta kdTw, ; . !
: ; . . npotol kaBapioere TN cuokeur.
adaiptote 1o kal, eav emBupeire, MpoobéoTe

kai GMa ¢pouta f UNIKa. Aev emrpémerar oe kapia mepimTwon va
YNOAEI=H BuBilere To pOTs'Ip (10} plécoll o€ uypa, O'l'JTE
Kal va eloywpoUly uypd péca oto mepiPAn-
> Edv emBupeite va mapaokeudoete pia ypavita pa Tou potip .

amd Siadoperikd dpouta/ulikd, mpoobiote
1a Siddopa dpolra evaAd€ pioca oTo xwvi

m\fpwong @. Erol, Ta ¢polra avakarelovral
ameuBeiag.

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Na ¢ioTe TPOOTEKTIKOI KATA TO XEIPIOPO TOU

7) MoNig epayiotoly dha Ta dpolta, otapart- . i
kuhivépou kotrig @.

ote T ouokeul, yupilovrag To Siakdmrn On/
Off @ om 6éan O. ¢ Merd amd kdbe xpnon, kabapilere To potéip O
8) Amoouvdtare To Buopa. pE éva voTId Travi. 21NV TEPITITWOT EMPOVLY
Aextdwv, mpoobirere oto mavi Myo fimo amop-
putavtikd. 21n ouvéxeia okouttilete pe kabapod
vepo. BePaiwbBsite 611 Sev umdpyouv umoAeip-
paTa ATTOPPUTTIAVTIKOU OTr CUCKEUT Kal OTI N
OUOKEUT EXEl OTEYVWOEI TTAPWG TIPIV atmod pid
véa xpron.
4 Ta tov kaBapiopd, adaipeirte To kamdki Tou

i ' e Il 1
11) Avakaréyte To peiypa péoa oto pmol. f@:@:ggc “Bnons @ amé o eprpa

9) Zefidwote To akpiavd kamak @ kai TpaPhére
mpooekTika Tov kKUAIVOpo komrg @ amé To
mepiPAnpa Tou kuhivépou ©.

10) Me éva payaipi i) kam mapodpoio Eore Ta uro-
Aelppata $ppourtey, Tou Ppickovrar avapeoa
ot Aemmida tou kulivépou komrg @, kar piée
T4 KAl QUTA PECA OTO PTTOA.

Ta i i iTa.
épa prropere va oepPipere m ypavira 4 TMhévere To e€aptnpa GOnong @, To kamaki Tou

e&apmpatog wbnong @, Tov kUAvSpo kot O,
10 akpiavo kamakl @ kai To mepiBAnua Tou
kuAivépou € ot xhiapo vepd pe Niyo amoppu-

mavriko.

¢ Na BePaioveote mpiv amd kdbe £k véou xpAon
o1 6ha 1a e€aptipara éxouv oteyvaoe kar maA
EVTEAQG,.

YMNOAEI=H

> To eéapmpa wOnong @, To kamdxi eaprr-
parog wOnong @, n Tama TeAeiwpatog @ ka
10 TepiBAnpa kuAivépou @ mAévovrai kai
OTO TTAUVTNPIO TTIATWY.
Eav yiveral, TomoBereite Ta pépn oto emave
onueio Tou mMAuvTnpiou mATwy Kai dpovrilere
QOTE VA PNV UTTAPXEl TIEPITITWOT) VA HAYKOOOUY
mouBevda. ANNIOG pTTopei va mpokUyouy
TapapopPREIG.
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AmoOnkeuon

4 KaBapiote T ouokeun} empehog mpiv amd Tn
dUuAaén .

¢ 3rpoére To kahwbio kai To Blopa pioa oto
xwpo dUAaéng @ oty kaTw MAeupd TG
OUOKEUNG.

4 Ould&re T ouokeun ot éva kabapd kal oTeyvo
HEPOG.

Eyyunon ka1 oépfig

H mapoloa ouokeun Si1abiter 3 xpovia eyy-
non amé Tnv nuepopnvia ayopdg. H cuokeun
KATaokeudoTnke Kal eAéyxOnke TpooekTIka TIpIV
a6 v amootolr. Mapakalobpe puraére v
an6daén rapsiou wg amddaln yia v ayopa.
2& MEPITITWOT ATTAITNONG £YYUNONG EMKOIVWVI-
ote TNAedwVIKQG pe To TURpa oépPig. Movo éror
propsi va e€acpahiorei Swpedv amooTo Tou
eUTTOPEUPATOG OagG.

H amddoon eyyunong 1oxbe povo yia opdipara
uNIKOU 1} Kataokeung, OxI Opwg yia {npitg amd T
peradopd, yia e€aptpara $Oopdg f yia PAGPeg
ot eUBpauota e€apmpara, m.y. SiakodmTEg 1) oUo-
owpeutég. To mpoidv mpoopileral pdvo yia 1d1wT-
K} KQI OX1 YO ETTAYYEAHATIKE XPHOM).

2 TEPITITWON KAKNG PETAXEIPIONG Kal akataANnAng
xpnhone, xpnong Piag kai mapepPaoewy, or omoieg
Sev 81e€fxOnoav amd To e€ouciodompévo pag
TpApa otpPig, n eyylnon mavel va ioyVel.

Ta vopikd oag Sdikaiwpara Sev mepiopilovral piow
QuTAG TNG £YYUNONG.

O xpdvog eyyunong Sev empnklveral péow g ey-
yUnong. Autd ioxUe kai yia e€aptipara, Ta omoia
¢xouv avrikatractabei kai emokeuaotel. Evoexopeveg
nén umapyouoeg {npitg kar eNkeipeig katd TRy
ayopd mpémel va yvwaoTtomoinBolv apécwg perd
TO AVOIYHA TG CUOKEUATIAG, TO apydTePO WoTdoo
SUo npépeg perd v nuepopnvia ayopdg. Merd m
Mén Tou xpdvou eyyunong, Tuxdv epdavi{bpeveg
EMIOKEUEG XPEQVOVTAL.

SSM 200 A1

ZépPig ENNada
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 96255

(e ZépPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 96255

TnAedwvikod kévrpo (Hotline):
Acutépa twg Mapaokeun, 8:00 - 20:00 (CET)

Améppiyn
Z¢ kapia mepinTWON Pnv
ATTOPPITITETE TN OUOKEUN OTa
olkiakda amroppippara. Autd To
npoidv umoékseital otnv Eupw-
naikr Odnyia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIKEIPNONG ATTOPPIYNG I HESW TNG KOIVOTIKNAG
EMIKEiPNONG amopPpPIYnG. TnpeiTe TOUG IoXUOVTEG
kavoviopoUg. 2e TepimTwon apdiBoNivy emkoive-
veite pe TNV appddia emiyeipnon andppiyng.

H ouokeuacia amoteheitar amod GiAika

: mpog 1o mepIBaMov uNikd, Ta omola
% PTTOPEITE VO ATTOPPIYETE PECW TWV
TOTTIKWV ONPEIWY AVAKUKAWOTG.

Eicaywyéag
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Zuvrayig

YIMNOAEI=H

2uvrayég xwpig eyyunon. OAa ta ulika kai Ta
oToixeia mpoeToipaciag amoteholy evOeIKTIKEG
TIPEG. ZUPTTANPWOTE QUTEG TIG TTPOTACEIG CUVTAY®V
oUpdWva pE TIG TTPOCWTTIKEG OAG ENUTTEIPIEG.

Tpomkin ypavira

YAika
M Mep. 160 yp. avavag

B 1 moprokahi

W 1/2 pavyko (mep. 100 - 150 yp.)

Mpoeroipaocia

Adou gxere mpoeToIpacel Ta UNIKG OTTIWG TTEPIYPA-

¢erai oto Kepdahaio "Mpoeroipaaia ulikov":

1) NpoobBiéote eval&€ koppdma avavé, mopro-
k&Aia kar pdvyko oto xwvi TAfpwong @.

2) Avakariyte akdpn pia opd ) ypavita pe
€va KOUTAMI.

lpavira mrerrovioU-poUpwv

YAik&
M Mep. 200 yp. memovi
B Mep. 100 yp. amd Siddopa polpa
(m.x. S1ddopa plpTiAka amd Tov karaylkm)

B 2 K3 1pippa cokoldrag f kapudag

Mpoeroipacia

Ao éxere TpoETOIPAOE T UAIKA OTIWG TTIEPIYPA-

¢erar oto Keparaio "Mpoeroipacia uhikwv":

1) MpooBiore evalN&€ koppdria memoviol kai
poUpwy oto xwvi TAjpwong @.

2) Mpoobiote oto pelypa ypavitag To Tpippa
kapudag i cokoldTag kal avakatéyTe Ta
OAa pe €va KOUTAAI

Fpavira prravava-avava

Y\ika

B 1 pravava

B Mep. 160 yp. avavag
W 1 KT tpippa kaptdag

Mpocroipacia

AdoU gxere poeTOIpATEl TA UAIKA OTIWG TTEPIYPA-

¢erar oro Kepdhaio "Mpoeroipacia uhikov":

1) Pi&re  pmavéva oto xwvi mAjpwong @ ai
ompwére T pe o e&dptnua GBnong @ péca
oTn ouokeur|. 21n ouvéxeia TpoobiéoTe Ta
KoppaTia avava.

2) Mpoobiote oo pelypa ypavirag 1o Tpippa ka-
pUdag kar avakatéyte Ta SAa pe Eva KOUTAMI.

Fpavira prravava

Y\ika
W 2 pravaveg
H 60 yp. kouPepTolpa

Mpoeroipacia

Ao éxeTe TpoETOIPACE T UAIKA OTTWG TTEPIYPA-

¢erar oto Kepahaio "Mpoeroipacia uhikwv":

1) Bd&Mre pia prravéva oto xwvi mifjpwong @.

2) Bdhre v kouPepTolpa oTo Ywvi mMifpwong @.

3) NMpoobiote T Selrepn pravéva oTo xwvi
mApwong @.

SSM 200 A1
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Fpavira akrividio-pavyko

Y\ika
B 3 aknvidia
W 1/2 pavyko (mep. 100 - 150 yp.)

Mpoeroipaocia

Adou éxere mpoeToipdoel Ta UAIKA OTIWG TTEPIYPA-

derar ato Kepahaio "Mpoeroipaaia uhikov'™:

1) Bahre evala€ ta ppolta oto xwvi mifpw-
ong @.

2) Avakatiyte akdpn pia opd ) ypavita pe éva
KOUTAAL.

Fpavira ¢ppdoula-avava

YNik&

B 7 ¢pdouleg

M Mep. 160 yp. avavag
W 1 KT tpippa kapidag

Mpoeroipacia

Aol éxere TpoETOIPACE T UNIKA OTTWG TIEPIYPA-

¢erai oro Kepdahaio "Mpoeroipaaia ulikov":

1) Bahre evalNd€ 1a ppolta oto wvi mAfpw-
onc @.

2) NMpoobiote oto pelypa ypavitag To Tpippa ka-
pUSag kar avakatéyte Ta OAa pe éva KouTdAL.

SSM 200 A1

Fpavira ps piorikia Aryivng-polpa

Y\ika
M Mep. 100 yp. amd Siddopa polpa
(m.x. Siddpopa plpmAa amd Tov karaylkTn)
M 1 prmavava
B Mep. 15 yp. Eedhoudioptva kai Tpippéva
diotikia Alyivng
B 1 &uhapdxi Bavihia

Mpoeroipacia

AdoU gxere MpoeTOIpATEl TA UAIKA OTIWG TTEPIYPa-

¢erar oro Kepahaio "Mpoeroipacia uhikov":

1) Adaiptore 1o Ebopa Pavihiag amd 1o Euhkapa-
KI KQl TPIYTE TO €MAVW OTN Prravava.

2) Bé&te T prravéva kal Ta polpa oTo Xwvi
T pwong @.

3) NMpoobiote oto pelypa ypavitag ta diotikia
Alyivng kar avakareyte Ta OAa pe Eva KOUTAMI.

Fpavita cokoldra-akrividio

YAika
B 4 aknvidia
W 60 yp. kouPeprolpa

Mpocroipacia

Adou éxere mpoeToipdoel Ta UNIKG OTIWG TTEPIYPA-

¢erar oro Kepdhaio "Mpoeroipacia uhikov":

1) Bahte Ta akmividia evalN&€ pe v Tpippévn
kouPeprolpa péoa oto xwvi mMifpwong @.

2) Avakatéyrte akopn pia popd ) ypavita pe
£Va KOUTAAL.
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Fpavita amd opéoupa-axradia

Yhika
B Mep. 100 yp. optoupa
W 2 ay\&dia

Mpoeroipaocia

Adou éxere mpoeToIpdoel Ta UNIKA OTIWG TTEPIYPa-

derar oto Kepahaio "Mpoeroipaacia uhikov'™:

1) Bahte evalaé ta optoupa kai Ta axhadia oto
xwvi m\pwong @.

2) Avakariyte akdpn pia opd ) ypavita pe éva
KOUTAAL.

Fpavira poddakivo-prmavava

Y\ika

W 2 poddkiva
W 2 pravaveg
B Xupog amod piod Aepodvi

Mpoeroipacia
Aol éxere TpoeTOIPACE T UNIKA OTTWG TTIEPIYPG-
¢erai oro Kepdahaio "Mpoeroipaaia ulikov":

1) Bdhre evaN&& mig prravaveg kai ta koppdma
poddkivou oTo xwvi M\jpwong @.

2) Mpocbiote To xupd Aepoviol kar avakatéyre
akopn pia opd T ypavita pe éva KOUTAAI.

20
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBBlich der Herstellung
von Sorbet aus gefrorenen Friichten. Dieses Gerdt ist
ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushal-
ten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Sorbet-Maker

Bedienungsanleitung

Gerdétebeschreibung
Ein-/Aus-Schalter
Einfillschacht
Walzengehéduse
Antriebswelle
Messerwalze
Stopfer
Stopferdeckel
Endkappe
Auswurf
Motorblock
Kabelstaufach

06600000000 0C

22

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Aufnahmeleistung: 200 W

Schutzklasse: =]

KB-Zeit: 2 Minuten

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor Gberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerdt ca. 1 Minute
ausgeschaltet werden, so dass sich der Motor
abkihlen kann.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Geréat nur an eine vorschriftsméBig installierte Netzsteck-
dose mit einer Netzspannung von 220 - 240 V ~, 50 Hz an.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem DE
Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdungen zu AT
vermeiden. CH

» Ziehen Sie bei Betriebsstérungen und bevor Sie das Gerét reinigen den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen
Sie nicht am Kabel selbst.

> Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie das
Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber stolpern kann.

» Sie dirfen das Geréit keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien be-
nutzen. Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen
Sie sofort den Netzstecker des Geréits aus der Netzsteckdose und lassen
Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie den Motorblock, das Netzkabel oder den Netzstecker nie mit
nassen Hénden an.

» Wenn das Netzkabel oder der Motorblock beschadigt sind, missen Sie
das Gerét von Fachpersonal reparieren lassen, bevor Sie es erneut verwenden.

» Sie dirfen das Motorblock-Gehduse des Geréites nicht 6ffnen. In diesem
Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewahrleistung erlischt.

» Trennen Sie das Gerdt sofort nach dem Gebrauch vom Stromnetz. Nur wenn
Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist es vollstéindig stromfrei.

@ Sie durfen den Motorblock des Gerdtes keinesfalls in Flissigkeit tauchen
und keine Flussigkeiten in das Gehduse des Motorblocks gelangen lassen.

SSM 200 A1 23



SILVERCREST’

DE
AT
CH

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Bewahren Sie das Gerdt und sein Netzkabel aufler Reichweite von Kindern
auf.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Beim Umgang mit den scharfen Messern besteht Verletzungsgefahr. Setzen
Sie das Gerdt nach Benutzung und Reinigung wieder zusammen, damit Sie
sich nicht an freiliegenden Messern verletzen. Machen Sie die Messer fir
Kinder unzugénglich.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals irgend-
welche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme des Stopfers und den
zu verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb be-
wegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und vom Netz getrennt sein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

24

Versuchen Sie nicht, Eiswiirfel mit diesem Gerét zu zerkleinern! Das fihrt zu
Schaden am Gerdt!
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Zusammenbau

1) Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Aufkleber vom Gerdt.

2) Reinigen Sie das Gerét wie im Kapitel ,Reinigen
und Pflegen” beschrieben.

3) Stellen Sie den Motorblock ) auf einen
ebenen Untergrund.

4) Schieben Sie die Messerwalze @ in das
Walzengehduse @. Die Antriebswelle @ muss
dabei durch die hintere Offnung des Walzen-
gehduses € ragen.

5) Schrauben Sie die Endkappe @ so weit auf
das Walzengehduse @, dass der Auswurf @
nach unten weist und sich die Endkappe @
nicht weiter drehen |&sst. Drehen Sie dabei die
Endkappe @ im Uhrzeigersinn.

6) Stecken Sie das montierte Walzengehéuse €
in den Motorblock (O, so dass der Einfill-
schacht @ leicht versetzt ist (siehe Abbildung
B auf der Ausklappseite). Die Arretierungen
am Walzengehduse € misssen dabei in die
Aussparungen am Motorblock @) greifen.
Drehen Sie das Walzengehéduse @, so dass
der Einfillschacht @ nach oben weist und das
Walzengehduse @ einrastet (siehe Abbildung
C auf der Ausklappseite).

7) Schieben Sie den Stopfer @ in den Einfill-
schacht @.

> Der Stopferdeckel @ kann abgenommen
werden.

Zum Abnehmen:

— Drehen Sie den Stopferdeckel @ so weit
gegen den Uhrzeigersinn, bis dieser sich
abnehmen l&sst.

Zum Aufsetzen:

— Setzen Sie den Stopferdeckel @ so auf
den Stopfer @, dass die beiden Arretie-
rungen am Stopferdeckel @ durch die
Aussparungen am Stopfer @ gleiten und
drehen Sie dann den Stopferdeckel @ im

Uhrzeigersinn, so dass er fest sitzt.

SSM 200 A1

8) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Zutaten vorbereiten

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verarbeiten Sie keine Friichte mit Steinen DE
oder Kernen. AT
CH

> Verarbeiten Sie keine ganzen Nisse.

> Verarbeiten Sie keine Eiswiirfel.

4 Schdlen Sie Friichte wie Bananen oder Kiwis.

4 Entfernen Sie Kerne, Steine oder Stiele von den
Friichten.

4 Schneiden Sie die Friichte in kleine Stiicke, so
dass diese problemlos durch den Einfilllschacht @

passen.

4 Zutaten wie Blockschokolade miissen in kleine
Stiicke zerstof3en werden.

4 Fiillen Sie die vorbereiteten Friichte in Gefrier-
beutel oder -dosen und legen Sie diese ca. 24
Stunden ins Gefrierfach (-18°C).

> Anstatt frische Friichte einzufrieren, kdnnen
Sie auch bereits fertig tiefgekihlte Frichte aus
der Tiefkihltruhe verwenden.

Gerat benutzen
1) Nehmen Sie die Friichte ca. 10 - 20 Minuten

bevor Sie diese verwenden aus dem Gefrier-

fach.

2) Stellen Sie eine passende Schissel unter den
Auswurf @.

3) Nehmen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.

4) Geben Sie die vorbereiteten Friichte in den

Einfillschacht @.
5) Stellen Sie das Gerat am Ein-/Aus-Schalter @

ein (Position 1).

25



SILVERCREST’

DE
AT
CH

6)

Schieben Sie die Friichte mit Hilfe des Stopfers @
unter leichtem Druck in das Gerdt. Nach einiger
Zeit kommt aus dem Auswurf @ die zerkleinerte
Frucht. Wenn sich der Stopfer @ nicht weiter
herunter driicken l&sst, nehmen Sie ihn heraus
und fiillen Sie, wenn gewiinscht, noch weitere
Frichte oder Zutaten ein.

>

7)

8)
9)

10)

11)
Sie
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Wenn Sie ein Sorbet aus verschiedenen
Frichten/Zutaten herstellen wollen, geben
Sie die verschiedenen Friichte abwechselnd
in den Einfillschacht @. So werden die
Frichte direkt gemischt.

Wenn alle Friichte zerkleinert sind, stoppen Sie
das Gerdt, indem Sie den Ein-/Aus-Schalter @
in die Position O bringen.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Schrauben Sie die Endkappe @ ab und
ziehen Sie die Messerwalze @ vorsichtig aus
dem Walzengehéuse ©.

Schaben Sie mit einem Messer &. &. die Frucht-
reste, die sich zwischen den Messern an der
Messerwalze @ befinden ab und geben Sie
diese mit in die Schissel.

Vermischen Sie die Masse in der Schissel.

kdnnen das Sorbet nun servieren.

Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Geréit reinigen.

Sie diirfen den Motorblock ) keinesfalls
@ in Flissigkeit tauchen und keine Flissigkei-
ten in das Gehduse des Motorblocks @

gelangen lassen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig im Umgang mit der Mes-
serwalze @.

4 Reinigen Sie den Motorblock ® nach jeder
Benutzung mit einem feuchten Tuch. Geben Sie
bei hartnéckigen Verschmutzungen ein mildes
Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie dann mit
klarem Wasser nach. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Spilmittelreste am Geréit befinden
und dass das Gerdt vor der erneuten Benutzung
vollsténdig trocken ist.

4 Nehmen Sie zum Reinigen den Stopferdeckel @
vom Stopfer @ ab.

4 Spilen Sie den Stopfer @, den Stopferdeckel @,
die Messerwalze @, die Endkappe @ und das
Walzengehduse @ in lauwarmen Wasser mit
etwas Spilmittel.

¢ Stellen Sie sicher, dass vor der erneuten Benut-
zung alle Teile wieder vollsténdig getrocknet
sind.

> Sie kdnnen den Stopfer @, den Stopferde-
ckel @, die Endkappe @ und das Wal-
zengehduse @ auch in der Spiilmaschine
reinigen.
Legen Sie die Teile, wenn méglich, in den
oberen Korb der Spiilmaschine und achten
Sie darauf, dass keines der Teile eingeklemmt
wird. Ansonsten kann es zu Verformungen
kommen.

SSM 200 A1
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Lagerung

4 Reinigen Sie das Gerdt vor dem Verstauen
grindlich.

¢ Schieben Sie das Kabel und den Stecker in
das Kabelstaufach @ an der Unterseite des
Gerates.

¢ Bewahren Sie das Gerdt an einem sauberen
und trockenen Ort auf.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgfdltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
geprift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fiir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fiir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportsché-
den, VerschleiBteile oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus.
Das Produkt ist lediglich fiir den privaten und nicht
fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschréinkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

SSM 200 A1

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus
dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 96255

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
IAN 96255

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 96255

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr
(MEZ)

Entsorgung

Werfen Sie das Geréit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder ber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iiber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

e

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergéinzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persénlichen
Erfahrungswerte.

Tropicana-Sorbet

Zutaten

B ca. 160 g Ananas

B 1 Orange

M 1/2 Mango (ca. 100 - 150 g)

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie abwechselnd Stiicke von Ananas,
Orangen und Mango in den Einfillschacht @.

2) Vermischen Sie das entstandene Sorbet noch
einmal mit einem Loffel.

Melonen-Beeren-Sorbet

Zutaten
Bl ca. 200 g Honigmelone

B ca. 100 g Beerenmischung
(z.B. Waldbeerenmischung aus der Tiefkihltruhe)

B 2 EL Kokos- oder Schokoladenraspeln

Zubereitung
Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie abwechselnd Stiicke von Honigme-
lone und Beeren in den Einfillschacht @.

2) Geben Sie die Kokos- oder Schokoladenras-
peln zu der Sorbetmasse und vermischen Sie
alles mit einem Loffel.
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Bananen-Ananas-Sorbet

Zutaten

M 1 Banane
B ca. 160 g Ananas
Bl 1 TL Kokosraspeln

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie die Banane in den Einfiillschacht @
und schieben sie diese mit dem Stopfer @
in das Gerdt. Geben Sie dann die Ananas-
Stiickchen hinzu.

2) Geben Sie die Kokosraspeln zu der Sorbetmas-
se und vermischen Sie alles mit einem Loffel.

Bananen-Sorbet

Zutaten
B 2 Bananen
W 60 g Zartbitterschokolade

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie eine Banane in den Einfiillschacht @.

2) Geben Sie die Zartbitterschokolade in den
Einfillschacht @.

3) Geben Sie die zweite Banane in den Einfill-

schacht @.

SSM 200 A1



SILVERCREST’

Kiwi-Mango-Sorbet

Zutaten
B 3 Kiwis
M 1/2 Mango (ca. 100 - 150 g)

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie abwechselnd die Friichte in den
Einfillschacht @.

2) Vermischen Sie das entstandene Sorbet noch
einmal mit einem Loffel.

Erdbeer-Ananas-Sorbet

Zutaten

M 7 Erdbeeren

B ca. 160 g Ananas
W 1 TL Kokosraspeln

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie abwechselnd die Friichte in den
Einfillschacht @.

2) Geben Sie die Kokosraspeln zu der Sorbetmas-

se und vermischen Sie alles mit einem Loffel.

SSM 200 A1

Pistazien-Beeren-Sorbet

Zutaten
M ca. 100 g Beerenmischung
(z.B. Walbeerenmischung aus der Tiefkiihltruhe)
B 1 Banane
B ca. 15 g geschdlte und gehackte Pistazien
W 1 Vanilleschote

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Schaben Sie das Vanillemark aus der Va-
nilleschote und streichen Sie dieses auf die
Banane.

2) Geben Sie Banane und Beeren in den Einfill-

schacht @.

3) Geben Sie die Pistazien zu der Sorbetmasse
und vermischen Sie alles mit einem Loffel.

Schokoladen-Kiwi-Sorbet

Zutaten
B 4 Kiwis
H 40 g Zartbitterschokolade

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie die Kiwis abwechselnd mit der
zerstoBenen Zartbitterschokolade in den Einfill-

schacht @.

2) Vermischen Sie das entstandene Sorbet noch
einmal mit einem Loffel.
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Himbeer-Birnen-Sorbet

Zutaten

M ca. 100 g Himbeeren
B 2 Birnen

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie abwechselnd die Himbeeren und
die Birnen in den Einfilllschacht @.

2) Vermischen Sie das entstandene Sorbet noch
einmal mit einem Loffel.

Pfirsich-Bananen-Sorbet

Zutaten

W 2 Pfirsiche

B 2 Bananen

W Saft einer halben Zitrone

Zubereitung

Nachdem die Zutaten wie im Kapitel ,Zutaten
vorbereiten” vorbereitet sind:

1) Geben Sie abwechselnd die Bananen und die

Pfirsich-Stiickchen in den Einfiilllschacht @.

2) Geben Sie den Zitronensaft hinzu und vermi-
schen Sie das entstandene Sorbet noch einmal
mit einem Loffel.
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