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GEFAHR durch Missachtung der Bedienungsanleitung und der

Sicherheitshinweise!

© Diese Kurzanleitung ersetzt nicht die Online-Bedienungsanleitung.
® Bevor Sie beginnen, lesen Sie das Kapitel Sicherheitshinweise in dieser Kurzanleitung

oder in der Online-Bedienungsanleitung.

Online-Bedienungsanleitung
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PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Wenn Sie diesen QR-Code scannen, gelan-
gen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels
der Eingabe der Artikelnummer (IAN)
352840_2010 die Online-Bedienungsan-
leitung Sffnen.

Symbole am Gerdt
Dieses Symbol warnt Sie vor dem
& Berihren der heiflen Oberflache.
llj Das Symbol gibt an, dass so ausge-
Qr zeichnete Materialien Lebensmittel

weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

Lieferumfang

1 HeiBluftfritteuse

1 Pfanne 10

1 Frittierkorb 5 mit Siebeinsatz 6
1 Kurzanleitung

2

Technische Daten

Modell: SHF 1400 A1

Netzspannung:|220 - 240 V ~ 50 Hz

Schutzklasse: |l

Leistung: 1400 W

Ubersicht

1 Gehause

2 Heizelement (an der Oberseite
des Innenraumes)
Touchdisplay mit Anzeigen und
SensorTasten

4 MAX Markierung fir die maximale
Fillhohe des Frittierkorbes (maxi-
male Fillhohe ist 2,3 Liter)

5 Frittierkorb

6 Siebeinsatz

7 Entriegelungsschutz

8 Taste zum Entriegeln des Frittier-
korbes
Griff des Frittierkorbes

10 Pfanne; hier sammelt sich die
Flissigkeit vom Garen

11 Anschlussleitung mit Netzstecker

12 Abstandhalter mit Kabelaufwick-
lung

13 Abluftéffnung




BestimmungsgemédéfBBer Gebrauch

Die Heif3luftfritteuse ist zum Garen von Lebensmitteln in heifler Luft bei einer Temperatur bis
maximal 200 °C vorgesehen. Die HeiBluftfritteuse ist fir den privaten Haushalt konzipiert.
Die HeiBluftfritteuse darf nur in Innenréumen benutzt werden. Dieses Gerdt darf nicht fir
gewerbliche Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch
Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um Flissigkeiten zu erwdrmen.

Sicherheitshinweise

®© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerdt spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen
nicht durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dl-
ter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

® Kinder, jinger als 8 Jahre, sind vom Gerdt und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

® Beriihren Sie nicht die heif3en Gerateteile, wie z. B. die
& Abluftéffnung auf der Rickseite. Fassen Sie den Frittier-
korb nur am Griff an.

© Wahrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heiBer
Dampf. Fassen Sie nicht in den Dampf.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

© Dieses Gerdat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung.



Sorgen Sie dafiir, dass Kinder die heife
HeiBluftfritteuse niemals (z. B. am Netz
kabel) herunterziehen kénnen. Bei Ver-
brihungen besteht Lebensgefahr!

Das Gerdat, die Anschlussleitung und der
Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit nas-
sen Handen.

Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
Lassen Sie das angeschlossene Gerét
niemals unbeaufsichtigt.

Gerdt niemals abdecken oder auf wei-
chen Gegenstanden (wie z. B. Handti-
chern) abstellen.

Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und Uber dem Gerdat.

Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von

Gardinen, Papier oder dhnlichen brenn-

baren Gegenstdnden.

Berihren Sie nicht die heiflen Oberfls-
chen des Gerdtes und des Innenraumes.
Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder

Topflappen.

Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkih-

len, bevor Sie es reinigen oder wegrdu-
men.

Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material. Insbesondere der Innen-
raum muss vollsténdig frei von
Verpackungsresten, wie zum
Beispiel Styroporkriimeln, sein.

& GEFAHR - Brandgefahr!

Auf der Rickseite des Gerdtes befindet sich
die Abluftsffnung 13. Aus der Abluftsff-
nung entweicht wahrend des Betriebes hei-

Ber Dampf.
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Verdecken Sie niemals die Abluftoff-
nung 13.

Benutzen Sie die Heiflufffritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von
Gardinen, Papier oder dhnlichen brenn-
baren Gegenstanden.

Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und iber dem Gerdt.

Entfernen Sie die Pappe zwischen Frit-
tierkorb 5 und Pfanne 10.

Entfernen Sie den Aufkleber vom Sieb-
einsatz 6.




HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produktfehler. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung.

e Ziehen Sie Schutzfolien und Klebestrei-
fen vom Gerdt ab, entfernen Sie aller-
dings nicht das Typenschild auf der
Unterseite des Gerdtes.

e Uberprifen Sie, ob alle Zubehérteile
vorhanden und unbesché&digt sind.

* Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehdr-
teile vor dem ersten Gebrauch.

o Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste, hitzebestandige Un-
terlage.

o Stecken Sie den Netzstecker 11 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem Einschalten gut er-
reichbar sein.

Reinigen

& GEFAHR von Verbrennungen!
© Llassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor
Sie dieses bewegen oder reinigen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 11 aus der
Steckdose, bevor Sie die Heif3luftfritteu-
se reinigen.

® Die HeiBluftfritteuse darf nicht in Was-
ser getaucht werden.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass sich
nach dem Abtrocknen noch Wassertropfen
in Hohlrdumen befinden kénnen. Lassen Sie
alle Teile vollstandig an der Luft trocknen.

Nach jedem Gebrauch

¢ Reinigen Sie das Gerdt und alle ver-
wendeten Zubehérteile nach jedem Ge-
brauch und entfernen Sie dabei alle
Speisereste.

Zusatzliche Informationen zur Reini-
gung und Pflege des Gerdats und der
Zubehérteile entnehmen Sie bitte
der Online-Bedienungsanleitung.



Das Touchdisplay im Uberblick

14 Programmsymbole

15 °C Einheit der Temperatur

16 Anzeige von Ziffern (z. B. Temperatur, Garzeit)

17 min Einheit der Garzeit

18 (® Taste: Gartemperatur anzeigen

19 () Taste: Temperatur erhdhen / Garzeit verlangern

20 Taste: Ein-/Ausschalten / Programm Start/Stopp

21 @ Taste: Temperatur verringern / Garzeit verkirzen

22 Taste: Garzeit anzeigen

23 (=) Taste: wiederholt driicken, um ein Programm zu wéhlen
24 % Heizsymbol: leuchtet, wenn das Gerdt heizt

25 {3 Liftersymbol: blinkt, wenn der Ventilator in Betrieb ist



Bedienen

& GEFAHR von Verbrennungen!

® Wahrend des Betriebes kdnnen die
Oberflachen des Gerdtes heifd werden.
Beriihren Sie nicht die heiflen Gerdétetei-
le, wie z. B. die Abluftéffnung 13 auf
der Riickseite.

® Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen zum Anfassen der Pfan-
ne 10 und des Frittierkorbes 5.

® Wahrend des Frittierens entweicht aus
der Abluftéffnung 13 heifler Dampf.
Fassen Sie nicht in den Dampf.

© Bewegen oder transportieren Sie die
Heifluftfritteuse nicht, wédhrend diese
eingeschaltet ist.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Das Gerét darf auf keinen Fall ohne Frit-
tierkorb 5 betrieben werden!

Stromanschluss

* Wenn das Gerdt aufgestellt ist, stecken
Sie den Netzstecker 11 in eine Schutz-
kontaktsteckdose, die den Angaben auf
dem Typenschild entspricht. Die Steck-
dose muss auch nach dem Einschalten
gut erreichbar sein.

Das Touchdisplay

Auf dem Touchdisplay 3 gibt es Symbole,
die nur Funktionen anzeigen, z. B. das Heiz-
symbol &% 24.

Andere Symbole stellen (auch) eine Schalt-
flache dar, z. B. die Taste Start/Stopp ¢%) 20.
Die Schaltflachen werden in dieser Anlei-
tung wegen der besseren Lesbarkeit als Tas-
ten bezeichnet.

Ein-/Ausschalten

¢ Driicken Sie die Taste Start/Stopp (%) 20,

um das Gerdt aus dem Standby-Betrieb

einzuschalten.

- Im Display 3 werden die Programm-
symbole 14 und die untere Reihe mit
den Tasten 18 — 23 angezeigt.

- Die voreingestellte Temperatur
180 °C und die voreingestellte Gar-
zeit 15 min werden blinkend im
Wechsel angezeigt.

o Driicken Sie wiederholt die Taste
Meni @) 23, um das gewinschte Pro-
gramm zu wahlen.

¢ Driicken Sie die Taste Start/Stopp %) 20

erneut, um das Gerét zu starten.
o  Wahrend das Gerdt lGuft, halten Sie

die Taste Start/Stopp %) 20 gedriickt,
um das Gerdt in den Standby-Betrieb zu
schalten.

¢ Um das Gerdt ganz auszuschalten und
vom Netz zu trennen, ziehen Sie den
Netzstecker 11.

Manvuelle Einstellungen
* Mit der TemperaturTaste (8) 18 und
den EinstellTasten @ 19/@ 21 stel-

len Sie die Temperatur zwischen 80 °C
und 200 °C ein:

- TemperaturTaste (8) 18 driicken.
- EinstellTasten @ 19/@ 21 kurz

driicken fir 5 °C-Schritte. Gedriickt
halten fiir schnellen Vor-/Ricklauf.

¢ Mit der GarzeitTaste 22 und den
EinstellTasten @ 19/@ 21 stellen
Sie die Garzeit zwischen 1 und 60 Mi-

nuten ein:

- GarzeitTaste 22 driicken.

- EinstellTasten @ 19/@ 21 kurz dri-
cken fiir 1-Minuten-Schritte. Gedriickt
halten fiir schnellen Vor-/Riicklauf.

7



Programme verwenden

HINWEISE:

Achten Sie darauf, dass die Speisen
nicht das heifle Heizelement 2 an der
Oberseite des Innenraumes berihren
und dort festkleben.
SCHNELLSTART-FUNKTION

Schalten Sie das Gerdt aus dem Standby-

Betrieb mit der Taste Start/Stopp ¢%) 20
ein. Durch erneutes Driicken der Taste

Start/Stopp %) wird das Garen mit der
voreingestellten Temperatur 180 °C und
der voreingestellten Garzeit 15 min ge-
startet.

. Bereiten Sie die Lebensmittel vor und ge-

ben diese in den Frittierkorb 5.

. Setzen Sie den Frittierkorb 5 in die

Pfanne 10.

. Schieben Sie die Pfanne 10 in das Ge-

hduse 1.

. Schalten Sie das Gerdt mit der Taste

Start/Stopp ¢%) 20 ein.

. Driicken Sie wiederholt die Taste

Meni @9 23, um das gewiinschte Pro-
gramm zu wéhlen. Das entsprechende

Symbol blinkt.

Starten Sie den Garprozess mit der Tas-

te Start/Stopp ¢4 20.

Garprozess unterbrechen

Sie kdnnen den Garprozess jederzeit unter-
brechen, z. B. um den Braunungsgrad zu
iberprifen.

1.

Ziehen Sie die Pfanne 10 am Griff 9
aus dem Gehduse 1. Das Gerdt schaltet
beim Herausnehmen der Pfanne auto-
matisch ab.

. Setzen Sie die Pfanne 10 wieder in das

Gerat ein. Das Gerdit schaltet bis zum
Ablaufen der Garzeit automatisch wie-
der ein.

Ende des Garprozesses

Wenn das Programm bis zum Ende
durchgelaufen ist, ertont ein akustisches
Signal. Der Ventilator I&uft noch

ca. 1 Minute weiter.

Sie bendtigen eine hitzebesténdige Un-
terlage fir die Pfanne 10 und den Frit-
tierkorb 5 sowie einen Teller oder eine
Schissel (ggf. vorgewérmt).

Um das Gerat vom Netz zu trennen,
ziehen Sie nach Gebrauch den Netzste-
cker 11.

. Ziehen Sie die Pfanne 10 am Griff 9

aus dem Gehduse 1. Stellen Sie die
Pfanne 10 auf die hitzebestandige Un-
terlage.

. Bild A: Schieben Sie den Entriege-

lungsschutz 7 in Pleilrichtung.

Driicken Sie die Taste zum Entriegeln
des Frittierkorbes 8 und heben den Frit-
tierkorb 5 nach oben aus der Pfanne 10.
Stellen Sie den Frittierkorb 5 auf die hit-
zebestdndige Unterlage. Geben Sie die
Speisen auf den vorbereiteten Teller / in
die vorbereitete Schissel.

Lassen Sie das Gerdt und das Zubehér
abkihlen, bevor Sie dieses reinigen.



Die Programme im Uberblick / Gartabelle

* Die folgende Tabelle gibt grundlegende Einstellhilfen fir die angegebenen Lebensmittel.

* Die Temperatur- und Zeitangaben in der Gartabelle sind Richtwerte. Abhéngig von der
Beschaffenheit, der Gréf3e und der Menge der Lebensmittel sowie Ihrem Geschmack
kénnen Temperatur und Zeit abweichen.

Symbol im voreingestellte | voreingestellte
Touch- Programm/Verwendung T?mpe"ftur . zeIIIL
display (einstel Ibarer (einste Ibarer

Bereich) Bereich)
Gefrorene Pommes frites 180 °C 20 Min.
% (optimale Menge ca. 400 g, (80 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
maximale Menge ca. 640 g)
180 °C 10 Min.
=
= |opeck (80-200°C) | (1 - 60 Min)
o< Gefligel in Teilen, z. B. Keulen 2 180 °C 22 Min.
(optimale Menge 4 Teile) (80 — 200 °C) (1 - 60 Min.)
— ) 180 °C 12 Min,
=D | Shrimps (80 = 200 °C) (1 - 60 Min.)
200 °C 15 Min.
g Steaks, Kotelettes (80 - 200 °C) (1-60 ;\?\in.)
160 °C 15 Min.
@ Muffins, Kuchen und Backwaren (80 - 200 °C) (1-60 ;\r/‘\in.)
5 Gemise 2 180 °C 22 Min.
QO (optimale Menge ca. 750 g) (80 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
. 180 °C 14 Min.
&L [Fisch (80 — 200 °C) (1 - 60 Min.)

Die hochgestellten Ziffern 2 bedeuten:
1 Nach 1/3 und 2/3 der Garzeit schiitteln oder wenden.
2: Nach der Halfte der Garzeit schijtteln oder wenden.

HINWEIS: Die Temperatur kann im einstellbaren Bereich in 5 °C-Schritten erhdht oder ver-
ringert werden.

Zusatzliche Informationen zum Bedienen des Gerdts und Rezepte entneh-
men Sie bitte der Online-Bedienungsanleitung.




Verwendete Symbole

®

sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Gepriifte Sicherheit. Gerdte mis-

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

C

m

Gerdate mit diesem Zeichen dir-

0

ne Umgebung) werden.

fen nur im Haus betrieben (trocke-

e |Dieses Symbol erinnert daran,
W |die Verpackung umweltfreundlich

%A Zu entsorgen.
N Wiederverwertbare Materialien:
3 Pappe (aufler Wellpappe)

PAP

r

Gleichspannung

~ Wechselspannung

A Es handelt sich um ein wiederver-
2 |wertbares Produkt, das der erwei-
Q¥ |terten Herstellerverantwortung

sowie der Abfallrennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.

Service-Center

Im Servicefall kontaktieren Sie bitte unser
Service Center:

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei)
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 352840_2010
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information!

DANGER may result from ignoring the user instructions and safety

® This quick reference guide is not a substitute for the online user instructions.
® Before you begin, read the safety information chapter in this quick reference guide or

in the online user instructions.

Online user instructions

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Scanning this QR code takes you directly to the
Lidl Service website (www.lidl-service.com),
where you can enter the article number (IAN)
352840_2010 fo open the online user in-

structions.

Symbols on your device

This symbol warns you against
& touching the hot surface.
er The food-safe material of devices

with this symbol will not change the
taste or smell of food.

Items supplied

1 hot air fryer

1 pan 10

1 frying basket 5 with screen assembly 6
1 quick reference guide

12 GB

Technical specifications

Model:

SHF 1400 A1

Mains voltage:

220-240V ~ 50 Hz

Protection class: ||

Power rating: 1,400 W

Overview

1 Housing

2 Heating element (at the top of
the interior)

3 Touch display with indications
and sensor buttons

4 MAX Marking for the maximum filling
level of the frying basket (maxi-
mum filling level is 2.3 litres)

5 Frying basket

6 Screen assembly

7 Safety catch

8 Button for unlocking the frying
basket
Handle of the frying basket

10 Pan; the liquid from cooking col-
lects here

11 Power cable with mains plug

12 Spacer with cable spool

13 Air outlet




Intended purpose

The hot air fryer is intended for the cooking of food in hot air at a temperature of up to max.
200 °C. The hot air fryer is designed for private, domestic use. The hot air fryer must only
be used indoors. This device must not be used for commercial purposes.

Foreseeable misuse
The hot air fryer is not suitable for heating liquids.

Safety information

© This device can be used by children from the age of 8 and peo-
ple with restricted physical, sensory or intellectual abilities or
people without adequate experience and/or understanding, if
they are supervised or instructed on how to use this device safely
and if they are aware of the resulting dangers. Children must not
play with the device. Cleaning and user maintenance must not
be performed by children unless they are older than 8 years and
supervised.

® Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.

® Do not touch any hot parts of the device such as the air
outlet on the back. The frying basket should only be
touched at the handle.
®© During frying, hot steam escapes from the air outlet. Be careful
not to put your hands into the steam.
® If the mains power cable of this device should become damaged,
it must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's cus-
tomer service department or a similarly qualified specialist, in or-
der to avoid any hazards.
® This device is not intended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.
© Please take note of the chapter on cleaning.



© Please make sure that the hot air fryer
can never be pulled down (e.g. with the
power cable) by children. In cases of
scalding there is danger to life!

© The device, the power cable and the

mains plug must not be immersed in wo-

ter or any other liquids.

Never touch the device with wet hands.
Do not use the device if the device or the
power cable has any visible damage, or if
the device has previously been dropped.
Never leave the device unattended
while it is plugged in.

Never cover the device or place it on
soft objects (e.g. towels).

Make sure that there is free space on all
sides and above the device.

Do not use the hot air fryer directly un-
der wall units or wall sockets and not

(ONO]

© ©®© © 0

near to any curtains, paper or any simi-

lar flammable objects.

® Do not touch the hot surfaces of the de-
vice or the inferior. Use oven gloves or
potholders.

© Allow the device to cool down com-
pletely before you clean it or put it
away.

14 GB

How fto use

® Remove all packing material. The inte-
rior in particular must be com-
pletely free of packaging
remains such as polystyrene
particles.

& DANGER - fire hazard!

On the back of the device you will find the air
outlet 13. Hot air escapes from the air outlet
during operation.

7
13 7
12 W /

Never cover the air outlet 13.

Do not use the hot air fryer directly un-

der wall units or wall sockets and not

near to any curtains, paper or any simi-

lar flammable objects.

© Make sure that there is free space on all
sides and above the device.

©® Remove the cardboard between frying
basket 5 and pan 10.

©® Remove the sticker from the screen as-

sembly 6.

(ONO)

NOTE: when in operation for the first time,
some smoke and odour may be generated
by the device. This is due to the assembly
materials used for the heating element and
is not a fault in the product. Ensure adequate
ventilation.



Remove protective films and adhesive
strips from the device, but do not re-
move the rating plate on the underside
of the device.

Check that all accessories are present
and undamaged.

Clean the device and all accessories be-
fore using for the first time.

Place the device on a dry, level, non-
slip, heat-resistant surface.

Insert the mains plug 11 into a wall
socket corresponding to the specifica-
tions of the rating plate. The wall socket
must also be easy fo reach affer switch-
ing on the device.

Cleaning

/N DANGER of burns!
© Let the device cool down before moving
or cleaning it.

DANGER! Risk of electric
shock!
© Pull out the mains plug 11 from the wall
socket before cleaning the hot air fryer.
© The hot air fryer must not be immersed
in water.

WARNING! Risk of material damage!
©® Do not clean using sharp objects or
abrasive cleaning agents.

NOTE: please note that water drops may
still be present in cavities after drying. Allow
all parts to air dry completely.

After every use

e Clean the device and all accessories
used after each use and remove all food
residues.

For additional information on clean-
ing and looking after the device and
accessories, please see the online
user instructions.



The touch display at a glance

14

15 °C
16

17 min

18 ®
19 ®
20
21 @
22
23 ()
24 &
25 35

16 GB

14

Program symbols

Temperature unit

Numbers display (e.g. temperature, cooking time)
Cooking time unit

Button: display cooking temperature

Button: increase temperature / extend cooking time
Button: switching on/off / program Start/Stop
Button: reduce temperature / shorten cooking time
Button: display cooking time

Button: press repeatedly to select a program
Heating symbol: is lit when the device is heating

Fan symbol: flashes when the fan is in operation



Operation

& DANGER of burns!

©® During operation, the surfaces of the de-

vice may become hot. Do not touch any
hot parts of the device such as the air
outlet 13 on the back.

® Use oven gloves or potholders to touch
the pan 10 and frying basket 5.

©® During frying, hot steam escapes from
the air outlet 13. Be careful not fo put
your hands into the steam.

©® Do not move or transport the hot air fry-

er while it is switched on.
WARNING! Risk of material damage!
© The device must not be operated under
any circumstances without the frying
basket 5!

Power connection
*  When the device is set up, plug the
mains plug 11 into an earthed wall

socket that corresponds to the specifica-

tions on the rating plate. The wall socket
must also be easy to reach affer switch-
ing on the device.

The touch display
On the touch display 3 there are symbols
that only display functions, e.g. the heating

symbol &% 24.

Other symbols (also) represent a button, e.g.
the Start/Stop button @ 20. The term ‘but-
tons’ is used in this instructions for buttons and
keys to make the text easier to read.

Switching on/off

e Press the Start/Stop button 20 to
switch on the device from standby
mode.

- The display 3 shows the program
symbols 14 and the lower bar with
the buttons 18 - 23.

- The preset temperature 180 °C and
the preset cooking time 15 min are
displayed flashing alternately.

* Press the Menu button (=) 23 repeated-

ly to select the desired program.

® Press the Start/Stop button 20
again in order to start the device.

*  While the device is running, press and
hold the Start/Stop button 20 to
switch the device to standby mode.

* To completely switch off the device and
disconnect it from the mains, pull out the
mains plug 11.

Manual settings
o Use the temperature button ® 18 and
the setting buttons @ 19/@ 21 to set

the temperature between 80 °C and
200 °C:
- Press the temperature button ® 18.
- Quickly press the setting buttons
@ 19/@ 21 for 5 °C steps. Keep
pressed for fast forward/reverse.

e Use the cooking time button @ 22 and
the setting buttons @ 19/@ 21 to set
the cooking time between 1 and
60 minutes:

- Press the cooking time button © 22.
- Quickly press the setting buttons
@ 19/@ 21 for 1-minute steps.
Keep pressed for fast forward/re-
verse.



Using Programs

NOTES:

Make sure that the food will not touch
the hot heating element 2 at the top of
the interior and become stuck there.

QUICK START FUNCTION
Switch the device on from standby mode

with the Start/Stop button (%) 20. Press

the Start/Stop button again fo start
cooking at the preset femperature

180 °C for the preset cooking time
15 min.

. Prepare the foods and place them in the

frying basket 5.
Place the frying basket 5 in the pan 10.

. Slide the pan 10 into the housing 1.
. Switch on the device with the Start/Stop

button € 20.

. Press the Menu button @) 23 repeated-

ly to select the desired program. The
corresponding symbol flashes.

. Start the cooking process with the Start/

Stop button & 20.

Interrupting the cooking process
You can interrupt the cooking process at any
time, e.g. fo check the degree of browning.

1.

Take the pan 10 by the handle 9 and
remove it from the housing 1. When the
pan is taken out, the device automatical-
ly switches itself off.

Reinsert the pan 10 into the device. The
device switches on again automatically
until the cooking time has expired.

18 GB

End of the cooking process

(@]

An audio signal sounds when the pro-
gram has finished. The fan continues to
run for approx. 1 minute.

You need a heatresistant surface for the
pan 10 and the frying basket 5 and a
plate or bowl (pre-heated if necessary).
To disconnect the device from the mains
pull the mains plug 11 affer use.

. Use the handle 9 to pull the pan 10 out

of the housing 1. Place the pan 10 on
the heat-resistant surface.

. Figure A: slide the safety catch 7 in

the direction of the arrow.

Press the button for unlocking the frying
basket 8 and lift the frying basket 5 up-
wards out of the pan 10.

Place the frying basket 5 on the heatre-
sistant surface. Place the food on the
prepared plate / in the prepared bowl.
Allow the device and accessories to
cool down before cleaning them.



The programs at a glance / cooking table

* The following table provides basic settings advice for the specified foods.

* The temperatures and cooking times specified in the cooking table are reference val-
ues. Depending on the quality, size and quantity of the food, and on your taste, you
can vary the temperature and time.

Symbol in tempr:rs::ure preset time
the touch Program/use (a d?ustable (adjustable
display range) range)
Frozen French fries 180 °C 20 min.
% (optimal quantity approx. 400 g, (80 — 200 °C) (1 = 60 min.)
maximum quantity approx. 640 g)
180 °C 10 min.
=
= |Bocon (80-200°C) | (1 -60 min]
o< Poultry in pieces, e.g. legs 2 180 °C 22 min.
(optional quantity 4 pieces) (80 — 200 °C) (1 =60 min.)
= . 180 °C 12 min.
=D |Shrimps (80 — 200 °C) (1 = 60 min.)
200 °C 15 min.
g Steaks, chops (80 — 200 °C) (1 - 60 min.)
: 160 °C 15 min.
@ Muffins, cakes and baked goods (80 - 200 °C) (1 = 60 min.)
N Vegetables 2 180 °Co 22 min.
QO (optional quantity approx. 750 g)| (80 —200 °C) (1 =60 min.)
. 180 °C 14 min.
& Fish (80 — 200 °C) (1 = 60 min.)

The superscript numbers 2 have the following meaning:
': Shake or turn after one third and two thirds of the cooking time.

2. Shake or turn halfway through the cooking time.

NOTE: the temperature can be increased or reduced in 5 °C increments within the adjust-

able range.

For additional information on operating the device and for recipes, please
consult the online user instructions.




Symbols used

S

Gepriifte Sicherheit (certified
safety). Devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).

‘)
m

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

Devices with this symbol may

only be operated indoors (dry en-

vironment).

This symbol reminds you to dis-

pose of the packaging in an envi-

ronmentally friendly manner.

>y [y

l‘;
>

k]
>
o

Recyclable materials: cardboard
(except corrugated cardboard)

Direct current

AC voltage

NV

=i

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subiject to technical modifications.

20 GB

Service Centre

If you require service, please contact our
Service Centre:

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@D Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 352840_2010






DANGER en cas de non respect du mode d'emploi et des consignes

de sécurité !

©® Cette notice succincte ne remplace pas le mode d'emploi en ligne.
© Avant de commencer, lisez le chapitre Consignes de sécurité de cette notice succincte

ou celui du mode d'emploi en ligne.

Mode d'emploi en ligne

=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Scanner ce code QR vous permet d'accéder
directement & la page du service client Lidl
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir le mode d'emploi en ligne lorsque vous
avez saisi le numéro d'article (IAN)
352840_2010.

Symboles sur I'appareil
Ce symbole indique de ne pas tou-
A cher la surface brilante.

er Ce symbole indique que ces maté-

riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le godt ni I'odeur des aliments.

Eléements livrés

1 friteuse & air chaud

1 sauteuse 10

1 panier 5 avec insert de filtre 6
1 notice succincte

22 (FR)

Caractéristiques techniques

Modéle : SHF 1400 A1

Tension secteur : 220 -240V ~ 50 Hz
Classe de

protfection : I

Puissance : 1400 W

Apercu de I'appareil

1 Corps de la friteuse

2 Elément chauffant (sur la partie
supérieure de l'intérieur de
I'appareil)

3 Ecran tactile avec affichages et

boutons tactiles
4 MAX Repére du niveau de remplis-
sage maximal du panier (le
niveau de remplissage maximal
est de 2,3 litres)
Panier
Insert de filtre
Protection contre le déverrouillage
Bouton de déverrouillage du
panier
Poignée du panier
o Sauteuse ; c'est ici qu'est col-
lecté le liquide de cuisson
11 Céble de raccordement avec
fiche secteur
12 Ecarteur avec enrouleur de
céble
13 Orifice d'échappement d'air

O NO W

= 0



Utilisation conforme

La friteuse & air chaud est congue pour cuire des aliments dans de I'air trés chaud jusqu'a
une température maximale de 200 °C. La friteuse & air chaud est congue pour un usage
domestique. La friteuse & air chaud doit étre utilisée uniquement & I'intérieur. Cet appareil
ne peut pas étre utilisé & des fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible
La friteuse & air chaud n'est pas congue pour réchauffer des liquides.

Consignes de sécurité

© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connais-
sance lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de I'utili-
sation en toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques
qui en résultent. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Les enfants ne doivent pas nettoyer ni faire |'entretien de I'appa-
reil sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans et surveillés.

® L'appareil et le céble de raccordement doivent étre hors de por-
tée des enfants de moins de 8 ans.

®© Ne touchez pas les parties trés chaudes de |'appareil
& comme |'orifice d'échappement d'air sur la partie ar-
riére. Saisissez le panier uniquement par la poignée.
®© De la vapeur trés chaude s'échappe de I'orifice d'échappement
d'air pendant la friture. Tenez vos mains éloignées de la vapeur.
® Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est en-
dommagsé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service
aprés-vente ou une personne ayant une qualification similaire
pour éviter les mises en danger.
®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systéme de commande & distance séparé.
®© Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre.



Veillez & ce que les enfants ne puissent
pas faire tomber la friteuse & air chaud
trés chaude (par ex. en tirant sur le cdble
d'alimentation). Les brilures engendrées
peuvent &tre mortelles |

L'appareil, le cable de raccordement et
la fiche secteur ne doivent pas étre plon-
gés dans I'eau ou dans un autre liquide.
N'utilisez pas 'appareil avec des mains
mouillées.

Ne mettez pas 'appareil en service si
I'appareil ou le céble de raccordement
présente des dommages visibles ou si
I'appareil a subi une chute.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveil-
lance lorsqu'il est branché.

Ne couvrez jamais I'appareil et ne le po-

sez jamais sur des objets mous (comme
des serviettes de foilettes par ex.).
Veillez & maintenir un espace libre sur
tous les cotés et au-dessus de |'appareil.
N'utilisez pas la friteuse & air chaud di-
rectement en dessous des placards sus-
pendus et prises murales ni & proximité

de rideaux, papiers ou d'autres objets in-

flammables.

Ne touchez pas les surfaces chaudes de
I'appareil et de l'intérieur de |'appareil.

Utilisez des gants de cuisine ou des ma-
niques.

Laissez complétement refroidir |'appareil
avant de le neftoyer ou de le ranger.

24 (FR)

Mise en service

()

Enlevez tout le matériel d'emballage.
En particulier, l'intérieur de I'ap-
pareil doit éire totalement
exempt de restes d'emballage tels
que des bouts de polystyréne.

& DANGER ! Risque d'incendie !
Sur la partie arriére de I'appareil se situe |'ori-
fice d'échappement d'air 13. De la vapeur
chaude s'échappe de I'orifice d'échappe-
ment d'air pendant le fonctionnement.

137
127 /

7

Ne couvrez jamais I'orifice d'échappe-
ment d'air 13.

N'utilisez pas la friteuse & air chaud di-
rectement en dessous des placards sus-
pendus et prises murales ni & proximité
de rideaux, papiers ou d'autres obijets
inflammables.

Veillez & maintenir un espace libre sur
tous les cotés et au-dessus de |'appareil.
Retirez le carton situé entre le panier 5
et la sauteuse 10.

Retirez I'autocollant de I'insert de

filtre 6.



REMARQUE : lors de la premiére utilisa-
tion, il peut se dégager un peu de fumée et
une odeur particuliére. Cela est di aux
moyens de montage de I'élément chauffant.
Il ne s'agit pas d'un défaut du produit. Veil-
lez & assurer une aération suffisante.

o Otez les films de protection et rubans
adhésifs de I'appareil mais n'enlevez
pas la plaque signalétique qui se trouve
en dessous de |'appareil.

e Vérifiez que tous les accessoires soient
présents et en bon état.

* Nettoyez |'appareil et I'ensemble des ac-
cessoires avant la premiére utilisation.

® Posez |'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante et résistante & la
chaleur.

* Branchez la fiche secteur 11 dans une
prise de courant correspondant aux in-
dications de la plaque signalétique.
Aprés avoir allumé I'appareil, la prise
de courant doit rester facilement acces-

sible.

Nettoyage

DANGER ! Risque de
brilures !
© Laissez refroidir I'appareil avant de le
déplacer ou de le nettoyer.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Débranchez la fiche secteur 11 de la
prise de courant avant de nettoyer la fri-
teuse & air chaud.
© |l est interdit de plonger la friteuse & air
chaud dans |'eau.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures.

REMARQUE : vevuillez noter qu'aprés le sé-
chage, il peut encore y avoir des gouttes
d'eau dans les cavités. Laissez sécher com-
plétement toutes les piéces a I'air libre.

Apreés chaque utilisation

* Nettoyez 'appareil et tous les acces-
soires utilisés aprés chaque utilisation et
retirez tous les restes d'aliments.

Vous trouverez des informations sup-

plémentaires concernant le nettoyage
et I'entretien de I'appareil et des acces-
soires dans le mode d'emploi en ligne.



Vue d'ensemble de I'écran tactile

14

15 °C
16

17 min

18 (®
19 &)
20
21 @)
22
23 (@)
24 &
25 33
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Symboles des programmes

Unité de la température

Affichage de chiffres (p. ex. température, temps de cuisson)
Unité du temps de cuisson

Bouton

Bouton

Bouton :
Bouton :

Bouton :

Bouton

: afficher la température de cuisson

: augmenter la température / prolonger le temps de cuisson
mise en marche/arrét / démarrage/arrét d'un programme
baisser la température / réduire le temps de cuisson
afficher le temps de cuisson

: appuyer & plusieurs reprises pour sélectionner un programme

Symbole de chauffe : est allumé lorsque I'appareil chauffe

Symbole de ventilation : clignote lorsque le ventilateur est en marche



Utilisation

DANGER ! Risque de
brilures !

® Pendant le fonctionnement, les surfaces
de |'appareil peuvent devenir chaudes.
Ne touchez pas les parties trés chaudes
de I'appareil comme I'orifice d'échap-
pement d'air 13 sur la partie arriére.

©® Utilisez des gants de cuisine ou des ma-
niques pour saisir la sauteuse 10 et le
panier 5.

© De la vapeur trés chaude s'échappe de
I'orifice d'échappement d'air 13 pen-
dant la friture. Tenez vos mains éloi-
gnées de la vapeur.

© Ne déplacez ou ne transportez pas la
friteuse & air chaud lorsque celleci est
allumée.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© L'appareil ne doit en aucun cas étre uti-
lisé sans panier 5 |

Raccordement électrique

® Une fois I'appareil installé, branchez la
fiche secteur 11 dans une prise de cou-
rant avec contact de protection corres-
pondant aux indications de la plaque
signalétique. Aprés avoir allumé I'appa-
reil, la prise de courant doit rester facile-
ment accessible.

L'écran tactile

L'écran tactile 3 contient des symboles n'af-
fichant que des fonctions, p. ex. le symbole
de chauffe & 24.

D'autres symboles représentent (également)
un bouton, p. ex. le bouton de démarrage/
d'arrét & 20. Dans ce mode d'emploi, ces
touches sont qualifiées de boutons en vue
d'une meilleure lisibilité.

Mise en marche/arrét
®  Appuyez sur le bouton de démarrage/

d'arrét (%) 20 pour mettre en marche

I'appareil depuis le mode veille.

- Les symboles de programmes 14 et la
rangée inférieure comprenant les bou-
tons 18 — 23 s'affichent & 'écran 3.

- La température préréglée 180 °Cet le
temps de cuisson préréglé 15 min sont
affichés en alternance et clignotent.

*  Appuyez & plusieurs reprises sur le bou-

ton menu @) 23 pour sélectionner le
programme souhaité.
*  Appuyez une nouvelle fois sur le bouton

de démarrage/d'arrét (%) 20 pour dé-
marrer |'appareil.

® Pendant que |'appareil fonctionne,
maintenez le bouton de démarrage/

d'arrét (%) 20 enfoncé pour commuter
I'appareil sur le mode veille.

®  Pour arréter complétement |'appareil et
couper |'alimentation secteur, débran-
chez la fiche secteur 11.

Réglages manuels

* le bouton de la température ® 18 et
les boutons de réglage @ 19/@ 21
permettent de régler la température
entre 80 °C et 200 °C :

- Appuyer sur le bouton de la tempéro-

ture ® 18.

- Appuyer briévement sur les boutons

de réglage @ 19/@ 21 pour aug-
menter ou baisser la température par
paliers de 5 °C. Maintenir enfoncés

pour avance/refour rapides.

* Le bouton du temps de cuisson @ 22 et
les boutons de réglage @ 19/@ 21
permettent de régler le temps de cuisson
entre 1 et 60 minutes :

- Appuyer sur le bouton du temps de

cuisson @ 22.
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- Appuyer briévement sur les boutons
de réglage @ 19/@ 21 pour pro-
longer ou réduire le temps de cuisson
par paliers d'1 minute. Maintenir en-
foncés pour avance/retour rapides.

Utilisation des programmes

REMARQUES :

Veillez & ce que les aliments ne soient
pas en contact avec I'élément chauf-
fant 2 chaud situé sur la partie supé-
rieure de I'intérieur de |'appareil et & ce
qu'ils ne s'y collent pas.

FONCTION DEMARRAGE RAPIDE
Allumez I'appareil depuis le mode veille
a |'aide du bouton de démarrage/

d'arrét %) 20. En appuyant & nouveau
sur le bouton de démarrage/d'arrét ,

la cuisson démarre & la température pré-
réglée 180 °C et pour le temps de cuis-
son préréglé 15 min.

Préparez les aliments et déposez-les
dans le panier 5.

. Placez le panier 5 dans la sauteuse 10.

Insérez la sauteuse 10 dans le corps de
la friteuse 1.
Allumez 'appareil & I'aide du bouton

de démarrage/d'arrét & 20.

. Appuyez a plusieurs reprises sur le bou-

ton menu @ 23 pour sélectionner le

programme souhaité. Le symbole corres-

pondant clignote.
Démarrez le processus de cuisson & |'aide

du bouton de démarrage/d'arrét & 20.
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Interrompre le processus de
cuisson

Le processus de cuisson peut & tout moment
étre interrompu, p. ex. pour contréler le de-
gré de brunissement.

1.

Sortez la sauteuse 10 du corps de la fri-
teuse 1 en tirant la poignée 9. L'appa-
reil s'arréte automatiquement lorsque
vous retirez la sauteuse.

Replacez la sauteuse 10 dans I'appa-
reil. L'appareil se rallume automatique-
ment jusqu'a I'écoulement du temps de
cuisson.

Fin du processus de cuisson

Lorsque le programme est ferminé, un si-
gnal sonore retentit. Le ventilateur conti-
nue & fonctionner pendant env. 1 minute.
Une surface résistante & la chaleur pour
la sauteuse 10 et le panier 5 ainsi
qu'une assiette ou un bol (éventuelle-
ment préchauffés) sont nécessaires.
Pour couper I'alimentation secteur de
I'appareil, débranchez la fiche sec-
teur 11 aprés utilisation.

. Sortez la sauteuse 10 du corps de la fri-

teuse 1 en tirant la poignée 9. Placez
la sauteuse 10 sur la surface résistante
a la chaleur.

Figure A : faites glisser la protection
contre le déverrouillage 7 dans le sens
de la fleche.

. Appuyez sur le bouton de déverrovuil-

lage du panier 8 et soulevez le po-
nier 5 hors de la sauteuse 10.

Placez le panier 5 sur la surface résis-
tante & la chaleur. Mettez les aliments
dans I'assiette préparée / dans le sala-
dier préparé.

Laissez refroidir I'appareil et I'acces-
soire avant de les nettoyer.



Vue d'ensemble des programmes / tableau de cuisson

* Le tableau suivant fournit des aides au réglage essentielles pour les aliments indiqués.

* Lles indications de températures et de temps de cuisson dans le tableau de cuisson sont
données 4 titre indicatif. La température et le temps peuvent diverger en fonction des co-
ractéristiques, de la taille et de la quantité des aliments ainsi que de vos préférences.

Symbole température |temps préréglé
surl'écran | Programme / utilisation préréglée (plage
tactile (plage réglable) réglable)
Frites surgelées ' 180 °C 20 min
% (quantité optimale env. 400 g, (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
quantité maximale env. 640 g)
= L rc| 180 °C 10 min
= . (80 — 200 °C) (1 - 60 min)
— Volaille en morceaux, p. ex. 180 °C 22 min
cuisses 2 (80 - 200 °C) (1 =60 min)
(quantité optimale : 4 morceaux)
= 180 °C 12 min
D Crevefies (80 — 200 °C) (1 = 60 min)
) 200 °C 15 min
g Sfeoks, cotelettes (80 ~ 200 °C) (] - 60 min)
; ) L 160 °C 15 min
@ Muffins, géteaux et pétisseries (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
A Légumes 2 180 °C 22 min
QO (quantité optimale : env. 750 g) (80 - 200 *C) (1 - 60 min)
. 180 °C 14 min
& [Poisson (80 — 200 °C) (1 = 60 min|

Les chiffres en exposan

t 12 signifient :

! : Secouer ou retourner aprés écoulement de 1/3 et 2/3 du temps de cuisson.
2 . Secouer ou retourner & mi-cuisson.

REMARQUE : |a température peut étre augmentée ou diminuée par étapes de 5 °C dans
la plage réglable.

Vous trouverez des informations supplémentaires concernant l'utilisation
de l'appareil et les recettes dans le mode d'emploi en ligne.




Symboles utilisés

G5

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrdlée). Les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Les appareils portant ce sigle ne
doivent étre utilisés qu'a l'inté-
rieur des locaux (environnement
sec).

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner I'emballage en respectant
I'environnement.

N
CD

PAP

Matériaux recyclables : carton
(hormis le carton ondulé)

Courant continu

~Y

Tension alternative

&

Le produit est recyclable, soumis

a la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un ri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.
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Centre de service

En cas de probléme requérant une assistan-

ce, veuillez contacter notre centre de
service :

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lid|.fr

@ Service Suisse

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
mobile max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: hoyer@lidl.ch

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 352840_2010






GEVAAR door het negeren van de handleiding en de veiligheidsin-

structies!

©® Deze korte handleiding vervangt de onlinehandleiding niet.
® Voordat u begint, dient u het hoofdstuk Veiligheidsinstructies in deze korte handleiding

te lezen of in de onlinehandleiding.

Onlinehandleiding

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Wanneer u deze QR-code scant, gaat u di-

rect naar de Lidl-Service-pagina
(www.lidl-service.com) en kunt u door mid-
del van het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 352840_2010 de onlinehandlei-

ding openen.

Symbolen op het apparaat
Dit symbool waarschuwt u voor het
A aanraken van het warme opper-

vlak.

er Het symbool geeft aan dat hiermee

gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

Levering

1 heteluchffriteuse

1 pan 10

1 frituurmand 5 met zeefinzetstuk 6
1 korte handleiding

32 (ND

Technische gegevens

Model: SHF 1400 A1

Netspanning: 220 -240V ~ 50 Hz

Beschermings-

klasse: I

Vermogen: 1400 W

Overzicht

1 Behuizing

2 Verwarmingselement (aan de
bovenzijde van de binnen-
ruimte)

3 Touchdisplay met weergaven en
sensortoetsen

4 MAX Markering voor de maximale

vulhoogte van de frituurmand

(maximale vulhoogte is 2,3 liter)

Frituurmand

Zeefinzetstuk

Ontgrendelingsbeveiliging

Toets voor het ontgrendelen van

de frituurmand

Greep van de frituurmand

10 Pan; hier wordt de vloeistof van
het bakken verzameld

0 NOC W

11 Aansluitsnoer met stekker

12 Afstandhouder met kabelopwik-
keling

13 Afvoerluchtopening



Correct gebruik

De heteluchtfriteuse is bedoeld voor het garen van levensmiddelen in hete lucht bij een tem-
peratuur tot maximaal 200 °C.

De heteluchtfriteuse is ontworpen voor particuliere huishoudens. De heteluchtfriteuse mag
vitsluitend in binnenruimten worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik
De heteluchtfriteuse is niet geschikt om vloeistoffen op te warmen.

Veiligheidsinstructies

® Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale
capaciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer
zij onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik
van het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit
voortvloeiende risico's hebben begrepen. Kinderen mogen niet
met het apparaat spelen. Het apparaat mag niet door kinderen
worden gereinigd en onderhouden, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.

® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehou-
den van het apparaat en het aansluitsnoer.

®© Raak hete onderdelen van het apparaat, zoals de af-
voerluchtopening op de achterzijde, niet aan. Pak uitslui-
tend de greep van de frituurmand vast.
® Tijdens het frituren ontsnapt hete stoom vit de afvoerluchtope-
ning. Vermijd contact met deze stoom.
® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om ge-
vaarlijke situaties te voorkomen.
© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe
tijdschakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar sys-
teem.
® Neem het hoofdstuk over de reiniging in acht.



® Zorg ervoor dat kinderen de warme he-
teluchtfriteuse nooit naar beneden kun-
nen trekken (bijv. aan het stroomsnoer).
Bij brandwonden bestaat levensgevaar!

® Het apparaat, het aansluitsnoer en de
stekker mogen niet in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.

© Bedien het apparaat niet met natte han-
den.

©® Neem het apparaat niet in gebruik wan-
neer het apparaat of het aansluitsnoer
zichtbaar beschadigd is of wanneer het
apparaat voorheen is gevallen.

© Laat het aangesloten apparaat nooit
zonder toezicht achter.

© Dek het apparaat nooit af en leg het
nooit op zachte voorwerpen (zoals bijv.
handdoeken) neer.

© Let op een vrije ruimte aan alle zijden
en boven het apparaat.

© Gebruik de heteluchtfriteuse niet direct
onder bovenkasten, wandcontactdozen
of in de buurt van gordijnen, papier en
dergelijke brandbare voorwerpen.

©® Raak de hete oppervlakken aan de bui-
tenkant of in de binnenruimte van het
apparaat niet aan. Gebruik ovenwan-
ten of pannenlappen.

®© Laat het apparaat volledig afkoelen,
voordat u het reinigt of opbergt.

Ingebruikname

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Met name de binnenruimte moet
volledig vrij zijn van verpakkings-
resten, zoals styroporkruimels.

& GEVAAR - Brandgevaar!

Aan de achterzijde van het apparaat bevindt
zich de afvoerluchtopening 13. Tijdens het
gebruik komt hete stoom uit de afvoerlucht-
opening.

7
13 7
12 W /

Dek de afvoerluchtopening 13 nooit af.

Gebruik de heteluchtfriteuse niet direct

onder bovenkasten, wandcontactdozen

of in de buurt van gordijnen, papier en

dergelijke brandbare voorwerpen.

©® Let op een vrije ruimte aan alle zijden
en boven het apparaat.

© Verwijder het karton tussen de frituur-
mand 5 en de pan 10.

® Verwijder de sticker van het zeefinzet-

stuk 6.

AANWUZING: wanneer het apparaat
voor de eerste keer gebruikt wordt, kan er
een lichte rook- en geurontwikkeling ont-
staan. Dat is aan de montagemiddelen aan
het verwarmingselement te wijten en is geen
productfout. Zorg voor voldoende ventilatie.

(ONO}



Trek de beschermfolies en hechtstroken
van het apparaat af, maar verwijder
niet het typeplaatije aan de onderkant
van het apparaat.

Controleer of alle accessoires voorhan-
den en onbeschadigd zijn.

Reinig het apparaat en alle accessoires
alvorens het voor de eerste keer te ge-
bruiken .

Plaats het apparaat op een droge, viak-
ke, antislip, hittebestendige onder-
grond.

Steek de stekker 11 in een stopcontact
dat overeenkomt met de gegevens op
het typeplaatje. Het stopcontact moet
ook na het inschakelen goed bereik-
baar zijn.

Reinigen

& GEVAAR voor brandwonden!
© Laat het apparaat afkoelen voordat u
dit verplaatst of reinigt.

ﬁ GEVAAR voor een elektrische
schok!

© Trek de stekker 11 uit het stopcontact
voordat u de heteluchtfriteuse reinigt.

© De hefeluchtfriteuse mag niet in water
ondergedompeld worden.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

AANWUZING: let erop dat er na het af-
drogen nog waterdruppels in holle ruimtes
kunnen zitten. Laat alle delen volledig aan
de lucht drogen.

Na elk gebruik

¢ Reinig het apparaat en alle gebruikte
accessoires na ieder gebruik en verwij-
der daarbij alle voedselresten.

Zie de onlinehandleiding voor aan-
vullende informatie over de reini-
ging en verzorging van het
apparaat en de accessoires.



Een overzicht van het touchdisplay

14 Programmasymbolen

15 °C Temperatuureenheid

16 Weergave van cijfers (bijv. temperatuur, gaartijd)

17 min Gaartijdeenheid

18 @ Toets: gaartemperatuur weergeven

19 () Toets: temperatuur verhogen / gaartijd verlengen

20 Toets: in-/uitschakelen / programma start/stop

21 & Toets: temperatuur verlagen / gaartijd verkorten

22 Toets: gaartijd weergeven

23 (=) Toets: herhaaldelijk indrukken om een programma te kiezen
24 ¢ Verwarmingssymbool: brandt wanneer het apparaat opwarmt
25 5% Ventilatorsymbool: knippert wanneer de ventilator werkt



Bedienen

& GEVAAR voor brandwonden!

®© Tijdens het gebruik kunnen de opper-
vlakken van het apparaat heet worden.
Raak hete onderdelen van het appa-
raat, zoals de afvoerluchtopening 13
aan de achterzijde, niet aan.

©® Gebruik ovenwanten of pannenlappen
om de pan 10 en de frituurmand 5 vast
te pakken.

© Tijdens het frituren ontsnapt hete stoom
vit de afvoerluchtopening 13. Vermijd
contact met deze stoom.

© Beweeg of transporteer de heteluchtfri-
teuse nooit, terwijl deze ingeschakeld
is.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Het apparaat mag nooit zonder de fri-
tuurmand 5 worden gebruiki!

Stroomaansluiting

*  Wanneer het apparaat is opgesteld,
steekt u de stekker 11 in een randge-
aard stopcontact dat overeenkomt met
de gegevens op het typeplaatje. Het
stopcontact moet ook na het inschake-
len goed bereikbaar zijn.

Het touchdisplay
Op het touchdisplay 3 staan symbolen die
alleen functies weergeven, bijv. het verwar-

mingssymbool ¢ 24.

Andere symbolen geven (ook) een knop
weer, bijv. de foets start/stop @ 20. Van-
wege de betere leesbaarheid worden de
knoppen in deze handleiding Toetsen ge-
noemd.

In-/uitschakelen

¢ Druk op de toets start/stop %) 20 om het
apparaat vanuit de stand-bywerking in te
schakelen.

- Op het display 3 worden de program-
masymbolen 14 en de onderste rij met
de toetsen 18 — 23 weergegeven.

- De vooraf ingestelde temperatuur van
180 °C en de vooraf ingestelde bak-
tild van 15 min worden afwisselend
knipperend weergegeven.

e Druk herhaaldelijk op de toets

Menu @) 23 om het gewenste pro-
gramma te kiezen.

¢ Druk opnieuw op de foets start/
stop C%) 20 om het apparaat te starten.

¢ Terwijl het apparaat werkt, houdt u de
toets start/stop %) 20 ingedrukt om
het apparaat naar de stand-bywerking
te schakelen.

¢ Om het apparaat volledig uit te schake-
len en de stroomtoevoer te onderbre-
ken, dient u de stekker uit het
stopcontact te trekken 11.

Handmatige instellingen
*  Met de temperatuurtoets ® 18 en de

insteltoetsen & 19/@ 21 stelt u de
temperatuur in tussen 80 °C en 200 °C:

- Druk op de temperatuurtoets ® 18.

- Druk kort op de insteltoetsen @ 19/
@ 21 voor stappen van 5 °C. Houd
deze ingedrukt om snel vooruit/ach-
teruit te gaan.

¢ Stel de gaartijd in tussen 1 en 60 minu-

ten met de gaartijdioets @ 22 en de in-

steltoetsen @ 19/@ 21:

- Druk op de gaartijdtoets © 22.

- Druk kort op de insteltoetsen @ 19/
@ 21 voor stappen van 1 minuut.

Houd deze ingedrukt om snel voor-
vit/achteruit te gaan.
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Programma's gebruiken

AANWUZINGEN:

Let erop dat de gerechten het hete ver-
warmingselement 2 aan de bovenzijde
van de binnenruimte niet aanraken en
daar blijven vastplakken.
SNELSTARTFUNCTIE

Schakel het apparaat uit de stand-bywer-

king met de toets start/stop 20 in.
Door opnieuw te drukken op de toets
start/stop wordt het bakken met de
vooraf ingestelde temperatuur van

180 °C en de vooraf ingestelde baktijd
van 15 min gestart.

. Bereid de levensmiddelen voor en doe

deze in de frituurmand 5.
Plaats de frituurmand 5 in de pan 10.

. Schuif de pan 10 in de behuizing 1.

. Schakel het apparaat in met de toets

start/stop G 20.

Druk herhaaldelijk op de toets

Menu @ 23 om het gewenste pro-
gramma te kiezen. Het overeenkomstige
symbool knippert.

. Start het gaarproces met de toets start/

stop @ 20.

Gaarproces onderbreken

U kunt het gaarproces altijd onderbreken,
bijv. om de mate van bruining te controle-
ren.

1.

Trek de pan 10 aan de greep 9 uit het
behuizing 1. Het apparaat schakelt bij
het uitnemen van de pan automatisch
uit.

Plaats de pan 10 weer in het apparaat.
Het apparaat schakelt automatisch
weer in tot het aflopen van de gaartijd.

Einde van het gaarproces

Wanneer het programma tot aan het
einde heeft gelopen, hoort u een ge-
luidssignaal. De ventilator werkt nog
ca. 1 minuut door.

U hebt een hittebestendige ondergrond
voor de pan 10 en de frituurmand 5
nodig, en een bord of een schaal (evt.
voorverwarmd).

Om de stroomtoevoer naar het appa-
raat te onderbreken, dient u na gebruik
de stekker 11 uit het stopcontact te trek-
ken.

. Trek de pan 10 aan de greep 9 uit het

behuizing 1. Plaats de pan 10 op de
hittebestendige ondergrond.

. Afbeelding A: schuif de ontgrende-

lingsbeveiliging 7 in de richting van de
pijl.

Druk op de toets om het fritvurmand 8
te ontgrendelen en trek de frituur-
mand 5 naar boven uit de pan 10.
Plaats de frituurmand 5 op de hittebe-
stendige ondergrond. Doe de gerechten
in het voorbereide bord/de voorberei-
de schaal.

. Laat het apparaat en de accessoires af-

koelen voordat u deze reinigt.



Een overzicht van de programma's /gaartabel
* In de volgende tabel staan fundamentele instelhulpmiddelen voor de vermelde levens-

middelen.

* De gegevens voor temperaturen en tijden in de gaartabel zijn richtwaarden. Afhanke-
lijk van de gesteldheid, de grootte en de hoeveelheid van de levensmiddelen, evenals
hun smaak kunnen de temperatuur en tijd afwijken.

Symbolen vooraf ingestel- | vooraf inge-
Y . de temperatuur | stelde tijd
op het Programma/gebruik instelb instelb
touchdisplay (inste| baar (inste baar
bereik) bereik)
Diepvriesfrieten ! 180 °C 20 min
% (optimale hoeveelheid ca. 400 g, | (80 — 200 °C) (1 = 60 min)
maximale hoeveelheid ca. 640 g)
180 °C 10 min
=
= opek (80-200°C) | (1 - 60 min)
o< Gevogelte in delen, bijv. bouten 2 180 °C 22 min
(optimale hoeveelheid 4 stuks) (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
— 180 °C 12 min
=)  Garnalen (80 — 200 °C) (1 = 60 min)
200 °C 15 mi
g Biefstukken/koteletten (80 — 200 °C) (1- 68“rrr11in)
160 °C 15 mi
@ Muffins, gebak en bakproducten (80 - 200 °C) (1- 6glr:in)
N Groente 2 180 °Co 22 min.
QLP (optimale hoeveelheid ca. 750 g)| (80 -200°C) (1 - 60 min)
. 180 °C 14 min
X Vis (80 — 200 °C) (1 = 60 min)

De verwijzingen 2 betekenen:
':Na 1/3 en 2/3 van de baktijd schudden of omdraaien.
2: Na de helft van de baktijd schudden of omdraaien.

AANWUZING: de temperatuur kan in het instelgebied in stappen van 5 °C worden ver-
hoogd of verlaagd.

Zie de onlinehandleiding voor aanvullende informatie over het bedienen
van het apparaat en recepten.



Gebruikte symbolen

S

Geprifte Sicherheit (geteste veilig-

heid). Apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Apparaten met dit teken mogen
alleen in huis worden gebruikt
(droge omgeving).

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen: karton
(behalve golfkarton)

Gelijkstroom

Wisselspanning

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.

Servicecenters

Neem contact op met ons servicecenter in
geval van service:

Q@D Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgique
Tel.. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 352840_2010






Niestosowanie sie do instrukcji obstugi i zawartych w niej zalecen
bezpieczeristwa GROZI NIEBEZPIECZENSTWEM!
© Niniejsza skrécona instrukcja nie zastepuije internetowej instrukcji obstugi.
® Przed rozpoczeciem nalezy zapoznad sie z rozdziatem Zalecenia bezpieczenstwa za-
wartym w niniejszej skréconej instrukeii lub internetowej instrukciji obstugi.

Internetowa instrukcja
obstugi

EFAE
o
www.lidl-service.com

Po zeskanowaniu tego kodu QR nastqpi
przekierowanie na strong internetowq Lid|
Service (www.lidl-service.com), na ktérej
poprzez podanie numeru artykutu (IAN)
352840 2010 mozna otworzy¢ interne-
towq instrukcje obstugi.

Symbole na urzgdzeniu
Ten symbol ostrzega przed dotyka-
& niem gorgcych powierzchni.

er Symbol informuje, ze uzyte wyso-

kiej jakosci materiaty, z ktérych wy-

konano urzqdzenie, nie zmieniajq

smaku ani zapachu produkiéw spo-

zywcezych.

Zakres dostawy

1 frytkownica bezttuszczowa

1 patelnia 10

1 kosz do frytkownicy 5 z wktadem sitko-
wym 6

1 instrukcja obstugi
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Dane techniczne

Model:

SHF 1400 A1l

Napiecie sieciowe:

220-240V ~ 50 Hz

Klasa ochronnosci: |l

Moc:

1400 W

Przeglgd

1
2

3

Obudowa

Element grzejny (w gérnej cze-
$ci wewnetrznej komory)
Wyswietlacz dotykowy ze
wskaznikami i przyciskami czuj-
nikéw

4 MAX Oznaczenie maksymalnego

12

13

poziomu napetnienia kosza fryt-
kownicy (maksymalna wysoko$é
napetnienia wynosi 2,3 litra)
Kosz frytkownicy

Wkiad sitkowy

Zabezpieczenie przed odbloko-
waniem

Przycisk do odblokowywania
kosza frytkownicy

Rqczka kosza frytkownicy
Patelnia; tutaj zbiera sie ciecz
ze smazenia

Przewdd zasilajgey z whyczkg
sieciowq

Element dystansowy z podstawgq
do nawijania przewodu

Otwér wylotu powietrza




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Frytkownica jest przeznaczona do smazenia produkiéw spozywczych w gorgcym powie-
trzu w temp. maks. 200°C.

Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Frytkownica moze byé uzywana wy-
tqcznie wewnagtrz pomieszczen.

Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzytku w celach komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie
Frytkownica bezftuszczowa nie jest przeznaczona do podgrzewania cieczy.

Wskazowki bezpieczenstwa

® Urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensoryczne;
lub umystowej badZ przez osoby nieposiadajgce wystarczajgce-
go do$wiadczenia lub wiedzy, jezeli sq nadzorowane przez
inne osoby lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia i zrozumiejq wynikajqgce z tego zagroze-
nia. Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem. Czynnosci zwig-
zane z czyszczeniem i konserwacjq nie mogg by¢
przeprowadzane przez dzieci, chyba ze majq one wiecej niz
8 lat i pozostajg pod nadzorem.

® Urzqdzenie oraz przewdd zasilajgey nalezy trzymaé z dala od
dzieci ponizej 8. roku zycia.

® Nie wolno dotykaé gorgcych czeéci urzgdzenia, np.
otworu wylotu powietrza. Dlatego nalezy chwytaé kosz
frytkownicy wytqcznie za rqczke.

®© Podczas przyrzqdzania frytek z otworu wylotu powietrza wydo-
staje sie gorqca para. Nie wktadaé rgk w strumien pary.

® W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzgdzenia
musi by¢ on wymieniony przez producenta, jego serwis lub wy-
kwalifikowanq osobe, co zapobiegnie powstaniu ewentualnych
zagrozen.

® Urzqdzenia nie wolno uzytkowaé z zewnetrznym zegarem steru-
jacym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.

®© Nalezy stosowaé sie do instrukcji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie.
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Gorqcq frytkownice nalezy zabezpie-

czyé w taki sposéb, aby dzieci nie mo-

gly jej $ciggnaé (np. ciggngc za
przewéd zasilajgcy). Poparzenia zo-
grazajq zyciu!

Urzqdzenie, przewdd zasilajgcy oraz
wtiyczka sieciowa nie powinny by¢ za-

nurzane w wodzie i w innych cieczach.

Urzqdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

Nie wlgczaé urzgdzenia po wczedniej-
szym upadku oraz wtedy, gdy ono samo
lub kabel zasilajgcy majg widoczne
uszkodzenia.

Podtqczonego urzgdzenia nie wolno
pozostawiaé bez nadzoru.
Urzqdzenia nie wolno zakrywaé ani
ustawiaé na migkkich przedmiotach
(np. recznikach).

Ze wszystkich stron urzqdzenia nalezy
pozostawié wolng przestrzer.

Nie uzywaé frytkownicy bezposrednio
pod szafkami wiszgcymi, gniazdkami
nasciennymi oraz w poblizu firan, po-
pieru lub podobnych tatwopalnych
przedmiotéw.

Nie wolno dotykaé gorgcych po-
wierzchni urzqdzenia i komory we-
whnetrznej. Uzywaé rekawic

kuchennych lub $ciereczki do garnkéw.

Przed czyszczeniem lub schowaniem

nalezy poczekaé, az urzqdzenie catko-

wicie ostygnie.
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Uruchomienie

e Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzqdzenie. W szcze-
golnosci w komorze wewnetrz-
nej nie moze by¢ zadnych
resztek opakowan, np. kawat-
kéw styropianu.

NIEBEZPIECZENSTWO - za-
grozenie pozarem!
Z tytu urzgdzenia znajduije sie otwdr wylotu
powietrza 13. W trakcie pracy z otworu
wylotu powietrza wydostaje sie gorgca pao-
ra.

7
13 7
12 W /

©® Nigdy nie zakrywaé otworu wylotu po-
wietrza 13.

® Nie uzywaé frytkownicy bezposrednio
pod szafkami wiszqcymi, gniazdkami
nasciennymi oraz w poblizu firan, po-
pieru lub podobnych tatwopalnych
przedmiotéw.

©® Ze wszystkich stron urzgdzenia nalezy
pozostawié wolnq przestrzer.

©® Usungd tekture znajdujgceq sie miedzy
koszem do frytkownicy 5 a patel-
nig 10.

©® Usunqgé naklejke z wkiadu sitkowego 6.




WSKAZOWKA: Podczas pierwszego
uzycia produktu mogq powstaé niewielkie
iloéci dymu i charakterystyczny zapach.

Przyczynq sq $rodki montazowe zastosowa-

ne w elemencie grzejnym i nie jest to wada
produkcyjna. Nalezy zapewnié odpowied-
nig wentylacje.

* Zdjqé z urzqdzenia folie ochronne i pa-

ski samoprzylepne, ale nie usuwaé ta-
bliczki znamionowej umieszczonej na
spodzie urzqdzenia.

e Sprawdzié¢ kompletnosé i stan wszyst-
kich akcesoriéw.

®  Oczyscié urzqdzenie oraz wszystkie
elementy wyposazenia przed pierw-
szym uzyciem.

e Ustawié urzgdzenie na suchej i réwnej
podktadce antyposlizgowej odpornej
na wysokie temperatury.

*  Wiyczke sieciowg 11 nalezy wlozyé
do gniazdka, ktére odpowiada danym
zawartym na tabliczce znamionowe;.
Gniazdko musi byé tatwo dostepne
réwniez po wigczeniu urzgdzenia.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO popa-
rzenia!
® Przed przemieszczeniem lub czyszcze-
niem nalezy poczekaé, az urzqdzenie
ostygnie.
NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
elektrycznym!
©® Przed przystgpieniem do czyszczenia
frytkownicy nalezy wyjqé wtyczke sie-
ciowq 11 z gniazdka.
® Frytkownicy nie wolno zanurzaé w wo-
dzie.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Nie wolno uzywad ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqgceych.

WSKAZOWKA: Prosimy mieé na uwa-
dze, ze po osuszeniu we wgtebieniach
mogq pozostaé krople wody. Pozostawié
wszystkie elementy do catkowitego wy-
schniecia.

Po kazdym uzyciu

e Po kazdym uzyciu nalezy oczyscié urzg-
dzenie oraz wszystkie elementy wypo-
sazenia i usungé resztki potraw.

Dodatkowe informacje na temat
czyszczenia i pielegnacji urzgdzenia
i jego akcesoriéw znajdujg sie w in-
ternetowej instrukcji obstugi.



Opis dotykowego wyswietlacza

14

15 °C
16

17 min

18 ®
19 ®
20
21 @
22
23 ()
24 &
25 35
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Symbole programowania
Jednostka temperatury
Wyswietlanie cyfr (np. temperatura, czas smazenia)

Jednostka czasu smazenia

Przycisk: wy$wietlanie temperatury smazenia

Przycisk: zwigkszanie temperatury/wydtuzanie czasu smazenia
Przycisk: wigczanie/wyltqczanie/start/stop programu

Przycisk: zmniejszanie temperatury/skrécenie czasu smazenia
Przycisk: wy$wietlanie czasu smazenia

Przycisk: nacisngé kilkakrotnie, aby wybra¢ program

Symbol nagrzewania: $wieci podczas nagrzewania sie urzqdzenia

Symbol wentylatora: miga podczas pracy wentylatora



Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO popa-
rzenia!

® Powierzchnie urzqdzenia mogq nagrze-

wad sie podczas pracy. Nie wolno do-
tykaé gorgeych czeséci urzqdzenia, np.
otworu wylotu powietrza 13.

©® Do chwytania patelni 10 i kosza fryt-
kownicy 5 uzywaé rekawic kuchennych
lub $ciereczki do garnkéw.

® Podczas przyrzqdzania frytek z ofworu wy-

lotu powietrza 13 wydostaje sie gorgca
para. Nie wktadaé rgk w strumien pary.
©® Nie wolno przemieszczaé ani transpor-
towaé wigczonej frytkownicy bezttusz-
czowej.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® W zadnym wypadku urzqdzenie nie
moze pracowaé bez kosza 5!

Przychze elektryczne
Po przygotowaniu urzqdzenia wlozyé
wiyczke sieciowg 11 do gniazdka ze
stykiem ochronnym spetniajgcym wymao-
gania podane na fabliczce znamiono-
wej. Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne
réwniez po wiqczeniu urzqdzenia.

Wyswietlacz dotykowy

Na wyéwietlaczu 3 dotykowym znajdujq
sie symbole pokazujqce tylko funkcie, np.
symbol nagrzewania ¢ 24.

Inne symbole majq (réwniez) forme po-
wierzchni przyciskowej, np. przycisk start/
stop & 20. Powierzchnie przyciskowe okre-
$lane sq w niniejszej instrukcji w celu lepszej
czytelnosci pojeciem przyciskéw.

Wigczanie/wytgczanie

¢ Nacisngé przycisk start/stop %) 20, aby

Wiqczyc urzqdzenie z trybu czuwania.
Na wyswietlaczu 3 wyswietlane sq
symbole programu 14 i dolna linijka
z przyciskami 18 - 23.

- Domyslnie ustawiona temperatura
180°C i domyslnie ustawiony czas
smazenia 15 min migajq na prze-
mian na wyswietlaczu.

¢ Nacisngé kilkakrotnie przycisk me-
nu ) 23, aby wybra¢ zqdany program.
¢ Nacisngé ponownie przycisk start/

stop (%) 20, aby wigczyé urzgdzenie.
* W trakcie pracy urzqdzenia nacisngé i

przytrzymaé przycisk start/stop ¢%) 20
w celu przetqczenia urzgdzenia w tryb
czuwania.

* W celu catkowitego wylgczenia urzg-
dzenia i odiqczenia od prqdu nalezy
wyijqé wtyczke sieciowq 11 z gniazda.

Ustawienia reczne

e Przyciskami temperatury ® 18 i przyci-
skami ustawien ® 19/@ 21 ustawié
temperature w przedziale od 80°C do
200°C:
- nacisngé przycisk temperatury ® 18.
- Krétko naciskaé przyciski ustawieri

@ 19/@ 21 w celu przefqczania
temperatury kazdorazowo o 5°C.
Przytrzymaé przycisk wciéniety w celu
szybkiej zmiany temperatury w gére
lub w dét.

e Przyciskiem czasu smazenia @ 22 i

przyciskami ustawien @ 19/@ 21
ustawi¢ czas smazenia w przedziale od
1 do 60 minut:

naaanc przyask czasu smazenia

O 22

- Krétko naciskaé przyciski ustawieri

@ 19/@ 21 w celu przefqczania
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czasu smazenia kazdorazowo o

1 minute. Przytrzymaé przycisk wci-
$niety w celu szybkiej zmiany czasu
smazenia w gére lub w dét.

Korzystanie z programoéw

WSKAZOWKI:

Potrawy nie mogq dotykaé gorgcego
elementu grzejnego 2 na gérze komory
wewnetrznej i przykleja¢ sie do niego.
FUNKCJA SZYBKIEGO STARTU
Wiqczy¢ urzqdzenie z trybu czuwania
przyciskiem start/stop (%) 20. Poprzez
ponowne weci$niecie przycisku start/
stop rozpoczyna sie smazenie w do-
my$lnie ustawionej temperaturze 180°C

i przez domyélnie ustawiony czas wyno-
szqcy 15 min.

. Produkty spozywcze nalezy przygoto-

wadé i umieécié w koszu frytkownicy 5.

. Wihozy¢ kosz frytkownicy 5 do patel-

ni 10.

. Wsungé patelnie 10 do obudowy 1.
. Wiqczy¢ urzqdzenie przyciskiem start/

stop & 20.

Nacisngé kilkakrotnie przycisk

menu @ 23, aby wybra¢ zqdany pro-
gram. Odpowiedni symbol miga.
Wiqczy¢ proces smazenia przyciskiem

start/stop & 20.

Przerywanie procesu smazenia
W kazdej chwili mozna przerwaé proces

smazenia, np. aby sprawdzi¢ stopieA zaru-

mienienia.

1.

Wyijaé patelnie 10 za rqczke 9 z obu-
dowy 1. Po wyjeciu patelni urzqdzenie
automatycznie sie wylqgcza.

Wihozyé patelnie 10 z powrotem do
urzgdzenia. Urzqdzenie wiqczy sie au-
tomatycznie i pozostanie wigczone, az
uptynie ustawiony czas smazenia.
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Koniec procesu smazenia

Po wykonaniu programu do korica roz-
lega sie sygnat akustyczny. Wentylator
pracuje jeszcze przez ok. 1 minute.
Potrzebna bedzie zaroodporna pod-
ktadka do patelni 10 i kosz do frytkow-
nicy 5 oraz talerz lub miska (mogq by¢
wczesniej podgrzane).

W celu catkowitego odtgczenia od za-
silania nalezy po uzyciu wyjgé wtyczke
sieciowqg 11 z gniazda.

. Wyjqé patelnie 10 za rgczke 9 z obu-

dowy 1. Postawié¢ patelnie 10 na pod-
ktadce z materiatu odpornego na
wysokq temperature.

. Rys. A: Przesungé zabezpieczenie

przed odblokowaniem 7 w kierunku
strzatki.

Nacisngé przycisk do odblokowania
kosza frytkownicy 8 i wyjqé¢ kosz 5 do
géry z patelni 10.

Postawié¢ kosz frytkownicy 5 na pod-
ktadce z materiatu odpornego na wyso-
kg temperature. Umiescié potrawe na
przygotowanym talerzu/w przygotowa-
nej misce.

. Przed rozpoczeciem czyszczenia urzg-

dzenia i elementu wyposazenia nalezy
odczekaé do momentu ich catkowitego
schtodzenia.



Przeglad programéw / tabela smazenia
* Ponizsza fabela zawiera podstawowe informacje dotyczqce ustawien dla okreslonych
produkiéw spozywczych.
* Informacje na temat temperatury i czasu w tabeli smazenia sq wartoéciami orientacyj-
nymi. Temperatura i czas moggq sie rézni¢ w zaleznosci od wtasciwosci, rozmiaru i ilo-
$ci produktéw spozywczych oraz wiasnych upodobar.

Symbol na 3;':3;?::: Zaprogramo-
wyswietla- Program/uzycie temperatura yvany czas
czu 9 zy P (dostepny za-
dotykowym (dostepny ZA | kres regulaciji)
kres regulaciji)
Frytki mrozone ! 180 °C 20 min
% (optymalna iloéé¢ ok. 400 g, (80-200 °C) (1-60 min)
maksymalna iloé¢ ok. 640 g)
180 °C 10 min
=
=  boczek (80-200 °C) (1-60 min|
o Dréb w kawatkach, np. udka 2 180 °C 22 min
(optymalna iloé¢ 4 czesci) (80-200 °C) (1-60 min)
= . 180 °C 12 min
D) Krewelki (80-200 °C) (1-60 min|
) 200 °C 15 min
g steki/kotlety (80-200 °C) (1-60 min)
o ) o 160 °C 15 min
@ Babeczki, ciasta i wypieki (80-200 °C) (1-60 min)
A Warzywa 2 180 °C 22 min
QLP (optymalna iloé¢ ok. 750 g) (80-200 °C) (1-60 min)
180 °C 14 min
G Ryby (80-200 °C) (1-60 min)

Numery indekséw gérnych 2 oznaczaijq:

': Gdy minie 1/3 i 2/3 czasu smazenia, wstrzgsngé lub przewrécié.

2: Gdy minie potowa czasu smazenia, wstrzgsnqé lub przewrécic.

WSKAZOWKA: Temperatura moze byé w ustawianym zakresie zwigkszana lub zmniej-
szana zawsze o 5 °C.

Dodatkowe informacje na temat obstugi urzgdzenia i przepiséw znajdujag
sie w internetowej instrukcji obstugi.
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Uzyte symbole

S

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczeristwo) Urzqdzenia
muszq spetnia¢ wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczeristwie produktéw

(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

(@)
m

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Urzqdzenia z tym znakiem mogq
by¢ uzywane tylko w warunkach
domowych (suche otoczenie).

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-
dami ochrony érodowiska.

B8

Materiaty do powtérnego wyko-
rzystania: tektura (z wyjqgtkiem fa-
liste;)

Prqd staty

Prad przemienny

Jest to produkt nadajgcy sie do re-
cyklingu, ktéry podlega rozszerzo-
nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany techniczne zastrzezone.
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Centrum Serwisowe
W kwestiach zwigzanych z serwisowaniem

produktu prosimy o kontakt z naszym cen-
trum serwisowym:

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 352840_2010






NEBEZPECi v disledku nedodrieni navodu k pouiiti a bezpeénost-

nich pokynu!

© Tento struény ndvod nenahrazuje on-line ndvod k pouziti.
© Pred pouzitim pristroje si prectéte kapitolu ,Bezpednostni pokyny” v tomto struéném né-

vodu nebo v on-line ndvodu k pouZiti.

On-line navod k pouziti

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Po naskenovdni tohoto QR kédu se dostane-

te pfimo na servisni strénku Lidl
(www.lidl-service.com) a mizZete zaddnim
&isla vyrobku (IAN) 352840_2010 otevfit
on-ine ndvod k pouziti.

Symboly na pfistroji
Tento symbol vds varuje pfed doty-
A kem horkych povrch.

llj Symbol uddvd, Ze takto oznacené
materidly neméni chuf ani vini po-
travin.

Rozsah dodavky

1 horkovzduind fritéza

1 pénev 10

1 fritovaci kos 5 se sitem 6
1 struény névod

52 €2

Technické parametry

Model: SHF 1400 A1

Sitové napéti: {220 -240V ~ 50 Hz

Trida ochrany:

Vykon: 1400 W

Prehled

1 Kryt

2 Topny élének (na horni strané
vniffniho prostoru)

3 Dotykovy displej s ukazateli a

senzorovymi tlacitky
4 MAX Znacka maximdlni vysky plnéni
fritovaciho kose (maximalni
vyska plnéni je 2,3 litru)
Fritovaci ko§
Sito
Pojistka zamku
Tlagitko k uvolnéni fritovaciho
kose
Rukoijef fritovaciho kose
o Panev; zde se shromazduje teku-
tina z vareni
11 Napdijeci vedeni se sitovou
zéstrékou
12 Distanéni drzdk s navijenim
kabelu
13 Vétraci produch

O NO W

= 0



Pouziti k urcenému ucelu

Horkovzdu3na fritéza je uréena pro tepelnou Gpravu potravin v horkém vzduchu pfi teploté
do 200 °C.

Horkovzdusna fritéza je uréena pro doméci pouziti. Horkovzduiné fritéza se smi pouzivat

pouze ve vnitfnich prostordch.
Pristroj se nesmi pouZivat pro komeréni G&ely.

Predvidatelné nespravné pouziti
Horkovzdusna fritéza neni vhodnd pro ohfivani tekutin.

Bezpecnostni pokyny

© Tento pristroj smi pouzivat déti stardi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo oso-
by, které nemaiji dostatek zkusenosti anebo znalosti, pouze pod
dohledem nebo pokud byly pou&eny, jak pfistroj bezpeéné pou-
Zivat, a pochopily, jaké nebezpeci ptitom hrozi. Déti si
s pristrojem nesmi hrét. Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi pro-
vadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.

© Nedotykeijte se horkych ésti pristroje, jako je napf. vét-
& raci priduch na zadni strané. Fritovaciho ko3e se doty-
kejte pouze na rukojeti.

®© V pribéhu fritovéni vystupuje z vétraciho priduchu horkd para.
Nesaheijte do péry.

® Pokud je sitové napdjeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikované
osoba, aby se predeslo rizikim.

® Tento pfistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovladani.

© Dbeijte pokynl v kapitole o &isténi.



© Dbejte na to, aby déti nemohly horkou
horkovzdugnou fritézu nikdy stdhnout
dol (napf. za sifovy kabel). Opafeni
znamend ohroZeni Zivotal

© Pristroj, napdjeci vedeni a sitovd zdstré-

ka nesméji byt ponofeny do vody nebo
jinych kapalin.

© Neobsluhujte pfistroj mokryma rukama.

© Pristroj nepouzivejte, pokud pfistroj nebo
napdijeci vedeni vykazuii viditelné skody
nebo pokud pfistroj spadl na zem.

© Nikdy nenechdveijte zapojeny pfistroj
bez dohledu.

© Pristroj nikdy nepfikryveijte nebo nepo-
kladejte na mékké predméty (jako napt.
na ruéniky).

© Dbejte na volny prostor po viech stra-
néch pfistroje a nad nim.

® Nepouzivejte horkovzdusnou fritézu pi-

mo pod hornimi skfifikami, pod zdsuv-
kami a v blizkosti z4clon, papiru nebo
podobnych hoflavych predmé&to.

© Nedotykejte se horkych povrchi pfistro-

je a vnitintho prostoru. PouzZivejte ku-
chyfiské rukavice nebo chriapky.

© Predtim nez budete pfistroj &istit nebo
ho sklidite, necheijte ho zcela vychlad-
nout.

Uvedeni do provozu

e Odstrarite veskery obalovy materidl.
Obzvlasté vnitini prostor musi
byt zcela bez zbytks obalu jako
napft. polystyrénovych drobkd.

NEBEZPECi - nebezpeti poia-
ru!
Na zadni stran& pfistroje se nachdzi vétraci
produch 13. Z vétraciho produchu unikd bé-
hem provozu horkd pdra.

2
13 7
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Vétraci priduch 13 nikdy nezakryveite.

Nepouzivejte horkovzduinou fritézu pfi-

mo pod hornimi skfifikami, pod zdsuv-

kami a v blizkosti zéclon, papiru nebo

podobnych hoflavych predméto.

© Dbejte na volny prostor po viech stra-
néch pfistroje a nad nim.

© Vyndeijte lepenku mezi fritovacim ko-
$em 5 a pénvi 10.

©® Odlepte nélepku ze vkladaciho sitka 6.

UPOZORNENI: Bshem prvniho provozu
moze dojit k lehké tvorb& dymu a z&pachu.
To je zpUsobeno montdznimi prostredky na
topné sloZce a neni to chyba vyrobku. Posta-
rejte se o dostatecné vétrani.

©06

e Stahnéte ochranné félie a lepici pasky z
pristroje, neodstrariujte viak vyrobni 3ti-
tek na spodni strané pfistroje.



Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily pfislusenstvi a zda jsou ne-
poskozené.

Pfed prvnim pouzitim pfistroj a véechny
dily pfislusenstvi vycistéte.

Postavte pFistroj na suchou, rovnou, pro-

tiskluzovou, Zdruvzdornou podlozku.
Sitovou zdstreku 11 zasufite do zasuv-
ky, kterd odpovidd ddajim na vyrobnim
$titku. Zasuvka musi byt také po zapnuti
stéle dobfe dosazitelnd.

Cisténi

& NEBEZPECi popaleni!

© Nechejte pristroj vychladnout, predtim
nez s nim budete pohybovat nebo ho
budete &istit.

A NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
® Nez budete horkovzdusnou fritézu cistit,
vytdhnéte sitovou zéstreku 11 ze zdsuvky.
® Horkovzdusna fritéza nesmi byt ponofe-
na do vody.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
© Nepouzivejte zadné ostré nebo odiraji-
ci Cistici prostfedky.

UPOZORNENI: Berte na védomi, ze po
uschnuti se mohou v dutindch nachdzet jesté
kapky vody. Viechny dily nechejte dokladné

uschnout na vzduchu.

Po kazdém pouziti

e Pfistroj a viechny pouzité dily pFislusen-
stvi po kazdém pouziti umyjte a od-
strafite pritom viechny zbytky jidla.

Dodateéné informace tykadijici se &is-
téni a osetfovani pristroje a dilo pFi-
slusenstvi naleznete v on-line
navodu k pouziti.



Dotykovy displej v prehledu

14

14 Symboly programd
15 °C Jednotka teploty
16 Zobrazeni &isel (napf. teplota, doba pfipravy)

17 min Jednotka doby pFipravy
18 (® Tlagitko: Zobrazeni teploty pfipravy

19 () Tlagitko: Zvysenti teploty / prodlouzeni doby pFipravy
20 Tlagitko: Zapnuti/vypnuti / start/stop programu

21 & Tlagitko: SniZeni teploty / zkrdceni doby pfipravy

22 Tlagitko: Zobrazeni doby pfipravy

23 (=) Tlagitko: pro vybé&r programu opakované stisknout
24 & Symbol topeni: sviti, kdyz se pfistroj zahFivéd

25 {3 Symbol ventildtoru: blikd, kdyz je ventilator v provozu



Obsluha

& NEBEZPECi popaleni!

© B&hem provozu mize byt povrch pfistroje
horky. Nedotykejte se horkych asti pfi-
stroje, jako je napf. vétraci produch 13
na zadni strané.

® K uchopeni pdnve 10 a fritovaciho ko-
$e 5 pouzivejte kuchyfské rukavice
nebo chriapky.

® V pribéhu fritovani vystupuje z vétraci-
ho produchu 13 horké pdra. Nesahejte
do péry.

© Kdyz je horkovzduind fritéza zapnutd,
nepohybuite s ni a ani ji nepfendseite.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

® Pristroj za z&dnych okolnosti nepouzi-
vejte bez fritovaciho ko3e 5!

Proudova pripojka

* Kdyz je pristroj sestaven, zasufite sifo-
vou zdstrcku 11 do zdsuvky s ochran-
nym kontaktem, kterd odpovidd ddajim
na vyrobnim 3titku. Z&suvka musi byt
také po zapnuti stéle dobfe dosazitel-
na.

Dotykovy displej

Na dotykovém displeji 3 jsou symboly, které

zobrazuji jen funkce, napf. symbol topeni

& 24.

Jiné symboly zndzorfuji (také) stisknutelné tlo-
Citko, napt. tlagitko start/stop & 20. Stisknu-

telnd tlagitka jsou v tomto navodu pro lepsi
Citelnost oznagovdna jen jako flagitka.

Zapnuti/vypnuti
o Stisknéte tlagitko start/stop 20,

abyste pfistroj zapnuli z pohotovostniho

rezimu.

- Na displeji 3 se zobrazi symboly pro-
gram0 14 a spodni fada s tlagit-
ky 18 - 23.

- Stiidavé se blikénim zobrazuje pred-
nastavend teplota 180 °C a predna-
stavend doba pFipravy 15 min.

®  Pro vybér pozadovaného programu
stisknéte menu @) 23.

e Pro spusténi pristroje opét stisknéte tlacitko
start/stop 20.

e Zatimco pfistroj b&Zi, stisknéte a drzte
tlagitko start/stop (%) 20, abyste pfi-
stroj pfepnuli do pohotovostniho rezi-
mu.

e Pro Uplné vypnuti pfistroje a odpojeni
ze sité vytdhnéte sifovou zdstrcku 11.

Manuadlni nastaveni
¢ Tlagitkem teploty ® 18 a tlagitky nasta-

veni ® 19/@ 21 nastavite teplotu
mezi 80 °C a 200 °C:
- stisknéte tlacitko teploty ® 18.
- Kratce stisknéte tlacitka nastaveni
@ 19/@ 21 pro 5 °C kroky. Drzte
stisknuté pro rychly chod vpred/vzad.

o Tlagitkem doby pfipravy @ 22 a tladit-

ky nastaveni ® 19/@ 21 nastavite

dobu pfipravy mezi 1 a 60 minutami:
- sfisknéte tlaitko doby piipravy @ 22.

- Krétce stisknéte tlaéitka nastavenf
@ 19/@ 21 pro 1minutové kroky.
drzte stisknuté pro rychly chod
vpred/vzad.



Pouziti programi

UPOZORNEN:I:

EENIRIN

Dbeite na to, aby se pokrmy nedotykaly

horkého topného €lénku 2 na horni stra-

né vnitfniho prostoru a nepfilepily se
tam.

FUNKCE RYCHLEHO STARTU
Zapnéte pfistroj z pohotovostiho rezimu

tlacitkem start/stop (%) 20. Opétovnym

stisknutim tlacitka start/stop ¢%) se pfi-
stroj spusti s pfednastavenou teplotou

180 °C a pfednastavenou dobou pfipra-

vy 15 min.

Pripravte si potraviny a vlozte je do fri-
tovaciho kose 5.

Fritovaci ko§ 5 nasadte do panve 10.
Zasuhte panev 10 do krytu 1.

Zapnéte pristroj flagitkem start/stop (& 20.
Pro vybér pozadovaného programu
stiskndte menu @ 23. Odpovidaijici
symbol bliké.

Spustte proces pripravy tlacitkem start/

stop (& 20.

Preruseni procesu pripravy
Proces pripravy mizete kdykoliv prerusit
napr. kvoli kontrole stupné zhnédnuti.

1. Vytdhnéte panev 10 za rukojet 9 z kry-

tu 1. Pistroj se pfi vytéhnuti pdnve au-
tomaticky vypne.

. Pénev 10 opét nasadte do pfistroje. PFi-

stroj se automaticky opét zapne, a to az
do uplynuti doby pfipravy.

Konec procesu pripravy

Kdyz program dobéhne do konce, za-
zni akusticky signdl. Ventilator bézi ddl
je$té pFiblizné 1 minutu.

Potiebujete zaruvzdornou podlozku pro
pdanev 10 a fritovaci ko3 5 a také talif
nebo misku (pfip. nah¥été).

Pro odpojeni pfistroje ze sité vytdhnéte
po pouziti sifovou zdstrcku 11.

. Vyt&hnéte pdnev 10 za rukojet 9 z kry-

tu 1. Panev 10 postavte na zdruvzdor-
nou podlozku.

. Obrézek A: Posuiite pojistku z&mku 7

ve sméru Sipky.

. Stisknéte tlacitko pro odblokovéni frito-

vaciho ko3e 8 a vyklopte fritovaci kos 5
smérem nahoru z pénve 10.

Fritovaci ko§ 5 postavte na Zdruvzdor-
nou podlozku. Dejte pokrmy na pfipra-
veny falif / do pfipravené misky.
Necheite pfistroj a pfislusenstvi vychlad-
nout predtim, nez ho budete &istit.



Programy v prehledu / tabulka pripravy

* V nésledujici tabulce jsou uvedeny zdkladni pomicky pro nastaveni uvedenych potravin.
* Udaije o teplot& a Ease v tabulce pFipravy jsou orientaéni hodnoty. Teplota a &as se mo-
hou li3it v zavislosti na vlastnostech, velikosti a mnoZstvi potravin a také podle vasi chu-

ti.

Symbol na Prednastavena | Prednastaveny
dc):tykovém Program/poutziti teplota cas
disoleii (nastavitelny (nastavitelny
plel rozsah) rozsah)
Mrazené hranolky ! 180 °C 20 min
% (optimdlni mnozstvi cca 400 g, (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
maximdlni mnoZstvi cca 640 g)
. 180 °C 10 min
=
= |Slnina (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
o< Kousky dribeze, napf. stehna 2 180 °C 22 min
(optimdlni mnozZstvi 4 dily) (80 — 200 °C) (1 = 60 min)
= 180 °C 12 min.
D Krevely (80-200°C) | (1-60 min)
200 °C 15 min.
g Steaky/kotlety (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
, B B 160 °C 15 min.
@ Muffiny, mouéniky a pecivo (80 = 200 °C) (1 = 60 min)
N |Zelenina ? 180 °C 22 min
QLP (optimdlni mnoZstvi cca 750 g) (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
180 °C 14 min
S Ryby (80 - 200 °C) (1 = 60 min|

Horni &isla 12 znamenaii:
':V 1/3 a 2/3 doby vareni protiepeijte nebo obrafte.
2: V poloviné doby vafeni proffepejte nebo obratte.

UPOZORNENI: Teplotu |ze zvy3ovat nebo snizovat v nastavitelném rozsahu v krocich po

5°C.

Dalsi informace o obsluze pristroje a receptech naleznete v on-line navodu

k pouziti.




Pouzité symboly

®

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeé&nost). Pistroje musi vyho-
vovat obecn& uzndvanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

(@)
m

Znaéka CE je prohldsenim spo-
leénosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic

EU.

Pristroje s timto symbolem smite
pouzivat pouze v domdcim (su-
chém) prostredi.

Tento symbol upozorfivje na to,
aby byl obal ekologicky zlikvido-
van.

B8

Recyklovatelné materidly: lepen-
ka (kromé vInité lepenky)

Stejnosmérny proud

Stiidavé napéti

Jedna se o recyklovatelny produkt,
ktery podléhd roziifené odpovéd-
nosti vyrobce a také ffidéni odpa-

du.

Technické zmény vyhrazeny.

Servisni strediska

V primeru servisa se obrnite na nas servisni
center:

€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 352840_2010






NEBEZPECENSTVO v désledku nereipektovania navodu na obsluhu

a bezpeénostnych upozorneni!

©® Tento struény ndvod nenahrédza online ndvod na obsluhu.
©® Skér ako zaénete, precitaijte si kapitolu bezpednostné upozornenia v tomto struénom
nédvode alebo v online ndvode na obsluhu.

Online navod na obsluhu

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Ked'naskenujete tento QR kéd, dostanete sa
priamo na strénku Lid| servisu

(www.lidl-service.com) a po zadani &isla vy-

robku (IAN) 352840_2010 mézete otvorif

online ndvod na obsluhu.

Symboly na pristroji

Tento symbol vés varuje pred doty-
A kanim sa horicich povrchov.
QII Symbol uvédza, Ze takto oznadené

materidly nemenia chut ani véiiu po-
travin.

Obsah balenia

1 teplovzdudnd fritéza

1 panvica 10

1 fritovaci ké3 5 so sitovou vlozkou 6
1 struény ndvod

62 K

Technické udaje

Model: SHF 1400 A1

Siefové napdtie: 220 -240V ~ 50 Hz

Trieda ochrany: |l

Vykon: 1400 W

Prehlad

1 Teleso

2 Vyhrievaci prvok (na vnitornej
strane vnitorného priestoru)

3 Dotykovy displej s indikatormi a

tlagidlami senzora

4 MAX Znacka pre maximdlnu vysku
hladiny naplnenia fritovacieho
ko3a (maximélna vyska naplne-
nia je 2,3 )
Fritovaci k&3
Sitova vlozka
Ochrana proti odblokovaniu
Tlagidlo na odblokovanie fritova-
cieho kosa
Ricka fritovacieho kosa

0 Panvica; tu sa zbiera tekutina z

0 NO WL

= \O

varenia
11 Pripojovaci kdbel so zdstrekou
12 Distanény drziak s navinutim
kdbla
13 Vetraci otvor



‘ ~ ~veo_o
Ucel pouzitia
Teplovzdudnd fritéza je uréend na pripravu potravin v horécom vzduchu pri maximélinej tep-
lote 200 °C.
Teplovzdu3nd fritéza je koncipovand na doméce pouzivanie. Teplovzduind fritéza sa smie

pouzivaf len vo vnitornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouZivat na komeréné Gcely.

Predvidatelné nespravne pouzitie
Teplovzdu3nd fritéza nie je vhodné na zahrievanie tekutin.

Bezpecnostné pokyny

® Tento pristroj méZu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s obmedze-
nymi fyzickymi, zmyslovymi alebo du$evnymi schopnostami ale-
bo s nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, ak st pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpeénom pouZivani pristro-
ja a pochopili rizikd, ktoré si s jeho pouZivanim spojené. Deti sa
nesmy hraf's pristrojom. Deti smd vykondvaf Cistenie a ddrzbu
pristroja len ak so starsie ako 8 rokov a pod dohladom.

® Deti mladsie ako 8 rokov by ste nemali pusfat do blizkosti pristro-
ja a pripojovacieho vedenia.

®© Nedotykaite sa horicich &asti pristroja, ako napr. vetra-
& cieho otvoru na zadnej strane. Fritovaci ké§ uchopuijte
len za ricku.

® Pocas fritovania unikd z vetracieho otvoru horica para. Nikdy
nesiahaijte do pary.

®© Ak déjde k poskodeniu sietového kdbla tohto pristroja, kébel
musi vymenif vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa predilo ohrozeniam.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym &aso-
vacom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.

®© Dodrziavaijte pokyny v kapitole Cistenie.



© Zabezpeéte, aby deti nikdy nemohli
teplovzdusng fritézu stiahnuf dolu (napr.
za siefovy kdbel). Obarenia predstavujd
smrtelné nebezpecenstvol

® Pristroj, pripojovacie vedenie a zéstréka
sa nesm{ pondrat do vody alebo inych
kvapalin.

© Pristroj neobsluhuijte s mokrymi rukami.

© Pristroj nikdy neuvadzaite do prevédzky v
pripade, Ze sU pristroj alebo pripojovacie
vedenie viditelne poskodené alebo ak
vam predtym pristroj spadol.

©® Zapojeny pristroj nikdy nenechdvajte
bez dozoru.

© Pristroj nikdy nezakryvaijte, ani ho neu-
miestiivjte na makké podklady (napr.
utierky).

©® Zo vietkych strén okolo pristroja a nad
nim udrZiavaite volny priestor.

© Teplovzduing fritézu nikdy nepouzivaite
priamo pod hornymi skrinkami ani v
blizkosti zéclon, papiera ani podob-
nych horlavych predmetov.

© Nedotykaite sa horiceho povrchov pri-
stroja a vnitorného priestoru. PouZivaite
rukavicu alebo lapky.

© Pred &istenim alebo uskladnenim ne-
chaite pristroj Uplne vychladnit.

Uvedenie do prevadzky

e Odstrdite vietok obalovy materidl.
Zvlast vnitorny priestor musi
byt Uplne zbaveny zvyskov oba-
lu, ako napriklad omrviniek sty-
roporu.

NEBEZPECENSTVO - Nebez-
pecenstvo poziaru!
Na zadnej strane pristroja sa nachddza vet-
raci otvor 13. Z vetracieho otvoru unikd po-
as prevédzky horica para.

7
13 7
12 W /

® Vetraci otvor 13 nikdy nezakryvaite.

® Teplovzduind fritézu nikdy nepouZivajte
priamo pod hornymi skrinkami ani v
blizkosti z4clon, papiera ani podob-
nych horlavych predmetov.

® Zo vietkych strdn okolo pristroja a nad
nim udrZiavaite volny priestor.

® Odstréfte kartén medzi fritovacim ko-
Som 5 a panvicou 10.

© Odstrdiite ndlepku zo sitovej vlozky 6.

UPOZORNENIE: Pocas prvej prevadzky
sa mdZe vyskytnOf mierny zdpach a hluk.
Toto je spdsobené montdznymi prostriedka-
mi na vyhrevnom prvku a nie je to chyba vy-
robku. Zabezpecte dostatoéné vetranie.




Z pristroja odstréfte ochranné félie a le-

piacu pdsku, aviak neodstrariujte typo-
vy §titok na spodnej strane pristroja.
Skontrolujte, &i méte vietky diely prislu-
Senstva a &i nie si poskodené.

Pred prvym pouzitim pristroj a vietky
diely prisludenstva vygistite. )
Pristroj postavte na suchd, rovnd, nekl-
zavy, teplovzdornd podlozku.

Zastreku 11 zastréte do zdsuvky, ktord
zodpovedd Udajom na typovom 3titku.
Zasuvka musi byt aj po zapnuti dobre
pristupnd.

Cistenie

/N NepezpEcENSTVO popéleniat
© Pristroj nechajte vychladnuf, skér ako ho
premiestnite alebo ho budete Cistif.

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym prudom!
© Vytiahnite zastreku 11 zo zdsuvky, skér
ako budete teplovzdu3nu fritézu &istit.
© Teplovzduiné fritéza sa nesmie ponorif

do vody.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
©® Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

UPOZORNENIE: Nezabudnite, Ze po vy-
sudeni sa mdzu este v dutindch nachddzat

kvapky vody. Vsetky diely nechaijte Gplne vy-
schndt na vzduchu.

Po kazdom pouziti

e Pristroj a vietky pouzité diely prislusen-
stva po kazdom pouziti oistite a pritom
odstréiite vietky zvysky jeddl.

Dodatoéné informacie o &isteni a
osetrovani pristroja a dielov prislu-
$enstva najdete v online navode na
obsluhu.



Prehlad dotykového displeja

14

15 °C
16

17 min

18 ®
19 ®
20
21 @
22
23 ()
24 &
25 35

14

Symboly programov

Jednotka teploty

Zobrazenie é&islic (napr. teplota, ¢as pripravy)
Jednotka &asu pripravy

Tlagidlo:
Tlagidlo:
Tlagidlo:
Tlagidlo:
Tlagidlo:
Tlagidlo:

zobrazenie teploty pripravy

zvy3enie teploty/predlZenie doby pripravy
zapnutie/vypnutie/Start/stop programu
znizenie teploty/skrétenie doby pripravy
zobrazenie doby pripravy

stla¢te opakovane na vyber programu

Symbol ohrevu: svieti, ked' pristroj hreje

Symbol ventildtora: blikd, ked'je ventilator v prevadzke



Obsluha

& NEBEZPECENSTVO popalenia!

© Polas prevédzky mézu byt povrchy pri-
stroja hordce. Nedotykaite sa horicich
Casti pristroja, ako napr. vetracieho
otvoru 13 na zadnej strane.

©® Pouzivajte rukavicu alebo lapku na chyta-
nie panvice 10 a fritovacieho ko3a 5.

® Pocas fritovania unikd z vetracieho
otvoru 13 horica para. Nikdy nesia-
hajte do pary.

© Ked je teplovzduind fritéza zapnutd,
nehybte fiou ani ju neprendiaijte.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

®© Pristroj sa za ziadnych okolnosti nesmie
prevédzkovat bez fritovacieho ko3a 5!

Pripojenie k elektrickému prddu

* Ked'je postaveny, zastréte zdstréku 11
do zdsuvky s chranenym kontaktom, kto-
r&4 zodpovedd Gdajom na typovom §tit-
ku. Zasuvka musi byt aj po zapnuti
dobre pristupnd.

Dotykovy displej
Na dotykovom displeji 3 si symboly, ktoré
zobrazujd len funkcie, napr. symbol ohre-

vu & 24.

Iné symboly predstavuju (aj) lagidlo, napr. tlo-
Cidlo 3tart/stop & 20. lkony sa v tomto névo-
de kvéli lep3ej &itatelnosti oznaduji ako
tlacidld.

Zapnutie/vypnutie
¢ Stlacte flacidlo 3tart/stop C%) 20, aby ste

pr|str0| zapli z pohotovostného reZimu.
Na displeji 3 sa zobrazuji symboly
programov 14 a spodny rad s tla-
cidlami 18 - 23.

- Striedavo sa zobrazuje prednastave-
nd teplota 180 °C a &as pripravy
15 min.

*  Opakovane stlagte tlacidlo menu (=) 23,
aby ste vybrali poZzadovany program.

¢ Na spustenie pristroja stlacte znovu flo-
&idlo $tart/stop 20.

e Polas chodu pristroja podrzte stlaené
tlagidlo $tart/stop C%) 20, aby ste pri-
stroj prepli do pohotovostného rezimu.

¢ Na 0Uplné vypnutie a odpojenie pristroja
zo siete vytiahnite zdstrcku 11.

Manudlne nastavenia
¢ Tlagidlom teploty ® 18 a nastavovaci-
mi tladidlami @ 19/@ 21 nastavite
teploty v rozsahu 80 °C az 200 °C:
- Stlacte tlacidlo teploty ® 18.
- Krétko stlé&aijte nastavovacie tlagidld
@ 19/@ 21 na postupné nastave-
nie po 5 °C. Dlhym podrzanim sa
teplota meni rychlo dopredu/dozadu.
¢ Tlagidlom doby pripravy @ 22 a nasto-
vovacimi tlagidlami @ 19/@ 21 nao-
stavite dobu pripravy v rozsahu 1 a2
60 minot:
- Stlatte tlagidlo doby pripravy © 22.
- Krétko stlé&ajte nastavovacie tlagidlé
@ 19/@ 21 na postupné nastave-
nie po 1 mindte. DIhym podrZzanim sa
teplota meni rychlo dopredu/dozadu.



Pouzivanie programov

UPOZORNENIA:

* Dbaijte o to, aby sa jedld nedotykali ho-

riceho vyhrievacieho prvku 2 na hornej
strane vnitorného priestoru a nenalepi-
li sa tam.

e FUNKCIA RYCHLEHO STARTU

Pristroj zapnite z pohotovosiého rezimu
tlacidlom 3tart/stop ¢%) 20. Opatovnym

stlagenim tlacidla 3tart/stop C%) sa spusti
priprava s prednastavenou teplotou

180 °C a prednastavenym casom pripra-

vy 15 min.

1. Pripravte potraviny a daijte ich do frito-
vacieho kosa 5.

Fritovaci k&3 5 vlozte do panvice 10.
Panvicu 10 posurite do telesa 1.

SENESIN

Opakovane stlacte tlagidlo

menu @ 23, aby ste vybrali pozadovao-

ny program. Blika prislusny symbol.
6. Proces pripravy spustite tlagidlom Start/

stop (0 20.

Prerusenie procesu pripravy

Proces pripravy mézete kedykolvek prerusif

napr. aby ste skontrolovali stupefi zhnednu-

tia.

1. Vytiahnite panvicu 10 za ricku 9 z te-
lesa 1. Pristroj sa pri vybrati panvice
automaticky vypne.

2. Panvicu 10 znovu vlozte do pristroja.
Pristroj sa aZ do uplynutia doby pripra-
vy automaticky znovu zapne

Pristroj zapnite Hlagidlom Start/stop Co 20.

Ukoncéenie procesu pripravy

Ked sa program dostal az na koniec,
zaznie akusticky signdl. Ventildtor beZi
dalej asi 1 mindtu.

Potrebujte teplovzdorn podlozku pre
panvicu 10 a fritovaci k&3 5, ako qj ta-
nier alebo misu (méZe byf predhriata).
Na odpojenie pristroja zo siete vytiahni-
te po pouziti zdstreku 11.

. Vytiahnite panvicu 10 za ricku 9 z te-

lesa 1. Panvicu 10 postavte na teplo-
vzdorni podlozku.

. Obréazok A: Ochranu proti odbloko-

vaniu 7 posufite v smere $ipky.

. Stlaéte tlacidlo na odblokovanie fritove-

cieho kosa 8 a fritovaci kés 5 zdvihnite
hore z panvice 10.

. Fritovaci ka3 5 postavte na teplovzdor-

nd podlozku. Pokrmy dajte na priprave-
ny tanie/do pripravenej misy.

. Pred &istenim pristroja a prislusenstva

ho nechaite vychladndt.



Prehlad programov / tabulka pripravy jedal

* Nasledujica tabulka poskytuje zdkladné pomécky nastavenia pre uvedené potraviny.

* Udaije pre teplotu a asy v tabulke pripravy jeddl st orientaéné hodnoty. V zdvislosti
od druhu, velkosti a mnoZstva potravin, ako aj vasej chuti sa méZzu teplota a Eas Iiit.

Symbol na Prednastavena | Prednastaveny
4 . teplota cas
dotykovom Program/pouiitie (rozsah (rozsah
displeii nastavenia) nastavenia)
mrazené hranoléeky ! 180 °C 20 min
% (optimélne mnozstvocca 400 g, | (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
maximdlne mnozZstvo 640 g)
. 180 °C 10 min
=
= slanina (80 — 200 °C) (1 - 60 min)
o hydina na ¢asti, napr. stehno 2 180 °C 22 min
(optimé&lne mnozstvo 4 diely) (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
= 180 °C 12 min
) |levely (80 — 200 °C) (1 = 60 min)
200 °C 15 min
@ steaky, koflety (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
. - . 160 °C 15 min
@ muffiny, kolace a pecivo (80 - 200 °C) (1 = 60 min)
A\ zelening 2 180 °C 22 min
QLP (optimdlne mnozstvo cca 750 g)| (80 =200 °C) (1 =60 min)
180 °C 14 min
X [ryba (80 — 200 °C) (1 = 60 min)

Cislice nad riadkom textu 2 znamenaiju:
':Po 1/3 a 2/3 &asu pripravy pretrepte alebo obréfte.
2. Po polovici &asu pripravy pretrepte alebo obrétte.

UPOZORNENIE: Teplota sa mdze zvysit alebo zniZit v nastavitelnom rozsahu v krokoch

po 5 °C.

Dodatoéné informacie tykajuce sa obsluhy pristroja a receptov najdete v
online navode na obsluhu.




Pouzité symboly

®

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]. Pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Ce

S oznacenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

0

Pristroje s tymto oznadenim sa
sm{ prevddzkovat len v domé-
com (suchom prostredi).

2

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

wA
N
(A

Recyklovatelné materidly: kartén
(okrem vlnitej lepenky)

Jednosmerny prid

Striedavé napdtie

&

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti trie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.

Servisné stredisko
V pripade servisu kontaktujte nase servisné

cenfrum:

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 352840_2010






iPELIGRO debido a la no observacién del manual de instrucciones y
de las indicaciones de seguridad!
© Estas instrucciones breves no sustituyen al manual de instrucciones en linea.
© Antes de comenzar, lea el capitulo Indicaciones de seguridad contenidas en estas ins-
trucciones breves o en el manual de instrucciones en linea.

Manual de instrucciones en Datos técnicos

linea

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Si escanea este cédigo QR, accederd directa-

mente a la pdgina de servicio de Lidl
(www.lidl-service.com) y podra abrir el mo-
nual de instrucciones en linea introduciendo el

nomero de articulo (IAN) 352840_2010.

Simbolos en el aparato

Este simbolo le advierte que no
debe tocar las superficies calientes.

er
ran el sabor ni el olor de los
alimentos.

Volumen de suministro

1 freidora de aire caliente

1 sartén 10

1 cesta de la freidora 5 con tamiz 6
1 instrucciones breves
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Este simbolo indica que los materio-
les sefialados de esta forma no alte-

Modelo:

SHF 1400 A1l

Tensién de la red:

220-240V ~ 50 Hz

Clase de

proteccioén: I

Potencia:

1400 W

Vista general

1
2

3

Carcasa

Elemento calefactor (en la parte
superior del interior)

Pantalla tactil con indicadores y
teclas de sensor

4 MAX Marca de nivel de llenado

0 NOC W

0

11
12

13

mdéximo de la cesta de la frei-
dora (el nivel de llenado
maximo es de 2,3 litros)

Cesta de la freidora

Tamiz

Proteccién contra desbloqueo
Tecla de desbloqueo de la cesta
de la freidora

Mango de la cesta de la frei-
dora

Sartén; aqui se acumula el
liquido de la coccién

Cable de conexién con enchufe
Pieza distanciadora con guarda-
cable

Orificio de aire de escape




Uso adecuado

La freidora de aire caliente estd disefiada para la coccién de alimentos en aire caliente a
una temperatura de hasta 200 °C.

La freidora de aire caliente estd concebida para el uso doméstico. La freidora de aire ca-
liente solo deberd utilizarse en el interior.

Este aparato no es apto para el uso industrial.

Posible uso indebido
La freidora de aire caliente no es adecuada para calentar liquidos.

Indicaciones de seguridad

®© Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con las capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o que carezcan de la experiencia y/o los conoci-
mientos necesarios, bajo supervisién o habiendo recibido las
instrucciones oportunas para el uso seguro del aparato y siendo
conscientes del peligro de un uso incorrecto. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Los nifios sin supervisién no deben encar-
garse de la limpieza ni del mantenimiento del aparato, salvo
que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervisién.

® Mantenga el aparato y el cable de conexién fuera del alcance
de los nifios menores de 8 afios.

®© No toque las piezas calientes del aparato, como p. ej.,
& el orificio de aire de escape en la parte posterior. Aga-
rre la cesta de la freidora Gnicamente por el mango.
® Mientras frie saldrd vapor caliente por el orificio de aire de esca-
pe. No acerque las manos al vapor.
® Si el cable de conexién de red del aparato presenta desperfec-
tos deberd ser sustituido Gnicamente por el fabricante, el servicio
postventa u ofras personas igualmente cualificadas para evitar
peligros.
®© Este aparato no estd concebido para funcionar con un tempori-
zador externo o con un sistema de control remoto separado.
®© Tenga en cuenta el capitulo dedicado a la limpieza.



Procure que los nifios nunca puedan ti-
rar abajo la freidora de aire caliente
mientras estd caliente (p. ej., tirando
del cable de red). jLas escaldaduras
pueden suponer un peligro de muerte!
El aparato, el cable de conexién y el
enchufe no se pueden sumergir en agua
ni en ningdn otro liquido.

No utilice el aparato con las manos mo-
jadas.

No ponga en funcionamiento el aparato
si éste o el cable de conexién presentan
dafios visibles o si el aparato se ha caido
antes al suelo.

No deje nunca el aparato enchufado
sin supervision.

No cubra nunca el aparato ni lo colo-
que sobre objetos blandos (como p. €j.,
toallas).

Procure que exista un espacio libre por
todos los lados y encima del aparato.
No utilice la freidora de aire caliente di-
rectamente debajo de armarios altos o
enchufes de pared, ni cerca de corti-
nas, papel u otros objetos inflamables
similares.

No toque las superficies calientes del
aparato ni el interior. Utilice manoplas
para horno o agarradores.

Deje enfriar por completo el aparato
antes de limpiarlo o guardarlo.
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Puesta en servicio

Retire todo el material de embalaje. En
concreto, el espacio interior debe
estar totalmente libre de restos
de embalaje, como por ejemplo,
trocitos de poliestireno.

& i{PELIGRO de incendio!

En la parte posterior del aparato se encuentra
el orificio de aire de escape 13. Durante el
funcionamiento sale vapor caliente por el
orificio de aire de escape.

%
13 7
12 W ‘
7z
® Nunca cubra el orificio de aire de esca-
pe 13.
® No utilice la freidora de aire caliente di-
rectamente debajo de armarios altos o
enchufes de pared, ni cerca de corti-
nas, papel u otros objetos inflamables
similares.
©® Procure que exista un espacio libre por
todos los lados y encima del aparato.
© Retire el cartén entre la cesta de la frei-
dora 5 y la sartén 10.
© Retire la etiqueta del tamiz 6.



NOTA: durante la primera puesta en fun-
cionamiento puede producirse un ligero olor

y humo. Esto se debe a los medios de mon-

taje del elemento calefactor y no es ningdn
fallo del producto. Procure que haya sufi-
ciente ventilacién.

® Retire las Idminas protectoras y cintas
adhesivas del aparato, pero no retire la
placa de caracteristicas situada en la
parte inferior del aparato.

e Compruebe que estén todos los acceso-
rios y que no presenten dafios.

* Limpie el aparato y todos los accesorios
antes de usarlos por primera vez.

* Coloque el aparato sobre una base de
apoyo seca, lisa, antideslizante y resis-
tente al calor.

* Introduzca el enchufe 11 en una toma
de corriente que corresponda a las es-
pecificaciones indicadas en la placa de
caracteristicas. La toma de corriente
debe seguir siendo facilmente accesible
tras el encendido.

Limpieza

& {PELIGRO de quemaduras!
© Deje enfriar el aparato antes de mover-
lo o limpiarlo.

ﬁ {PELIGRO de descarga

eléctrica!

© Retire el enchufe 11 de la toma de
corriente antes de limpiar la freidora de
aire caliente.

© Lla freidora de aire caliente no puede
sumergirse en agua.

{ADVERTENCIA sobre daiios

materiales!

©® No utilice detergentes abrasivos o pro-
ductos de limpieza que produzcan ara-
nazos.

NOTA: tenga en cuenta que después de se-
carla todavia pueden quedar gotas de agua
en las cavidades. Deje secar completamen-
te todas las piezas al aire.

Después de cada uso

¢ Después de cada uso limpie el aparato
y todos los accesorios que haya utiliza-
do y elimine todos los restos de alimen-
tos.

Encontrara informacién adicional
sobre la limpieza y el cuidado del
aparato y los accesorios en el ma-
nual de instrucciones en linea.



Resumen de la pantalla tactil

14

15 °C
16

17 min

18 ®
19 ®
20
21 @
22
23 ()
24 &
25 35
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Simbolos de programa

Unidad de la temperatura

Indicador de cifras (p. e|., temperatura, tiempo de coccién)
Unidad del tiempo de coccién

Tecla: mostrar temperatura de coccién

Tecla: aumentar temperatura / alargar tiempo de coccién

Tecla: encender/apagar / inicio/parada de programa

Tecla: reducir temperatura / acortar tiempo de coccién

Tecla: mostrar tiempo de coccién

Tecla: pulsar repetidamente para seleccionar un programa

Simbolo de calentamiento: se ilumina cuando el aparato estd calentando

Simbolo de ventilador: parpadea cuando el ventilador estd en funciona-
miento



Uso

& i{PELIGRO de quemaduras!

© Durante el funcionamiento las superfi-
cies del aparato pueden calentarse. No
toque las piezas calientes del aparato,
como p. ej., el orificio de aire de esca-
pe 13 en la parte posterior.

® Utilice manoplas para horno o agarra-
dores para sujetar la sartén 10 y la ces-
ta de la freidora 5.

® Mientras frie saldré vapor caliente por
el orificio de aire de escape 13. No
acerque las manos al vapor.

® No desplace ni transporte la freidora
de aire caliente mientras esté encendi-
da.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

© iEl aparato no debe usarse bajo ningdn
concepto sin la cesta de la freidora 5!

Conexion eléctrica

* Una vez montado el aparato, introduz-
ca el enchufe 11 en una toma de tierra
que corresponda a las especificaciones
indicadas en la placa de caracteristi-
cas. La toma de corriente debe seguir
siendo fécilmente accesible tras el en-
cendido.

La pantalla tactil
En la pantalla téctil 3 aparecen simbolos
que solo indican funciones, p. €j., el simbo-

lo de calentamiento % 24.

Ofros simbolos representan (fambién) un bo-
tén, p. €j., la tecla de inicio/parada & 20.
Para una mejor legibilidad, en estas instruc-
ciones los botones se denominan teclas.

Encendido y apagado
¢ Pulse la tecla de inicio/parada 20

para que el aparato salga del modo de

espera.

- En la pantalla 3 se muestran los sim-
bolos de programa 14 vy la fila infe-
rior con las teclas 18 — 23.

- La temperatura de 180 °C preajustada
y el tiempo de coccién de 15 min preo-
justado parpadean de forma alternante.

o Pulse repetidamente la tecla de

men( @) 23 para seleccionar el pro-
grama deseado.

¢ Presione la tecla de inicio/parada 20
de nuevo para iniciar el aparato.

* Mientras el aparato estd en funciona-
miento, mantenga pulsada la tecla de

inicio/parada (%) 20 para conmutar el
aparato al modo de espera.

® Para apagar el aparato completamente
y desconectarlo de la red, retire el en-
chufe 11.

Ajustes manuales
® Con la tecla de temperatura @ 18 y

las teclas de ajuste @ 19/@ 21 pue-
de ajustar la temperatura entre 80 °C y
200 °C:

- Pulsar la tecla de temperatura @ 18.
- Pulsar brevemente las teclas de ajuste

@ 19/@ 21 para intervalos de
5 °C. Mantener pulsado para avan-
ce/retroceso répido.

e Con la tecla de tiempo de coccién

22y las teclas de ajuste @ 19/
@ 21 puede ajustar el tiempo de coc-

cién entre 1y 60 minutos:
- Pulsar la tecla de tiempo de coccién

22.

- Pulsar brevemente las teclas de ajuste

@ 19/@ 21 para intervalos de
1 minuto. Mantener pulsado para
avance/refroceso rdpido.

&S 77



Utilizar los programas

NOTAS:

* Procure que los alimentos no entren en
contacto con el elemento calefactor 2
caliente situado en la parte superior del
inferior ni se queden adheridos a este.

 FUNCION DE INICIO RAPIDO
Encienda el aparato desde el modo de
espera con la fecla de inicio/para-

da 20. Pulsando de nuevo la tecla

de inicio/parada ¢%) se inicia la coc-
cién con la temperatura de 180 °C pre-
ajustada y el tiempo de coccién de

15 min preajustado.

1. Prepare los alimentos y afiddalos a la
cesta de la freidora 5.

2. Coloque la cesta de la freidora 5 en la
sartén 10.

3. Deslice la sartén 10 para insertarla en
la carcasa 1.

4. Encienda el aparato con la tecla de ini-
cio/parada @ 20.

5. Pulse repetidamente la tecla de
mend @ 23 para seleccionar el pro-
grama deseado. El simbolo correspon-
diente parpadea.

6. Inicie el proceso de coccién con la tecla

de inicio/parada & 20.

Interrumpir el proceso de coccién

En cualquier momento puede interrumpir el

proceso de coccién, p. ej., para comprobar

el grado de tostado.

1. Agarre la sartén 10 por el mango 9
para sacarla de la carcasa 1. El aparo-
to se apaga automdticamente al retirar
la sartén.

2. Vuelva a colocar la sartén 10 en el
aparato. El aparato vuelve a encender-
se automdticamente hasta que termine
el tiempo de coccién.
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Fin del proceso de coccion

¢ Cuando el programa haya llegado al fi-
nal, se escuchard una sefial aclstica.
El ventilador sigue funcionando aprox.
1 minuto.

® Necesitard una base de apoyo resisten-
te al calor para la sartén 10y la cesta
de la freidora 5 asi como un plato o un
recipiente (en caso necesario, precalen-
tado).

¢ Para desconectar el aparato de la red,
retire el enchufe 11 después de su uso.

1. Agarre la sartén 10 por el mango 9
para sacarla de la carcasa 1. Coloque
la sartén 10 sobre la base de apoyo re-
sistente al calor.

2. llustracién A: deslice la proteccién
contra desbloqueo 7 en la direccién de
la flecha.

3. Pulse la tecla de desbloqueo de la cesta
de la freidora 8 y levante la cesta de la
freidora 5 hacia arriba para retirarla
de la sartén 10.

4. Coloque la cesta de la freidora 5 sobre
la base de apoyo resistente al calor. Sir-
va los alimentos en el plato o el reci-
piente preparado.

5. Deje enfriar el aparato y el accesorio
antes de limpiarlos.



Resumen de los programas / tabla de coccion

* La tabla siguiente ofrece consejos de ajuste bdsicos para los alimentos indicados.

* Las indicaciones de temperaturas y tiempos de la tabla de coccidn son valores oriento-
tivos. En funcién de las caracteristicas, el tamafio y la cantidad de los alimentos, asi
como de sus propias preferencias, la temperatura y el tiempo pueden varia.

Simbolo Temperatura Tiempo
en la p preajustada preajustado
rograma/uso
pantalla (rango (rango
tactil ajustable) ajustable)
Patatas fritas congeladas 180 °C 20 min.
% (cantidad éptima aprox. 400 g, (80 - 200 °C) (1 = 60 min.)
cantidad mdaxima aprox. 640 g)
180 °C 10 min.
=
= fanceto (80-200°C) | (1 =60 min)
Carne de ave en piezas, p. €j., 180 °C 22 min.
C muslos 2 (80 — 200 °C) (1 - 60 min.)
(cantidad éptima 4 piezas)
- 180 °C 12 min.
D | Gambas (80-200°C) | (1 - 60 min]
) 200 °C 15 min.
g Filetes, chuletas (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Magdalenas, pasteles y panade- 160 °C 15 min.
@ iq (80 — 200 °C) (1 = 60 min.)
> Verdura? 180 °C 22 min,
QLP (cantidad éptima aprox. 750 g) (80 -200°C) (1 =60 min.)
180 °C 14 min.
& |Pescado (80-200°C) | (1 -60 min)

Los nimeros volados "2 significan:
': Sacudir o girar pasados 1/3 y 2/3 del tiempo de coccién.
2: Sacudir o girar pasada la mitad del tiempo de coccién.

NOTA: la temperatura puede aumentarse o disminuirse en el rango ajustable en pasos de

5°C.

Encontraréa informacién adicional sobre el uso del aparato y recetas en el
manvual de instrucciones en linea.




Simbolos empleados

Gepriifte Sicherheit (seguridad
@ verificada). Los aparatos deben
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

satisfacer las normas técnicas re-

c € Mediante el marcado CE,

conformidad de la UE.

lamente pueden ser utilizados en
el hogar (entorno seco).

HOYER Handel GmbH declara la

Los aparatos con este simbolo so-

»

balaje debe eliminarse de forma

te.

e |Este simbolo recuerda que el em-

respetuosa con el medio ambien-

Materiales reciclables: cartén
(excepto cartén ondulado)

WA
N

Co

PAP

Corriente continua

~ Tensién alterna

Se trata de un producto reutiliza-
° . 1

2 |ble sujeto a la responsabilidad

c‘ ampliada del fabricante asi como

a la separacién de residuos.

Reserva de modificaciones técnicas.

80 (S

Servicio técnico

Si necesita asistencia, péngase en contacto
con nuestro Centro de asistencia técnica:

@S Servicio Espafa

Tel.: 902 59 99 22

(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tari-
fa normal))

(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tari-
fa reducidal)

E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 352840_2010






FARE hvis betjeningsvejledningen og sikkerhedsanvisningerne ikke

folges!

© Denne korte vejledning erstatter ikke online-betjeningsvejledningen.
© Lees kapitlet Sikkerhedsanvisninger i denne korte vejledning eller i online-betjeningsvej-

ledningen, far du begynder!

Online-betjeningsvejledning Tekniske data

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Hvis du scanner denne QR-kode kommer du
direkte ind pé Lidl-service-siden
(www.lidl-service.com) og kan ved hjzlp af
artikelnummeret (IAN) 352840 2010

&bne online-betjeningsvejledning.

Symboler pa apparatet

Dette symbol advarer dig mod berg-
A ring af den varme overflade.

materialer ikke sendrer fadevarers
smag eller lugt.

er Dette symbol angiver, at de anferte

Leveringsomfang

1 varmluftfrituregryde

1 pande 10

1 friturekurv 5 med siindsats 6
1 korte vejledning
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Model: SHF 1400 A1

Netspeending: [220-240 V ~ 50 Hz

Beskyttelses-

klasse: I

Effekt: 1.400 W

Oversigt

1 Hus

2 Varmeelement (p& oversiden af
inderrummet)

3 Touchdisplay med indikationer
og sensorknapper

4 MAX Markering for friturekurvens mak-
simumsniveau (maksimumsniveau
er 2,3 liter)

5 Friturekurv

6 Siindsats

7 Oplésningsbeskyttelse

8 Knap til frigerelse af friturekur-
ven

9 Greb til friturekurven

10 Pande - her samler vaesken fra
tilberedningen sig

11 Tilslutningsledning med netstik

12 Afstandsholder med kabeloprul-
ning

13 Returluftébning




Tilsigtet anvendelse

Varmluftfrituregryden er beregnet til stegning af fadevarer i varm luft ved en temperatur p&
op til maks. 200 °C.

Varmluftfrituregryden er designet il private husholdninger. Varmluftfrituregryden ma kun
anvendes indenders.

Dette apparat ma ikke anvendes fil erhvervsmaessige formdl.

Forudseeligt misbrug
Varmluft-frituregryden er ikke egnet til opvarmning af vaesker.

Sikkerhedsanvisninger

© Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ér og af personer med
indskraenkede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller mang-
lende erfaring og/eller manglende viden, hvis disse er under op-
syn eller er blevet undervist i sikker brug af apparatet og har
forstéet de deraf resulterende farer. Barn mé ikke lege med appa-
ratet. Rengering og brugervedligeholdelse mé& ikke foretages af
bern, medmindre de er over 8 &r og under opsyn.

®© Bern under 8 &r skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningsled-
ningen.

® Undlad at bergre apparatets varme dele, f.eks. retur-
A luftébningen p& bagsiden. Hold kun friturekurven i gre-
bet.

® Under friturestegningen ledes varm damp ud af returluftébnin-
gen. Undgé dampen.

® Hyis nettilslutningsledningen pa dette apparat bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller
af en lignende kvalificeret person for at undgé risici.

® Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern ti-
mer eller en separat fjernbetjening.

® Overhold anvisningerne i kapitlet om rengering.



Serg for, at bern aldrig kan traekke den ’brugfagning

varme varmluftfrituregryde ned (f.eks. i

netkablet). Skoldninger er livsfarlige! * Fjern al emballage. Isser ind-errun.'l-
Apparatet, tilslutningsledningen og net- met skal veere fuldsteendigt frit
stikket mé& ikke dyppes i vand eller an- for emballageresfer, som f.eks.
dre vaesker. flamingorester.

Anvend ikke apparatet med vade haen-

der. &
Tag ikke apparatet i brug, hvis dette eller - 'FARE - brundfare! .
filslutningsledningen har synlige skader, e P& bagsiden af apparatet sidder returluftdb-

ler hvis man forinden har tabt apparatet. ~ ningen 13. Under befjening af apparatet le-
Lad aldrig det tilsluttede apparat vaere  des varm damp ud of returluftdbningen.
uden opsyn.

Tildzek aldrig apparatet, og stil det ikke

p& blede genstande (som f.eks. hand- %

klaeder).

Serg for, at der opretholdes et frirum p&
alle sider og oven over apparatet.

Brug ikke varmluftfrituregryden direkte 13

under overskabe eller stikkontakter eller %

i nserheden af gardiner, papir eller lig-
nende braendbare genstande.

Rer ikke ved de varme overflader pa
apparatet og i inderrummet. Brug ovn- 12

handsker eller grydelapper. Z
Lad apparatet kele fuldsteendig of, for

d det eller stiller det vaek.
v renger det efler sifler aet ves Dak aldrig returluftébningen 13 til.

Brug ikke varmluftfrituregryden direkte
under overskabe eller stikkontakter eller
i nzerheden af gardiner, papir eller lig-
nende braendbare genstande.

©® Serg for, at der opretholdes et frirum pd

alle sider og oven over apparatet.

© Fjern pappet mellem friturekurven 5 og
panden 10.

® Fjern klistermaerket fra siindsatsen 6.

ANVISNING: ved farste ibrugtagning kan
apparatet ryge og lugte lidt. Det skyldes
montagemidlerne p& varmeelementet — det
er ikke nogen produkifejl. Serg for filstraek-
kelig udluftning.

(ONO]

o Traek beskyttelsesfolien og tapestykkerne
af apparatet, men fiern endelig ikke ty-
peskiltet p& apparatets underside.
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Kontrollér, at alle tilbeharsdele forelig-
ger og er ubeskadigede.

Renger apparatet og alle tilbeharsdele-
ne, for de tages i brug ferste gang.

Stil apparatet pa et tert, plant, skridsik-
kert og varmebestandigt underlag.
Saet netstikket 11 i en stikkontakt, som
stemmer overens med typeskiltets angi-
velser. Stikkontakten skal ogsé vaere let
tilgaengelig efter tilslutningen.

Rengering

& FARE for forbrzending!
© Llad apparatet kele af, inden du flytter
eller renger det.

A FARE for elektrisk sted!

® Traek netstikket 11 ud af stikkontakten,
inden du renger varmluftfrituregryden.

© Varmluftfrituregryden mé ikke dyppes i
vand.

ADVARSEL mod materielle skader!
® Brug aldrig skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

ANVISNING: vaer opmaerksom pd, at der
efter afterring stadig kan vaere vanddréber i
hulrummene. Lad alle dele luftterre helt.

Efter hver brug

® Renger apparatet og alle anvendte til-
behersdele efter enhver brug, og fiern
derved alle fedevarerester.

Yderligere informationer om renge-
ring og pleje af apparat og tilbe-
hersdele fremgar af online-
betjeningsvejledningen.



Hurtigt overblik over touchdisplayet

14

15 °C
16

17 min

18 ®
19 ®
20
21 @
22
23 ()
24 &
25 35
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Programsymboler

Temperaturenhed
Visning af tal (f.eks. temperatur, tilberedningstid)
Enhed for tilberedningstiden

Knap: visning af tilberedningstemperaturen

Knap: foregelse af temperaturen/forlaengelse af tilberedningstiden
Knap: teend/sluk og igangsaettelse/afbrydelse af program (Start/Stop)
Knap: seenkning af temperaturen/forkortelse af tilberedningstiden
Knap: visning af tilberedningstiden

Knap: tryk flere gange for at vaelge program

Opvarmningssymbol: lyser, n&r apparatet opvarmes

Ventilatorsymbol: blinker, nér ventilatoren er i drift



Betjening

& FARE for forbrzending!

© Under betjeningen kan apparatets over-
flader blive meget varme. Undlad at be-

rere apparatets varme dele, f.eks.
returluftébningen 13 pé bagsiden.
® Brug ovnhandsker eller grydelapper til

at gribe fat om panden 10 og friturekur-

ven 5.

® Under friturestegningen ledes varm
damp ud af returluftébningen 13. Und-
gd& dampen.

© Flyt eller transportér under ingen om-
steendigheder varmluftfrituregryden,
nér den er taendt.

ADVARSEL mod materielle skader!

© Apparatet m& under ingen omstaendig-
heder befjenes uden friturekurven 5!

Stromtilslutning

® Ndér apparatet er opsillet, skal du tilslut-

te netstikket 11 til en jordet stikkontakt,
som stemmer overens med typeskiltets
angivelser. Stikkontakten skal ogsa
veere let tilgaengelig efter filslutingen.

Touchdisplayet
P& touchdisplayet 3 er der symboler, der

kun viser funktioner, f.eks. opvarmningssym-

bolet §% 24.
Andre symboler viser (ogsd) en knap, f.eks.

Start/Stopknappen %) 20. Tasterne bliver i
denne anledning betegnet som knapper pé
grund af den bedre lzeselighed.

Teend/sluk
e Tryk p& knappen il igangsaettelse/afbry-

delse af program (%) 20 for at teende ap-

paratet fra standby-drift.

- Pa displayet 3 vises programsymbo-
lerne 14 og den nederste rackke med
knapperne 18 - 23.

- Den forindstillede temperatur 180 °C
og den forindstillede tilberedningstid
15 min vises ved at blinke pé skift.

* Tryk p& knappen Menu =) 23, og hold
den inde for at veelge det gnskede pro-
gram.

e Tryk igen pé& Start/Stop-knappen ¢%) 20
for at starte apparatet.

e For at aktivere apparatets standby-drift
skal du, nér apparatet er teendt, trykke

pé Start/Stop-knappen 20 og hol
de den inde.

e For at slukke apparatet helt og koble det
fra lysnettet skal du traekke netstikket 11
ud.

Manvuelle indstillinger
*  Med temperaturknappen (8) 18 og

indstillingsknapperne (%) 19/(%) 21
kan du indstille temperaturen mellem
80 °C og 200 °C:

- Tryk p& temperaturknappen (8) 18.
- Tryk kort p& indstillingsknapperne

() 19/ 21 for at indstille tempe-

raturen i trin p& 5 °C. Hold knappen
nede for hurtigt frem-/tilbagelab.

¢ Med filberedningstidsknappen (@) 22 og

indstillingsknapperne (%) 19/) 21 kan
du indstille tilberedningstiden til mellem 1
og 60 minutter:

Tryk pé tilberedningstidsknappen

© 22.

- Tryk kort p& indstillingsknapperne
@ 19/@ 21 for at indstille tilbe-
redningstiden i trin p& 1 minut. Hold
knappen nede for hurtigt frem-/tilba-
gelab.



Anvendelse af programmer

ANVISNINGEN:

EEAENS

Serg for, at maden ikke berarer var-
meelementet 2 p& oversiden af inder-
rummet og kleeber sig fast dér.
KVIKSTARTSFUNKTION

Teend apparatet fra standby-drift med

Start/Stopknappen ¢%) 20. Nér du tryk-

ker pé& Start/Stop-knappen (%), pébe-
gyndes tilberedningen med den
forindstillede temperatur 180 °C og den
forindstillede tilberedningstid 15 min.

. Forbered fedevarerne, og placer dem i

friturekurven 5.
Placer friturekurven 5 i panden 10.

. Skub panden 10 ind i huset 1.

Teend apparatet via Start/Stop-knap-

pen 20.

. Tryk p& knappen Menu @) 23, og hold

den inde for at vaelge det gnskede pro-
gram. Det tilsvarende symbol blinker.

. Start tilberedningsprocessen via Start/

Stop-knappen %) 20.

Afbrydelse af tilberedningen

Du kan til enhver tid afbryde tilberednings-
processen, f.eks. for at efterpreve brunings-
graden.

1.

Traek panden 10 ud af huset 1 via gre-
bet 9. Apparatet slukkes automatisk,
ndr panden tages ud.

Indsaet panden 10 i apparatet igen.
Apparatet teendes automatisk igen, ind-
til tilberedningstiden udlgber.
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Tilberedningsprocessens slut-
ning

Nar programmet er slut, lyder et aku-
stisk signal. Ventilatoren kerer yderlige-
re ca. 1 minut.

Du skal bruge et varmebestandigt un-
derlag til panden 10 og friturekurven 5
samt et fad eller en skal (evt. forvarmet).
For at koble apparatet fra lysnettet skal

du traekke netstikket 11 ud efter brug.

. Treek panden 10 ud af huset 1 via gre-

bet 9. Stil panden 10 pé& det varmebe-
standig underlag.

. Fig. A: skub oplé&sningsbeskyttelsen 7

mod pileretningen.

. Tryk p& knappen til frigarelse af friture-

kurven 8, og left friturekurven 5 opad
og ud of panden 10.

Placer friturekurven 5 p& det varmebe-
standige underlag. Anret retterne i det

forberedte fad/i den forberedte skal.

. Lad apparatet og tilbeheret kele af, in-

den du renger dem.



Oversigt over programmer/tilberedningstabel

* Den felgende tabel indeholder oplysninger om basisindstillinger for de angivne fadeva-
rer.

* Temperatur- og tidsangivelserne i tilberedningstabellen er vejledende vaerdier. Alt of-
haengigt af fedevarens beskaffenhed, sterrelse og maengde samt dine egne praeferen-
cer kan temperaturen og tilberedningstiden variere.

Symbol pa ::rr:‘m:s":ilj: forindstillet tid
touch- Program/anvendelse . per (indstilleligt
di (indstilleligt om- o
isplayet rade) omrade)
Frosne pomfritter ! 180 °C 20 min.
% (optimal maengde ca. 400 g, (80-200 °C) (1-60 min.)
maksimal maengde ca. 640 g)
180 °C 10 min.
=
= |k (80-200 °C) (1-60 min.)
o< Fierkraestykker, f.eks. kyllingelar 2 180 °C 22 min.
(optimal meengde 4 dele) (80-200 °C) (1-60 min.)
- . 180 °C 12 min.
=D |Refer (80-200 °C) (1-60 min.)
200 °C 15 min.
g Bgffer, koteletter (80-200 OC) (] _6Omnl1?n.)
160 °C 15 min.
@ Muffins, kager og bagvaerk (80-200 °C) (1-60 min.)
N Grantsager 2 180 OE 22 min.
QLP (optimal maengde ca. 750 g) (80200 *C) (1-60 min.)
. 180 °C 14 min.
& (Fisk (80-200 °C) (1-60 min.)

De hzevede tal 12 har felgende betydning:
': Rystes eller vendes efter 1/3 og 2/3 af tilberedningstiden.
2: Rystes eller vendes efter halvdelen aof tilberedningstiden.

ANVISNING: temperaturen kan forages eller saenkes i trin pa 5 °C i det indstillelige om-
réde.

Yderligere informationer om betjening af enheden og opskrifter fremgar af
online-betjeningsvejledningen.



Anvendte symboler Service-center

Geprifte Sicherheit (afprovet sik- | ! €t servicetilfeelde bedes du kontakte vores
kerhed). Apparater skal opfylde servicecenter:

de almindelige anerkendte tekni- | ®K) Service Danmark

ske regler og vaere i overensstem- | Te|.- 32 710005

melse med produkisikkerhedsloven | E-Mail: hoyer@lidl.dk
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland]. IAN: 352840_2010
c € Med CE-maerkning erklaerer

®

HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Apparater med dette symbol mé
C[ kun bruges indenders (terre omgi-

velser).

e | Dette symbol minder om, at bort-
L |skaffe emballagen miljgvenligt.

/\ | Genbrugelige materialer: pap
LZD (undtaget balgepap)

Jaevnstrem

~ Vekselspaending

< Det drejer sig om et genanvende-
2 ligt produkt, der er underlagt det
@‘ udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Ret til tekniske sendringer forbeholdes.
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