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1. Overview
1 Food pusher for food chute
2 /B8 T lid positioned

8 : lid locked

3 Lid

4 Slicing insert

5 Grating disk

6 Insert holder

7 Dough blade

8 Blade insert

9 Drive axle

10 Top marking on the bowl

11 Bowl (holding capacity: 1000 ml)
12 Bottom marking on the bowl
13 Spindle

14 Power cable with mains plug
15 Motor block

16 /8 ™ bowl attached
8 : bowl locked
17P0 12 Control didal
P: pulse button / 0: switched off / 12 low speed / 2: high speed
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Thank you for your trust!

Congratulations on the purchase of your
new food processor.

For a safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

e Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to initial
commissioning.

e Above dll, observe the safety in-
structions!

¢ The device should only be used
as described in these instruc-
tions.

¢ Keep these instructions for refer-
ence.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include
these operating instructions.

We wish you a lot of joy with your new food
processor!

Symbol on your device

Q" The food-safe material of devices
with this symbol will not change the
taste or smell of food.

%ﬁ

2. Intended purpose

The food processor is intended solely for stir-
ring and chopping foodstuffs.

The device is designed for use in private
households. The device must only be used in-
doors.

This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not use the device for processing es-
pecially hard foodstuffs, such as frozen
foods, bones, nutmeg, cereals or coffee
beans.

® ltis also not possible to knead dough
with dough hooks. This would overload
the motor.

3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings will be
used in these operating instructions:

ﬁ DANGER! High risk: failure to ob-

serve this warning may result in inju-

ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

rious material damage.

CAUTION: low risk: failure to observe this
warning may result in minor injury or mate-
rial damage.

NOTE: circumstances and specifics that must
be observed when handling the device.

e
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Instructions for safe operation

® Children must be prevented from using this device.

® This device with its power cable must be stored out of the reach of
children.

® Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-
dren.

® Children must be supervised to ensure that they do not play with
the device.

® This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting risks.

®© The device must be disconnected from the mains if left unattended
and prior to assembly, disassembly or cleaning.

® The blade insert and the grating and slicing inserts are sharp. Han-
dle with care. When washing manually, the water should be suffi-
ciently clear that you can see the blades easily.

®© The insert holder, the blade insert and the dough blade keep on
turning after the device has been turned off. Please wait until all
parts have come to a standstill before unlocking the bowl and
opening the lid.

® This device is not infended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.

® If the power cable of this device should become damaged, it must
be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer ser-
vice department or a similarly qualified specialist, in order to avoid
any hazards.

® Prior to replacement of parts or attachments which move when in
operation, the device must be switched off and disconnected from
the mains.

®© Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning” on
page 10).

- 4~
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A DANGER for children

® Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: there is a risk
of suffocation.

DANGER to and from pets
and livestock
© Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
© The device must never be operated in
the vicinity of a bathtub, a shower, a
filled hand basin or similar.
® The motor block, the power cable and
the mains plug must not be immersed in
water or any other liquids.
©® Protect the motor block against mois-
ture, drips and splashes.
© If liquid gets into the motor block, re-
move the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.

(ONO;

If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
is it safe to retrieve the device.

® Fill the bowl with a maximum of 600 ml
of liquid in order to prevent liquid from
getting into the motor block.

A DANGER! Risk of electric

shock

©® Only plug the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled.

® Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.

The wall socket must continue to be eas-

%%

Never touch the device with wet hands.

ily accessible after the device is
plugged in.

® Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

® The device is not fully disconnected from
the power supply, even after it is
switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.

® When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

® When removing the mains plug, always
pull the plug and never the cable.

® Disconnect the mains plug from the wall
socket, ...
.. if there is a fault,

.. when you are not using the food pro-

cessor,
.. prior to assembling or disassembling
the food processor,
.. prior to cleaning the food processor
and
... during thunderstorms.
® Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power ca-
ble.
® To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

A DANGER! Risk of injury
from cutting

® The device must never be operated with-

out the bowl.

® Never reach into the rotating blades.
Do not touch rotating parts with spoons
or similar utensils. Keep long hair or
loose clothing away from rotating parts
as well.

WARNING! Risk of material

damage

® The maximum filling level for solid food
is 500 ml.

® The maximum filling volume for liquids

is 600 ml.

5
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® In order fo prevent damage to the de-
vice, inferrupt the blending process im-
mediately if the insert holder, the blade
insert and the dough blade are not turn-
ing or are turning with difficulty. Pull out
the mains plug and check whether there
is something in the bowl blocking move-
ment or whether the food is too tough.
Also check whether the device is assem-
bled correctly.

© Do not operate the device when it is

empty, as this causes the motor to over-

heat and may result in it being dam-

aged.

Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive

cleaning agents.

© The device is equipped with non-slip
synthetic suction feet. As furniture is
coated with a wide array of varnishes
and synthetics, and is also treated with
different care products, it cannot be fully
ruled out that some of these materials
contain ingredients that could attack
and soften the non-slip plastic bases. If
necessary, place a non-slip mat under
the device.

(ONO]

NOTE:

* Do not store foodstuffs in the bowl 11
or in contact with other product parts for
longer than 24 hours. This also applies
to storage in the refrigerator.

e

4. Items supplied

L S T U U U

Motor block 15

Bowl 11

Drive axle 9

Lid 3

Food pusher for food chute 1
Blade insert 8

Dough blade 7

Insert holder 6

Slicing insert 4

Grating disk 5

Set of operating instructions

5. How fto use

Remove all packing material.

Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

Clean the device prior to its first
use ! (see “Cleaning” on page 10)

ﬁ
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6. Installation

DANGER! Risk of injury from
cutting!
© The blade insert 8, the grating disk 5
and slicing insert 4 are sharp. Handle
with care.
© Only plug the mains plug 14 into the
wall socket after the food processor has
been completely assembled.
NOTE:
® The device is equipped with a safety
switch. The bowl 11 can only be
locked with a closed lid 3 and can only
be put into operation once it's locked.

1. Figure A: place the bowl 11 on the mo-
tor block 15. The symbol T 16 points to
the bottom marking on the bowl 12. Do
not turn the bowl.

Place the drive axle 9 in the bowl.

. Figure E: if required, place the slicing
insert 4 / grating disk 5 into the insert
holder 6.

4. Place the dough blade 7, the blade in-
sert 8 or the insert holder 6 with at-
tached slicing insert 4 / grating disk 5
on the drive axle 9.

5. Dough blade 7 / Blade insert 8: Fill the
prepared foodstuffs into the bowl 11,
as desired.

6. Figure A+B: place the lid 3 on the
bowl 11. The symbol " 2 points to the
top marking on the bowl 10.

7. Figure B+C: turn the lid 3 in a clock-
wise direction as far as it will go, until
the symbol B 2 points to the top mark-
ing on the bowl 10.

8. Figures C+D: turn the bowl 11 in a
clockwise direction as far as it will go,
until the symbol B 16 points to the bot-
tom marking on the bowl 12.

9. Insert the mains plug 14 into a wall sock-
et corresponding fo the technical data.

wWN

%%

7. Operation

DANGER! Risk of injury from
cutting!

® The insert holder 6, the blade insert 8
and the dough blade 7 keep on turning
after the device has been turned off.
Please wait until all parts have come to
a standstill before unlocking the
bowl 11 and opening the lid 3.

® The device must never be operated with-
out the bowl 11.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® In order to prevent damage fo the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the insert holder 6, the
blade insert 8 and the dough blade 7
are not turning or are turning with diffi-
culty. If this happens, pull out the mains
plug 14 and check whether there is
something in the bowl 11 blocking
movement or whether the food is too
tough. Also check whether the device is
assembled correctly.

CAUTION:

® Depending on the hardness and consist-
ency of the foodstuffs, do not fill the
bowl 11 to the maximum, as the insert
holder 6, the blade insert 8 and the
dough blade 7 could get blocked. Pay
attention here to the guideline values for
various foods in the Processing table
section.

NOTE:

® For chopping harder foodstuffs, use the
setting P. Work with short pulses
(1 pulse: turn on P for approx. 1 sec-
ond). The number and length of the puls-
es will depend on the quantity and
consistency of the food.

7

e
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Uses Slicing insert / Grating disk:
With the slicing insert 4 you can cut e.g. cu-

cumbers into slices. The grating disk 5 is suit-
able for e.g. processing apples or carrots.

Blade insert: the blade insert 8 is suitable
for chopping solid foods, e.g. meat, onions
and cheese.

Dough blade: the dough blade 7 is suito-
ble for e.g. mixing eggs.

Processing table

Foodstuff Recommend- Recommended Inserts
ed quantity speed setting
Diced lean beef (ap-
prox. 2 cm edge length) 300g 2
1-2 Blade insert 8
Onions (quartered) 300 g or P (short pulses) until the de-
sired result is achieved
Eggs 6 1-2 Dough blade 7
Cucumber One cucumber 1-2 Slicing insert 4
Carrots 300 g 2 Grating disk 5
Apples [peeled, without 300 g 1 Grating disk 5
Pips)
Preparing food
NOTE: e Use...
* The processing times and speeds speci- ... no more than the maximum
fied here are guidelines. filling level of 500 ml of solid
food, or
* Depending on the quantities and con- ... @ maximum of 600 ml liquids.
sistency of the foods, the actual values ® Rinse or wash the food.
may differ. e Chop the foodstuffs so small that they fit
* Repeatedly check the results, depending through the food chute.
on how small you want to chop the food. @ Remove the outer shell from nuts. The in-
e Work with short pulses (1 pulse: rotates ner shell can be used if so desired, e.g.
for approx. 1 second). with almonds.

® Free herbs from their stems.
* Separate the bones from meat and re-
move sinews and skin.

- aid
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Chopping / Mixing

To chop foodstuffs, turn the control di-
al 17 to position 1 or 2.

For chopping harder foodstuffs, use the
sefting P. Work with short pulses (1 pulse:

turn on P for approx. 1 second). The num-

ber and length of the pulses will depend

on the quantity and consistency of the

food. See the specifications given in the

Processing table section.

Repeatedly check the result. If the food

is not being chopped evenly:

- Pull out the mains plug 14, remove
the bowl 11 and shake it vigourously.

- If food is sticking to the inside wall of
the bowl, rotate the lid 3 anti-clock-
wise and remove it. Push the pieces
downwards using a spatula.

- Put all the pieces back together before
you reinsert the mains plug 14 into a
wall socket and resume work.

When using the insert holder 6 with at-

tached slicing insert 4 / grating disk 5,

fill the foodstuffs into the food chute of

the lid 3. If necessary, use the food
pusher 1 to carefully push the foodstuffs
down.

%%

e

Remove food

NOTE:

Do not store foodstuffs in the bowl 11
or in contact with other product parts for
longer than 24 hours. This also applies
to storage in the refrigerator.

. Disconnect the mains plug 14 from the

wall socket.

Turn the bowl 11 anti-clockwise, until
the symbol Ty 16 points to the bottom
marking on the bowl 12.

Hold the bowl 11 tightly. Turn the lid 3
anti-clockwise, until the symbol 7 2
points to the top marking on the

bowl 10. Remove the lid.

Carefully remove the insert holder 6 with
attached slicing insert 4 / grating disk 5
or the drive axle 9 with the dough
blade 7 / the blade insert 8.

Empty the bowl 11. Remove the food,
e.g. using a spatula.

. Clean the device as soon as possible af-

ter use.
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8. Cleaning

Clean the device prior to its first use!

DANGER! Risk of electric
shock!
© Pull the mains plug 14 out the wall
socket before cleaning the food proces-
sor.
® The motor block 15, the power cable
and the mains plug 14 must not be im-
mersed in water or any other liquids.
DANGER! Risk of injury from
cutting!
©® When washing manually, the water
should be sufficiently clear that you can
see the blades 4, 5 and 8 easily.
WARNING! Risk of material dam-
age!
® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Dismantling the device

1. Pull out the mains plug 14.

2. Turn the bowl 11 anti-clockwise, until
the symbol Ta 16 points to the bottom
marking on the bowl 12.

3. Hold the bowl 11 tightly. Turn the lid 3
anti-clockwise, until the symbol Ty 2
points to the top marking on the
bowl 10. Remove the lid.

4. Carefully remove the dough blade 7,
the blade insert 8 or the insert holder 6
with attached slicing insert 4 / grating
disk 5. Remove the drive axle 9.

5. Figure F: turn the insert holder 6
around and hold it over a washable,
scratch-proof surface. Press the extending
edges of the slicing insert 4 / grating
disk 5 inwards and press it out.

How to clean properly

1. If necessary, wipe down the motor
block 15 and the power cable 14 with
a damp cloth. Ensure that the motor
block 15 is completely dry before the
next time it is used.

2. Wash dll other parts by hand in warm
water and a little detergent.

3. Allow all parts to dry completely before
you put them away or use the device
again.

Some cleaning tips

® Clean the device as soon as possible af-
ter use in order to prevent food rem-
nants from drying on.

e After processing very salty or acidic
foodstuffs, the dough blade 7 / blade
insert 8, the insert holder 6 and the slic-
ing insert 4 / grating disk 5 should be
washed thoroughly and right away.

9. Storage

A DANGER for children!

© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

DANGER!

® In order to avoid accidents, the mains
plug 14 must never be connected to a
wall socket while in storage.

e Assemble the food processor for stor-
age. This allows the blade insert 8 to be
stored safely.

e Select a location where neither high
temperatures nor moisture can affect the
device.

* Figure G: the power cable 14 can be
wound up on the cable spool in the
housing cover of the motor block 15.

%%

e
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10. Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric
shock!
©® Do not attempt to repair the device your-

self under any circumstances.

Possible causes/

Fault Action

® Has the device been
connected to the
power supply?

No function e Check the connec-
tion.

e Are the lid 3 and
bowl 11 locked?

e Switch off inmediate-
Insert holder 6, ly, pull out mains
blade insert 8 plug 14 and check:
or dough - Blockage in the
blade 7 are bowl?

turning with dif- - Food too tough or
ficulty or are not too hard?

turning at all - Device not assem-
bled correctly?

Bowl 11 looks |e This is normal and
cloudy due to does not affect the
hard food function.

%%

e

11. Recipes

A HEALTH HAZARD!

® Depending on the ingredients used,
foodstuffs may have to be consumed
soon affer preparation and cannot be
stored for longer periods of time, not
even in the refrigerator.

NOTES:

® The preparation time depends on the
recipe used.

* The ingredients used should be at room
temperature.

Herb quark

250 g quark 40% fat in dry matter (FDM)
125 g natural yoghurt

2-4 finely chopped cloves of garlic

100 g cucumber

Salt to taste

Pepper fo taste

approx. 30 g mixed herbs (deep-frozen)
Dough blade 7

1. Remove the pips (the core) of the cucum-
ber and dice the cucumber.

2. Put all ingredients into the bowl 11.
Place the lid 3 on the bowl and mix well.

3. Season with some more salt and pepper
to taste.

NOTE:

e If you want to add fresh herbs, use the
blade insert 8 first to chop the herbs. You
can also chop the pieces of cucumber
and the garlic cloves with the blade in-
sert 8 first. Then, add the quark and the
yoghurt.

@ .
aihd
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Guacamole dip

2 avocados (very ripe)
2 cloves of garlic

1/2 lemon

1/2 teaspoon mustard

1 teaspoon oil

1-2 tomatoes (quartered)
1 tablespoon cream cheese
Sugar

Salt

Pepper

Tabasco

Blade insert 8

1. Peel the avocados, remove the stones
and place in the bowl 11.

2. Combine the garlic, lemon juice, mus-
tard, oil, tomatoes and cream cheese in
the bowl 11. Put on the lid 3 and chop
finely.

3. Season with sugar, salt and pepper and
finally with tabasco.

Yoghurt dressing

150 g natural yoghurt

3 tablespoons white wine vinegar
3 tablespoons sunflower oil

1-2 teaspoons mustard

1 pinch salt / 1 pinch sugar
Dough blade 7

e Combine the natural yoghurt, the white
wine vinegar, the sunflower oil, mus-
tard, salt and sugar in the bowl 11.
Place the lid 3 on the bowl and mix
well.

Finely chopped garlic, chives or mixed
herbs can also be added to the yoghurt
dressing to give it the final touch.

Rostis

4 potatoes, large, floury
Salt

Pepper, ground

Nutmeg, ground

80 g butter or margarine

1. Cut the peeled potatoes into strips with
the grating disk 5.

2. Place the potato mass into a cloth and
press out the liquid.

3. Sprinkle the seasoning into the potato
mixture and mix everything together.

4. Heat the butter or margarine in a pan.

5. Add the potato mass in portions into the
hot oil with a small ladle and press flat
with a spatula.

6. Now brown the réstis from both sides
until they are crisp.

Pesto (red)

150 g tomatoes (dried)

1 bunch basil

1 onion, red (quartered)

2 tablespoons pine kernels
1-2 cloves of garlic

2 teaspoons balsamic vinegar
100 ml olive oil

Salt

Pepper

Blade insert 8

1. Mix the fomatoes, plucked basil leaves,
pine kernels, garlic, onions, vinegar
and oil in the bowl 11. Close with the
lid 3 and blend well for 1 minute on
level 2.

2. Season with salt and pepper.

NOTE:

 Store the pesto in a screw-top jar, cov-
ered with a layer of olive oil. It will last
for approx. 4 weeks in the refrigerator.

%%

e
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Pesto (green)

1-2 bunch fresh basil

1-2 cloves of garlic

2 tablespoons pine kernels

150 ml olive oil

2 tablespoons parmesan, grated
Salt + freshly ground black pepper
Blade insert 8

1. Mix basil, garlic, pine kernels, parme-
san and olive oil in the bowl 11. Close
with the lid 3 and blend well for
1 minute on level 2.

2. Season with salt and pepper.

NOTE:

e Store the pesto in a screw-top jar, cov-
ered with a layer of olive oil. It will last
for approx. 4 weeks in the refrigerator.

Barbecue-Sauce

200 g tomatoes (quartered)
2 tablespoons vegetable oil
Salt

Garlic salt or fresh garlic
50 ml tomato sauce

30 g tomato paste

2 tablespoons vinegar

2 tablespoons lemon juice
1 teaspoon sugar
Cinnamon

Blade insert 8

1. Mix the quartered tomatoes, oil, sugar,
salt and garlic in the bowl 11. Close
with the lid 3 and blend with 2-3 short
pulses.

2. Remove lid 3 and taste. The garlic taste
should be very intense.

3. Add tomato sauce, tomato paste, vinegar,
lemon juice, sugar and a pinch of cinno-
mon. Replace the lid 3 and blend the
sauce to a smooth paste.

4. Remove lid 3 and taste.

%%

e

5. Pour the sauce into a saucepan. Simmer

for approx. 45 minutes at a low temper-
ature until it thickens.

NOTE:
e Ifyou like, you can pep up the sauce
with some chilli powder.

12. Disposal

The symbol showing a wheel-

ie bin crossed through indi-

cates that the product

requires separate refuse col-

lection in the European Un-

ion. This applies to the

product and all accessories marked with this
symbol. Products identified with this symbol
may not be discarded with normal house-
hold waste, but must be taken to a collection
point for recycling electric and electronic ap-
pliances. Recycling helps to reduce the con-
sumption of raw materials and protect the
environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.

13. Technical

specifications
Model: SKM 350 AT
Mains voltage: 230V ~ 50 Hz
Protection class: IO
Power rating: 350 W

Subject to technical modification

q3



14. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion - free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective
device and the purchase receipt are present-
ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

14 GB)
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The warranty applies to material or factory
defects. This warranty does not include prod-
uct parts that are subject to standard wear
and therefore can be considered wear parts;
the same applies to damages at fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or parts
made of glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim
In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
e Please keep the article number
IAN: 273409 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquiries.
e |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.
® Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
&R Please visit www.lidl-service.com to
e  download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.

%%
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*

L) .
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

QB Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

IAN: 273409

AN Supplier
Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-

mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehdfe 5

22761 Hamburg
Germany

%%
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1. Yleiskatsaus

1 Tayttdaukon painin
2 /B ' kansi paikallaan
8 : kansi lukittu

3 Kansi

4 Viipalointiosa

5 Raastinosa

6 Pidike

7 Vatkain

8 Terdosa

9 Kayttoakseli

10 Kulhon ylempi merkintd
11 Kulho (tilavuus: 1.000 ml)
12 Kulhon alempi merkinta
13 Tappi

14 Liitosjohto verkkopistokkeella
15 Moottoriosa

16 /8 T kulho paikallaan
8 : kulho lukittu

17P 0 1 2 Kiertosgadin
P: pulssitoiminto / 0z poiskytkettynd / 12 alhaisempi nopeus /
2: korkeampi nopeus
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Syddmellinen kiitos
luottamuksestasi!

Onnittelumme uvuden yleiskoneesi johdosta.

Tuotteen turvallista kaytda ja kaikkiin toimin-
toihin tutustumista varten on huomioitava
seuraavaa:

e Ennen ensimmaista kdyttéonot-
toa on tamd kéyttoohje luettava
huolellisesti lapi.

¢ Turvaohjeita on valttamétta nou-
datettava!l

* Laitetta saa kaytdaa vain tassa
ohjeessa kuvatulla tavalla.

e Tama kdyttoohje on sdilytettava
huolellisesti.

¢ Jos laite annetaan toiselle henki-
I6lle, tulisi taméin kaytoohjeen
olla mukana.

Toivomme, ettd vudesta yleiskoneestasi on
paljon iloal

Symboli laitteessa

Q? Tama symboli ilmoittaa, ettd ndin
merkityt materiaalit eivat muuta elin-

tarvikkeiden makua eiké hajua.

e

2. Maddrdystenmukainen
kéytt
Yleiskone on tarkoitettu ainoastaan elintar-
vikkeiden hienontamiseen ja vatkaamiseen.
Laite on tarkoitettu vain yksityistalouksien kayt-
t66n. Laitetta saa kayttad vain sisdtiloissa.
Laitetta ei saa kaytaa kaupallisiin tarkoituk-
siin.

Ennakoitava vddrinkdytto

VAROITUS aineellisista vahingoista!

® Alg kaytd laitetta erityisen kovien elin-
tarvikkeiden, kuten esim. pakasteiden,
luiden, muskottipahkinsiden, viljan tai
kahvipapujen hienontamiseen.

® Taikinan vaivaaminen taikinakoukuilla
ei my&skaan ole mahdollista. Tama yli-
kuormittaisi moottoria.

3. Turvaohjeita
Varoituksiin liittyvéad

Tarpeen mukaan kaytetadn tassa kayttdoh-
jeessa seuraavia varoitusmerkintdja:

f VAARA! Suuri riski: varoituksen lai-

minlydnnistd voi aiheutua tapatur-
man vaara.
VAROITUS! Keskimaardinen riski: varoi-
tuksen huomiotta jattamisestd voi seurata
loukkaantumisia tai vakavia aineellisia vo-
hinkoja.

VARO: alhainen riski: varoituksen huomiot-
ta jGttdmisestd voi seurata lievid loukkaantu-
misia fai aineellisia vahinkoja.

OHUE: seikkoja ja erityiskohtia, jotka on
huomioitava laitteen kaytdn yhteydessa.




*
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Ohjeita turvallista kédyttéd varten

© Lapset eivat saa kayttad laitetta.

®© Sailyta laitetta ja sen liitosjohtoa lasten ulottumattomissa.

© Laitteen puhdistusta ja kayttajahuoltoa lapset eivat saa suorittaa.

® Laitetta ei saa jattad lasten kaytdon ilman valvontaa, se ei ole leik-
kikalu.

© Tata laitetta voivat kayttaa sellaiset henkildt, joiden fyysiset, sensori-
set tai henkiset kyvyt tai kokemus ja/tai tiedot ovat riittméatomat,
jos heitd valvotaan tai mikéli heidat on opastettu kayttémadn laitet-
ta turvallisesti ja ymmartdmaan sen kaytoon liittyvat vaarat.

® Laite on aina irrotettava sdhkéverkosta, kun valvojaa ei ole, seka
ennen laitteen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

® Terdosa, raastin- ja viipalointiosa ovat teravid. Kayta sitd varovasti.
Kasin pestessa tulisi veden olla niin kirkasta, etta terdt ovat hyvin
nakyvissa.

® Pidike, terGosa ja vatkain pyérivat vield sammutuksen jalkeenkin.
Odota osien pysdhtyminen ennen kulhon vapauttamista ja kannen
avaamista.

© Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavaksi ulkoisen ajastinkellon tai
erillisen kauko-ohjauksen kautta.

® Jos laitteen liitosjohto vaurioituu, on se vaihdettava valmistajan tai
taméan asiakaspalvelun tai vastaavasti patevan henkildn toimesta
vaaratilanteiden valttdmiseksi.

® Ennen kayton aikana liikkuvien tarvikkeiden tai lisdosien vaihtamis-
ta laite on sammutettava ja erotettava sahkdverkosta.

® Huomioi puhdistamista koskeva luku (katso “Puhdistus” sivulla 24).

18 CFD
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A VAARA lapsille

©® Pakkausmateriaali ei kuulu lasten leik-
keihin. Lasten ei pidd antaa leikkia muo-
vipusseilla. Niista voi aiheutua
tukehtumisvaara.
VAARA koti- ja hyétyeldii-
mille ja niiden kautta
© Sahkélaitteista voi aiheutua vaaraa koti-
ja hyotyel@imille. Liscksi el@imet voivat
myds vaurioittaa laitetta. Siksi eldimet
on periaatteessa pidettava loitolla sah-
kdlaitteista.

VAARA sdhkoiskusta
kosteuden takia

© Laitetta ei saa koskaan kayttaa kylpyam-
meen, suihkun, tdyden pesualtaan tai
vastaavan lghettyvilla.

® Moottoriosaa, liitosjohtoa ja verkkopis-
toketta ei saa upottaa veteen tai muihin
nesteisiin.

® Suojaa moottoriosa kosteudelta, tippu-
ja roiskevedeltd.

® Jos mootftoriosaan pddsee nestettd, on

verkkopistoke irrotettava valittdmasti.

Sen jdlkeen laite on annettava tarkas-

taa, ennen kuin se otetaan uudelleen

kayttoon.

Ala kayta laitetta kostein kasin.

Jos laite on pudonnut veteen, on verkko-

pistoke irrotettava valitdmasti. Vasta sit-

ten laite otetaan pois vedestd.

© Taytd kulhoon korkeintaan 600 ml nes-
tettd estadksesi nesteen padsyn mootto-
riosaan.

(ONO]

A VAARA sihkéiskusta

© Aseta verkkopistoke pistorasiaan vasta
sitten, kun laite on kokonaan koottu.

© Liita verkkopistoke vain séannénmukai-
sesti asennettuun ja helposti saavutetta-
vaan pistorasiaan, jonka j@nnite vastaa
tyyppikilvessa olevaa arvoa. Pistorasian

%%

e

on oltava myds liittamisen jalkeen hel-
posti saavutettava.
® Pida huolta siitq, ettei liitosjohto padse
vaurioitumaan feravien kulmien tai kuu-
mien paikkojen takia. Al kierrd liitos-
johtoa laitteen ympdirille.
®© Laite ei ole vield sammutuksen jalkeen-
kaan taysin irti verkosta. Tata varten on
irrotettava verkkopistoke.
© Pida laitetta kayttdessasi huolta siita, et-
tei liitosjohto joudu puristuksiin tai litiste-
tyksi.
®© lIrrottaaksesi verkkopistokkeen pisto-
rasiasta, vedd aina pistokkeesta, alaka
koskaan johdosta.
® Irrota verkkopistoke pistorasiasta, ...
.. jos sattuu hairid,
.. kun et kayta yleiskonetta,
.. ennen yleiskoneen kokoamista tai
purkamista,
.. ennen yleiskoneen puhdistusta ja
... aina ukonilmalla.
© Laitetta ei pida kayttag, jos laitteessa tai
liitosjohdossa on ndakyvid vaurioita.
© Turvateknisista syista tuotteen rakentee-
seen ei saa tehdd muutoksia.

A VAARA loukkaantumises-

ta leikkaamalla

© Laitetta ei saa missaan tapauksessa
kéyttad ilman kulhoa.

® Ala koskaan tartu pydrivéidn teréan.
Alé pida lusikkaa tai vastaavanlaisia
esineitd pyorivissa osissa. Pida myds
pitkat hiukset ja valjat vaatteet loitolla
pyorivista osista.

VAROITUS aineellisista

vahingoista

© Korkein tayttémaara kiinteille elintarvik-
keille on 500 ml.

© Korkein tayttémaara nesteille on
600 ml.

®© Laitteen vaurioitumisen valttamiseksi on
sekoittaminen keskeytettava heti, jos pi-
dike, terdosa ja vatkain eivat pyéri tai
pyorivat vain vaivalloisesti. Irrota verk-

GD 19
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kopistoke ja tarkasta, onko kulhossa
este tai ovatko ainekset liian sitkeitd.
Tarkasta myds, etta laite on oikein koot-
tu.

Alé kaytd laitetta tyhjand, koska tallsin
moottori voi kuumentua ja vaurioitua.
Kayta vain alkuperdisia varusteita.
Vakevid tai hankaavia puhdistusaineita
ei saa kaytaa.

Laite on varustettu pitavilld muovisilla
imujaloilla. Koska huonekaluja pinnoite-
taan monilla eri maaleilla ja muoveilla
ja kasitellaan erilaisilla hoitoaineilla, ei
ole taysin poissuljettavissa, etta joissa-
kin ndista aineista on ainesosia, jotka
vahingoittavat ja pehmentavat muovi-
sia imujalkoja. Aseta laitteen alle tarvit-
taessa pitava alusta.

OHJE:

Alg sailytd elintarvikkeita 24 tuntia kau-
empaa kulhossa 11 tai muiden tuotteen
osien yhteydessd. Tama koskee my&s
jadkaapissa sdilyttamista.

4. Toimituksen sisalto

L UL U U U U

Moottoriosa 15
Kulho 11
Kayttoakseli 9
Kansi 3
Tayttdaukon painin 1
Terdosa 8
Vatkain 7
Pidike 6
Viipalointiosa 4
Raastinosa 5
Kayttoohje

5. Kdyttoonotto

Poista kaikki pakkausmateriaalit laittees-
ta.

Tarkasta, ettd kaikki osat ovat mukana
ja vauriottomia.

Puhdista laite ennen ensimmaista
kayttod! (katso “Puhdistus” sivulla 24)

ﬁ
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6. Asennus

VAARA loukkaantumisesta
leikkaamalla!

© Terdosa 8, raastinosa 5 ja viipalointi-
osa 4 ovat teravid. Kaytd sitd varovasti.

© Aseta verkkopistoke 14 vasta sitten pis-
torasiaan, kun yleiskone on kokonaan
koottu.

OHUJE:

* laite on varustettu turvakytkimella.
Kulhon 11 voi lukita vain kannen 3 ol-
lessa suljettuna ja kéytté on mahdollista
vain kulhon ollessa lukittuna.

1. Kuva A: aseta kulho 11 moottoriosal-
le 15. Symboli u 16 osoittaa kulhon
alempaan merkintaan 12. Kulhoa ei
saa kaantaa.

Aseta kayttoakseli 9 kulhoon.

Kuva E: aseta viipalointiosa 4 / raasti-

nosa 5 pidikkeeseen 6.

4. Aseta vatkain 7, terdosa 8 tai pidike 6
asennetulla viipalointiosalla 4 / raasti-
nosalla 5 kayttoakselille 9.

5. Vatkain 7 / terGosa 8: taytd mahdolli-
sesti valmistellut elintarvikkeet kul-
hoon 11.

6. Kuva A+B: aseta kansi 3 kulholle 11.
Symboli Ty 2 osoittaa kulhon ylempaéan
merkintaan 10.

7. Kuva B+C: kaannd kantta 3 myota-
paivadn vasteeseen asti, kunnes symbo-
li B 2 osoittaa kulhon ylempadn
merkintaan 10.

8. Kuva C+D: kaanna kulhoa 11 myéta-
paivaan vasteeseen asti, kunnes symbo-
li B 16 osoittaa kulhon alempaan
merkintaan 12.

9. Liita verkkopistoke 14 teknisid arvoja
vastaavaan pistorasiaan.

w N

e

7. Toimintaohjeet

VAARA loukkaantumisesta
leikkaamalla!
© Pidike 6, terdosa 8 ja vatkain 7 pydri-
vat vield sammutuksen jalkeenkin. Odo-
ta osien pysahtyminen ennen kulhon 11
vapauttamista ja kannen 3 avaamista.
®© Laitetta ei saa missaan tapauksessa
kayttaa ilman kulhoa 11.
VAROITUS aineellisista vahingoista!
© Laitteen vaurioitumisen valtamiseksi on
sekoittaminen keskeytettava heti, jos pidi-
ke 6, terdosa 8 ja vatkain 7 eivat pyori
tai pyorivat vain vaivalloisesti. Irrota tds-
sa tapauksessa verkkopistoke 14 ja tar-
kasta, onko kulhossa 11 este tai ovatko
ainekset liian sitkeita. Tarkasta myés, ettd
laite on oikein koottu.

VARO:

®© Elintarvikkeiden kovuudesta ja koostu-
muksesta riippuen kulhoa 11 ei saa
tayttad korkeimpaan maaradn asti, kos-
ka muutoin pidike 6, terdosa 8 ja vat-
kain 7 voivat juuttua. Huomioi tassa
yhteydessa eri elintarvikkeiden ohjear-
vot osassa "Tydstétaulukko".

OHJE:

e Kayta kovempien elintarvikkeiden hie-
nontamiseen asentoa P. Tydskentele ly-
hyilla pulsseilla (1 pulssi: kierra n.

1 sekunniksi asentoon P). Elintarvikkei-
den madrasta ja koostumuksesta riippu-
en pulssien lukumaard ja pituus
vaihtelee.
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Kéyttoalueet Viipalointiosa / raastinosa:
Teréosa: Terdosa 8 soveltuu kiinteiden Viipalointiosalla 4 leikkaat esim. tuorekurk-
elintarvikkeiden kuten lihan, sipulien ja juus- kuja v'||po|e‘|k5|. chshposo 5,,SOYG|TUU esim.
ton hienontamiseen omenien tai porkkanoiden tyéstamiseen.

Vatkain: Vatkain 7 soveltuu esim. kanan-
munien vatkaamiseen.

Tyostotaulukko
Elintarvike Suosi:c::.lt.c‘lvu Suositeltava Osat
maard nopeustaso
Véharasvainen naudan-
liha paloina (sivun pi- 300 g 2
tuus n. 2 cm) )
1-2 TerGosa 8
Sipulit (neljéinneksind) 300 ¢ tai P (lyhyet pulssit) haluttuun
tulokseen asti
Kananmunat 6 1-2 Vatkain 7
Tuorekurkku yksi kappale 1-2 Viipalointiosa 4
Porkkanat 300 g 2 Raastinosa 5
Omeng (kUO‘Ij.IﬂunCI, + 300 g 1 Raastinosa 5
man siemenid)

Elintarvikkeiden valmistelu

OHJE: e Kayta ...

e Tassa mainitut tySstajat ja nopeudet ... kiinteita elintarvikkeita enin-
ovat ohjearvoja. tadn 500 ml:n korkeimpaan

taytHomadradn asti tai

* Elintarvikkeiden maaréasta ja koostumuk- ... €enintadn 600 ml nestettd.
sesta riippuen voivat todelliset arvot * Pese tai puhdista elintarvikkeet.
vaihdella. * Paloittele elintarvikkeet niin pieniksi,

* Halutusta hienonnusasteesta riippuen eftd ne sopivat tayttéaukon lapi.
tarkasta tulos useampaan kertaan. * Poista pahkindistd ulkokuori. Sisdkuorta

o Tydskentele lyhyilla pulsseilla (1 pulssi: voidaan haluttaessa kayttad, esim. mante-
kierra n. 1 sekunnin ajan). leista.

Poista varret yrteista.
* Irrota lihasta luut ja poista janteet ja na-
hat.

4~ 50
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Hienontaminen / vatkaaminen

Elintarvikkeiden hienontamista varten
aseta kiertosaddin 17 asentoon 1 tai 2.
Kayta kovempien elintarvikkeiden hie-
nontamiseen asentoa P. Tydskentele ly-
hyilla pulsseilla (1 pulssi: kierra n.

1 sekunniksi asentoon P). Elintarvikkei-

den maarastd ja koostumuksesta riippuen

pulssien lukumaard ja pituus vaihtelee.

Huomioi tassa yhteydessa tiedot osassa

"Tyostotaulukko".

Tarkasta tulos useampaan kertaan. Jos

elintarvikkeet eivat hienonnu tasaisesti:

- Irrota verkkopistoke 14, poista kul-
ho 11 ja ravistele sité voimakkaasti.

- Jos aineksia on tarttunut kulhon sisa-
seinddn, kaannd kantta 3 vastapdi-
vaan ja poista kansi. Tydnna
ainesosat taikinakaapimella alas.

- Kokoa kaikki osat jalleen yhteen, en-
nen kuin liitat verkkopistokkeen 14
pistorasiaan ja jatkat tydskentelya.

Kaytettaessa pidiketta 6 asennetulla viipo-

lointiosalla 4 / raastinosalla 5 elintarvik-

keet taytetGén kannen 3 tayttdaukon
kautta. Kaytd tarvittaessa paininta 1 pai-
naaksesi elintarvikkeita varovasti alaspain.

e

Elintarvikkeiden ottaminen

OHJE:

—_

Alg sailyta elintarvikkeita 24 tuntia kau-
empaa kulhossa 11 tai muiden tuotteen
osien yhteydessa. Tama koskee myds
jadkaapissa sailytamistd.

Irrota verkkopistoke 14 pistorasiasta.
Kaanna kulhoa 11 vastapdivaan, kun-
nes symboli Th 16 osoittaa kulhon
alempaan merkintaan 12.

Pida kulhosta 11 kiinni. K&anna kantta 3
vastapdivadn, kunnes symboli Th 2 osoit
taa kulhon ylemp&an merkintaan 10.
Nosta kansi ylos.

Ota varovasti pidike 6 asennetulla viipa-
lointiosalla 4 / raastinosalla 5 tai kayt
toakseli 9 vatkaimella 7 / terdosalla 8
pois.

. Tyhjenna kulho 11. Ota elintarvikkeet

kulhosta esim. taikinakaapimen avulla.
Puhdista laite mahdollisuuksien mukaan
heti kayton jalkeen.




8. Puhdistus

Puhdista laite ennen ensimmaista
kayttod!

A VAARA sahkéiskusta!
® Irrota verkkopistoke 14 pistorasiasta en-
nen yleiskoneen puhdistamista.
® Moottoriosaa 15, liitosjohtoa ja verkko-
pistoketta 14 ei saa upottaa veteen tai
muihin nesteisiin.
VAARA loukkaantumisesta
leikkaamalla!
© Kasin pestessa tulisi veden olla niin kir-
kasta, etta osat 4, 5 ja 8 ovat hyvin n&-
kyvissa.
VAROITUS aineellisista vahingoista!
© Vakevia tai hankaavia puhdistusaineita
ei saa kayttaa.

Laitteen purkaminen

1. Irrota verkkopistoke 14.

2. K&anna kulhoa 11 vastapaivaan, kun-
nes symboli b 16 osoittaa kulhon
alempaan merkintaéan 12.

3. Pida kulhosta 11 kiinni. Kaanna kant-
ta 3 vastapdivaan, kunnes symboli
b 2 osoittaa kulhon ylemp&an merkin-
taan 10. Nosta kansi ylos.

4. Ofa varovasti vatkain 7, terdosa 8 tai pi-
dike 6 asennetulla viipalointiosalla 4 /
raastinosalla 5 pois. Ota kayttdakseli @
pois.

5. Kuva F: kaannd pidike 6 ja pida sita
pyyhittdvan ja naarmuuntumattoman
alustan p&alla. Paina viipalointiosan 4 /
raastinosan 5 ulkonevat padt siséanpdin
ja paina osa ulos.

Ndin puhdistat oikein

1. Pyyhi moottoriosa 15 ja liitosjohto 14
tarvittaessa kevyesti kostutetulla liinalla.
Huomioi, ettd moottoriosan 15 on olta-
va fdysin kuiva ennen seuraavaa kaytto-
kertaa.
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2. Pese kaikki muut osat kasin lampimalla
vedelld, jossa on hieman astianpesuai-
netta.

3. Anna kaikkien osien kuivua tdysin, en-
nen kuin asetat ne sdilytyspaikkaansa
tai otat laitteen uudelleen kayttdon.

Mvuutamia puhdistusvinkkejé

e Puhdista laite mahdollisuuksien mukaan
heti kayton jalkeen, etteivat ruokajaa-
mat padse kuivumaan.

® Hyvin suolaisten tai happamien elintar-
vikkeiden tydstamisen jalkeen tulisi vat-
kain 7 / terGosa 8, pidike 6 ja viipo-
lointiosa 4 / raastinosa 5 pestd heti
huolellisesti.

9. Sdilytys

A VAARA lapsille!

© Sailyta laitetta lasten ulottumattomissa.

VAARA!

© Onnettomuuksien valtamiseksi verkko-
pistoke 14 ei saa olla sailytyksen aika-
na pistorasiaan liitettynd.

e Kokoa yleiskone sdilytysta varten. Siten
terdosa 8 on turvallisesti sdildssa.

e Valitse sailytyspaikka, jossa laite ei jou-
du alttiiksi voimakkaalle kuumuudelle tai
kosteudelle.

e Kuva G: liitosjohdon 14 voit kiertaa
moottoriosan 15 pohjassa olevaan joh-
tokelaan.

%%
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11. Reseptit

A TERVEYSVAARA!

10. Hdiriotapauksessa

Mikali laite ei sattuisi toimimaan normaalisti,
kéy ensin lapi seuraava tarkastuslista. Ehka
kyseessa on pieni ongelma, jonka pystyy rat-

kaisemaan itse.

A VAARA sdhkoiskusta!

© Laitetta ei pida missaan tapauksessa

yrittaa korjata itse.

Vika

Mahdollinen syy /
apukeino

Laite ei toimi

Onko virransyottd var-
mistettu?

Tarkasta liitanta.
Ovatko kansi 3 ja kul-
ho 11 lukittuina?

Pidike 6, tera-
osa 8 tai vat-
kain 7 eivat
pyori tai pyori-
vat vain vaival-
loisesti.

Kytketdan heti pois

padalta, verkkopisto-

ke 14 irrotetaan ja

tarkastetaan:

- Este kulhossa?

- Ainekset liian sit-
keita tai liian kovia?

- Laite ei ole oikein
koottu?

Kulhon 11
samea ulkona-
kd kovien elin-
tarvikkeiden
vuoksi

Tama on normaalia
eikd vaikuta toimin-
taan.

© Kaytetyista aineksista riippuen elintar-
vikkeet on nautittava mahdollisesti pian
valmistamisen jalkeen, eika niita voida
sGilyttad pitempadn edes jadkaapissa.

OHUJEITA:

e Valmistusaika riippuu kdytetystd ohjees-

ta.

e Kaytettavien ainesten tulisi olla huo-

neenldmpdisid.

Yritirahka

250 g rahkaa, rasvapitoisuus 40 paino%

125 g luonnonjogurttia

2-4 hienonnettua valkopulin kyntta

100 g tuorekurkkua
Suolaa maun mukaan
Pippuria maun mukaan

n. 30 g yritisekoitusta (pakaste)

Vatkain 7

1. Poista kurkun siemenet (sisin) ja paloittele

kurkku.

2. Laita kaikki ainekset kulhoon 11. Aseta
kansi 3 paikoilleen ja sekoita hyvin.
3. Mausta tarpeen mukaan suolalla ja pip-

purilla.

OHJE:

* Jos haluat kayttaa tuoreita yritejd, hienon-
na yrtit ensin tergosalla 8. Voit hienontaa
myds kurkkupalat ja valkosipulin kynnet
terdosan 8 avulla. Lisaa lopuksi rahka ja

jogurtti.



Guacamole-dippi

2 avokadoa (hyvin kypsad)
2 valkosipulin kyntta

1/2 sitruunaa

1/2 teelusikallista sinappia
1 teelusikka éljya

1-2 tomaattia (neljanneksing)
1 ruokalusikka tuorejuustoa
Sokeria

Suolaa

Pippuria

Tabascoa

Terdosa 8

1. Kuori avokado, poista siita kivi ja aseta
se kulhoon 11.

2. Laita my&s valkosipuli, sitruunamehu,
sinappi, 6ljy, tomaatit ja tuorejuusto kul-
hoon 11. Aseta kansi 3 paikoilleen ja
hienonna hyvin.

3. Mausta ensin sokerilla, suolalla ja pip-
purilla ja lopuksi tabascolla.

Jogurttikastike

150 g luonnonjogurttia

3 ruokalusikkaa valkoviinietikkaa

3 ruokalusikkaa auringonkukkaéljya
1-2 teelusikkaa sinappia

1 hyppysellinen suolaa /

1 hyppysellinen sokeria

Vatkain 7

* Laita luonnonjogurtti, valkoviinietikka,
auringonkukkaéljy, sinappi, suola ja so-
keri kulhoon 11. Aseta kansi 3 paikoil-
leen ja sekoita hyvin.

Tarvittaessa jogurttikastikkeeseen voi lisata
myds hienonnettuja valkosipulin kynsid, ruo-
hosipulia tai yritisekoitusta.

é _ CPE273409_Kuechenmaschine B3.book Seite 26 Donnerstag, 19. November 2015 12:44 12

Perunarostit

4 suurta, jauhomaista perunaa
Suolaa

Jauhettua pippuria

Jauhettua muskottia

80 g voita tai margariinia

1. Leikkaa kuoritut perunat raastinosalla 5
suikaleiksi.

2. Kaada perunamassa liinalle ja puriste-
le neste pois.

3. Ripottele mausteet perunamassalle ja se-
koita kaikki.

4. Kuumenna pannussa voita tai margarii-
nia.

5. Laita pienellé kauhalla hieman peruna-
massaa kuumaan rasvaan ja paina
massa littedksi paistinlastalla.

6. Paista réstit molemmilta puolilta rapeik-
si.

Pesto (punainen)

150 g tomaatteja (kuivattuja)

1 nippu basilikaa

1 sipuli, punainen (neljagnneksing)
2 ruokalusikkaa pinjansiemenia
1-2 valkosipulin kyntta

2 teelusikkaa balsamicoetikkaa
100 ml oliividljya

Suolaa

Pippuria

Terdosa 8

1. Laita tomaatit, revityt basilikanlehdet,
pinjansiemenet, valkosipuli, sipuli,
etikka ja &ljy kulhoon 11. Aseta
kansi 3 paikoilleen ja soseuta
1 minuutin ajan tasolla 2.

2. Mausta suolalla ja pippurilla.

OHUJE:

e Sailyta pestoa oliividljykerroksella pei-
tettynd ilmatiiviissa purkissa Nain pesto
sailyy jaakaapissa n. 4 viikkoa.

%%
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Pesto (vihred)

1-2 nippua tuoretta basilikaa

1-2 valkosipulin kyntta

2 ruokalusikkaa pinjansiemenid

150 ml oliiviliy

2 ruokalusikkaa raastettua parmesania
Suolaa + vastajauhettua mustapippuria
TerGosa 8

1. Laita basilika, valkosipuli, pinjansieme-
net, parmesani ja oliiviéljy kulhoon 11.
Aseta kansi 3 paikoilleen ja soseuta
1 minuutin ajan fasolla 2.

2. Mausta suolalla ja pippurilla.

OHJE:

e Sailyta pestoa oliividljykerroksella pei-
tettynd ilmatiiviissa purkissa Néin pesto
s@ilyy jaakaapissa n. 4 viikkoa.

Barbecuekastike

200 g tomaatteja (neljanneksing)
2 ruokalusikkaa kasvisdljya
Suolaa

Valkosipulisuolaa tai tuoreita kynsid
50 ml tomaattiketsuppia

30 g tfomaattisosetta

2 ruokalusikkaa etikkaa

2 ruokalusikkaa sitruunamehua

1 teelusikka sokeria

Kanelia

Terdosa 8

1. Laita tomaattineljannekset, dljy, suola,
sokeri ja valkosipuli kulhoon 11. Aseta
kansi 3 paikoilleen ja sekoita 2-3 lyhy-
ella pulssilla.

2. Ota kansi 3 pois ja maista. Valkosipulin
on maistuttava voimakkaasti.

3. Lisaa ketsuppi, tomaattisose, etikka, sitruu-
namehu, sokeri ja hyppysellinen kanelia.
Aseta kansi 3 paikoilleen ja sekoita kasti-
ke tasaiseksi massaksi.

4. Ofa kansi 3 pois ja maista.

e

5. Laita kastike kattilaan. Keitd kastiketta
n. 45 minuuttia alhaisella lampétilalla,
kunnes se sakenee.

OHIJE:
o Tarvittaessa barbecuekastiketta voi
maustaa my6s chilijauheella.

12. Osien havittaminen

Yliviivattu jatekontti on kaikis-

sa EU-maissa kaytetty symbo-

li, joka merkitsee, etta

kyseinen tuote ei kuulu kotita-

lousjatteiden joukkoon vaan

on havitettava erikseen. Oh-

jeet koskevat seka itse tuotetta ettd samalla
symbolilla varustettuja lisatarvikkeita. Nain
merkittyja tuotteita ei saa heittad kotitalous-
jatteiden joukkoon, vaan ne on vietava kera-
yspisteeseen, joka on tarkoitettu sahkdisen
ja elektronisen romun kierratykseen. Kierra-
tys auttaa vahentdmadn jatteiden méaraa ja
suojelemaan ymparistoa.

Pakkaus

Pakkausmateriaalien havittdmisessa on nou-
datettava maakohtaisia asetuksia ja ympé-
risténsuojelumaarayksia.

13. Tekniset tiedot

Malli: SKM 350 Al
Verkkojannite: |230V ~ 50 Hz
Suojaluokka: |1l [O]

Teho: 350 W

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetaan.

q3




14. Takuun antaja on
HOYER Handel GmbH

Arvoisa asiakas,

talla laitteella on 3 vuoden takuu ostopai-
vastd lukien. Jos tamad tuote on viallinen, si-
nulla on lakisaateisia oikeuksia tuotteen
myyjaa vastaan. Naita lakisaateisia oikeuk-
sia ei rajoiteta seuraavassa esitellyn takuum-
me puitteissa.

Takuuehdot

Takuuaika alkaa ostopaivasta. Sailyta alku-
perdinen ostokuitti huolellisesti. Tata kuittia
tarvitaan kaupan todisteena.

Jos kolmen vuoden sisallé taman tuotteen os-
topaivastd lukien ilmaantuu materiaali- tai
valmistusvirhe, tulemme valintamme mukaan
maksutta joko korjaamaan tai korvaamaan
tuotteen. Tama takuu edellyttad viallisen lait-
teen ja ostotositteen (ostokuitti) esittdmisen
kolmen vuoden maaraajan sisalla ja lyhytta
kirjallista kuvausta siitd, miké laitteessa on
vikana ja milloin vika ilmaantui.

Jos vika kuuluu myéntamémme takuun pii-
riin, saat korjatun tai uuden tuotteen takai-
sin. Korjauksen tai tuotteen vaihtamisen
seurauksena takuuaika ei ala vudelleen.

Takuuaika ja lakisddteiset
vaatimukset

Takuuaika ei pitene takuusuorituksen seu-
rauksena. Tama koskee myds vaihdettuja ja
korjattuja osia. Mahdollisesti jo oston yhtey-
dessd olemassa olevat vauriot ja viat on il-
moitettava heti pakkauksen avaamisen
jalkeen. Takuuajan paattymisen jalkeen suo-
ritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tarkkoja laatuvaatimuk-
sia noudattaen ja tarkastettu huolellisesti en-
nen toimitusta.

Takuu kattaa materiaali- tai valmistusvirheet.
Tama takuu ei koske niitd tuoteosia, jotka
ovat normaalin kulumisen kohteena ja voi-
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daan siten katsoa kulutusosiin kuuluviksi tai
vaurioita sarkyvissa osissa, esim. kytkin,
akut tai lasista valmistetut osat.

Tama takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on
vahingoitettu, kaytetty tai huollettu epd-
asianmukaisella tavalla. Tuotteen asianmu-
kaista kayttéd varten on tarkkaan
noudatettava kaikkia kayttdohjeessa mainit-
tuja saantdja. Kayttotarkoituksia ja toiminto-
ja, joita kayttdohjeessa ei suositella tai joista
varoitetaan, on ehdottomasti valtettava.
Tuote on tarkoitettu vain yksityiseen, eiké
kaupalliseen kayttoon. Takuu ravkeaa vag-
ran ja epaasianmukaisen kaytén ja voiman-
kéyton tapauksissa ja silloin, kun korjauksia
ei ole tehty valtuutetussa palvelukeskukses-
samme.

Toiminta takuutapauksessa
Asiasi nopean kasittelyn varmistamiseksi
noudata seuraavia ohjeita:

e Kaikkien kysymysten yhteydessa tarvi-
taan artikkelinumero IAN: 273409 ja
ostokuitti kaupan todisteeksi.

* Toimintavirheiden tai muiden vikojen il-
maantuessa ofa ensin yhteyttd seuraavas-
sa mainittuun palvelukeskukseen puheli-
mitse tai sdhképostin kautta.

e Vialliseksi todetun laitteen voit lahettad
sitten maksutta ilmoitettuun palveluosoit-
teeseen, liitd mukaan ostotosite (osto-
kuitti) ja tiedot vian laadusta ja siita,
milloin vika ilmaantui.

Osoitteessa www.lidl-service.com

voit ladata tamén ja lukuisia muita

kasikirjoja, tuotevideoita ja ohjel-
mia.

—
ﬂ Palvelukeskus
(D Huolto Suomi

Tel.: 010309 3582

E-Mail: hoyer@lidl.fi

IAN: 273409

%%

ﬁ



é _ CPE273409_Kuechenmaschine B3.book Seite 29 Donnerstag, 19. November 2015 12:44 12

A Toimittaja

Huomioi, ettd seuraava osoite ei ole pal-
veluosoite. Ota ensin yhteytta ylla mainit-
tuun palvelukeskukseemme.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5
22761 Hamburg

Saksassa

e
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1. Oversikt

1 Pamatare for pafyllningséppning
2 h/8 b lock pésatt
B : lock last

3 Lock

4 Skarinsats

5 Rivinsats

6 Insatshéllare

7 Omrorningsinsats

8 Knivinsats

9 Drivaxel

10 Ovre markering pé behdllaren
11 Behallare (volym: 1.000 ml)

12 Nedre markering p& behéllaren
13 Stift

14 Anslutningskabel med stickpropp
15 Motorblock

16 /8 ' behdllare pasatt
8 : behallare last
17P 01 2 Vridreglage

P: impulskoppling / 0z avstangd / 12 lagre hastighet / 22 hogre hastighet
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Manga tack for ditt
fortroende!

Gratulerar till din nya matberedare.

For att hantera produkten sakert och for att
lara kénna alla egenskaper méste du:

¢ Noggrant ldsa igenom den hér
bruksanvisningen innan produk-
ten anvédnds forsta gangen.

e Det ar mycket viktigt att félja sé&-
kerhetsanvisningarna!

e Produkten far endast hanteras
pa det sétt som beskrivs i de hér
anvisningarna.

Spara de har anvisningarna.
Om du skulle 6verlata produk-
ten till nagon annan, se till att
daven overlamna den hér bruks-
anvisningen.

Vi hoppas att du fér mycket gladje av din
nya matberedare!

Symbol pa apparaten

Q? Symbolen anger att material med
den h&r markningen varken andrar
smak eller lukt pé& livsmedel.

%ﬁ

2, Avsedd anviéndning

Matberedaren ar uteslutande avsedd fér att
sonderdela och réra livsmedel.

Apparaten &r utformad for privat hemmabruk.
Apparaten fér endast anvandas inomhus.
Apparaten far inte anvandas for kommersi-
ella syften.

Forutsebart missbruk

VARNING f6r sakskador!

® Anvand inte apparaten fér att sdnderde-
la extra harda livsmedel som t.ex. frysta
livsmedel, ben, muskotnotter, sad eller
kaffebdnor.

®© Det ar inte heller mjligt att knada de-
gen med degkrokar. Det skulle dverbe-
lasta motorn.

3. Sdkerhetsanvisningar

Varningsinformation
Nar det behdvs anvands féljande varnings-
information i den har bruksanvisningen:
FARA! Hog risk: icke beaktande av
A varningen kan innebara livsfara.
VARNING! Medelhdg risk: icke beaktande
av varningen kan innebdra fysiska skador
eller allvarliga sakskador.
SE UPP: lag risk: icke beaktande av var-
ningen kan innebara latta fysiska skador el-
ler allvarliga sakskador.
OBSERVERA: sakforhallanden och speciel-
la kénnetecken som madste beaktas nar pro-
dukten hanteras.

e
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Anvisningar for séker anvdndning

® Barn fér inte anvanda apparaten.

® Férvara produkten och sin anslutningskabel utom rackhdll fér barn.

® Rengdring och anvéndarunderhdll fér inte utféras av barn.

® Barn maste hdllas under uppsikt fér att sakerstdlla att de inte leker
med produkten.

®© Den har apparaten kan anvéndas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet och/eller
bristande kunskap, om de hélls under uppsikt eller har fatt instruk-
tioner om sdker anvandning av apparaten och har férstatt vilka fo-
ror som kan uppstd.

® Apparaten skall alltid kopplas bort fran elndtet nar man inte har
uppsikt och innan den sétts samman, nar den plockas isar eller ren-
gors.

® Knivinsatsen, riv- och skdrinsatsen dar vassa. Hantera dem med for-
siktighet. Om du diskar fér hand, ska vattnet vara sé klart att du
kan se bladen val.

® Insatshallaren, knivinsatsen och omrérningsinsatsen fortsatter att ro-
tera en liten stund efter avstangning. Vanta tills de har stannat helt
innan du léser upp behdllaren och dppnar locket.

®© Apparaten &r inte avsedd att anvandas med en extern timer eller
ett separat fjarrstyrningssystem.

® Om anslutningskabeln p& den har apparaten skadas, maste den
bytas ut av tillverkaren eller av dennes kundservice eller ndgon per-
son med liknande kvalifikationer for att undvika faror.

® Innan tillbehér eller extradelar som rér sig vid anvéandningen byts
ut, maste apparaten stangas av och kopplas bort fran elnatet.

®© Beakta kapitlet om rengéring (se “Rengéring” pd sida 38).
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A FARA for barn

©® Forpackningsmaterialet r ingen leksak.
Barn fér inte leka med plastpasar. Kvav-
ningsrisk foreligger.

FARA fér och genom hus-
och nyttodjur
© Elutrustning kan innebdra en fara for
hus- och nyttodjur. Djur kan aven foror-
saka en skada pé utrustningen. Hall
darfor principiellt djur borta fran elut-
rustning.

FARA for elektrisk stot
genom fuktighet

©® Apparaten fér aldrig anvandas i narhe-
ten av ett badkar, en dusch, ett fyllt
handfat och dylikt.

©® Motorblocket, anslutningskabeln och
stickproppen fér inte doppas ner i vat-
ten eller andra vétskor.

©® Skydda motorblocket mot fuktighet,
droppande vatten och vattenstank.

© Dra ut stickproppen direkt om vatska
skulle komma in i motorblocket. Kontroll-
era produkten innan den anvands igen.

© Anvand inte apparaten med fuktiga
hander.

©® Om apparaten skulle ha ramlat ner i
vatten, dra ut stickproppen direkt. Ta
férst darefter upp apparaten.

© Fyll behéllaren med maximalt 600 ml
vatska for att forhindra att det tréinger in
vatska i motorblocket.

A FARA genom elektrisk stot

© Satt i stickproppen i ett uttag forst nar
apparaten ar komplett monterad.

© Anslut endast stickproppen till ett korrekt
installerat, lattatkomligt uttag med en
spanning som motsvarar uppgiften pa
typskylten. Uttaget méste vara lattatkom-
ligt ocksé efter att apparaten har anslu-
tits.

%%
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® Se till att anslutningskabeln inte kan ska-
das av vassa kanter eller heta stallen.
Linda inte anslutningskabeln kring ap-
paraten.

® Apparaten ar inte helt bortkopplad frén
elnatet nar den har stangts av. For att
géra det, dra ut stickproppen.

® Se till att anslutningskabeln inte klams
fast eller klams nar du anvéander appa-
raten.

®© Dra dlltid i sjglva stickproppen och inte i
kabeln for att dra ut stickproppen frén
uttaget.

® Dra ut stickproppen fran uttaget, ...
.. ndr en stdrning féreligger,
.. nar du inte anvdnder matberedaren,
.. innan du monterar eller demonterar

matberedaren,

.. innan du rengdr matberedaren och
... under pagdende askvader.

® Anvand inte apparaten om synliga
skador finns p& apparaten eller pa an-
slutningskabeln.

® Produkten fér inte féréndras, risk for
skador foreligger.

& FARA for skdarskador

® Apparaten fér aldrig négonsin kéras
utan behdllare.

® Ta aldrig pa den roterande kniven. Hall
inga skedar eller dylikt mot de roteran-
de delarna. Hall ocksé langt hér eller
vida klader borta frén de roterande de-
larna.

VARNING for sakskador

©® Den maximala péfyllningsnivan fér fas-
ta livsmedel ar 500 ml.

® Den maximala péfyllningsmangden fér
vatskor ar 600 ml.

® For att undvika skada pé apparaten
stoppa mixningen direkt om insatshélla-
ren, knivinsatsen och omrérningsinsats-
en inte roterar eller endast roterar trogt.
Dra ut stickproppen och kontrollera om
det finns n&got som hindrar i behéllaren

P 33
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*

eller om livsmedlet ar for segt. Kontroll-
era ocksd om apparaten har satts sam-
man ratt.

4. Leveransomfattning

Motorblock 15
Behdllare 11

e

1
® Kor inte apparaten nar den &r tom efter- ] ,
som motorn d& gar varm och kan skao- 1" Drivaxel 9
das. 1 Lock 3
® Anvand endast originaltillbehor. 1 Pémgfore for pafyliningséppning 1
® Anvand inte skarpa eller aggressiva 1 mepso.ts 8_
rengdringsmedel. 1 Omrorr:mgsmsots 7
©® Apparaten har halksakra plastsugftter. ] Ins?t§ho||ore 6
Eftersom mabler har belaggningar av ] Skgrmsots 4
ménga olika slags lacker och plaster 1 Rivinsats ,5 ,
och behandlas med olika skotselmedel, 1 Bruksanvisning
gér det inte att helt utesluta att vissa av
de har medlen innehéller Gmnen som
angriper och mjukar upp plastsugfotterr 5,  Innan forsta
na. Lagg ev. ett halksakert underlégg anvandningen
under apparaten. } ) )
* Ta bort allt férpackningsmaterial.
OBSERVERA: e Kontrollera om alla delar &r med och att

de &r utan skador.
* Rengér apparaten innan den an-
vands forsta gangen! (se “Rengd-

* Forvara inte livsmedel léngre an 24 tim-
mar i behéllaren 11 eller s& att de har
kontakt med andra produktdelar. Detta

gdller aven vid férvaring i kylskap.

ring” pé sida 38)

%%
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6. Montering

& FARA for skarskador!

® Khnivinsatsen 8, rivinsatsen 5 och skarin-
satsen 4 &r vassa. Hantera dem med
forsiktighet.

© Satt i stickproppen 14 i eft uttag forst
ndr matberedaren ar komplett monterad.

OBSERVERA:

® Maskinen har en sakerhetsbrytare.
Behdllaren 11 gér endast att Idsa med
stangt lock 3 och endast bérja anvén-
das med last behdllare.

1. Bild A: satt behéllaren 11 p& motor-
blocket 15. Symbolen Ta 16 pekar pé
den nedre markeringen pa behéllo-
ren 12. Vrid inte pa behdallaren.

. Satt in drivaxeln 9 i behéllaren.

Bild E: satt i forekommande fall in skarin-

satsen 4 / rivinsatsen 5 i insatshdllaren 6.

4. Satt omrérningsinsatsen 7, knivinsatsen 8
eller insatshéllaren 6 med monterad sk&-
rinsats 4 / rivinsats 5 p& drivaxeln 9.

5. Omrérningsinsats 7 / knivinsats 8: fyll i
de ev. férberedda livsmedlen i behéllo-
ren 11.

6. Bild A+B: satt p& locket 3 pa behallo-
ren 11. Symbolen "y 2 pekar p& den
évre markeringen pé behéllaren 10.

7. Bild B+C: vrid locket 3 medurs il
stopp och tills symbolen B 2 pekar pa
den &vre markeringen pd behélla-
ren 10.

8. Bild C+D: vrid behdallaren 11 medurs
till stopp, tills symbolen B8 16 pekar pa
den nedre markeringen pa behdllo-
ren 12.

9. Satt i stickproppen 14 i ett uttag som
motsvarar tekniska data.

W N

e

7. Anviéndning

& FARA for skarskador!

O]

©

Insatshéllaren 6, knivinsatsen 8 och om-
rorningsinsatsen 7 fortsatter att rotera
en liten stund efter avstdngning. Vanta
tills de har stannat helt innan du laser
upp behdllaren 11 och dppnar lock-

et 3.

Apparaten far aldrig nagonsin kéras
utan behéllare 11.

VARNING for sakskador!

®©

For att undvika skada pa apparaten stop-
pa mixningen direkt om insatshéllaren 6,
knivinsatsen 8 och omrérningsinsats-

en 7 inte roterar eller endast roterar
trogt. Dra dé ut stickproppen 14 och
kontrollera om det finns n&got som hin-
drar i behdllaren 11 eller om livsmedlet
ar for segt. Kontrollera ocksé om appara-
ten har satts samman rétt.

SE UPP:

O]

Fyll, beroende pd livsmedlens hardhet
och konsistens inte behallaren 11 upp
till maximum, eftersom insatshalla-

ren 6, knivinsatsen 8 och omrérningsin-
satsen 7 annars kan blockeras. Beakta
riktvardena for olika livsmedel i avsnitt
"Bearbetningstabell".

OBSERVERA:

For att sdnderdela hardare livsmedel an-
vander du instéllningen P. Arbeta med
korta impulser (1 impuls: vrid ca

1 sekund till P). Beroende pa livsmed-
lens mangd och konsistens varierar im-
pulsernas antal och langd.
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Anvédndningsomraden

Knivinsats: Knivinsatsen 8 ar lampad for
att sonderdela fasta livsmedel som t.ex. kott,
lok och ost.

Omrérningsinsats: Omrérningsinsatsen 7
ar lampad for att t.ex. vispa dgg

Skdarinsats/rivinsats:

Med skarinsatsen 4 skar man t.ex. sallads-
gurka i skivor. Rivinsatsen 5 ar lampad t.ex.
for att bearbeta applen eller morétter.

Bearbetningstabell

Rekom- | Rekommenderade hastig-

Livsmedel menderad hetssteg Insatser

méngd
Magert n6tkott i tarning-
ar (ca. 2 cm kantlangd) 300 g 2

1-2 Knivinsats 8
Lok (skuren i kvartar) 300 g |eller P (korta impulser) fram
till det 6nskade resultatet.
Agg 6 1-2 Omrorningsinsats 7
Salladsgurka en styck 1-2 Skarinsats 4
Morotter 300 g 2 Rivinsats 5
Applen (skalade, utan 300 g 1 Rivinsats 5
karnhus)
Forbereda livsmedel

OBSERVERA: e Anvdnd ...

Bearbetningstiderna och hastigheterna
som anges har ar riktvarden.

Beroende pd livsmedlens méngd och
konsistens kan de faktiska vardena avvi-
ka.

Beroende pd dnskad sénderdelnings-
grad far du kontrollera resultatet flera
gdnger.

Arbeta med korta impulser (1 impuls:
vrid ca 1 sekund).

... fasta livsmedel hégst upp till
den maximala pafyllningsni-
van pa 500 ml. resp.

«.. maximalt 600 ml vatska.

e Tvatta eller rensa livsmedlen.

Skar livsmedlen i s& smd bitar att de

passar genom pafyllningséppningen.

* Ta bort det yttre skalet pa nétter. Det inre
skalet kan anvandas om man vill, t.ex. pa
mandlar.

* Ta bort stjglkarna fran kryddor.

Ta bort ben frén kott och ta dven bort

senor och hinnor.

e

ﬁ
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Sonderdela/rora om

For att sonderdela livsmedel vrider du

vridreglaget 17 till laget 1 eller 2.

For att sonderdela hérdare livsmedel an-

vander du installningen P. Arbeta med

korta impulser (1 impuls: vrid ca 1 se-
kund till P). Beroende pé livsmedlens
mangd och konsistens varierar impulser-

nas antal och léngd. Beakta uppgifterna i

avsnitt "Bearbetningstabell".

Kontrollera resultatet flera génger. Om

livsmedlen inte sonderdelas jamnt:

- Dra ut stickproppen 14, ta bort be-
héllaren 11 och skaka den kraftigt.

- Om livsmedlen klibbar fast p& inner-
vaggen, vrid locket 3 moturs och ta
bort det. Skjut ner bitarna med en
slickepott.

- Satt samman alla delar igen innan du
satter i stickproppen 14 i ett uttag
igen och fortsatter arbeta.

Nar insatshéllaren 6 anvands med

monterad skarinsats 4 / rivinsats 5 fyl-

ler du pa livsmedlen i pafyliningsépp-
ningen i locket 3. Anvand ev.
pamataren 1, for att forsiktigt trycka ner
livsmedlen.

e

Ta ut livsmedel

OBSERVERA:

—_

Forvara inte livsmedel langre én 24 tim-
mar i behéllaren 11 eller s& att de har
kontakt med andra produktdelar. Detta
gdller aven vid férvaring i kylskap.

. Dra ut stickproppen 14 frén uttaget.

Vrid behallaren 11 moturs tills symbo-
len " 16 pekar pa den nedre marke-
ringen p& behallaren 12.

. Hall fast behallaren 11. Vrid locket 3

moturs tills symbolen "h 2 pekar pé
den &vre markeringen pd behéllo-

ren 10. Lyft upp locket.

Ta forsiktigt bort insatshéllaren 6 med
monterad skdrinsats 4 / rivinsats 5 eller
drivaxeln 9 med omrérningsinsatsen 7/
knivinsatsen 8.

Tom behallaren 11. Ta bort livsmedlen
med t.ex. en slickepott.

Rengor helst apparaten direkt efter an-
vandningen.




8. Rengoring
Rengor apparaten innan den an-
véands forsta gangen!

A FARA genom elektrisk stot!

© Dra ut stickproppen 14 frén uttaget inn-

an du rengdr matberedaren.

® Motorblocket 15, anslutningskabeln
och stickproppen 14 f&r inte doppas
ner i vatten eller andra vatskor.

& FARA for skarskador!

® Om du diskar fér hand, ska vattnet vara
sa klart aft du kan se insatserna 4, 5
och 8 val.

VARNING for sakskador!

® Anvand inte skarpa eller aggressiva
rengoringsmedel.

Plocka iséir apparaten

1. Dra ut stickproppen 14.

2. Vrid behallaren 11 moturs tills symbo-
len T 16 pekar pd den nedre marke-
ringen pd behallaren 12.

3. Hall fast behallaren 11. Vrid locket 3
moturs tills symbolen "y 2 pekar p&
den Svre markeringen pa behallo-
ren 10. Lyft upp locket.

4. Ta forsiktigt bort omrérningsinsatsen 7,
knivinsatsen 8 eller insatshéllaren 6
med monterad skarinsats 4 / rivin-
sats 5. Ta ut drivaxeln 9.

5. Bild F: vand pé insatshallaren 6 och
hall den Sver ett avtorkningsbart, repbe-

standigt underlag. Tryck dndarna pé ska-

rinsatsen 4 / rivinsatsen 5 som stér ut
in&t och tryck ut den.

Sa rengér du pa rétt séitt

1. Torka vid behov av motorblocket 15
och anslutningskabeln 14 med en latt
fuktad trasa. Se till att motorblocket 15
ar helt torrt innan apparaten anvands
ndsta géng.

38 B
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2. Diska alla évriga delar i varmt vatten
med en aning diskmedel i handen.

3. L&t alla delar torka helt innan du stéller
undan dem eller anvénder apparaten
igen.

Nagra rengoringstips

® Rengdr helst apparaten direkt efter an-
vandningen s& att matrester inte torkar
fast.

e Efter hantering av mycket salta eller sy-
rahaltiga livsmedel bér du diska omrér-
ningsinsatsen 7 / knivinsatsen 8,
insatshéllaren 6 och skarinsatsen 4 / ri-
vinsatsen 5 ordentligt direkt.

9. Forvaring

A FARA for barn!

® Forvara produkten utom rackhall for
barn.

FARA!

® For att undvika olyckor fér inte stickprop-
pen 14 sitta i et uttag ndr apparaten
frvaras.

* Satt samman matberedaren for forva-
ringen. D& férvaras knivinsatsen 8 p&
eft sakert satt.

e Valj en plats dar varken stark hetta eller
fuktighet kan péverka apparaten.

e Bild G: du kan linda upp anslutnings-
kabeln 14 i kabellindningen i botten pa
huset till motorblocket 15.

%%

e

.
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10. Problemlosning 11. Recept

Kontrollera produkten enligt denna checklista
om produkten inte fungerar. Du kanske kan C} .
l6sa problemet sjdlv pé ett enkelt satt. HALSOFARA!

® Beroende p& den anvanda ingredien-

sen ska livsmedel under vissa om-
A FARA genom elektrisk stot! standigheter atas strax efter tillagningen
© Forsok inte aft reparera produkten sjalv. och kan inte heller forvaras en langre
tid i kylsképet.
OBSERVERA:
Fel Méijlig orsak/atgérd | * Bearbetingstiden beror pd det anvén-
- da receptet.
* Arstrémforsériningen | o De anvénda ingredienserna bér ha
sikersfdlld? rumstemperatur.
| funkti e Kontrollera anslutning-
ngen funktion en.
e Arlocket 3 och behdl- 6rtkvarg
laren 11 l&sta? 250 g kvarg 40 % fett i torrsubstansen

e Stang av direkt, dra ut 125 g naturell yoghurt

|nsztsté!|q- stickproppen 14 och 2-4 sénderdelade vitldksklyftor
re O, nlllvm- kontrollera: 100 g salladsgurka
sats 8 eller Salt efter smak

- Ndgot hindrar i
behéllaren?
- Livsmedlet for segt

omrorningsin-

Peppar efter smak
sats 7 roterar

ca 30 g blandade érter (djupfrysta)

inte eller en- eller for harte Omrérningsinsats 7
dast mycket " Aooaraten e réft
trogt. pparaten ejra 1. Ta bort karnorna (det inre) frén gurkan
sammansatte ..
och tarna gurkan.
Behallaren 11 |® Detta ér normalt och 2. lagg i dlla ingredienser i behallo-
ser matt ut ge- paverkar inte funktio- ren 11. Satt pa locket 3 och rér ordent-
nom harda livs-|  nen. ligt.
medel 3. Smaka ev. av med salt och peppar.
OBSERVERA:

®  Om du vill anvénda férska érter anvand
forst knivinsatsen 8 for att sonderdela or-
terna. Du kan @ven sénderdela gurkbi-
tarna och vitldksklyftorna i forvag med
knivinsatsen 8. Hall sedan i kvargen och
yoghurten.

@GP 39
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Guacamole-dipp

2 avokador (mycket mogna)
2 vitldksklyftor

1/2 citron

1/2 tsk senap

1 tsk olja

1-2 tomater (i figdedelar)
1 msk farskost

Socker

Salt

Peppar

Tabasco

Knivinsats 8

Rosti

4 potatisar, stora, mjdliga
Salt

Peppar, malen

Muskot, malen

80 g smor eller margarin

1.

2.

1. Skala avokadorna, kéarna ur och lagg i

behéllaren 11.
2. lagg aven i vitldk, citronsaft, senap,

olja, tomater och farskosten i behalla-

ren 11. Satt pd locket 3 och sénder-
dela fint.

3. Smaka forst av med socker, salt och
peppar, férfina sedan med tabasco.

Yoghurtdressing
150 g naturell yoghurt

3 msk vitvinsvinager

3 msk solrosolja

1-2 tsk senap

1 nypa salt/1 nypa socker
Omrorningsinsats 7

® lagg i den naturella yoghurten, vit-

vinsvindgern, solrosoljan, senap, salt

och socker i behéllaren 11. Satt pé
locket 3 och rér ordentligt.

Strimla de skalade potatisarna med ri-
vinsatsen 5.

Lagg potatismassan i en duk och tryck
ut vatskan.

. Stré kryddorna pé potatismassan och

blanda allt.

Hetta upp smor eller margarin i en stek-
panna.

Hall sedan lite av potatismassan med
en slev i det heta fettet och platta sedan
till massan med en stekspade.

Stek sedan réstin pé bada sidor s& den
blir knaprig.

Pesto (rod)

150 g tomater (torkade)
1 knippa basilika

1 1ok, rod (i figrdedelar)
2 msk pinjendtter

1-2 vitldksklyftor

2 msk balsamvinager
100 ml olivolja

Salt

Peppar

Knivinsats 8

1.

Vid behov kan yoghurtdressingen aven forfi-
nas med finhackade vitlksklyftor, graslok el-

ler blandade orter.

2.

Lagg i tomaterna, de avrivna basilika-
bladen, pinjenétter, vitlok, 18k, vinager
och olja i behdllaren 11. Satt pa
locket 3 och gor fin puré 1 minut pa
steg 2.

Smaka av med salt och peppar.

OBSERVERA:

Forvara peston i ett glas med skruvlock
tackt med ett lager olivolja. Den haller
dé ca 4 veckor i kylsképet.

%%
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Pesto (gron)

1-2 knippor farsk basilika

1-2 vitloksklyftor

2 msk pinjendtter

150 ml olivolja

2 msk parmesan, riven

Salt + farskmalen svartpeppar
Knivinsats 8

1. Lagg basilika, vitldk, pinjendtter, parme-

san och olivolja i behdllaren 11. Satt
p& locket 3 och gér fin puré 1 minut p&
steg 2.

2. Smaka av med salt och peppar.

OBSERVERA:

® Forvara peston i ett glas med skruvlock
tackt med ett lager olivolja. Den héller
da ca 4 veckor i kylskapet.

Barbecue-sas

200 g tomater (i kvartar)
2 msk vegetabilisk olja
Salt

Vitlokssalt eller farska klyftor
50 ml tomatketchup

30 g tomatpuré

2 msk vinager

2 msk citronsaft

1 tsk socker

Kanel

Knivinsats 8

1. lagg tomaterna delade i figrdedelar,
olja, salt, socker och vitldk i behdlla-
ren 11. Satt pd locket 3 och mixa med
2-3 korta impulser.

2. Ta av locket 3 och smaka av. Vitldks-
smaken ska vara mycket kraftig.

3. Llagg i ketchup, tomatpuré, vinager, citron-
saft, socker och en nypa kanel. Sétt pé
locket 3 och mixa sasen till en enhetlig
massa.

4. Ta av locket 3 och smaka av.

%%

e

5. Hall sasen i en kastrull. Smékoka ca
45 minuter pé lag temperatur tills den
har blivit tjockflytande.

OBSERVERA:
¢ Vid behov kan barbecue-s&sen dven for-
finas med chilipulver.

12. Avfallshantering

Symbolen med genomstruken

avfallstunna betyder att pro-

dukten skall avfallshanteras

separat enligt regler inom

EU. Detta galler for produk-

ten och dlla tillbehorsdelar,

férsedda med denna symbol. Symbolmarkta
produkter fér inte kastas i vanliga hushdlls-
sopor utan skall lamnas till lamplig étervin-
ningsstation for elekirisk och elektronisk
utrustning. Atervinning reducerar férbruk-
ningen av material och skonar miljon.

Foérpackning
Folj miljaforeskrifterna i respektive land dar
férpackningen avfallshanteras.

13. Tekniska data

Modell: SKM 350 AT

Natspdnning: |230 V ~ 50 Hz

Kapslingsklass: |1l [O]

Effekt: 350 W

Med férbehall for tekniska @ndringar.

q3




14. Garanti fran
HOYER Handel GmbH

Kara kund,

pd den har produkten ges 3 érs garanti
fr.o.m. inkdpsdatumet. Om produkten skulle
ha brister har du juridiska rattigheter gente-
mot saljaren av produkten. Dessa juridiska
rattigheter begrdnsas inte genom den nedan
angivna garantin fran vér sida.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar med inkdpsdatumet. Det
ar viktigt att du sparar originalkassakvittot
ordentligt. Det har underlaget behévs som
intyg for kdpet.

Om ett material- eller tillverkningsfel skulle
intréffa inom tre ar fr.o.m. inkdpsdatumet fér
produkten, repareras eller byts produkten ut
kostnadsfritt av oss pa det satt som vi vdljer.
Den har garantin forutsatter att den defekta
produkten och képekvittot (kassakvitto) upp-
visas inom tredrsfristen och en kort skriftlig
beskrivning gors vad det ar for fel och nar
det intraffade.

Om defekten omfattas av vér garanti far du
tillbaka den reparerade produkten eller en
ny produkt. Med reparation eller utbyte av
produkten bérjar ingen ny garantitid.

Garantitid och juridiska
garantikrav

Garantitiden férléngs inte genom garantin.
Detta galler aven for utbytta och reparerade
delar. Skador och fel som eventuellt finns re-
dan vid képet méste anmalas direkt nar pro-
dukten har packats upp. Reparationer nar
garantitiden har gétt ut ar kostnadspliktiga.

Garantins omfattning

Produkten har fillverkats omsorgsfullt enligt
stranga kvalitetsriktlinjer och kontrollerats
noggrant innan leveransen.

Garantin géller for material- eller tillverk-
ningsfel. Den har garantin omfattar inte pro-
duktdelar, vilka utsatts fér normalt slitage och

42 (SE)
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darfor kan ses som slitdelar eller for skador
pa dmtdliga delar, t.ex. knappar, batterier el-
ler delar tillverkade av glas.

Garantin upphdr att gélla om produkten har
skadats eller ej anvants eller underhallits kor-
rekt. For korrekt anvandning av produkten
méste alla anvisningar i bruksanvisningen fal-
jas exakt. Anvandningssyften eller handling-
ar som det avrdds ifrén i bruksanvisningen
eller som det varnas fér, maste ovillkorligen
undvikas.

Produkten ar endast avsedd for privat och ej
fér kommersiellt nyttjande. Vid felaktig eller
icke fackmassig behandling, anvandande av
véld eller vid ingrepp, vilka inte har gjorts av
vért auktoriserade servicecenter, upphér go-
rantin.

Tillvdgagangssditt vid skadefall
For att kunna garantera en snabb behand-
ling av ditt arende, gor pé& foljande satt:

* Ha artikelnummer IAN: 273409 och
kassakvittot som intyg for kopet fill
hands vid alla férfragningar.

*  Om funktionsfel eller andra fel skulle in-
tréffa, kontakta férst nedan angivna servi-
cecenter pa telefon eller med e-post.

® En produkt registrerad som defekt kan
du da skicka portofritt till den service-
adress du d& fér, bifoga inkdpsbevis
(kassakvitto) och ange vad det ar for fel
och nar det intraffade.

TEh, P& www.lidl-service.com kan du

8 |adda ner den har och manga an-
dra handbécker, produktvideor och
programvara.

%%
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o=
ﬂ Service-Center

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: hoyer@lidl.se

(D Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: hoyer@lidl.fi

IAN: 273409

ﬁ% Leverantor

Vanligen observera att féljande adress inte
ar nagon serviceadress. Kontakta forst
ovan angivna servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Tyskland
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Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego
robota kuchennego.

Aby méc bezpiecznie postugiwad sie pro-
duktem ipoznaé caty zakres jego mozliwo-
Sci:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta¢ niniejszq instrukcje obstugi.

* Przede wszystkim nalezy prze-
strzegac¢ wskazéwek bezpie-
czenstwa!

¢ Urzgdzenie wolno obstugiwa¢
wylagcznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukji.

* Instrukcje nalezy zachowa¢ do
pozniejszego uzycia.

e W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotaczy¢ do niego instrukcje
obstugi.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z
nowego robota kuchennego!

Symbol na urzgdzeniu

Q? Symbol informuje, ze uzyte wyso-
kiej jakosci materiaty nie zmieniajq
smaku i zapachu produktéw spo-

zywczych.

%ﬁ

2, Zakres vuzytkowania

Robot kuchenny jest przeznaczony wytqcz-
nie do rozdrabniania i mieszania produk-
téw spozywczych.

Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego. Z urzqdzenia mozna korzystaé
wylfqcznie w pomieszczeniach zamknietych.
Niniejsze urzqdzenie nie moze byé uzy-
wane do celéw przemystowych.

Przewidywalne uzycie nie-
zgodne z przeznaczeniem

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Urzqdzenia nie wolno uzywaé do roz-
drabniania bardzo twardych produktéw
spozywczych, jak np. produkty zamro-
zone, kosci, gatka muszkatotowa, zbo-
za lub ziarna kawy.

® Nie jest réwniez mozliwe wyrabianie
ciasta przy uzyciu haka do ugniatania.
Powodowatoby to przecigzenie silnika.

3. Wskazowki
bezpieczenstwa

Ostrzezenia

Jezeli jest to konieczne, w niniejszej instruk-

cji obstugi stosuje sie nastepujqce ostrzeze-
nia:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie tego
ostrzezenia moze by¢ przyczyng
szkéd na zdrowiu i zyciu.

OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-

zenie tego ostrzezenia moze by¢ przyczyng
obrazen |ub strat materialnych.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-
nie tego ostrzezenia moze by¢ przyczyng
niewielkich obrazen lub strat materialnych.
WSKAZOWKA: Cechy i sposob zacho-
wania, na ktére nalezy zwracaé uwage
podczas pracy z urzqdzeniem.

®PD 45
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Wskazowki dotyczgce bezpiecznej pracy

® Urzgdzenie nie moze byé uzywane przez dzieci.

®© Nieuzywane urzqdzenie oraz przewéd zasilajgey nalezy zabez-
pieczyé przed dostepem dzieci.

® Dzieci nie mogqg przeprowadzaé czynnosci zwigzanych z czysz-
czeniem i konserwacjq urzqdzenia.

®© Dzieci muszq pozostawaé pod nadzorem oséb dorostych, co wy-
kluczy ryzyko zabawy urzqdzeniem.

® To urzgdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnociach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez oso-
by nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wyltqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

® Urzgdzenie pozostawione bez nadzoru, bedgce przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem musi byé zawsze odtqgczone od
sieci.

® Wkiadki nozowa, do ucierania i do szatkowania sq ostre. Nalezy
obchodzié sie z nimi bardzo ostroznie. Podczas recznego mycia
woda powinna byé na tyle czysta, aby mozna byto obserwowad
ostrza noza.

® Nosnik wktadek, wktadka nozowa i wktadka do mieszania obra-
cajq sie jeszcze przez jaki$ czas po wylgczeniu. Z odblokowa-
niem pojemnika i otwarciem pokrywy nalezy zaczekaé do
catkowitego zatrzymania sie tych elementéw.

® Opisywane urzgdzenie nie jest przeznaczone do pracy z ze-
wnetrznym zegarem sterujgcym lub oddzielnym zdalnym syste-
mem sterujgcym.

®© W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzqdze-
nia nalezy zlecié jego wymiane producentowi, jego serwisowi lub
osobie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na unikniecie zo-
grozen.

® Przed wymiang akcesoriéw lub czesici dodatkowych, ktére poru-
szajqg sie podczas pracy sokowiréwki, nalezy wytqgczyé urzqdze-
nie i odtqczy¢ je od Zrédta zasilania.

® Nalezy stosowaé sie do informacji znajdujgcych sie w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,,Czyszczenie” na stronie 52).

26 '@J%
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NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci
© Materiat opakowania nie jest zabawkg
dla dzieci. Dzieci nie mogqg bawic sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je niebezpieczeristwo uduszenia.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i

ze strony zwierzgt domo-
wych i hodowlanych

©® Urzqdzenia elekiryczne mogq byé Zré-

dtem zagrozen dla zwierzqt domowych

i hodowlanych. Réwniez same zwierze-

ta mogq spowodowad uszkodzenie
urzgdzenia. Z tego wzgledu nie po-
zwalaé na zblizanie sie zwierzqt do
urzqdzen elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
spowodowane wilgocig
©® Urzqgdzenia nigdy nie wolno uzywaé w
poblizu wanny, prysznica, napetnione;j
wodq umywalki itp.

©® Korpusu z silnikiem, przewodu zasilajg-

cego oraz wiyczki sieciowej nie wolno
zanurzaé w wodgzie i innych cieczach.

©® Korpus z silnikiem nalezy chroni¢ przed
wilgociq, kapaniem lub spryskiwaniem
wodg.

© Jesli jakakolwiek ciecz dostanie sie do
korpusu z silnikiem, nalezy natychmiast
wyciagnqé wtyczke sieciowq z gniazd-
ka. Przed ponownym uruchomieniem
nalezy zleci¢ sprawdzenie urzqdzenia.

® Urzgdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi dtofimi.

© Jedli urzadzenie wpadnie do wody, nao-
lezy natychmiast wyciggnaé wiyczke
sieciowq z gniazdka. Dopiero pézniej
wyjaé urzqdzenie z wody.

© Pojemnik napetniaé maksymalnie
600 ml cieczy, aby zapobiec jej
przedostaniu do korpusu z silnikiem.

%%

e

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pragdem
elektrycznym
Wtyczke sieciowg wigczaé do gniazd-
ka dopiero po catkowitym zmontowaniu
urzqdzenia.
Wihyczke sieciowq nalezy podtgczaé
wyltqcznie do prawidtowo zainstalowa-
nego i fatwo dostepnego gniazdka, kté-
rego napiecie odpowiada danym
umieszczonym na tabliczce znamiono-
wej. Gniazdko sieciowe musi byé tatwo
dostepne takze po podtgczeniu urzg-
dzenia.
Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-
wéd zasilajgey nie ulegt uszkodzeniv w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami
lub gorgcymi elementami. Przewodu za-
silajgcego nie wolno owijaé wokét
urzqdzenia.
Po wytqczeniu za pomocq wytgeznika
urzgdzenie nadal znajduje sie pod na-
pieciem. W celu catkowitego odtgcze-
nia od sieci nalezy wyciggnaé wtyczke
sieciowq z gniazdka.
Podczas uzywania urzqdzenia zwrécié
uwage, aby przewdd zasilajgcy nie byt
zakleszczony lub zgnieciony.
Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z
gniazdka nalezy zawsze ciggngé za
wtyczke, w zadnym wypadku nie wolno
ciggna¢ za kabel.
Wtyczke sieciowq nalezy wyciggngd z
gnlozdko
.. kiedy wystqpi usterka,
.. kiedy robot kuchenny nie jest uzy-
wany,
.. przed przystqgpieniem do montazu
lub demontazu robota kuchennego,
.. przed rozpoczeciem czyszczenia
robota kuchennego oraz
. w przypadku burzy.
Urzqdzenla nie wolno uzywad w przy-
padku stwierdzenia widocznych uszko-
dzen samego urzqdzenia lub przewodu
zasilajgcego.

P 47
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Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikacji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
odniesienia obrazen na
skutek przeciecia
W zadnym wypadku urzqdzenie nie
moze pracowaé bez pojemnika.
W zadnym wypadku nie wolno siegaé
dtorimi do obracajgcego sie noza. W
obracajqcych sie czeéciach nie wolno
umieszczaé tyzek i podobnych przybo-
réw kuchennych. Nalezy réwniez uwa-
zad, aby dtugie wtosy lub fragmenty

luznej odziezy nie znalazty sie w pobli-

zu obracajqcych sie czesci.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi

O]

Maksymalna pojemno$é napetniania
dla artykutéw spozywczych o trwatej
konsystencji wynosi 500 ml.
Maksymalna pojemno$¢ napetniania
dla cieczy wynosi 600 ml.

Aby unikngé uszkodzenia urzqdzenia,
proces miksowania nalezy przerwaé
natychmiast, gdy noénik wktadek,

wktadka nozowa i wktadka do miesza-

nia nie obracajq sie lub obracajq sie z
trudem. Przed sprawdzeniem, czy w
pojemniku nie znajduje sie jaka$ prze-
szkoda, czy potrawa nie jest zbyt twar-
da lub czy pojemnik nie jest

przepetniony, nalezy wyciggngé wtycz-

ke sieciowq z gniazdka. Nalezy réw-
niez sprawdzié, czy urzqdzenie zostato
prawidtowo ztozone.

Nigdy nie uzywaé pustego urzqdzenia,
poniewaz wskutek tego moze doj$é¢ do
przegrzania i uszkodzenia silnika.
Wolno stosowaé wytqcznie oryginalne
akcesoria.

Nie wolno uzywaé szorstkich ani $cie-
rajgcych $rodkéw czyszczgeych.

Urzqdzenie jest wyposazone w antypo-

$lizgowe nézki z tworzywa sztucznego.

48 (PD
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Poniewaz meble pokryte sq réznymi ro-

dzajami lakieréw i tworzyw sztucznych
oraz pielegnowane sq réznymi $rodka-
mi, nie mozna do konca wykluczyé, ze
niektére z tych $rodkéw bedg zawieraé
sktadniki uszkadzajqce i rozmigkczajg-
ce nézki z tworzywa sztucznego. Pod
urzgdzenie mozna w razie potrzeby
podiozyé podktadke antyposlizgowq.

WSKAZOWKA:

Nie przechowywaé produktéw spozyw-

czych w pojemniku 11 dtuzej niz

24 godziny lub w kontakcie z innymi
podzespotami urzgdzenia. Dotyczy to
réwniez przechowywania w lodéwce.

4. Zakres dostawy

L U T U U U

Korpus z silnikiem 15
Pojemnik 11

O$ napedowa 9

Pokrywa 3

Popychacz 1

Wktadka nozowa 8
Wktadka do mieszania 7
Nosnik wktadek 6
Wktadka do szatkowania 4
Wktadka do ucierania 5

Instrukcja obstugi

5. Uruchomienie

Zdjqé cate opakowanie.

Sprawdzié, czy sq wszystkie czesci i
czy nie sq one uszkodzone.
Urzgdzenie nalezy wyczyscic
przed pierwszym uzyciem! (patrz
.Czyszczenie” na stronie 52)

%%
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6. Montaz

O]

(O]

NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
sienia obrazen spowodowa-
nych ostrzami!
Wktadka nozowa 8, wkitadka do ucie-
rania 5 i wktadka do szatkowania 4 sq
ostre. Nalezy obchodzié sie z nimi bar-
dzo ostroznie.
Wihyczke sieciowq 14 wolno wigczaé
do gniazdka dopiero po catkowitym
zmontowaniu urzqdzenia.

WSKAZOWKA:

wWw N

Urzqdzenie jest wyposazone w jeden
wylacznik bezpieczenstwa.
Pojemnik 11 mozna zablokowaé tylko
przy zamknietej pokrywie 3. Dopiero
mozna go uruchomié.

. llustracja A: Natozyé pojemnik 11

na korpus z silnikiem 15. Symbol

b 16 pokaze sie w dolnym oznakowa-
niu na pojemniku 12. Nie obracaé
pojemnika.

. Wiozy¢ 0§ napedowq 9 do pojemnika.

llustracja E: Ewentualnie natozyé
wktadke do szatkowania 4 / wktadke
do ucierania 5 na noénik wktadek 6.

. Natozyé wktadke do mieszania 7,

wktadke nozowg 8 lub nosnik wkta-
dek 6 z zamontowang wktadkg do
szatkowania 4 / wktadkg do uciera-
nia 5 na o$ napedowq 9.

Whktadka do mieszania 7 / wktadka
nozowa 8: Ewentualnie napetnié
pojemnik 11 przygotowanymi produk-
tami spozywczymi.

llustracja A+B: Natfozyé pokrywe 3
na pojemnik 11. Symbol "h 2 pokaze
sie w gérnym oznakowaniu na pojem-
niku 10.

llustracja B+C: Przekrecié¢ pokrywe 3
zgodnie z kierunkiem wskazéwek zego-
ra do oporu, az symbol B 2 pokaze sie

%%

w gérnym oznakowaniu na pojemni-
ku 10.

llustracja C+D: Przekrecié pojem-
nik 11 zgodnie z kierunkiem wskazé-
wek zegara do oporu, az symbol 8 16
pokaze sie w dolnym oznakowaniu na
pojemniku 12.

Witozyé wtyczke sieciowq 14 do
gniazdka zgodnego z danym technicz-
nymi.

7. Obstuga

®©

©

NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
sienia obrazen spowodowa-
nych ostrzami!
Nosénik wktadek 6, wktadka nozowa 8 i
wktadka do mieszania 7 obracaijq sie
jeszcze przez jaki$ czas po wytqcze-
niu. Z odblokowaniem pojemnika 11 i
otwarciem pokrywy 3 nalezy zacze-
ka¢ do catkowitego zatrzymania sie
tych elementéw.
W zadnym wypadku urzgdzenie nie
moze pracowad bez pojemnika 11.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!

®©

Aby unikngé uszkodzenia urzqdzenia,
proces miksowania nalezy przerwaé no-
tychmiast, gdy noénik wktadek 6, wktad-
ka nozowa 8 i wktadka do mieszania 7
nie obracajq sie lub obracajq sie z tru-
dem. W takim wypadku wyjaé wtyczke
sieciowq 14 z gniazdka i sprawdzié,
czy w pojemniku 11 nie znajduje sie jo-
ka$ przeszkoda lub czy potrawa nie jest
zbyt twarda. Nalezy réwniez spraw-
dzi¢, czy urzqdzenie zostato prawidto-
wo zfozone.

OSTROZNIE:

O]

Pojemnik 11 nalezy napetniaé produk-
tami spozywczymi w zaleznosci od ich
twardosci oraz konsystencii i nie prze-
kraczajgc poziomu maksymalnego nao-

®PD 49
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petnienia, poniewaz w przeciwnym
wypadku moze doj$¢ do zablokowa-
nia no$nika wktadek 6, wktadki nozo-
wej 8 i wktadki do mieszania 7.
Nalezy przy tym przestrzegaé wartosci
przewidzianych dla réznych produktéw
spozywczych w akapicie ,Tabela ob-
rébki produktéw spozywezych”.

WSKAZOWKA:

* Do rozdrabniania twardszych produk-
téw spozywczych nalezy korzystaé z
ustawienia P. Praca krétkimi impulsami
(1 impuls: na ok. 1 sekunde przekrecié
na P). W zaleznosci od iloéci i kon-
systencji produktéw spozywczych zmie-
nia sie liczba i dtugosé impulséw.

Obszary zastosowan

Wktadka nozowa: Wktadka nozowa 8
nadaije sie do rozdrabniania produktéw
spozywczych, takich jak np. mieso, cebula
i ser.

Wktadka do mieszania: Nasadka mie-

szajgca 7 przeznaczona jest np. do mie-
szania jajek.
Wktadka do szatkowania /

wktadka do ucierania:
Przy pomocy wktadki do szatkowania 4

mozna np. pocigé ogérki satatkowe na plo-

sterki. Wktadka do ucierania 5 nadaje sie
np. do rozdrabniania jabtek czy marche-
wek.

Tabela obrébki produktow spozywczych

. Zalecana Zalecany .

Produkt spozywczy ilos¢é stopien predkosci Whkiadki
Chude mieso wotowe
pokrojone w kostki (krawe-| 300 g 2
dzie ok. 2 cm)

1-2 Wktadka nozowa 8
(,:ebule'(pokro]one w 300 g lub P (krétkie impulsy)
¢wiartki) do momentu uzyskania
zqdanego efektu.
Jajka 6 1-2 Wktadka do mieszania 7
Ogérek satatkowy jedna 1-2 Whktadka do
sztuka szatkowania 4

Marchewki 300 g 2 Wktadka do ucierania 5
Jabtka (obrane, bez pestek)| 300 g 1 Wktadka do ucierania 5

WSKAZOWKA:
e Podane w tym miejscu czasy obrébki
oraz predkosci majq charakter orienta-

cyjny.
* W zaleznosci od ilosci i konsystencji

danego produktu rzeczywiste wartosci
mogqg sie zmieniad.

50 (PD

* W zaleznoici od oczekiwanego stop-
nia rozdrobnienia nalezy ponownie
sprawdzi¢ wynik pracy.

® Praca krétkimi impulsami (1 impuls:
przekreci¢ na ok. 1 sekunde).

%%
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Przygotowanie produktéw spo-
Zyweczych

Nalezy uzyc...

... produktow spozywczych o
trwatej konsystencji do mak-
symalnej pojemnosci wyno-
szqgcej 500 ml wzgl.

... maksymalnie 600 ml cieczy.

Produkty spozywcze nalezy umyé lub

wyczyscié.

Nalezy pokroié produkty spozywcze na

kawatki takiej wielkoéci, by mogty przejsé

przez otwér popychacza w pokrywie.

Z orzechéw nalezy usungé zewnetrzng

skorupke. Wewnetrzng skorupke mozna

zuzy¢ zaleznie od potrzeb, np. w przy-
padku migdatéw.

W przypadku zieleniny nalezy usungé

todygi.

Oddzielié¢ mieso od kosci, usungé $cie-

gna i btony.

Rozdrabnianie / mieszanie

Do rozdrabniania produkiéw spozyw-
czych przekrecié regulator obrotéw 17
w pozycje 1 lub 2.

Do rozdrabniania twardszych produk-
téw spozywczych uzyé pozycii P. Praca
krétkimi impulsami (1 impuls: na ok.

1 sekunde przekrecié na P). W zalezno-
éci od iloéci i konsystencji produktéw spo-

zywczych zmienia sig liczba i dtugoéé

impulséw. W tym zakresie nalezy stoso-

wad sie do informaciji znajdujqgcych sie w

akapicie ,Tabela obrébki produktéw

spozywczych”.

Ponownie sprawdzi¢ wynik pracy.

Jezeli produkty nie sq rozdrabniane

réwnomiernie:

- Wyjqé wtyczke sieciowq 14 z
gniazdka, zdjgé pojemnik 11 i moc-
no nim potrzgsngc.

- Jesli produkty sq przyklejone do icia-
nek pojemnika, odkrecié pokrywe 3
przeciwnie do ruchu wskazéwek

zegara i zdjgé jg. Skrobakiem do cia-

%%

sta przesungé kawatki produkiéw na
dno pojemnika.

- Ztozyé ponownie wszystkie elemen-
ty, nastepnie wlozyé wtyczke siecio-
wq 14 ponownie do gniazda i
kontynuowaé prace.

Przy uzyciu noénika wkitadek 6 z zamonto-

wang wktadkg do szatkowania 4 /

wktadkg do ucierania 5 napetiaé pro-
duktami spozywczymi przez otwér popy-
chacza w pokrywie 3. W razie potrzeby
uzy¢ popychacza 1, by ostroznie umie-
$ci¢ produkty spozywcze do pojemnika.

Wyjmowanie produktow spo-
zZywczych

WSKAZOWKA:

Nie przechowywaé produktéw spozyw-
czych w pojemniku 11 dhuzej niz

24 godziny lub w kontakcie z innymi
podzespotami urzqdzenia. Dotyczy to
réwniez przechowywania w lodéwce.

. Wyciqggngé wiyczke sieciowg 14 z

gniazdka.

Przekreci¢ pojemnik 11 przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, az symbol
T 16 pokaze sig na dolnym oznako-
waniu na pojemniku 12.

. Mocno przytrzymaé pojemnik 11. Prze-

krecié pokrywe 3 przeciwnie do ruchu
wskazdwek zegara, az symbol T 2
pokaze si¢ na gérnym oznakowaniu na
pojemniku 10. Zdjgé pokrywe.

Wyia¢ ostroznie noénik wktadek 6 z
zamontowanq wktadkg do szatkowa-
nia 4 / wktadkqg do ucierania 5 lub 0$
napedowq 9 z wktadkg do mieszania 7
/ wktadkg nozowq 8.

Opréznié pojemnik 11. Wyjaé pro-
dukty spozywcze np. przy pomocy skro-
baka do ciasta.

W miare mozliwosci czyscié urzqdze-
nie od razu po jego kazdorazowym
uzZyciu.

®D 51
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8. Czyszczenie

Urzgdzenie nalezy wyczysci¢ przed
pierwszym uzyciem!

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem!
® Przed przystgpieniem do czyszczenia

robota kuchennego nalezy wyjqé wiycz-

ke sieciowq 14 z gniazdka.
® Korpusu z silnikiem 15, przewodu zasi-
lajgcego oraz wiyczki sieciowe| 14 nie
wolno zanurza¢ w wodzie i innych cie-
czach.
NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
sienia obrazen spowodowa-
nych ostrzami!
® Podczas recznego mycia woda powin-
na by¢ na tyle przejrzysta, aby wktad-
ki 4, 5 i 8 byty dobrze widoczne.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Nie wolno uzywaé ostrych ani szorujg-
cych $rodkéw czyszczqgeych.

Demontaz urzgdzenia

1. Wyciggnaqé wiyczke sieciowq 14 z
gniazdka.

2. Przekreci¢ pojemnik 11 przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara, az symbol
b 16 pokaze sie na dolnym oznako-
waniu na pojemniku 12.

3. Mocno przytrzymaé pojemnik 11. Prze-

krecié pokrywe 3 przeciwnie do ruchu
wskazdwek zegara, az symbol T 2
pokaze sie na gérnym oznakowaniu na
pojemniku 10. Zdjg¢ pokrywe.

4. Wyjqé ostroznie wktadke do miesza-
nia 7, wktadke nozowq 8 czy nosnik
wktadek 6 z zamontowang wktadkg do
szatkowania 4 / wktadkg do uciero-
nia 5. Wyja¢ o$ napedowq 9.

5. lNustracja F: Obrécié nosnik wkta-
dek 6 i przytrzymad go nad wytartym i
odpornym na zadrapanie podtozem.
Weisngé wystajqce koricdwki wktadki
do szatkowania 4 / wktadki do uciera-
nia 5 do $rodka i wyciggnad jq.

Tak wyglgda prawidfowe czysz-

czenie

1. W razie potrzeby korpus z silnikiem 15
oraz przewdd zasilajgcy 14 mozna
przetrze¢ lekko zwilzong $ciereczkq.
Nalezy pamietaé o tym, aby przed
kolejnym uzyciem korpus z silnikiem 15
byt catkowicie suchy.

2. Wszystkie pozostate czeéci nalezy
przemywadé recznie w ciepte| wodzie z
niewielkim dodatkiem ptynu do mycia.

3. Odczeka¢ do catkowitego wyschniecia
wszystkich elementéw, zanim sie je
sprzqtnie lub ponownie uzyije sie urzg-
dzenia.

Kilka wskazéowek dotyczacych

wiasciwego czyszczenia

* Aby zapobiec zasychaniu resztek pro-
duktéw spozywczych, urzqdzenie
nalezy czyici¢ zaraz po zakoriczonej
pracy.

* Po przetwarzaniu bardzo stonych lub
zawierajqcych substancje kwasne pro-
duktéw spozywczych wktadke do mie-
szania 7 / wkiadke nozowq 8, noénik
wktadek 6 i wktadke do szatkowania 4 /
wktadke do ucierania 5 nalezy optukaé
natychmiast po zakoriczeniu pracy.

%%
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9. Przechowywanie

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!

® Nieuiywcne urzqdzenie nalezy zabez-

pieczy¢ przed dostepem dzieci.
NIEBEZPIECZENSTWO!
© Aby unikngé zagrozeri, wtyczka siecio-
wa 14 nie moze byé wlozona do
gniazdka podczas przechowywania
urzqdzenia.

* Na czas przechowywania robota
kuchennego nalezy go zmontowaé. W
ten sposdb mozna bezpiecznie prze-
chowywaé wktadke nozowq 8.

* Nalezy wybrac takie miejsce, w ktérym
urzqdzenie nie bedzie narazone na
wysokie temperatury i wilgoé.

¢ llustracja G: Przewdd zasilajgcy 14
mozna owingé w podstawie obudowy
korpusu z silnikiem 15.

%%
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10. Rozwigzywanie pro-
blemow

Jezeli urzqdzenie nie dziata zgodnie z ocze-
kiwaniami, nalezy je w pierwszej kolejnosci
sprawdzié¢ wedtug ponizszej listy kontrolne;.
Moze si¢ okazaé, ze jest to jedynie niewielki
problem i mozna go usungé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
Zenia prgdem!
® W zadnym wypadku nie naprawiaé
urzqgdzenia samodzielnie.

Mozliwe przyczyny /

Usterka dziatania

e Czy zapewnione jest
zasilanie prqdem elek-
trycznym?

Urzqdzenienie |® Sprawdzi¢ przewdd

dziata zasilajqgcey.

e Czy pokrywa 3 i
pojemnik 11 sq
zablokowane?

e Natychmiast wytg-

Nosnik wkia- czy¢, wyjqc wiyczke

sieciowg 14 z

dekI; ?{k ng'ZdC' I Sprowdz|c;
N Przeszkoda w
nozowa 8 czy o
wktadka do pojemniku¢
mieszania 7 - Potrawa zbyt cig-
nie obraca si gliwa lub zbyt

© twarda?

lub obraca sie

z trudem. - Urzqdzenie nie

zostato prawi-
dtowo ztozone?

Metnie wyglg- | To zjawisko jest nor-
dajgcy pojem- malne i nie ma

nik 11 wskutek |  wptywu na funkcjono-
przetwarzania wanie urzqdzenia.
twardych pro-
duktéw
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11. Przepisy

A ZAGROZENIE DLA ZDROWIA!

® Zaleznie od uzytych sktadnikéw pro-
dukty nalezy spozy¢ zaraz po ich przy-
gotowaniu i nie wolno ich
przechowywac diuzej w lodéwce.

WSKAZOWKI:

e Czas obrébki zalezy od uzytego prze-
pisu.

e Uzyte sktadniki powinny mieé tempera-
ture pokojowaq.

Twarég ziotowy

250 g twarozku 40% ttuszczu w suchej masie
125 g jogurtu naturalnego

2-4 rozdrobnione zgbki czosnku

100 g ogdrka satatkowego

Posoli¢ do smaku

Dodaé pieprz do smaku.

ok. 30 g mieszanki ziotowej (mrozonej)

Wktadka do mieszania 7

1. Srodek ogérka usungé i pozostatq czeéé
pokroi¢ w kostke.

2. Wszystkie sktadniki umiesci¢ w pojem-
niku 11. Natozyé pokrywe 3 i doktad-
nie wymieszad.

3. Ewentualnie doprawi¢ do smaku solqg i
pieprzem.

WSKAZOWKA:

* W przypadku uzycia $wiezych ziét naj-
pierw nalezy je rozdrobni¢ wktadkq
nozowqg 8. Mozna réwniez przy
pomocy wktadki nozowej 8 wczesniej
rozdrobni¢ kawatki ogérka i zgbki czo-
snku. Nastepnie dodad twarozek i jogurt.

%%

e

Dip guacamole

2 awokado (bardzo dojrzate)
2 zqbki czosnku

1/2 cytryny

1/2 tyzeczki musztardy

1 tyzeczka oleju

1-2 pomidory (pokrojone na éwiartki)
1 tyzka stotowa biatego sera
Cukier

Sél

Pieprz

Tabasco

Whkiadka nozowa 8

1. Obraé awokado i usungé pestki,
nastepnie wtozyé do pojemnika 11.

2. W pojemniku 11 umiescié réwniez sok
z cytryny, musztarde, olej, pomidory i
biaty ser. Natozyé pokrywe 3 i doktad-
nie rozdrobnid.

3. Najpierw doprawi¢ cukrem, solq i pie-
przem, nastepnie dodaé¢ do smaku
tabasco.

Dressing jogurtowy

150 g jogurtu naturalnego

3 tyzki stotowe octu z biatego wina

3 tyzki stotowe oleju stonecznikowego
1-2 tyzeczki musztardy

1 szczypta soli / 1 szczypta cukru
Wktadka do mieszania 7

* Do pojemnika 11 dodaé jogurt natu-
ralny, ocet z biatego wina, olej stonecz-
nikowy, musztarde, sél i cukier.
Natozy¢ pokrywe 3 i doktadnie wymie-
szad.

W razie potrzeby dressing jogurtowy moze
byé doprawiony drobno posiekanym czosn-
kiem, szczypiorkiem lub mieszankq zidt.

.
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Rosti

4 duze, mqgczyste ziemniaki
Sél

Pieprz, zmielony

Muskat, zmielony

80 g masta lub margaryny

1. Obrane ziemniaki pocigé na paseczki
za pomocq wktadki do ucierania 5.

2. Przetozy¢ mase ziemniaczang do $cie-
reczki i wycisngé ptyn.

3. Mase ziemniaczang posypaé przypra-
wami i cato$é wymieszaé.

4. Masto lub margaryne podgrzaé na
patelni.

5. Matq chochelkg naktadaé mase ziem-
niaczang na gorqcy fuszcz i uklepad
na ptasko topatkg do obracania miesa.

6. Smazy¢ résti z obu stron, az bedzie
chrupigce.

Pesto (czerwone)

150 g pomidoréw (suszonych)

1 peczek bazylii

1 czerwona cebula, podzielona na éwiartki
2 tyzki stotowe orzeszkéw piniowych
1-2 zgbki czosnku

2 tyzeczki octu balsamicznego

100 ml oliwy z oliwek

Sl

Pieprz

Whktadka nozowa 8

1. Umiesci¢ w pojemniku 11 pomidory,
oskubane listki bazylii, orzeszki
piniowe, czosnek, cebule, ocet i olej.
Natozyé pokrywe 3 i przez 1 minute
doktadnie zmiksowaé na stopniu 2.

2. Doprawié do smaku solq i pieprzem.

WSKAZOWKA:

® Pesto nalezy przechowywadé w stoiczku,
a jego gére nalezy zabezpieczyé oliwg
z oliwek. Dzigki temu pesto bedzie
mozna przechowywaé w lodéwce
przez okoto 4 tygodnie.

%%

Pesto (zielone)

1-2 peczki $wiezej bazylii

1-2 zgbki czosnku

2 tyzki stotowe orzeszkéw piniowych
150 ml oliwy z oliwek

2 tyzki stotowe tartego parmezanu
Sél + $wiezo zmielony czarny pieprz

Wktadka nozowa 8

1. Umiescié w pojemniku 11 bazylie, czo-
snek, orzeszki piniowe, parmezan i
oliwe z oliwek. Natozy¢ pokrywe 3 i
przez 1 minute doktadnie zmiksowaé
na stopniu 2.

2. Doprawié do smaku solq i pieprzem.

WSKAZOWKA:

* Pesto nalezy przechowywaé w stoiczky,
a jego gére nalezy zabezpieczyé oliwg
z oliwek. Dzigki temu pesto bedzie
mozna przechowywaé w lodéwce
przez okoto 4 tygodnie.

Sos barbecue

200 g pomidoréw (pokrojonych na éwiartki)
2 tyzki stotowe oleju roslinnego
Sél

Sél czosnkowa lub $wieze zgbki
50 ml keczupu pomidorowego
30 g koncentratu pomidorowego
2 tyzki stotowe octu

2 tyzki stotowe soku z cytryny

1 tyzeczka cukru

Cynamon

Wktadka nozowa 8

1. Pokrojone na éwiartki pomidory, olej,
s8l, cukier i czosnek umieécié w pojem-
niku 11. Natozyé pokrywe 3 i zmikso-
wad 2-3 krétkimi impulsami.

2. Zdjqé pokrywe 3 i skosztowaé. Smak
czosnku musi by¢ bardzo mocny.

3. Doda¢ keczup, koncentrat pomidorowy,
ocet, sok z cytryny, cukier i szczypte cyna-
monu. Nafozyé pokrywe 3 i zmiksowaé
sos tak, aby powstata jednolita masa.

®PD 55
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4. Zdjq¢ pokrywe 3 i skosztowad.

5. Wila¢ sos do garnka i gotowaé przez
okoto 45 minut na matym ogniu do
momentu uzyskania gestej konsystencii.

WSKAZOWKA:
e Do sosu barbecue mozna ewentualnie
dodaé odrobine chili w proszku.

12, Utylizacja

Symbol przekreslonego kon-

tenera na $mieci na kétkach

oznacza, ze na terenie Unii

Europeijskiej produkt musi

zostaé dostarczony do spe-

cialnego miejsca sktadowa-

nia odpadéw. Dotyczy to zaréwno
produktu, jak i wszystkich jego elementéw
oznaczonych tym symbolem. Tak ozna-
czone produkty nie mogg byé utylizowane
tgcznie ze zwyklymi odpadami komunal-
nymi, lecz nalezy je oddaé do specjalnego
punktu recyklingu urzgdzen elekirycznych i
elektronicznych. Recykling pomaga zredu-
kowaé zuzycie surowcdw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw
dotyczqcych ochrony srodowiska w danym
kraju.

13. Dane techniczne

Model: SKM 350 Al
Napiecie sieciowe: 230V ~ 50 Hz
Klasa ochrony: II'[o]

Moc: 350 W

%

Zmiany techniczne zastrzezone.

q3
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14. Gwarancja firm
HOYER Handel

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowiqzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujq wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyine. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

mbH

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczy-
na w dniu zakupu produktu. Oryginat doku-
mentu zakupu nalezy przechowywad w
bezpiecznym miejscu. Ten dokument bedzie
potrzebny, jako potwierdzenie dokonanego
zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyijna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzqdzenie oraz doku-
ment potwierdzajgcy zakup (paragon
kasowy) zostanq przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqgczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszg gwaranciq,
to kupujgcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Wraz z naprawq lub
wymiang produktu nie rozpoczyna sig nowy
okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqzane z
wystgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-
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tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkcji. Gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, ktére sq poddane proceso-
wi normalnego zuzycia i dlatego mogq by¢
traktowane jako czesci eksploatacyjne, lub
uszkodzer tamliwych elementéw, np. prze-
taczniki, akumulatory lub elementy wykona-
ne ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznos¢ w
przypadku nieprawidfowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé sposobéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wytqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzifo nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytar nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 273409 oraz paragon kasowy
potwierdzajqcy dokonanie zakupu.

%%
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e W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjg opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

r Na stronie www.lidl-service.com
mozna $ciggngé niniejszq instruk-
cje oraz wiele innych instrukeji, fil-
méw wideo z produktami oraz
oprogramowanie.

L )
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 273409

6% Dostawca

Nalezy pamietad, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejno$ci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Niemcy
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1. Apzvalga
1 papildymo angos kimsiklis
2 ™h/B8 T dangtis uzdétas

8 : dangtis uzrakintas

3 dangtis

4 pjaustymo jdéklas

5 tarkavimo jdéklas

6 Jdékly laikiklis

7 maiSymo antgalis

8 pjovimo antgalis

9 varomoji asis

10 vir§utiné talpyklos Zyma
11 talpykla (talpa: 1000 ml)
12 apatiné talpyklos Zyma
13 strypelis

14 elektros laidas su kistuku
15 variklio blokas

16 h /8 h: talpykla uzdéta
8 : talpykla uZrakinta

17P 0 1 2 Sukiojamas reguliatorius
P: impulsinis valdymas / 0z i§jungta / 12 maZas greitis / 2 didelis greitis
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Dékojame uz
pasitikéjimaq!

Sveikiname jsigijus naujq virtuvinj kombai-
ng.

Kad galétuméte saugiai naudoti gamin; ir
susipazinti su jo funkcijomis:

¢ Pries naudodami gaminj pirmqg
kartq, atidziai perskaitykite Siqg
naudojimo instrukcija.

¢ Pirmiausia laikykités saugos nu-
rodymy!

* Prietaisg naudokite tik taip, kaip
aprasyta Sioje naudojimo ins-
trukcijoje.

¢ Saugokite Sig naudojimo ins-
trukcija.

¢ Perduodami §j prietaisqg kitiems,
pridékite ir Sig naudojimo ins-
trukcija.

Linkime ilgai ir patogiai naudotis naujuoju
virtuviniu kombainu!

Simboliai ant prietaiso
Q? Sis simbolis nurodo, kad juo pazy-

métos medzZiagos nekeicia nei mais-

to produkty skonio, nei kvapo.

%ﬁ

e

2. Naudojimas pagal
paskirtj

Virtuvinis kombainas skirta tik maisto pro-
duktams smulkinti ir maigyti.

Prietaisas skirtas naudoti buityje. Prietaisq
galima naudoti tik patalpoje.
Nenaudokite prietaiso komercinéms rei-
kmeéms.

Naudojimas ne pagal paskirtj

ISPEJIMAS dél materialinés zalos!

® Nenaudokite prietaiso ypac kietiems
maisto produktams smulkinti, pavyz-
dziui, Saldytiems maisto produktams,
kaulams, muskato riedutams, javams ar
kavos pupeléms.

® Minkymo spirale minkyti teslos taip pat
negalima. Tai perkrauty variklj.

3. Saugos nurodymai
Ispéjimai
Prireikus Sioje naudojimo instrukcijoje varto-
jamos Sios jspéjamosios pastabos:
PAVOJUS! Didelé rizika: nepai-
A sant jspéjimo, kyla pavojus sveika-
tai arba gyvybei.
ISPEJIMAS! Vidutiné rizika: nepaisant
jspéjimo, galima susizaloti arba padaryti di-
dele materialine Zalgq.
ATSARGIAI: Nedidelé rizika: nepaisant
jspéjimo, galima lengvai susizaloti arba pa-
daryti nedidele materialine Zalg.
PASTABA: dalykai ir ypatybés, j kurivos
reikéty atsizvelgti naudojant prietaisq.
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Saugaus veikimo nurodymai

® Vaikams naudotis prietaisu draudZiama.

® Laikykite prietaisq ir jo elekiros laidg vaikams nepasiekiamoje vie-
foje.

®© Vaikams neleidZiama prietaiso valyti ir atlikti jo techninés prieZiu-
ros darby.

® Kad buty uztikrinta, jog vaikai prietaisu nezaidzia, jie turi buti pri-
ziurimi.

® Prietaisq riboty fiziniy, sensoriniy ar protiniy galimybiy asmenys ar
neturintys reikalingy Ziniy ir / arba patirties asmenys gali naudoti
tik tada, kai jie yra prizitrimi arba buvo atitinkamai imokyti, kaip
saugiai naudotis prietaisu, ir Zino su juo susijusius galimus pavojus.

® Jei prietaisas neprizitrimas, taip pat pries jj surenkant, isrenkant ar
valant visada i§junkite jj i§ elektros tinklo.

®© Pjovimo antgalis, tarkavimo bei pjaustymo jdéklai yra astris. Su
jais elkités atsargiai. Plaunant juos rankomis vanduo turi buti tokio
skaidrumo, kad gerai matytuméte a$menis.

© |deékly laikiklis, pjovimo ir mai$ymo antgaliai i§jungus prietaisq dar
kurj laikg sukasi. Pries atrakindami talpyklg ir atidarydami dangtj
palaukite, kol jie visai sustos.

®© $j prietaisq netinka naudoti kartu su i$oriniu laikrodiniu jungikliu
arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

® Jei pazeistas prietaiso elektros laidas, kad bty galima i$vengti po-
vojy, ji turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo skyrius arba
panasiq kvalifikacijqg turintis asmuo.

© Pries keic¢iant reikmenis ar papildomas dalis, kurie jrenginj naudo-
jant juda, prietaisas turi buti i$jungtas ir atjungtas nuo elektros tin-
klo.

®© Atkreipkite démesj j skyriy apie valymgq (Zr.,Valymas” 66 psl.).

60 @ é%
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A PAVOJUS vaikams

©® Pakuoté néra vaikams skirtas Zaislas.
DraudZiama vaikams Zaisti su plastiki-
niais maiseliais. Kyla pavojus uzdusti.
Naminiams ir okio
gyvonams kylantis ir jy
keliamas PAVOJUS
© Elekiros jrenginiai gali kelti pavojy na-
miniams ir Ukio gyvinams. Gyvunai
taip pat gali pazZeisti prietaisq. Todél
apskritai laikykite gyvinus atokiau nuo
elektros prietaisy.

Elektros smugio PAVOJUS
dél drégmés

© Prietaiso niekada nenaudokite netoli vo-
nios, duso, pripildytos kriauklés ar pan.

® Variklio blokg, maitinimo laidg arba
elektros kistukg j vandenj arba kitus
skyscius nardinti draudziama.

© Variklio blokg saugokite nuo drégmés,
vandens lady arba pursly.

© Jei j variklio blokq pateko skyséio, i$
karto istraukite elekiros kistukq. Prie3

pradédami vél naudoti prietaisg, paves-

kite jj patikrinti.

® Nenaudokite prietaiso drégnomis ran-
komis.

© Jei prietaisas jkristy j vandenj, tuojau
pat istraukite kidtukq. Tik tada iSimkite i3
vandens prietaisq.

©® Kad j variklio blokg nepatekty skyscio, j
talpyklg jpilkite daugiausiai 600 ml
skyscio.

%%
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PAVOJUS dél elektros
smugio

© | elektros lizdg maitinimo laidg kiskite
tik tada, kai prietaisas yra pilnai sumon-
tuofas.

© Elektros kistukqg junkite tik prie tvarkin-
gai jrengto, lengvai prieinamo kistuki-
nio lizdo, kurio jtampa atitinka
specifikacijy lenteléje nurodytus duome-
nis. Kistukinis lizdas turi buti lengvai
prieinamas ir prijungus kistukq.

® Pasirgpinkite, kad elektros laido nepa-
Zeisty adtris kampai arba karstos vie-
tos. Nevyniokite elekiros laido aplink
prietaisq.

® Net ir i§jungus prietaisq jis néra visiskai
atjungtas nuo elektros tinklo. Tam i$trau-
kite elektros kistukg i3 lizdo.

® Naudodamiesi prietaisu, atkreipkite de-
mesj j tai, kad laidas nebity sugnybtas
arba suspaustas.

® Traukdami elekiros kistukq i3 kistukinio
lizdo, visada traukite ne uz laido, bet
uz kistuko.

© I3traukite kistukg i3 kistukinio lizdo...
.. atsiradus gedimui,
.. jei virtuvinio kombaino nenaudojate,
.. prie$ virtuvinj kombaing surinkdami

ar idrinkdami,

... prie$ virtuvinj kombaing valydami,
... per perknijq.

® Nenaudokite prietaiso, jei matosi, kad
iis ar jo elektros laidas yra pazeisti.

® Kad isvengtuméte pavojy, nedarykite jo-
kiy prietaiso pakeitimy.

Susizalojimo PAVOJUS dél
ipjovimo
®© Prietaiso jokiu budu nenaudokite be
talpyklos.
® Niekada nekiskite pirsty j besisukantj
peiliukg. ] besisukanéias dalis nekiskite
Sauksty ar pan. Nuo besisukanéiy daliy
laikykite atokiai ir plaukus bei laisvus
drabuzZius.

ano e61
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ISPEJIMAS dél materialinés Zalos

®

®

O]

® 060 0

| talpyklg daugiausiai gali buti jdedama
500 ml kiety maisto produkty.

| talpyklg daugiausiai gali bti jpilama
600 ml skyscio.

Kad prietaisas nebity pazeistas, tuojau
pat nutraukite maisymg, jei jdékly laiki-
klis, pjovimo ar maiSymo antgalis nesi-
suka ar sukasi sunkiai. I3traukite kidtukg
ir patikrinkite, ar talpykloje néra klitties,
ar maistas néra per klampus. Patikrinki-
te, ar prietaisas sudétas teisingai.
Nenaudokite prietaiso tuiio, taip vari-
klis gali jkaisti ir buti pazeistas.
Naudokite tik originalius priedus.
Nenaudokite astriy arba $veigiandiy va-
lymo priemoniy.

Prietaisas turi neslidZias plastikines pri-
limpanéias kojeles. Kadangi baldai
bUna padengti jvairiais lakais ir sinteti-
némis medziagomis bei priZirimi skir-
tingomis prieziuros priemonémis,
negalima atmesti tikimybés, kad kai ku-
rios medziagy sudedamosios dalys ga-
lety paveikti ir suminkstinti plastikines
prilimpancias kojeles. Jei reikia, padéki-
te po prietaisu neslidy pagrindg.

PASTABA:

Maisto produkty talpykloje 11 arba sg-
lytyje su kitomis gaminio dalimis nelai-
kykit ilgiau nei 24 valandas. Tai galioja
ir laikant $aldytuve.

4. Komplektas

variklio blokas 15
talpykla 11

varomoiji asis 9
dangtis 3

papildymo angos kimsiklis 1
pjovimo antgalis 8
maidymo antgalis 7
jdékly laikiklis 6
pjaustymo jdéklas 4
tarkavimo jdéklas 5
naudojimo instrukcija

L U U U U U

5. Naudojimo pradzia

* [Simkite gaminj i§ pakuotés.

Patikrinkite, ar yra visos dalys ir ar jos

nepazeistos.
e Pries pirmg kartg naudodami

prietaisq isvalykite! (Zr.,Valymas”

66 psl.)

%%
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6. Surinkimas

Susizalojimo PAVOJUS dél
ipjovimo!
©® Pjovimo antgalis 8, tarkavimo 5 bei

pjaustymo 4 jdéklai yra astrUs. Su jais el-

kités atsargiai.
© | elektros lizdg kistukg 14 kiskite tik to-

da, kai virtuvinis kombainas yra pilnai su-

rinkfas.

PASTABA:

® Prietaisas turi apsauginj jungiklj.
Talpyklg 11 galima uZfiksuoti tik su uz-

darytu dangéiu 3, o naudoti tik su uzra-

kinta talpykla.

1. A pav.: Uzdékite talpyklg 11 ant variklio
bloko 15. Simbolis 5 16 rodo apating
talpyklos Zymg 12. Talpyklos nesukite.

. ] talpyklg jstatykite varomqjq a3j 9.

E pav.: | jdekly laikikl] 6 jstatykite rei-

kalingq pjaustymo jdéklq 4 / tarkavimo

jdéklg 5.

4. Ant varomosios asies 9 uzdékite maisy-
mo antgalj 7, pjovimo antgalj 8 arba
jdékly laikiklj 6 uz jdétu pjaustymo jdé-
klu 4 / tarkavimo jdéklu 5.

5. Maidymo antgalis 7 / pjovimo antga-

w N

lis 8: Maisto produktus, jie gali buti pa-

ruosti, sudeékite j talpyklg 11.

6. A+B pav.: Uzdékite dangtj 3 ant
talpyklos 11. Simbolis T 2 rodo virdu-
tine talpyklos Zymg 10.

7. B+C pav.: Dangtj 3 sukite pagal lai-

krodzio rodykle kol jis atsirems, kol sim-

bolis B 2 bus ties talpyklos 10 virsutine
Zyma.

8. C+D pav.: Talpyklg 11 sukite pagal
laikrodZio rodykle kol ji atsirems, kol

simbolis 8 16 bus ties talpyklos 12 ap-

atine Zzyma.

9. Jkiskite elektros kistukg 14 j kistukinj liz-

dq, atitinkant] techninius duomenis.

%%
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7. Naudojimas

Susizalojimo PAVOJUS dél
ipjovimo!
© |dékly laikiklis 6, pjovimo antgalis 8 ir
maisymo antgalis 7 i§jungus prietaisq
dar kurj laikg sukasi. Prie$ atrakindami
talpyklg 11 ir atidarydami dangtj 3 po-
laukite, kol jie visai sustos.
® Prietaiso be talpyklos 11 jokiu budu ne-
naudokite.
ISPEJIMAS dél materialinés Zalos!
©® Kad prietaisas nebuty paZeistas, tuojau
pat nutraukite maiSymaq, jei jdékly laiki-
klis 6, pjovimo 8 ar maidymo antgalis 7
nesisuka ar sukasi sunkiai. Tokiu atveju
i$traukite kistukg 14 ir patikrinkite, ar
talpykloje 11 néra kligties, ar maistas
néra per klampus. Patikrinkite, ar prietai-
sas sudétas teisingai.

ATSARGIAI:

® Priklausomai nuo maisto produkty kietu-
mo ir konsistencijos talpyklos 11 nepil-
dykite iki maksimumo, nes tokiu atveju
jdékly laikiklis 6, pjovimo antgalis 8 ir
maidymo antgalis 7 gali biti uzblokuo-
ti. Laikykités jvairiy maisto produkty
orientaciniy veréiy, nurodyty "Apdoroji-
mo lentele" skirsnyije.

PASTABA:

e Smulkindami kietesnius maisto produktus
naudokite parinktj P. Dirbkite trumpais
impulsais (1 impulsas: apie 1 sekunde
pasukite ties P). Impulsy skaicius ir ilgis
skirtingiems maisto produkty kiekiams ir
konsistencijai yra skirtingas.
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Naudojimo sritys

Pjovimo antgalis: Pjovimo antgalis 8 tin-
ka kietiems maisto produktams, pavyzdZiui,
mésai, svogunams, surivi, smulkinti.

Maisymo antgalis: Maidymo antgalis 7
tinka, pavyzdzZiui, kiauiiniams maidyti.

Apdorojimo lentelé

Pjaustymo jdéklas / tarkavimo jdé-
klas:

Pjaustymo jdéklu 4 supjaustysite riekutémis,
pavyzdziui, ilgus agurkus. Tarkavimo jdé-
klas 5 tinka, pavyzdziui, obuoliams arba
morkoms apdoroti.

Rekomen- Rekomenduoiam
Maisto produktas duojamas elkomencuyojamas Jrankiai
kiekis greitis
Liesa jautiena kubeliais
(mazdaug 2 cm dydzio) 300g 2
o _ o 1-2 Pjovimo antgalis 8
§_V99U"°' (supjaustyti ketvir- 300 g arba P (trumpi impulsai
Ciais) kol gaunamas norimas
rezultatas
Kiausiniai 6 1-2 Maidymo antgalis 7
llgas agurkas vienas 1-2 Pjaustymo jdéklas 4
Morkos Tarkavimo jdé-
300g 2 klas 5
Obuoliai (lupti, be séklidziy) 300 g ] Torkil\;i;ng jdé-

PASTABA:
e Cia pateiktos apdorojimo trukmés ir
greiiai yra orientacinio pobudzio.

e Priklausomai nuo maisto produkty kiekio
ir konsistencijos realios vertés gali buti
kitokios.

e Kol gausite pageidaujamg smulkumg re-
zultatq laikas nuo laiko patikrinkite.

* Dirbkite trumpais impulsais (1 impulsas:
pasukite apie 1 sekunde).

Maisto produkty paruosimas
* Naudokite...

... kietus maisto produktus, jais
uzpildykite iki 500 ml talpy-
klos arba

... ipilkite daugiausiai 600 ml

skyscio.

* Maisto produktus nuplaukite ar nuvalyki-

te.
Supjaustykite maisto produktus taip, kad
jie tilpty per papildymo anggq.
Pasalinkite rieduty lukstus. Vidinj luobg, jei
norite, galite naudoti, pvz. migdoly.
* Nuo Zolyny nuimkite stiebus.
Mésq nuimkite nuo kauly, pasalinkite
sausgysles ir odq.

%%
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*
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Smulkinimas / maisymas

Norédami maisto produktus susmulkinti

sukiojamq regulivoklj 17 nusukite ties

padétimi 1 arba 2.

Smulkindami kietesnius maisto produktus

naudokite parinktj P. Dirbkite trumpais

impulsais (1 impulsas: apie 1 sekunde

pasukite ties P). Impulsy skaicius ir ilgis

skirtingiems maisto produkty kiekiams ir

konsistencijai yra skirtingas. Atsizvelkite j

duomenis nurodytus skirsnyje "Apdoroji-

mo lentelé".

Laikas nuo laiko rezultatq patikrinkite.

Jei maisto produktai susmulkinti netoly-

giai:

— Istraukite kistukq 14, nuimkite talpy-
klg 11 ir stipriai jg papurtykite.

— Jei maisto produktai prilipo prie vidi-
nés sienelés, dangtj 3 pasukite pries
laikrodZio rodykle ir nuimkite. Prilipu-

sj maistq teslos mentele nustumkite Ze-

myn.

— Pries kistukq 14 jkisdami j lizdq ir
dirbdami toliau, vél sudékite visas da-
lis.

Naudodami jdékly laikiklj 6 su jdétu

pjaustymo jdéklu 4 / tarkavimo jdé-

klu 5 maisto produktus dékite per dang-

tyje 3 esandiq papildymo angq. Maisto

produktams atsargiai nuspausti apa-

cion, jei reikia, naudokite kimstuvg 1.

%%
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Maisto produkty isémimas

PASTABA:

Maisto produkty talpykloje 11 arba sg-
lytyje su kitomis gaminio dalimis nelai-
kykit ilgiau nei 24 valandas. Tai galioja
ir laikant $aldytuve.

. I3traukite elektros kistukqg 14 is kistuki-

nio lizdo.

Sukite talpyklg 11 pries laikrodZio ro-
dykle, kol simbolis T 16 bus ties apati-
ne talpyklos Zyma 12.

Talpyklg 11 tvirtai laikykite. Dangtj 3
sukite prie laikrodZio rodykle, kol sim-
bolis Th 2 bus ties talpyklos 10 virsuti-
ne zyma. Nuimkite dangt;.

Atsargiai iimkite jdékly laikiklj 6 su jdétu
pjaustymo jdéklu 4 / tarkavimo jdéklu 5
arba varomqjq asj 9 su maisymo 7 /
pjovimo antgaliv 8.

I$tustinkite talpyklg 11. Maistq iSimkite,
pavyzdZiui, telos mentele.

. Jei galite, po kiekvieno naudojimo prie-

taisq tuojau pat idvalykite.
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8. Valymas

Pries pirmqg kartg naudodami prie-
taisq isvalykite!

A PAVOJUS dél elektros smugio!
© Prie$ valydami virtuvinj kombaing i$trau-
kite elektros kistukg 14 i3 kistukinio liz-
do.
® Variklio blokg 15, maitinimo laidg arba
elektros kistukg 14 j vandenj arba kitus
skyscius nardinti draudZiama.
ﬁ Susizalojimo PAVOJUS dél
ipjovimo!
® Plaunant jrankius rankomis vanduo turi
buti tokio skaidrumo, kad gerai matytu-
méte jrankius 4, 5 ir 8.
ISPEJIMAS dél materialinés Zalos!
® Nenaudokite astriy arba 3vei¢iandiy va-
lymo priemoniy.

Prietaiso isrinkimas

1. I$traukite elektros kistukg 14.

2. Talpyklg 171 sukite pries laikrodzZio ro-
dykle, kol simbolis b 16 bus ties talpy-
klos 12 apatine Zyma.

3. Talpyklg 11 tvirtai laikykite. Dangtj 3
sukite pries laikrodzZio rodykle, kol sim-
bolis Th 2 bus ties talpyklos 10 virsuti-
ne zyma. Nuimkite dangt;.

4. Atsargiai nuimkite maiSymo antgalj 7,
pjovimo antgalj 8 arba jdékly laikiklj 6
uz jdétu pjaustymo jdéklu 4 / tarkavi-
mo jdéklu 5. ISimkite varomqjq asj 9.

5. F pav.: Apverskite jdékly laikiklj 6 ir lai-

kykite ji vir§ lengvai nuvalomo, jbrézi-
mams atsparaus pavirdiaus. I3sikiSusius
pjaustymo jdéklo 4 / tarkavimo jdéklo 5
galus spustelékite j vidy ir jj iSspauskite.

Teisingas valymas

1. Jei reikia, variklio blokg 15 ir elektros
laidg 14 nuvalykite lengvai sudrékinta
Sluoste. Stebékite, kad kitq kartg prietai-
sq naudojant, variklio blokas 15 baty
visai sausas.

2. Visas kitas dalis valykite rankomis Siltu
vandeniu su nedideliu kiekiu valiklio.

3. Palikite visas dalis nudzidti, pries padé-
dami prietaisq j 3alj arba prie$ naudo-
dami jj i$ naujo.

Keletas valymo patarimy

e Kad maisto liku¢iai nepridzitty, jei gali-
ma, po kiekvieno naudojimo prietaisq
tuojau pat idvalykite.

* Apdorojus labai surius ar rigséius mais-
to produktus maidymo antgalj 7 / pjovi-
mo antgalj 8, jdékly laikiklj 6 ir
pjaustymo jdéklg 4 / tarkavimo jdé-
klg 5 tuojau pat gerai isplaukite.

9. Laikymas

A PAVOJUS vaikams!

®© Laikykite prietaisq vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

PAVOJUS!

© Kad buty isvengta nelaimingy atsitikimy,
kai prietaiso nenaudojate, kidtukg 14 i3
elektros lizdo i$traukite.

e Sandélivodami virtuvinj kombaing laiky-
kite ji surinktq. Taip pjovimo antgalj 8
saugosite saugiai.

* Prietaisq laikykite vietoje, kur jo neveiks
nei didelis karstis, nei drégmé.

e G pav.: Elekiros laidg 14 galite apvy-
nioti ant laido apvijos esancios variklio
bloko 15 korpuso dugne.

%%
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10. Problemy
sprendimas
Jei prietaisas neveikty taip, kaip norétuméte,
pirmiausia patikrinkite §j kontrolinj sqrasq.
Galbut tai tik nedidelé problema, kurig galite

pasalinti patys.

A PAVOJUS dél elektros smugio!
©® Jokiu budu nebandykite remontuoti prie-

taiso patys.

Gedimas

Galimos priezastys /

priemoneés

kia

Prietaisas nevei- R

Ar jjungtas elektros
tiekimas@

Patikrinkite jungtj.

Ar dangtis 3 ir talpy-
kla 11 uzrakinti?

Jdékly laikiklis 6,
pjovimo antga-
lis 8 arba maisy-
mo antgalis 7
nesisuka arba su-
kasi sunkiai.

Tuojau pat isjunkite,

istraukite kistukg 14

ir patikrinkite:

— Klittis talpykloje?

— Maistas per klam-
pus ar per kietas?

— Prietaisas neteisin-
gai surinktas?

Neskaidri talpy-
kla 11 dél kiety
maisto produkty.

Tai yra normalu ir
veikimo nejtakoja.

%%
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11. Receptai

A PAVOJUS SVEIKATAI!

® Priklausomai nuo naudoty sudétiniy da-
liy maistq tuoj po paruoiimo gali reikéti
greitai suvartoti, jo ilgai laikyti negali-
ma net $aldytuve.

PASTABOS:
e Apdorojimo laikas priklauso nuo naudo-
to recepto.

e Naudotos sudétinés dalys turi buti kam-
bario temperatiros.

Varské su Zolelémis

250 g vargkés, 40% riebumo

125 g naturalaus jogurto

2-4 susmulkintos Cesnako skiltelés
100 g agurko

druskos pagal skonj

pipiry pagal skonj

apie 30 g Zoleliy midinio (uz3aldyty)
Maidymo antgalis 7

1. Agurko vidurj i$imkite, agurkg supjausty-
kite kubeliais.

2. Visas sudétines dalis sudékite j talpy-
klg 11. Uzdékite dangtj 3 ir gerai i3-
maidykite.

3. Jei reikia, paskaninkite druska ir pipi-
rais.

PASTABA:

* Jei norite naudoti $vieZias Zoleles, i§ pra-
dZiy naudokite pjovimo antgalj 8, ir Zo-
leles susmulkinkite. JUs taip pat agurko
gabaliukus ir éesnako skilteles galite i3
pradziy susmulkinti pjovimo antgaliv 8.
Po to sudeékite varske ir jogurtq.

a o7 é%
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~Guacamole” padazas
2 avokadai (labai prinoke)

2 &esnako skiltelés

1/2 citrinos

1/2 3aukstelio garstyciy

1 3aukstelis aliejaus

1-2 pomidorai (supjaustyti ketviréiais)
1 3aukstas varskés surio
cukraus

druskos

pipiry

JJabasco” padazo

Pjovimo antgalis 8

1. Avokadq nulupkite, iSimkite kauliukq ir
sudékite j talpyklg 11.

2. Cesnakgq, citrinos sultis, aliejy, pomido-
rus ir varskés surj taip pat sudékite j
talpyklg 11. UZdékite dangtj 3 ir smul-
kiai susmulkinkite.

3. I8 pradziy pagardinkite cukrumi, druska
ir pipirais, tada — ,tabasco” padazu.

Jogurtinis padazas

150 g naturalaus jogurto

3 3aukstai baltojo vyno acto

3 3aukstai saulégrgzy aliejaus

1-2 3auksteliai garstyéiy

1 Ziupsnelis druskos / 1 Ziupsnelis cukraus
Maidymo antgalis 7

e Naturaly jogurtq, baltojo vyno actq,
saulégrazy aliejy, garstyéias, druskq ir
cukry sudékite j talpyklg 11. Uzdékite
dangtj 3 ir gerai i¥maidykite.

Jei reikia, jogurtinj padazq galima paska-
ninti sukapotomis ¢esnaky skiltelémis, laiski-
niais svogunais ar Zoleliy misiniu.
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~Riosti” (stambiai tarkuvoty
bulviy blynai)

4 bulves, didelés, birios

druskos

pipiry, malty

muskato, malto

80 g sviesto arba margarino

1. Nuluptas bulves tarkavimo jdéklu 5 su-
pjaustykite juostelémis.

2. Bulviy mase sukréskite j audinj ir i3-
spauskite skystj.

3. Ant bulviy masés uzbarstykite priesko-
nius ir viskq gerai iSmaidykite.

4. Keptuvéje pakaitinkite sviestq arba mar-
garing.

5. Maza mentele 3iek tiek bulviy masés
jdékite j jkaitintus riebalus ir jg suploki-
te.

6. ,Rioscius” i§ abiejy pusiy pakepkite,
kad apskrusty.

e

ﬁ
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~Pesto” padazas (raudonas)

150 g pomidory (dZiovinty)

1 ry3ulélis baziliky

1 svogunas, raudonas (supjaustytas ketvir-

ciais)

2 3aukstai kedro riesuty

1-2 &esnako skiltelés

2 3auksteliai ,Balsamico” acto

100 ml alyvuogiy aliejaus

druskos

pipiry

Pjovimo antgalis 8

1. Pomidorus, nuskabytus baziliko lapelius,
kedro riedutus, Eesnakus, svogunus. actq
ir aliejy sudékite j talpyklg 11. Uzdékite
dangtj 3 ir 1 minute nustadius 2 pakopq
trinkite.

2. Paskaninkite druska ir pipirais.

PASTABA:
,Pesto” laikykite uzsukamame stiklainyje,
padengtq alyvuogiy aliejaus sluoksniu.
Saldytuve jis issilaiko apie 4 savaites.

~Pesto” padazas (zZalias)

1-2 ry3uléliai baziliko

1-2 &esnako skiltelés

2 3aukstai kedro riesuty

150 ml alyvuogiy aliejaus

2 3aukstai parmezano sirio, tarkuoto
druskos, 3vieZiai malty juodyjy pipiry
Pjovimo antgalis 8

1. Bazilikg, &esnakq, kedro riesutus, par-
mezangq ir alyvuogiy aliejy sudékite
talpyklg 11. Uzdékite dangtj 3 ir 1
minute nustacius 2 pakopq trinkite.

2. Paskaninkite druska ir pipirais.

PASTABA:
,Pesto” laikykite uzsukamame stiklainyje,
padengtq alyvuogiy aliejaus sluoksniu.
Saldytuve jis issilaiko apie 4 savaites.

%%
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~Barbekiu” padazas

200 g pomidory (supjaustyty ketvirciais)
2 3aukstai augalinio aliejaus

druskos

desnakinés druskos arba $vieziy éesnako
skilteliy

50 ml pomidory padazo

30 g pomidory pastos

2 Saukstai acto

2 $aukstai citrinos sul&iy

1 3aukstelis cukraus

cinamono

Pjovimo antgalis 8

1. Ketvirciais supjaustytus pomidorus, aliejy,
druskq, cukry ir &esnakus sudékite jtalpy-
klg 11. Uzdékite dangtj 3 ir maisykite
2-3 trumpais impulsais.

2. Dangtj 3 nuimkite ir paragaukite. Ces-
nako skonis turi biti labai ryskus.

3. Pridékite pomidory padazg, pomidory
pastq, actq, citriny sultis, cukry ir Ziupsnel;
cinamono. Uzdékite dangtj 3 ir padazqg
sumaisykite iki vientisos mases.

4. Dangtj 3 nuimkite ir paragaukite.

5. Padazq sudékite j puodg. Apie 45 minu-
tes virkite Zemoje temperaturoje, kol
sutirstes.

PASTABA:
e Jeireikia ,barbekiv” padazq galima
paskaninti ir &ili pipirais.

aihd



12. Salinimas

Perbraukto atlieky konteine-

rio simbolis reiskia, kad Euro-

pos Sqjungoje gaminj reikia

$alinti rdivojant atliekas. Tai

taikoma gaminiui ir visoms

$ivo simboliu pazymétoms

priedy dalims. Pazyméty gaminiy negalima
Salinti kartu su jprastinémis buitinémis
atliekomis — juos reikia atiduoti j punktus, ku-
rivose renkami perdirbti skirti elektros ir elek-
troniniai prietaisai. Perdirbant mazinamas
zaliavy naudojimas ir tausojama aplinka.

Pakuoteé

Jei norite imesti pakuote, laikykités atitinka-
my JUsy Salyje galiojanéiy aplinkos apsau-
gos nuostaty.

13. Techniniai duomenys

Modelis: SKM 350 A1l
Tinklo jtampa: 230V ~ 50 Hz
Apsaugos klasé: |l [O]

Galia: 350 W

Pasiliekame teise atlikti techninius pakeitimus.

q3
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14. HOYER Handel GmbH
garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui suteikioma 3 mety garantija
nuo pirkimo datos. Jei $is gaminys turéty tro-
kumy, pardavéjo atzvilgiu galite naudotis
jstatymuose nustatytomis teisémis. Siy jstaty-
muose nustatyty teisiy toliau nurodyta musy
garantija neapriboja.

Garantijos salygos

Garantijos terminas prasideda nuo pirkimo
datos. Gerai saugokite originaly pirkimo
kvitq. Sio dokumento reikia kaip pirkimo jro-
dymo.

Jei per trejus metus nuo Sio gaminio pirkimo
datos paaiskéty medziagy arba gamybos
trokumy, §j gaminj — savo nuoZzidra ~ nemo-
kamai sutaisysime arba pakeisime. Si ga-
rantija suteikiama per trejy mety laikotarpj
pateikus trokumy turintj prietaisq ir pirkimo
kvitg (kasos kvitg), taip pat trumpai aprasius
trukumg ir, kada jis atsirado.

Jei garantija trokumui taikoma, Jums grqZin-
sime sutaisytq arba atsiysime naujq gaminj.
Sutaisius arba pakeitus gaminj, naujas go-
rantinis laikotarpis neprasideda.

Garantijos laikas ir jstatymuose
nustatytos teisés reikalauti pa-
salinti trokumus

Suteikus garantijq, garantijos laikas neprate-
siamas. Tai taip pat taikoma pakeistoms ir su-
taisytoms dalims. Apie galimus jau perkant
buvusius pazeidimus ir trikumus butina pro-
nedti i§ karto, kai tik i¥pakuojamas gaminys.
Pasibaigus garantijos laikui, uz remontq rei-
kia mokeéti.

Garantijos apimtis

Prietaisas buvo pagamintas laikantis griezty
kokybés reikalavimy, o, pries jj pristatant, jis
buvo atidZiai patikrintas.

Garantija taikoma medziagy arba gamybos
trokumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios naudojant paprastai dévisi ir

%%
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todél gali buti laikomos nusidévinéiomis da-
limis, arba trapiy daliy, pvz., jungikliy, ba-
terijy arba i3 stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Si garantija nustoja galioti, jei prietaisas
buvo sugadintas, naudojamas ne pagal pa-
skirtj arba buvo netinkamai atlikta jo techni-
né prieziura. Norint naudoti gaminj pagal
paskirtj, reikia tiksliai laikytis visy naudoji-
mo instrukcijoje pateikty nurodymy. Batina
vengti ty prietaiso naudojimo budy ir veiks-
my, kuriy patariama vengti arba dél kuriy
ispéjama naudojimo instrukcijoje.

Prietaisas skirtas naudoti ne komercinéms,
bet priva¢ioms reikméms. Garantija nustoja
galioti dél netinkamo naudojimo arba nau-
dojimo ne pagal paskirtj ir dél veiksmy, ku-
rivos atliko ne misy jgaliotas aptarnavimo
centras.

Naudojimasis garantija

Kad galétuméme sparéiai iSnagrinéti JUsy

klausimq, laikykités iy nurodymy:

e kreipdamiesi visais klausimais bukite
pasirenge nurodyti gaminio numerj
IAN: 273409, o kaip jrodymq pateik-
ti kasos kvitg.

* Jei atsirasty funkcijy gedimy arba kity tro-
kumy, pirmiausia susisiekite su toliau nuro-
dytu aptarnavimo centru telefonu arba
el. pastu.

* Tada gaminj, kuris, kaip manote, turi
trokumy, pridéje pirkimo jrodymq (kasos
kvitq), taip pat nurode trokumgq ir, kada
iis atsirado, galite nemokamai i3siysti
Jums nurodytu aptarnavimo skyriaus
adresu.

5 I3 svetainés www.lidl-service.com

@ galite atsisiysti §j ir daug kity vado-

vy, vaizdo jrady apie gaminius ir
programinés jrangos.

e

o ,
ﬂ Aptarnavimo centras

@ Aptarnavimo centras Lietuvoje
Tel. 880033144
El. pastas: hoyer@lid|.It

IAN: 273409

L Tiekéjas

Atkreipkite démes;j j tai, kad toliau nurodytas
adresas néra aptarnavimo centro
adresas. Pirmiausia susisiekite su pirmiau
nurodytu aptarnavimo centru.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Vokietija
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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauven!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Kichenmaschine.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

e Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

e Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Kichenmaschinel!

Symbol am Gerdt

Q? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien, Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

%ﬁ

2. Bestimmungsgemédfler
Gebrauch

Die Kichenmaschine ist ausschlieBlich zum
Zerkleinern und Rihren von Lebensmitteln
vorgesehen.

Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in InnenrGumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerdt nicht, um be-
sonders harte Lebensmittel wie z. B. ge-
frorene Lebensmittel, Knochen,
Muskatnisse, Getreide oder Kaffeeboh-
nen zu zerkleinern.

©® Das Kneten von Teig mit Knethaken ist
ebenfalls nicht méglich. Es wirde den
Motor Uberlasten.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet
werden sollten.

®p 73
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Anweisungen fir den sicheren Betrieb

® Kinder dirfen das Gerdt nicht benutzen.,

® Bewahren Sie das Gerdat und seine Anschlussleitung auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden.

® Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdat spielen.

© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

®© Der Messereinsatz, der Raspel- und der Schneideinsatz sind scharf.
Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um. Beim Spulen von Hand sollte
das Wasser so klar sein, dass Sie die Klingen gut sehen konnen.

® Der Einsatztrager, der Messereinsatz und der Rihreinsatz drehen
nach dem Ausschalten nach. Warten Sie den Stillstand ab, bevor
Sie den Behalter entriegeln und den Deckel &ffnen.

® Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhn-
lich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu ver-
meiden.

® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf

Seite 80).

74 é%
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A GEFAHR fir Kinder

©® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fiir und durch
Haus- und Nutztiere
® Von Elektrogeraten kdnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
© Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
©®© Der Motorblock, die Anschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

® Schiitzen Sie den Motorblock vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

©® Sollte Flussigkeit in den Motorblock ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdt prifen lassen.

© Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.

© Sollte das Gerat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerdt herausnehmen.

© Befillen Sie den Behdalter mit maximal
600 ml Flussigkeit, um das Eindringen
von FlUssigkeit in den Motorblock zu
verhindern.

%%

GEFAHR durch
Stromschlag
Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett montiert ist.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, leicht

zugangliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem Anschlieflen weiterhin leicht
zugénglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heife Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
.. wenn eine Stérung auftritt,
.. wenn Sie die Kichenmaschine nicht
benutzen,
.. bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren,
.. bevor Sie die Kichenmaschine reini-
gen und
... bei Gewitter.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verdnderungen am Arti-
kel vor.

®p 75
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GEFAHR von Verletzungen

durch Schneiden
Das Gerat darf unter keinen Umstanden
ohne Behdlter betrieben werden.
Greifen Sie niemals in das rotierende
Messer. Halten Sie keine Loffel oder
Ahnliches in die drehenden Teile. Hal-
ten Sie auch lange Haare oder weite
Kleidung von den drehenden Teilen
fern.

WARNUNG vor Sachschdaden

®

O]

®

Die maximale Fillhdhe fir feste Lebens-
mittel betragt 500 ml.

Die maximale Fillmenge fir Flissigkei-
ten betragt 600 ml.

Um einen Gerdteschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang

sofort, wenn der Einsatzirager, der Mes-

sereinsatz und der Rihreinsatz nicht
oder nur schwer drehen. Ziehen Sie den
Netzstecker und iberprifen Sie, ob sich
ein Hindernis im Behdlter befindet oder
ob die Speise zu zah ist. Uberprifen
Sie auch, ob das Gerat richtig zusam-
mengesetzt ist.

Betreiben Sie das Gerat nicht leer, da

hierdurch der Motor heif3 laufen und be-

schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzube-
hér.

Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoffs-
augfiBen ausgestattet. Da Mébel mit ei-

ner Vielfalt von Lacken und Kunststoffen
beschichtet sind und mit unterschied|i-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die
KunststoffsaugfiBe angreifen und auf-
weichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdat.

76 (DE)

%

HINWEIS:

Bewahren Sie Lebensmittel nicht langer
als 24 Stunden im Behdlter 11 oder in
Kontakt mit anderen Produktteilen auf.
Dies gilt auch bei Aufbewahrung im
Kihlschrank.

4. Lieferumfang

L U U U U

S.

Motorblock 15
Behdalter 11
Antriebsachse 9
Deckel 3

Stopfer fir Nachfillaffnung 1
Messereinsatz 8
Rihreinsatz 7
Einsatztrager 6
Schneideinsatz 4
Raspeleinsatz 5
Bedienungsanleitung

Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung! (siche “Reinigen”
auf Seite 80)

%%

e
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6. Montage

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Der Messereinsatz 8, der Raspelein-
satz 5 und Schneideinsatz 4 sind scharf.
Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.
© Stecken Sie den Netzstecker 14 erst
dann in eine Steckdose, wenn die Ki-
chenmaschine komplett montiert ist.
HINWEIS:
® Das Gerdt ist mit einem Sicherheits-
schalter versehen. Der Behalter 11
lasst sich nur mit geschlossenem De-
ckel 3 verriegeln und mit verriegeltem
Behadlter in Betrieb nehmen.

1. Bild A: Setzen Sie den Behdlter 11 auf
den Motorblock 15. Das Symbol T 16

zeigt auf die untere Markierung des Behdl-

ters 12. Drehen Sie den Behalter nicht.
2. Setzen Sie die Antriebsachse 9 in den
Behdlter.
3. Bild E: Stecken Sie ggf. den
Schneideinsatz 4 / Raspeleinsatz 5 in
den Einsatztrager 6.

4. Setzen Sie den Rihreinsatz 7, den Mes-

sereinsatz 8 oder den Einsatztrager 6
mit montiertem Schneideinsatz 4 / Ras-
peleinsatz 5 auf die Antriebsachse 9.

5. Ruhreinsatz 7 / Messereinsatz 8: Fillen
Sie ggf. die vorbereiteten Lebensmittel
in den Behalter 11.

6. Bild A+B: Setzen Sie den Deckel 3 auf
den Behdalter 11. Das Symbol T 2
zeigt auf die obere Markierung des Be-
halters 10.

7. Bild B+C: Drehen Sie den Deckel 3 im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, bis
das Symbol 8 2 auf die obere Markie-
rung des Behalters 10 zeigt.

8. Bild C+D: Drehen Sie den Behdlter 11
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, bis
das Symbol 8 16 auf die untere Mar-
kierung des Behdlters 12 zeigt.

%%

Q. Stecken Sie den Netzstecker 14 in eine
Steckdose, die den technischen Daten
entspricht.

7. Bedienen

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

®© Der Einsatzirager 6, der Messereinsatz 8
und der Rihreinsatz 7 drehen nach dem
Ausschalten nach. Warten Sie den Still-
stand ab, bevor Sie bevor Sie den Be-
halter 11 entriegeln und den Deckel 3
offnen.

© Das Gerét darf unter keinen Umstdnden
ohne Behalter 11 betrieben werden.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Um einen Gerdteschaden zu vermeiden,
unterbrechen Sie den Mixvorgang sofort,
wenn der Einsatzitrager 6, der Messer-
einsatz 8 und der Rihreinsatz 7 nicht
oder nur schwer drehen. Ziehen Sie in
diesem Fall den Netzstecker 14 und
Uberprifen Sie, ob sich ein Hindernis im
Behdalter 11 befindet oder ob die Speise
zu zéh ist. Uberpriifen Sie auch, ob das
Gerdt richtig zusammengesetzt ist.

VORSICHT:

®© Fillen Sie je nach Harte und Konsistenz
der Lebensmittel den Behalter 11 nicht
bis an das Maximum, da ansonsten der
Einsatztrager 6, der Messereinsatz 8
und der Rihreinsatz 7 blockieren kén-
nen. Beachten Sie dabei die Richtwerte
fir verschiedene Lebensmittel im Ab-
schnitt "Verarbeitungstabelle".

HINWEIS:

e Zum Zerkleinern harterer Lebensmittel
benutzen Sie die Einstellung P. Arbeiten
Sie mit kurzen Impulsen (1 Impuls: ca.

1 Sekunde auf P drehen). Je nach Men-
ge und Konsistenz der Lebensmittel vari-
iert die Anzahl und Lange der Impulse.

®p 77
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Einsatzbereiche

Messereinsatz: Der Messereinsatz 8 eig-
net sich zum Zerkleinern von festen Lebens-
mitteln wie z. B. Fleisch, Zwiebeln und
Kase.

Rihreinsatz: Der Rihreinsatz 7 eignet
sich z. B. zum Rihren von Eiern.

Verarbeitungstabelle

Schneideinsatz / Raspeleinsatz:

Mit dem Schneideinsatz 4 schneiden Sie
z. B. Salatgurken in Scheiben. Der Raspel-
einsatz 5 eignet sich z. B. zum Verarbeiten
von Apfeln oder Karotten.

. Empfohlene Empfohlene A
Lebensmittel Menge Geschwindigkeitsstufe Einsdtze
Mageres Rindfleisch in
Wirfeln (ca. 2 cm Kanten-| 300 g 2
lange)
1-2 Messereinsatz 8

Zwiebeln (geviertelt) 300g |oder P (kurze Impulse) bis

zum gewinschten Ergebnis
Eier 6 1-2 Rihreinsatz 7
Salatgurke ein Stick 1-2 Schneideinsatz 4
Karotten 300 g 2 Raspeleinsatz 5
Apfel (geschalt, ohne Kerne)| 300 g 1 Raspeleinsatz 5

HINWEIS:

* Die hier angegebenen Bearbeitungszei-
ten und Geschwindigkeiten sind Richt-
werte.

® Je nach Menge und Konsistenz der Le-
bensmittel kdnnen die tatsachlichen
Werte abweichen.

* Je nach gewiinschtem Zerkleinerungs-
grad kontrollieren Sie wiederholt das Er-
gebnis.

* Arbeiten Sie mit kurzen Impulsen (1 Im-
puls: ca. 1 Sekunde drehen).

Lebensmittel vorbereiten
¢ Verwenden Sie ...

... feste Lebensmittel hochstens
bis zur maximalen Fillhdhe
von 500 ml bzw.

... maximal 600 ml Flussigkeit.

*  Waschen oder putzen Sie die Lebens-
mittel.

¢ Schneiden Sie die Lebensmittel so klein,
dass diese durch die Nachfilléffnung
passen.

¢ Entfernen Sie die Auf3enschale von Nis-
sen. Die Innenschale kann je nach Wunsch
verwendet werden, z. B. bei Mandeln.

Befreien Sie Krduter von ihren Stangeln.

® |osen Sie Fleisch von Knochen und ent-
fernen Sie Sehnen und Haute.

- aid
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Zerkleinern / RGhren

Zum Zerkleinern von Lebensmitteln dre-
hen Sie den Drehregler 17 auf die Posi-
tion 1 oder 2.

Zum Zerkleinern harterer Lebensmittel be-

nutzen Sie die Einstellung P. Arbeiten Sie

mit kurzen Impulsen (1 Impuls: ca. 1 Se-

kunde auf P drehen). Je nach Menge und

Konsistenz der Lebensmittel variiert die

Anzahl und Lange der Impulse. Beachten

Sie dazu die Angaben im Abschnitt "Ver-

arbeitungstabelle".

Kontrollieren Sie wiederholt das Ergeb-

nis. Werden die Lebensmittel nicht

gleichmafig zerkleinert:

- Ziehen Sie den Netzstecker 14, neh-
men Sie den Behdalter 11 ab und
schitteln ihn kraftig durch.

- Wenn Lebensmittel an der Innenwand
kleben, drehen Sie den Deckel 3 ge-
gen den Uhrzeigersinn und nehmen
ihn ab. Schieben Sie die Sticke mit
einem Teigschaber nach unten.

- Setzen Sie alle Teile wieder zusam-
men, bevor Sie den Netzstecker 14
wieder in eine Steckdose stecken und
weiter arbeiten.

Bei Verwendung des Einsatziragers 6

mit montiertem Schneideinsatz 4 / Ras-

peleinsatz 5 fillen Sie die Lebensmittel

in die Nachfillaffnung des Deckels 3

ein. Verwenden Sie ggf. den Stopfer 1,

um die Lebensmittel vorsichtig nach un-

ten zu driicken.

%%

e

Lebensmittel entnehmen

HINWEIS:

Bewahren Sie Lebensmittel nicht langer
als 24 Stunden im Behalter 11 oder in
Kontakt mit anderen Produktteilen auf.
Dies gilt auch bei Aufbewahrung im
Kihlschrank.

. Ziehen Sie den Netzstecker 14 aus der

Steckdose.

. Drehen Sie den Behdlter 11 gegen den

Uhrzeigersinn, bis das Symbol 5 16
auf die untere Markierung des Behal-
ters 12 zeigt.

Halten Sie den Behdalter 11 fest. Drehen
Sie den Deckel 3 gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis das Symbol T4 2 auf die obe-
re Markierung des Behdalters 10 zeigt.
Heben Sie den Deckel ab.

Entnehmen Sie vorsichtig den Einsatztra-
ger 6 mit montiertem Schneideinsatz 4 /
Raspeleinsatz 5 oder die Antriebsach-
se 9 mit dem Rihreinsatz 7 / dem Mes-
sereinsatz 8.

. Entleeren Sie den Behalter 11. Entneh-

men Sie die Lebensmittel z. B. mit einem
Teigschaber.
Reinigen Sie das Gerdat moglichst sofort

nach Gebrauch.
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8. Reinigen

Reinigen Sie das Gerdt vor der ers-
ten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Ziehen Sie den Netzstecker 14 aus der

Steckdose, bevor Sie die Kiichenmaschi-

ne reinigen.
® Der Motorblock 15, die Anschlusslei-
tung und der Netzstecker 14 dirfen
nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten getaucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beim Spilen von Hand sollte das Was-
ser so klar sein, dass Sie die Einsdt-
ze 4, 5 und 8 gut sehen kénnen.
WARNUNG vor Sachschéden!
©® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Gerdt auseinandernehmen

1. Ziehen Sie den Netzstecker 14.

2. Drehen Sie den Behdalter 11 gegen den
Uhrzeigersinn, bis das Symbol T 16
auf die untere Markierung des Behal-

ters 12 zeigt.
3. Halten Sie den Behalter 11 fest. Drehen

Sie den Deckel 3 gegen den Uhrzeiger-

sinn, bis das Symbol T4 2 auf die obe-
re Markierung des Behdlters 10 zeigt.
Heben Sie den Deckel ab.

4. Entnehmen Sie vorsichtig den Rihrein-
satz 7, den Messereinsatz 8 oder den
Einsatztrager 6 mit montiertem
Schneideinsatz 4 / Raspeleinsatz 5.
Entnehmen Sie die Antriebsachse 9.

5. Bild F: Drehen Sie den Einsatzirager 6
um und halten ihn Gber eine abwischbo-
re, kratzfeste Unterlage. Dricken Sie die
herausstehenden Enden des Schneidein-
satzes 4 / Raspeleinsatzes 5 nach innen
und dricken ihn heraus.

80 (OB

So reinigen Sie richtig

1. Wischen Sie den Motorblock 15 und
die Anschlussleitung 14 bei Bedarf mit
einem leicht angefeuchteten Tuch ab.
Achten Sie darauf, dass vor der néchs-
ten Verwendung der Motorblock 15
vollstandig trocken ist.

2. Waschen Sie alle anderen Teile in war-
mem Wasser und etwas Spilmittel mit
der Hand.

3. Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie wegrdumen oder Sie
das Gerdat erneut benutzen.

Elmge Reinigungstipps
Reinigen Sie das Gerat moglichst sofort
nach Gebrauch, damit Speisereste nicht
antrocknen.

® Nach der Verarbeitung von sehr salzi-
gen oder sdurehaltigen Lebensmitteln
sollten Sie den Rijhreinsatz 7 / Messer-
einsatz 8, den Einsatztrager 6 und den
Schneideinsatz 4 / Raspeleinsatz 5 so-
fort grindlich spilen.

9. Aufbewahren

A GEFAHR fur Kinder!

® Bewahren Sie das Gerat auBBerhalb der

Reichweite von Kindern auf.
GEFAHR!

® Um Unfdlle zu vermeiden, darf der Netz-

stecker 14 wahrend der Lagerung nicht
mit einer Steckdose verbunden sein.

o Setzen Sie die Kichenmaschine fir die
Aufbewahrung zusammen. So kénnen
Sie den Messereinsatz 8 sicher aufbe-
wahren.

® Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken konnen.

%%
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e Bild G: Die Anschlussleitung 14 kon-
nen Sie in der Kabelaufwicklung im Ge-
hauseboden des Motorblocks 15
aufwickeln.

10. Problemlosung

Sollte hr Gerét einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Maogliche Ursachen /

Fehler MafBBnahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellte

e Uberprifen Sie den
Anschluss.

¢ Sind der Deckel 3
und der Behalter 11
verriegelte

Keine Funktion

e Sofort ausschalten,
Netzstecker 14 zie-

Einsatzirdger 6, hen und Gberprifen:

Messereinsatz 8

oder Rijhrein-
satz 7 drehen
sich nicht oder

- Hindernis im

Behalter?

- Speise zu zdh

oder zu hart?

nur sehr schwer - Gerdt nicht richtig

zusammengesetzte

Triibes Aussehen |® Dies ist normal und
desBehalters 11 beeintrachtigt nicht
durch harte Le- die Funktion.

bensmittel

%%

e

11. Rezepte

A GESUNDHEITSGEFAHR!

® Je nach verwendeter Zutat missen Le-
bensmittel unter Umstanden bald nach
der Zubereitung verzehrt werden und
kénnen auch im Kihlschrank nicht lan-
ger aufbewahrt werden.

HINWEISE:

* Die Bearbeitungszeit hangt von dem
verwendeten Rezept ab.

® Die verwendeten Zutaten sollten Zim-
mertemperatur haben.

Kréduterquark

250 g Speisequark 40% Fett i. Tr.

125 g Naturjoghurt

2-4 zerkleinerte Knoblauchzehen

100 g Salatgurke

Salz nach Geschmack

Pfeffer nach Geschmack

ca. 30 g gemischte Krauter (Tiefkihlware)
Rihreinsatz 7

1. Die Kerne (das Innere) der Gurke entfer-
nen und die Gurke wirfeln.

2. Alle Zutaten in den Behalter 11 geben.
Deckel 3 aufsetzen und gut rihren.

3. Mit Salz und Pfeffer ggf. abschmecken.

HINWEIS:

® Wenn Sie frische Krauter verwenden wol-
len, benutzen Sie zuerst den Messerein-
satz 8 zum Zerkleinern der Krduter. Sie
konnen auch die Gurkenstiicke und die
Knoblauchzehen vorher mit dem Messer-
einsatz 8 zerkleinern. Geben Sie an-
schlieBend den Speisequark und den
Joghurt hinzu.

@
aihd



é _ CPE273409_Kuechenmaschine B3.book Seite 82 Donnerstag, 19. November 2015 12:44 12

*

Guacamole-Dip
2 Avocado (sehr reif)
2 Knoblauchzehen
1/2 Zitrone

1/2 Teeléffel Senf

1 Teelsffel Ol

1-2 Tomaten (geviertelt)
1 Essloffel Frischkase
Zucker

Salz

Pfeffer

Tabasco
Messereinsatz 8

1. Avocado schdlen, entkernen und in den
Behdlter 11 geben.

2. Knoblauch, Zitronensaft, Senf, O,
Tomaten und den Frischkése ebenfalls in
den Behalter 11 geben. Deckel 3 auf-
setzen und fein zerkleinern.

3. Erst mit Zucker, Salz und Pfeffer
abschmecken, dann mit Tabasco verfei-
nern.

Joghurtdressing

150 g Naturjoghurt

3 Essloffel Weiwein-Essig

3 Essloffel Sonnenblumendl
1-2 Teeloffel Senf

1 Prise Salz / 1 Prise Zucker
Rihreinsatz 7

e Den Naturjoghurt, den WeiBwein-Essig,
das Sonnenblumendl, Senf, Salz und
Zucker in den Behdalter 11 geben.
Deckel 3 aufsetzen und gut rihren.

Bei Bedarf kann das Joghurtdressing auch
mit fein gehackten Knoblauchzehen, Schnitt-
lauch oder gemischten Krautern verfeinert
werden.

e

Rostis

4 Kartoffeln, gro3, mehlig kochend
Salz

Pfeffer, gemahlen

Muskat, gemahlen

80 g Butter oder Margarine

1.

2.

%%

Schneiden Sie die geschalten Kartof-
feln mit dem Raspeleinsatz 5 in Streifen.
Geben Sie die Kartoffelmasse in ein
Tuch und dricken Sie die Flussigkeit her-

aus.

. Streuen Sie die Gewirze auf die Kartof-

felmasse und vermischen Sie alles.
Erhitzen Sie die Butter oder Margarine
in einer Pfanne.

Geben Sie nun mit einer kleinen Kelle
etwas von der Kartoffelmasse in das hei-
f3e Fett und driicken Sie die Masse mit
einem Bratenwender flach.

Braten Sie die Rdstis nun von beiden
Seiten kross an.

aihd
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Pesto (rot)

150 g Tomaten (getrocknete)
1 Bund Basilikum

1 Zwiebel, rot (geviertelt)
2 Essloffel Pinienkerne

1-2 Knoblauchzehen

2 Teeloffel Balsamico Essig
100 ml Olivendl

Salz

Pfeffer

Messereinsatz 8

1. Die Tomaten, die abgezupften Basili-
kumblatter, Pinienkerne, Knoblauch,
Zwiebel, Essig und Ol in den Behal-
ter 11 geben. Deckel 3 aufsetzen und
1 Minute auf Stufe 2 fein pirieren.

2. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

HINWEIS:

e Bewahren Sie Pesto in einem Schraub-
glas auf, bedeckt mit einer Schicht Oli-
vendl. So halt es sich ca. 4 Wochen im
Kuhlschrank.

Pesto (griin)

1-2 Bund frisches Basilikum

1-2 Knoblauchzehen

2 Essloffel Pinienkerne

150 ml Olivensl

2 Essloffel Parmesan, gerieben

Salz + frisch gemahlener schwarzer Pfeffer
Messereinsatz 8

1. Basilikum, Knoblauch, Pinienkerne, Par-
mesan und Olivendl in den Behalter 11
geben. Deckel 3 aufsetzen und

1 Minute auf Stufe 2 fein pirieren.
2. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

HINWEIS:
o Bewahren Sie Pesto in einem Schraub-
glas auf, bedeckt mit einer Schicht Oli-

vendl. So halt es sich ca. 4 Wochen im
Kihlschrank.

%%

e

Barbecue-Sauce
200 g Tomaten (geviertelt)
2 Essloffel Pflanzendl

Salz

Knoblauchsalz oder frische Zehen
50 ml Tomatenketchup

30 g Tomatenmark

2 Essloffel Essig

2 Essloffel Zitronensaft

1 Teeloffel Zucker

Zimt

Messereinsatz 8

1. Die geviertelten Tomaten, das Ol, Salz,
Zucker und Knoblauch in den Behal-
ter 11 geben. Deckel 3 aufsetzen und
mit 2-3 kurzen Impulsen mixen.

2. Deckel 3 absetzen und abschmecken.
Der Knoblauchgeschmack muss sehr
stark sein.

3. Ketchup, Tomatenmark, Essig, den Zitro-
nensaft, Zucker und eine Prise Zimt dazu-
geben. Deckel 3 aufsetzen und die Sauce
zu einer einheitlichen Masse mixen.

4. Deckel 3 absetzen und abschmecken.

5. Die Sauce in einen Kochtopf geben.
Ca. 45 Minuten bei niedriger Tempera-
tur kdcheln lassen, bis sie dickflussig
geworden ist.

HINWEIS:
¢ Bei Bedarf kann die Barbecue-Sauce
auch mit Chilipulver verfeinert werden.
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12, Entsorgen

Das Symbol der durchgestri-

chenen Abfalltonne auf Ra-

dern bedeutet, dass das

Produkt in der Europdischen

Union einer getrennten Mill-

sammlung zugefihrt werden

muss. Dies gilt fur das Produkt und alle mit
diesem Symbol gekennzeichneten Zubehér-
teile. Gekennzeichnete Produkte dirfen
nicht Gber den normalen Hausmill entsorgt
werden, sondern missen an einer Annah-
mestelle fir das Recycling von elekirischen
und elektronischen Gerdten abgegeben
werden. Recycling hilft, den Verbrauch von
Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des nachsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-

ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

13. Technische Daten

Modell: SKM 350 A1

Netzspannung: |230 V ~ 50 Hz

Schutzklasse: |1l [O]

350 W

Leistung:

Technische Anderungen vorbehalten.

q3

14. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder Fo-
brikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Drei-
jahresfrist das defekte Gerat und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur
oder Austausch des Produkts beginnt kein
neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Médngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Mangel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgféltig produziert und vor An-
lieferung gewissenhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt

sich nicht auf Produkiteile, die normaler Ab-

nutzung ausgesetzt sind und daher als Ver-
schleif3teile angesehen werden kdnnen oder
for Beschadigungen an zerbrechlichen Tei-
len, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
mafer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

* Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 273409 und den
Kassenbon als Nachweis fir den Kauf
bereit.

* Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gber-
senden.
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Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Handbi-

cher, Produktvideos und Software

herunterladen.

L] )
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 273409

6% Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundachst das genannte

Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Deutschland
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