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SILVERCREST’

Uvod

Srdaéno &estitamo na kupnii vadeg novog uredaija.

Time ste se odluéili za vrlo kvalitetan proizvod.
Upute za uporabu dio su ovog proizvoda. One
sadrze vazne napomene za sigurnost, rukovanie i
zbrinjavanie. Prije uporabe proizvoda upoznaijte se
sa svim napomenama za rukovanie i sa svim sigur-
nosnim napomenama. Proizvod koristite isklju&ivo na
opisani nain i u navedenim podrugjima uporabe.

U slu¢aju predaije proizvoda treéim osobama,
priloZite i takoder predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaj uredaj sluZi iskljugivo za pripremanie mlije¢nog
sladoleda i sorbeta. Ovaij je uredaj namijenien isklju-
&ivo za uporabu u privatnim domadinstvima.

Ne koristite ga u gospodarske svrhe.

Opseg isporuke
Aparat za sladoled

Upute za uporabu

Opis uredaja

@ Prekidag Uklj/Isklj

@ Blok motora

© Prihvat pogonske osovine

O Otvor za punjenje

@ Poklopac

@ Pogonska osovina

@ Strugalica za led

O Kopce

O Zdjela za zamrzavanje

@ Baza

Tehnicki podaci

Nazivni napon: 220-240V ~ (izmjeni¢na
struja), 50 Hz

Snaga uredaja: 12w

Razred zastite: I[g]

u Svi dijelovi ovog uredaia, koji dolaze u
|’| dodir s namirnicama, su neskodljivi za
namirnice.



SILVERCREST’

Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

» Uredaj prikljucite iskljuéivo na propisno instaliranu mreZnu utiénicu
s mreznim naponom od 220-240V ~ / 50 Hz.

» Ogstecene mrezne utikace i kabele smije zamijeniti samo ovlasteno
struéno osoblje ili servis za kupce, kako bi se izbjegle opasnosti.

» U sluéaju bilo kakvih smetnji u radu i prije &i¥éenja uredaja izvucite
mreZni utikad iz mreZne uti¢nice.

» MrezZni kabel iz mreZne utiénice uvijek izvucite povladenjem za mrez-
ni utikaé, nikada ne povlaéite sam kabel.

» Ne prelamaijte i ne gnjecite mrezni kabel i postavite ga tako da nitko
ne moZe na njega stati ili se preko njega spotaknuti.

» Uredaj se ne smije izlagati vlazi i ne smije se koristiti na otvorenom.
Ako tekucina ipak dospije u kuéiste uredaja, odmah izvucite utikad
uredaja iz utiénice, a uredaj predaijte na popravak kvalificiranom
struénom osoblju.

» Mrezni kabel ili mrezni utikaé nikada ne dirajte mokrim rukama.

» Blok motora uredaja ne smije se otvarati. U tom slu¢aju sigurnost
vie nije zajamcena i jamstvo prestaje vaziti.

» Uredaj odmah nakon uporabe odmah odvojite od strujne mreze.
Uredaj nije pod naponom samo kada je mrezni utikad izvuéen iz
uticnice.

» Uredaj koristite samo u zatvorenom prostoru.

A Oprez! AUpozorenie: Moguénost strujnog udara |

Ne otvarati kudiste proizvoda !

v

@ Blok motora uredaja ne smijete uranjati u tekuéine i ne smijete
dopustiti prodiranie tekuéina u kuéiste bloka motora.
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

>

>

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od navr$enih 8 godina ukoliko su
pod nadzorom ili su primila upute o sigurnom rukovanju uredajem, te
ukoliko su shvatila opasnosti koje proizlaze iz rukovanja uredajem.
Cid¢enie i korisni¢ko odrzavanie ne smiju obavljati djeca, osim ako su
navriila 8 godina starosti, i ako ih se pritom nadzire.

Uredaj i njegov prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece mlade
od 8 godina.

Ovaij uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s pomanijkanjem iskustva
i/ili znanja, ukoliko ih se prilikom uporabe nadzire ili ukoliko su upu-
¢ene u sigurno rukovanje uredajem, te ukoliko su shvatile opasnosti
koje iz tog rukovanja proizlaze.

Dijeca se ne smiju igrati uredajem.

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja ili

Cis¢enja uredaja, uvijek treba izvuéi utikad iz mrezne utiénice.
Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se krecu prilikom rada
uredaja, uredaj treba iskljuéiti i odvojiti od mreznog napajanja.

HR
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Sastavljanje
Za sastavljanje kao pomoé koristite slike na rasklo-
pnoj stranici.
1) Uklonite ambalazu i eventualne naljepnice
s uredaja.

2) O¢istite uredaj na nadin opisan u poglavlju
,Ciséenje i odrzavanje”.
3) Postavite bazu ) na ravnu povriinu.

4) Umetnite pogonsku osovinu @ u odgovarajuéi
utor strugalice za led @ sve dok strugalica za
led @ ne ulegne.

5) Drugi kraj pogonske osovine @ utaknite u
odgovarajuéi prihvat pogonske osovine @.

6) Stavite poklopac @ na posudu za zamrzava-
nie @. Pritom pazite da se oznaka V na po-
klopcu @ poklapa s oznakom @ na posudi za
zamrzavanje @. Poklopac @ okrenite u smje-
ru kazalike na satu sve dok ne ulegne. Oznaka
V na poklopcu @ poklapa se s oznakom & na
posudi za zamrzavanje @.

7) Mrezni utikaé utaknite u utiénicu.

Uredaj je sada spreman za rad.

Priprema

4 Posudu za zamrzavanje @ na otprilike 24 stavite
u zamrzivaé / krinju na najmanije -18 °C.

SAVJETI

> Posudu za zamrzavanje @ v zamrzivacu/
3kriniji postavite tako da stoji uspravno.

> Pazite da je posuda za zamrzavanje @ pot-
puno suha prije nego je stavite u zamrzivaé/
Skrinju.

> Vodée, mlijeko i vrhnje veé prije pripreme
stavite u hladnjak. Na taj nagin ée veé biti
hladni i sladoledu neée biti potrebno dugo
da se ohladi.

> Posudu za zamrzavanje @ prije zamrzava-
nja stavite u plastiénu vredicu, npr. vredicu za
zamrzavanije.

4 Napravite pire od voéa pomoéu $tapnog miksera
i pomije3aijte sve sastojke u skladu s receptom.

4 Ostavite smjesu da se ohladi u hladnjaku oko
4 sata.

Priprema sladoleda

/\ POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Uvijek najprije pokrenite uredaj pa tek onda
dodaite sastojke! U protivnom ée se masa
odmah zalediti na stienkama posude za zamr-
zavanje @ i blokirati strugalicu za led @.
To ¢e pregrijati motor!
> Ni u kom sluéaju ne zaustavljajte uredaj
tijekom postupka pripreme. U protivnom ée se
masa odmah zalediti na stienkama posude za
zamrzavanije @ i strugalica za led @ ée se
blokirati prilikom ponovnog uklju¢ivanja. To é¢e
pregrijati motor!
1) Posudu za zamrzavanje @ izvadite iz zamrzi-
vaéa/skrinje i postavite je na bazu.
2) Sastavite uredaj na nadin opisan u poglavlju
LSastavljanje”.

3) Ukljugite uredaj postavljanjem prekidaga za
ukljucivanije/iskljugivanje @ u polozaj I.
Strugalica za led @ se okreée.

4) Pripremlienu smjesu kroz otvor za punjenje @
dodaijte u posudu za zamrzavanje @. Za to je
najbolje koristiti posudu s usnom za izlijevanie.
Ne punite vise od 1000 ml. Tijekom pripreme
zapremina mase se povecaval

5) Ostavite aparat da radi sve dok niste zado-
voljni konzistencijom smijese. Sladoled je gotov
najkasnije nakon 40 minuta.

6) Iskljugite uredaij prekidacem za ukljucivanije/
iskljucivanje @ i izvucite utikag iz utiénice.

7) Okrenite poklopac @ sve dok ga ne mozete

skinuti.

8) lzvucite strugalicu za led @ iz sladoleda. Ako
se na strugalicu zalijepi sladoled, ostruZite je
plastiénom Zlicom ili sli¢nim predmetom.

9) Posudu za zamrzavanje @ izvadite iz uredaja
i izvadite sladoled. Pritom koristite samo pla-
sti¢ni ili drveni pribor.

A\ POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite metalni pribor za vadenie sladole-
da iz posude za zamrzavanje @! Tako biste
mogli ogrebati posudu za zamrzavanje @ .
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Ciséenje i odriavanije

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Prije &is¢enja uredaja obavezno izvucite mrezni
utikad iz mreZne utiénice.

Blok motora @ ni u kom sluéaju ne smijete
uraniati u tekuéine i tekuéina ne smije
dospieti u kuciste bloka motora @.

A\ POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite agresivna, abrazivna, ili kemijska
sredstva za ¢idéenje uredaja. To dovodi do
ostecenja povrsine!

4 Uredaj, ako je jo$ uvijek sastavljen, prije &isée-
nja rastavite:

— Okrenite poklopac @ sve dok ga ne mozete
skinuti.

— lzvucite pogonsku osovinu @ iz prihvata
pogonske osovine .

- Odvoijite strugalicu za led @ od pogonske
osovine @.

— Okrenite poklopac @ s blokom motora @.
Pritisnite oba osigura&a koji strie kroz poklo-
pac @ lagano prema unutra i istovremeno
ih istisnite iz poklopca @. Blok motora @
sada ée se odvojiti od poklopca @.

- lzvadite posudu za zamrzavanje @ iz

baze @.

4 Blok motora @ nakon svake uporabe o¢istite
vlaznom krpom. U sluéaju tvrdokornih oneciée-
nja na krpu dodaite blago sredstvo za pranje
posuda. Sve dijelove prebrisite krpom namoée-
nom &istom vodom. Pazite da na uredaju nema
ostataka sredstva za pranje posuda i da je ure-
daj prije sliedeée uporabe potpuno suh.

4 Ostavite posudu za zamrzavanje @ da se prije
&id¢enja zagrije na sobnu temperaturu.
Isperite posudu za zamrzavanje @, strugalicu
za led @, poklopac @,bazu ) i pogonsku
osovinu @ u mlakoj vodi u koju ste dodali malo
sredstva za pranje posuda. Sve ove dijelove no-
kon toga isperite u Cistoj vodi kako biste uklonili
sve ostatke sredstava za pranje posuda.

NAPOMENA

@

4 Prije ponovne uporabe uvierite se da su svi
dijelovi potpuno suhi.

Strugalicu za led @, bazu @, pogonsku
osovinu @ i poklopac @ mozete prati i
u perilici posuda.

Skladistenje
4 Uredaj prije pospremanija temeljito ocistite.

4 Uredaj ¢uvaijte na &istom i suhom mijestu.

Zbrinjavanje
Uredaj nikako ne smijete
bacati s obi¢nim kuénim
otpadom. Ovaij proizvod
podlijeze europskoj direktivi
2012/19/EU.
Uredaj zbrinite preko ovlastenog poduzeéa za
zbrinjavanije otpada ili komunalne ustanove za
zbrinjavanje otpada. Postujte aktualne propise.
U sluéaju dvojbe obratite se mjesnom poduzeéu
za zbrinjavanje otpada.

Ambalaza se sastoji od materijala nes-
kodljivih za okoli3, koje mozete zbrinuti
% preko mijesnih ispostava za recikliranie.
Jamstvo tvrtke
Kompernass Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnie. U sluéaju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava
na teret prodavaéa proizvoda. U nastavku izlozeno
jamstvo ne ogranié¢ava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva
Jamstveni rok zapodinje danom kupnje. Molimo

Vas da dobro saéuvate originalni raéun. Ovaj
dokument je potreban kao dokaz o kupniji.

Ako u roku od tri godine od dana kupnije ovog
proizvoda dode do greske u materijalu ili izradi,
proizvod ¢emo - prema nasem izboru - besplatno
popraviti ili zamijeniti.

SECM 12 B2
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Za takvo ispunjenje jamstvene obaveze potrebno

je unutar trogodi3njeg roka uredaj s nedostatkom i
dokaz o kupnii (ra¢un) predogite i pismeno ukratko
opisati u &emu se sastoji gredka proizvoda i kada
se pojavila.

Ako je kvar pokriven nadim jamstvom, poslat éemo
Vam popravlien ili novi proizvod. Popravkom ili za-
mjenom proizvoda ne zapodinje novi jamstveni rok.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Kori3tenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravliene dijelo-
ve. Stete i nedostatke koiji eventualno postoje veé
prilikom kupnie treba javiti neposredno nakon ras-
pakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrieni
popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaij je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za gredke u materijalu i izradi.
Jamstvo ne obuhvaéa dijelove proizvoda koji su
izloZeni normalnom troenju i stoga se mogu sma-
trati potro$nim dijelovima, niti odte¢enija lomljivih
dijelova, npr. prekidaéa, baterija, kalupa za pecenje
ili dijelova izradenih od stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod odtecen, i
ako nije stru&no koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je to&no postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenien iskljuéivo za privatnu,
nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti
u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruZnica servisa.

Realizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti
drzite blagaijnicki raéun i broj artikla (npr. IAN
12345) kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla moZete pronadi na tipskoj plogici u
obliku gravure, na naslovnoj stranici Vasih uputa
(dolje lijevo) ili u obliku naljepnice na straznjoj
ili donjoj strani.

W Ako dode do smehii u radu ili drugih nedostataka,
najprije telefonski ili preko elektronske
poste kontaktirajte servisni odjel naveden u
nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o kupnii
(blagajnicki raéun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobivenu
adresu servisa.

Na stranici www.lidl-service.com mozete
preuzeti ove i mnoge druge prirunike,
videosnimke o proizvodu i softver.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lid|.hr

IAN 290154

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa
navedena u nastavku nije adresa servisa. Najprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,

HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NJEMACKA

www.kompernass.com

HR 7
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Recepti

NAPOMENA

> Recepti su bez jamstva. Svi podaci o sastoj-
cima i pripremi su okvirni podaci. Dopunite
ove prijedloge recepata svojim osobnim
iskustvima.

> Maksimalno punjenje posude za zamrzava-

nje @ daje ofprilike 9 - 10 kuglica sladoleda.
Sladoled od vanilije

Sastojci

B 200 ml/200 g punomasnog mlijeka
M 200 ml/200 g slatkog vrhnja

H 40 g 3eéera u prahu

B 24 g vanilin 3eéera (oko 3 paketi¢a)

M 2 zumanjka

Priprema

1) Istucite Zutanjke s vanilin Seéerom i $ecerom
u prahu dok ne dobijete svijetlu smjesu.

2) Zatim dodaijte mlijeko.

3) Istucite vrhnje da lagano oévrsne.

4) Vrhnje umijedajte u smjesu.

5) Ostavite smjesu da se ohladi u hladnjaku oko
4 sata.

Od smjese sada moZete pripremiti sladoled na

nacin opisan u uputama.

Mlijeéni sladoled od jagode

Sastojci

H oko 300 g jagoda

H 200 ml/200 g punomasnog mlijeka
W 200 ml/200 g slatkog vrhnja

H 100 g 3eéera u prahu

Priprema

1) Napravite pire od jagoda.

2) Istucite vrhnje da lagano oévrsne.

3) Pomijedajte pire od jagoda s vrhnjem, mlijekom
i 3ederom u prahu.

4) Ostavite smjesu da se ohladi u hladnjaku oko
4 sata.

Od smjese sada moZete pripremiti sladoled na
nadin opisan u uputama.

Mlijeéni sladoled od banane

Sastojci

W 150 g banana

M 300 ml/300 g punomasnog mlijeka
W 200 ml/200 g slatkog vrhnja

W 100 g 3eéera u prahu

Priprema
1) Napravite pire od banane.
2) Istucite vrhnje da lagano oévrsne.

3) Pomijedajte pire od banane s vrhnjem, mlije-
kom i 3eéerom u prahu.

4) Ostavite smjesu da se ohladi u hladnjaku oko
4 sata.

Od smjese sada mozete pripremiti sladoled na
nadin opisan u uputama.

SECM 12 B2
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Mlije¢ni sladoled od manga

Sastojci

W 200 g mesa ploda manga

W 200 ml/200 g punomasnog mlijeka
W 200 ml/200 g slatkog vrhnja

H 100 g 3ecera u prahu

Priprema
1) Napravite pire od mesa ploda manga.
2) Istucite vrhnje da lagano oévrsne.

3) Pomijedajte pire od manga s vrhnjem, mlijekom
i $e¢erom u prahu.

4) Ostavite smjesu da se ohladi u hladnjaku oko
4 sata.

Od smijese sada mozete pripremiti sladoled na
nadin opisan u uputama.

Mlijeéni sladoled od oraha

Sastojci

M 100 g oraha

M 250 ml/250 g punomasnog mlijeka
W 200 ml/200 g slatkog vrhnja

W 200 g 3eéera u prahu

Bl 1 paketi¢ vanilin $ecera

M 1 Zumanjak

Priprema
1) Sitno nasjeckajte orahe.

2) Istucite Zutanijke s vanilin eéerom i $ecerom u
prahu dok ne dobijete svijetlu smjesu.

3) Istucite vrhnje da lagano oévrsne.

4) Pomije3ajte mlijeko, vrhnje i smjesu.

5) Ostavite smjesu da se ohladi u hladnjaku oko
4 sata.

6) Nakon hladenja smjesu stavite u uredaj na na-
&in opisan u poglavlju ,Priprema sladoleda”.

7) Pricekajte oko 5 minuta, pa zatim bez iskljugi-
vanja uredaja postupno dodajte nasjeckane
orahe.

8) Pri¢ekajte da se priprema sladoleda zavrsi.

Sorbet od kivija

Sastojci

W oko 5 kivija (ok 390 g ploda)
H 1 limeta

B 100 g $ecera

Priprema
1) Ogulite kivi i izvadite nastavak petelike.
2) Meso ploda nareZite na male kockice.

3) Meso ploda nakapaite iscijedenim sokom
limete.

4) Meso ploda stavite na 1 sat u zamrzivad.

5) Prokuhaite 3eéer sa 100 ml vode tako da dobi-
jete sirup. Ostavite sirup da se ohladi.

6) Pripremite pire od mesa ploda zajedno sa
sirupom pomoéu Stapnog miksera.

Od smjese sada moZete pripremiti sorbet prema

uputama.

HR 9
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ayi decis s& alegefi un produs de calitate superioard.

Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea. inainte
de utilizarea produsului familiarizativd cu toate
indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati
produsul numai in modul descris si numai in dome-
niile de utilizare menfionate. in cazul transmiterii

produsului unei alte persoane, predafi-i toate docu-

mentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat prepardrii inghetatei cu

lapte si a sorbetului. Acest aparat este destinat ex-
clusiv utilizarii in gospodadriile private. Nu il utilizafi
in scopuri comerciale.

Furnitura
Aparat de preparat inghetatd

Instructiuni de utilizare

12 RO

Descrierea aparatului
Comutator Pornit/Oprit

Bloc motor

Suport arbore de antrenare
Orificiu de umplere

Capac

Arbore de antrenare

Palet& de amestecare
Elemente de fixare

Bol pentru congelator

600000000 C

Baza

Date tehnice

Tensiune nominalé:  220-240V ~ (curent
alternativ), 50 Hz
12W

1]

Consum:

Clasa de protecfie:

I Toate componentele acestui aparat care
|’| intr& in contact cu alimentele sunt adecvate
pentru uz alimentar.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Conectati aparatul numai la o priz& instalatd corespunzétor, cu o
tensiune a refelei de 220-240V ~, 50 Hz.

» Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea stecarelor sau a
cablurilor de alimentare deteriorate de cétre personalul de specialitate
autorizat sau de cétre serviciul clienti.

> In cazul defectiunilor de functionare si inaintea curdtérii aparatului,
scoatefi stecarul din priza.

» Cénd scoatefi cablul de alimentare din prizg, tragefi intotdeauna de
stec@r si nu de cablu.

> Nu indoifi si nici nu striviti cablul de alimentare si pozitionati-l astfel
incat nimeni sd nu calce sau s@ se impiedice de el.

» Nu expuneti aparatul mediilor umede si nu il utilizati in aer liber.
Dacg, din intdmplare, in carcasa aparatului se infiltreaza lichide,

scoatefi imediat stecarul din priz& si predati aparatul unui specialist
in vederea repardrii.

» Nu punetfi niciodatd méinile ude pe cablul de alimentare sau pe
stecar.

» Este interzisd deschiderea blocului motor al aparatului. In acest caz
articolul nu mai este sigur iar garantia se anuleazd.

» Deconectati aparatul de la sursa de curent imediat dupd utilizare.
Aparatul este complet fard curent doar dupé scoaterea din prizd a
stecarului.

» Utilizati aparatul doar in spatii inchise.

@ Nu este permisd introducerea blocului motor al aparatului in lichid
sau patrunderea lichidului in carcasa blocului motor.

SECM 12 B2 RO 13
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Acest aparat poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani
dacd sunt supravegheati sau dacé au fost instruiti cu privire la utiliza-
rea sigurd a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

» Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se vor
efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au vérsta
peste 8 ani si sunt supravegheati.

» Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pastra la indeména copiilor
cu varsta sub 8 ani.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzo-
riale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau fard cunostinfe
necesare, dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu
privire la utilizarea sigur& a acestui aparat si au infeles pericolele cu
privire la acesta.

» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblarii sau curdtdrii, aparatul trebuie deconectat intotdeauna
de la refea.

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se miscd in
timpul functiondrii, aparatul trebuie s& fie oprit si scos din prizd.

14 RO
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Asamblarea

Pentru asamblare utilizati imaginile de pe pagina

pliat&.

1) indepartafi de pe aparat ambalajele si eventu-
alele folii de protectie.

2) Curétati aparatul in modul descris in capitolul
,Curdtarea si ingrijirea”.

3) Asezati baza O pe o suprafatd pland.

4) Introduceti arborele de antrenare @ in adéanci-
tura corespunzdtoare a paletei de amestecare

@, pand cand paleta de amestecare @ se
blocheaza.

5) Introduceti celdlalt capé&t al arborelui de an-
trenare @ in suportul adecvat al arborelui de
antrenare 0

6) Asezati capacul @ pe bolul pentru congelator
©. Se va avea in vedere ca marcajul V de pe
capac @ sé fie orientat spre marcajul & de pe
bolul pentru congelator @ . Rotiti capacul @
in sens orar p&n& cénd se blocheazd. Marca-
jul V de pe capac @ este orientat spre marca-
jul & de pe bolul pentru congelator @.

7) Introduceti stec&rul intr-o prizd.

Acum aparatul este pregdtit pentru utilizare.

Pregdtirea

4 Introduceti bolul pentru congelator @ timp de
cca 24 de ore in congelator/lada frigorificd la
minimum -18 °C.

> Asezati bolul pentru congelator @ in pozitie
verticald in congelator/lada frigorificd.

> Aveti grijé ca bolul pentru congelator @ sé
fie complet uscat inainte de ol introduce in
congelator/lada frigorifica.

> Introducefi fructele, laptele si frisca in frigider
incd dinainte de preparare. Astfel, acestea
vor fi deja reci, iar amestecul de inghetatd
nu va mai necesita atat de mult timp pentru
a se rdci.

> Tnainte de o inghefa, introducefi bolul pentru
congelator @ intr-o pungd de plastic, de
exemplu intr-o pungd pentru congelare.

4 Pasafi fructele cu ajutorul unui mixer vertical si
amestecalti toate ingredientele conform refetei.

4 Lasafi amestecul sa se rdceascd in frigider timp
de cca 4 ore.

Pregdtirea inghetatei

A ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Porniti intotdeauna mai intéi aparatul si apoi
introduceti ingredientele! Altfel, amestecul de
inghetatd va ingheta imediat pe marginile
bolului pentru congelator @, iar paleta de
amestecare @ se blocheazd. Astfel motorul
se supraincdlzeste!

> Nu oprifi in niciun caz aparatul in timpul
procesului de preparare. Altfel, amestecul de
inghetatd va ingheta imediat pe marginile
bolului pentru congelator @, iar paleta de
amestecare @ se blocheazd in cazul reporni-
rii. Astfel motorul se supraincdlzeste!

1) Scoatefi bolul pentru congelator @ din conge-
lator/lada frigorifica si asezafil in bazé.

2) Asamblati aparatul conform descrierii din
capitolul ,Asamblarea”.

3) Porniti aparatul prin reglarea comutatorului Por-
nit/Oprit @ in pozitia |. Paleta de amestecare
@ se roteste.

4) Adé&ugati acum amestecul de inghefatd prega-
tit prin orificiul de umplere @ in bolul pentru
congelator @. In mod ideal, pentru aceasta
se va utiliza un vas cu cioc. Totusi, nu addugati
niciodatd mai mult de 1000 ml. Pe durata
prepardrii, volumul amestecului creste!

5) Lasati aparatul s& functioneze péand la atinge-
rea consistentei dorite a amestecului. Inghefata
este gata dupd cel mult 40 de minute.

6) Opriti aparatul cu ajutorul comutatorului Pornit/
Oprit @ si scoatefi stecdrul.

7) Rotiti capacul @ pdand cand puteti sa il scoa-
teti.

8) Scoatefi paleta de amestecare @ din inghe-
tat&. Dacd rdméne inghetatd pe paletd, curd-
tati-o cu o lingurd de plastic sau alt instrument
similar.

RO 15
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9) ndepartafi bolul pentru congelator @ din apa-
rat si scoateti inghetata. In acest scop utilizati
numai ustensile din plastic sau lemn.

A ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati ustensile metalice pentru a scoate
inghetata din bolul pentru congelator @! Ast-
fel putefi zgéria bolul pentru congelator @.

Curdtarea si ingrijirea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Scoatefi intotdeauna stec&rul din prizé& inain-
te de a curdta aparatul.

Nu este permisd in niciun caz introdu-
@ cerea blocului motor @ in lichid sau
pétrunderea lichidului in carcasa blocului

motor @.

A ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Pentru curdtarea aparatului nu utilizati sub-
stanfe agresive, corozive sau chimice. Acest
lucru ar deteriora suprafatal

4 Pentru a curdfa aparatul demontati-l dacd este
incd asamblat:
— Roftiti capacul @ pénd& cand putefi s& il
scoateti.
— Scoatefi arborele de antrenare @ din supor-
tul arborelui de antrenare @.

— Detasati paleta de amestecare @ de la
arborele de antrenare @.

— Rofiti capacul @ cu blocul motor @. Aps-
sati usor in interior cele doud elemente de
fixare care ies prin capac @, imping&ndu-
le concomitent afard din capac @. Acum
blocul motor @ se desprinde de capac @.

— Scoatefi bolul pentru congelator @ din

bazd @.

4 Curdtati blocul motor @ dupa fiecare utilizare
cu o lavetd umeda. Tn cazul murdariei persis-
tente addugati pe lavetd un detergent de vase
neagresiv. Apoi stergefi cu apd curatd. Verificati
s& nu existe resturi de detergent pe aparat, iar
aparatul s& fie complet uscat inainte de ol utili-
za din nou.
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¢ L&sati bolul pentru congelator @ sé se incél-
zeascd la temperatura camerei inainte de ol
curdta.
Spélati bolul pentru congelator @, paleta de
amestecare @, capacul @, baza ) si arbo-
rele de antrenare @ in apd c&ldutd cu putin
detergent. Clgtiti din nou componentele cu apa
curatd pentru a v& asigura ¢4 resturile de deter-
gent au fost indepértate.

Putefi curgfa paleta de amestecare @,
baza @, arborele de antrenare @ si
capacul @ si in masina de spdlat vase.

4 Inaintea reutilizérii verificati ca toate componen-
tele s& fie complet uscate.

Depozitarea

4 Curdtati aparatul temeinic inainte de ol depo-
zita.

4 Pastrati aparatul intr-un loc uscat si curat.

Eliminarea

in niciun caz nu aruncati
aparatul in gunoiul menajer
obisnuit. Acest produs face
obiectul Directivei europene
2012/19/EU.
Eliminati aparatul prin intermediul unei firme auto-
rizate sau prin intermediul serviciului local de elimi-
nare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacd aveti nel&muriri, contactati serviciul
local de eliminare a deseurilor.

@ Ambalaijul este format din materiale

ecologice pe care le putefi elimina la
centrele locale de reciclare.
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani
de la data cumpdrarii. In cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fata
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdars-

rii. Pastrati cu grij@ bonul fiscal original. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre
noi - la alegerea noastrd - in mod gratuit. Garan-
fia presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&
se prezinte aparatul defect si dovada cumpérdrii
(bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in
care s& se specifice in ce constd defectul si cénd a
apdarut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odat&
cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioadd de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate.

Eventualele deteriordri si deficienfe prezente deja
la cumparare trebuie semnalate imediat dup& dez-
ambalarea produsului. Reparatiile necesare dupa
expirarea perioadei de garantie se efectueazd
contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considerate
piese de uzurd sau asupra deteriordrilor ap&rute

la componentele fragile, de exemplu comutatoa-
re, acumulatori, forme de copt sau componente
realizate din sticla.

Aceastd garanfie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate in instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizdrile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. in cazul manevrérii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastrg autorizatd de service, garantia Tsi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la indeménd
bonul fiscal si numarul articolului (de exemplu
IAN 12345) ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe pldcuta
de caracteristici, pe o gravurd, pe coperta
instructiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, fard a plati taxe postale, anexénd dovada
cumpdrdrii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cénd a apérut acesta.
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Acest manual, precum si multe
altele, videoclipuri cu produsele si
software-uri pot fi descércate de pe
www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Roméania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 290154

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmé&toarea
adres& nu reprezintd o adres& pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

www.kompernass.com

18 RO

Retete

INDICATIE

> Refete fard garantie. Toate indicatiile privind
ingredientele si prepararea sunt orientative.
Completati aceste propuneri de refete pe
baza experientei personale anterioare.

> Din cantitatea max. de umplere pentru un
bol pentru congelator @ se prepard cca
9-10 bile de inghetatd.

inghetaté de vanilie

Ingrediente

W 200 ml/200 g lapte integral

B 200 ml/200 g frisca

W 40 g zahér pudrd

B 24 g zahér vanilat (cca 3 pliculete)
W 2 gdlbenusuri

Preparare

1) Batefi galbenusurile cu zahdrul vanilat si za-
harul pudrd, pand cénd compozitia devine
deschisd la culoare.

2) Ad&ugdti laptele.

3) Batefi frisca pand se intdreste pufin.

4) Amestecatfi frisca in compozifie.

5) L&safi amestecul de inghefatd s& se réceascd
in frigider timp de cca 4 ore.

Acum, amestecul de inghetatd poate fi preparat in
vederea obtinerii inghefatei conform instructiunilor.
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inghetaté cu lapte si cépsuni

Ingrediente

B cca 300 g cdpsuni

W 200 ml/200 g lapte integral
W 200 ml/200 g frisc&

W 100 g zahér pudra

Preparare

1) Pasati capsunile.

2) Batefi frisca pénd se intdreste pufin.

3) Amestecati cGpsunile pasate cu frisca, laptele
si zah&rul pudra.

4) L&safi amestecul de inghefatd s& se rdceascd
in frigider timp de cca 4 ore.

Acum, amestecul de inghetatd poate fi preparat in
vederea obtinerii inghefatei conform instructiunilor.

inghetaté cu lapte si banane

Ingrediente

W 150 g banane

M 300 ml/300 g lapte integral
M 200 ml/200 g frisc&

W 100 g zahér pudra

Preparare

1) Pasati banana.

2) Batefi frisca pand se intareste pufin.

3) Amestecati banana pasatd cu frisca, laptele si
zahé&rul pudré.

4) L&sati amestecul de inghefatd s& se réceascd
in frigider timp de cca 4 ore.

Acum, amestecul de inghetatd poate fi preparat in

vederea obtfinerii inghefatei conform instructiunilor.

inghetaté cu lapte si mango

Ingrediente

M 200 g pulpd de mango

W 200 ml/200 g lapte integral
W 200 ml/200 g frisca

W 100 g zahdr pudra

Preparare

1) Pasati pulpa de mango.

2) Batefi frisca pénd se intdreste pufin.

3) Amestecati pulpa de mango pasaté cu frisca,
laptele si zahdrul pudra.

4) L&safi amestecul de inghefatd s& se rdceascd
in frigider timp de cca 4 ore.

Acum, amestecul de inghetatd poate fi preparat in
vederea oblinerii inghefatei conform instructiunilor.
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inghetaté cu lapte si nuci

Ingrediente

B 100 g nuci

W 250 ml/250 g lapte integral

W 200 ml/200 g frisc&

W 200 g zahér pudra

B 1 pliculet de zahar vanilat

W 1 galbenus

Preparare

1) Tocati nucile m&runt.

2) Batefi galbenusurile cu zaharul vanilat si za-
harul pudrd, pand cénd compozitia devine
deschisd la culoare.

3) Bateti frisca pand se intdreste pufin.

4) Amestecati laptele, frisca si compozitia.

5) L&safi amestecul de inghefatd s& se réceascd
in frigider timp de cca 4 ore.

6) Dupa racire, introducefi amestecul de inghe-
tat& in aparat conform descrierii din capitolul
.Prepararea inghetatei”.

7) Asteptati cca 5 minute si apoi, fard a opri
aparatul, addugati treptat nucile tocate.

8) Asteptati finalizarea prepardrii inghetatei.
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Sorbet de kiwi

Ingrediente

W cca 5 kiwi (cca 390 g pulpd)
H 1 limeta
W 100 g zahér

Preparare

1)

2)
3)
4)
5)

6)

Curétati kiwi de coajd si indepartati capétul
fiei.

Ta&iati pulpa in cuburi mici.

Stropifi pulpa cu sucul limetelor stoarse.
Introduceti pulpa timp de 1 ord in congelator.

Fierbefi zah&rul cu 100 ml de ap& péné& cénd
se obfine un sirop. Apoi |&safi siropul s se
r&ceascd in totalitate.

Pasati pulpa impreund cu siropul cu ajutorul
unui blender sau al unui mixer vertical.

Acum, compozitia poate fi preparatd in vederea
obfinerii sorbetului conform instructiunilor.
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BreepeHue

Mosnpasssame BM 30 MOKYMKATA HA BALLMS HOB
ypea.

M3bpanu cre BucokokadyectseH npoaykt. Prkosog-
CTBOTO 30 NoTpebuTens e Hepa3nenHa YacT oT To3n
nponyKT. To CbObPXKA BAXKHM YKA3QHMS OTHOCHO
6esonacHoctTa, ynorpebara 1 NpeadsaHeTo 3a
ortnapsum. [pean aa Msnonssare npopykra, ce
30MO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 06CnyXBaHe U
6esonacHoct. M3nonssaiite NpoaykTa eaMHCTBEHO
Cnopen OnNMCaHKUETO M 3a yKasaHuTe obnactu Ha
npunoxetwe. [penasaitte npoaykra Ha Tpeti
uvua 3aegHo ¢ uyanarta J:lOKyMeHTGLLMﬂ‘

Ynortpeb6a no npeaHasHaueHue

Tosu ypen cny>u 30 NPUIoTBSHE HA MeYeH cna-
nonepn 1 copbert. Tosu ypen e NpeaHasHaveH enmH-
cTBeHo 3a 6utosa ynotpeba. He ro msnonssaiire 3a
NPOGECHOHANHM Lienu.

OKOMNNEeKTOBKA HA [OCTABKA-
TAa
MauwmHa 3a cnaponen

Pvkosoncteo 30 notpeburens

22 BG

Onucanmne Ha ypena
MpeekntousaTten 3a BkOUBAHE/ M3KNIOUBAHE
Brnok Ha asurarens

3axBaT 30 30ABMXKBALLMS BAS

Ortsop 3a nbnHeHe

Kanak

3ansmxeawy Ban

Bvpkanka 3a cnanonen

Qukcaropu

Kyna 3a 3sampasssate

OcHosa

600000000 C

TexHuueckun XAPAKTEPUCTUKM

HoMunanko
220 - 240V ~ (npomernms
Tok), 50 Hz

HanpexexHue:

KoHcyMmmpaHa

12W
=]

MOLHOCT:

Knac Ha 3awwmra:

§ BCHUKM BAM3ALIM B KOHTOKT C XPAHUTENHM
Q |’| NPOAYyKTU YACTU HA TO3M ypen ca OT maTe-
puan, paspeLleH 3a KOHTAKT C XPAHMUTENHK
npoayKTU.
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YkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YO1AP

>

Bkniousarite ypena camo KbM MPABMIHO MHCTANMPAH KOHTAKT C
mpexoso Hanpexerue 220 - 240 V~, 50 Hz.

Moepenenu wencenu unu kabenu Tpsbea He3abABHO A4 C& CMEHST
OT OTOPU3MPAHM CMELMANMCTU MU CepBM3, 30 Aa ce u3berHar
OMACHOCTH.

[Npr HenpaBMNHO GYHKLMOHMPAHE M Npeaun NOYMCTBAHE Ha ypend
M3KMIOYBAMTE LeNcena OT KOHTAKTA.

3a M3KMIOYBAHE HA 30XPAHBALLMS KABEN OT KOHTAKTA AbPMAMTe
BMHAM LUEMNcena, a He camms kaben.

He orssatite u He nputmnckamte kabena. Pasnonarante ro Taka, e
HWKOM [ HEe MOXe A FO HACTLMM MMM AA CE CMbHE B HErO.

He usnararite ypena Ha Bnara u He ro M3non3saMTe Ha OTKPMTO.

B cnyuait ye B kopnyca Ha ypena nonagHe Te4HOCT, He3abABHO M3-
ObPramTe LWencena Ha ypena oT KOHTAKTA M AAMTe ypend 3 PEMOHT
OT KBANUPUULMPAH CMEeLUATMCT.

Hukora He nokocsaiTte MpexoBus Kaben Unu Wencena ¢ MoKpH
pbUe.

He tps6Ba na oteapste 6noka Ha asuratens Ha ypena. B npotmeen
cry4ak 6e30nacHOCTIA He € TaPAHTMPAHA W FAPAHLMATA OTNAaaa.

Cren ynotpeba uskntouete He3abaBHO ypeaa oT enekTpuyeckara
mpexa. Camo crnen KaTo M3KNoUMTE Lencena oT KOHTAKTA, B ypend
He NPOTUYA TOK.

N3nonseaite ypeaa camo B 3aTBOPEHU MOMELLEHMS.

@ B HukakbB cniyyait He TpsbBa na noranste 61OKA HA ABMIATENs HA

YPEna B TEYHOCT M He TPSOBA AA [OMYyCKATE TEYHOCTU A4 NOMNARAT
B KOPMyCa HA BIOKA HA ABUrATENS.
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A NPEAYNPE>XXKOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» To3u ypen Moxe 0a ce M3Mon3sa OT Aeud HA Bb3PAcT Haa 8 roauHm,
aKo ca noa HabaEHME MK €A UHCTPYKTUPAHM MO OTHOLEHME
Ha 6esonacHara ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHocTuTe,
npomsTHyaLLM OT paboTara ¢ Hero.

» [NoumcTeaHeTo 1 NOAAPBXKATA OT CTPAHA HA noTpebutens He TpI6Ba
O Ce M3BBPLIBAT OT AELd, OCBEH OKO HE CA HA Bb3PACT HAA 8 roamHu
M He ce HOMMPAT Nnog HabnoaeHue.

~ YpennT 1 3axpaHeawmat kaben Tpsbsa na ce abpXKAT ganeye ot
fela Ha Bb3pacT noa 8 roomHu.

» Tosu ypen moxe [d ce M3NON3BA OT NMULA C OTPAHMYEHM PUIMUECKH,
CETUBHM MM YMCTBEHM BB3MOXKHOCTU MM 63 OnuT u/unm 3HaHus,
QKO €A Nof HabMAEeHUe MK €A MHCTPYKTMPAHM MO OTHOWEHME
Ha 6esonacHara ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHocTure,
npomsTMyalm ot paboTtarta ¢ Hero.

» He nonyckarte neua na mrpast c ypena.

» BuHarm uskntousaite ypena or Mpexara, Korato He e noa Habto-
[EHME U Npeam crnobsBaHe, pasrmobIBAHE UM MOYMCTBAHE.

» [Mpenu cMSHATA HO MPUHABNEXHOCTM MM OOMBIAHUTENHM YACTH, KOUTO
ce OBMXAT Mo BpeMe Ha paboTa, ypeast TpS6Ba Oa € U3KIKoYeH OT
MPEXaTa M OT KOHTAKTA.
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Crno6sBsaHe
Mpu crnobssareto nonssaiite kato nomowy dury-
pMTe HQO pO3|"bBOLI.lOTO ce CTPGHMLLO.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)

OrctpaHeTe OT ypena onakoBbYHMS MATEPUAr
W EBEHTYQIHMU CTUKEPM.

lMoumcrete ypena cbrmacHo oNMCAHKUETO B
masa ,lMoumcreare 1 noaapwsxka”.
Mocrasete ocHosara () Bbpxy pasHa ocHoea.
I-I'bXHeTe 3an0BMXKBeaLmMa san 0 B CbOTBETHATA
Banb6HATMHA Ha Gbpkankara 3a cnagonen @,
Taka ve 6vpkankara 3a cnanonen @ na ce
dukempa.

IMbxHeTe Apy™Ms Kpak Ha samsmxsaiums san @
B CbOTBETHMS 30XBAT 30 300BMXBalLMs Ban @.
Moctasete kanaka @ sbpxy kynara 3a 3am-
passsare @. Mpwu ToBa BHMMABAKTE MapKM-
poskara V Ha kanaka @ aa coum MapKMpos-
kata O Ha kynata 3a 3ampazssare @.
3asbprete kanaka @ no nocoka Ha YaCOBHM-
KOBATA CTPENKA TAKA, Ye [a ce UKCHpa.
Mapxkuposkara V Ha kanaka @ coun mapku-
poskara O Ha kynara 3a 3ampazssare @.

Bkniouete wencena B KOHTAKT.

YPeﬂ'bT € roToB 3d ekcnnoaraumusa.

MNMonaroroBka

¢

Mocrasete kynara 3a 3ampasseare @ 3a oko-
no 24 yaca sve ppusep npu MuHmmym -18 °C.

> [locrasete Kynara 3a 3aMpdasssaHe 0

¢

¢

u3npaseHa BbB Gpmsepa.
BHumasaiite kynata 3a sampasssare @ na
€ HAMBIIHO CyXd, Npenu Nd s NoCTaBMTE BbB
dpusepa.
[Nocrasete nnonosete, MSKOTO M CMETAHATA
B XNAAMIHUK, NPEOn Aa i npepaboture.
Taka Te Beye Le €A CTyAeHM U Lie e Heob-
XOAMMO MO-MANKO BPEME 30 OXMAXKAAHE HA
CnanonefeHaTd cMec.
[Npenu 3ampasssaHe nocrasete Kynara 3a
sampasseare @ 8 HalinoHoBa Topbuuka,
Hanp. Topbuuka 3a bpusep.
Miopuparite nnogosete ¢ nacarop u cmecete
BCUUKM NPOLYKTH COpen peuenTtara.

Ocrasete cMmecta fa ce oxnagm 3a OKono
4 yaca B XNAQUIHUK.

MpuroTeaHe Ha cnaponen

/A BHUMAHME! MATEPUATTHU LLLETW!

> BuHaru mbpeo nyckakte ypena u cnen Toea

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

cuneaite nponyktute! B npotueen cnyuar
CnanonefeHaTa Maca 3amMpb3Ba BEAHATA
no cTeHuTe Ha Kynata 3a sampasssare @
u 6vpkankara 3a cnanonen @ 6nokupa.
[Mpu ToBa meurarenst nperpssal

B HukakbB criyuait He cnmpaiTe ypena no
BPEMe Ha npoleca Ha npepaborka.

B npotueeH cnyyar cnanonenexara maca
30MpPB3BA BEAHATA MO CTEHMTE HA KyNaTd 3a
sampasssaqe @ v 6vpkankara 3a cnagonen
@ 6nokupa Npu NOBTOPHOTO BKNIOUBAHE.
[Mpu ToBa meurarenst nperpssal

Bsemere kynara 3a sampasseare @ ot dppusepa
1 5 NOCTOBETE B OCHOBATA.

Crnobete ypena, KOKTO € OMMCAHO B rMaBA
,Crnobssane”.

BkntoueTe ypena, Kato NoCTaBMTE MPEBKIIO-
uBaTens 3a BKntousaHe/msknousaqe @ Ha
nosuums ,|”. Bvpkankata 3a cnagonen @ ce
3aBbpTA.

CuneTe NoaroTeeHATA CNAAONENEHA CMEC
npes otsopa 3a nunHere @ s kynata 3a 3am-
passsare @. 3a uenta npenoprusame na
M3NON3BATE CbA C ynel 3a usnueaxe. Hukora
He cunsamte noseue or 1000 ml. Mo speme
Ha npepaboTkaTta 06embT Ha MacaTa ce yee-
nmyasal

Ocrasete ypena aa pabotu, [oKaTo cmecta
npuoo6ue XeNaHaTa oT BAC KOHCUCTEHLIMS.
Cnen makcrmym 40 MUHYTM cnaponenst e
rOTOB.

Mskniouete ypena c npeskntousatens 3a
skniousare/mskniousare @ v mspvpnarite
L encena oT KOHTAKTA.

3aswprete kanaka @ Taka, ye aa Moxe Aa
ce canu.

Msnspnavite 6vpkankara 3a cnagonen @ ot
cnaponena. AKo Mo Hes e OCTaHAN cnaponeq,
 OCTbPXKEeTe C NNACTMACOBA MBbXMLA UK
ap.n.
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9) Bawurnete kynarta 3a sampasssare @ ot ypena
M M3BOLETE CNANONENd. 30 LenTa 13non3samre
€0OMHCTBEHO MNACTMACOB MK ObPBEH NpHbop.

/\ BHUMAHME! MATEPUATTHU LLLETWA!

> He u3snonssarire MeTaneH npubop 3a M3BaX-
AGHE HA CNagonena or Kynara 3a 3ampass-
sare @! BrsmoxHo e na Hagpackare ¢ Hero
kynara 3a sampasssare @.

MouncrteaHe n noAApPbBXKA

OMNACHOCT OT TOKOB YAAP

> BuHaru M3KniouBaMTE LLEMCeNna oT KOHTAKTA,
npeau oA NoYMCTMTE ypend.

B HuKkakbB cnyuait He Tpsbea na notanste
@ 6noka Ha aeuratens @ B TEUHOCT U He

TpS6BA A NOMYCKATE TEYHOCTM Ad NOMa-

nart 8 Kopnyca Ha 6noka Ha gsuratens @.

/A BHUMAHME! MATEPUATTHN LLLETA!

> 30 NOYMCTBAHE HA YPEna He M3Mon3BaTe
QrPECUBHM, ABPAMBHM UMK XMMUYECKM
noumcTealy npenapatu. Tosa Boan no
noBpexaaHe Ha nosbpxHoctral

4 [penun nouncreare pasrnobete ypeaaq, B Cy4a

ye oule e crnobeH:

— 3aebprete kanaka @ Taka, ye na Moxe Aa

ce caanu.

- Wspvpnatire sameuxsawms san @ ot sax-
BATA 30 3aABuMXBALWMs Ban €.

— Pasepunerte 6vpkankata 3a cnanonen @
ot 3ansmxeawms san @.

— O6vpHerte Hagony kanaka @ c 6noka Ha
neuratens @. HamvcHete neata usnasawm

ce npes kanaka @ dukcartopa neko HaebTpe

M CBILEBPEMEHHO M M3BYTalTe HaBBH OT
kanaka @. Cera 6noksT Ha asuratens @
ce otmens ot kanaka @.

— Bsemere kynara 3a sampasssare @ or
ocxosara (.
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4 Cnen Bcska ynotpeba nouncrsaite 6noka Ha
nsuratens @ c enaxHa kvpna. Mpu ynopuy
30MBPCSBAHMS M3MON3BAITE MEK MMELL NPenapar
BbpXy kbpnata. Cnen Tosa M3bbpLIETE AOMBIHM-
TENHO C UMCTa BOMA. YBepeTe Ce, Ye HAMA OCTa-
ThLM OT MMeLLMs NPENApaT No ypeaad 1 Ye npeam
NOBTOPHA YNOTPE6A YPENLT € HAMBIHO CyX.

¢ Ocrasete kynara 3a sampasseare @ na ce
3aTONNM [O CTAMHA TeMnepaTypd, npeau ad 4
noumncTure.
Msmuiite kynata 3a sampasssare @), 6vpkan-
kara 3a cnanonen @, kanaka @, ocHoeata @)
u 3ansuxeams san @ B xnaaka sooa ¢ Manko
Muew npenapat. Msmuiite Tesn uactu owe
BEIHBLX C UMCTA BOAQ, 30 AA CT€ CUIYPHM, Ye
CTe OTCTPAHMIU BCUUKM OCTATBLM OT MUELLMS
npenapar.

YKA3AHUE

Mosxete na muerte 6bpkankara 3a
cnanonen @, ocrosara (O, 3anemxea-
wms san @ v kanaka @ covuio B
CBAOMMANHA MALLIMHA.

4 Tlpenu nostopHa ynotpeba ce ysepere, ye
BCMYKU 4ACTM CA OTHOBO HAMBAHO CyXM.

CboxpaHeHue

4 [louwncrete crapartenHo ypeaa, npeom Ad ro
npubepere.

¢ CoxpaHsBaiTe Ypeaa Ha YMCTO U CYXO MSCTO.

NpenasaHe 3a oTnaabum
B HUKAKBB CATyuail HE U3XBbP-
nsure ypepa c o6MKHOBeHUTE
6urtoeu otnaabum. Tosm npo-
AYKT NOANE>XU Ha eBponen-
ckara pupektuea 2012/19/EU.
MNpenarite ypena 3a otnambLu Ypes AMLEHIUPAHA
bMpMa 30 ynpasneHue Ha OTNapbUM Mnu oBLUMH-
cKaTa Cﬂy)K60 30 ynpaeneHre Ha otnagbumTte.
Cnassaitte neicreaLmte B MOMEHTA pasnopenbu.
B CJ'IYLIGI‘/] HO CbMHEHUE Ce 06'preTe KbM MECTHMS
MYHKT 3Q C'b6MpGHe HO oTnagbuU.

TMYHKM MATEPMANIN, KOUTO MOIAT Aa ce
npenaear B MECTHUTE NMYHKTOBE 30 pe-

UnKnpaHe.

Onakoskara e npousseneHa ot eKono-
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FfapaHuuns
YBaXXaeMM KNUEHTH,

30 TO34 ypen nonyuasare 3 roamMHK rapaHums ot
[ATaTa Ha nokyrkara. B ciyuai Ha HecvoTBeTCTBME
Ha MpomyKTa ¢ Aoroeopa 3a nponakéa Bue umare
30KOHHO NPABO AA NPEAsBMTE PEKNAMaLMs npen
NPOMABAYA HA NPOAYKTA NPM YCNOBMSTA U B CPO-
kosete, onpenenenu B un.112-115* or 3akoHa
30 30WMTa Ha noTpebutenure. Bawure npasa,
NPOM3TUYALLM OT NOCOYEHMTE pasnopendy, He

Ce OTPAHMYABAT OT HALWATA NO-0ONY NPEeAcTaBe-
HO TbPTOBCKA FAPAHLMS M HE3ABMCHMO OT Hes
NPONABAYBT HO NPOAYKTA OTTOBAPS 3d NIMMCATA HA
CBOTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOTO-
BOPQ 30 NPOAMK6a CHIMACHO 3AKOHA 30 3aWMTA
Ha notpeburenure.

FapaHunoHHM ycnoBus

[apaHUMOHHMAT cpok 3anoyBa fa Teye OT AATATA
Ha nokynkara. MNasere nobpe

opurMHanHata kacosa 6enexka. Tosm AoKyMeHT
e Heob6X0aMM KaTo HOKA3ATENCTBO 30 MOKYMKA-
1a. AKO B PAMKMTE HA TPM FOOMHM OT AATATA HA
30KynyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NofeM AedekT Ha
MaTepMana mnm NpomssoacTBeH AedekT, NPOmyKTbT
we 6bae 6e3nnaTHO PEMOHTUPAH MK 3AMEHEH - Mo
Haw usbop. lapaHumsta npeanonara B pamkure
HQO TPMUTOOMLIHMS FAPAHLUMOHEH CPOK A Ce npen-
CTaBAT NedEKTHUAT ypen 1 Kacosata Genexka
(kacosusT 60H) 1 MMcMeHO Aa ce 0BACHM B KAKBO
ce cbeTom AedeKTbT 1 KOra e Bb3HMKHam. Ako
nedeKTbT € NOKPMT OT HawaTa rapaHums, Bue

Le nonyuute obpaTHO PEMOHTUPAHMS UM HOB
nponykt. C peMOHTA 1Nk CMSHATA HA NPOAYKTA
He 3aMoYBa A TeYe HOB FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK U 30KOHOBM
npereHuun npu pedexTn

[apaHUMOHHATA ycnyra He YABMKABA FAPAHLMOH-
HKs cpok. TOBA BAXKM CBILO M 30 CMEHEHUTE U
PEMOHTUPAHM YACTU. 30 EBEHTYANHO HAMMYHKTE
nospenm 1 nedekTn ole Npu nokynkara Tpséea
na ce cbobLK BEAHAra cned pPasonakoBAHETO.
EBeHTyanHuTe peMoHTH cnen U3TMYaHE Ha rapak-
LMOHHMS CPOK Ca Cpelly 3annallaHe.

O6xBar Ha rapaHumsTa

YpensT e npousBeneH rPUXXIMBO CNOPeN CTPO-
TUTE M3MCKBAHMS 30 KQUECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NUTOH Npeau aoctaska. fapaxumsta Baxu 3a
nedeKTM Ha MATepPMana MM NPSOM3BOACTBEHM fie-
ekt [apaHumaTa He 06XBALLA YACTMTE HA NPO-
AYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMANTHO M3HOCBAHE,
nopaau KOeTo Morar 4a 6sAaT PasmexXaaHM Kato
61p30 M3HOCBAWM Ce YacTu (Hanprmep GunTtpu
MM MPUCTABKM) MNM MOBPEAMTE HA YYMIMBM YOCTH
(Hanpumep npexbeaaum, 6atepun mam Takmea
npousseaeHm ot ctbkno). FapaHumsta otnaaa,
QKO YpemsT € nospeneH Nopaam HENPABMUIHO
M3MON3BAHE MMM B PE3YNTAT HA HEOCHLIECTBIBAHE
HQ TEXHMYECKA NOAAPBXKA. 3a NPABMIAHATA Yro-
Tpeba Ha NpoaykTa TpS6BA TOYHO AA Ce Cra3ear
BCMYKM YKO3QHMS B YMTBTBAHETO 30 06CTyKBAHE.
MpenHasHaueHKe 1 OeMCTBUS, KOUTO He ce npe-
MOPBYBAT OT YMBTBAHETO 30 €KCMIOATALMS MMM 3d
KOWTO TO Mpenynpexnasd, Tp96Ba 3aMbIKHUTENHO
na ce usbsrsar. [ponykTbT e NpenHasHauYeH camo
301 YACTHA, a He 3a cTonaHcka ynotpeba. Mpw 3no-
ynotpeba v HenpaBUIHO TPeTMpatxe, ynotpeba
HA CMNA U NPKU UHTEPBEHLIMK, KOUTO HE CA M3BBP-
LWEHM OT KMOHA HA HALWMS OTOPUIMPAH CEPBMS3,
TaPAHLMATA OTNAAa.

Mpouenypa npu rapaHUMOHEH cnyyam

3a na ce rapattmpa 6bpsa obpabotka Ha Bawwms
cnyJait, cneasaiite cnepHUTe yKasaHus:

M 3a BCMuKM 3aNMTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
6enexka 1 naeHTMpUKaumontms Homep (IAN
290154) kato nokasaTencrso 3a NOKynkara.

B Bsemerte aptmkynHus Homep ot dabpumuHara
Tabernka.

B [Mpu BL3HKKBAHE HO GYHKLUMOHAMHM MK APYTH
nedekTM MbPBO ce CBbPXKETE MO TenepoHa
UMK Ype3 MMEeWN C NONYNOCOUEHMS CEepPBU3EH
otnen. Cren ToBG LWe nonyymte AOMBAHMTEN-
Ha MHbOPMauMs 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.
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B Cnen cbrnacyBaHe € HaLWMS CEpPBU3 MOXeETE Aa
IA3I'IPOTl4Te ﬂeq)eKTHMFI I'IpOﬂyKT HQ NMOoCOoYeHms
Bu aapec Ha cepeusa 6esnnatHo 3a Bac, kato
npunoxwute kacosara benexka (kacosus 6oH)
M NOCOYMTE B KOKBO C€ ChCTOM AedeKTbT U Kora
e Bb3HMKHAN. 3a na ce usberHar npobnemm ¢
aneMOHeTO N OOMBAHUTENHU pG3XOﬂM, 3anbn-
XKMTENHO M3MON3BAMTE CAMO AAPeca, KOMTo Bu
e nocoueH. Ocurypete u3npalaHeTo Oa He e
KOTO eKcrnpeceH TOBAP MMM KATO APYr creuma-
nex Toap. M3nparete ypena 3aenHo ¢ BCUUKM
anHOﬂﬂe)KHOCTM, OOCTaBEHU I'Ipl/I I'IOKyI'IKOTG,
U ocUrypeTe QOCTATBYHO CHUIYPHA TPAHCMOPTHA
OMaKOBKA.

PemoHTEH cepBU3 / U3BBHIAPAHLIMOHHO
o6cny>xBaHe

PeMOHTM M3BBH rapaHLMITA MOXETE N Bb3NOXMTE
HQ KMOHO HO HOLMS CEPBM3 CPeLLly 3annaljaHe.
To¥ ¢ ynosoncreue we Bu Hanpasu npensapumrenta
kankynaums. Moxem na obpaborsame camo ypeau,
KOMTO €A [OCTATBYHO ONAKOBAHM M U3NPATEHM C
MAATEHM TPAHCMOPTHW PA3XOAM.

BHumanume: Vsnparete Bawmsg ypen Ha knoHa Ha
HALLUMS CEPBM3 MOYMCTEH M C YKA3aHMe 3a AedekTa.
YpeanuTe, U3NPATEHM C HEMMATEHM TPAHCMOPTHM
PA3XOOM - C HANOXEH MNATEX, KATO eKCrpeceH
MK OpPYT CneumaneH TOBAp - He Ce NpUemar.

Hue we u3BbpLIMM 6€3MNATHO U3XBBPISHETO HA
usnparexute ot Bac nepektHun ypenm.

CepeusHo ob6cny>xBaHe

Bunrapus
p

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

IAN 290154
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BHocuten

Mons, obbpHeTe BHUMAHME, Ye crneasawmsT
appec He e aapec Ha CepBMm3a.

[MspBo ce cBbpIKETE C rOpenocoUeHns cepsuseH
LIeHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TEPMAHNA

www.kompernass.com

*Yn. 112,

(1) Mpm HecvotBeETCTBIE HO NOTPEbUTENCKATA
cToKa ¢ NoroBopa 3a nponax6a notpebure-
nSTMMA NPABO AA NPeasBM Peknamaums, Karo
nomcka oT NPOAABAYA Ad NpMBeae CTokata
B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a nponax6a. B
TO3K cnyyait noTpebutenst Moxe Aa ubupa
MeXAy M3BBLPLUBAHE HA PEMOHT Ha CToKATA
MMM 30MSHATA 1 C HOBA, OCBEH AKO TOBA €
HEBB3MOXHO MMM M3BPAHMST OT HETO HAYMH 30
obeslueTeHMe € HEMPONOPLMOHANEH B CPABHE-
HUWe C ApyTMA.

(2) Cmsta ce, ye naneH HauMH 30 obesweTssaHe
Ha noTpebuTens e HeNPONOPLMOHANEH, aKo
HEroBOTO M3MOMN3BAHE HANAIA PA3XOAM HA NPo-
ACBAYA, KOWUTO B CPABHEHME C APYIMS HOUYMH HO
obesLyersBaHe ca HepasyMHM, Kato ce B3eMar
npensma:

1. cToMHoCTTa Ha noTpebuTenckata croka, ako

HAMALLEe NMMCA HO HECLOTBETCTBME;

2. 3HQYMMOCTTA Ha HECBHOTBETCTBUETO,

3. BB3MOXHOCTTA AQ Ce NPEAnoXM Ha noTpebu-
Tens Opyr HauMH Ha oBe3LLEeTIBAHE, KOMTO He e
CBBP3GH CbC 3HAUMTENHM HeyRobCTBA 3a Hero.

Yn. 113.

(1) Korato notpeburenckara croka He cboTsercrea
HQ AOrOBOPA 30 NPOAAX6A, NPOAABAYBT € AMb-
XEH Aa 9 NpuBene B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA
3a nponaxéa.
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(2) NpuBexnaHeto Ha notpebuTtenckara croka B
CBOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 Npoaax6a Tpabea
00 Ce U3BBLPLLM B POMKMTE HO €AWH Mecell,
CUMTOHO OT NPEAsBIBAHETO HO PEKAAMALMATA
ot notpeburens.

(3) Cnen m3thuaHeto Ha cpoka no an. 2 notpebu-
TENST MMA NPABO 04 PA3BAMM AOTOBOPA M A
My 6ble BbICTAHOBEHA 3AMNATEHATA CYMA MK
[ MCKA HOMANSBAHE HA LIeHATa HA noTpebu-
Tenckara crokackeracHo un. 114,

(4) NpueexnareTto Ha notpebutenckara croka
B CBOTBETCTBME C JOTOBOPA 30 Npopmk6a e
6e3nnatHo 3a notpebutens. Toit He AbAXM pas-
X0M 30 eKcnepmpaHe Ha notpeburenckara
CTOKQ MNM 30 MATEPUANM W TPYA, CBBP3AHM C
PEMOHTA i, 1 He TPS6BA AQ MOHACS 3HAYMTENHM
HeynobcTBa.

(5) NMotpebutenst moxe aa mcka m obeswweteHue
30 NpeTbpreHMTe BCNeNCTBME HAO HECLOTBET-
CTBMETO BpEaM.

Yn. 114.

(1) Mpw HecvotseTCTBIE HO NOTPEBMTENCKATA CTOKA
¢ norosopa 3a nponax6a 1 korato notpebu-
TENdT He € YNOBNETBOPEH OT PELLABAHETO HA
peknamaumsra no un. 113, 1o Mma npaso Ha
u3b0p MeXAay enHa OT CNENHUTE Bb3MOXHOCTM:
1. passansHe Ha NOTOBOPA M BL3CTAHOBSBAHE
HQ 3QNNATEHATA OT HETo CyMa; 2. HAOMANSBAHE
Ha LeHara.

(2) NotpebuTenst He Moxe aa npeTteHanpa 3a
B3CTAHOBABAHE HA 3AMAATEHATA CyMA MM 3
HOMANSBAHE LEHATA HA CTOKATA, KOraTo
ThProBewsT ce Cbinack Aa 6bae M3BbpPLIEHA
30MSHQA HO NOTpeBuMTEeNcKATa CTOKA € HOBA MM
AQ Ce NONpPaBH CTOKATA B PAMKMTE HA €OMH
meceu ot I'IpeﬂﬂBﬂBGHe HQ peKHGMOLlMﬂTO oT
notpeburens.

(3) Toproeeust e AmbxeH Aa yaoBneTBOpH MCKaHe
30 pa3BANSHE HA AOTOBOPA M AA Bb3CTAHOBM
30NnaTeHaTa ot NoTpebuTens cyMa, KoraTto cnen
KQTO € YAOBNETBOPUI TPM PEKAAMALMM HA
notpebuTens upes M3BBLPLIBAHE HA PEMOHT HA
€0HA M CbLUA CTOKA, B PAMKMTE HO CPOKA HA
rapaHuusara no un. 115, e Hanuue cnepsawa
NOSBA HA HECLOTBETCTBME HA CTOKATA C [OTO-
Bopa 3a npopaxba. (4) (MpeanwHa an.
3-0B, 6p. 61 ot 2014 r., 8 cna ot
25.07.2014 r.) Motpeburtenst He Moxe aa
NpeTeHaMpa 30 pasBansHe Ha AOFOBOPA, AKO
HEeCbOTBETCTBMETO HA NoTpebuTenckaTa cToka
C [OTOBOPA € HE3HAYMTENHO.

Un. 115.

(1) Motpeburenst Moxe oA ynpakHu NPABOTO cM
Mo TO3M Pa3fen B CPOK [0 [BE FOAMHM, CYMTAHO
OT NOCTABSHETO HA NOTPEBUTENcKATa CToKa.

(2) Cpoxkst no an. 1 cnupa aa Teye npes spemero,
HeobXxo[MMO 30 MOMNPABKATA MMM 30MSHATA HA
notpebuTenckaTa cToka Mnu 3a NOCTUraHe Ha
crnopasymeHue Mexay Nponasaya 1 notpebu-
TENs 30 PELABAHE HA Cropa.

(3) YnpaxHseaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens
no an. 1 He e 06BBP3AHO C HUKAKBE OPYT CPOK
30 NPeasBIBAHE HA MCK, PA3IMYEH OT CPOKA
noan. 1.

BG 29
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Peuentn

YKA3AHUE

> Peuentu 6e3 rapaHums. Beuukm aanHm 3a
NPOAYKTUTE M TAXHOTO MPUrOTBSHE CA OPUEH-
TMpoBbuHM. JonbaHete Tesun npeanoxeHus
30 peuentu C Maem oT BALMS NIUYEH ONMUT.

>  OT MOKCMMQMHOTO KOMMYECTBO 30 MbAHEHE Ha
enHa kyna 3a sampasssaqe @ ce npurotsst
9 - 10 Tonku cnagonegn.

Banunos cnaponen

Mponyktn

B 200 ml/200 g nvnHomacneHo Masko

M 200 ml/200 g cmetaHa

W 40 g nynpa 3axap

W 24 g sanunosa saxap (okono 3 nakeryeral)

B 2 xunTeka

MpuroresHe

1) Pasbusire xbaTbUMTe C BAHMNOBATA M MyaApATa
30Xap 0O MONy4YaBAHE HA CBETIA MACA.

2) Hobasete mnskoro.

3) Pasburite cmetanata, nokato ce BTBbPAM
neko.

4) Pasbwpkaiite cMeTaHaTa ¢ Macara.

5) Ocrasete cnanonepeHara Maca aa ce oxnaam
30 0KoMo 4 Yaca B XNaaMIHMK.

Cera oT cnagoneneHara Maca Moxerte Aa nNpu-

roTBMTE CNAAONeN, KaKTO € OMMCAHO B PbKOBOL-

CcTBOTO.

30 BG

MneueH cnaponen c srogun

Mpoaykn

M okono 300 g sroam

H 200 ml/200 g menHoMacneHo Masko
W 200 ml/200 g cmetaHa

M 100 g nynpa saxap

MpuroresHe
1) Miopumparite sroaure.

2) Pasburire cMeTanara, 0OKATO Ce BTBLPAM
neko.

3) Cmecete mopupaHuTe Sroan CbC CMETAHATA,
MASKOTO M NyAapaTa 3aXap.

4) Ocrasete cnanoneneHaTa Maca aa ce oxnaam
30 0Kono 4 4aca B XNAAMUIHMK.

Cera or cnanoneneHara Maca Moxere aa npu-
roTBMTE Cnaponen, Kakto € onMcaHo B PbKOBOA-
CTBOTO.

MneueH cnapnonen ¢ 6aHaHMN

Mponyktn

W 150 g 6anHaHu

M 300 ml/300 g nnHomacneHo mMnsko
W 200 ml/200 g cmetana

M 100 g nynpa 3axap

MpurotesHe
1) Miopupaiite 6aHaka.

2) Pasburite cmetanata, nokato ce BTBLPAM
neko.

3) Cwmecete niopupaHus 6AHAH CbC CMETAHATA,
MNSKOTO M Myapara 3axap.

4) Ocrasete cnanoneaeHara Maca Aa ce OXNaam
30 OKONO 4 4aca B XNCAMIHMK.

Cera oT cnanoneaeHaTd Maca MoXeTe Ad nNpu-

roTBMUTE Cnaponen, Kakto € onMCaHoO B pbKOBONA-
CTBOTO.

SECM 12 B2
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MneueH cnaponen ¢ MAHro

Mpoayktu

B 200 g mececra yact Ha MAHrO

W 200 ml/200 g nmnHomacneHo Masko
W 200 ml/200 g cmetaHa

M 100 g nynpa saxap

MpurotesHe
1) Tiopupaiite MececTata YaCT HA MAHFOTO.

2) Pasbusite cmetanara, [OKATO ce BTBLPAM
neko.

3) Cmecete mopupaHata mececta 4act Ha
MOHIOTO CbC CMETAHATA, MASKOTO U NyAPATa
3axap.

4) Ocrasete cnanoneneHaTa Maca aa ce oxnanm
30 0KoMo 4 yaca B XNaaMIHMK.

Cera ot cnagoneneHara Maca Moxere Ad npu-

rotBuTe cnagonen, Kakto € onmMcaHo B p'bKOBOJJ-

CTBOTO.

MneueH cnaponen ¢ opexu

Mpoaykn

M 100 g opexu

W 250 ml/250 g menHoMacneHo Masko
W 200 ml/200 g cmetaHa

M 200 g nynpa saxap

B 1 naketye BaHUIOBA 30XApP

Bl 1 xunmek

MpurotesHe
1) Hakbnuadite opexute Ha cutHo.

2) Pasburite XbATbUMTE C BOHMIOBATA W NyApPATA
3axap A0 MOMNyYaBAHE HA CBETNA MAca.

3) Pasbuiite cMeTaHATA, AOKATO Ce BTBBPAM NEKO.
4) CmeceTe MNIKOTO, CMETAHATA M MACATA.

5) Ocrasete cnagonegeHara Maca ga ce oxnagu
30 okono 4 yaca B XnagunHuk.

6) Cnen oxnaxnaHeTo cuneTe CNAAONEneHaTd
Maca B ypena, KaKTo € OnUCaHo B rasa
.[purotesxe Ha cnanonen”.

7) Wsuakaiite okono 5 MuHYT™M 1 cnen Tosa, 6e3
Oa v3KnoyBaTe ypena, Robasere NocTeneHHo
HOAKBALAHWUTE OPEXM B yPena.

8) Wsuakarre oo MbNHOTO NPUroTBAHE HA cna-
nonena.
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Cop6er ¢ kusmn

Mpoayktu
M oxono 5 kueura (okono 390 g mececta uacrt)

M 1 cnagbk nMMOH
B 100 g 3axap

MpurotesHe

1) O6enerte kuBMTaTa, KATO NPHM TOBA OTCTPAHUTE
OCHOBATA HA APBXKATA.

2) Hapexerte mecectara yact Ha Manku kybuera.

3) Hanpuckakite Mececrata 4acT cbe coka Ha
M3LEOEHMS CNAOBK MMOH.

4) Ocrasete Mececrara yact 3a 1 yac sbs
dpusepa.

5) Csapere cupon ot 3axapta u 100 ml soaa.
Cnen ToBa OCTaBeTe CUPONA AA CE OXNAAM.

6) Tiopupaiite MececTaTa YaCT 30€[HO CbC
CMPONA € MMKCEP MM NAcaTop.

Cera o1 Macara MoxeTe na npurotemte copber,
KOKTO € OMMCAHO B PbKOBOACTBOTO.

32 BG
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Eilcaywyn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

To TPOidY TTOU ATTOKTACATE £ival éva TIPOIOY UYNARG
moi6mrag. Or 0dnyieg xprong amoteholv TpApa
autol Tou TpoidvTog. MepidapBavouy onuavrikég
umrodeiéeig yia Ty acpdleia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpnon Tou mpoiodvrog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uToSeileig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnoIPoToIEiTe TO TTPOIOY ATTOKAEIOTIKG
OTWG TePpIypAaderal Kal yia Toug avapepOpevous
Topeig xpnons. Mapadidere 6Xa ta éyypada ot
mepitTwon mapadoong Tou TPOIdVTog Ot TPITOUS.

MpofAemopevn xprion

Auth) n cuokeun Tpoopileral amokAEIoTIKG yia TNV
TTAPACKEUN TTAYWTOU YANAKTOG Kal coppTe. Auth
n ouokeur| MpoopileTal aTTOKAEIOTIKG yIa OIKIKA
xpfon. Aev mpoopiletal yia epmropikn XxpRon.

Mapadotéog s€omhiopodg
Mnxavn mapaokeung maywrou

Odnyieg xpriong

34 GR | CY

MNeprypadn ouokeurg

@ Aiakommg On/Off

A Movdda porép

O Yrodoyxn &€ova perdSoong kivnong

O Avoiypa mfpwong

O Kamdxi

O Alovag perddoong kivnong

@ Avadeutipag

O Aocddheeg

O Mo\ yiéng

@ Bdon

Texvika XapakTnpeIoTIKa

Ovopaorikn tdon: 220-240V ~
(evaMaoobpevo
pevpa), 50 Hz

Amoppoddnon ioxvog: 12W
Kamyopia mpooraciag: I [O]

y OAa 1a e§apmpata autig Tg ouokeung
Q Tou épyxovTal ot emadn pe TPOPIPa pTo-
polv va xpnaoigomolobvTal pe acdaieia

ota TpodIpa.
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Yrrodsidaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» 2uvSieTe T CUOKEUR POVO Ot pia oupdwva pe Tig mpodiaypadig
gykateotnuévn mipida pe taon Siktou 220 - 240 V ~, 50 Hz.

» Ta Buopara A Ta kakodia Tpododooiag mou éxouv uttooTe {npid
npémel va avrikaBiotavrar dpeca amd e€ouciodompévo e€eidikeupévo
TPOCWTTIKO 1) o To TuRpa e&uTinPETnong meENaTWY, WOTE va amodey-
yovTtai Tuxov Kivouvol.

» X mepimreon SucheToupylwv kai Tpiv amé Tov kabapiopd Tng
ouokeung amoouvdiete To Bucpa amd my mpila.

» Adaipsite mavra to kalwdio diktuou amd v mpila, Tpafwvrag To
Buopa kai &1 1o 1610 To kKaAwdio.

» Mnv toakilere ) oupmiédete To kalwdio kail TomoBeteite TO KATA TETOIO
TPOTIO, WOTE VA HNV PTTOPEI KAVEIG Va TO TIATNOEI ] VA OKOVTAYEl OF
auTo.

» Anayopeuerai ) ékBeon g ouokeung ot uypaoia, kabwg kai n
xpnon g ot e€wtepikolg XWPOUG. 2TV TEPITITWOT TTOU EI0KWPNOEI,
TAvVIWG, UypPO oTo TepiBAnua TG ouokeung, amoouvdioTe apiowg To
Buopa g ouokeung and my ipida kar avabiéote v emokeur ot e€er-
Sikeupévo TTPoowTIKS.

» [Moté pnv épxeote ot emadn pe 1o kahadio diktuou A To Buopa pe
Bpeypéva xépia.

» Aev empémeral va avoiyere To potép TG ouokeun. Ailadopertikd, dev
Siaodahilerar méov n acdalrg Aeroupyia kar akupwveral n eyyunon.

» Merd ) xpron, amoouvdiete apéowg T ouokeur| armo To SiKTuo pelpa-
10G. Mdvo eav adaipéoere To Buopa and myv mpia Siakomeral AR
pwg n pododocia peupaTog.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUN ATTOKAEIOTIKA OF E0WTEPIKOUG XWPOUG.

@Asv emTpémeral ot kapia mepintwon va Bubilere T povada potép
TG OUOKEUNG O€ UYPA Kal Ogv emTpémeral va adrivere uypd va
glowpoUlv oTo TepifAnua g povadag Tou potép.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» H xprion autig g ouokeung amd maidid dve Twv 8 etwv emrpémeral,
ebooov emmpolvTal f) éxouv ekmaideutei avadopikd pe TNV acda-
A XPHON TNG OUCKEUNG Kal £Xouv katavoroel Toug emakdouboug
kivoUvoug.

» O kaBapiopdg kai n cuvipnon amoé Tov xpRoTn Oev emTpémeral
va Sieédyovrar amd maidid, ektog eav givar 8 10V 1) peyaliTepa Kal
emTnPoUvTal.

» H ouokeun kai To kawdio ouvdeong g Tpémel va duldcoovral
Hakpid amd maidid KATe Twv 8 eTwv.

» Empémeral n xpnon TG cuokeung amo ATOpA pE PEIWPEVEG UTIKEG,
aioBnTnpiakég f vonTikeg IKavoTnTeg ) pe ENNelyn epmeipiag f/kal
yVooewy, ebdoov emmpouvTal 1) éxouv ekmaideutei avadopikd pe v
acdaln XPNon TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVONOgl TOUG EMTAKONOU-
Boug kivéuvoug.

~ AmayopeUetal n Xpron TG ouokeung amo maidid wg maixvidl.

» H ouokeun mpémel va amoouvdieral mavra améd 1o Siktuo drav dev
emPBAémeTal kal TpIv amé T cuvappoAdyNon, TNV ATocuVapHoAGynon
) Tov kaBapiopo.

» Mpiv amd v avrikardotaon kivoUpevwv aéecoudp 1 Tpoabetwv

e€aptnuarwy, N cuckeun Tpémel va amevepyorroinOei kal va amoouy-
6¢0¢i amo To Siktuo.
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IUVGPPOX")YI’IUI] 4 TMoAromoinote Ta ¢ppoura pe pia paPdo moAro-
. , , moinong kar avapeiéte 6Aa Ta uhikd clpdwva pe
Ma ™ ouvapporoéynon oupBouleubsire Tig eikdveg m ouviay.

oty avadimiolpevn oehida.
¢ Adnore 1o peiypa mep. yia 4 wpeg oTo Yuyeio

1) Amopakpuvere Ta uNikd cuokeuasiag Kal TUXOV ;
VA KPUQOEL.

QUTOKOAANTA ATTO Tr CUCKEUT.

2) KaBapiote M ouokeur} dmwg meplypdderal oTo
kepahaio «KaBapiopdg kar ppoviida.

3) TomoBeriote ™ Baon O ot pia emimedn em- /\ MPOZOXH! YAIKES ZHMIEX!

daveia.

Mapaokeun maywrou

> [lavra va ekKIveiTe TPQTA T CUOKEUT KAl HETA
va yepilere pe Ta uhika! ANGG n pala mayw-
TOU TTAyQVEl AHECWG OTA TOIXWHATA TOU HTTOX
wUéng O kai o avadeurpag @ prhokdpel.

4) TomoBermote Tov d€ova peradoong kivnong @
omv avrioToixn eykor Tou avadeutipa @,
péxp! o avadeutipag @ va koupmooE!.

5) TomoBerfore To &Mo dkpo Tou dova perddo- e auty mv mepinTwon umepBeppaivera kai
ong xivnong @ omv avricToixn umodoxr Tou T0 potép!
aéova perddoang kivnong ©. > 3¢ kapia mepimTwON pn oTapardre T cuokeur
6) TomoBerfiote 10 kamak @ emédvew oTo pmoA katd mn Sidpkeia g Siadikaoiag emeéep-
wuéng @. Mpootyere bote n ofpavon V oto yaoiag. ANiog n pala maywrol mayovel
karmaki @ va Seixvel mpog ) ofpaven O oto aptowg ota Toiyopara Tou prok wuéng @
prroX wiéng @. Mepiotpiyre To kKamaki @ kal o avadeutipag @ pmhokdpel katd Ty ek
Se€ibotpoda, pixpl va acdarioe. H orfpavon VEOU EVEPYOTTOINGT). 2€ QUT TNV TTEQITITWON
oto kamaki @ Seixvel pog ™ ofpavon O umtepBeppaiveral kai To porép!
oo pmod yiéng @. 1) Adaipéore To proX wiéng @ amd v kard-
7) Zuvbiore To Buopa ot pia mpila. yuén/Tov katayukm kai TomoerfoTe To OTN
H ouokeur eival miéov éroipn yia Aeitoupyia. Baon.
2) ZuvappoloynoTe T ouckeul OTIWG TEPIypade-
ﬂposrmpaoia tai ato Kepahaio «Zuvappordynon».

3) Evepyoroiforte ) ouckeur, O¢rovrag To Siako-
mmn On/Off @ om 6¢on I. O avadeuthpag @
meploTpédeTal.

4 TomoBerfiote 1o prioX wiéng @ mep. yia 24
wpeg oy kardyuén / otov kataylkTn, TOuAG-
xiotov otoug -18°C.

4) TepioTe TOPA TO TIPOETOIHACHEVO Pelypa TTayw-
ro0 ioa aé 10 évoryya mhipuor @ oro
> Na romoBerzire To pmoX wuéng @ 6pbio prro yiéng @. Mia 1o okomd autd xpnaipo-
oty karayuén/oTov karayukm. moifote kaAUtepa éva Soxelo pe oTOHIO EkxU-
ong. Mott dpwg pn yepilere pe mepioodtepa
amd 1000 ml. Kard m Sidpkeia g emelepya-
oiag, o dykog Tou pelyparog auvéaverail

> [pootyere Gote To pmol wiéng @ va sivar
eVTEAWG OTeyVO, TIpoToU To TotrobetroeTe otV

karayuén/orov karayukm.
5) Adnore ™ ouokeur va Aemoupynoe 1600, péxpl

> TomoBereite Ta dpolrta, To ydAa kar Ty
va €loTe EUXAPICTNHEVOI PE TNV TTUKVOTNTA TOU

Kpépa yahakrog mpiv Ty emeéepyacia pica
oTo yuyeio. Eror eivar A6n kpua kai To peiypa
maywrol Sev amartel mAéov 1000 Xpdvo yia

peiyparog. To apydtepo perd amd 40 Nerrrd, To
Taywrd givai roipo.

va yuybsi. 6) AmevepyomoifoTe T cuckeur amod 1o SiakoTn
> [Mpiv mv wuén TomoBereire To prol yiéng @ On/Off @ ka1 Byahre To Buopa amd my mpila.
o€ p1a TTAAOTIKN 0akoUAa, yia Tapadeypa oe y . , :
7) Tupiote To kamék @, péxp! va propeite va o

cakoUAa Tpodipwy yia katayuén. i
QITOPAKPUVETE.
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8) Adaiptote Tov avadeumipa @ amd To mayw-
16. Edv éxer peivel maywtd otov avadeutpa,
adalpEoTe To pe Eva TTAAOTIKO KOUTANI 1) KATI
mapopolo.

9) Znkoote 1o proA wiuéng @ amd ™ ouokeun
kal adaipéaTe To MaywTo. [a 1o okomd auTo,
XPNOIHOTOIEITE aTTOKAEITTIKA TIAAOTIKG 1 EUAI-
va gpyaleia.

/\ NPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite peTaANika epyaleia yia va
adaipéoere To maywtd amd 1o pmmok yiéng O!
Me autd propei va ySdpere To pro) wiéng @.

Ka@apiopdg kai ppovrida

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAZ

> Amoouvdtere mavra to Puopa and my mpida,
mpotou kabapioere T cuokeur.
Aev emitpémerar oe kapia mepimTRON Va
BuBilere T povada potip @ pica oe
uypa, oUTE Kal va EIoXWPOULY uypd péoa
oto mepiPAnua g povadag potip @.

/\ NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoleite Aypia, eKTPITITIKA Kal
XNHIka pioa kabapiopol yia va kabapioete
™ ouokeur). Kam téroio Ba mpokahéoe {npiig
omy emoaveial
4 Ta tov kaBapiopd, va amocuvappoloyeite T

OUOKEUN:

— Tupiote 1o kamaki @, péxpr va propeite va
TO QTTOHAKPUVETE.

- TpaPr&re Tov &&ova perddoong kivnong @
amd my umodoxh Tou &€ova perddoong
kivnong ©.

- Amoouvdéote Tov avadeutipa @ amd Tov
4&ova perddoong kivnong O.

— Tupiote To kamraki @ amé ™ povada potép
@. Mitote 1ig SUo aoddeiag mou mpoedi-
Xouv pica amé To kamaki @ ehadpd mpog
Ta pEca Kal mMEOTE TIG TauToxpova ¢€w amod
10 kamdk @. H povdda potip @ haokdpe
TOpa amdé 1o kamdk @.

- Adaiptore 1o proh yiéng @ amd m Baon @.
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4 KaBapilere T povada potép @ perd amd kébe
XPNON HE €&va vwTTO Travi. 2TV TepITITRoTN €Mmipo-
vov Aekédwv, Tpoaobitere oTo Tmavi Aiyo Ao amop-
pUTaVTIKO. X ouvéyeia okouttidere pe kaBapd
vepo. Befaiwbeite o Sev umdpyouv umoheippara
QITOPPUTIAVTIKOU T GUCKEUT| KAl OTI 1] CUCKEUT
£XEl OTEYVWOE TTANPWG TTPIV amd pia vea XproT).

4 Adnote 1o proX yiéng @ va $raoe ot Beppo-
kpaoia dwpatiou, TpoTol To kabapioere.
ZemNUvere To priok wuéng @, Tov avadeutipa
@, 7o xamaki @, Baon O «ai rov déova
perdSoong kivnong @ oe xMiapd vepod pe Niyo
amoppumavTikd. Zemhlvere autd Ta eéapt)-
paTta GAn pia dopd pe kabapd vepd, yia va
BeParwbeire 611 Exouv dUyer OAa Ta umoAeippata
amopPUTavTIKoU.

YIMNOAEI=H

Mmopeire emiong va kaBapioere Tov
avadeutipa @, ™ Paon O, Tov aova
perdSoong kivnong @ kai To kamdxi
O o1o mMuvtiipio maTwy.
4 Na BeBaiiveote mpiv amd k&be ex véou xprion
om dha ta eapmipata £xouv oTeyvhoEr kal TN
EVTENWG,.
AmnoOrkeuon
4 KaBapiote T ouokeun empehog Tpiv amd
$pUAadh me.
¢ Ourdére ) ouokeun ot ¢va kabapd kai oTeyvod
HEPOG.

Anoppiyn
X¢ Kapia mEPITTTWON PNV amop-
PITTTETE TN OUOKEUN) OTA OIKIa-
Ka arroppippara. Auté To mpo-
ov unrdkeiranl otnv Eupwraikn
Odényia 2012/19/EU.
ATOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIKEIPNONG ATTOPPIYNG F) HEOW TNG KOIVOTIKAG ETTI-
Xelpnong amdppiyng. Tnpeite TG 10y Uouceg mPodi-
aypadis. e mepimmwon apdiBolidy, emkoiveveirte
pe TNV appoddia emixeipnon amdppiyng.
H ouokevaaoia amorekeital amd ¢piika
Tpog To mepiBaMov ulikd, Ta omoia
%@ HTTOPEITE VO QTTOPPIYETE HEOW TWV TOTTIKWY

ONHEILY AVAKUKAWONG.
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Eyyonon mge
Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmooa, alidtipe meAam,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod ™y nuepopnvia ayopdg. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidY Exete vopikd SikaivpaTa
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral pEcw TG KaTWTEPL

avadepopevng eyyunong.

MpoiimoBiozig syylnong

H mepiodog eyyinong Eekiver katd Ty nuepopnvia
ayopdg. Puld&re kakd Ty mpwrdtutm amddeén
Tapsiou. Auté To tyypado amarreital wg amodaén
yla v ayopa.

Edv, eviog tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg,
TTPOKUYEI OTO TTPOIOV autd Gdhalpa UAIkou n)
KQTaoKeUnG, KaTdmMV kpiong pag, emokeualoupe

f avrikaBioTolpe To mpoidy yia e0dg Swpedv.

H mapoloa eyyunon mpoimoBirer 61 evidg g
mePIGSOU TPIOY ETOV N ENATTWPATIK) GUOKEUN Kal

n amddeaén ayopdg (amddeén tapeiou) Ba umo-
BANBoUv pali pe clvropn meprypadr oxeTka pe 1o
mou Bpiokerar n éNeyn kai TOTE TPOEKUYE.

Edv 1o ehattwpa kaAumrerar amod v eyyunor pag,
Ba AaPere 1o emokeuacpévo 1y éva vio TTPoidy.

Mepiodog ecyylnong kai Vopikig anaitiosig
Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-

POXNG eyyunong. Autd 1oxue kai yia eapmpara,
1a otoia éxouv avrikaractabel kar emokeuaoTei.
Ev&exopeveg AN umdpyouoeg {npitg kar eNeipeig
KQTG TNV ayopd TTPETEl va yvwaoToTolouvTal apé-
owg perd v amoouckeuaoia. Merd T Aén tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dueveg emokeuq
XpEQVovTaLl.

Ebpog eyyunong
H ouokeun kataokeudoTnke cUPdWVA PE AUOTNPEG
odnyieg moidTTag Kar eAéyxOnke MpooekTIKG TTPIV
amoé TV aTmooTOoAN.

H amdSoon eyyunong 1oxlel yia opdipara ukikol
1| kataokeung. H mapoloa eyyunon Sev exteiveran
o€ TPARpaTa Tou TPoIdVTOG, Ta otoia ekTiBevral ot
duoioloyik $Oopd kai éror pmopei va Bewpouvral
eéaptipata $Oopdg A yia {nuiég ot elBpauota
eéaptipata, .. S1akoTTEG, CUGCWPEUTEG, TaWId 1)
e£apThpata Tou &ival KaTaoKEUaopEva amo YUai.
H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{np1& oo Tpoidy, eav Sev yiveral cwoth xphon N
ouvpenon. Ma pia cwoTr xprorn Tou mPoidvTog
Tipémel va TnpoulvTal emakpIBog o avadepdpeveg
urrodeiéeig omig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIoHOI TTou Sev GUVICTWVTAI ] YIA TOUG OTToIoUG
uttapyel Mpoeidomoinon mpémel amapaitTa va
amogelyovral.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 1dwTIKA kai O
yIa €MayyeNHATIKN) XPAON. 2€ TEPITITWON KAKNG pE-
Tayeipiong kar akatdAnAng xenongs, xpnons Piag
ka1 mapepPdoewy, ol omoieg Sev SiefyxOnoav amd
10 eéouciodotnpévo pag TpApa otpPig, n eyylinon
mavel va 1oy Vel

Aiadikaocia ot repinTwon eyyinong

Na mv e€acdahion yphyopns eme€epyaciag Tou

{nmpatdg oag, Tnpeite Tig akdhoubeg umodeileig:

B TNa O\eg Tig epwTnoEIG Exete Eroipn v amddeén
ayopdg kai Tov kwdikd mpoidvrog (m.x. IAN
12345) wg an6deén yia Ty ayopa.

B Mmopsite va Bptite Tov kwikd mpoidvTog otnv
mvakida TUmou, xapaypévo, oty mpwTn oehida
Tev 0dnylov oag (kaTw apiotepd) f oe aUTOKOM
AnTo OTNV oW 1 KATE TTAEUPA.

B Edv mpokUyouv opaipara Aeiroupyiag f alheg
eNlyeig, emkoivevioTe kar’ apyrv pe To akdhoubo
avadepdpevo Tpfipa otpPic TNAEPWVIKE 1| pe
E-Mail.

W Eva mpoidv ou Bewpeital ehamropaTikd propeite
va To amooTeilete ateAOG oty avadepodpevn Siel-
Buvon Tou otpPig emouvantovrag My anmddeén
ayopdg (am6deén tapeiou) kar avadépovrag
mou Ppiokeral n éENeyn kar moTe epdavioTnke.

Zmv iotooehiba www.lidl-service.com

prTopeite va katePaoere To mapdy kai

ToAa dMa eyxepidia, Bivieo mpoidvTay

Kal AoyIopIKO.
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ZipPig
SipPic EMada

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 290154

Eicaywyéag

H akohoubn SiebBuvon Sev sivar SielBuvon otpfig.

Emikoivovrote, kat’ apxiv, e Tnv avadepdpevn
utmpeoia otpfig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

YMNOAEI=H

> Yuvrayeg xwpig eyyunorn. OXa ta ulika
Kal Ta OTOIXEIa TIPOETOIPACIAG AmoTEAOUV
evOEIKTIKEG TIPEG. ZUPTTANPOOTE QUTEG TIG TTPO-
TACEIG CUVTAY®V CUHPWVA HE TIG TTPOCWTTIKEG
oag ePEIpie,.

> H péy. mooomTa MARPWONG €VOG PTTON
wiéng @ Siver mrep. 9 - 10 pmddeg maywro.

MNaywrd Bavihia

YAika

W 200 ml/200 yp. m\jpeg yara

W 200 ml/200 yp. kptpa ydhakrog

W 40 yp. {axapn axvn

B 24 yp. Zaxapn Bavihiag (mep. 3 dakehakia)
B 2 kpokoi

Mapaokeun
1) Xrumare Toug kpokoug pe T Laxapn Pavihiag

kai m {axapn dxvn, péxp! To pelypa va yivel
QvoIXTOXPWHO.

2) TMpoobBirere To yaAa.

3) Xrumére My kpépa yahakTog, €101 ©oTe va
odiée ehadpag.

4) AvakareUere TV Kpépa YAAAKTOG pe TO GANO
peiypa.

5)  Adnvere To peiypa maywtou miep. yia 4 Opeg
aTO YuyEio va KPUWOEI.

Topa pmopeite va TapackeudoeTe 1o TAyWTO amd

10 pelypa oG meplypaderar otig odnyieg.
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MNaywréd yalakrog ppdoula

Y\ika

B mep. 300 yp. dpdouleg

W 200 ml/200 yp. mMpeg yara

W 200 ml/200 yp. kptpa yahakrog

W 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) TMoAromoieite TIG dpAouleg.

2) Xrumare Ty Kpépa yAAaKTog, €701 OOTE va
o¢ier ehadpirg.

3) Avapeyviere Tig mohtomroinpéveg dpdouleg pe
™V Kpépa yahaktog, To yaha kai  {axapn
axvn.

4) Adnvere To peiypa maywtou Tep. yia 4 Opeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEI.

Topa pmopeite va TapackeudoeTe 1o TAyWTO amod

T0 pelypa omwg mepiypaderal oTig odnyieg.

MNaywréd yalakrog prravava

Y\ika

W 150 yp. pmavaveg

H 300 ml/300 yp. m\jpeg yaha

W 200 ml/200 yp. kptpa ydhakrog

M 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) MoAromoeite Tig prravaveg.

2) Xtumdre My kpépa yANakTog, €101 WOTE va
odie ehadpug.

3) Avaperyviere Tig Tohtomoinpéveg pravaveg pe
™V Kpépa yahaktog, To yaha kai  Laxapn
axvn.

4) Adnvere To peiypa maywtou mep. yia 4 dpeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

Topa propeite va TapackeudoeTe To MTAyWTo amd

T0 peiypa O6mwg meplypaderar oTig odnyieg.

Maywré yalakrog pavyko

Y\ika

B 200 yp. yixa pavyko

H 200 ml/200 yp. m\jpeg yaha

W 200 ml/200 yp. kptpa yahaktog

W 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) TMoAromoieite Tv yixa pavyko.

2) Xrumare Ty Kpépa yAAakTog, €101 ©OTE va
o¢ier ehadpirg.

3) Avaperyviere Tnv moAtomoinpévn yixa pdvyko
pe TNV kpépa yahaktog, To yaha kai ) {axapn
axvn.

4) Adnvere To peiypa maywtou Tiep. yia 4 Opeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

Topa pmopsite va TapackeudoeTe 1o TAyWTO amod

10 pelypa 6mwg mepiypaderal oTig odnyie.
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MNaywrd yalakrog PioTiki

Y\ika

M 100 yp. ¢ioTikia

W 250 ml/250 yp. mMpeg yaha

W 200 ml/200 yp. kptpa yahakrog
W 200 yp. Laxapn dxvn

B 1 makerdk {axapn Pavihiag

M 1 kpokog

Mapaokeun

1) WikokoPere ta dioTikia.

2) Xrumére Toug kpokoug pe T Laxapn Bavikiag
ka1 ) {axapn axvn, péxp! To peiypa va yivel
AVOIXTOXPWHO.

3) Xrumare v kpépa yANakTog, €101 WOTE va
odie ehadpug.

4)  Avakarebete To yaAa, TV KpEpa yANakTog Kal
TO TIPONYOUHEVO Heiypa.

5) Adrvere To peiypa maywtou mep. yia 4 wpeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

6) MoNig kpudoel, Balere To peiypa maywrol
pEoa OTn oUOKeUN, OTIWG TTEPIYPAdETal OTO
Kedpdhaio «Mapaokeur| maywrols.

7) Mepipévere mep. 5 herrrd ka, xwpig va amevep-
YOTIOINOETE TN GUOKeur, TpoaDitere oyd - oy
Ta YIAoKoppEva GIOTIKIA PHETA OTr CUOCKEUT.

8) Tepipévere péxp1 va eroipactel 1o maywtod.
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Zoppurni akTnividio

Y\ika

W mep. 5 akmividia (mep. 390 yp. yixa amd 1o
$pouro)

W 1 pooyohépovo

B 100 yp. {axapn

Mapaokeur

1) KaBapilere Ta axmvibia kai adaipeite To okAnpd
THAHA.

2) KoPere mv yixa Tou ¢ppoulTou ot pikpoug
kUBoug.

3) TMaomahilere Ty wixa Tou ppoulTou pe To Xupd
TOU HOOXOAEHOVOU TTOU OTUWATE.

4) Bé&lere ™y yixa Tou dppoutou yia 1 wpa oty
kardyuln.

5) Bpdlere 1 {axapn pe 100 ml vepod, péxpr va
yiver oipomI. 2 cuvéxeia, adrvere To OIpOTI
va KPUQOEL.

6) TMohroroieite Tv yixa Tou dpolrtou pali pe
10 O1poI e éva emtpamilio piep A piep
XEIPOG.

Topa propeite va TapacKeUAoETe TO peiypHa o€

coppmE OTWG TMeplypaderal oTig odnyieg.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient der Herstellung von Milcheis und
Sorbet. Dieses Gerdit ist ausschlieBlich fir die Benut-
zung in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie
es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Eiscrememaschine

Bedienungsanleitung
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Gerdétebeschreibung
Ein-/Aus-Schalter
Motorblock
Antriebswellenaufnahme
Einfillsffnung

Deckel

Antriebswelle

Eisschaber

Arretierungen

Gefrierschiissel

600000000 C

Basis

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50 Hz

Leistungsaufnahme: 12 W

(N =I

Nennspannung:

Schutzklasse:
Q"[J Alle Teile dieses Gerdtes, die mit

Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
Netzsteckdose mit einer Netzspannung von 220 -240V ~, 50 Hz an.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von auto-
risiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerét reinigen
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netzsteckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie
das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dariber stolpern
kann.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Frei-
en benutzen. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse
gelangt, ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie das Netzkabel oder den Netzstecker nie mit nassen Han-
den an.

» Sie dirfen den Motorblock des Gerdtes nicht 6ffnen. In diesem Falle
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Trennen Sie das Gerdt sofort nach dem Gebrauch vom Stromnetz. Nur
wenn Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist es vollstcin-
dig stromfrei.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in Innenrdumen.

@ Sie diirfen den Motorblock des Gerdtes keinesfalls in Flussigkeit
tauchen und keine Flussigkeiten in das Gehduse des Motorblocks
gelangen lassen.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

> Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter
und werden beaufsichtigt.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als 8
Jahren fernzuhalten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt sein.
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Zusammenbau

Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen
auf der Ausklappseite zur Hilfe.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Aufkleber vom Gerdit.

Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen
und Pflegen” beschrieben.

Stellen Sie die Basis ® auf einen ebenen
Untergrund.

Stecken Sie die Antriebswelle @ in die pas-
sende Vertiefung des Eisschabers @, bis der
Eisschaber @ einrastet.

Stecken Sie das andere Ende der Antriebswelle
O in die passende Antriebswellenaufnahme @.
Setzen Sie den Deckel @ auf die Gefrierschiis-
sel @. Achten Sie dabei darauf, dass die

V -Markierung am Deckel @ auf die & -Markie-
rung an der Gefrierschiissel @ weist. Drehen Sie
den Deckel @ im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Die V -Markierung am Deckel @ weist auf die
& -Markierung an der Gefrierschiissel @.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Vorbereitung

¢

Legen Sie die Gefrierschiissel @ ca. 24 Stun-
den in einen Tiefkihlschrank / eine Tiefkihltruhe
bei mindestens -18°C.

TIPPS

> Bewahren Sie die Gefrierschiissel @ aufrecht

im Tiefkiihlschrank/der Tiefkiihltruhe auf.

» Achten Sie darauf, dass die Gefrierschiissel

© vollkommen trocken ist, bevor Sie diese in
den Tiefkihlschrank/die Tiefkihltruhe stellen.
Legen Sie die Friichte, die Milch und die
Sahne schon vor dem Verarbeiten in den
Kishlschrank. So sind diese schon kalt und die
Eismischung benétigt nicht mehr so lange, um
herunterzukiihlen.

Legen Sie die Gefrierschiissel @ vor dem
Einfrieren in eine Plastiktiite, zum Beispiel
einen Gefrierbeutel.

¢

¢

Pirieren Sie Friichte mit einem Pirierstab und
mischen Sie alle Zutaten laut Rezept.

Lassen Sie die Mischung im Kihlschrank fir ca.

4 Stunden abkihlen.

Eis herstellen

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Starten Sie immer erst das Gerdt und fillen Sie
dann die Zutaten ein! Ansonsten gefriert die
Eismasse sofort an den Wéinden der Gefrier-
schiissel @ und der Eisschaber @ blockiert.
Dabei wird der Motor iiberhitzt!

Stoppen Sie das Gertit keinesfalls wéhrend
des Verarbeitungsvorganges. Ansonsten
gefriert die Eismasse sofort an den Wénden
der Gefrierschiissel @ und der Eisschaber @
blockiert beim erneuten Einschalten. Dabei
wird der Motor iberhitzt!

Nehmen Sie die Gefrierschiissel €@ aus dem
Tiefkithlschrank/der Tiefkihltruhe und setzen
Sie sie in die Basis.

Bauen Sie das Gerdt zusammen, wie im Kapi-
tel ,Zusammenbau” beschrieben.

Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den
Ein-/Aus-Schalter @ auf die Position | stellen.
Der Eisschaber @ dreht sich.

Fillen Sie nun die vorbereitete Eismischung
durch die Einfillsffnung @ in die Gefrierschiis-
sel @. Benutzen Sie hierfir am besten ein
Gef&B mit einem Ausguss. Fiillen Sie jedoch
niemals mehr als 1000 ml ein. Wéhrend der
Verarbeitung nimmt das Volumen der Masse zu!
Lassen Sie das Gerdt solange laufen, bis Sie

mit der Konsistenz der Mischung zufrieden sind.
Nach spétestens 40 Minuten ist das Eis fertig.
Schalten Sie das Gerét am Ein-/Aus-Schalter @
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Drehen Sie den Deckel @ bis Sie ihn abneh-
men kdnnen.

Ziehen Sie den Eisschaber @ aus dem Eis. Soll-
te Eis an diesem héngen bleiben, schaben Sie
es mit einem Plastiklsffel oder Ahnlichem ab.
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9) Heben Sie die Gefrierschiissel @ aus dem Ge-
rat und entnehmen Sie das Eis. Benutzen Sie
dafiir ausschlieBlich Plastik- oder Holzbesteck.

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie kein Metallbesteck um das Eis aus
der Gefrierschiissel @ zu entnehmen! Sie kdnn-
ten damit die Gefrierschiissel @ zerkratzen.

Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Geréit reinigen.

Sie dirfen den Motorblock @ keinesfalls

@ in Flissigkeit tauchen und keine
Flussigkeiten in das Gehé&use des
Motorblocks @ gelangen lassen.

A ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, scheuernden
oder chemischen Reinigungsmittel um das Ge-
rét zu reinigen. Das fihrt zu Beschddigungen
an der Oberflache!

4 Nehmen Sie zum Reinigen das Gerdt, falls noch
zusammengebaut, auseinander:

— Drehen Sie den Deckel @ bis Sie ihn abneh-

men kdnnen.

— Ziehen Sie die Antriebswelle @ aus der
Antriebswellenaufnahme €.

— Trennen Sie den Eisschaber @ von der
Antriebswelle @.

— Drehen Sie den Deckel @ mit dem Motor-
block @ um. Driicken Sie die beiden Arre-
tierungen, die durch den Deckel @ ragen,
leicht nach innen und driicken Sie diese
gleichzeitig aus dem Deckel @ heraus. Der
Motorblock @ 16st sich nun vom Deckel @.

— Nehmen Sie die Gefrierschissel @ aus der

Basis .
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4 Reinigen Sie den den Motorblock @ nach jeder
Benutzung mit einem feuchten Tuch. Geben Sie
bei hartnéckigen Verschmutzungen ein mildes
Spilmittel auf das Tuch.

Wischen Sie dann mit klarem Wasser nach.
Stellen Sie sicher, dass sich keine Spilmittelreste
am Gerét befinden und dass das Gerdét vor der
erneuten Benutzung vollstéindig trocken ist.

4 Lassen Sie die die Gefrierschiissel @ auf Zimmer-
temperatur aufwdrmen, bevor Sie diese reinigen.
Spilen Sie die Gefrierschissel @, den Eisscha-
ber @, den Deckel @,die Basis ® und die An-
triebswelle @ in lauwarmem Wasser mit etwas
Spiilmittel. Spiilen Sie diese Teile noch einmal
mit klarem Wasser nach, um sicherzustellen,
dass alle Spilmittelreste beseitigt sind.

Sie kdnnen den Eisschaber @, die Basis
@, die Antriebswelle @ und den
Deckel @ auch in der Spilmaschine
reinigen.

4 Stellen Sie sicher, dass vor der erneuten Benut-
zung alle Teile wieder vollsténdig getrocknet sind.

Lagerung

4 Reinigen Sie das Gerdt vor dem Verstauen
grindlich.

¢ Bewahren Sie das Gerdt an einem sauberen
und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerédit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder ber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

027 Die Verpackung besteht aus umweltfreund-
%@ lichen Materialien, die Sie iber die &rtli-

chen Recyclingstellen entsorgen kénnen.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt besché-
digt, nicht sachgemé&f benutzt oder gewartet wurde.
Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefishrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&fBer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 290154

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.komperncss.com
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Rezepte

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
personlichen Erfahrungswerte.

> Die max. Filllmenge einer Gefrierschiissel @
ergibt ca. 9 - 10 Kugeln Eiscreme.

Vanilleeis

Zutaten

H 200 ml/200 g Vollmilch

M 200 ml/200 g Sahne

W 40 g Puderzucker

W 24 g Vanillezucker (ca. 3 Péckchen)
W 2 Eigelb

Zubereitung

1) Verschlagen Sie die Eigelbe mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse

hell wird.
2) Geben Sie die Milch hinzu.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

4) Verrishren Sie Sahne mit der Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fir ca.
4 Stunden abkiihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.
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Erdbeermilcheis

Zutaten

M ca. 300 g Erdbeeren

H 200 ml/200 g Vollmilch
W 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Erdbeeren.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierten Erdbeeren mit der

Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Llassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fir ca.
4 Stunden abkiihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Bananenmilcheis

Zutaten

M 150 g Bananen

H 300 ml/300 g Vollmilch
W 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Banane.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierte Banane mit der

Sahne, der Milch und dem Puderzucker.
4) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fir ca.
4 Stunden abkiihlen
Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Mangomilcheis

Zutaten

B 200 g Mangofleisch

H 200 ml/200 g Vollmilch
W 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie das Mangofleisch.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie das pirierte Mangofleisch mit

der Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kijhlschrank fir ca.
4 Stunden abkiihlen

Sie kénnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.
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Nussmilcheis

Zutaten

B 100 g Nisse

W 250 ml/250 g Vollmilch
W 200 ml/200 g Sahne

W 200 g Puderzucker

M 1 Pdckchen Vanillezucker
W 1 Eigelb

Zubereitung

1) Hacken Sie die Nisse klein.

2) Verschlagen Sie die Eigelbe mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse
hell wird.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

4) Vermischen Sie die Milch, die Sahne und die

Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fir ca.

4 Stunden abkiihlen.
6) Geben Sie nach dem Abkiihlen die Eismasse

in das Gerdt wie im Kapitel ,Eis herstellen”
beschrieben.

7) Warten Sie ca. 5 Minuten ab und geben Sie
dann, ohne das Gerdit auszuschalten, die

gehackten Nisse nach und nach in das Gerét.

8) Warten Sie, bis das Eis fertig zubereitet ist.
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Kiwi-Sorbet

Zutaten

B ca. 5 Kiwis (ca. 390 g Fruchtfleisch)
B 1 Limette

W 100 g Zucker

Zubereitung

1) Schélen Sie die Kiwis und entfernen Sie dabei
den Stielansatz.

2) Scheiden Sie das Fruchtfleisch in kleine Wirfel.

3) Betrdufeln Sie das Fruchtfleisch mit dem Saft
der ausgepressten Limetten.

4) Stellen Sie das Fruchtfleisch fir 1 Stunde in
den Tiefkihlschrank.

5) Kochen Sie den Zucker mit 100 ml Wasser
auf, bis ein Sirup ensteht. Lassen Sie den Sirup
anschlieBend auskihlen.

6) Pirieren Sie das Fruchtfleisch zusammen mit
dem Sirup mit einem Stand- oder Stabmixer.

Sie kénnen nun die Masse, wie in der Anleitung

beschrieben, zu Sorbet verarbeiten.
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