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Read these operating instructions carefully before using the appliance
I | for the first time and retain them for future reference. Please pass these

operating instructions on to any future owner(s).

SSM 550 D1 GBIIE|NI|CY | 1



SILVERCREST'

Introduction
Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage and
disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. This appliance may only be used as described and for the
purposes indicated. Please also pass these operating instructions on to any future
owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for...

— mixing, pureeing and stirring foods as well as crushing ice cubes,

— normal household quantities and only in private households in dry
rooms.

This appliance is not intended for...
— chopping hard food parts such as nuts, pits, large seeds or stalks,
— processing materials that are not foods,
— commercial or industrial use,

— use in damp environments or outside,

processing hot/boiling liquids.

Use only accessories/replacement parts that are designed for this appliance.
Other parts may not be adequately suitable or safe!

Package contents
Check the delivery for completeness after unpacking. Included in the delivery:
® Motor unit, with mains cable and plug
® Blender attachment with cutting blades
e |id
® Measuring cap
[

Operating instructions

2 GB|IE|NI|CY SSM 550 D1



SILVERCREST’

Disposal of the packaging

The packaging protects the device from damage during transport. The packaging
materials have been selected for their environmental friendliness and ease of
disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%8 reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the original packaging of the device for the entire duration of
the warranty period so that the device can be packed properly for return
shipment in the event of a warranty claim.

Appliance description
Measuring cap

Lid

Blender attachment

Cutting blades

Switch

Power cable

Motor unit

Cable retainer

0000000

Scale

Technical details

Mains voltage 220-240V ~, 50 Hz

Rated power 550 W

Max. fill volume 1.751

Protection class I IE]

CO time 3 minutes

Q'F All parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.
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The CO time (continuous operation time) is the amount of time an appliance can
be operated without the motor overheating and becoming damaged. After the
appliance has been operated for this duration of time, switch it off until the motor
has cooled down.

Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the motor unit, the power cable and the power
plug are never immersed in water or other liquids.

» Use the appliance only in dry rooms; never use it outdoors
or in moist environments.

~ Ensure that the power cable never becomes wet or damp
when the appliance is in use. Route the cable so that it
cannot be trapped or damaged in any way.

 To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

~ Always remove the plug from the mains power socket after
use. Switching the appliance off is not sufficient; it will remain
live for as long as the plug is connected to the power socket.

» Check to ensure that the appliance is in a serviceable condi-
tion before use. The appliance may not be used if it shows
signs of damage, especially to the motor unit or the glass
blender attachment.

~ Remove the plug from the socket immediately if you notice
unexpected smells or noises coming from the appliance
when it is in use or there is an evident malfunction.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK
&) Never immerse the motor unit in liquid and do not allow

any liquids to enter the casing of the motor unit.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never insert your hand or fingers into the blender jug, espe-
cially while it is in use. The blades are extremely sharp!

» Do not open the lid while the appliance is in operation.
Otherwise, food might be ejected at high speed!

» Do not insert cutlery items or mixing tools into the blender
jug when the appliance is in use. There is a considerable risk
of injury if these come into contact with the swiftly rotating

blades!

~ To ensure you can react immediately in the event of danger,
never leave the appliance running unattended.

> Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

~ Never use the appliance for purposes other than those de-
scribed in these instructions.

» The appliance must always be disconnected from the mains
when left unsupervised and before assembly, disassembly
or cleaning.

» This appliance may not be used by children.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

SSM 550 D1 GB|IE| NI'| CY 5



SILVERCREST'

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the potential risks.

» Do not allow children to use the appliance as a plaything.

~ Be careful when handling the appliance. The blades are
very sharp!

~ Take care when emptying the blender jug! The blades are
very sharp!

» Take care when cleaning the appliance! The blades are very
sharp!

» Switch the appliance off and pull out the mains plug before
changing accessories or touching any parts that move during
operation.

» Use the blender attachment only with the supplied motor
unit!

> Ensure that the blender is switched off before removing it
from the motor unit!
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE

» Do not use the appliance in direct sunlight or in the immedi-
ate vicinity of appliances that produce heat.

~ Never fill the blender attachment with boiling liquids or very
hot foods! Allow these to cool down until they are lukewarm.
Otherwise the appliance could overheat and the glass of the
blender jug could shatter!

» Never operate the appliance when it is empty, in other
words, without any ingredients in the blender attachment.

Unpacking
B Remove all packaging materials and protective films from the appliance. Keep

the packaging so you can store the appliance safely or send it, e.g. for repair.

B Before starting to use the appliance, ensure that the appliance, the plug and
the mains cable @ are undamaged.

B Clean all of the blender's components carefully before first use (see "Cleaning").

Setting up
When all of the components have been cleaned as described in the section
"Cleaning"™:

B Set up the appliance so...
— the mains cable @ is routed through the notch on the rear of the appli-
ance,

— that the plug can be reached at all times so it can be pulled out of the
socket in case of danger,

— itis stable and not in danger of slipping, so that the suction cups have
a firm hold, so that the vibration does not tip over the appliance,

— that mains cable @ does not extend into the working area and cannot
tip over the appliance by being pulled accidentally.
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Operation

The motor switches off automatically as soon as the blender attachment @ is
removed from the motor unit @. In such cases it may be easy to forget that the
machine is still switched on. The motor will then start unexpectedly as soon as
the blender attachment @ is fitted.

Therefore:

1) Do not plug in the appliance until the blender attachment @ is filled,
closed and fitted on the appliance.

2) Before fitting, always ensure that the appliance is switched off or the plug
has been removed.

3) Switch off first, pull the plug out and wait until the motor has come to a
standstill before removing the blender attachment @.

Fitting and filling the blender attachment

1) Remove the blender attachment @ from the motor unit @ and remove the lid @.

2) Fill the blender attachment @ and then press down the lid @ firmly onto the

blender attachment €. Ensure that the pouring spout of the blender aftach-
ment @ is also closed.

3) Place the measuring cap @ in the opening in the lid and close it by turning it

clockwise.

4) Place the filled and closed blender attachment @ on the motor unit @. Turn

the blender attachment @ slightly until you can press it down. The motor
cannot start until the blender attachment @ is fitted flush.

Selecting the speed setting

Once the blender attachment @ is filled and sitting completely closed on the
motor unit @, you can switch on the appliance:

Set the switch @ to...
— Level 1-3: liquid or semiliquid foods, for mixing, pureeing and stirring.
— Level 3-5: for more solid foods or for chopping.

— Level Ice Crush/Clean: for short, powerful pulse operation, e.g. for
crushing ice cubes or cleaning. To prevent overloading the motor, the
switch @ will not click into place in this setting. Therefore, hold the
speed switch @ in this position only for short periods.

GB|IE|NI|CY SSM 550 D1
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> Do not fill the blender attachment € with more than 180 g of ice cubes.
Otherwise, the appliance will not crush the ice cubes optimally.

Filling during operation

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never insert cutlery items or mixing tools into the blender attachment @
when the appliance is in use. There is a considerable risk of injury if these
come into contact with the swiftly rotating cutting blades @!

> Do not open the lid @. Food could fly out at high speed!

NOTE

> If you want to add a little extra while the appliance is running, use only the
measuring cap @ provided for this purpose.

To add food while the appliance is running...

1) Turn the measuring cap @ anticlockwise and remove it.
2) Add the ingredients.

3) Then replace the measuring cap @ in the opening in the lid and close it by
turning it clockwise.

Removing the blender attachment

Once you have finished processing the food in the attachment:

B Always start by placing the switch @ into the “OFF” position and pulling out
the mains plug.

B Wait until the motor has come to a complete standstill before lifting the blender
attachment @ directly upwards. You do not need to turn the blender attach-
ment @ while doing this.

B To achieve the best results when pureeing solid ingredients, add only small
portions to the blender attachment @ instead of a large amount at once.

B If you are working with solid foods, cut them into small pieces (2-3 cm).

B When mixing liquid ingredients, start by adding small quantities of liquid.
Add further liquid as required through the opening in the lid.

SSM 550 D1 GB|IE| NI'| CY 9
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B You can stabilise the blender during operation by placing your hand on the
closed lid.

B For stirring solid or very thick liquid foods, it can be useful to use the level Ice
Crush/Clean to prevent the cutting blades @ from blocking.

> Do not use the appliance to reduce the grain size of cooking salt, refined
sugar or white sugar. For instance, to make icing sugar.

Recipes

Banana shake

® 2 bananas

® Approx. 2 tablespoons of sugar (depending on how ripe the bananas are
and personal taste)

® 1/2 litre of milk
® A splash of lemon juice

Peal and puree the bananas at level 2. Add the milk a little at a time, then the
sugar and then the lemon juice. Blend everything until the liquid has a smooth
consistency.

Serve the shake chilled.

Vanilla shake

1/4 litre of milk
250 g vanilla ice cream

125 ml ice cubes

1 1/2 teaspoons of sugar

Crush the ice cubes using the level Ice Crush/Clean. Add the remaining ingredients
to the blender. Blend everything at level 2 until the liquid has a smooth consistency.

Cappuccino shake

10

® 65 ml cold espresso (or very strong coffee)
65 ml milk
15 g sugar

65 ml vanilla ice cream

100 ml crushed ice cubes

GB|IE|NI|CY SSM 550 D1
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Crush the ice cubes using the level Ice Crush/Clean. Add the espresso, milk and
sugar. Blend everything at level 2 until the sugar has dissolved. Finally, add the
vanilla ice cream and blend at level 1 for a short time.

Tropical mix

125 ml pineapple juice
60 ml papaya juice
50 ml orange juice

1/2 small tin of peaches with juice

125 ml ice cubes

Crush the ice cubes using the level Ice Crush/Clean. Add all ingredients to the
blender and blend everything at level 3.

Nut-nougat shake
® 1/2 litre of milk
® 200 g nut-nougat cream
® 1 scoop of vanilla ice cream
® 50 ml cream

Mix all the ingredients in the blender at level 3 until the mixture has a uniform
consistency.

Carrot shake
® 300 ml apple juice
500 ml carrot
4 tablespoons of oil (wheat germ or rapeseed)

4 tablespoons of lemon juice

Ginger powder
® Pepper

Add the apple juice, the oil and the lemon juice to the blender and blend at
level 2. Then add all the carrot juice and blend everything at level 2. Add the
ginger powder and pepper fo taste.

Blackcurrant mix
® 2 teaspoons of honey
® 2 bananas
® 1/4 litre buttermilk
® 1/4 litre blackcurrant juice

Add all ingredients to the blender and blend everything at level 3.

SSM 550 D1 GB|IE| NI'| CY 11
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Hawaii shake
® 4 bananas
® 1/4 litre pineapple juice
® 1/2 litre of milk
® 2 tbsp. honey
® 1/4 litre rum

Peal and puree the bananas at level 2. Then add the remaining ingredients and
blend everything at level 1.

Fruity pineapple-strawberry mix
® 250 ml pineapple juice
® 200 g strawberries
® 300 ml apple juice
® 4 ice cubes

Crush the ice cubes using the level Ice Crush/Clean. Wash the strawberries and
remove the leaves. Puree them at level 2. Then add the remaining ingredients
and blend everything at level 1.

Andalusian cold soup (gazpacho)
1/2 cucumber

1 tomato

1 green pepper

1/2 onion

1 clove of garlic
1/2 white bread roll
1/2 teaspoon of salt

1 teaspoon of red wine vinegar
® 1 tablespoon olive oil

Chop the vegetables into pieces approx. 2 cm big. First add the tomato pieces and
then the cucumber to the blender. Puree them at level 3. Then add the remaining
ingredients and blend/stir everything at level 3 until you have a smooth soup.

Serve with bread.
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> These recipes are provided without guarantee. All information regarding
ingredients and preparation is provided as guide values. Modify the sug-
gested recipes fo your personal taste.

> For people who are lactose-intolerant, we recommend using lactose-free milk.
Take into account, however, that lactose-free milk is somewhat sweeter.

Cleaning

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

You must never immerse the motor unit @ in water during cleaning
or hold it under running water.

> Never open the appliance housing! Otherwise, there is the risk of receiving
a potentially fatal electrical shock.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never insert your hand or fingers into the blender jug ©.

> The cutting blades @ are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners to clean the plastic surfaces, as
these can damage the surfaces.

Cleaning the blender attachment

B Clean the blender attachment @ only with a long-handled washing up brush
to avoid injuring yourself on the cutting blades @.

B For stubborn residues, you can also wash the blender attachment @ in
the dishwasher. To do this, always remove the blender attachment @, as
described later.

B Clean the lid @ and the measuring cap @ in the dishwasher or with your
normal washing up.

SSM 550 D1 GB|IE| NI'| CY 13



SILVERCREST'

If you clean the blender directly after use, you will usually achieve suitably
hygienic cleaning results by using the following method:

1) Fill the blender attachment @ with 750 ml of water and add a drop of wash-
ing up liquid. Close the lid @ and place the blender attachment @ onto the
motor unit @.

2) Plug in the appliance and activate Ice Crush/Clean a couple of times so that
the cutting blades @ plough through the water at maximum speed.

3) Afterwards, rinse the blender attachment @ with plenty of clear water to
remove any washing up liquid residues.

If this does not remove the dirt, you O Claoss part

can remove the lower plastic part of the [B) -
Seal

blender attachment @ with the cutting eaing fing

blades @ from the glass part of the ® Cutting blade

blender attachment ©: ® Plastic part

4) Remove the blender attachment @
from the motor unit @.

5) Turn the plastic part @ of the blender
attachment @ anticlockwise so that it
can be removed from the glass part @
of the blender attachment @.

/\ WARNING -

RISK OF INJURY!
> Treat the cutting blades @/@ with
great care. They are extremely sharp!
Risk of injury!
= . ean both parts in a mild soap solu-
A 6) Clean both p Id soap sol

tion or in the dishwasher.

7) Re-attach the plastic part @ of the
blender attachment @ to the glass part
O of the blender attachment @. Make

sure the sealing ring @ is inserted.
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Cleaning the motor unit

1) Use a soft dry cloth (or a lightly moistened cloth) to clean the surface of the
product.

2) After each cleaning, check that the contact switch in the attachment for the
blender attachment @ is not blocked by dirt residues. If you are unable to
remove the blockage with the corner of a piece of paper, then please contact
our customer service department. Do not use any hard objects as they can
damage the contact switch.

3) Remove any contamination from the underside of the motor unit @ only with
a dry cloth or a dust brush. Ensure that nothing can get into the appliance
through the ventilation openings.

After cleaning

Allow all parts to dry thoroughly before reassembling the blender and using it
again.

Storage

1) If you plan not to use the appliance for a long period of time, clean it thor-
oughly (see section "Cleaning").

2) Wrap the mains cable @ around the power cable retainer @ on the base of
the motor unit @.

3) Store the blender in a cool, dry location.

Appendix

Disposal of the device

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal centre if you are in any doubt.
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights are
not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep your
original receipt in a safe place. This document will be required as proof of purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault and its time
of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product does not signify the beginning of a
new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components. Any damage and defects present at
the time of purchase must be reported immediately after unpacking. Repairs carried out
after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not extend
to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as switches,
batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used or
improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions that
are discouraged in the operating instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use of force
and modifications/repairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:
® Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available as
proof of purchase.
® You will find the item number on the type plate, an engraving on the front page of
the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the appliance.

® |f functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.
® You can return a defective product to us free of charge to the service address

that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase {iill
receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 277069

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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L

Eicaywyn
2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TG véag oag cuokeung!
Anodaaioars €101 yia TNV amokTnon evog mpoioviog uynAng moidtrag. Oi
odnyieg xprong amoteAoly TUAPa autol Tou TPoi6vToG. Mepigxouv onupavrikég
umodeiéeig yia Ty acpdlea, ™ xpron kai My anéppiyn. Mpiv amd m xprRon
Tou Tpoidvrog, efoikeiwbeite pe ONeg Tig uTodeieig epiopoU kar acpaleiag.
Xpnoipotolgite autd To TPOIOY HOVO OTWG TTEPIYPAdETal KAl YIa T AvapePOpE-
va media xpnong. Mapadoote dha 1a tyypada o mepimrwon mapddoong Tou
TPOoIdVTOG OF TPITOUG.

| | L]
MpofAerrépsvn xprion
Auth n cuokeur) TpoPAémeral ammOKAEIOTIKA yIa ...
— v avddeuon, mohtoroinon kar avapeién Tpodipwy, kabug kar yia To
koppdtiacpa mayokUfwv,
— ToodTNTEG TTOU XPNOIHOTTOIOUVTAl OE VOIKOKUPIA Kal HOVO yia ISITIKA
OIKIOKN XPrOn Of OTeEyvVoUG XWPOUG.
Auth n ouokeur| Sev mpoopiletal yia ...
— To KOPMATIAoHA OKANPWLY Tpodipwy, 6TIwg T1.. kapudia, koukolTalq,
peydla KoukouTala 1) KoTodvia,
— mv emeéepyaoia uNikwy, Ta omoia Sev eival TpdPipa,
— 10 xpnon yia emayyehpatikolg A Biopnyavikoug okotoug,
— 10 xpnon ot uypd mepiBalov A ot e€wtepiKO XWPO,

— v emeéepyaoia kautov uypav/uypov ou Bpalouy.

Xpnoiporoieite povo e€aptruara kar aviaA\akTIkg, Ta omoia Tpoopilovral
yia auth T ouokeur. ANa eapmpata icwg Sev eivar emapkdg katdAnAa kai
aodahn!

Napadoriog eommhiopog

Merd v amocuokeuaaia, ehéy&Te edv To olivolo mapddoong eivar AR peg.
310 olvoho mapadoaong mepihapPavovrar:

® Morttp, pe kahowdio Siktlou kai Buopa Siktiou
® E&dptnua avapeéng pe payaipl kormng

® Kdaluppa

® [opa Socoptrpnong

® Odnyieg xpiong
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Amoppiyn TG cuokeuaoiag

H ouokeuaoia mpooTatelel ) ouokeur and $pOopig kata T peradopd. Ta uNikd
OUOKEUAOIAG £XOUV EMINeYEl CUPPWVA HIE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTApAYOVTEG TNG TEXVIKNG amOppIYng Kal yia To AOyO auTo eival avakukAQOIHA.

H emotpodn g ouokeuaciag oto kikhwpa ukikov eéoikovopel TTPOTEG UAeG kal

HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TOV ATTOPPIPHATY. ATTOPpITITETE T UNIKG CUOKEUATIAG TTOU
Sev xpnoipomoiolvral miéov alpduva pe Tig ToTIKEG IoKUouaEg Tpodiaypadis.

YNOAEI=H

> Edv eival Suvardy, duladére T yviiola cuckeuaoia katd T Sidpkeia TG
€yyUNOoNG, YIO VA PTIOPEITE, OE TIEPITITOON €yyUNONG, VA CUOKEUATETE T
OUOKEUT OWOTA.

MNeprypadr) ouoksung
Mopa Socoptrpnong

Kamaki

Eéaptnpa avapeaéng
Mayaipi korg

Aiakommg

Kahwdio Siktiou

Mortép

TOMEn kalwbiou

K\ipaka

0000000

TeXvika XapakTnpIoTIKa

Taon Siktbou 220-240V ~, 50 Hz
Ovopaorikn 10xUG 550 W
Méy. moodtnTa mAfpwong 1,75 \.
Karnyopia mpooraciag I IE]
Xpovog ouvroung Aeiroup- .
viac (3A) 3 Aerrra
I ‘OMa 1a eapTipaTa authg TNG CUCKEUNG TTOU
Qf épyovral ot emadr pe TPOPIHa popouy va

Xpnoipomolouvral pe acpaheia ora 1podIpa.
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O xpdvog clvropng Aemoupyiag Seixver yia mboo xpovo pmopei kaveig
va Aeimoupyei pia ouokeur xwpig va utrepBeppavbe To potép kal xwpig
va uroorel BAGBeg. Merd Tov S0Bévra xpdvo olvropng Aeitoupyiag n
ouokeur Tpémel va amevepyoroinBei éwg 6Tou To poTEP KPUOTEI.

Yrrodsidaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» BeBaioveote ot To potép, 10 kaAwdio 1) To Buopa Sev Bubi-
{ovTal Tot¢ o€ vepd i ot ANNa uypd.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUT ATTOKAEICTIKA O€ OTEYVOUG XWPOUG,
moté ot eWTEPIKO XWPO 1 ot UyPO TEPIBANOV.

» To kahodio dev Oa mpimel va Bpéxeral f va vypaiverar moté
kard T &iapkeia g Aeroupyiag. Na To tomoBereite érol,
WOTE Va PNV UTTApXel TIEPITITWOTN VA HAYKWOEI 1] VA UTTOOTEI
aMou eidoug {nuid.

» Ta Buopara 1 Ta kakadia mou éxouyv umootei PAaPn mpéme
va avrikaBioravrar apéowg amd eouaiodornuévo e&aidikeu-
pévo mpoowtikd f amd 1o Tpnpa eurnpémong meAatoy,
woTe va amodelyovral kivouvol.

» Merd ) xpRon TpaPare mévra 1o Buopa améd my mnpila.

H amevepyormoinon amd povn g dev apkei, S161 umdpyel
akopa Tdon ot ouokeur, 6o 1o Buopa Ppiokeral oty
npila.

» Mpiv a6 kaBe xpron e\éyxete €av n ouokeun sivar ot api-
otn karaotaor. H ouokeur) Sev emmpémeral va xpnoiporor-
gital, edv umapyouv opartég {nuitg, Kupiwg oTo POTEP i OTO
yuahivo eédpmpua avapeéng.

» TpaPrére apiowg To Blopa amd v mpida, eav aviindOsite
acuvnBiotoug BopUfoug f oopig A ot Tepimmwon epdavolg
Sucheroupyiag.
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KINAYNOZX HAEKTPOIMNAHEIAZX

Aev emmmpémerarl ot kapia mepimmwon va Pubidere To potép
o€ uypPA, oUTE Kal va eIoXwPoUV uypd péoa oto TepiPAn-
pa Tou poTEp.

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
» Moté pnv mavere péoa oto e€dpmpua avapiéng, kuping étav
eival oe Neiroupyia. Ta payaipia sivar eaiperikd aixpnpal
» Mnv avoiyere To kamaki, 6tav n ouokeun Aeitoupyei. ANNIWG,
prropei va ektoeutolv TpApaTa Tpodipwy pe upni Taxurnral

» [Moté pnv eicayere péoa oto e€dpmpua avapiéng TpApara amod
paxaiporipouva f e€apripara avapiéng, doo n cuokeun
eival oe heiroupyia. Ymapyer auénpévog kivduvog tpaupa-
TIopoU, eav autd ayyiéouv To payaipi Tou mepioTpéderal
oAU ypriyopal

» Ortav n ouokeun Aeitoupyei, Pnv TNV adrvere avemmpntn,
WOoTe va propeite va aviidpdoeTe apiowg ot TePITITWOT)
KivOUuvou.

» Ta maidid mpémel va emmpouvral, oote va eéaodahilerar ot
Sev mailouv pe T cuoKeun.

> Mn xpnoiporoicite T cuokeur| yia a\\oug okomoug amd
Toug Tieplypaddpevoug oTig Tapouoeg odnyieg.

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra ané 1o Siktuo
otav Sev emTnpeital Kal TPIV o T CUVAPHONOYNoN, THY
amocuvappoloynon fi Tov kabapiopo.

» H ouokeun dev emrpémeral va xpnoiporoleital amé maidid.

» H ouokeun kai To kahwdio cuvdeorng TG mpémel va duldo-
oovTal pakpid amd Ta maidid.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
» Emmpémeral xprion autng g cuokeung aTO ATONA HE pEIWpE-
veg duoikeg, aioOnnpiakig 1} vonTikég IKavOTNTEG 1) pe ENAer-
yn epmeipiag kai/n yvooewy, epdoov emrnpouvTal fj xouv
ekmraideutel avadopika pe TNV aohalr| xprion TG CUCKEUNG

Kal £XOUV kaTavoroel Toug emakdlouBoug kivouvoug,.
» Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

> Na tioTe TPOCEKTIKOI KATA TO XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.
Ta payaipia sivar mohu aixpnpal

» Na tioTe mpooekTikoi kata To adesiaopa Tou eéapThparog
avapeéng! Ta paxaipia givar ToAU aixpnpdl!

» Na eiote mpooekTikoi kata Tov kabapiopd g cuokeurg!
Ta payaipia givar mohu aixpnpeal

» Amevepyotoifote T cuokeur kai armoouvdéote To Buopa
Siktuou, mpotou aiaéere ) maoete eéaptipara, Ta omoia
kivouvTal katd 1 Sidpkeia g Aeitoupyiag.

» Xpnoiporoieite o eédptnua avapeiéng povo pe to mapadr-
So6pevo porépl!

» BePaioveote mavra o1 1o piéep civar amevepyotoinpevo,
TTPOTOU TO ONKWOETE Ao TO portep!
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MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoipotoieite T cuokeur ot onpeia pe ameuBeiag nhia-
kN aktivoPoMia i emidpaon BeppodTnTag amd cuokeuég mou
mpokaloly Beppdrnra.

» Mortt pn yepilere o eédprnpa avapeaéng pe uypd mou Ppd-
{ouv 1| TONU kautd Tpddipal AbAote mpoTa va méoer n
Beppokpacia Toug. ANIGG, n cuckeur| propsi va utrepOep-
pavOei kai To yuali Tou eéaptipartog avapeiéng va omdoel!

» [Moré un Bérete oe Neiroupyia T cuokeur 6tav sivar adeiq,
Snhadn xwpig uhika oto e€apmpa avapeéng.

Anoouoksuaocia

B AnopakpUvere ONa Ta TUpATa CUCKEUAoTAg f) TIG TPOOTATEUTIKEG pepBpaveg
am6 m ouokeur). Puraére T cuckeuacia, wote n cuokeu} va armobnkeleral
TIPOGTATEUHEVN ] YIO VA PTTOPEITE VA TNV QTTOGCTEINETE, TI.X. OF TTEPITITWON
ETTIOKEUNG.

B [porol xpnoipomoioere T ouokeur|, Befaiwbeite &1 Sev éxer pBopég, 1o iS1o
kai 1o kahwdio Siktiou @ pe To Blopa Siktbou kar OXa Ta eéapmpara kai
TUAHATA TNG OUOCKEUNG.

B KabBapilere mpooekTikd 6ha ta e€apmipara mpiv TV TPAOTH XPAON Tou EMTPa-
méQiou pidep (BAéme «KaBapiopdg»).

TomroOérnon

‘Orav kabapicere OAa Ta Tpfpata, 6TwG meplypaderal oto amdomacpa «Kaba-
pIoHOG»:

B TomoBerfoTe katd TéTOIO TPOTIO TN OUCKEUN, ...

— wore 1o kahwdio Siktiou @ va odnyeital pica amd Ty ecoxh oy Tow
mAeupa,

— ote 10 PUopa Siktiou va eivar dpeoa mpooPdaipo, WoTE va propeite
va to tpaPhéere amd myv mpila ot mepimrwon kivéuvou,

— Gote va edpdleral otabepd xwpig va yhiotpdel, va otékovial kakd ol
Beviouleg, wote o€ mepimTwon kpadaopwy n cuokeur va pnv avamnodo-
yupioel,

— wore 1o karowdio Siktiou @ va pn Ppiokeral oTo onpeio epyaciag kai
va pnv avarodoyupioel n ouokeur ané pn nbehnpivo TpdPnypa Tou.
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Xeipiopog

YNOAEI=H

To potép amevepyoroisital, poAig To eaptpa avapeéng @ amopakpuvbei
amd 1o potép @. Evdixeral 1ot va pnv S0l mpoooxn oo yeyovog ot
TO PNXAVNHA €ival aKOpA evepyOTIOINpévo. To POTEP eKKIVEITAl AvaTavTexd,
poXig 1o e€dptnpa avapeéng @ tomoBemnOei.

la 1o Noyo autd:
1) Eicayere 1o Buopa Sikriou omy mpila povo edpocov 1o e€dptmpa
avapeaéng @ éxe vepioe kai TomoBernOei pe acpaleia.
2) BeBaidveote mavra mpiv T cuvappoAdynon o1 | cuckeun tival
amevepyoroinpévn 1y 61 1o Buopa Siktiou éxer amoouvSebsi.

3) TMpwra amevepyoroinote, pafiére o Blopa Siktlou kar Tepipévere va
oTapamoel To potép, mpotol adaipéoere To e€aptnua avapeéng ©.

M\fRpwon xai rorro@érnon edapriparog avapadng

1) Adaiptore To edpmpa avapeaéng @ amd To potép @ kal amopakpulvere To
kamak @.

2) Tepiote To edptnpa avapeéng @ «kai méoTe o cuvéxeia AN To KaTak @
o¢ixta emave oro e€aptnua avapaéng @. Oa mpéme, emiong, va éxel acda-
Nioei kai To otopio ¢kxuong oto edptnua avapeéng ©.

3) Eicayere To mopa Socopérpnong @ oto dvolypa Tou kamakiol kal TePICTPEYTE
10 SelidoTpoda.

4) TomoBeroTe To éToIpo yepaTo kal acpahiopévo edpmpa avapelng @ oro
potép @. Mepiotpéyte ehadpd 1o e&dpmpa avapalng @), twg 6Tou pmopeire
va 1o méoeTe Mpog Ta kaTw. To potép Eekivder povo edv o e€dptua avaper-
&ng O ixel TomoBemnOsi ebappoota.

Emloyn BaBpidag raxurnrag
Orav 1o eéapmpa avapeaéng @ e5paleral troipo kar yepdto kar kahd acpali-
opévo emave oTo potép @), PTTOpEITE va eVEPYOTTIOINGETE TN CUCKEUT:
Otote 10 Siakdmn @ o ...
— BabBpida 1-3: yia uypd 1) nuioTeped TpOPIpa, yia avadeuon, moXtoroinon
kai avapeén.
— BabBpida 3-5: yia mo oteped pddIpa i yia koppdmiacpa.
— BaBpida Ice Crush/Clean: yia clvropn, Sduvari mahpikiy Aeroupyia,
m.X. yia Opuppariopd mayokUBwy f yia Tov kaBapiops. O Sdiakdmmg @
Sev aopailel oe auth T Béon, Gote va pnv emPaplver To porép.
M' autd, kparare 1o Siakomm @ ot autr ) Béon povo yia Aiyo.
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> [epiore To e€dptnua avapaéng @ 1o moAl pe 180 yp. maydakia. ANGG, n
ouokeun &¢ Opupparilel kaka Ta maydkia.

M\npwon kara Ty Aaroupyia

/A NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> [oté pnv eicdyere péoa oto e€dptnua avapeéng @ Tpnparta amod payar-
pomipouva 1y eaptipara avapeéng, 0o n ouckeun gival o AeiToupyia.
Yrapxe auénpévog kivbuvog Tpaupatiopoy, £av autd ayyiéouv To paxaipi
kot g @ mou mepioTpéderal oAU ypryopal

> 3¢ kapia mepimmwon pnv avoiéere To kamaki @. Mmopei va ekto&eutoly
TpNpaTa Tpodipwy pe upnAn Tayxutnral

YMNOAEI=H

> Edv, katd m Sidpkeia g Aemoupyiag, Oéhere va cupmAnpwoete Niya 1pddi-
pa, TTPETTEl VA XPMOIHOTIOINOETE HOVO TO AVTIOTOIXO Yia auTh T Aeitoupyia
mopa Sooopérpnong @.
Ma va cupmAnpwoete kata ™ Sidpkeia TG Aemoupyiag, ..
1) Mepiotpéyrte To mdpa Socopétpnong @ apiotepdorpoda kar Pydhre 1o ¢w.
2) Mpoobiote Ta uika.

3) X ouvixeq, eicayere Mo\ To mopa Socopitpnong @ oto dvolypa Tou
kamakiou kai TepioTpéyTe To SeéidoTpoda.

Armopaxkpuvon tapriparog avapeaiéng
Orav ohokAnpwbei n eme€epyacia Twv Tpodipwy mpog avapedn:

B Ofrere mévra 1o Siakomm @ om Oion amevepyomoinong («OFF») kar TpaPare
10 BUopa Siktbou.

B [Mepipévere mMpdTa va oTAPATACE TO POTEP, TTpoTOU onkwoete eubsia emdve To
e£apmpa avapeéng @. To e€dptpa avapedéng @ Sev xpeadleral éroi va
mepioTpadsi.

B o va emtUxere Ta KAAUTEPA ATTOTENECPATA KATA TNV TTOATOTTOINGT) OTEPEWV
uNikOY, TTpoaBirere Sladoyikd povo pikpig pepideg oto edptpa avapedéng ©,
avti yia pia peyaAn moodTnTa Hovopidg,.

B Orav emelepyddeote oteped UNIKG, KOPeTt Ta ot pikpd koppama (2-3 ex.).

B Kard v avapeén uypov uhikov, Eekivate mpota pe pia ehayioTn moooTnTa
uypoU. Katémv, mpoaBérers Siadoyikd mepiocdTepO UYPO pEca amod To
AVOIypa TOU KATIAKIOU.

SSM 550 D1 GR | €Y 27



SILVERCREST'

B Edv, kard ™ Aerroupyia, TomoBereite To xép1 oag oty emAvew TAEUPA Tou KAer-
otol emrpaméiou pi€ep, n ouokeun Oa éxel kalltepn otaBepoTnTa.

B Tia my avapaln otepedv f TOAU maxUppeucTwy Tpodipwy, gival xpAoipo va
xpnoiporoieite T Babpida Ice Crush/Clean, wote va epmodicere paykwpa Tou
payaipiol kotig @.

YNOAEI=H

> Mn XPNOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN YIQ VO HEIWOETE TNV KOKKWAT TOU EMITPATTE-
{iou akamiol, Tng padivapiopivng Laxapng f g Aeukng Zaxapng.
la mapaderypa, yia va Snuioupynoete axvn {axapn.

Zuvrayig

Mi)koéik prravavag
® 2 pmavaveg

® miep. 2 koutahidg TG colmag {axapn (avaloya pe To Pabpd wpipavong Tov
pTIavavoy Kai TRy TpoowTik yeuon)

1/2 Nitpo yéha

® 1 npéla xupod Aepoviol

Zedphoudilere Tig pravaveg kai Tig mokroroieite o Babpida 2. MpooOirere Siado-
XIk& To yaha, perd tn {axapn kai To xupod Aepoviol. Avakarelere Ta avta 1600,
£0G OTOU TIPOKUYE! £éva OpOoIOHOPHO UYPO.

ZepPipere To pidkotik pe maydkia.

Mi\koiik Baviliag
® 1/4 Nirpo ydha
® 250 yp. maywté Pavihia
® 125 ml maydkia
® 1 1/2 koutahid yhukoU Caxapn
Opuppartilere Ta maydkia om Pabpida lce Crush/Clean. Mpoadirers Ta umdlor-
ma ukika oto piep. Avakarelete Ta mavra ot Pabpida 2, twg 6Tou mpokUyel
éva opoldpopdo uypo.
Mi)koéik karroutoivo
® 65 ml kplog eompéoo (1 ToAU Suvatdg kadig)
65 ml yéha
15 yp. Laxapn

65 ml maywrd Pavikia

100 ml Bpuppariopiva maydkia
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Opupparilere Ta mayakia om Babpida Ice Crush/Clean. Mpoabtrere Tov eompéoo, To
y&ha kai m {ayapn. Avakarebers Ta mavra om Babpida 2, twg dtou n {axapn Siaku-
Oci. TEhog, mpoadirere To maywtd Pavihia kal Ta avapiyviere yia Miyo om Babpida 1.

Tpomko psiypa

125 ml xupodg avava

60 ml xupdg maméayia

50 ml xupdg moprokahiot

1/2 pikpr) kovotpPa poddkiva pe xupd

125 ml mayéxia

Opupparilere Ta maydkia ot Babpida Ice Crush/Clean. Balere dha ta ukika
oto piep kai Ta avakarelere ot Babpida 3.

Mi\koéik pepévra
® 1/2 Nitpo ydha
® 200 yp. kptpa pepévra
® | pmaha maywto Bavihia
® 50 ml kptpa yahakTog

Avakarelere OAa Ta ulikd oto piep ot Pabpida 3, twg bTou yivel tva opoloye
VEG piypa.

Z{IK KAPOTWV

300 ml xupog piidou

500 ml xupog kapoTRv

4 koutahdkia TG coumag Aadi (a1 duTpwy aitou 1 kpapPilaio)
4 xoutaAdkia TG oouTTag XUHOG Aepoviou

Zkoévn mmepodpidag

Mimepr

Balere o xupd pudou, To Aadi kai o xupd Aepdvi oto pikep kai ta avaperyvUere
OXa ot Pabpida 2. Karémy, mpoobirere To upd kapdrou kai Ta avakatelere dAa
om Babpida 2. I ouvéxeia, kapukelete To otk pe okovn MMePdPI{ag Kal TTép.

Miypa ppaykooradulou
® 2 KouTaAAKIa TOu ToayIoU péN
® 2 pmavaveg
® 1/4 \irpo &ivoyaro
® 1/4 Nirpo xupog dppaykootadulou (palpo)

Badere Oha ta ukika oto piep kai Ta avaperyviere omn Pabpida 3.
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Mi\koéik XaBan

® 4 pmavaveg
® 1/4 Nirpo xupdg avava
® 1/2 \itpo yéAa

® 2 K3 pehi

® 1/4 Nitpo polpi

Zedphoudilete Tig prravaveg kai Tig Toktorroleite ot Babpida 2. Mpocbirere Ta
urdoima ulikd kai Ta avaperyvlete o Babpida 1.

®Dpourtorrord avavag-ppaoula
® 250 ml xupdg avavd
® 200 yp. ppdouleg
® 300 ml xupodg pArou
® 4 maydkia

Opuppartilere Ta maydkia o Pabpida lce Crush/Clean. Miévere 1ig dpdouleg
Kal aTTopakpUVETe To TTPAcivo kotoavaki. Tig mokroroieite ot Pabpida 2. Kard-
v, mpoaBétere Ta umdNoITa UNIKG Kal Ta avakatelere dAa ot Pabpida 1.

Avdéalouoiavi kpUa ocourna (FTkaomaroco)
® 1/2 ayyoupi

1 capkodn Topdra

1 mpaoivn mmepia

1/2 kpeppidi

1 okeNiba okdpdo

1/2 Neukd yopaki

1/2 koutahdki Tou yAukoU aAdrmi

1 koutaldki Tou yAukoU &idr amd kokkivo kpaot

1 koutahid colmag ehaidhado

KoBere ta Aayavikd oe peydha koppdria mep. 2 ex. Balere mpota Ta koppdmia
TopdTag kail kardmy To ayyoupl oto piep. Ta mohtoroieite oty Pabpida 3.
MpooBirere Ta umdloima uNikd kai Ta moktoroieite/avakatebere OAa ot Pabpida
3, €wg OTOU TTPOKUYE! pIa opoIdpopdn couTa.

SepPipete pe yopi.
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YMNOAEI=H

> Suvrayeg xwpig eyyunon. Ola ta ulikd kal Ta oTolxEia TpoETolpaaciag
amoTeAoUV evOEIKTIKEG TIHEG. ZUPTTANPOGCTE QUTEG TIG TTPOTACEIG CUVTAYLV
olpdwva pe TIG TTPOCWTIIKEG 0AG EUTTEIPIEG.

> Je mepimoon Sucaveéiag ot Aaktddn cuCTAVOUpE Va XPNOIPOTTOIEITE
yaAa xwpig Aaktoln. Qotdoo, Aafete, oe auth TV mepinTwon, umdyn oI
10 Y&Aa xwpig Aaktddn eival kATwG Mo YAUKO.

Ka@apiopog

/A\ NPOEIAOMOIHIH - KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX!
> [piv amd Tov kabapiopd g ouokeung, TpaBare mavra To Blopa amd Ty
npila.

Aev emmpémeral oe kapia mepimmwon va Bubilere To potip @ katd
Tov kaBapiopd ot vepd N va To kpaTaTe kAT amd TPeEXOUHEVO VEPO.

> [oté unv avoiyete To mepiPAnpa g cuokeung. ANIOG, uTrdpyer kivouvog
yia 1 Zwn Aoyw nhekrpominéiag.

/A\ NPOEIAOMOIHIH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> [oté punv mavere péoa oto e€apmpa avapeéng @. To payaipi kormg @
eivar e€aiperika aiyunpo!

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipotoieite Sialutika f TpIfika péoa yia Tig TAaoTIKEG emdaveieg,
ptropei éro1 va mpokAnBei {nuid ot aurtég.

KaO@apiopog e€aprparog avapadng
B KaBapilere To edprnpa avapeéng O povo pe pia Bouproa kabapiopol pe
peyaAn Aap, éroi Gote va pnv Tpaupariorteite amd To payaipi korrg @.
B 3: mepimmwon éviovev akaBapoidy, propeite va kabapilere To edptpa

avapaéng @ kai oto muvtipio mdtwy. Amocuvappoloyeite TavTa, yia 1o
okom6 autd, 1o edptnua avapelng @, omwg TEpypaderal TapakdTw.

B KaBapiore 1o kanaki @ kai 1o mopa Socopétpnong @ oto muviipio maTwy
| katd 1o cuvnBiopévo MAUoIpo maTwy.
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Edv kaBapilere To emrpamilio piep apiowg perd t xprion, emTUyxAveTe, OTIG
TIEPIOOOTEPEG TIEPITITOOEIG, Evav EMAPKWG UYIEVO kaBapiopd pe Tnv akdloudn

EVOANOKTIKN:

1) Tepiore To Soxeio avapeéng @ pe 750 ml vepd kai mpoobiore pepikég otayd-
veg amé éva Ao anopputavtikd. Kheiote 1o kamaki @ kar Tormoberrore To
e£dpmpa avapeéng @ emave oto potip @.

2) Eioayere 1o Buopa Sikriou péoa omy mpida Kal evepyoTToIfoTe PEPIKEG HOpPEg
™ Aerroupyia Ice Crush/Clean, ¢ro1 wore To payaipi komfg @ va mepdoer pe
péyioto apibud otpoduv pica améd 1o vepd.

3) X ouvixea, EemNivere To eapmpa avapaéng @ pe dpBovo kabapd vepod,
¢101 0ote va amopakpuvBolv dXa Ta umoAeippata amoppumavTikoU.

E&v o1 akaBapaoieg Sev Siakbovral,
HTTOPEITE VO AQOKAPETE TO KATW TTAACTIKO
Tpfpa Tou eaptiparog avapeaéng ©

pe To payaipr kormg @ amd To yudhivo
tpfpa Tou eaptiparog avapeéng @:

Fudhivo Tpnpa
2reyavoroinTikdg Saktuhiog

Mayaipi korrg

@O

MAaoTikd Tpnpa

4) Adaiptore To edpnpa avapaéng O
amné 1o potép @.

5) Mepiotpéyte To mhaoTiko TpApa @ Tou
eapmparog avapeaéng @ apiotepdorpo-
$a, woTe va propei va Aaokaper amd
10 yudhivo tpfipa @ tou eéapriparog
avapeéng ©.

/A\ NPOEIAOMOIHXZH - KINAY-
NOX TPAYMATIZMOY!

> Na eioTe MPOGEKTIKOI g TO payaipl
kormig @/ @. To paxaipi ko eiva
oAU kodtepd. Kivéuvog Tpaupariopou!

6) KabBapiote kai Ta SUo TprApata
NemrTopepOG ot Ama carouvada f oto
TTAUVTIPIO TTATGV.

7) TomoBeriore maAi To mhaoTikd Turpa @
Tou eéaptparog avapeéng @ emavo
oto yudhivo tprpa @ tou e€apmpa-
Tog avapaéng @. Mpootéte Gote va
éxel TomoBernBei o oteyavomoinTikog

Sakriiog O.
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KaO@apiopoég porip

1) Xpnoipomoieire éva oTeyvo 1y To MOAU ehadpwg vemd mavi yia va kabapioere
v emédveia.

2) BePaidveote ot kdBe kabapiopd o1 o SiakéTg emadng omy umodoxn
yia 1o edpmpa avapaéng @ Sev eival pmhokapiopévog améd umoeippara
pUmav. Eav Sev pmopeite va amopakpulvere evdexdpeva prmokapiopara pe
yovia evdg dUMou xaptiot, ameuBuvbeite oto Tpfipa eutpétong mehatov.
e kapia mepimTRON pnv Xpnoipotoieite okAnpa avrikeipeva, S16T érol propei
va maBe {nuid o Siakdmng emadng.

3) Amopakpuvere evbexdpevoug putmoug oty kdte meupd Tou potép @ armo-
KAEIOTIKA pe éva oTeyvo Tavi 1} éva mivélo. Mpootyete woTe va pnv Sieiodue
TITOTA OTA AVOIYPATA AEPIGHOU TG CUCKEUNG.

Merda tov ka@apiopd

Adrjote OAa Ta TPAPATA VA OTEYVWOOUY, TTPOTOU GUVAPHONOYNOETE KAl XPNOIHO-
moifoere 1o emtpamélio piep.

®ulain

1) Orav dev mpodkerral va xpnoipotolfoere To emrparnéio pidep yia peydlo xpo-
vikd Sidotnpa, kabapiote To Aermopepwg (BAéme Keddahaio «KaBapiopdg»).

2) Tuhi&re To kahwdio Siktiou @ yUpw amd v TUAEN kKawdiou @ oTo kdTw
pipog Tou potip @.

3) ®ulare To emmpamnilio potép ot tva Spooepd, oTEYVO XWPO.

Napaptnpa
Andppiyn ocuokeung

Z¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAaKA
amoppippara. Autd To npoidv unokzral otnv Eupwraikr Odnyia
2012/19/EU.

ATTIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG N HEOW
NG KOIVOTIKAG emixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig IoxUouceg mpodiaypadig. 3¢
mepimtwon apdiBolivv, emkoivwveite pe TV appodia emixeipnon amoéppIYng.

SSM 550 D1 GR | €Y 33



SILVERCREST'

L

Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
A&16mipn mehdmiooa, a&idtipe meAaT,
H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTor eNelpewy oTo TTPOIGY ExeTe VOUIKG SIKaIOPATa vavT Tou TANT)
Tou TPoidvTog. Autd Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopidovral pEcw TG KATWTEPW
avaepopevng eyyunong.

MpoiimoOio:ig syylnong
H mepiodog eyyunong exivael kard Ty nuepopnvia ayopdg. Purdére kakd v
mpwroturn anddaén Tapeiou. Autd To tyypado amareital wg anédeién yia my ayopd.
Edv, eviog tpiwv eTwv amod Ty nuepopnvia ayopdg, TpokUel OTo TTPoIdV autd
oddNpa UNIKoU f kaTaokeung, katdmy kpiong pag, emokeudadoupe 1y avrikabioTolpe
10 TIPOIGY yia £0dg Swpedv. H mapoloa eyyinon mpoimobire 61 evidg g mepid6Sou
TPIOV ETOV N EAaTTOHATIKY ouokeur kal n amddeén ayopdg (amddeén tapsiou) Oa
uroAnBoly pali pe olvtopn meplypadn oxerikd pe To Tou Ppiokeral n éNelyn Kai
TIOTE TTPOEKUE.
Eav To ehdtrwpa kaimreral amd v eyyUnor pag, Oa Aafere To emokeuacpévo 1) éva
VEO TIPOIOV.

Mepiodog cyyunong kai vopikég amaitfiosg Aoyw eAksiyewv
O xpdvog eyylnong Sev maparteiveral péow TG mapoxng eyyunong. Autd ioxUel
kai yia e€aptipara, Ta omoia éxouv avrikataoTtabei kai emokevaotel. Evoexdpeveg
non umapyouoeg {npitg kar eNNeiyeig kaTa TV ayopd TTPEMel va yvwaoTotololvTal
aptowg perd v amoouckeuacia. Merd tn Ajén Tou xpdvou eyylnong, Tuxov epda-
vi{bpeveg emiokeutq xpeGvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auotnpég odnyieg mo16TTag Kal ehéyxOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyylnong 1oxte yia oddlpara uhikou A kataokeung. H mapoloa eyylinon
Sev exteiveral oe TApaTa Tou TPoidvTOG, Ta omoia ekTibevral ot duaiohoyikr $Bopd
kal éro1 propei va Bewpolvrar eaptipara $opdg 1 yia Inpitg ot elBpaucta eapth-
pata, m.x. Siakdmreg, cucowpeutis, Tayid f e€aptipara Tou eival katackeuacpiva
amo yuahi.
H mapoloa eyyinon akupoverar eav mpokAnOei {npid oto mpoidy, £av Sev yiveral
owatr xprion 1 ouvipenon. fa pia cwaTr xpriorn Tou TPOoIOVTOG TTPEMEN Va THEoUvTal
emakpIfog o1 avadepodpeveg umodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong kai
Xeipiopoi mou Sev cuvioTwVTal f yia Toug otoioug uTrdpyel Tpoeidotoinon mpéel
amapaimra va amodevyovral.
To mpoidv mpoopileral pdvo yia 181wTIKA Kal OXI yia emayyeAHaTIK XPAoT. 2€ Tepi-
TITWON KaKAG HeTayeipiong kai akardANnAng xenongs, xpnons Piag kai mapepfaoceay,
o1 omoieg Sev Sie€AxOnoav amd 1o e€ouciodompivo pag TprApa otpPig, n eyyunon
maver va 1oy Vel
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Aiadikaoia ot mepinTwon syyunong

MNa mv eacpdion ypryopng emelepyaciag Tou {nmpatdg oag, Tnpeite TG akdhoubeg

utrodeileig:

® [ia OXeg Tig epwThoElg Exete EToipn v amddeén ayopdg kal Tov Kwdikd mpoid-
viog (.. IAN 12345) wg anédeén yia my ayopa.

® Mropeite va Bpeirte Tov kwdikd mpoidvTog oty mvakida TiTou, xapaypévo,
oty Tpa ceNida Twv 0dnyiv oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO OTNV
Tow 1 KATW TAEUPA.

® Edv mpokuyouv opalpara Aeiroupyiag 1 GAeg eANeiyelg, emkoivwvroTte kar’
apxnV pe 1o akoroubo avadepopevo Tunua otpPic TNAedpwvika r pe E-Mail.

® 'Eva mpoidv mou Bewpeital eAaTTOpATIKO PTTOPEITE Va TO amOCTEINETE ATEAOG OTNV
avadepdpevn SieuBuvon Tou otpPig emouvantovrag My amddeaén ayopdg
(améSeién Tapeiou) kar avadépovrag mou Ppiokerar n ENNeiyn kai TOTE epdavi-
OTNKE.

)

) MV 1otooehida www.lidl-service.com pmopeite va kateaoers To mapdv kai

ToAG dMa eyxeipidia, Bivieo mpoidvTav kar Noyiopikd.

ZipPig

SépPig EAMGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(0 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 277069

Elcaywyéag
H akéoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otpPig. Emkoveviorte, kat’ apyiy, pe
v avadepodpevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperndss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-
Il sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Héndi-
gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich bestimmt fiir ...
— das Mischen, Piirieren und Rishren von Lebensmitteln sowie Zerkleinern
von Eiswiirfeln (sog. “Crushen”),

— haushaltsiibliche Mengen und nur in privaten Haushalten in trockenen
RGumen.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir ...

— das Zerkleinern von harten Lebensmittelanteilen wie z.B. Niisse, Kerne,
groBe Kérner oder Stiele,

— das Verarbeiten von Materialien, die nicht Lebensmittel sind,

— den Einsatz fir gewerbliche oder industrielle Zwecke,

— die Verwendung in feuchter Umgebung oder im Freien,

— das Verarbeiten von heiflen/kochenden Flissigkeiten.

Verwenden Sie nur Zubehor- und Ersatzteile, die fir dieses Gerdit bestimmt sind.
Andere Teile sind méglicherweise nicht ausreichend geeignet oder sicher!

Lieferumfang

Kontrollieren Sie nach dem Auspacken die Lieferung auf Vollsténdigkeit. Im
Lieferumfang enthalten ist:

® Motorblock, mit Netzkabel und Netzstecker
Mixaufsatz mit Schneidmesser

Deckel

Dosierkappe

Bedienungsanleitung
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Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und

materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3

verpacken zu kénnen.

Geratebeschreibung

Dosierkappe
Deckel
Mixaufsatz
Schneidmesser
Schalter
Netzkabel
Motorblock
Kabelaufwicklung
Skala

0000000

Technische Daten

Netzspannung
Nennleistung

Max. Einfilimenge
Schutzklasse

KB-Zeit

5t

SSM 550 D1

220-240V ~, 50 Hz
550 W
1,751

IIIE]

3 Minuten

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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KB-ZEIT

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben kann,
ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor
abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder
der Netzstecker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
getaucht wird.

» Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich in trockenen Rau-
men, niemals im Freien oder in feuchter Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steck-
dose. Ausschalten alleine genugt nicht, weil noch immer
Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in
der Steckdose steckt.

» Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerat auf seinen
einwandfreien Zustand. Das Gerdt darf nicht verwendet wer-
den, wenn Schdden erkennbar sind, insbesondere an dem
Motorblock oder glésernen Mixaufsatz.

» Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
Sie eine ungewdhnliche Gerdusch- oder Geruchsentwicklung
wahrnehmen oder bei erkennbarer Fehlfunktion.
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STROMSCHLAGGEFAHR

Sie dirfen den Motorblock keinesfalls in Flussigkeit tauchen
@ und keine Flissigkeiten in das Gehéduse des Motorblocks
gelangen lassen.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz, insbesondere nicht
im Betrieb. Die Messer sind extrem scharf!

» Offnen Sie nicht den Deckel, wenn das Gerdt in Betrieb ist.
Andernfalls kénnen Lebensmittelteile mit hoher Geschwindig-
keit herausfliegen!

» Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegensténde in
den Mixaufsatz, solange das Gerdt in Betrieb ist. Es besteht
erhebliche Verletzungsgefahr, wenn diese das sich sehr
schnell drehende Messer berihren!

~ Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei
Gefahr sofort reagieren zu kénnen.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gerdt. Die Mes-
ser sind sehr scharf!

» Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixaufsatzes vorl Die
Messer sind sehr scharf!

» Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdtes vor! Die
Messer sind sehr scharf!

» Schalten Sie das Geréit aus und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Zubehor wechseln oder Teile anfassen, die sich
wdhrend des Betriebs bewegen.

» Verwenden Sie den Mixaufsatz nur mit dem mitgelieferten

Motorblock!

» Stellen Sie sicher, dass der Mixer immer ausgeschaltet ist,
bevor Sie ihn vom Motorblock heben!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerat nicht im Bereich direkter Son-
neneinstrahlung oder Warmeeinwirkung hitzeerzeugender
Gerdgte.

~ Fillen Sie niemals kochende Flussigkeiten oder sehr heif’e
Lebensmittel in den Mixaufsatz! Lassen Sie diese erst auf
handwarme Temperatur abkihlen. Andernfalls kann das Ge-
rét Uberhitzen und auch das Glas des Mixaufsatzes springen!

» Betreiben Sie das Gerdt niemals im Leerzustand, d.h. ohne
Zutaten im Mixaufsatz.

Auspacken

B Entfernen Sie alle Verpackungsteile oder Schutzfolien vom Gerdét. Bewahren
Sie die Verpackung auf, um das Gerdt geschiitzt lagern oder einsenden zu
kénnen, z.B. im Reparaturfall.

B Bevor Sie das Gerdt verwenden, iberzeugen Sie sich davon, dass das Gerdat
unbeschédigt ist, ebenso das Netzkabel @ mit Netzstecker und alle Zubehér-
und Gerdteteile.

B Reinigen Sie sorgféltig alle Bestandteile vor dem ersten Gebrauch des Stand-
mixers (siehe “Reinigen”).

Aufstellen

Wenn Sie alle Teile gereinigt haben, wie unter “Reinigen” beschrieben:

B Stellen Sie das Gerdt so auf, ...

— dass das Netzkabel @ durch die Aussparung an der Rickseite gefihrt
wird,

— dass der Netzstecker sofort erreichbar ist, um diesen bei Gefahr aus der
Steckdose ziehen zu kénnen,

— dass es stabil und rutschfest steht, so dass die Saugnépfe Halt finden,
damit bei Vibrationen das Gerét nicht umkippt,

— dass das Netzkabel @ nicht in den Arbeitsbereich ragt und durch verse-
hentliches Ziehen daran das Gerét umkippen kann.
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Bedienen

Der Motor schaltet sich aus, sobald der Mixaufsatz € vom Motorblock @
entfernt wird. Es wird dann vielleicht ibersehen, dass die Maschine noch
eingeschaltet ist. Der Motor startet dann unvermutet, sobald der Mixaufsatz @
montiert wird.

Deshalb:

1) Stecken Sie den Netzstecker erst dann in die Steckdose, sobald der
Mixaufsatz @ fertig befiillt und verschlossen montiert ist.

2) Vergewissern Sie sich vor dem Montieren stets, dass das Gerdt ausge-

schaltet oder der Netzstecker gezogen ist.

3) Schalten Sie erst aus, ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie den
Stillstand des Motors ab, bevor Sie den Mixaufsatz @ abnehmen.

Mixaufsatz befillen und montieren
1) Nehmen Sie den Mixaufsatz €@ vom Motorblock @ und entfernen Sie den
Deckel @.

2) Befiillen Sie den Mixaufsatz € und driicken Sie anschlieBend den Deckel @
wieder fest auf den Mixaufsatz €. Achten Sie darauf, dass auch die Ausgief3-
nase am Mixaufsatz € verschlossen ist.

3) Stecken Sie die Dosierkappe @ in die Deckeldffnung und drehen Sie diese im
Uhrzeigersinn zu.

4) Setzen Sie den fertig befiillten und verschlossenen Mixaufsatz @ auf den
Motorblock @. Drehen Sie den Mixaufsatz @ leicht, bis Sie diesen herunter
driicken kdnnen. Nur wenn der Mixaufsatz @ bindig aufgesetzt ist, kann der
Motor starten.

Geschwindigkeitsstufe wéahlen

Wenn der Mixaufsatz @ fertig befiillt und vollsténdig verschlossen auf dem
Motorblock @ steht, kénnen Sie das Gerét einschalten:

Stellen Sie den Schalter @ auf ...
— Stufe 1-3: fir flissige oder mittelfeste Lebensmittel, zum Mischen, Pirie-
ren und Rilhren.
— Stufe 3-5: fiir festere Lebensmittel oder zum Zerkleinern.

— Stufe Ice Crush/Clean: fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb, z. B. zum
Crushen von Eiswirfeln oder zur Reinigung. Der Schalter @ rastet in
dieser Stellung nicht ein, um den Motor nicht zu Gberlasten. Halten Sie
den Schalter @ deshalb nur kurz in dieser Stellung.
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| Nwess

> Befillen Sie den Mixaufsatz € mit maximal 180 g Eiswirfeln. Ansonsten
zerkleinert das Gerdt die Eiswirfel nicht optimal.

Einfillen im Betrieb

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rilhrgegensténde in den Mixaufsatz @,
solange das Gerdt in Betrieb ist. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr,
wenn diese das sich sehr schnell drehende Schneidmesser @ berihren!

> Offnen Sie keinesfalls den Deckel @. Es kénnen Lebensmittelteile mit hoher
Geschwindigkeit herausfliegen!

> Wenn Sie bei laufendem Betrieb etwas einfiilllen méchten, diirfen Sie aus-
schlieBlich die dafiir eigens vorgesehene Dosierkappe @ &ffnen.

Um bei laufendem Betrieb etwas einfiillen zu kénnen, ...

1) drehen Sie die Dosierkappe @ entgegen dem Uhrzeigersinn auf und nehmen
diese heraus.

2) Fillen Sie die Zutaten ein.

3) AnschlieBend stecken Sie die Dosierkappe @ wieder in die Deckelffnung
und drehen Sie diese im Uhrzeigersinn zu.

Mixaufsatz abnehmen
Wenn die Bearbeitung der eingefillten Lebensmittel beendet ist:

B Stellen Sie immer erst den Schalter @ in Aus-Stellung (,OFF”) und ziehen Sie
den Netzstecker.

B  Warten Sie erst den Stillstand des Motors ab, bevor Sie den Mixaufsatz @
gerade nach oben herausheben. Der Mixaufsatz @ braucht dabei nicht
gedreht zu werden.

B Um beim Pirieren fester Zutaten beste Ergebnisse zu erzielen, geben Sie
nach und nach nur kleine Portionen in den Mixaufsatz @, anstatt eine grofe
Menge auf einmal einzufillen.

B Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schneiden Sie diese in kleine Stiicke (2 - 3 cm).

B Beim Mixen flissiger Zutaten beginnen Sie zundchst mit einer geringen
Menge Flissigkeit. Geben Sie dann nach und nach mehr Flissigkeit durch die
Deckel&ffnung hinzu.
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B  Wenn Sie bei laufendem Betrieb |hre Hand oben auf den verschlossenen
Standmixer legen, kénnen Sie das Gerét damit gut stabilisieren.

B Fir das Rihren von festen oder sehr dickflissigen Lebensmitteln kann es
nitzlich sein, die Stufe Ice Crush/Clean zu verwenden, um ein Festsetzen des
Schneidmessers @ zu verhindern.

> Benutzen Sie das Gerdt nicht, um die K&rnung von Speisesalz, Raffinade-
zucker oder weiflem Zucker zu verringern. Zum Beispiel, um Puderzucker
herzustellen.

Rezepte

Bananen-Shake
® 2 Bananen

® ca. 2 Essloffel Zucker
(je nach Reifegrad der Bananen und persénlichem Geschmack)

® 1/2 Liter Milch
® 1 Spritzer Zitronensaft

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie auf Stufe 2. Geben Sie nach und
nach die Milch, dann den Zucker und den Zitronensaft hinzu. Mixen Sie alles so
lange, bis eine gleichméBige Flussigkeit entsteht.

Servieren Sie den Shake eisgekihlt.

Vanille-Shake

1/4 Liter Milch

250 g Vanilleeis

125 ml Eiswiirfel

1 1/2 Teelodffel Zucker

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice Crush/Clean. Filllen Sie die restlichen
Zutaten in den Mixer. Mixen Sie alles so lange auf Stufe 2, bis eine gleichmafBi-
ge Flussigkeit entsteht.

Cappuccino-Shake
® 65 ml kalten Espresso (oder sehr starken Kaffee)
65 ml Milch
15 g Zucker
65 ml Vanille Eis

100 ml gecrushte Eiswirfel
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Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice Crush/Clean. Geben Sie den Espres-
50, die Milch und den Zucker hinzu. Mixen Sie alles auf der Stufe 2, bis sich der
Zucker aufgeldst hat. Geben Sie zum Schluss das Vanilleeis hinzu und mixen Sie
alles kurz auf der Stufe 1 durch.

Tropical-Mix

® 125 ml Ananassaft

® 40 ml Papayasaft

® 50 ml Orangensaft

® 1/2 kleine Dose Pfirsiche mit Saft
® 125 ml Eiswiirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice Crush/Clean. Geben Sie alle Zutaten
in den Mixer und mischen Sie alles auf Stufe 3 durch.

Nuss-Nougat-Shake

® 1/2 liter Milch

® 200 g Nuss-Nougat-Creme
® 1 Kugel Vanilleeis

® 50 ml Sahne

Vermengen Sie alle Zutaten im Mixer auf Stufe 3, bis alles gleichméBg vermengt ist.

Mohren-Shake

® 300 ml Apfelsaft

® 500 ml Mé&hrensaft

® 4 Esslaffel Ol (Weizenkeim- oder Rapsél)
® 4 Essloffel Zitronensaft

® Ingwerpulver

o Ppfeffer

Geben Sie den Apfelsaft, das Ol und den Zitronensaft in den Mixer und mischen
Sie alles auf Stufe 2. Geben Sie dann den Méhrensaft hinzu und mixen Sie alles
auf Stufe 2 durch. Schmecken Sie dann den Shake mit Ingwerpulver und Pfeffer ab.

Johannisbeer-Mix

SSM 550 D1

® 2 Teelsffel Honig

® 2 Bananen

® 1/4 liter Buttermilch

® 1/4 liter Johannisbeersaft (schwarz)

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und mixen Sie alles auf Stufe 3 durch.
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Hawadii-Shake
® 4 Bananen
® 1/4 liter Ananassaft
® 1/2 Liter Milch
® 2 EL Honig
® 1/4 liter Rum

Schélen Sie die Bananen und pirieren Sie sie auf Stufe 2. Geben Sie die weite-
ren Zutaten hinzu und vermengen Sie alles auf Stufe 1.

Fruchtiger Ananas-Erdbeer-Mix
® 250 ml Ananassaft

200 g Erdbeeren

300 ml Apfelsaft

4 Eiswiirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice Crush/Clean. Waschen Sie die Erd-
beeren und entfernen Sie das Griin. Piirieren Sie sie auf Stufe 2. Geben Sie dann
die restlichen Zutaten hinzu und mixen Sie alles auf Stufe 1.

Andalusische kalte Suppe (Gazpacho)
1/2 Gurke

1 Fleischtomate

1 Griine Paprika

1/2 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1/2 weiBes Brotchen
1/2 Teeloffel Salz

1 Teeldffel Rotweinessig

1 Essloffel Olivensl

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grof3e Stiicke. Geben Sie zuerst die
Tomatenstiicke und danach die Gurke in den Mixer. Pirieren Sie diese auf Stufe
3. Fisgen Sie die restlichen Zutaten hinzu und pirieren/durchmengen Sie alles
auf Stufe 3, bis eine gleichméBige Suppe entsteht.

Servieren Sie das Ganze mit Brot.
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> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zubereitungsangaben sind
Anhaltswerte. Ergéinzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persénlichen
Erfahrungswerte.

> Bei Laktose-Intoleranz empfehlen wir lhnen laktosefreie Milch zu verwen-
den. Bedenken Sie dabei jedoch, dass laktosefreie Milch ein wenig sifBer

ist.

Reinigen

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Geréit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

Sie diirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Was-
ser tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Gerdtes. Andernfalls kann Lebensge-
fahr bestehen durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz €. Das Schneidmesser @ ist
extrem scharfl

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine L&sungs- oder Scheuermittel fir die Kunststofffléichen,
diese kénnen andernfalls beschadigt werden.

Mixaufsatz reinigen

B Reinigen Sie den Mixaufsatz @ nur mit einer langstieligen Spilbiirste, so dass
Sie sich nicht am Schneidmesser @ verletzen kénnen.

B Bei hartnéckiger Verschmutzung kénnen Sie den Mixaufsatz @ auch in der
Spilmaschine reinigen lassen. Demontieren Sie dafiir immer den Mixaufsatz @,
wie spdter beschrieben.

B Reinigen Sie den Deckel @ und die Dosierkappe @ in der Spilmaschine oder
beim normalen Geschirrspilen.
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Wenn Sie direkt nach der Benutzung den Standmixer reinigen, erzielen Sie

eine in den meisten Féllen ausreichende hygienische Reinigung durch folgende

Alternative:

1) Fillen Sie den Mixaufsatz @ mit 750 ml Wasser und geben Sie einige Trop-
fen eines milden Spilmittels dazu. SchlieBen den Deckel @ und setzen den
Mixaufsatz @ auf den Motorblock @.

2) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und betétigen Sie ein paar Mal
den Ice Crush/ Clean-Betrieb, so dass das Schneidmesser @ mit maximaler
Drehzahl durch das Wasser pfliigt.

3) Spilen Sie danach den Mixaufsatz @ mit viel klarem Wasser aus, so dass

alle Spiiimittelreste beseitigt sind.

Sollte sich der Schmutz nicht 16sen, kénnen
Sie den unteren Plastikteil des Mixaufsatzes €
mit dem Schneidmesser @ vom Glasteil des
Mixaufsatzes @ 16sen:

4)

5)

Glasteil
Dichtungsring

Schneidmesser

@O

Plastikteil

Nehmen Sie den Mixaufsatz € vom

Motorblock @.
Drehen Sie das Plastikteil ® des Mix-

aufsatzes @ gegen den Uhrzeigersinn,
so dass es sich vom Glasteil @ des
Mixaufsatzes @ |6sen lasst.

/\ WARNUNG -

>

6)

7)

VERLETZUNGSGEFAHR!

Gehen Sie vorsichtig mit dem Schneid-
messer @/ @ um. Dieses ist sehr

scharf. Verletzungsgefahr!

Reinigen Sie beide Teile griindlich in
milder Seifenlauge oder in der Spilma-
schine.

Setzen Sie das Plastikteil ® des Mixauf-
satzes @ wieder auf den Glasteil @ des
Mixaufsatzes @. Achten Sie darauf, dass
der Dichtungsring @ eingesetzt ist.
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Motorblock reinigen

1) Verwenden Sie ein trockenes oder héchstens leicht angefeuchtetes Tuch, um
die Oberflachen zu reinigen.

2) Kontrollieren Sie bei jeder Reinigung, dass der Kontaktschalter in der Aufnahme
fir den Mixaufsatz @ nicht durch Schmutzreste blockiert ist. Wenn Sie even-
tuelle Blockierungen nicht mit der Ecke von einem Blatt Papier 18sen kénnen,
wenden Sie sich an den Kundendienst. Verwenden Sie auf keinen Fall einen
harten Gegenstand, der Kontaktschalter kénnte dadurch beschédigt werden.

3) Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen an der Unterseite des Motorblocks @
ausschlieBlich mit einem trockenen Tuch oder einem Staubpinsel. Achten Sie
darauf, dass nichts durch die Liiftungssffnungen in das Gerét gelangt.

Nach dem Reinigen

Lassen Sie alle Teile wieder gut trocknen, bevor Sie den Standmixer wieder
zusammensetzen und verwenden.

Aufbewahren

1) Wenn Sie den Standmixer léngere Zeit nicht verwenden, reinigen Sie ihn
grindlich (siehe Kapitel ,Reinigen”).

2) Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelaufwicklung @ am Boden des
Motorblocks @.

3) Bewahren Sie den Standmixer an einem kiihlen, trockenen Ort auf.

Anhang

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkis gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie

nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original Kassen-
bon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein
never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und
Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der
Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
® Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.
® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.
® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.
® Fin als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs

(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gbersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 277069

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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