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Overview

TURBO  Button for high speed

Power cable with mains plug

Motor block

Working cover

Cream attachment

Blade insert (spring-mounted)

Vessel (holding capacity: 500 ml)

Spindle

Vessel cover (can also be used as the base)
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Thank you for your trust!
Congratulations on your new multi chopper.

For a safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

¢ Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to initial
commissioning.

e Above dll, observe the safety in-
structions!

¢ The device should only be used
as described in these instruc-
tions.

e Keep these instructions for refer-
ence.

* If you pass the device on to
someone else, please include
these instructions.

We hope you enjoy your new multi chopper!

.

2. Intended purpose

The multi chopper is intended exclusively for
chopping food and for whipping cream.
The device is designed for use in private
households. The device must only be used in-
doors.

This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
Do not use the device for chopping particu-
larly hard food, e.g. frozen food, bones, nut-
meg, grain or coffee beans.

3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be

used in these operating instructions:
DANGER! High risk: Failure to ob-
serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.

WARNING! Moderate risk: Failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

rious material damage.

CAUTION: Low risk: Failure to observe this

warning may result in minor injury or mate-

rial damage.

NOTE: Circumstances and specifics that must

be observed when handling the device.

A DANGER for children

* Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags. There is a
risk of suffocation.

e This device must not be used by chil-
dren. Cleaning and user maintenance
must not be performed by children. Chil-
dren must be kept away from the device
and the power cable.

3
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This device can be used by people with
restricted physical, sensory or intellectu-
al abilities or people without adequate
experience and/or understanding if
they are supervised or instructed on
how to use this device safely and if they
are aware of the resulting risks.

DANGER! Risk of electric

shock due to moisture
This device must never be operated
close to a bathtub, shower, filled hand
basin or similar.
The motor block, the power cable and
the mains plug must not be immersed in
water or any other liquids.
Protect the motor block against mois-
ture, drips and splashes.
If liquid gets into the motor block, re-
move the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.
Never touch the device with wet hands.
If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
is it safe fo retrieve the device.
Fill the vessel with a maximum of
200 ml of liquid in order to prevent lig-
vid from getting info the motor block.

DANGER! Risk of electric
shock

Only insert the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled and filled.

Only connect the mains plug to a properly
installed and easily accessible wall socket
whose voltage corresponds to the specifi-
cations on the rating plate. The wall socket
must continue fo be easily accessible after
the device is plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

The device is not fully disconnected from
the power supply, even after it is

switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.
When removing the mains plug, always
pull the plug and never the cable.
Disconnect the mains plug from the wall
socket...
.. if there is a fault,
.. when you are not using the multi
chopper,
.. before you assemble or disassemble
the multi chopper,
.. before you clean the multi chopper,
and
... during thunderstorms.
Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power cable.
To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the device. You also must not
replace the power cable yourself. Re-
pairs must be carried out by a specialist
workshop or the Service Centre.

DANGER! Risk of injury
from cutting
The blade insert is sharp. Handle it with
care. When washing manually, the wa-
ter should be sufficiently clear that you
can see the blades easily.
The device must never be operated with-
out the vessel.
Never reach info the rotating blades. Do
not touch rotating parts with spoons or sim-
ilar utensils. Keep long hair or loose cloth-
ing away from rotating parts as well.
The blade insert continues to rotate after
the device is switched off. Wait for it to
stop moving before you remove the
working cover.

%%
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WARNING! Risk of material
damage

The maximum filling level for solid food
is 350 ml.

The maximum filling volume for liquids
(e.g. cream) is 200 ml.

The device is designed for a maximum
operating time of 1 minute without inter-
ruption. After this, the device must re-
main switched off until it has cooled
down to room temperature.

In order to avoid damage to the device,
interrupt the mixing process immediately
if the blade insert / cream attachment
does not rotate or only rotates slowly.
Pull out the mains plug and check
whether there is something in the vessel
blocking movement or whether the food

is too tough. Also check whether the de-

vice is assembled correctly.

Do not operate the device when it is emp-

ty, as this causes the motor to overheat
and may result in it being damaged.
Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

The device is fitted with a non-slip plas-
tic base. Because furniture can be coat-
ed with a wide variety of varnishes and
plastics and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have ingredients that may attack and
soften the plastic base. If necessary,
place a nonslip mat under the device.

4. Items supplied

_

Motor block 3

Working cover 4

Vessel 7

Vessel cover 9

Blade insert 6 and 1 cream attachment 5
(assembled)

Set of operating instructions

%%

.

5. How to use

Remove all packing material.

Check to ensure that all parts are pre-
sent and undamaged.

Clean the device prior to its first
use! (see “Cleaning” on page 8)

6. Operation

é DANGER! Risk of electric shock!

Only insert the mains plug 2 into a
wall socket when the multi chopper is
fully assembled and filled.

c DANGER! Risk of injury from

cutting!
The blade insert is sharp. Handle it with
care.
The device must never be operated with-
out the vessel.
The blade insert continues to rotate after
the device is switched off. Wait for it to
stop moving before you remove the
working cover.

WARNING! In order to avoid damage to
the device, interrupt the mixing process im-
mediately if the blade insert 6 / cream at-
tachment 5 does not rotate or only rotates
slowly. If this happens, pull out the mains
plug 2 and check whether there is some-
thing in the vessel 7 blocking movement or
whether the food is too tough. Also check
whether the device is assembled correctly.

6.1 Blade insert
Application area

The blade insert 6 is suitable for chopping sol-

id foods, e.g. onions, carrots, cheese, nuts.

Preparing food

Use ...

«.« N0 more than the maximum
filling level of 350 ml of solid
food, or

«.. @ maximum of 200 ml of liquid.

5
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Rinse or wash the food.

Cut the food into small cubes (approx.
2-3 c¢m edge length).

Remove the outer shell from nuts. The inner

shell can be used if so desired, e.g. with al-

monds.

Free herbs from their stems.

Separate the bones from meat and re-
move sinews and skin.

Processing table

NOTE: The processing times and speeds
specified here are guidelines.

® Depending on the quantities and consist-
ency of the foods, the actual values may

differ.

® Repeatedly check the results, depending

on how small you want to chop the

food.

®  Work using short pulses (1 pulse: press

for approx. 1 second).

Assembling the device

CAUTION: Depending on the hardness
and consistency of the food, do not fill the

vessel 7 up to the maximum level, as this
can cause the blade insert 6 to become

blocked. Pay attention here to the guideline
values for various foods in the "Processing
table" section.

Recom- | Recommended
Ingredients  mended |processing time /
quantity speed
Onions
(quartered) 100g |Pulse/TURBO
Garlic
(whole 100g |Pulse/TURBO
cloves)
2 x 8 sec.
Walnuts 50 ¢ TURBO
1 x 10 sec.
(coarse)
Almonds 309 1 x 30 sec. (fine) | 5
TURBO
Cheese 3
4 x 15 sec.
(e.g.Gouda, | 100 g TURBO
cold) 4
. 3 x 5 sec.
Salami 130 g TURBO
Diced lean
l(gcue:;rox 250 g 3 x 12 sec.
2 cm edge TURBO S
length)
Carrots 100 g 3 x5 sec.
normal
. . 4 x 15 sec. 6.
Dried fruit 130 g TURBO
Ice cubes 100g |Pulse/TURBO

1.

Place the vessel 7 on the vessel cov-

er9.

. Place the blade insert 6 on the spin-

dle 8 in the vessel.

. Place the prepared food into the ves-

sel 7.

. Figure B: Place the working cover 4

onto the vessel 7 in such a way that the
two small tabs on the working cover fit
info the grooves in the vessel and rotate
the working cover clockwise until it
clicks into place.

. Place the motor block 3 into the upper

edge of the working cover 4.

NOTE: The motor block does not fit
onto the working cover entirely straight
on the right-hand side.

Insert the mains plug 2 into a wall sock-
et corresponding to the technical data.

%%
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Shredding

e Figure C: In order to work at normal
speed, press the motor block 3 down
and then release it again.

e Figure D: In order to work at high
speed, additionally press down on the
TURBO 1 button.

®  Work using short pulses (1 pulse: press
for approx. 1 second). The number and
length of the pulses will depend on the
quantity and consistency of the food. See
the specifications given in the "Process-
ing table" section.

* Repeatedly check the result. If the food
is not being chopped evenly:

- Pull out the mains plug 2, remove the
motor block 3 and thoroughly shake
the vessel 7.

- If food is sticking to the inside wall of
the vessel, rotate the working cover 4
anti-clockwise and remove it. Push the
pieces downwards using a spatula.

- Put all the pieces back together be-
fore you reinsert the mains plug 2 into
a wall socket and resume work.

6.2 Cream attachment

Application area

The cream attachment 5 has been specially
designed for whipping cream in the multi
chopper. It is placed on top of the blade in-
sert 6. There are two options here: one for
smaller quantities (up to 100 ml) and one for
larger quantities (100 to 200 ml).

NOTE: Wherever possible, work with well

cooled whipping cream (refrigerator temper-
ature), so that the whipped cream reaches a
firm consistency.

Whipping cream

1. Place the vessel 7 on the vessel cover 9.

2. Carefully place the cream attachment 5
onto the blade insert 6 from above.

%%

- Up to 100 ml: Figure E: Rotate the
cream attachment so that it is in con-
tact with both blades and clicks into
place.

- 100 to 200 ml: Figure F: Rotate the
cream attachment so that it is in con-
tact with one of the blades and clicks
info place. This causes it to sit higher
in the vessel.

3. Place the blade insert 6 together with
the cream attachment 5 onto the spin-
dle 8 in the vessel.

4. Pour the cooled whipping cream (maxi-
mum 200 ml) into the vessel 7.

5. Place the working cover 4 onto the ves-
sel 7 in such a way that the two small
tabs on the working cover fit into the
grooves in the vessel and rotate the
working cover clockwise until it clicks
into place.

6. Place the motor block 3 into the upper
edge of the working cover 4.

NOTE: The motor block does not fit

onto the working cover entirely straight

on the right-hand side.

7. Press down on the motor block 3 and hold
it pressed down for approx. 30 to 50 sec-
onds. Check the result while doing so.

6.3 Remove food

NOTE: You can choose to use the vessel cov-
er 9 as the cover or the base (Figure G).

1. Disconnect the mains plug 2 from the
wall socket.

2. Remove the motor block 3.

3. Rotate the working cover 4 anti-clock-
wise and remove it.

4. Carefully remove the blade insert 6 (if
necessary together with the cream at-
tachment 5) from the vessel 7.

5. Remove the food, e.g. using a spatula.

6. Clean the device as soon as possible af-
ter use.

7
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7. Cleaning

Clean the device prior to its first use!

A DANGER! Risk of electric shock!
e  Pull the mains plug 2 out of the wall sock-
et before you clean the multi chopper.

* The motor block 3, the power cable
and the mains plug 2 must not be im-
mersed in water or any other liquids.

DANGER! Risk of injury from
cutting!

When washing manually, the water should

be sufficiently clear that you can see the

blade insert 6 easily.

WARNING! Risk of material damage!

Do not use any astringent or abrasive clean-

ing agents.

Dismantling the device

1. Pull out the mains plug 2.

2. Remove the motor block 3.

3. Rotate the working cover 4 anti-clock-
wise and remove it.

4. Carefully remove the blade insert 6 (if
necessary together with the cream at-
tachment 5) from the vessel 7.

5. Figure A: Carefully press the blade in-
sert 6 downwards out of the cream at-
tachment 5.

6. Remove the vessel cover 9 from the ves-
sel 7.

How to clean properly

1. If necessary, wipe down the motor
block 3 and the power cable 2 with a
damp cloth. Ensure that the motor
block 3 is completely dry before the
next time it is used.

2. Rinse all accessory parts manually, ex-
cept for the motor block 3.
Use detergent...
... for stubborn incrustation and
... for all accessories coming into con-

tact with food.

NOTE: The inserts 5 + 6, the contain-
er 7 and the covers 4 + 9 are suitable
for dishwashers.

3. Allow all parts to dry completely before
you put them away or use the device
again.

Some cleaning tips

® Clean the device as soon as possible af-
ter use in order to prevent food rem-
nants from drying on.

e After processing very salty or acidic
types of food, you should immediately
rinse the blade insert 6 thoroughly.

8. Storage

DANGER for children! Keep the

device out of the reach of children.
DANGER! In order to avoid accidents, the
mains plug 2 must never be connected to a
wall socket while in storage.

e Assemble the multi chopper for storage
purposes. This allows the blade insert 6
to be stored safely.

e Select a location where neither high tem-
peratures nor moisture can affect the de-
vice.

.

t
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9. Trouble-shooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric shock!
Do not attempt to repair the device
yourself under any circumstances.

Fault Possible causes /

Action
e Has the device been
connected to the pow-
er supply?
No function e Check the connection.

® s the top edge of the
working cover 4
clean?

e Switch off immediately,
pull out mains plug 2

Blade insert 6 and check:

does not rotate - Blockage in the ves-

or only rotates sel?

with great diffi-| - Food too tough or

culty too hard?

- Device not assem-

bled correctly?

.

10. Disposal

The symbol showing a wheel-
ie bin crossed through indi-
cates that the product requires
separate refuse collection in
the European Union. This ap-
plies to the product and all ac-
cessories marked with this
symbol. Products identified with this symbol
may not be discarded with normal household
waste, but must be taken to a collection point

for recycling electric and electronic applianc-

es. Recycling helps to reduce the consumption

of raw materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

11. Technical

specifications
Model: SMZS 260 E3
Mains voltage:  |220-240 V ~ 50/60 Hz
Protection class:  |II [O]

Power rating: 260 W

Vessel 7 looks |® This is normal and
cloudy due to does not affect the

hard food function.

Max. continuous

operation (KB): |1 minute

Subject to technical modification.

q3




12. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective
device and the purchase receipt are present-
ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

The warranty applies to material or factory
defects. This warranty does not include prod-

10 GB®
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uct parts that are subject to standard wear
and therefore can be considered wear parts;
the same applies to damages at fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or parts
made of glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

® Please keep the article number
IAN: 95909 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquir-
ies.

e [ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

e Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

Please visit www.lidl-service.com to

download this and many other

manuals, product videos and soft-
ware.

%%
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ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

B Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 95909

A Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Germany
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12. Eyyunon tng etaupioag HOYER Handel GmbH ...

1. Emiokomrnon

1 TURBO MAAKTPO yia uwnAn TaxuTnTa

2 KaAwdio nAeKkTPIKAG ouvdeons pe BUoua peupaToAnyiag

3 MTTAOK pOTEP

4 Katrdki

5 MpoaBnkn avadeuong

6 ‘EvBeTo paxaipiol (eAatnpiwTd)

7 Aoxeio (TroodéTnTa TARPWOnNG: 500 ml)

8 Atovag

9 KaTtrdki doxeiou (xpnoigotrolgital kal wg Bdon)
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Euxapiorouue yia tnv
gurmrioroouvn oag!

2uyxapnThpIa yia TOV Kaivouplo g TTOAU-
KOQTN.

Mo Tov ac@aAr] XEIPIOPO TOU TTPOIGVTOG Kal
YIO VO YVWPIoETE OAEG TIG TTAPOXES TOU:

e MMpiv TNV TPWTN B€0N O¢€ AsiToupyia,
S10BA0TE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG OBN-
yieg xpfiong.

*  TnpNnoTE OTTWOBATTOTE TIG 0BNYiEg
aoc@aAsiag!

* H ouokeun emTpérreTal va Xpnoigo-
TrOIEITAI MOVO OTTWG TTEPIYPAPETA
OTIG TTaPOUCEG 0dnyieg.

*  @uAdagre TIG 0BNYigg AUTEG.

* Av Xp€IOOTEI VA TTOPASWOETE TN OU-
OKEUN o€ TpiTOUG, CUNTTEPIAGBETE
Kal TIG TTapoUoeg odnyieg xprong.

2ag euxouaoTe KaAn dlaockédaon Pe Tov
KaIvouplo gag TTOAUKO®TN!

.

2. Xprjon cuupwva ue
TOV TTPOOPICHO

O TTOAUKOQTNG TTPOOPIZETAI OTTOKAEIOTIKA
YIO TOV TEYAXIOUO TPOQiWV Kal yia TO XTU-
TINUA KPEPOG YAAQKTOG.

H ouokeur| Trpoopiletal povo yia IBIWTIKA
oIKIoKRA Xprion. H xprion TNg OUOKEUNG ETTI-
TPETTETAI JOVO OE EOWTEPIKOUG XWPOUG.
ATtrayopeUeTal N Xprion TNG CUCKEUNG YIa
ETTAYYEAPOATIKOUG OKOTTOUG.

Avauevousgvn Kakn xpnon

MPOEIAONOIHZH yia uAikég {npiég!

Mn xpnOIJOTTOIEITE T CUCKEUN YIQ TOV TE-
MaxIous 181aiTEpa OKANPWY TPOPIwWV
OTTWG TT.X. VIO KOTEWYUYHEVA TPOPIUA, KOKA-
AQ, yooxokdapudo, dNUNTPIOKA 1] KOKKOUG
TOU Ka@®E.

3. Odnyisc acedAsiac
lposidomoinoeis
2TIG TTapouceg 0dnyieg Xpriong xpnoiuo-
TTOI0UVTaIl Ol AKOAOUBEG TTPOEIBOTTOINTEIG,
yla TNV TTEPITITWON avAyKng:

KINAYNOZ! MeydAog kivduvog: n un
A TAPNON TNG TTPOEIBOTTOINCNG UTTOPE]

va odnynoel o€ BAAReS TNG cwpaTti-

KNG akepaldTNTaS KAl TG {wrg.
MPOEIAONOIHZH! MéTpiog Kivduvog: n
MN THPNON TNG TTPoIdOTT0INONG PTTOPET Va
0o0nynoel o€ TPAUNATIONOUG ) o€ OORapES
UNIKEG CNnMIEG.
MPOZOXH: pikp6g Kiviuvog: n un Tpnon
TNG TTPOEIBOTIOINONG UTTOPEI va 0dnyroel o€
eAa@poug TpaupaTiopoUg 1 UAIKEG CNUIEG.
YNOAEIZH: 1TepIoTaTIKA Kl IBIQITEPOTNTES
TTOU TTPETTEI va AAPBETE UTTOWN OTAV XEIPidE-
OTE TN CUOKEUN.
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A KINAYNOE yia ta maidid

Ta UANIKG cuokeuaaoiag dev gival TTaiXvi-
Ola yia Taidid. Ta Taidid aTrayopeUETal
va TTaiouV e TIG TTAAOTIKEG OOKOUAEG.
YopioTaTal Kivduvog acouiag.
ATttayopeUeTal n xprion TNG CUCKEUNG
ato maidid. O kaBapioudg Kal n CuvTh-
pnon &gv TTpéTTel va dieEdyovTal atmo
mTaidid. KpatAoTe pakpid Ta raidid atmo
TN OUCKEUN Kal To KaAwdIo ouvdeong
NAEKTPIKOU pEUUATOG.
H ouokeun auTh PTTopei va Xpnaoliyo-
TT0IN6EI ATTO ATOPA UE PEIWPEVES OW-
MOTIKEG, aiIoONTrPIES 1) dlavonTIKEG
IKavOTNTEGS f/Kal aTTd ATOPO XWPIG
guTTEIPIa /KOl yVWon JOVO €AV ETTIRAE-
TTovTal ] KaBodnyouvTal yia TNV ac@a-
A} Xprion TNG CUOKEUNG Kal £X0UV
KATavOroEl TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI
n XPARon TNG CUOKEUNRG QUTAG.
KINAYNOZ nAskrpormrAnéiag
Adyw uypaoiag
ATttayopeueTal n AeiIToupyia TNG OUOKEU-
NG KOVTA O€ PTTavIEPA, VTOUG 1] YEUATO
vEPOXUTN A TTapduoIES DIATAEEIG.
ATttayopeveTal n BUBIoN TOU PTTAOK UO-
TEP, TOU KOAWDIOU OUVOEDONG NAEKTPI-
KOU pEUPATOG KAl TOU @IS OIKTUOU O€
vepd 1 AAAa uypd.
MpooTaTéyTe TO UTTAOK POTEP ATTO UYPa-
oia Kol vepd TTou oTAdel 1 wekddeTal.
2. € TTEPITITWON TTOU OTO PTTAOK UOTEP E€I-
oXwpnoel uypo, aPaIPECTE AUECWS TO
@IG BIKTUOU. MMpIv atrd Tnv €K véou BEan
o€ Aeitoupyia avaBEaTe Tov EAeyXO TNG
OUOKEUNG.
Mn xe1pifeoTe TN CUOKEUN UE Bpeyuéva
Xépia.
2. € TTEPITITWON TTOU N CUOKEUN TTECEI O€
vEPOD, APAIPEDTE APECWG TO PIG OIKTU-
ou. Movo 16Te pTTopEiTe va ByAAeTE TN
ouokeun aTo To vepod.
epioTe TO doXEio pe PEYIOTN TTOOOTNTA
uypou 200 ml, yia va attoQuUyETE TNV €I-
oxwpnon uypoU OTO PTTAOK HOTEP.

14 GR

ﬁ%

A KINAYNOS nAsktpomAnéiac

Eiodyete 10 @Ig SIKTUOU OTNV TIpia
pOvo 6Tav n ouvappoAdynon TnG ou-
OKEUNG €£xel OAoKANpwOEi Kal N cuokeun
eival yeparn.

>uvdéaTe TO @IG BIKTUOU POVO O€ TTPIda

TTOU €XEI EYKOTAOTOOE KAVOVIKd, gival eU-

KoAa TTpocfdaoiun Kai n Tdan TnG avTioTol-

XEi OTNV TdON TNG TIVakKidag TuTTou. H

TTPida TTPETTEI VA ouvEYioe! va gival EUKOAa

TTPOCRAoIUN Kal JETA T oUVOEDT).

®povTioTe wOTE To KAAWDIO TUVOEDNS

NAEKTPIKOU PEUPATOG VA PNV UTTOOTEI

NMIES aTTO AIXPNPEG OKMEG 1) KAUTEG

TePIOXEG. Mnv TUAiyeTE TO KOAWSIO

ouvOeaNG NAEKTPIKOU pEUNOTOS YUPW

atd Tn CUOKEUN.

AKOUN Kal YETA TNV ATTEVEPYOTTOINON N

ouokeun &gv gival EVTEAWG ATTOOVW-

MEvN aTTd To NAEKTPIKOG dikTuo. [Na va To

EMTUXETE AUTO, BYAATE TO PIG BIKTUOU

atrd Tnv Tpida.

Katd mn Xpron TNG GUCKEUNG TTPOTEXE-

T€ TO KOAWDIO TUVOETNG NAEKTPIKOU

PEUPATOC VA PNV Eival JayKwWUEVO A TTI-

ETUEVO.

MNa va BydAete 10 @IG DIKTUOU ATTO TNV

Tpida, TpaBdre TTAVTA ATTO TO QIG, TTOTE

atrd 10 KAAWDIO.
Byddete 10 @ig SikTUOU aTTd TNV TIPIdQ, ...
.. O€ TTEPITITWOT TTOU EUPaVIOTE BAAPN,
.. 0Tav O€ XPNOIKOTIOIEITE TOV TTOAUKO-
TN,

.. TIpOoTOU GUVOPUOAOYOETE 1] ATTOCU-
VOPUOAOYNOETE TOV TTOAUKOPTN,

.. TIpIV o116 TOoV KaBapIoud Tou TTOAU-
KOQTN KOl

. O€ TTEPITITWON Kartaryidag.

Mr] XPNOIUOTIOIEITE TN CUTKEUK, 6TaV

UTTAPXOUV eP@avr) onueia @Bopdg oTn

OUOKeUN ] 010 KOAWSIO oUVOEDNG NAE-

KTPIKOU pEUUATOG.

%%
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Mpog atropuyr| KIvOUVWY, Pnv Trpayua-
TOTTOIEITE OAAQYEG OTN GUOKEUr). ETriong
Oev EMTPETTETAI VA KAVETE AUBaipETN
QvTIKATAOTaOT TOU KaAwdiou ouvdeong
NAEKTPIKOU peUpaTOG. AvaBEaTE TIG €TTI-
OKEUEG O€ £CEIDIKEUPEVO CUVEPYEIO  OTO
Kévtpo ZEpPIG.

KINAYNOZ tpauuaricou
ammo Komn
To évBeTo paxaipioU gival KOPTEPO.
XpNOIPOTTOINOTE TO PE TTPOoOXN. Katd
TO EETTAUMO PE TO XEpPI, TO VEPO Va gival
dIaUYEG, WOTE va QaivovTal KOAd o1 Ae-
TiOEG.
2. € Kapia TTepiTITwaon Pn XpnoIUoTIoIEiTE
TN OUOKEUN XwpPig doxeio.
Mot€ un Bddete 1O XEPI OOG HECQ OTO
TTEPIOTPEPOUEVO Paxaipl. Mnv KpaTdre
KOUTAAIO A TTapOUOIa QVTIKEIMEVA Péaa
oTa TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. Mnv TTANCIA-
{eTE KOVTA OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN PE
MoKpId poAAId 1 eapdid pouxa.
To évBeTO paxaipioU cuveyicel va Trepl-
oTpEPETAI YIa Aiyo YETA aTTO TNV ATTE-
vepyoTtroinon. Mepipévere wooToU
akivnToTroInOei, TTPOTOU APAIPETETE TO
KOTTAKI.

MPOEIAOIOIHZH yia uAikég {nuiéc

H péyiotn TToodétnTa TTARPWONG avEPXE-
Tan o€ 350 ml.

H péyiotn TTooéTNTA TTANPWONG UYPWV
(TT.X. KPEUAG YAAOKTOG) avEPXETAI O€
200 ml.

H ouokeun gival KaTaoKeuaouévn yia
ouvexn Asitoupyia péyioTng diIdpKeIag

1 AeTTTOU. 2TN CUVEXEIQ N CUOKEUN
TIPETTEI VO TTOPAEIVEI ATTEVEPYOTTOIN-
MEVN, HEXPI VO ATTOKTAOEI BEpUoKpacTia
TTEPIBAAAOVTOG.

MNa tnv ammoeuyn BAARNG OTn CUCKEUN,
dlakOYTE apEowG TN diadikaoia avd-
deuong, 6Tav 1o £vBETO paxaipiol / n
TTPOCBNKN avadeuang OV TTEPIOTPEPE-
Tal kKaBodAou ) pe duokoAia. AQaipEaTe
TO QIG OIKTUOU Kal EAEYETE, av UTTAPXEI

e

KGTTOIO EUTTOBIO PECA OTO BOXEIO 1} av
Ta TPO@IPA gival UTTEPBOAIKG OKANPA.
EAéyETe emmiong, av N cuokeun €XEl ou-
vapuoAoynBei owaoTd.

*  Mn XpNOIPOTTOIEITE TN CUCKEUN KEVH, KO-
Bwg evdéxeTal va uTtePOEPUAVOE O Kivn-
TAPOG Kal va TTPokANBei BAARN.

o XpnoldoTroleite povo auBevTIKA avTaA-
AQKTIKAL.

*  Mn xpnoiyoTrolcite aixunpd r diaBpw-
TIKG Jéoa KaBapiouou.

* H ouokeur| diaB&tel avTioAiobnTIkr Bdon
atr6 AaoTIKO. ETraIdn Ta ETITTAQL @é-
pouv didgopa eTTIXpicuaTa atrd Bepvikia
I TTAQOTIKO Kai VivETal ETTEEEPYATia TOUG
ME BIOQOPETIKA TTPoidVTa KaBapIguoU,
Oev ATTOKAEIETAI PEPIKES OTTO AUTEG TIG
OUGTIEG Va TTEPIEXOUV GUCTATIKG TTOU Ba
Opdoouyv €TOETIKA oTn Bdon atd TAa-
oTIKO Kal Ba Tnv aAAoiwaoouv. Av Xpeid-
CeTal, TOTTOBETAOTE PIa avTIOAIGONTIKN
Bdon kATw atrd TN CUOKEUN.

4. [llepiexousva
ouokesuaoiag

MTTAok poTép 3

KaTrdki 4

Aoxeio 7

Katrdki doxeiou 9

‘EvBeTo paxaipiou 6 kai 1 Mpocbrkn
avadeuong 5 (ouvappoloynuévn)

1 Odnyieg xpriong

—_— ) -

5. 0Oéon os Asitoupyia

* AgaipéoTe OAa Ta UNIKG OCUOKEUOQOIAG.

o EAéyETE av TTepiExovTal OAa Ta PEPN KOl
Oev £xouv uttooTEl BAARN.

*  KaBapioTe TN OUCKEUR TIPIV OTTO TV
mpwTtn XpAon! (BAéTTe “KaBapiopog”
oehida 18)

@B 15
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6. Xeipiouoc

KINAYNOZ nAektpotrAngiag!
A Eiodyete 10 Ig SIKTUOU 2 OTNV TIPI-

(a, pbévo 6tav n ouvapuoAdynon Tou
TTOAUKOPTN €x€l OAOKANPWOEI Kal 0
TTOAUKOPTNG €ival YEPATOG.

é KINAYNOZ Tpaupaticgou atro
Kotrh)!

To évBeTo paxaipiou gival KoPTePO.

XpNOIYOTIOINOTE TO HE TTPOCOXN.

> € Kapia TePITITWanN KN XPNOIUOTTOIEITE

TN OUOKEUN Xwpig doxeio.

» To &vBeTO payxaipiol ouveyilel va TTepI-
OTPEPETAI yIa Aiyo JETA OTTO TNV OTTEVEP-
yotroinon. Mepipévere wobTOU
QKIVNTOTTOINBEI, TTPOTOU QPAIPETETE TO KO-
TTAKI.

MPOEIAOMOIHZH! lNa tnv amoguyn BAd-
Bng otn ouokeur], dilakOWTE apécwg TN dlo-
dIkaoia avadeuong, 6Tav To EVOETO paxaipl-
oU 6 / 1 n TTpocBrkn avadeuong 5 dev
TTepIoTPEPOVTal KaBOAoU 1 Je SUOKOAIQ.
A@aipéoTe TO QIG DIKTUOU 2 KAl EAEYETE, av
UTTAPXEI KATTOI0 EUTTOBI0 HETa aTo doxeio 7
1 av To TPOQIUa gival UTTEPPOAIKA OKAN-
pd.EAEyETE eTTiONG, AV N CUOKEUN €XEI OU-
vapuoAoynBei cwaoTd.

6.1 'EvOcsro uaxaipiou

ledio epapuoyng

To évBeTo payaipioU 6 gival kKatdAAnAo yia
TOV TEPAXIOHUO OTEPEWV TPOPIMWYV OTTWG
TT.X. YIO KPEPUUBIa, KapdTa, TupId, ENpoug
KapT1ToUG.

lpocsroiuacia TpoQiuwv

¢  XpNOIYOTTOINOTE ...
... OTEPEA TPOPIUA PEXPI TO MEYIOTO

Uyog mARpwong Twv 350 ml A

... 200 ml uypd TO aAvWwTEPO.

o T[Aévete } KABapICeTE TO TPOQPIUA.

«  Tepaxiote Ta TPOPINA OE PIKPOUG KU-
Boug (1Tep. 2-3 cm PAKOG).

16 G®

*  AQaIp£oTE TO EEWTEPIKO KEAUPOG TWV KOp-
V. To E0WTEPIKO KEAUPOG UTTOPET vV
XpnoipoTToindei epdoov ETIOUUEITE, TT.X.
o€ apUydoAQ.

* A@aipéoTe T KOTOAVIQ ATTO TG HUPWOI-
K4 Kal KOPJPOTIAOTE T OTEYVA.

*  AQaipéoTe TO KPEAG aTTO Ta KOKAAQ Kal
QTTOMOKPUVETE TIG IVEG Kal TIG TTETOEG.

Mivakag eme§epyaoiag
ZUVIOTWHUEVOG
LUoTaTIKA ZUV'OTf"“" Xpovog
vnNmmoooTnTa £1T£§£pv(10' Idg/
TaX0TNTA
Kpeupudia '
¢ MaApika/
(epoxiopéva | 100G | one
oTa TE00£pQ)
. o
ifﬁgff éisfi- 100 g MaApIKS/
TURBO
0¢q)
0 2 x 8 OA.
Kapudia 50 g 25
1 x 10 OA.
J (xovdpo)
Auivoans 08 11x308M
(WIAO) TURBO
Tupid (TT.X.
MaAako TUpi 100 4 % 15 SA.
koUvTa, attd g TURBO
TO YUYEio)

j 3 x 5 dA.
ZoAapi 130 g TURBO
dmaxo Bodivo
Kpéag o€

U 3 x 12 dA.
KuBoug,(rrsp. 250 g TURBO
2 cm prkog
TTAEUPWOV)
Kapoéta 100 g 3 x50\

KAVOVIKG

Amoénpa- 130 4 x 15 dA.
Héva @pouUTa 9 TurBO

3 MoAyikd/
Maydkia 100 g A

%%
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Teuayxiopog
YMNOAEI=ZH: O1 edw avagepduevol xpdévol  «  Eikéva C: MNa va SOUNEWETE PE KAVOVI-
emme€epyaaiag kal TaxUuTNTEG ATTOTEAOUV €V- K] TaxUTNTa, TTECTE TO PTTAOK HOTEéP 3
OEIKTIKEG TIUEG. TTPOC TA KATW KOl OTN GUVEXEIR APAOTE

. . ) TO Kal TTAAI EAeUBEpO.
* Avdloya pe TV TToodTNTA KAI TN OUOTA-  «  Eikéva D: NMa va 5ouléweTe pe uywnAq

O TWV TPOPIUWV Ol TIPOAYUATIKEG TIUES TaxUTNTA, TECTE ETITTAEOV TO TTARKTPO
EVOEXETAI VO BIOPEPOUV. TURBO 1 1pog 10 KATW.

* Avdhloya pe Tov emBUPNTO BABUO TEUA-  «  AouAEWTE e CUVTOUES TTAAUIKES KIVAOEIG
XIOHOU €AEYETE ETTAVEIANUPEV TO ATTOTE- (1 TTaAu6G: Trieon yia Trep. 1 SeuTep'OAe-
Aeopa. T170). AvdAoya e Tnv TTooOTNTA KOl TN OU-

* DouAeUte pe olvTopoug TTaApoUg (1 TTaA- 0TaoN TWV TPOPIHWY SIaPEPE! Kal O apIB-
HOgG: Triean yia TTep. 1 SeuTEP'OAETTTO). HOG Kal N XPOVIKH SIGPKEIA TWV TIAAUIKWV

KIvAoEwv. [1a T0 OKOTTO auTO avaTpEéSTe

oTo TuRua "Mivakag emegepyaaiac”.

o EAéyETe emavelAnupéva To aTToTEAE-
opa. Ta Tpo@Iua dev £XouUV TEPAXIOTEL
opoIoUOpPYPa:

- Tpapnérte 1o @QIg BIKTUOU 2, agaipé-
OTE TO UTTAOK JOTEP 3 Kal AVOKIVAOTE
10 doxeio 7 duvard.

- Av uttdpyxouv TpO@Iua KOAANUEVa OTa
TOIXWHOTO TOU OOXEIOU, TTEPIOTPEWTE
TO KATTAKI 4 TTPOG TNV aVTIBETN Qopd
TWV OEIKTWY ToU poAoyioU Kal agaipé-
oTe 10. Mg pia otrdrouAa CUPNG
OTTPWETE TA KOUUATIO TTPOG TO KATW.

- ZUvVapPoAoOYNoTE €K VEOU OAQ TA ME-
pn, TTPOTOU EICAYETE TO QIG DIKTUOU 2
Kal TTAAI oTnv TTpida.

2uvapuoAdynon ouoKeung

MPOZOXH: AvdAoya pe Tn OKANPSTNTA KAl
TN cUOTACT TWV TPOYIUWYV, YN YEMICETE TO
doxeio 7 wg 10 YEYIOTO OpIo, KABWG dlago-
PETIKA EVOEXETAI VO UTTAOKAPEI TO £VOETO
MaxaipioU 6. MpooEETe TIG EVOEIKTIKEG TIMEG
yia 1a did@opa TpoéPIua oTo TuAua "Miva-
Kag emeEepyaoiag”.

1. TommoBeTrioTe TO dOXEIO 7 OTO KATTAKI
doxeiou 9.

2. TomoBetroTE TO £vBETO PaxaipioU 6
Tdvw oTov agova 8 péca ato doxeio.

3. Eiodyete Ta TTpoETOINACHEVA TPOPIKA
oT0 doxeio 7.

4. Eik6éva B: TotroBeTAOTE TO KOTTAKI 4
TTAVW OTO dOoXEio 7, WOTE Ol dUO PIKPEG
MUTEC OTO KATIAKI VA TAIPIAZOUV OTIC 6.2 lNpooOnkn avadsuong
€00XEG TOU DOXEIOU KOl OTN OUVEXEID i i
TIEPIOTPEWTE TO KATTAKI TTPOG TN QOpPd Medio epapuoyng

TWV SEIKTWY Tou pohoyioU PEXPI Va H mmpooBrikn avadsuong 5 dnuioupynBnke €i-
ao@aAioel. OIKA yIa TO XTUTTNUO KPEUOG YAAAKTOG OTOV
5. TotroBeTACTE TO PTTAOK HOTEP 3 péoa TIOAUKOQTN. ToTToBETEITOI TTAVW OTO €VBETO
oTNV TIAVW OTEPEVN TOU KATTaKIoU 4. paxaipiou 6. YTdpyxouv duo TpoTIol XPRoNG:
YMNOAEIZH: Z1n de&Id TTAeupd TO yla JIKpEG TToooTNTEG (€Wwg 100 M) Kau yia pe-

MTTAOK HOTEP BEV OKOUUTIAE! AKPIRWG YoAUTepEG TTO0OTNTEG (100 £wyg 200 ml).
TTAVW OTO KATTAKI.
6. Eiodyete 10 @I¢ dikTUoU 2 ot pia Tipida YMOAEIZH: MNa kaAUTtepo ammoTtéAeouan
TTOU QVTATIOKPIVETAI OTA TEXVIKA 8ed0-  KPEUA YAAQKTOG TIPETTEI VA £XEI KOUWOEI
péva. KOAG TTpIv atrd 1o XTUTTNUa (BEpuoKpaaia
uyeiou).

@® 17
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XTumnua kKpéuag yaAakrog

1. TommoBetrioTe TO doXEIO 7 OTO KATTAKI
doxeiou 9.

2. TotmoBeTrOTE TTPOCEKTIKA TNV TTPOCON-
Kn avadsuong 5 TTdvw oTo £vOETO PO-
Xaipiou 6.

- '‘Ewg 100 ml: eikéva E: mTepioTpéyTte
TNV TTPocBrkn avadsuong Pe TETOIOV
TPOTIO, WOTE VA EQATITETAI KAl UE TA
OUo paxaipia Kai va ao@aAioel.

- 100 éwg 200 ml: eikéva F: 1repi-
OTPEYTE TNV TTPOCONKN avdadeuong
ME TETOIOV TPOTTO, WOTE VA EQPATITETAI
ME éva aTTO TO HaxaipIa Kol va ao@a-
Aioegl. ‘ETal Ba oTtnpiceTal o ynAd
péoa oTo doxeio.

3. TomroBetrOTE TO £VOETO payaipiou 6
padi pe Tnv TTpooBnkn avadeuons 5
TTAvw oTov dfova 8 péoa oTo doxeio.

4. Ei0dyeTe TNV KPUA KPEPA YAAOKTOG (ME-
yiotn ToootnTa 200 ml) yéoa oTo do-
X€io 7.

5. TomoBetroTE TO KATTAKI 4 TTAVW GTO OO-
X€io 7, waoTe 01 BUO PIKPEG NUTEG OTO
KOTTAKI va TaIPIAdouV OTIG ECOXEG TOU
OO0XEIoU Kal 0T OUVEXEID TTEPIOTPEWTE
TO KATTAKI TTPOG TN QOPd TWV BEIKTWV
TOU poAoyIoU PEXPI va aoc@aAioel.

6. TotroBetrioTE TO PTTAOK POTEP 3 pECa
oTNV TTAvVW OTEQAVN TOU KATTAKIOU 4.
YMNOAEI=ZH: %1n 6€g1d TAcupd 10
MTTAOK MOTEP BEV OKOUMPTTAEI AKPIBWG
TTAVW OTO KOTTAKI.

7. Tlhi€éaTe TO PTTAOK YOTEP 3 TTPOG TO KATW
Kal KpATAOTE TTaTnéVo yia TTep. 30 €wg
50 deutepoOAeTTTa. Katd n didpkeia
auTr €AEYETE TO ATTOTEAET Q.

6.3 Ao@aipson Tpo@iuwv

YNOAEI=H: To katrdki doxeiou 9 ptropei
va XpnoiyoTroinBei kat' eTmAoyAV €iTe wg
KOTTAKI €iTEe WG BAon (eIkéva G).

18 G®
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1. Byddete 10 @Ig dIKTUOU 2 Q116 TNV TIPIda.

A@aip€éoTe TO UTTAOK HOTEP 3.

3. TlepioTpéWTe TO KATTAKI 4 TTPOG TNV
avTiBETN QOPA TWV BEIKTWV TOU POAOYI-
oU Kal aQalpéaTE TO.

4. AQaip€oTe TTPOCEKTIKA TO £VOETO paxal-
pIoU 6 (evOeXONEVWG padi e TNV TTPO-
o0nkn avddeuong 5) arrd 1o doxeio 7.

5. E&dyete Ta TpOQ@IPA TT.X. ME MIO OTTA-
TouAa CUuNG.

6. AQOU XpnOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN,
KaBapioTe TNV 600 TTI0 dpETa YiveTal.

N

7. KaBapiouoc

KaBapioTe TN CUOKEUN TIPIV ATTO TNV
mpwTNn Xpnon!

A KINAYNOZ nAektpotrAngiog!
AgaipéaTe TO @Ig DIKTUOU 2 aTTd TNV TTPi-

(0, TTpoTOU KABOPITETE TOV TTOAUKOPTN.

+ AtrayopeueTal n BUBICN TOU UTTAOK HO-
TéP 3, TOU KaAwdiIou oUVOETNG NAEKTPI-
KOU peUpATOG KAl TOU @IS OIKTUOU 2 O€E
vepd 1 GAAa uypd.

ﬁ KINAYNOZX TpaupaTticuouU atro

KOTTR!

KaTtd 1o EETTAUMA pE TO XEpI, TO vEPOS va gival

dlauyEG, WOTE va QaiveTal KOAG To EvOETO

paxaipioU 6.

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég Inuiég! Mn

XPNOIUOTIOIEITE aIXUNEA A OIaBPWTIKA Yéoa

kaBapiopou.

AmoouvapuoAoynon tng CUOKEUNS

1. A@aipéoTe TO QI DIKTUOU 2.

2. Agaip€oTe TO UTTAOK HOTEP 3.

3. TlepioTpéWTe TO KATTAKI 4 TTPOG TNV
avTiBeTn POPA TWV OEIKTWY TOU POAOYI-
oU Kal aQaIpECTE TO.

4. AQaip€OoTe TTPOCEKTIKA TO £VOETO paxal-
pIoU 6 (evdexouévwg padi e TNV TTPO-
o0nkn avadeuong 5) amd 1o doxeio 7.

%%
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EmAECTE €va pépog OTTOU N cUoKeun &€
Ba uTToBAAAETOI OUTE O€ UWNAN Bepuo-
Kpagoia oUTe Kal o€ uypaaia.

5. Eikova A: TpaBnéTe TTPOOEKTIKA TO €v-  °
BeTo paxaiplou 6 TTPOG Ta KATW YA va
AuBei a1Td TNV TTPOCOAKN avdadeuong 5.

6. A@aipéaTe TO KATTAKI doxeiou 9 atrd TO
doxeio 7. . ,

X 9. Auon mpoBAfuaroc

Edv n ouokeun oag & Aeitoupyei OTTwG TTpé-

TEl, EAEYETE TTPWTA AUTOV TOV KATAAOYO

eAéyxou. Evdéxetal va TTpOKEITal yIa KATTOI0

MIKPO TTPOBANMA, TO OTTOIO PTTOPEITE VO AvTI-

lNwc¢ 6a kaBapiosre TN oUOKEUN CwWOTA
1. ZKOuTTIOTE TO PTTAOK POTEP 3 KalI TO KO-
AwdIO oUVOEDONG NAEKTPIKOU peUNO-
TOG 2, OO0V aTTaITEITAl, PE éva

ﬁ%

eAa@pwG Bpeyuévo travi. MNpooéxeTe 10

METWTTIOETE PdVOI OaG.

MTTAOK HOTEP 3 VO £XEI OTEYVWOEI EVTE-
AWG TTPIV OTTO TNV ETTOUEVN XPHON.

2. TIAévete OAa Ta €€aPTHPOTA EKTOG ATTO
TO MTTAOK POTEP 3 HE TO XEPI.
XpNOIYOTTOINCTE ATTOPPUTTAVTIKO ...

.. O€ €TTiovVa &NPA UTTOAEiYUaTA Kal
.. YIa 6Aa Ta €EQPTHMATA TTOU £€PXOVTAI
g€ €TTAPNA YE TPOPIUA.

KINAYNOZX nAektpotrAnsiag!

2 € Kayia TTepiTrTwon unv TTpooTra-
BroETE va TTIOKEVAOETE Tn OU-
oKeur] auBaipeTa.

MOéavA aitia / yéTpa

YNOAEI=H: Mpoo6eta 5 + 6, Soxeio 7 | 11PORANMa AVTIPETOTTIONG
Kal Katrdki 4 + 9 katdAAnAa yia TTAUVTH- Eival 6200 paNopEn
PIO TTIATWV. . .

3. A@noTe va oTEyVWOoOouUV OAa Ta EapTA- n TF_)OCPOBOG'G pEUHA-
paTa EVTEAWG, TTPOTOU Ta OTTOBNKEUOE- | Kapia TEC;\Q,’ WS
TE 1) TTPOTOU XPNOIKOTTOINCETE TN Aeimoupyia €ygre T o0voeEon.

OUOKEUN €K VEOU.

Mspn(sg OUlBOUAEC KaBapiouou
KabBapioTe Tn cuokeur] 600 10 duvaTtdv
MO0 GPECT PETA OTTO TN XPron, WOTE va
MN OTEYVWOOUV Ta UTTOAEIMMATO TRPOPUOV.

*  Metd Tnv emmeEepyaaia TTOAU aApupwy N

Eival kaBapnA n mavw
OTEQAVN TOU KOTTAKI-
ou 4;

To évBeTO Pa-

ATttevepyoTToIoTe due-
od, APaIPEDTE TO PIG OI-
KTUOU 2 KOl ENEYETE:

- YTIdpXel KATToI0

OgIVWV TPOPWY Ba TIPETTEI VA TIAUVETE TO |y 100 6 Sev EUTTOBIO EVTOC TOU
€vBeTO paxalpiol 6 apéows oAU KaAd. | repioTpépeTa Soxeiou;
KaBoAou - Ta 1poé@Iua cival
8 v Aafn pévo’ps ou- TTOAU ’GK)\r]pd n
OKOAia TNXTA;
- H ouokeun dev £xel
KINAYNOZ yia Ta Traudic! GUAGE- Suvaop OAgvnesiX
TE TN OUOKEUN PakpId aTrd Ta TTaidid. CWOTd:
KINAYNOZ! lNa Tnv amo@uyn atuxnuaTwy — -
©oAfj éywn Tou |*  AuTtd gival pualoloyi-

TO QIG OIKTUOU 2 dev TTPETTEI VA Eival ouvde-
Oepévo o€ TTpida KaTd TNV atmobrkeuon.

*  ZUVOPMOAOYACTE TOV TTOAUKO®PTN YIa TN
@UAaEN. 'ET01 uTTOpEiTE VO atroBnKeUoETE
TO £vOETO payaipiol 6 pe aog@aAcia.

doxeiou 7 €tal-
Tiog okAnpwv
TPOPiUWV

KO Kal dev eTTNPEACE!
TN AcIToupyia.

%%
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10. Améppiyn

To oUuBoAo e TO diaypapué-
VO KA®O0 aTTOPPIMUATWY TTAVW
O€ TPOXOUG onuaivel 0Tl TO
TTPOIOV TTPETTEl va 0ONyNBEei
o€ EeXwPIOTH CUAOYR aTTop-
PIMMATWY CUPPWVA PE TNV
Eupwrtrdikr) 'Evwon. To idio
IoXUEI yia TO TTPOIdV Kal OAQ Ta €EAPTHAMATO
ME To gUBoAo auTd. Ta eTTIonUACUEVO
TTPOIGVTa aTTayOPEUETAI VO ATTOPPIPOOUV
padi e Ta OIKIOKA ATTOPEIMPaTA, aAAG TTPE-
el va TTapadoBoulyv o€ Pia B€on GUANOYRG
Y10 TNV QVOKUKAWGO NAEKTPIKWVY Kal NAE-
KTPOVIKWV OUOKEUWY. H avakUkKAwon cup-
BAAAEI 0TN pEiwON KATAVAAWGONG TTPWTWV
UAWV Kal oTnv TTpooTaacia Tou TrepIBdAAo-
VTOG.

2uokevaoia

Otav BeAfjoeTe va aTTOPPIYETE T CUCKEUQ-
oia, TTpETTel va AGBETE UTTOWN OOG TIG AVTI-
OTOIXEG TTEPIBAAAOVTIKEG DIATAEEIG TNG
XWpag oag.

11. Texvika dsdouéva

MovTéAo: SMZS 260 E3

Tdon dikTUOU: 220-240 V ~ 50/60 Hz
KaTnyopia

TTPOCTACIAC: IO

Atrédoon: 260 W

MéyioTog XpOvog

ouveEXOUG AEIToup-

yiag (KB): 1 Aetrtd

Me em@UAaEN SIKAIWUATWY YIa TEXVIKEG OA-
Aayég.

Ce€

20 GR
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12. Eyyunon tng¢ sraipiag
HOYER Handel GmbH

AGI6TIN TTEAATIOOQ, agIOTIUE TTEADTN,

yIa TN ouoKeun auTh AauBdvete eyyunon

3 €TWV a1Td TNV NUEPOMNVia ayopdg. Z€ TTe-
PITITWON EAATTWHOTOG TOU TTPOIOVTOG QU-
TOU €XETE VOMIKA DIKOIWUATA EVAVTI TOU
TTWANTH TOU TTPOIGVTOG. AUTA TO VOMIKA OI-
KalwpaTa dev TTEPIOpifovTal aTTd TNV £yyUn-
On TTOU TTAPOUCIAZETAl TTOPAKATW.

Opor eyyunong

H mrpoBeapia TnG eyyunong &ekivd Pe Tnv
nuepounvia ayopdg. MapakaAoUue, QUAGE-
TE€ KAAG TNV TTPWTOTUTTN aTTodEIEN ayopdc.
To £yypa@o auTod gival aTTapaiTnTo WG ATTO-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdc.

AV eVTOG TWV TPIWV ETWV OTTO TNV NUEPOMN-
via ayopdg Tou TTPOIOVTOG AUTOU EUPAVIOTEI
ENGTTWUA TTOU OQEIAETAI OTO UAIKO 1] TNV KO-
TaoKeun, Ba TTIOKEUATOUNE ) Ba avTikaTa-
OTAOOUE TO TTPOIOV — KATA TNV Kpion pag —
dwpeadv. MNpoUTtdBeon yia TV TTAPOXN €Y-
yUnong €ival TTwg eviog TNG TTPOBETiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWHATIKO TTPOI6V Ba
TTAPOUCIOOTEI CUVOBEUOUEVO aTTO TNV OTTO-
deIgn ayopdg, Kai TTwg o TTeEAATNG Ba dwaoel
oUVTOMN YPATITA TTEPIYPA@H] TOU €idOUG TNG
BAGBNG Kal TNG XPOVIKAG OTIYUAG TTOU TTa-
POUCIAOTNKE.

Av 10 eAATTWHA KAAUTITETAI ATTO TNV £yYUN-
Or] Jag, To TPOoidv Ba 0dg ETIOTPAPET ETTI-
okeuaouévo 1 Ba avTikaTaoTaBei. H
ETTIOKEUN 1) N AVTIKOTAOTACT TOU TTPOIGVTOG
O¢ ouveTTdyeTal avavéwaon Tou XpoOvou ey-

yunong.

Xpovog gyyunong Kai VOouIKES adlw-
osIS évavr EAQTTWPATOS

O xpobvog eyyunong dev TTapaTeiveTal HECW
TNG €uBUVNG Tou TTWANTA. Ta TTapaTTdvw
I0XUOUV Kal yIa T TEPAXIA TTOU AVTIKOTO-
oTdénkav r} emokeudoTnkav. Tuxov {NUIES
KAl EAQTTWUATA TTOU UQIOTAVTAI KOTA TNV
ayopd TTPETTEl va dSNAWVOVTAl APECWGS META
TNV a@aipean TNG OCUoKeuaaoiag. ETTIOKEUEG

%%
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TTOU eKTEAOUVTAI UETA TN AREN TNG yyuNnong
gival TTANPWTEEG.

Eupog eyyunong

H ouokeur auTh KaTtaoKeudoTnKE OUUPW-
Va JE AUOTNPOUG KAVOVIOUOUG TToIOTNTAG
Kal UTTOBANBNKE g oXOAAOTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapadoon.

H eyyunon meplAauBdvel EAATTWPOTA TTOU
ogeilovTal T6o0 0TO UAIKO, OG0 Kal OTNV Ka-
Taokeun. H eyyunon autr 8€ cuuTtrEPIAQ-
Bdvel TuAMATA TOU TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEI-
vTal 0€ QUOCIOAOYIKH GBOPd Kal WG €K
TOUTOU BewpouvTal avaAwaoIua, oUTe CnUIEG
TTOU TTPOKANBNKaV o€ eUBpauaTa TUNUATA,
T.X. OIOKOTITEG, TUCOWPEUTEG 1) YUGAIVA TE-
Maxia.

H eyylnon auTh eKTTITITEl, O€ TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIGV UTTECTN NMIG aTTd ATTPOCE-
gia, akatdAAnAn xprion i ouvtipnon Ue
TTpwToRoUAia Tou ayopaoTh. MNa va yiveral
OWOTH XPron Tou TTPoIdVTog TTPETTEI VA Th-
pouUvTal OAEG 01 UTTODBEIEEIG TTOU avaPEPO-
VTl OTIG OONYiEG XEIPIOPOU. ATTOQEUYETE
OTTWOBNTTOTE XPNOEIG KAl XEIPITHOUG, VIO TO
oTToia 01 0dNYiES XEIPIOPOU TTPOEIBOTTOIOUV
TTWG TTPETTEI VA ATTOPEUYOVTAL.

To TTpoidV TTPooPICETAI HOVO YIA IDIWTIKH KOl
OxI yIa TTAYYEAUATIKA XPAoN. Z€ TTEPITITW-
On KOKOU Kal akaTdAAnAou XeipiouoU Kal
Xprnong Biag, KaBwg Kai TNV TTEPITITWON
eMéUPBAONG OTN CUCKEUR, N oTToia o€ dIEEN-
XOn atroé 10 JIATTIOTEUMEVO KEVTPO OEPPIS
MOG, N €yyunon EKTTITITEL.

Aiadikaocia os mepimrwon adiwong
gyyunong
Mo va JTTOPECOUE VA ETTECEPYACTOUE TO
aiTnud oag To CUVTOPOTEPO duvVATO, TTAPA-
KOAOUE, aKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW UTTO-
Ocitelg:
+  'Exerte mdvra diaBEoipa, yia OTTOTE 00G
{nTnBouv, ToV apIBPO TTPOIGVTOG
IAN: 95909 kai Tnv amédeign wg aTo-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdc.

e

* Av gpavioTolv AsIToupyIKEG BAGBEG N
GAAa eEAQTTWMPOTA, ETTIKOIVWVAOTE TTPW-
Ta PE TO aKOAOUBO KEVTPO TEPPIG ThAE-
QWVIKA 1 ye email.

°  2Tn OUVEXEIQ, KOl EQOTOV TO TTPOIoV Be-
wpnOBei EAATTWHATIKO, UTTOPEITE VO TO
atrooTeileTe 0T S1EUBUVON TTOU 0Ag
0606nkKe, eAeUBePO ATTO TAXUOPOUIKA TE-
An, ouvodeubdpevo aTTd TNV aTTodEIEn
ayopd¢ Kal £Vva onUEiwPa OXETIKA UE TO
€id0¢ TNG BAABNG Kal TN XPOVIKA OTIYUN
TTOU EUPAVIOTNKE.

1;1\ >1nvioTtooeAida www.lidl-service.com

g’ uTTopEiTe va AABeTe TO TTapoV eyxElpi-

010, KOBWG Kal TTOAAG TTEPAITEPW EY-
XEIPidIa, BivTeo Kal AOYIOHIKO.

L]
ﬂ Kévrpo oéppic

@GR z¢ppic EANGDa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.gr

€D z¢ppig Kumpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 95909

A=R ripoun6zurig

MapakaloUpe, AdBeTe UTTOWN OOG TTWG N
ako6AouBn dieubuvon dev gival d1elBuvon
oépPig. EmKOIVWVACTE TTPWTA PE TO KE-
VTPO O€pPIG TToU avaypd@EeTal TTAPOTTAVW.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
eppavia
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Ubersicht

TURBO  Taste fir hohe Geschwindigkeit

Anschlussleitung mit Netzstecker

Motorblock

Arbeitsdeckel

Sahne-Aufsatz

Messereinsatz (gefedert)

Behalter (Fassungsvermogen: 500 ml)

Dorn

Behdalter-Deckel (auch als StandfuB verwendbar)

-
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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertraven!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neven Multi-

zerkleinerer.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

* Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

e Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

e Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Anleitung
beschrieben.

e Bewahren Sie diese Anleitung
auf.

e Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem
neuen Multizerkleinerer!

%%

.

2. Bestimmungsgemdfer

Gebrauch

Der Multizerkleinerer ist ausschlieBlich zum
Zerkleinern von Lebensmitteln und zum
Schlagen von Sahne vorgesehen.

Das Gerat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerdt darf nur in Innenrdumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!
Benutzen Sie das Gerdt nicht, um besonders
harte Lebensmittel wie z. B. gefrorene Le-
bensmittel, Knochen, Muskatniisse, Getreide
oder Kaffeebohnen zu zerkleinern.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-
A tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet
werden sollten.

A GEFAHR fiir Kinder

* Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

®p 23
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Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt,
durch Personen (einschlieBlich Kinder)
mit eingeschrénkten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fir ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt oder er-
hielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerdt zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

Bewahren Sie das Gerat aufBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit
Das Gerdat darf niemals in der Nahe einer
Badewanne, einer Dusche, eines gefilllien
Waschbeckens o. A. betrieben werden.
Der Motorblock, die Anschlussleitung
und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
Schiitzen Sie den Motorblock vor Feuch-
tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.
Sollte Flissigkeit in den Motorblock ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdat prifen lassen.
Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.
Sollte das Gerat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerat herausnehmen.
Befillen Sie den Behdlter mit maximal
200 ml Flussigkeit, um das Eindringen
von Flussigkeit in den Motorblock zu
verhindern.

GEFAHR durch
Stromschlag
Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Gerat zu-
sammengebaut und befillt ist.

24 (DE)

ﬁ%

AN

Schlie3en Sie den Netzstecker nur an eine
ordnungsgemdf3 installierte, leicht zugang-
liche Steckdose an, deren Spannung der
Angabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieflen weiterhin leicht zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerat.
Das Gerat ist auch nach Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerdates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
.. wenn eine Stérung auftritt,
.. wenn Sie den Multizerkleinerer nicht
benutzen,
.. bevor Sie den Multizerkleinerer mon-
tieren oder demontieren,
.. bevor Sie den Multizerkleinerer reini-
gen und
... bei Gewitter.
Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.
Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Gerat
vor. Auch die Anschlussleitung darf
nicht selbst ausgetauscht werden. Las-
sen Sie Reparaturen nur von einer Fach-
werkstatt bzw. im Service-Center
durchfihren.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden

Der Messereinsatz ist scharf. Gehen Sie
vorsichtig mit ihm um. Beim Spilen von
Hand sollte das Wasser so klar sein,
dass Sie die Klingen gut sehen kénnen.

%%
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o Das Gerdt darf unter keinen Umsténden
ohne Behdlter betrieben werden.
e  Greifen Sie niemals in das rotierende

Messer. Halten Sie keine Loffel oder Ahn-

liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.

e Der Messereinsatz dreht nach dem Aus-
schalten nach. Warten Sie den Still-
stand ab, bevor Sie den Arbeitsdeckel
abnehmen.

WARNUNG vor Sachschédden

® Die maximale Fillhdhe fir feste Lebens-
mittel betragt 350 ml.

* Die maximale Fillmenge fir Flissigkeiten
(z. B. Sahne) betragt 200 ml.

® Das Gerat ist fir eine Betriebsdauer von
maximal 1 Minute ohne Unterbrechung

ausgelegt. Danach muss das Gerat aus-

geschaltet bleiben, bis es auf Raumtem-
peratur abgekihlt ist.

® Um einen Gerdteschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn der Messereinsatz / der
Sahne-Aufsatz nicht oder nur schwer
dreht. Ziehen Sie den Netzstecker und
Uberprifen Sie, ob sich ein Hindernis im
Behdlter befindet oder ob die Speise zu
zah ist. Uberprifen Sie auch, ob das
Gerdt richtig zusammengesetzt ist.

e Betreiben Sie das Gerdgt nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzubehar.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

® Das Gerdt ist mit einem rutschfesten Kunst-
stoff-StandfuB3 ausgestattet. Da Mébel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststoffen
beschichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann nicht
véllig ausgeschlossen werden, dass man-
che dieser Stoffe Bestandteile enthalten,
die den Kunststoff-StandfuB3 angreifen und
aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerat.

%%
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4. Lieferumfang

Motorblock 3

Arbeitsdeckel 4

Behdalter 7

Behalter-Deckel 9

Messereinsatz 6 und 1 Sahne-Aufsatz 5
(zusammengesetzt)

1 Bedienungsanleitung

N —

5. Inbetriebnahme

e Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

e Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

* Reinigen Sie das Geréit vor der
ersten Benutzung! (siche “Reinigen”
auf Seite 28)

6. Bedienung

GEFAHR durch Stromschlag!

A Stecken Sie den Netzstecker 2 erst

dann in eine Steckdose, wenn der
Multizerkleinerer komplett montiert
und befillt ist.

GEFAHR von Verletzungen

durch Schneiden!

e Der Messereinsatz ist scharf. Gehen Sie
vorsichtig mit ihm um.

e Das Gerat darf unter keinen Umstdnden
ohne Behadlter betrieben werden.

e Der Messereinsatz dreht nach dem Aus-
schalten nach. Warten Sie den Still-
stand ab, bevor Sie den Arbeitsdeckel
abnehmen.

WARNUNG! Um einen Gerateschaden zu
vermeiden, unterbrechen Sie den Mixvor-
gang sofort, wenn der Messereinsatz 6 /
der Sahne-Aufsatz 5 nicht oder nur schwer

dreht. Ziehen Sie in diesem Fall den Netzste-

cker 2 und Gberprifen Sie, ob sich ein Hin-
dernis im Behdalter 7 befindet oder ob die
Speise zu zah ist. Uberprifen Sie auch, ob
das Gerdt richtig zusammengesetzt ist.

®E 25
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6.1 Messereinsaiz

Einsatzbereich

Der Messereinsatz 6 eignet sich zum Zer-
kleinern von festen Lebensmitteln wie z. B.
Zwiebeln, Karotten, Kase, Nisse.

Lebensmittel vorbereiten

¢ Verwenden Sie ...

... feste Lebensmittel héchstens
bis zur maximalen Fiullhéhe
von 350 ml bzw.

... maximal 200 ml Flissigkeit.

* Waschen oder putzen Sie die Lebens-
mittel.

e Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine
Wiirfel (ca. 2-3 cm Kantenldnge).

e Entfernen Sie die AuBBenschale von Nis-
sen. Die Innenschale kann je nach Wunsch
verwendet werden, z. B. bei Mandeln.

e Befreien Sie Krauter von ihren Stangeln.

e |3sen Sie Fleisch von Knochen und ent-
fernen Sie Sehnen und Haute.

Verarbeitungstabelle

Empfoh- Empfohlene Be-
z PTOR" | arbeitungszeit /
Utaten lene Geschwindig-
Menge keit
Zwiebeln
(geviertell 100g |Impulse/TURBO
Knoblauch
(ganze Zehen| 100g |Impulse/TURBO
Walnisse 50¢g $kaggek.
1 x 10 Sek.(grob)
Mandeln 50¢g 1 x 30 Sek.(fein)
TURBO
Kase (z. B. jun-
ger Gouda, |100g ?UXR]BSO Sek.
gekuhli)
: 3 x 5 Sek.
Salami 130 g TURBO

Empfoh- Empfohlene Be-
pro arbeitungszeit /
Zutaten lene .-
M Geschwindig-
enge keit
mageres Rind-
fleisch in
. 3 x 12 Sek.
Wirfeln 2509 |1uRBO
(ca. 2 cm Kan-
tenlange)
Karotten 100 g 3 x5 Sek.
normal
. 4 x 15 Sek.
Trockenfriichte | 130 g TURBO
Eiswrfel 100g |Impulse/TURBO

HINWEIS: Die hier angegebenen Bearbei-

tungszeiten und Geschwindigkeiten sind
Richtwerte.

® Je nach Menge und Konsistenz der Le-
bensmittel kdnnen die tatscichlichen Werte
abweichen.

® Je nach gewiinschtem Zerkleinerungs-
grad kontrollieren Sie wiederholt das Er-
gebnis.

* Arbeiten Sie mit kurzen Impulsen (1 Im-
puls: ca. 1 Sekunde dricken).

Gerdtl zusammensetzen

VORSICHT: Fillen Sie je nach Harte und
Konsistenz der Lebensmittel den Behdlter 7
nicht bis an das Maximum, da ansonsten
der Messereinsatz 6 blockieren kann.
Beachten Sie dabei die Richtwerte fiir ver-
schiedene Lebensmittel im Abschnitt "Verar-
beitungstabelle".

1. Setzen Sie den Behdlter 7 auf den Be-
halter-Deckel 9.

2. Setzen Sie den Messereinsatz 6 auf
den Dorn 8 im Behdlter.

3. Fillen Sie die vorbereiteten Lebensmit-
tel in den Behdlter 7.

%%
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4. Bild B: Setzen Sie den Arbeitsdeckel 4
so auf den Behalter 7, dass die beiden
kleinen Nasen am Arbeitsdeckel in die
Rillen im Behdlter passen und drehen
Sie den Arbeitsdeckel im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag.

5. Setzen Sie den Motorblock 3 in den
oberen Rand auf dem Arbeitsdeckel 4.
HINWEIS: Der Motorblock liegt auf
der rechten Seite nicht ganz gerade auf
dem Arbeitsdeckel auf.

6. Stecken Sie den Netzstecker 2 in eine
Steckdose, die den technischen Daten
entspricht.

Zerkleinern

e Bild C: Um mit normaler Geschwindig-
keit zu arbeiten, driicken Sie den Motor-
block 3 herunter und lassen ihn wieder
los.

e Bild D: Um mit hoher Geschwindigkeit
zu arbeiten, driicken Sie zusatzlich die
Taste TURBO 1 herunter.

e Arbeiten Sie mit kurzen Impulsen (1 Im-
puls: ca. 1 Sekunde dricken). Je nach
Menge und Konsistenz der Lebensmittel
variiert die Anzahl und Lange der Impul-
se. Beachten Sie dazu die Angaben im
Abschnitt "Verarbeitungstabelle".

e Kontrollieren Sie wiederholt das Ergeb-
nis. Werden die Lebensmittel nicht
glelchmoﬁlg zerkleinert:

Ziehen Sie den Netzstecker 2, neh-
men Sie den Motorblock 3 ab und
schitteln Sie den Behdalter 7 kraftig
durch.

- Wenn Lebensmittel an der Innenwand
kleben, drehen Sie den Arbeitsde-
ckel 4 gegen den Uhrzeigersinn und
nehmen Sie ihn ab. Schieben Sie die
Sticke mit einem Teigschaber nach
unten.

- Setzen Sie alle Teile wieder zusam-
men, bevor Sie den Netzstecker 2
wieder in eine Steckdose stecken und
weiter arbeiten.

%%

.

6.2 Sahne-Aufsatz

Einsatzbereich

Der Sahne-Aufsatz 5 wurde speziell fir das
Schlagen von Sahne im Multizerkleinerer ent-
wickelt. Er wird auf den Messereinsatz 6 auf-
gesetzt. Dabei gibt es zwei Maglichkeiten:
eine fir geringere Mengen (bis 100 ml) und
eine fir groBere Mengen (100 bis 200 ml).

HINWEIS: Verarbeiten Sie Schlagsahne
moglichst gut gekihlt (Kihlschranktempera-
tur), damit das Steifschlagen gut gelingt.

Sahne schlagen

1. Setzen Sie den Behdlter 7 auf den Be-
halter-Deckel 9.

2. Stecken Sie vorsichtig den Sahne-Auf-
satz 5 von oben auf den Messerein-
satz 6.

- Bis 100 ml: Bild E: Drehen Sie den
Sahne-Aufsatz so, dass er auf beiden
Messern aufliegt und einrastet.

- 100 bis 200 ml: Bild F: Drehen Sie
den Sahne-Aufsatz so, dass er auf ei-
nem der Messer aufliegt und einras-
tet. So sitzt er hoher im Behdlter.

3. Setzen Sie den Messereinsatz 6 zusam-
men mit dem Sahne-Aufsatz 5 auf den
Dorn 8 im Behdlter.

4. Fillen Sie die gekihlte Schlagsahne
(héchstens 200 ml) in den Behalter 7.

5. Setzen Sie den Arbeitsdeckel 4 so auf den
Behdlter 7, dass die beiden kleinen Nasen
am Arbeitsdeckel in die Rillen im Behdlter
passen und drehen Sie den Arbeitsdeckel
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

6. Setzen Sie den Motorblock 3 in den
oberen Rand auf dem Arbeitsdeckel 4.
HINWEIS: Der Motorblock liegt auf
der rechten Seite nicht ganz gerade auf
dem Arbeitsdeckel auf.

7. Dricken Sie den Motorblock 3 herunter
und halten Sie ihn ca. 30 bis 50 Sekun-
den heruntergedrickt. Kontrollieren Sie
dabei das Ergebnis.
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6.3 Lebensmittel entnehmen

HINWEIS: Den Behdlter-Deckel 9 kénnen
Sie wahlweise als Deckel oder als Standfuf3
verwenden (Bild G).

1. Ziehen Sie den Netzstecker 2 aus der
Steckdose.

2. Nehmen Sie den Motorblock 3 ab.
3. Drehen Sie den Arbeitsdeckel 4 gegen

den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

4. Nehmen Sie vorsichtig den Messerein-
satz 6 (gegebenenfalls zusammen mit
dem Sahne-Aufsatz 5) aus dem Behdal-
ter 7 heraus.

5. Entnehmen Sie die Lebensmittel z. B. mit
einem Teigschaber.

6. Reinigen Sie das Gerat moglichst sofort
nach Gebrauch.

7. Reinigen

Reinigen Sie das Gerdat vor der ers-
ten Benutzung!

GEFAHR durch Stromschlag!
A e Ziehen Sie den Netzstecker 2
aus der Steckdose, bevor Sie
den Multizerkleinerer reinigen.
* Der Motorblock 3, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 2 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ge-
taucht werden.
A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
Beim Spulen von Hand sollte das Wasser so
klar sein, dass Sie den Messereinsatz 6 gut
sehen konnen.
WARNUNG vor Sachschaden! Ver-
wenden Sie keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel.

Gerdt auseinandernehmen

1. Ziehen Sie den Netzstecker 2.

2. Nehmen Sie den Motorblock 3 ab.

3. Drehen Sie den Arbeitsdeckel 4 gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn
ab.

4. Nehmen Sie vorsichtig den Messerein-
satz 6 (gegebenenfalls zusammen mit
dem Sahne-Aufsatz 5) aus dem Behal-
ter 7 heraus.

5. Bild A: Dricken Sie vorsichtig den
Messereinsatz 6 nach unten aus dem
Sahne-Aufsatz 5 heraus.

6. Nehmen Sie den Behalter-Deckel @ vom
Behdalter 7 ab.

So reinigen Sie richtig

1. Wischen Sie den Motorblock 3 und die
Anschlussleitung 2 bei Bedarf mit einem
leicht angefeuchteten Tuch ab. Achten
Sie darauf, dass vor der ndachsten Ver-
wendung der Motorblock 3 vollstandig
trocken ist.

2. Spilen Sie alle Zubehérteile aufler dem
Motorblock 3 von Hand.
Verwenden Sie Spulmittel ...
... bei hartnackigen Verkrustungen und
... fir alle Zubehorteile, die in Kontakt

mit Lebensmitteln kommen.

HINWEIS: Die Einsatze 5 + 6, der Be-

halter 7 und die Deckel 4 + 9 sind spil-

maschinengeeignet.

3. Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie wegraumen oder Sie
das Gerat erneut benutzen.

Einige Reinigungstipps

® Reinigen Sie das Gerat maglichst sofort
nach Gebrauch, damit Speisereste nicht
antrocknen.
Nach der Verarbeitung von sehr salzi-
gen oder saurehaltigen Lebensmitteln
sollten Sie den Messereinsatz 6 sofort
grundlich spulen.

.

t

.
~¢



é ~ RP95909 B6.book Seite 29 Donnerstag, 29. August 2013 3:15 15

t

8. Aufbewahrung

.

GEFAHR fir Kinder! Bewahren

Sie das Gerat aufderhalb der Reich-

weite von Kindern auf.
GEFAHR! Um Unfdlle zu vermeiden, darf
der Netzstecker 2 wahrend der Lagerung
nicht mit einer Steckdose verbunden sein.

Mégliche Ursachen/

e Setzen Sie den Multizerkleinerer fir die
Aufbewahrung zusammen. So kénnen
Sie den Messereinsatz 6 sicher aufbe-
wahren.

e Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken kénnen.

9. Problemlosung

Sollte lhr Gerdt einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

Fehler Mafinahmen
Sofort ausschalten,
Netzstecker 2 ziehen
Messerein- und Uberprifen:

satz 6 dreht
sich nicht oder
nur sehr
schwer

- Hindernis im Behal-
tere

- Speise zu z&h oder
zu harte

- Gerdt nicht richtig
zusammengesetzt?

Tribes Ausse-
hen des Behdl-
ters 7 durch

Dies ist normal und be-
eintrachtigt nicht die
Funktion.

harte Lebens-
mittel

GEFAHR durch Stromschlag!
Versuchen Sie auf keinen Fall, das
Gerdat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen/

Fehler MafBBnahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellte

e Uberprifen Sie den
Anschluss.

® |st der obere Rand des
Arbeitsdeckels 4 sau-
ber?

Keine Funktion

%%

10. Entsorgen

Das Symbol der durchgestri-

chenen Abfalltonne auf Ra-

dern bedeutet, dass das

Produkt in der Europdischen

Union einer getrennten Mill-

sammlung zugefihrt werden

muss. Dies gilt fir das Produkt

und alle mit diesem Symbol gekennzeichne-
ten Zubehérteile. Gekennzeichnete Produkte
durfen nicht Gber den normalen Hausmill
entsorgt werden, sondern missen an einer
Annahmestelle fir das Recycling von elekri-
schen und elektronischen Gerdaten abgege-
ben werden. Recycling hilft, den Verbrauch
von Rohstoffen zu reduzieren und die Um-
welt zu entlasten. Informationen zur Entsor-
gung und der Lage des néchsten
Recyclinghofes erhalten Sie z. B. bei lhrer
Stadtreinigung oder in den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.
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11. Technische Daten

Modell: SMZS 260 E3
Netzspannung: [220-240 V ~ 50/60 Hz
Schutzklasse: |II [O]

Leistung: 260 W

Max. Daver-

betrieb (KB): |1 Minute

Technische Anderungen vorbehalten.

C€

12. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder Fa-
brikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Drei-
jahresfrist das defekte Gerat und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zurick. Mit Reparatur

oder Austausch des Produkts beginnt kein
neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fur ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Méangel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgfaltig produziert und vor An-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produktteile, die normaler Ab-
nutzung ausgesetzt sind und daher als Ver-
schleifteile angesehen werden kénnen oder
fir Beschadigungen an zerbrechlichen Tei-
len, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafie Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
mafer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall alN .

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie- Lieferant

gens zu gewdahrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fur alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 95909 und den
Kassenbon als Nachweis fir den Kauf HOYER Handel GmbH
berei. , , . Kihnehofe 5

e Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man- 29761 Hamb

: . A urg
gel auftreten, kontaktieren Sie zundchst Deutschland
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen

Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gber-
senden.

R Auf www.lidl-service.com kénnen

) Sie diese und viele weitere Handbi-

cher, Produkivideos und Software

herunterladen.

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das oben benannte
Service-Center.

L
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

(kostenfrei)
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 95909
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