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Overview

0-10
PULSE

Lid of the refill opening

Lid (of the blender jug)

Refill opening

Seal

Blender jug

Blades

Drive unit for the blender jug (under the cover)
Cover

Safety switch

Unlocking lever (for the drive arm)
Speed control with on/off function
Pulse button

Power cable with mains plug
Dough hook

Mixing bowl

Whisk

Beater

Suction foot

Base unit

Filling opening (with flap)

Splash guard

Drive arm

Axle for holding mixing tools
Cable spool



Thank you for your trust!

Congratulations on your new Profi food pro-

Cessor.

For safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

= Thoroughly read these user in-
structions prior to initial use.

= Above all, observe the safety in-
formation!

< The device should only be used
as described in these user in-
structions.

= Keep these user instructions for
reference.

= |If you pass the device on to
someone else, please include this
copy of the user instructions. The
user instructions are a part of
the product.

We hope you enjoy your new Profi food pro-

cessor!

Symbols on your device
ll] The food-safe material of devices
Q r with this symbol will not change the
taste or smell of food.

Variants
The device is supplied in two versions:
307875 anthracite
307876 red
The operation is identical for both colour
variants.

2. Intended purpose

The Profi food processor is used to mix, whisk,
beat, stir, knead, and blend food.

These user instructions describe the basic
functions. For information on the prepara-
tion of special dishes, refer to the recipe
book included in the delivery.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
® The food processor should not be used
continuously...
- with the mixing tools for longer than
10 minutes
- with the blender jug for longer than
3 minutes
- at maximum load (mixing/Zkneading
and blending simultaneously with
maximum filling levels) for longer than
30 seconds.
After this, the device must remain switched
off until it has cooled down to room temper-
ature.




3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings will be used in these user instructions:
DANGER! High risk: failure to observe this warning may result in injury to life and
limb.
WARNING! Moderate risk: failure to observe this warning may result in injury or serious
material damage.
CAUTION: low risk: failure to observe this warning may result in minor injury or material
damage.
NOTE: circumstances and specifics that must be observed when handling the device.

Instructions for safe operation

® This device must not be used by children.

® Children must not play with the device.

® The device and the power cable must be kept away from children.

@ This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience and/
or understanding if they are supervised or instructed on how to use
this device safely and if they are aware of the resulting hazards.

© If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.

@ Disconnect the mains plug from the wall socket...
... when it is not supervised,
... before you assemble or disassemble the device
... before changing accessories or attachments, and
... before cleaning.

® This device is not intended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.

® Depending on type of use, the device is intended for the following
maximum operating times without interruption:
max. 10 minutes mixing/kneading with the mixing tools,
max. 3 minutes blending in the blender jug
max. 30 seconds at maximum load (mixing/kneading and blend-
ing simultaneously at maximum filling levels).
After this, the device must remain switched off until it has cooled
down to room temperature.
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® The device must be disconnected from the mains if left unattended
and prior to assembly, disassembly or cleaning.
® Please remember that the blades of the blender jug are very sharp:
- Never touch the blades with your bare hands, to avoid cuts.
- When washing manually, the water should be sufficiently clear
that you can see the blades easily, so that you do not injure

yourself on them.

- When emptying the blender jug, ensure that you do not touch

the blades.

® Prior to replacement of parts or attachments which move when in
operation, the device must be switched off and disconnected from

the mains.

© Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning and ser-

vicing the device” on page 13).

A DANGER for children

®© Children must not play with packing ma-

terial. Do not allow children to play with
plastic bags. There is a risk of suffoca-

tion.
DANGER to and from pets

A and livestock

@© Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
® The device must never be operated in
the vicinity of a bathtub, a shower, a
filled washbasin or similar.
®© The base unit, the power cable and the

mains plug must not be immersed in wa-

ter or other liquids.

®© Protect the base unit against moisture,
water drips and splashes.

®© Should liquids enter the base unit, pull
out the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.

6

® Never touch the device with wet hands.

@ If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
is it safe to retrieve the device.

DANGER! Risk of electric
shock

® Only plug the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled.

® Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.
The wall socket must continue to be eas-
ily accessible after the device is
plugged in.

® Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

® Even after it has been switched off, the
device has not been completely discon-
nected from the mains. In order to fully
disconnect it, pull out the mains plug.

© Keep the power cable away from hot
surfaces (e.g. hot plate).



When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.
When removing the mains plug from the
wall socket, always pull the plug and
never the cable.

Disconnect the mains plug from the wall
socket...

.. if there is a fault,

.. when you are not using the food pro-

cessor,
.. prior to assembling or disassembling
the food processor,
.. prior to cleaning the food processor
... during thunderstorms.
Do not use the device if there is visible
damage to the device, accessories or
power cable.
To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

DANGER! Risk of injury
from cutting
Never reach into the rotating blades. Do
not touch rotating parts with spoons or
similar utensils. Keep long hair or loose
clothing away from rotating parts as
well.
Please remember that the blades contin-
ue to turn for a short time after switching
off the device.

DANGER from rotating
parts
Do not touch rotating parts with spoons
or similar utensils. Keep long hair or
loose clothing away from rotating parts
as well.
Always ensure that the speed control is
set to O before you plug the mains plug
into the wall socket.
Switch the device off and pull out the
mains plug from the wall socket before
you exchange auxiliary or additional
equipment moving in operation.
When the blender jug is not attached, the
cover must be mounted. Otherwise the

device will not work, in order to avoid in-
juries.

WARNING! Risk of material
damage

O]

®©

© 060 6

Place the device exclusively on a level,
dry, non-slip and waterproof surface, so
that it can neither fall nor slip off.

The mixing mechanism must not be op-
erated continuously for longer than

10 minutes, or the blender for longer
than 3 minutes. You must then allow the
device to cool down to room tempera-
ture.

The device must never be operated with-
out the jug.

Never place the device on a hot sur-
face, e.g. hot plate.

Do not change the position of the de-
vice, as long as there is still food or
dough in the device.

Never overfill the blender jug or mixing
bowl, since otherwise the contents could
be ejected. Overflowing liquid would
flow onto the surface. You should there-
fore place the device on a waterproof
surface.

Do not operate the device when it is
empty, as this causes the motor to over-
heat and may result in it being dam-
aged.

Never fill the blender jug with hot or
boiling material.

Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

The device is equipped with non-slip
plastic suction feet. As furniture is coat-
ed with a wide array of varnishes and
plastics, and is also treated with differ-
ent care products, it cannot be fully
ruled out that some of these materials
contain ingredients that could attack
and soften the non-slip plastic suction
feet. If necessary, place a non-slip mat
under the device.

7



4. Items supplied

1 Profi food processor, base unit 19
1 splash guard 21
1 mixing bowl 15
1 blender jug 5 with:

- lid 2 and

- lid of the refill opening 1
1 dough hook 14
1 whisk 16
1 beater 17
1 copy of the user instructions
1 recipe book

5. Unpacking and set-
ting up

NOTE: when in operation for the first time,
some odour may be generated by the de-
vice. This is harmless. Please ensure ade-
guate ventilation.

1. Remove all packing material.

2. Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

3. Disassemble the device (see “Dismant-
ling the device” on page 13).

4. Clean the device prior to its first
use! (see “Cleaning and servicing the
device” on page 13).

5. Figure B: wind the excess power cable
around the cable spool 24 on the un-
derside of the base unit 19.

6. Place the base unit 19 on a level, dry
and waterproof surface, so that the de-
vice can neither fall nor slip off.

Select a smooth, clean surface, so that
the suction feet 18 can stick firmly in
place and ensure a secure grip.

CAUTION:

® Overflowing liquid would flow onto the
surface. You should therefore place the
device on a waterproof surface.




6. Overview of functions

Working tool

Speed

Function

Notes

Dough hook 14

1-2

Kneading and mixing solid
dough or relatively solid in-
gredients

Kneading yeast dough
Kneading thick batter

Beater 17

Mixing thick batter
Mixing butter and flour
Mixing yeast dough

Cake mix

Beating together butter and
sugar

Cookie dough

Whisk 16

Whipped cream

Egg white

Mayonnaise

Whipping butter to a froth

max. operating
time:
10 minutes

Blender jug 5

PULSE +
1-10

Blending and shredding soft

or liquid ingredients.
NOTE: at least speed setting 1
must be set for the pulse but-
ton 12 to work.

max. operating
time:
3 minutes




7. Using the mixing
tools

Lifting up the drive arm

1. Turn the unlocking lever 10 to point up-
wards (in the direction of the arrow)
and lift up the drive arm 22 until it
clicks into place and the unlocking le-
ver 10 snaps back into its locked posi-
tion.

Inserting the mixing bowl

2. Place the mixing bowl 15 into the base
unit 19 in such a way that the metal
pins on the lower edge fit into the re-
cesses in the base unit.

row (V) on the drive arm 22 point to
one another..

A

3. Lock the mixing bowl 15 by rotating it
clockwise slightly, until it is firmly in
place.

Mounting the splash guard

CAUTION:

®© Never use the mixing bowl 15 without
the splash guard attached 21. The ma-
terial you are mixing could otherwise
be ejected.

4. Place the splash guard 21 onto the
drive arm 22 from below. The arrow

(A) on the splash guard 21 and the ar-

10 GB

5. Rotate the splash guard 21 in the direc-
tion of the closed lock symbol until it
clicks into place.

Inserting the mixing tool
6. Select the appropriate mixing tool:
- Dough hook 14: for heavy doughs,
e.g. bread dough
- Whisk 16: for whipping cream, egg
white etc.
- Beater 17: for light dough or batter,
e.g. cake mix or pancake batter.
For further information: see “Overview
of functions” on page 9.
7. Place the mixing tool onto the axle 23
from below.

Ensure that the small metal pins on the
axle 23 slot into the recesses in the mix-
ing tool.

8. Figure A: press the mixing tool up-
wards slightly and rotate it anticlock-
wise until it stops.



Adding ingredients

You can add ingredients into the mixing
bowl 15 while the drive arm 22 is lift-
ed up.
During mixing, you can add ingredients
through the filling opening 20 in the
splash guard 21:

Reduce the speed to 1 - 2.
- Open the flap of the filling open-

ing 20.
- Add the ingredients.
- Close the flap of the filling open-

ing 20 again.

Lowering the drive arm
9. Rotate the unlocking lever 10 upwards

in the direction of the arrow.

10.Move the drive arm 22 all the way

The device is now fully assembled. On work-

down. The unlocking lever 10 jumps
back to the vertically locked position.

ing with the device: see “Basic operation”
on page 12.

8. Using the blender jug

NOTE: when you use the blender jug 5, the
axle 23 also turns. The mixing bowl 15 and
splash guard 21 should therefore also be
mounted, but not a mixing tool.

Mounting the blender jug
Remove the cover 8 to the right.
Position the blender jug 5 on the drive
unit 7 so that the white arrow (V) on
the bottom of the blender jug points to
the open lock symbol.

1.
2.

3.

Turn the blender jug 5 clockwise until it
Is firmly in place. The white arrow (V)
now points to the closed lock symbol.

Adding ingredients

First add the liquid ingredients to the
blender jug 5, and then the solid ones.
Cut the solid ingredients into small piec-
es in advance, so that the pieces do not
get jammed in the blades.

During blending, you can add ingredi-

ents through the refill opening 3 in the

lid 2:

Reduce the speed to 1 - 2.

- Rotate the lid of the refill opening 1
anticlockwise and remove it.

- Add the ingredients.

- Replace the lid 1 such that the small
plastic nibs fit into the recesses at the
refill opening 3.

- Turn the lid 1 clockwise until it is firm-
ly in place.
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Mounting the lid

NOTES:

= For safety reasons, the blending process
will only start when the lid 2 is correctly
mounted.

= To make it a little easier to close the
lid 2, place a few drops of cooking oil
onto a cloth and rub it over the seal 4.

4. Place the lid 2 slightly distorted onto the
blender jug 5.

The device is now fully assembled. On work-

ing with the device: see “Basic operation”
on page 12.

12 GB

9. Basic operation

9.1 Power supply

1.

2.

Assemble the device for the desired
function.

Check that the speed control 11 is set
to O (off).

Plug the mains plug 13 into a suitable
wall socket. The wall socket must contin-
ue to be easily accessible after the de-
vice is plugged in.

Pull out the mains plug before cleaning
the device.

9.2 Switching the device on/

off and selecting speed

WARNING! Risk of material damage!
® The mixing mechanism must not be op-

erated continuously for longer than

10 minutes, or the blender for longer
than 3 minutes. You must then allow the
device to cool down to room tempera-
ture.

NOTE: the device only works when either
the cover 8 is mounted (for the mixing tools)
or the lid 2 is correctly mounted on the
blender jug 5.

1.

2.

Switch the device on by turning the
speed control 11 to the right.

Start at a slightly lower speed, and
slowly increase to the desired speed
(see “Overview of functions” on

page 9).

Reduce the speed to setting 1 - 2 when
you are adding ingredients during oper-
ation through the filling opening 20 or
the refill opening 3.

Set the speed control 11 to O to switch
the device off.



NOTE: above all, the ideal speed depends
on the consistency of the material being
blended. The more liquid the contents, the
faster you can blend them.

9.3 Pulse function

NOTE: the pulse function only works if the
speed control 11 is set to at least 1.

= By pressing the PULSE 12 button, you
can briefly increase the speed to the
highest setting (10).

= Use the pulse function to shred small
quantities of e.g. nuts, herbs or onions
in the blender jug 5.

9.4 Overheating protection

The device has an overheating protection

system. If the motor becomes too hot, the de-

vice automatically switches itself off:

1. Switch off the device.

2. Pull out the mains plug 13.

3. Allow the device to cool down to room
temperature.

When the device has cooled down suffi-

ciently, it can be switched on again.

10. Dismantling the de-
vice

Removing the blender jug

1. Rotate the blender jug 5 anticlockwise

slightly, and lift it off upwards.
2. Replace the cover 8.

Removing the lid of the blender

jug

3. Rotate the lid 2 anticlockwise until you
can remove it.

4. Rotate the lid of the refill opening 1 anti-
clockwise and remove it.

Lifting up the drive arm

5. Turn the unlocking lever 10 to point up-
wards (in the direction of the arrow)
and lift up the drive arm 22 until it
clicks into place and the unlocking le-
ver 10 snaps back into its locked posi-
tion.

Removing the mixing tool

6. Press the mixing tool upwards slightly
and rotate it clockwise until it can be re-
moved from the axle 23.

Removing the splash guard
7. Rotate the splash guard 21 anticlock-
wise until it can be removed.

Removing the mixing bowl
8. Rotate the mixing bowl 15 anticlock-
wise until it can be removed.

Lowering the drive arm

9. Rotate the unlocking lever 10 upwards
in the direction of the arrow.

10.Move the drive arm 22 all the way
down. The unlocking lever 10 jumps
back to the vertically locked position.

11. Cleaning and servic-
iIng the device

A DANGER! Risk of electric shock!

® Disconnect the mains plug 13 from the
wall socket before each cleaning.

® Never immerse the base unit 19 in wa-

ter.
DANGER! Risk of injury from
& cutting!
© Please remember that the blades 6 of
the blender jug 5 are very sharp. Never
touch the blades 6 with your bare
hands, to avoid cuts.
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® When washing manually, the water
should be sufficiently clear that you can
see the blades 6 easily, so that you do
not injure yourself on them.

CAUTION:

® Never use any abrasive, corrosive or
scratching cleaning agents. These might
damage the device.

NOTE: certain foods or spices (e.g. curry,

carrots) can discolour the plastic (e.g. the

splash guard 21 or the lid of the refill open-

ing 1). This is not a defect with the device
and harmless to health.

11.1 Cleaning the base unit

1. Clean the base unit 19 with a damp
cloth. You can also use some detergent.

2. Use clear water and wipe with a clean
cloth.

3. Do not use the base unit 19 until it is
completely dry again.

11.2 Cleaning in the dish-
washer

The following parts are dishwasher-safe:
- Mixing bowl 15

Blender jug 5

Lid 2 of the blender jug

Lid of the refill opening 1

Dough hook 14

Whisk 16

Beater 17

Splash guard 21

The following parts must never be cleaned
in a dishwasher:
Base unit 19

11.3 Cleaning the accessories

1. Rinse the blender jug 5 or the mixing
bowl 15 with warm water and pour
away the water.

14 GB

2. Clean all accessories by hand in a sink
with dishwater or in the dishwasher.

3. When cleaning by hand, rinse all parts
with clean water.

4. Allow the parts to dry completely before
using them again.

11.4 Cleaning the blender jug

1. Place the blender jug 5 onto the device.

2. Fill it approximately half-full with warm
water containing detergent.

3. Mount the lid 2.

4. Check that the speed control 11 is set
to O.

5. Plug the mains plug 13 into a suitable
wall socket.

6. Set the speed control 11 to 1.

7. Press the PULSE button 12 several
times.

8. Remove the blender jug 5 from the de-
vice.

9. Pour out the dishwater.

10.Rinse the blender jug 5 under clear wa-
ter.

11.Allow the blender jug 5 to dry com-
pletely before you use it again.

11.5 Storage

= Allow all parts to dry completely before
placing them in storage.

= Store the device protected against dust
and dirt and out of the reach of chil-
dren.

= Figure B: you can wind up the power
cable in the cable spool 24 on the un-
derside of the base unit 19.



12. Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric

shock!
® Never attempt to repair the device your-
self.
Possible causes /
Fault .
Action
e Has the device been
connected to the
power supply?
No function e Check the connec-

tion.
« |s the cover 8 mount-
ed correctly?

Is the lid 2 mounted
correctly?

Blender cannot |e
be switched on.

e Switch off immediate-

Whisk 16, beat- ly, pull out mains

er 17, dough plug 13 and check:
hook 14, or - Blockage in the
blades 6 not jug?

turning or only - Food too tough or
turning with too hard?

great difficulty. - Device not assem-

bled correctly?

13. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances. Re-
cycling helps to reduce the consumption of
raw materials and protect the environment.

Packaging

When disposing of the packaging, make
sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.

GB 15



14. Ordering accessories

On our website you can find information re-

garding the accessories that can be reor-
dered.

Order online

shop.hoyerhandel.com

1. Scan the QR code with your smart-
phone/tablet.

2. The QR code will take you to a website
where you can reorder.

16 GB

15. Technical specifica-

tions
Model: SKMP 1300 C2
Mains voltage: 220-240V ~
50 Hz
Protection class: Il [O]
Power rating: 1,300 Watt

Maximum filling vol-
ume of the blender
jug 5:

Mixing bowl 15:

approx. 1.5 litres
approx. 6.3 litres

max. continuous op-
eration (short cycle):

food processor:
blender:

at maximum load
(mixing/knead-
ing and blend-
ing
simultaneously at
maximum filling
levels):

(indicates how long
the device is permit-
ted to run continu-
ously)

10 minutes

3 minutes

30 seconds




Symbols used

Double insulation

Certified Safety. Devices must
comply with the generally ac-
knowledged rules of technology
and the German Product Safety
Act (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

Recyclable materials: cardboard
(except corrugated cardboard)

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

Subject to technical modifications.

16. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective
device and the purchase receipt are present-
ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

The warranty applies to material or factory
defects.

GB 17



Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim

In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
= Please keep the article number

IAN: 307875 / 307876 and the pur-

chase receipt as a purchase verification for
all inquiries.

= The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

= |f faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

= Then, you are able to send a product re-

ported as defective free of charge to the

service address specified to you, includ-

ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
/{?\ Please visit www.lidl-service.comto
g8  download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.

18 GB)

=
—) \_ 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 307875 / 307876

6—-0- Supplier
Please note that the following address is no

service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
TaskoprustralRe 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY
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Emiokomrnon

PULSE

Katrdki oTodiou oudTrARpwong

KaTtrdki (Tou doxeiou avAaueigng)

2TOMIO CUPTTARpWONG

Tolyouxa

Aoxeio avapeigng

Maxaipi

Mnxaviopoég ueTGdoaong yia 1o doxeEio avaueitng (Katw aTrd To
KAAUN Q)

KaAuppua

AIOKOTITNG AOPaAgiag

2UpTNG ammaoc@aAiong (yia Tov Bpaxiova unxaviopgou PeTado-
ang)

PuBuioTtng TaxutnTag hE AsIToupyia evepyoTroinong/atevep-
yoTroinong

KoupTri TTaApwv

KaAwdio NAEKTPIKAG oUVOEDNG ME PIG DIKTUOU

AvadeuThpag Cuung

MTTOA avadeuong

XTuttnTApI

AvadeuThpag

Modapdki pe Bevroula

Kupiwg ouokeun

Avolyua TTARpwong (e KaTTAkI)

MpooTacia mToINiOPaTOg

Bpaxiovag pnxaviopou pyerddoong

Atovag yia uttodoxr) TWV EEaPTANATWY avadeuong

AlaTagn epiéAIEng kaAwdiou
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Euyxapiorouue yia tnv
EUTTIOTOOUVN OAG!

2UyXopnTripla yia TN véa oag unxavn koudi-
vag Profi.

Na Tov ac@aAr] XEIPICPO TOU TTPOIGVTOG KAl
YIO VO YVWPIOETE TO OUVOAO TWV dUVATOTH)-
TWV TOU:

* [piv TNV TpWTN B€0N O¢€ AgITOUpYia,
O10BAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG OON-
Yigg xpriong.

*  TnpNnOTE OTTWOONTIOTE TIG UTTOOEIEEIG
ao@alciag!

* H xprRon tng CUOKEUNG ETTITPETTETAI
MOVO ME TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAPE-
TAl OTIG TTAPOUCEG 0dNYieg XpRONG.

*  QuAagre TIG 0ONYiEg XpRong.

* Av XpelaoTEi va TTAPABWOETE TN OU-
OKEUN O€ TPITOUG, CUNTTEPIAGBETE
Kal TIG TTapoUcEeg odnyieg XpRong.
O1 00nyieg xprnpong arroreAouv ava-
TTOCTTACTO HEPOG TOU TTPOIOVTOG.

2.0G EUXOPOOTE VO XAPEITE TN vEQ 0AG MNXO-
vh] koudlivag Profi!

2U0uBoAa orn ouokeun
ll] To cUpBoAo onuaivel TTWGS Ta UAIKA
Q f ME TN ofpavon auth € YETARAA-
Aouv ouUTE TN yeuon ouTe TNV OOMUA
TWV TPOQPIPWV.

Ekdooceic

H ouokeur diatiBetal og dUo ekdOOEIG:

- 307875 avOpaki

- 307876 KOKKIVO

O xeIpiouog €ivar idiog Kai yia TIG dUO Xpw-
MOTIKEG EKOOOEIG.

2. Evoedeiyuévn xpnon

H pnxavn koudivag Profi xpnoiueuel otnv ava-
MEIEN, OTO XTUTINMA, OTNV avadeuon Kal OTO
CUPWUA TPOPIUWV.

2TIG TTAPOUCEG 00NYiEG XPrOoNG TTEPIYPAPO-
vTal ol Bacikég Aeitoupyieg. NMAnpogopieg
yId TNV TTAPACKEUN €I0IKWY CUVTAYWY PTTO-
peite va Bpeite oTo atrecTaAuEvo BIBAio ou-
VTAYWV.

H ouokeun trpoopieTal udvo yia 101WTIKA
XPHon oTo volkokupld. H xprion Tng ou-
OKEUNG ETITPETTETAI HOVO OE ECWTEPIKOUG
XWPOUG.

ATtTayopeUeTal N XPron TG CUOKEUNG yia
ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG.

Avauegvouevn Kakn xpnon

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég npi€g!
® XpnOIYOTIOINOTE TNV PNxXavn Koudivag
XWpPIG dIOKOTTH)...
- ME Ta e€apTAMOTA avadeuong Ol TTe-
pioooTepa atrd 10 AeTTTA
- TO DOXEIO avAUEIENS OXI TTEPICOOTE-
pa atrd 3 AeTITQ
- OTO PEYIOoTO QopTio (avadeuon/CUuw-
MO Kal AVAUEIEN TAUTOXPOVA PE PEYI-
oTn TTARPWaon) Xl TTEPICOOTEPA ATTO
30 deuTePOAETTTO.
27N OUVEXEIQ N OUOKEUN TTPETTEI VA TTAPA-
MEIVEI aTTEVEPYOTTOINKEVN, HEXPI VO ATTO-
KTHo€l Beppokpaacia dwuaTtiou.




3. Ymodciésic acpalsiac

lpocidomroinosic
2TIG TTapoUoeg 0dNYieg XpHong XPENOIUOTTOIOUVTAIl, EQOCOV ATTAITEITAI, OI AKOAOUBES TTPOEI-
OOTIOINCEIG:

KINAYNOZX! MeydAog Kivduvog: n un TApPNoN TNG TTPogIdoTroinong UTTopEi va odn-
A yhoel o€ BAAPBES TNG CWHATIKAG AKEPAIOTNTAG Kal TS {WNG.
MPOEIAOMOIHZH! M£Tpiog Kivouvog: n un TRPNon TG TTPOEIBOTT0INCNG MTTOPET va 0dn-
YNOElI 0€ TPAUPATIONOUGS I o€ 0OBAPEC UAIKES CnMIEG.
MPOZOXH: pikpdg Kivouvog: n PN TAPNON TNG TTPOEId0TTOINCNG UTTOPEI VO 0dNnyroEl o€
€EAAQPOUG TPAUNATIONOUGS 1] UAIKEG CNMIEG.
YNOAEI=H: repIoTaTIKA KOl IBIQITEPOTNTEG TTOU TTPETTEI va AauBAveTE UTTOWN OTAV XEIPI-
(eOTE TN OUOKEUN.

Odnyisc yia Tnv acealAn Asiroupyia
® ATtrayopeUeTal N XPron TNG OUOKEUNG atro TTaidid.
® H ouokeun 0gv eTITPETTETAI VA XPNOIMOTTOIEITaI ATTO TA TTAIdIG WG
TTaIYViol.
®© QuAGETE TN CUOKEUR Kal TO KOAWDIO NAEKTPIKAG OUVOECNC MAKPIA
atTé TTaIdIq.
® H ouokeun aut ITTOPEI va XpNOIKMOTToINGET atTd ATOUA JE MEIWE-
VEC OWMATIKES, AIOBNTAPIES 1] DIAVONTIKES IKAVOTNTEC 1 ATTO ATOUA
XWPIC euTTEIpIa KN/ yvwaon Jovo €av emmBAETTOVTAI ) KOBOdNyoU-
VTAl VIO TNV A0QAAr Xprnon TNG CUCKEUNG Kal €XOUV KATAVONOEI
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI N XPHON TNG OUOKEUNG QUTHG.
® Orav utrooTei BAARN TO KAAWDIO NAEKTPIKAS OUVOEONC TNG OU-
OKEUNG QUTNG, ATTAITEITAI N AVTIKATACTAOT ATTO TOV KATAOKEUAOTH)
A a11é 1o KEVTPOo Z£PPIC i aTTd KATTOIO ATOUO PE TTAPOUOIA TTPOCO-
VTQ, WOTE VA aTToPeuXBouv ol Kivouvol.
® Byadete 10 @IC dIKTUOU QTTO TNV TIPICQ, ...
.. EQOOOV OEV UTTAPXEI ETTOTTTEIQ,
.. TIPIV OUVOPUOAOYNOETE 1] ATTOOUVOPUOAOYNOETE T CUOKEUN
.. TIPIV OTTO TNV QVTIKATACTAON OEOOUAP 1) TTPOCBETWYV £¢apTn-
MATWV
. TTPIV TOV KaBapIouo.
® H OuOoKeun auTh Ogv TTPOOPICETaI yIa TN AEITOUPYIa PE ECWTEPIKO
XPOVOOJIOKOTITN 1] ME CEXWPIOTO oUOTNMA TNAEXEIPIOUOU.
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® H ouokeur) TTpoBAETTETAI avAAoya UE TN XPAON VI TIG ECAG MEYI-
OTEC OIAPKEIEC AEITOUPYIOC XWpPIC OIAKOTTH:

MEY. 10 AetrTd avadeuon/CUPwPa PE TA ECapTAMOTA avAdeuong,
MEY. 3 AETTTA avApeIign oTo OOXEIO avANEIENG

MEY. 30 DEUTEPOAETTTA UE MEYIOTO POPTIO (avadeuon/CUWUA Kal
QVAUEICN TAUTOXPOVA JE MEYIOTN TTARPWON).

2TN OUVEXEIO N CUOKEUN TTPETTEI VO TTOPOAUEIVEI ATTEVEPYOTTOINUE-
vh, MEXPI VO ATTOKTAOEI BEpUoKpaTia dwuaTiou.

® Orav dev UTTAPXEI ETTOTTTEI KAl TTPIV OTTO TN CUVOPPOASOYNON Kal
QTTOOUVOPUOAOYNON 1] TOV KOBAPIoUO, N OUOKEUN Ba TTPETTEN TTA-
VTO VO ATTOOUVOEETAI OTTO TO DIKTUO.

® AdBete utrOWnN OTI TA PaXaipIa TOU DOXEIOU AVAUEIENG €ival TTOAU

aIxunpPa:

- Mnv QKOUJTTATE T PaXaipIa TTOTE JE YUUVA XEPIA, YIA VA ATTO-

QUYETE TTANYEC ATTO KOTTN.

- O1av 10 TTAEVETE OTO XEPI XPNOIMOTTIOIEITE KOBAPO VEPD, £TOI
WOTE VA PTTOPEITE va BAETTETE KAAG T paxaipia yia va unv

TPAUMATIOTEITE.

- O1av adeidlete T0 dOXEIO AVAMPEIENG, TTPOCECTE WOTE VA PNV

OKOUMTTAOETE TO paxaipia.

® [piv TNV QVTIKATACTOOT TTOPEAKOPEVWY ] AVTAAAOKTIKWYV TTOU KI-
vouvTal Katd TN AsIToupyia, N cuokeun Ba TTPETTEl va €ival ATTEVEP-
YOTTOINUEVN KOl Va €XEl aTTOOUVOEDET atTd To dIKTUO.

® AdBete utrdWn 10 KEPAAQIO Yia Tov KaBapioud (BAETTe “Kabapl-
OMOG KAl ouvVTHPNON TNG CUOKEUNG” oeAida 32).

A KINAYNOZ yia raidia

©

VAN

Ta UANIKG ouokeuaaiag Ogv gival TTAIdIKA
Trauyvidia. Ta Taidid atrayopeveTal Vo
TTAiCOUV PE TIG TTAAOTIKEG OAKOUAEG.
YoioTaral Kivduvog ao@uéiac.

KINAYNOZ yia kai amro
karoikidla {wa kair {wa
EKUETAAAEUONC

O1 NAEKTPIKEG OUOKEUEG PTTOPEI va
atroteAéoouv TTHyA KIVOUVWYV YIa KATOI-
Kidla {wa kal (wa ekheTdAAeuonG. Ta
WA UTTOPEI EKTOG auTOU VA TTPOKAAE-
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oouv {nuIad oTn cuokeun. MNa Tov Adyo

QUTO TTPETTEI TA WA VA TTAPAPEVOUV YE-

VIKA HOKPIA aTTO NAEKTPIKEG OUOKEUEG.
KINAYNOZ nAskrporrAnéiag
Adyw vypaoiag

®© ATtrayopeueTal n AsIToupyia TNG CUOKEU-

AG KOVTA O€ PTTavIEPA, VTOUG 1) YEUATO
VITITI PO K.ATT.

© AtrayopeueTal n BUBION TNS KUpiwg ou-

OKEUNG, TOU KaOAwDdIoU NAEKTPIKAG OUV-
d€ONG Kal TOU @QIG DIKTUOU O€ VEPO N
GaAAa uypa.



® TlpooTaTEWTE TNV KUPIWG OUOKEUN aTTO
uypaacia, vepd TTou OTACE! 1 WekAZeTal.

® 2 TTEPITITWON TTOU EI0XWPNAOEI UYPO
OTNV KUPIWG OUOKEUN, OQAIPEDTE AUE-
owg TO @IS dIKTUOU. lNpIv aTrd TNV €K
véou Béon o€ AeiIToupyia avaBéoTe Tov
EAEYXO TNG CUOKEUNG.

® Mnv xeIpileoTE TN OUOKEUN UE PPEYME-
va xépia.

© X TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN TTECEI O€
VEPO, aPAIPECTE APECWGS TO QIG OIKTU-
ou. Movo 16TE pTTOpEiTE VO BYAAETE TN
OUOKEUI aTTO TO VEPO.

A KINAYNOZ nAskrpormrAnéiag

®© 2uvdéaoTe TO @IG DIKTUOU aTnV TTPila
MOvo éTav gival TTAPwWS ouvapuoAoyn-
MEVN N OUOKEUN.

®© 2uvdéoTe TO QIG OIKTUOU POvVo o€ TTpida
TTOU €XEI eyKATaoTAOEi CWOTd, €ival €U-
KoAa TTpooBdaoiun Kai n Tdon TNG avTI-
OTOIXEI OTNV TAON TNG TTIVOKIdAG TUTTOU.
H trpiCa TTpéTTel va ouvexioel va gival
€UKOAQ TTPOCRACIKN KAl JETA TN OUVOE-
on.

®© O®povrioTe WOTE TO KAAWDIO NAEKTPI-
KNG ouvdeonG va PNV UTTOOTE CNUIES
atro aIXUNPES OKPEG ) KAUTA oneia.
Mnv TUAIYETE TO KAAWDIO NAEKTPIKNG
ouvdeonG yUpw atro T OUOKEUN.

® AKOUN Kal JETA TNV QTTEVEPYOTTOINCN N
OUOKEUI OV gival EVTEAWG OTTOPOVW-
MEVN atTd TO NAEKTPIKOG BikTUO. N va To
ETMTUXETE QUTO, BYAATE TO @QIG BIKTUOU
aTro TNV TTPICQ.

© Aiatnpeite T0 KOAWDIO NAEKTPIKNG OUV-
OE0ONG HAKPIA ATTO KAUTEG ETTIPAVEIEG
(T7.X. paT koudivag).

®© Katd mn xprion TNG CUCKEUNG TTPOCEXE-
TE WOTE TO KAAWDIO NAEKTPIKNG OUVOE-
OnNgG va PNV €ival JAyKWHEVO N
TNEOMEVO.

® Ta va BydAete To @I dIKTUOU ATTO TV
TTpila, TpaBdaTe TTAVTA ATTO TO PIG, TTOTE
aT1TO TO KOAWDIO.

© Byadete 10 @Ig dIKTUOU ATTO TNV TIPICQ, ...

.. O€ TTEPITITWON TTOU TTAPOUCIOOTEI
BAGBN,

.. OTaV OEV XPNOIMOTIOIEITE TN PNXAVN
Koudivag,

.. TIPOTOU OUVOPHUOAOYNOETE | ATTOOU-
VOPHUOAOYACETE TN UNxavr Koudivag,

.. TIPOTOU TTPOREITE OTOV KABAPICHO
TNG MNXAVvAG Koudivag Kal
. O€ TTEPITITWON KaTalyidag.

® an XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN, dTaV

UTTAPXOUV EPQAVEIC (nUIEG OTN CU-
OKEUN, o€ ageooudp | 0To KAAWDIO
NAEKTPIKNG OUVOEONG.

® T[lpog artropuyn KIVOUVWY, unv TTpayua-

TOTTOIEITE OAAQYEG OTO TTPOIOV.

KINAYNOZ rpauuariouou
arro Ko

® Tlot€ un Badete 1O XEPI OQG NECA OTO

TTEPIOTPEPOPEVO paxaipl. Mnv kKpatdaTte
KOUTAAIQ 1] TTAPOPOIa QVTIKEIMEVA PETQ
OTa TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. MnV TTANCIA-
CeTE KOVTA OTA TTEPIOTPEPOPEVA UEPN ME
MaKpId JaAAIG 1 apdid pouxa.

NGBeTE UTTOWN OTI JETA TNV ATTEVEPYO-
TT0iNON TA JOXAipIa OUVEXICOUV va TTEPI-
OTPEPOVTAI VI GUVTOHUO XPOVIKO
didoTtnua.

KINAYNOZ amo
TEPIOTPEPOUEVA HEPN

® Mnv kpatdTe KouTdAia A TTapouola

QVTIKEIJEVA NECQ OTA TTEPIOTPEPOMEVA
MEPN. Mnv TTANCIAZETE KOVTA OTA TTEPI-
OTPEPOUEVA PEPN ME MOKPIA JaAAId i
@apdId pouxa.

®povrileTe TTAVTA WOTE O PUBUIOTAG
TaxuTNTOG va Bpioketal otn Béon O,
TIPIV EI0AYETE TO PIG DIKTUOU OTNV TIi-
a.

[piv TNV avTIKATAOTAON TTOPEAKOUEVWV
N ETTITTPOOBETWV TEPAXIWV TTOU KIVOUVTAl
KATA TN A&IToupyia, atrevepyoTToINoTE TN
OUOKEUN KOl aQaIpEOTE TO QIG OIKTUOU
atrd Tnv Tpida.
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® Ortav d¢v gival TOTTOBETNPEVO TO BOXEIO
avAapeigng, TTPETTEN va ival TOTTOBETNME-
VO TO KAAUMMO. AlOQOPETIKA deV AEITOUp-
YEI N CUOKEUN YIa TTPOCTACIA ATTO
TPAUUATIOPOUG.

IMPOEIAOINOIHZH yia uAikég {nuiéS

© TotroBeTOTE TN CUCKEUN O€ MIQ ETTITTE-
on, ¢npn, avtioAloBNTIKA Kal udaToOoTE-
YN EMQAvEIQ, €T WOTE VA NV PTTOPEI
oUTE VO avaTpaTTEi OUTE va YAIOTPOEL.

®© O avadeuTnpag ETTITPETTETAI VA AEITOUP-
YEi ouvexopeva 10 TTOAU 10 AeTTTd, TO
Mi¢ep TO TTOAU 3 AETTTA. TN OUVEXEIQ
TIPETTEI VO QQAOETE TN OUCKEUN TTPWTA
VO KPUWOEI ¢ava o€ Bepuokpacia dw-
parTiou.

® e Kapia TTEPITITWON PN XPNOIMOTIOIEITE
TN CUOKEUN XWpPig doxeio.

® Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW O€
KQUTH €TTIQAVEIQ, TT.X. MATIA KOudivag.

® Mnv UETAKIVEITE TN OUCKEUN OO0 UTTApP-
XOUV TPO@IYa 1 CUun péoa oTn Ou-
OKEUN.

®© Mnv yepicete utrEPBOAIKA TO DOYEIO
QAVAUEIENG Kal TO JTTOA avadeuaong, dIoTI
OIAQOPETIKA PTTOPEI VA EKTOLEUTEN EEW
TO TTEPIEXOMEVO. YYPO TTOU EEXEINICEI
péel otn Bdon. MNa 1o Adyo auTod TOTTO-
BeTAOTE TN CUOKEUN €TTAVW O€ pia uda-
TOoOTEYNA BAoN.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN KEVN,
KaBwg evoéxeTal va UTTEPBEPUAVOE TO
MOTEP Kal va TTPOKANOEi BAGRN.

® Mnv pixvete TTOTE KAUTA 1) BpaoTd TPO-

QIMa yIa avapeign oto doxeio avauel-

&ng.

XpnoiuoTrolgite JOVo yVAoIa ageaoudp.

Mn xpnoiyoTroiEiTe aixunped i diafpw-

TIK& péoa KaBapiouou.

® H ouokeun diabétel avTioNioBnTikG TTO-
dapdakia OIANIKOVNG Pe BevTouleg. ETel-
0N Ta EmITTAQ QEPouV didgopa
emypiopata atrd Bepvikia ) TTAAOTIKO
Kal YiVETAI ETTECEPYQTIA TOUG PE OIOPO-
PETIKA HEOA QPOVTIOAG, DEV ATTOKAEIE-
TAl HEPIKEG OTTO QUTEG TIG OUTIEG va
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TTEPIEXOUV OUOTATIKA TToU Ba dpdoouv

ETMOETIKA OTA TTOBAPAKIA OIAIKOVNG Kal

Ba Ta aAAoiwoouv. Av XpelageTal, TOTTO-
BeTAOTE pIa avTioANIoONTIKA BACN KATW

aTTO TN OUOKEUN.

4. 2uvoAo mapadoong

1 Mnxavn kouZivag Profi, kupiwg cuokeur} 19
1 lMNpooTacia mrolAioparog 21
1 MTTOA avadeuong 15
1 Aoxeio avaueigng 5 ue:
- Katrdki 2 kai
- Katrdki otopiou ouptrtAfpwong 1
1 Avadeutipag Cuung 14
1 XtutnTAipil 16
1 Avadeutipag 17

1 Odnyieg xpnong
1 BiBAio cuvTtaywv

5. Amoouoksuaoia kai
Torro@érnon

YMNOAEI=H: kata TIG TIPWTES XPOEIG,
Aoyw Bépuavong Tou POTEP, UTTOPEI va On-
MIoupynBouv eAa@pég ooué. AuTo eival
akivouvo. PpovTileTe yia eTTAPKN AgPICUO.

1. AgaipéoTe OAA T UAIKG CUOKEUATIAG.

2. EAéyEte av mrepiExovral OAa Ta €apTn-
MaTa Kal av Ogv £xouv UTToOoTEl BAGRN.

3. AtmoocuvappoAoynoTe Tn oUoKeur] (BAE-
e “ATTOOUVAPUOAGYNOTN CUOKEUNG”
oeAida 31).

4. KaBapioTe TN OUOKEUN TTPIV ATTO
TNV TTPpWTN Xpnon! (BAéte “Kabapi-
OuOG KAl OUVTAPNON TNG OUOKEUNG”
oeAida 32).

5. Eikéva B: TUAITE TO KOAWDIO NAEKTPI-
KAG ouvdECNG TTOU TTEPICOEUEl OTN OIA-
Tagn mepiéAIENG KaAwdiou 24 otnv
KATWw TTAEUPA TNG KUPiWG OUOKEUNG 19.



6. TotoBeTrioTE TNV KUPiWG ocuokeur 19

o¢ emitredn, oTeyvh Kal adidBpoxn

ETTIQAVEIA, £TOI WOTE VA PNV PTTOPEI

TTAPEXOUV KAAN eUcTABEIQ.

va TTEoEl () va YAIOTPAOEI N OUOKEUT. NMPOXZOXH:
© Yypd trou &exelhiCel péel otn Baon. lMNa

EmAECTE pia Acia, kaBapn Bdon,
WOTE VA UTTOPOUV va KOAAACOUV Ta
TTodapdkia pye Bevrouleg 18 kail va

TO AOYO aUTO TOTTOBETHOTE TN CUOKEUN
emdvw o¢ pia udaTtooTeyr Bdon.

6. Emokomrnon Asiroupyiwv

ESdpTnupa epyaciag

TayxoTnTa

AgiToupyia

Ytrodeigeig

AvadeuTpag Cu-
ung 14

1-2

- ZUJWHO KOl aVAUEIEn OTEPE-
ag CUPNG N TTIO OTEPEWV TPO-

Qihwv

- ZUJwpa CUPNG PE payia

- ZUPwpa TTaxuppeuoTng CU-

MNG VIa KEIK

Avadeutipag 17

- Avapeign maxuppeuotng Cu-

MNG VIa KEIK
- Avaueign BouTupou Kai

aAeuplou
- Avapeign ¢upng pe payia

- Zuun yia yAuka

- XTtotmnua Boutupou pe faxa-

PN
- Z0un yia KouAoupdkia

XTtuttnThp! 16

7-10

- Zavyi

- Mapéyka

- Mayiovéca

- XTUTTNMa BouTtUpou

MEY. BidpKela
AgIToupyiag:
10 Aetrtd

Aoxeio avapeigng 5

PULSE +
1-10

- Avapeign Kal TEJaxIoNOg ua-

AQKWV 1] UyPWV UANIKWV.
YMNOAEI=ZH: mrpétrel va gival

puBuIouEVn TOUAAXIOTOV N BOB-

Mida TaxuTnTag 1 yia va Ael-

TOUPYEI TO KOUUTTI TTAAPWY 12.

MEY. DIGpKela
AgIToupyiag:
3 AetrTd
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7. Xpnon séaprnudarwv 4. ToToBeTAOTE TNV TTPOCTACIA TITOIAIOHA-

z TOG 21 aTTO KATW OTOV Bpaxiova pnxavi-
CIVG6£UO'I)§' OMOU ueTddoong 22. To BEAOG (A) oTnv
Avolyua Bpayiova unxaviopou TTpooTacia TTaINiopaTog 21 Kal To Bé-
ueradoon¢ Ao¢ (V) oTov Bpayiova pnxaviopou pe-
1. MepioTpéyTte Tov oUPTN amracdAiong 10 1ad00Ng 22 deixvouv To £€va aTo AAAO.

TTPOG Ta ETTAVW (ME TN POP& Tou BEAOUC)
KQlIl QVOIETE TOV Bpayiova unXaviopou Je-
TAdoOoNG 22, MEXPI VO ao@aAioEl Kal va
eTTavéNBEl 0 oUpTNG atraceaiions 10
cava otn Béon aoc@ANIOG Tou.

TorroBérnon umoA avadsuong

2. TotmoBetoTE TO PTTOA avadeuong 15 €101
OTNV KUpiwg ouokeun 19, WoTeE Ta UETAA-
Aiké TTodapdKia 0To KATW AKPO Va TaIpId-
(OUV OTIG EYKOTTEG OTNV KUPIWG GUOKEUN.

A

5. MepiotpéwTe TNV TTpOCTACIA TTTOIANICHO-
TOG 21 TTPOG TNV KATEUBUVON TOU KAEI-
OTOU oUMBOAOU AOUKETOU, PEXPI VA
aOoPaAICEl.

TorroOérnon séapriuaroc avadsuong
6. EmAEETE TO KATAAANAO £€APTNHA AVADEU-
ong:
- AvadeuTr)pag Cuung 14: yia Bapiég CU-
MEG, TT.X. CUMN WwHIoU
- XtutnTAp! 16: yia XTutTnua cavrlyi,

MOPEYKAG KTA.
3. Ao@aAioTe To pTToA avédeuong 15, Trepi- - Avadeutipag 17: yia PETPIEG £wg EAA-
OTPEPOVTAC TO Aiyo SEEIO0TPOPA, HEXPI PPIEG QUPEG, TI.X. CUMN VIO KEIK 1} CUpN

VO EQOPUOTEl KNG YIO TNYQVITEG.

, , lMa TTePIocOTEPES TTANPOPOPIES: BAETTE
Tomrob¢rnon mpooraoiag "EmokoTINoN AsItoupyiwv” 0N

miToIAiouarog oehida 27.

7. TotmoBeTAOTE TO £€APTNUA avAdEUONG

MPOZOXH: ato KATw oTov Ggova 23.

®© Mn XpNOIYOTIOIEITE TO JTTOA AVADEU-
ong 15 1ToTE Xwpig TTpocTacia TTITOIAI-
opaTog 21. AlIaQOPETIKA EVOEXETAI VO
EKTIVaYOEi £Ew UNIKO avapeigng.




BeBaiwbeite 0TI Ta HIKPA HETAAAIKG TTO-
dapdKia EUTTAEKOVTAI OTOV Agova 23
OTIG EYKOTTEG OTO £APTNMA avAdEUONG.

8. Eikéva A: mi€oTe TO £€apTNUa avAadeu-
ongG Aiyo TTpog Ta ETTAVW Kal TTEPI-
OTPEWTE TO APICTEPOOTPOPA UEXPI VO
TEPUATIOEL.

I'IAnpwan UAIKwvV
MTTOpEITE VA PiXVETE UAIKA OTO PTTOA
avadeuang 15, 600 gival avoixTog o
Bpaxiovag unxaviouou petadoong 22.
e Katd Tnv avddeuorn), UTTopEi va TTpo-
00£TETE UNIKG UEOW TOU QVOIYHATOG
TTAApwong 20 oTnv TTpooTacia TITOIAI-
opartog 21:
- MeiwoTe TNV TaxutnTa oto 1 - 2.
- Avoi¢Te TO KATTAKI TOU AVOIYUATOG
TARpwong 20.
- Pigte T UAIKG.
- KAegioTe ¢avda 10 KATTAKI TOU Avoiyua-
TOG TTANpwaong 20.

KAgiouo Bpayxiova unxaviouou

ueradoong

9. TupioTe TOV OUPTN aTTacPdaAiong 10
oTnV Kateubuvon Tou BEAOUG TTPOG TA
ETTAVW.

10. MeTakivhoTe TOV Bpayiova pnxaviouou
METAdOONG 22 eVTEAWG TTPOG TA KATW.
O oupTng atracPaiiong 10 eTIOTPEPEI
oTnVv KABetn Béon ac@aAiong.

H cuokeun €ival Twpa £T0IUN cUVApPUOAo-
ynuévn. MNa gpyacia pye TN cuokeun: BAETTE
"Baoikdg xeIpiopog” otn agAida 30.

8. Xpnon doxeiou
avaueigng

YMNOAEI=H: 6tav xpnoiyoTrolgiTe To doXEi0
QVAUEIENG 5, TTEPIOTPEPETAI TAUTOXPOVA KAl
0 agovag 23. TormroBeTAOTE yIa auTdV TOV
Aéyo 10 PTTOA avadeuong 15 kal Tnv TTpo-
otacia mrTolAiopatog 21, éx1 OUWGS KATTOIO
e€dpTnua avadeuong.

Torro@érnon doxeiou avaueiéng

1. AoaipéoTe TO KAAUPHQ 8 TTPOG Ta O¢-
¢1q.

2. TommoBetrioTe TO doxeio avaueitng 5
€101 ETTAVW OTOV UNXAVIOUO YETADO-
ong 7, woTe To AeUko BEAog (V) oTo
KATW PEPOG TOU DOXEIOU AVANEIENG VO
OeixVvel TTPOG TO avVOIXTO CUUBOAO Aou-
KETOU.

3. TepioTpéyTte 1O doxeio avaueigns 5 de-
¢I00TPOPQA, PEXPI VA EQAPUOOEl KOAQ.
To Aeukd BéNog (V) deixvel Twpa 0TO
KAEIOTO OUPBOAO AOUKETOU.

I'l)\npwan UAIKWV
Pixvete TTAvTa TTPWTA TA UYPA KAl PETA
MOVO Ta OTEPEA UAIKG OTO doxeio ava-
Meigng 5.

e Tepaxilete TTPONYOUHEVWG OE UIKPA
KOMMATIO Ta OTEPEA UAIKA, yIa va unv
KOAAAOOUV Ta KOPUATIO OTa paxaipia.

* Kartd TNV avaueign YTTopeiTe va Trpo-
00£TETE UNIKA OTTO TO OTOMIO OUUTTANR-
pwong 3 0TO KATTAKI 2:

- MeiwoTte TV TOXUTNTA 0TO 1 - 2.
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- [epIOTPEWTE TO KATTAKI TOU OTOUIOU
OUPTTARPWONG 1 apioTePOOTPOPa
KAl aQaIpEOTE TO.

- Pigte Ta UNIKA.

- EmavaTtotroBetrioTe 1O KATTAKI 1 £T01,
WOTE TA JIKPA TTAACTIKA QUTAKIO VO
TAIPIAJOUV OTIG EYKOTTEG OTO OTOUIO
OUUTTARpWONG 3.

- MNepioTpéyTe 1O KATTAKI 1 OECIOOTPO-
@a, HEXPI VA eQapudoEl KOAQ.

Torro@érnon karrakiou

YNOAEIZEIZ:

* H diadikaoia avaueigng apxicer yia Ao-
YOUG a0@aAgiag Jovo Otav To KATTAKI 2
gival cwoTd TOTTOBETNUEVO.

e [a va kAgivel Aiyo TTI0 €UKOAQ TO KOTTA-
KI 2, PIigTE PEPIKEG OTAYOVEG JAYEIPIKO
AGdI o€ éva TTavi Kal TPIYPTE YHE AUTO
TNV TO1MOUXA 4.

4. TotroBeT|OTE TO KATTAKI 2 UTTO MIKPN
ywvia oto doxeio avapeigng 5.

5. lNepioTpéwTe TO KATTAKI 2 SEEIGOTPOPA
MEXPI VA TEPUATIOEL.

H ouokeun ival Twpa £T01uN CUVAPUOAO-
ynuévn. MNa epyacia pye TN cuoKeun: BAETTE
"BaoIkog xeIplopog” otn oeAida 30.

9. BAOIKOS XEIPICUOC

9.1 Tpogodooia psUuuarog

1. 2uvapuoAoyroTe TN OUOKEUR YIa TNV
emMBOUUNTA AcITOUpYyia.

2. EAEyEte OTI 0 pUBUIOTAC TaXUTNTAG 11
gival o1o O (ekT6G AciToupyiag).

3. Eioayete 10 @I1¢ dIKTUOU 13 O€ PIa KO-
TAAANAN TTpica. H TTpila TTpéTTel va ou-
vexioel va gival ava TTdoa oTiyun
TTPOCRACIYN KAl JETG TN OUVOEDN,.

4. ATtroouvdEoTE TO QIG OIKTUOU, TTPIV TOV
KaBaplopd TNG OUOKEUNG.

9.2 Evepyorroinon/amevepyo-
Toinon CUOKEUNGS Kal ETTI-
Aoyn raxurnrag

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég npi€g!

® O avadeuTnpag ETTITPETTETAI VA AEITOUP-
YEi ouvexopeva 10 TTOAU 10 AeTTTd, TO
Migep TO TTOAU 3 AETTTA. 21N OUVEXEID
TIPETTEI VO QQAOETE TN OUCKEUN TTPWTA
vVa KPUWOEl Eava o€ Bepuokpacia dw-
MaTiou.

YNOAEI=H: n cuokeun Asitoupyei poévo,
gite o6Tav 10 KGAUppa 8 gival cwoTd ToTTOOE-
TNUEVO (YIa Ta e€aPTHATA avAdEUONG) EiTE
oTav 1o KaTTaKI 2 €ival OwWaoTA TOTTOOETNE-
VO OTO dOXEio avaueIigng 5.

1. EvepyoTtoIoTE TN OUOKEUN TTEPIOTPE-
QOVTOG TTPOG Ta deCIG TOV PUBUIOTH TA-
xutnTag 11.

2. ApxioTe pe KATTWG XapnASGTepn TaxUTN-
Ta KAl Aug¢noTe oTadlakd TNV TaxUuTNTA
MEXPI TNV €TBUPNTA (BAETTE “ETTIOKO-
TNON A€IToupyiwv” oeAida 27).

3. MaewoTe Tnv TaxuTnTa oTNn Badpida 1 - 2,
oTav Katd Tn AsIToupyia TTPO0BETETE UAI-
KA péoa atrd To avolyua TTARpwons 20 n
TO OTOMIO CUPTTIARPpWONG 3.



4. ©O©¢faTte Tov pubpIoTA TaxuTNTaG 11 0TO
0, yIa va aTTeEVEPYOTTOINCETE TN OU-
OKEUN.

YMNOAEI=H: n 1daviki TaxutnTa e¢aptaTal
KUPiWG atrd Tn oUoTaon TWV TTPOG AVAUEI-
¢n UAIkwv. Ooo TI0 UYypo €ival To Peiyua,
TOOO TTIO YPAYOPQ UTTOPEITE VA avaulyvUE-
TE.

9.3 TlaAuikn Asiroupyia

YNOAEI=H: n raAuikn Asitoupyia Aeitoupyei
MOvo, OTav 0 pUBUICTAG TaxuTnTag 11 €ival
puBuIouévog TouAdyioTov 0T Baduida 1.

* [larwvtag 10 TAAKTPO PULSE 12 pT110-
PEITE VO augnoeTe BpaxutrpoBecua Tnv
TaxuTnTa O0TN PEYIoOTN Baduida (10).

*  XpNOIYOTTOINOTE TNV TTAAUIKE AEITOUpP-
yia, yla va TEPaXIioeTe 0TO DOXEIO ava-
MEIENG 5 T1.X. Enpoug kapTroug, BoTava
N KPEUMPUBIA O€ PIKPES TTOOOTNTEG.

9.4 [lpooracia urrepBépuav-
ong

H ocuokeuny 01a6€Tel TTpooTacia utrePBEp-

Mavong. Edv oto potép augnBei utrepBOAI-

K& n Beppokpaacia, N CUCKEUR

QTTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOMATA:

1. ATTEVEPYOTTOIEITE TN CUOKEUN.

2. AmoouvdEéoTe To @I DIKTUOU 13.

3. AQnoTe T OUOKEUN VO KPUWOEI O€
Bepuokpacia dwaTiou.

O1av KpUWOoEl ETTOPKWGS N CUCKEUN, UTTOPEI

va TeBEI cava o€ Asitoupyia.

10. AmroouvapuoAoynon
OUOKEUNS

Ag@aipson doxeiou avaueiéng

1. TlepioTpéWTe TO doXEIO AvAuEIEng 5
Aiyo aploTepooTpo®a, Kal TPABALTE TO
TTPOG TA ETTAVW.

2. TomoBetioTe avd 10 KAAUPuQ 8.

A@aipson Kamrakiou arro 1o 6oxeEio

avaueiéng

3. [epioTpéWTe TO KATTAKI 2 APIOTEPO-
OTPOYA, MEXP! VO UTTOPEITE VA TO APAl-
PEOETE.

4. [epioTpEWTE TO KATTAKI TOU OTOWMIOU
OUUTTANPWONG 1 aplioTEPOOTPOPA KAl
apaIPECTE TO.

Avolyua Bpayxiova unxaviouou

ueTadoong

5. TMepioTpéwTe TOV 0UPTN aTTac@AAiong 10
TTPOG TA ETTAVW (UE TN POPA TOU BEAOUG)
Kal avoigTe ToV Bpaxiova unxaviopou Je-
TAd0OONG 22, HEXPI VA aoPaAioEl Kal va
eTTavéNBEI 0 oUpTNG atraceaiiong 10
¢ava otn B€on aoPAAIoTG Tou.

Agaipson §apriuaro¢ avadsuong

6. [Mi€oTe 10 €€dpTNUO avadeuong AIyaki
TTPOG TA ETTAVW KAl TTEPIOTPEYTE TO OE-
EI60TPOPA PEXPI VA PTTOPET VO apaipE-
B¢i atod Tov agova 23.

Ag@aipson mpooraoiag

mToIAiouarog

7. TeploTpéWTe TNV TTPOCTACIA TTITOIAI-
opaTog 21 apIoTEPOOTPOPA, UEXPI VA
MTTOPEI va apaipeDEi.

Ag@aipson urmroA avadsuong

8. [lepioTpéwTe 1O PTTOA avadeuong 15
apIoTEPOOTPOYPA, HEXPI VO UTTOPEI VO
aQaIpebEi.

KAcioiyo Bpayiova unxaviouou

ueradoong

9. TupioTe TOov oUPTN aTTaCcPAAIong 10
oTnVv Kateubuvorn Tou BEAOUG TTPOG TA
ETTAVW.
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10. MeTakivAoTe TOV Bpaxiova pnxaviouou
METAdOONG 22 EVTEAWG TTPOG TA KATW.
O oupTtng atraoc@aAiong 10 TTIOTPEPEI
oTnVv KABetn B€on ao@aAiong.

11. KaBapiouog Kai

ouvrnpnon g
OUOKEUNS

A KINAYNOZ nAektpotrAngiag!
® Tlpiv o116 KAGBE KABAPIOPO ATTOOUVOE-

oTE TO PIG DIKTUOU 13 atrd TNV TTpIda.
® Toté un BuBileTe TNV KUPIWG OU-
okeun 19 o€ vepo.
KINAYNOZ tpaupaTtiopoU atmo
& KoTtrHj!
® AdBete uttdYWn OTI TA Paxaipia 6 Tou
doxeiou avaueiEng 5 gival TTOAU aixun-
pd. MnVv aKOUUTTATE Ta haxaipia 6 TTOTE
ME YUMVA XEpPIA, VIO VO aTTOQUYETE TTAN-
YEG OTTO KOTTH.
® 210 TTAUCIJO OTO XEPI XPNOIUOTIOIEITE
TO00 KaBapOd vEPD, WOTE VA PTTOPEITE
va BAETTETE KOAG Ta paxaipia 6, yia va
MNV TPOQUUOTIOTEITE.
MPOZOXH:
® Mn XpNOIUOTIOIEITE OE KAMIO TTEPITITW-
on TPITTTIK& Kal KauoTIK& KaBapIoTIKA
pMéoa A péoa KaBapiopou TTou Xapa-
Couv. 'ETol Ba ptTOpoUCE va UTTooTEi {n-
MIG N OUOKEUN.
YMNOAEI=ZH: cuykekpiyéva Tpd@Iua A Ka-
pukeupaTta (1.X. Kapu, KapdTa) evOEXETAI
VA AAAOIWOOUV TO XPWHA TWV TTAACTIKWYV
eCaptnudaTwy (T1.X. TNG TTPOCTACIAG TTITOIAI-
opartog 21 rj Tou KATTakioU OTOMIoOU Ou-
MTTANpwOoNG 1). Agv TTPOKEITAI YIA CQAAPA
TNG OUOKEUNG Kal Oev €ival eTIBAABES yia
TNV Uysia.

11.1 Kabapiouog Kupiwg ou-
oKeUNg

1. KabapioTe TNV KUpiwg ouokeun 19 pe
Bpeyuévo travi. MTropeite €TTiong va
XPNOIUOTTOINCETE AiyO ATTOPPUTTAVTIKO
mATWV.

2. ZKOUTTIOTE TNV ME €va KaBapd TTavi e
KaBapod vepo.

3. XpnoIJOoTIoINOTE TNV KUPIWG OUoKeur 19
¢ava povo, oTav €XEl OTEYVWOEI TEAEI-
we.

11.2 Ka@apiouog oro mAuvri-
pIO TIATWV

Ta akdAouBa pépn cival KatdAAnAa yia TTAU-
On o€ TTAUVTRPIO TTIATWV:

- MrmoA avadeuong 15

- Aoxeio avapeigng 5

- Katdki 2 Tou doxeiou avaueigng

- Katrdki otopiou ouuttAnpwong 1

- Avadeutipag ¢uung 14

- XtutnTnp! 16

- Avodeutipag 17

- [pooTtacia mrtolAiopyaTtog 21

2 € KOMia TTEPITITWON OEV ETMTPETTETAI TO
TTAUCIUO TwV aKOAOUBWY UEPWYV OTO TTAU-
VTAPIO TTIATWV:

- Kupiwg ouokeun 19

11.3 KaBapiouog mapeAKouEvwy

1. TIAOveTte 1O doyeio avapeigng 5 n 1o
MTTOA avadeuong 15 pe CeoTd vepd Kal
XUOTE TO VEPO.

2. KaBapilete 6Aa Ta TTAOPEAKOUEVA UE TO
XEPI O€ Evav VITITIPA PE vePS TTAUONG N
OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

3. Katd tov kaBapioud pe 10 XEPI, TTAEVE-
TE OAQ TO €CapTAPATA YE KaBapd vePO.

4. AQNOTE va OTEYVWOOUV KOAG OAa Ta
€CapTnuaTa, TTPOTOU Ta Eavaxpnoluo-
TTOINOETE.



11.4 KaBapiouog doxeiou ava-

Hw

N o

10.

11.

pegng

TotroBeTriOTE TO DOXEIO AVAUEIENGS 5
OTrn OUOKEUN).

[epioTe TO PHEXPI TTEPITTOU OTN PEON ME
Ce0TO vEPO TTOU TTEPIEXEI ATTOPPUTTAVTI-
KO TTIATWV.

TotroBeTROTE TO KATTAKI 2.

EAEyETe OTI 0 puBUIOTAG TaXUTNTOG 11
givail oto 0.

EiodyeTte 10 @IG dIKTUOU 13 O€ pIa Ka-
TAAANAN TTpIda.

@¢aTe Tov pubuIoTH TaxuTnTag 11 oTo 1.

MaTtAoTE TTOANEG POPEG OUVTOUA TO
KouuTTi TTaApwyv PULSE 12.
A@aipéoTe To doxeio avaueigng 5 ato
TN OUOKEUN.

XuaoTe 10 vePO TTAUONG.

ZeTTAUvETE TO dOXEIO AvANEIENS 5 KATW
atré kabapd vepd.

AprioTe To dOXEIO aVAUEIENS 5 va OTe-
YVWOEI TEAEIWG, TTPIV TO XPNOIYOTIOIN-
oeTe Eava.

11.5 @uAaén

Mpiv atroBnKEUCETE TN CUCKEUN, APr)-
OTE VO OTEYVWOOUV KOAG OAa Ta PEPN
ngG.

PuAAOOETE TN CUOKEUN TTPOCTATEUE-
vn atro T okévn Kal ToOug PUTTOUG Kal
Makpid atrd Ta Taidid.

Eikéva B: ptropeite va TUAIGETE TO K-
AwdI0 NAEKTPIKNAG ouvdeong oTn dIATA-
&n mepIEAIENS KaAwdiou 24 0TNV KATW
TIAEUPA TNG KUPIWG OUOKEUNG 19.

12. EmiAuon mpofBAnuarwv

Edv n ouokeurn oag dev AsIToupyei OTTwG
TTPETTEI, AVATPEETE TTPWTA O€ AUTA TN AioTa
eAEyXwV. EvOExeTal va TTPOKEITAI YIA KATTOIO
MIKPO TTPOBANUA, TO OTTOIO UTTOPEITE VA QVTI-
METWTTIOETE POVOI OAG.

A KINAYNOZ nAektpotrAnsiag!
®© Mnv TTPOCTIABNCETE O€ KAUIQ TTEPITITW-
on va eTTIoKEUACETE PdVol 0ag T OU-

OKEUN.

MpoBAnpa

MOBavég aitieg / pérpa
AVTIJETWITIONG

Kauia Asitoup-
yia

e Eivaie€ao@aAiopévn
n Tpo@odoacia peu-
MATOG;

o EAEygre TN ouvdeon.
* Eivai owotd Tommo0¢-
TNMEVO TO KAAUU-

Ha 8;

To pi¢ep dev Ti-

 Eival cwoTtd TotT06¢-

pla 16, o1 avao-
deutnpeg 17, ol
avadeuTpeg CU-
MNG 14 A Ta pa-
xaipla 6 dev
TTEPIOTPEPOVTAI
KaBAAou 1 TTOAU
OUOKOAQ.

BeTal O¢€ Ael- TAMEVO TO KATTAKI 2;
Toupyia.
* ATrevepyoTrolnoTe
aUEOWG TN OU-
. OKEUN, aQaIpEDTE TO
Ta xTutnTA- . A9dlp

@IG OIKTUOU 13 Kal

EAEYETE:

- YTIapxel KATToIo
EUTTODIO EVTOG TOU
doxeiou;

- Ta tpd@iua gival
TTOAU OKANPA 1
NXTQ,;

- H ouokeun dev
£XEI CUVOpPHOAOYN-
Bei owoTq;
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13. Amoppiyn

To TTPOIGV QUTO UTTOKEITAI

otnv EupwTtraikr Odnyia

2012/19/EE. To cupBoAo ue

TO dlaypauPEVO KAdO aTTop-

PIMMATWY TTAVW O€ TPOXOUG

onuaivel 6Tl To TTPOIGV TTPE-

TTEl va 00NnynBei o€ EexwpIoTh cUAAoyN
ATTOPPIMPATWY CUPQWVa Pe TNV EupwTrai-
Kl ‘Evwaon. To idio 1oxUel yia 1o TTpoIdV Kal
OAa Ta e€apThpaTa e To ocUBoAo auTtd. Ta
ETTIONUOCKEVA TTPOIOVTA OTTAYOPEUETAI VA
atmoppIPOoUV padi e TA OIKIOKA ATTOPPIl-
MaTa, aAAG TTPETTEN va TTapadoBouv o€ Jia
B£on cUAAOYNG yIa TNV avakUKAwoN nAe-
KTPIKWYV KOl NAEKTPOVIKWY CUOKEUWYV. H
QvVOKUKAwWGoN cUPBAAAEl 0Tn peiwon KaTa-
VAAWONG TTPWTWV UAWV KAl TNV TTPOCTA-
oia Tou TTEPIBAANOVTOG.

2uokeuaoia

Otav BeAoeTE VA QTTOPPIYETE TN CUCKEUA-
oia, TTPETTEl va AABETE UTTOWN OAG TIG AVTI-
OTOIXEG TTEPIBAAAOVTIKEG DIATALEIC TNG
XWPOG 0aG.
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14. Mapayyedia aésoouap

21NV I0T00EAIda Hag PTTopEiTE va AARETE
TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TO TTOIO ECAPTAMO-
TA UTTOPEITE VA TTAPAYYEIAETE.

Online mrapayyesAia

shop.hoyerhandel.com

1. ZapwoTte Tov KwOIKO QR pe 10
smartphone/tablet cag.
O kKwdIk6G QR oG 0dnyei o€ Wia 10T0-
o€Aida, OTNV OTToIa PTTOPEITE VA KAVETE
TN CUPTTANPWHPATIKA TTapayyeAia.



15. Teyxvika

2UuBoAa mou xpnoiuorroiouvrai

MpooTarteuTikn pévwaon

XAPAKTNPIOCTIKA
MovTéo: SKMP 1300 C2
Taon dIKTUOU: 220-240V ~

50 Hz
Katnyopia mpooTa- |11 [O]
oiag:
loxug: 1.300 Watt
MéyioTtn TToooTNTA
TTARpwong doxeiou
avaueigng 5: mep. 1,5 Aitpo
MrtroA avdadeuong 15: |Trep. 6,3 AiTpa

Méy. didpkela ouve-
X0oUG AgiToupyiag
(KB):

- Mnxavn koudi-
Vag:

- Miep:

- 2& JEYIOoTO QOop-
Tio (avadeuon/
CUpWHA Kal ava-
MEIEN TauTOXPO-
Va JE PEYIOTN
TTARpWOnN):

(dnAwvel, TTOCO £TTI-
TPETTETAI VO AEITOUP-
YEI Xwpig SIaKOTTA N
OUOKEUN)

10 AeTiTdd
3 AeTITA

30 deuTepOAeTITO

‘EAeyxog Ao@aAegiag. O1 ouokeu-

£G TTPETTEI VA TTANPOUV TOUG YEVI-
KOUG KAVOVEG TNG TEXVOAOYiag
Kal va CUPPop@wvovTal JE To Al-
araypa yia Tnv AoedAcia MNMpoid-
viwv (ProdSG).

Me 1n ofpavon CE n
HOYER Handel GmbH dnAwvel
TN cUPMOpPPWOoN TNG ME TNV EE.

AuTO TO oUMBOAO Cag uTTEVOUI-

®
® N\ el va OTTOPPIYETE TN CUCKEUO-
%A oia pe TPOTTO QIAIKO TTPOG TO
TTEPIBAAAOV.
N\ AvoKUKAWOIPa UAIKA: XapTovI

(TTANV KUpOTOEIBOUG XaPTOVIOU)

To oUpBoAo auTtd uTTOdNAWVEI
TTPOIGVTA TTOU TTAEVOVTAI OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

AlaTnPOUPE TO DIKAIWMA TEXVIKWY aAAaywV.
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16. Eyyunon tng sraipiag
HOYER Handel GmbH

AZIOTIUN TTEAATIOOQ, OCIOTIUE TTEAATN,

yla TN CUOKEUN auTh AauBAveTe eyyunon

3 €TWV aTTO TNV NUEPOMNVia ayopdg. Z€ TTe-
PITITWON EAATTWHPATOG TOU TTPOIOVTOG AU-
TOU €XETE VOUIKA SIKAIWMPATA £VAVTI TOU
TTWANTH TOU TTPOIGVTOG. AUTA T VOUIKA OlI-
Kalwparta dev Treplopidovtal atrd TNV eyyun-
on TTOU TTAPOUCIAZETAl TTAPAKATW.

Opol eyyunong

H mTpoBeopia TG eyyunong EeKIva Pe TNV
nuepopnvia ayopdg. MNMapakaAoUue, QUAGE-
T€ KOAG TNV TTPWTOTUTIN ATTOdEIEN ayOPAC.
To €yypago auTo gival aTTapaiTnTo WG ATTO-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdg.

Av evTOG TWV TPIWV ETWV OTTO TNV NUEPOMNVIa
QyopPdg TOU TTPOIOVTOC AUTOU EUPAVIOTE EAAT-
TWHO TTOU OQEIAETAI OTO UAIKO 1) TNV KATO-
OKeur), Ba eTiokeudooupe i Ba
QVTIKOTOOTAOOUWE TO TTPOIOV — KATA TNV Kpion
Mag — dwpeav. MpoUTtrdBeon yia TNV TTapoxn
€yyunong givail TTwg evrog NG TTPoBeoUiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWHATIKO TTPOIOV Bal
TTAPOUCIOCTEI CUVOBEUOUEVO ATTO TNV ATTOOEI-
&n ayopdg, kal TTwg o TTeEAdTNS Ba dwaoel oU-
VTOWN YPATTTH TTEPIYPAPH TOU €iOOUG TNG
BAABNG Kal TNG XPOVIKNG OTIYUNG TTOU TTAPOU-
OIQOTNKE.

Av 10 eEAATTWHA KAAUTITETOI OTTO TNV £yyUNON
Mag, To TTPOoIGV Ba 0AG ETTIOTPAPE] ETTIOKEUA-
OoMévo 1) Ba avTikaTaoTaBei. H €TTIoKeun A N
QVTIKOTAOTAON TOU TTPOIOVTOG OE OUVETTAYETA
avaveéwaorn Tou Xpovou gyyunong.

Xpovo¢ eyyunong Kai VOUIKES adlw-
O&IC EvavTl EAATTWHATOS

O xpoévog gyyunong dev TTapaTeiveTal HEOW
NG €uBUVNG Tou TTWANTA. Ta TTaPATTAVW I0XU-
OUV KalI YIO TO TEJAXIO TTOU AVTIKOTOOTAONKav
] €MOKeUAoTNKAV. TUXOV CNUIEG KOl EAATTW-
MaTA TTOU U@ioTavTal KOTA TNV ayopd TTPETTE
va ONAWVOVTaI AUECWG JETA TNV AQAipED TNG
OUOKeUaoiag. ETTIOKEUEG TTOU eKTEAOUVTQ
META TN ANEN TNG £yyunong gival TTANPWTEEC.
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Eupog syyunong

H cuokeun auTrh KATaOKEUAOTNKE OCUPPW-
Va JE AUOTNPOUG KAVOVIOUOUG TTOI0TNTAG
Kal UTTOBANBNKE 0€ OXOAAOTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapadoon.

H eyyunon mepiAapBavel eEAATTwPOTA TTOU
o@eilovTal TOOO 0TO UAIKO, 000 Kal OTNV Ka-
TAOKEUN).

2TnV £yyunon dev mepiAaupavovral
AVOAWOCINO TUAHOTO TTOU UTTOKEIVTAI O€
uoioAoyikn @Bopd Kal {nUIEG TTOU TTPO-
KARONKav o€ eUBpavoTa TUAMATA, TT.X.
OIOKOTITEG, CUCOWPEUTEG, PWTICTIKA
Méoa R AAAa yudAlva TEpGXIQ.

H eyyunon auTh eKTTITITEl, O€ TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIGV UTTECTN ¢NUIA aTTd ATTPOCE-
¢ia, akatdAANAn xprnon f ocuvtipnon Pe
TTPWTOROUAIa Tou ayopaoTh. lNa va yiveral
OWwaTH XPAON TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI VA TN-
pouvTal OAEC 01 UTTOBEILEIC TTOU avaPEPO-
VTQl OTIG 0ONYiEG XEIPIOPOU. ATTOQEUYETE
OTTWOONTIOTE XPAOEIG KAl XEIPIOPOUG, YIa TA
OTTOia 01 0dNYIEC XEIPIOUOU TTPOEIDOTTOIOUV
TTWG TTPETTEI VA ATTOPEUYOVTAL.

To TTPOoIdV TTPOOPICETAI HOVO VIO IBIWTIKH KAl
OXI yIa ETTAYYEAPATIKI XPAON. Z€ TTEPITITW-
on Kakou Kal akaTtdAAnAou xeipiopou Kal
XPRong Piag, kKabwg Kal oTnV TTEPITITWON
EMEPPAONG OTN CUCKEUN, N oTroia &€ dIEEN-
XOn atro 10 dIATTIOTEUUEVO KEVTPO TEPPIG
Mg, N €yyunon EKTTITITEL

Aiadikaoia o mepimrwon aiwong
gyyunong
MNa va YTTopECOUNE VA ETTECEPYAOTOUE TO
aiTnué oag 10 CUVTOUOTEPO duVATO, TTAPA-
KaAoUNE, aKOAOUBNOTE TIG TTAPAKATW UTTO-
ocigeic:
» ’Exere mavra diabéoipa, yia OTToTE 00G
¢nTnBouyv, Tov apIBPo TTPOoIGVTOG
IAN: 307875 / 307876 kal Tnv
QaTTOBEIEN WG ATTODEIKTIKO OTOIXEIO ayO-

pag.



* Oa Bpeite TOV apIBUS TTPOIGVTOC OTNV
TIVaKida TUTTOU, O€ KATToIa yXapagn, 6_-0‘ Mpoun0@surric
OTO €WPUANO TWV 0ONYIWVY XEIPIOUOU  MapakahoUpe, AGBETE UTTOWN GAC TTWS N

(kaTw aPIOTEPA) 1 WG AUTOKGAANTO akdAoubn dieubuvon dev givail dieGBuvon
oV oW n katw TTAEUPA TNG OUOKEU-  gépBIg. ETTIKOIVWVAOTE TTPWITA PE TO Ké-
ne. VTPO O£PPIG TTOU avaypa@EeTal TTAPATTAVW.

* AV gUQAVIOTOUV AEITOUPYIKES BAABES N
GAAQ EAOTTWHATA, ETTIKOIVWVAOTE TTIPW-  HOYER Handel GmbH

Ta Je TO akOAouBo kévTpo O€PPIG TNAE-  Taskopriistrale 3

QwvVIKA i pe email. DE-22761 Hamburg
*  2Tn OUVEXEIQ, Kal EQOOOV TO TIPOIOV Be-  EPMANIA

wpnOei EAATTWHATIKG, UTTOPEITE VA TO
atrooTeiAeTe oTn O1EUBUVON TTOU OAGg
d00NnKe, eAeUBEPO ATTO TAXUOPOUIKA TE-
An, ouUVOdEUOUEVO ATTO TNV ATTOBEIEN
Qyopdg Kal £va ONUEIWPA OXETIKA JE TO
€id0g TNG BAABNG KaI TN XPOVIKI OTIYUNA
TTOU EPQPAVIOTNKE.

— 2tnviotoogAida www.lidl-service.com
MTTOPEITE va AABETE TO TTAPOV EYXEIPI-
010, KABWG Kal TTOAG TTEPAITEPW EY-
XEIPIOIQ, BIVTED Kal AOYIOUIKO.

L
ﬂ Kévrpo oépfic

S¢pRIC EAAGDa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.gr

©D 5¢ppig Kimmpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 307875 / 307876
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1. Ubersicht

1 Deckel der Nachfull6ffnung

2 Deckel (des Mixbehélters)

3 Nachfill6ffnung

4 Dichtung

5 Mixbehélter

6 Messer

7 Antrieb fur den Mixbehélter (unter der Abdeckung)
8 Abdeckung

9 Sicherheitsschalter

10 Entriegelungshebel (fir den Antriebsarm)
11 0-10 Geschwindigkeitsregler mit Ein-/Aus-Funktion
12 PULSE Impulsknopf

13 Anschlussleitung mit Netzstecker

14 Knethaken

15 Ruhrschussel

16 Schneebesen

17 Ruhrbesen

18 Saugfuld

19 Grundgerat

20 Einfalléffnung (mit Klappe)

21 Spritzschutz

22 Antriebsarm

23 Achse zur Aufnahme der Riuhrwerkzeuge
24 Kabelaufwicklung



Herzlichen Dank fur lhr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu Ihrer neuen
Kichenmaschine Profi.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

= Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

= Das Geréat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

= Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

= Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir winschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Kichenmaschine Profi!

Symbole am Gerat

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verandern.

Q? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

Varianten
Das Geréat wird in zwei Versionen geliefert:
307875 anthrazit
307876 rot
Die Bedienung ist fiir beide Farbvarianten
identisch.
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2. Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Die Kiichenmaschine Profi dient zum Mixen,
Quirlen, Aufschlagen, Ruhren, Kneten und Mi-
schen von Lebens- und Nahrungsmitteln.

In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen beschrieben. An-
gaben zum Zubereiten spezieller Gerichte
finden Sie im mitgelieferten Rezeptbuch.
Das Geraét ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenrdumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fur gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!
®© Benutzen Sie die Kiichenmaschine ohne

Unterbrechung...

- mit den Rihrwerkzeugen nicht langer
als 10 Minuten,

- den Mixbehalter nicht langer als
3 Minuten,

- bei hdchster Belastung (Ruhren/Kne-
ten und Mixen gleichzeitig bei maxi-
maler Befullung) nicht langer als
30 Sekunden.

Danach muss das Gerat ausgeschaltet blei-
ben, bis es auf Raumtemperatur abgekuhlt
ist.




3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fiir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschaden verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Geréat beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen fur den sicheren Betrieb

® Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

©® Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

® Das Geréat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

® Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

® Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinandernehmen
... vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen und
... vor dem Reinigen.

® Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

® Das Gerét ist je nach Verwendung fiir folgende maximale Betriebs-
zeiten ohne Unterbrechung vorgesehen:
max. 10 Minuten Rihren/Kneten mit den Rihrwerkzeugen,
max. 3 Minuten Mixen im Mixbehalter,
max. 30 Sekunden bei hdchster Belastung (Rihren/Kneten und Mi-
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xen gleichzeitig bei maximaler Beflllung).
Danach muss das Gerat ausgeschaltet bleiben, bis es auf Raumtem-

peratur abgekunhlt ist.

® Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam:-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz

Zu trennen.

® Beachten Sie, dass die Messer des Mixbehalters sehr scharf sind:
- Beruhren Sie die Messer nie mit blof3en Handen, um Schnitt-

wunden zu vermeiden.

- Verwenden Sie beim Spillen von Hand so klares Wasser, dass
Sie die Messer gut sehen kdnnen, um sich nicht an diesen zu

verletzen.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbehalters darauf, die Messer

nicht zu berthren.

® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerét reinigen und

warten” auf Seite 50).

A GEFAHR fur Kinder

® \Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fur und durch
Haus- und Nutztiere
® Von Elektrogeraten kbnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen
Schaden am Gerat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
® Das Gerat darf niemals in der Nahe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefiillten Waschbeckens 0. A. betrieben
werden.
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® Das Grundgerat, die Anschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ge-
taucht werden.

® Schitzen Sie das Grundgerat vor Feuch-
tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

®© Sollte Flussigkeit in das Grundgeréat ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerat prifen lassen.

© Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

® Sollte das Geréat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerat herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag
®© Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Gerat kom-
plett montiert ist.



Schliel3en Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemal installierte, leicht

zugangliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem Anschliel3en weiterhin leicht
zuganglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiRe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerat.

Das Gerét ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

Ren Flachen (z. B. Herdplatten) fern.
Achten Sie beim Gebrauch des Geréates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
... wenn eine Stérung auftritt,
.. wenn Sie die Kiichenmaschine nicht
benutzen,
.. bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren,
.. bevor Sie die Kiichenmaschine reini-
gen und
... bei Gewitter.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat,
Zubehorteilen oder der Anschlussleitung
aufweist.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Arti-
kel vor.

z GEFAHR von Verletzungen

durch Schneiden

® Greifen Sie niemals in das rotierende

Messer. Halten Sie keine Loffel oder Ahn-
liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.

Bitte beachten Sie, dass die Messer nach
dem Ausschalten noch fiir kurze Zeit
nachdrehen.

GEFAHR durch drehende
Teile

® Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in

die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.

Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Schalten Sie das Geréat aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die
im Betrieb bewegt werden, auswechseln.
Wenn der Mixbehalter nicht aufgesetzt
ist, muss die Abdeckung aufgesetzt sein.
Ansonsten arbeitet das Gerat zum Schutz
vor Verletzungen nicht.

WARNUNG vor Sachschaden
® Stellen Sie das Geréat ausschlief3lich auf

einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerat weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Das Ruhrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hochstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Danach miuis-
sen Sie das Gerat erst wieder auf Raum-
temperatur abkihlen lassen.

Das Geréat darf unter keinen Umstanden
ohne Behalter betrieben werden.
Stellen Sie das Geréat nicht auf eine hei-
Re Oberflache z. B. Herdplatten.
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4.

Stellen Sie das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerat
befinden.

Uberfiillen Sie den Mixbehalter und die
Ruhrschussel nicht, da sonst der Inhalt

herausgeschleudert werden kann. Uber-

laufende Flussigkeit fliel3t auf die Unter-
lage. Stellen Sie das Gerat deshalb auf
eine wasserfeste Unterlage.

Betreiben Sie das Gerat nicht leer, da

hierdurch der Motor heil? laufen und be-

schadigt werden kann.

Fullen Sie nie heil3es oder kochendes
Mixgut in den Mixbehalter.

Verwenden Sie nur das Originalzubehor.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfuRen ausgestattet. Da Mo6bel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-

fen beschichtet sind und mit unterschied-

lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht vollig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst-
stoffsaugfuiRe angreifen und aufwel-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerét.

Lieferumfang

1 Kichenmaschine Profi, Grundgerat 19
1 Spritzschutz 21

1 Ruhrschissel 15

1 Mixbehalter 5 mit:

- Deckel 2 und
- Deckel der Nachfull6ffnung 1

1 Knethaken 14

1 Schneebesen 16

1 Ruhrbesen 17

1 Bedienungsanleitung
1 Rezeptbuch
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5. Auspacken und

aufstellen

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fiir eine
ausreichende Beliftung.

1.

2.

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Bauen Sie das Gerat auseinander (sie-
he “Geréat auseinanderbauen” auf
Seite 49).

Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung! (siehe “Gerat rei-
nigen und warten” auf Seite 50).

Bild B: Wickeln Sie tberschissige An-
schlussleitung in der Kabelaufwick-
lung 24 auf der Unterseite des
Grundgerates 19 auf.

Stellen Sie das Grundgerat 19 auf ei-
ner ebenen, trockenen und wasserfesten
Flache auf, damit das Gerat weder um-
fallen noch herunterrutschen kann.
Wabhlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die Saugful3e 18 fest-
saugen kénnen und sicheren Halt
geben.

VORSICHT:
® Uberlaufende Fliissigkeit flieRt auf die

Unterlage. Stellen Sie das Gerat des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.




6. Funktionen im Uberblick

Arbeitswerkzeug

Geschwin-
digkeit

Funktion

Hinweise

Knethaken 14

1-2

Kneten und Mischen von fes-
tem Teig oder festeren Zuta-
ten

Kneten von Hefeteig
Kneten von dickem Rihrteig

Ruhrbesen 17

Mischen von dickem Rihrteig
Mischen von Butter und Mehl
Mischen von Hefeteig

Kuchenteig

Aufschlagen von Butter mit
Zucker

Platzchenteig

Schneebesen 16

7 -10

Schlagsahne

Eiweild

Majonase

schaumig schlagen von But-
ter

max. Betriebs-
dauer:
10 Minuten

Mixbehéalter 5

PULSE +
1-10

Mixen und zerkleinern wei-

cher oder flissiger Zutaten
HINWEIS: Es muss mindestens
die Geschwindigkeitsstufe 1
eingestellt sein, damit der Im-
pulsknopf 12 funktioniert.

max. Betriebs-
dauer:
3 Minuten
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7. RuUhrwerkzeuge
verwenden

Antriebsarm hochklappen

1. Drehen Sie den Entriegelungshebel 10
nach oben (in Pfeilrichtung) und klap-
pen Sie den Antriebsarm 22 hoch, bis
er einrastet und der Entriegelungshe-
bel 10 wieder in seine Verriegelungs-
Position zurtickspringt.

RuUhrschussel einsetzen
2. Setzen Sie die Ruhrschissel 15 so in

das Grundgerét 19, dass die Metallstif-

te am unteren Rand in die Aussparun-
gen am Grundgeréat passen.

4. Setzen Sie den Spritzschutz 21 von un-

ten auf den Antriebsarm 22. Der Pfeil
(A) am Spritzschutz 21 und der Pfeil
(¥) am Antriebsarm 22 zeigen aufein-
ander.

A

3. Verriegeln Sie die Ruhrschussel 15, in-
dem Sie diese etwas im Uhrzeigersinn
drehen, bis sie fest sitzt.

Spritzschutz montieren

VORSICHT:

® Verwenden Sie die Ruhrschissel 15 nie
ohne aufgesetzten Spritzschutz 21. Es
kdnnte sonst Mixgut herausgeschleu-
dert werden.
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5. Drehen Sie den Spritzschutz 21 in Rich-
tung geschlossenenes Schlosssymbol,
bis er einrastet.

Ruhrwerkzeug einsetzen
6. Wabhlen Sie das geeignete Rihrwerk-
zeug aus:

- Knethaken 14: Fur schwere Teige,

z. B. Brotteig

- Schneebesen 16: Zum Aufschlagen
von Sahne, Eiweil} etc.

- Ruhrbesen 17: Fur mittlere bis leichte
Teige, z.B. Kuchenteig oder Pfannku-
chenteig.

Fur weitere Informationen: siehe ,,Funkti-

onen im Uberblick* auf Seite 45.

7. Setzen Sie das Riuhrwerkzeug von unten

auf die Achse 23.

Achten Sie darauf, dass die kleinen Me-
tallstifte an der Achse 23 in die Ausspa-
rungen am Rihrwerkzeug greifen.



8.

Bild A: Drucken Sie das Riuhrwerkzeug
etwas nach oben und drehen es gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Zutaten einfullen

Sie kbnnen Zutaten in die Rihrschis-
sel 15 fullen, wahrend der Antriebs-
arm 22 hochgeklappt ist.
Wahrend des Ruhrens kdnnen Sie Zuta-
ten Uber die Einfill6ffnung 20 am
Sprltzschutz 21 zugeben:
Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1 - 2.
- Offnen Sie die Klappe der Einfilloff-
nung 20.
- Fillen Sie die Zutaten ein.
- SchlieRen Sie die Klappe der Ein-
falléffnung 20 wieder.

Antriebsarm absenken
9. Drehen Sie den Entriegelungshebel 10

in Pfeilrichtung nach oben.

10.Bewegen Sie den Antriebsarm 22 ganz

nach unten. Der Entriegelungshebel 10
springt zurtick in die senkrechte Verrie-
gelungsposition.

Das Gerét ist jetzt fertig montiert. Zum Ar-
beiten mit dem Gerat: siehe ,,Grundbedie-
nung“ auf Seite 48.

8. Mixbehalter

verwenden

HINWEIS: Wenn Sie den Mixbehélter 5
verwenden, dreht gleichzeitig die Achse 23
mit. Montieren Sie deshalb die Rihrschis-
sel 15 und den Spritzschutz 21, aber kein
Rihrwerkzeug.

Mixbehalter aufsetzen

1.

2.

Ziehen Sie die Abdeckung 8 nach
rechts ab.

Setzen Sie den Mixbehélter 5 so auf
den Antrieb 7, dass der weil3e Pfeil (V)
unten am Mixbehalter auf das getffnete
Schlosssymbol zeigt.

Drehen Sie den Mixbehalter 5 im Uhr-
zeigersinn, bis er fest sitzt. Der weil3e
Pfeil (W) zeigt nun auf das geschlossene
Schlosssymbol.

Zutaten einfullen

Geben Sie immer zuerst die flissigen
und dann erst die festen Zutaten in den
Mixbehalter 5.

Schneiden Sie feste Zutaten vorher
klein, damit sich die Stlicke nicht in den
Messern verklemmen.

Wahrend des Mixens kbnnen Sie Zuta-
ten Uber die Nachflll6ffnung 3 im De-
ckel 2 zugeben:
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- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1 - 2.

- Drehen Sie den Deckel der Nach-
falléffnung 1 gegen den Uhrzeiger-
sinn und nehmen ihn ab.

- Fullen Sie die Zutaten ein.

- Setzen Sie den Deckel 1 so wieder
auf, dass die kleinen Plastiknasen in

die Aussparungen an der Nachfulloff-

nung 3 passen.
- Drehen Sie den Deckel 1 im Uhrzei-
gersinn, bis er fest sitzt.

Deckel aufsetzen

HINWEISE:

= Der Mixvorgang startet aus Sicherheits-
grinden nur dann, wenn der Deckel 2
korrekt aufgesetzt ist.

= Um das SchlieRen des Deckels 2 etwas
einfacher zu machen, geben Sie einige
Tropfen Speisedl auf ein Tuch und rei-
ben die Dichtung 4 damit ein.

4. Setzen Sie den Deckel 2 etwas verdreht
auf den Mixbehalter 5.

sinn bis zum Anschlag.

Das Gerét ist jetzt fertig montiert. Zum Ar-
beiten mit dem Gerét: siehe ,,Grundbedie-
nung“ auf Seite 48.
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9. Grundbedienung

9.1 Stromversorgung

1. Setzen Sie das Gerét fur die gewinsch-
te Funktion zusammen.

2. Uberpriifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 11 auf O (ausgeschaltet)
steht.

3. Stecken Sie den Netzstecker 13 in eine
geeignete Steckdose. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschlie3en jeder-
zeit gut zuganglich sein.

4. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie
das Gerat reinigen.

9.2 Gerat ein-/ausschalten
und Geschwindigkeit
wahlen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Das Ruhrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hdchstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Danach mus-
sen Sie das Gerét erst wieder auf Raum-
temperatur abkihlen lassen.

HINWEIS: Das Gerat funktioniert nur,
wenn entweder die Abdeckung 8 aufge-
setzt ist (fur die Rihrwerkzeuge) oder der
Deckel 2 korrekt auf den Mixbehalter 5 auf-
gesetzt ist.

1. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler 11 nach
rechts drehen.

2. Beginnen Sie mit einer etwas niedrige-
ren Geschwindigkeit und erh6éhen Sie
langsam auf die gewuinschte Geschwin-
digkeit (siehe “Funktionen im Uberblick”
auf Seite 45).

3. Drosseln Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe 1 - 2, wenn Sie wahrend des
Arbeitsvorganges Zutaten durch die



Einfull6ffnung 20 oder die Nachfull-
offnung 3 zugeben.

4. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 11 auf O, um das Geréat auszuschal-
ten.

HINWEIS: Die ideale Geschwindigkeit
hangt vor allem von der Konsistenz des Mix-
gutes ab. Je flissiger der Inhalt ist, um so
schneller kbnnen Sie mixen.

9.3 Impulsfunktion

HINWEIS: Die Impulsfunktion funktioniert
nur, wenn am Geschwindigkeitsregler 11
mindestens die Stufe 1 eingestellt wird.

= Durch Driicken der Taste PULSE 12
kdnnen Sie die Geschwindigkeit kurz-
fristig auf die hochste Stufe (10) erho-
hen.

= \erwenden Sie die Impulsfunktion, um
im Mixbehélter 5 z. B. Nsse, Krauter
oder Zwiebeln in kleinen Mengen zu
zerkleinern.

9.4 Uberhitzungsschutz

Das Gerat verfugt tiber einen Uberhitzungs-

schutz. Sollte der Motor zu heild geworden

sein, schaltet das Gerat automatisch ab:

1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Ziehen Sie den Netztstecker 13.

3. Lassen Sie das Gerat auf Raumtempera-
tur abkihlen.

Wenn das Geréat ausreichend abgekunhlt ist,

lasst es sich wieder einschalten.

10. Gerat auseinander-
bauen

Mixbehalter abnehmen

1. Drehen Sie den Mixbehalter 5 etwas
gegen den Uhrzeigersinn und ziehen
ihn nach oben ab.

2. Setzen Sie die Abdeckung 8 wieder
auf.

Deckel vom Mixbehalter

abnehmen

3. Drehen Sie den Deckel 2 gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn abnehmen
kdnnen.

4. Drehen Sie den Deckel der Nachfull-
offnung 1 gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.

Antriebsarm hochklappen

5. Drehen Sie den Entriegelungshebel 10
nach oben (in Pfeilrichtung) und klap-
pen Sie den Antriebsarm 22 hoch, bis
er einrastet und der Entriegelungshe-
bel 10 wieder in seine Verriegelungs-
position zurlckspringt.

Ruhrwerkzeug abnehmen

6. Dricken Sie das Ruhrwerkzeug etwas
nach oben und drehen es im Uhrzeiger-
sinn, bis es sich von der Achse 23 ab-
ziehen lasst.

Spritzschutz abnehmen

7. Drehen Sie den Spritzschutz 21 gegen
den Uhrzeigersinn, bis er sich abneh-
men lasst.

Ruhrschussel abnehmen

8. Drehen Sie die Rihrschissel 15 gegen
den Uhrzeigersinn, bis sie sich abneh-
men lasst.

Antriebsarm absenken

9. Drehen Sie den Entriegelungshebel 10
in Pfeilrichtung nach oben.

10.Bewegen Sie den Antriebsarm 22 ganz
nach unten. Der Entriegelungshebel 10
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springt zurtick in die senkrechte Verrie-
gelungsposition.

11. Gerat reinigen und
warten

A GEFAHR durch Stromschlag!

®© Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 13 aus der Steckdose.

® Tauchen Sie das Grundgerat 19 nie in
Wasser.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

® Beachten Sie, dass die Messer 6 des
Mixbehalters 5 sehr scharf sind. Berih-
ren Sie die Messer 6 nie mit blof3en
Handen, um Schnittwunden zu vermei-
den.

® Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie die Mes-
ser 6 gut sehen kdnnen, um sich nicht
Zu verletzen.

VORSICHT:

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
atzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kdnnte das Gerat bescha-
digt werden.

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder

Gewirze (z. B. Curry, Karotten) kdnnen die

Kunststoffteile (z. B. den Spritzschutz 21

oder den Deckel der Nachfilloéffnung 1) ver-

farben. Dies ist kein Geratefehler und ge-
sundheitlich unbedenklich.

11.1 Grundgerat reinigen

1. Reinigen Sie das Grundgerat 19 mit ei-
nem feuchten Lappen. Sie kdnnen auch
etwas Spulmittel nehmen.

2. Wischen Sie mit einem sauberen Lap-
pen mit klarem Wasser nach.

3. Benutzen Sie das Grundgerat 19 erst wie-

der, wenn es vollstandig getrocknet ist.
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11.2 Reinigen in der Spul-
maschine

Folgende Teile sind spulmaschinengeeignet:
- Rohrschissel 15

Mixbehéalter 5

Deckel 2 des Mixbehalters

Deckel der Nachfill6ffnung 1

Knethaken 14

Schneebesen 16

Ruhrbesen 17

Spritzschutz 21

Keinesfalls durfen folgende Teile in einer
Spulmaschine gereinigt werden:
Grundgerat 19

11.3 Zubehdr reinigen

1. Spilen Sie den Mixbehéalter 5 oder die
Ruhrschissel 15 mit warmen Wasser
aus und kippen Sie das Wasser weg.

2. Reinigen Sie samtliches Zubehor von
Hand in einem Spilbecken mit Spulwas-
ser oder in der Spulmaschine.

3. Bei der Reinigung von Hand spulen Sie
alle Teile mit klarem Wasser nach.

4. Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie erneut benutzen.



11.4 Mixbehalter reinigen

1. Setzen Sie den Mixbehélter 5 auf das
Gerat.

2. Fllen Sie etwa bis zur Halfte warmes,
spulmittelhaltiges Wasser ein.

3. Setzen Sie den Deckel 2 auf.

4. Uberpriifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 11 auf O steht.

5. Stecken Sie den Netzstecker 13 in eine
geeignete Steckdose.

6. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 11 auf 1.

7. Drucken Sie mehrmals kurz den Impuls-
knopf PULSE 12.

8. Nehmen Sie den Mixbehélter 5 vom
Gerét ab.

9. Kippen Sie das Spllwasser aus.

10.Spiilen Sie den Mixbehalter 5 unter kla-

rem Wasser nach.

11.Lassen Sie den Mixbehalter 5 vollstan-
dig trocknen, bevor Sie ihn erneut be-
nutzen.

11.5 Aufbewahren

= Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie zum Aufbewahren
wegraumen.

= Bewabhren Sie das Geréat geschutzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar fur
Kinder auf.

= Bild B: Die Anschlussleitung kénnen
Sie in der Kabelaufwicklung 24 auf der
Unterseite des Grundgerates 19 aufwi-
ckeln.

12. Probleml6sung

Sollte Ihr Geréat einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Maogliche Ursachen /

Fehler MalRnahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellt?

= Uberprifen Sie den
Anschluss.

= st die Abdeckung 8
korrekt aufgesetzt?

Keine Funktion

Ist der Deckel 2 kor-
rekt aufgesetzt?

Mixer lasst sich |e
nicht einschal-

ten.
= Sofort ausschalten,
Schneebe- .
. Netzstecker 13 zie-
sen 16, Rihrbe- . e
hen und Uberprifen:
sen 17, - Hindernis im
Knethaken 14, Behalter?

oder Messer 6
drehen sich nicht
oder nur sehr
schwer.

- Speise zu zéh
oder zu hart?

- Gerat nicht richtig
zusammengesetzt?

@ s1



13. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der
europaischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

paischen Union einer getrennten Mullsamm-

lung zugefuhrt werden muss. Dies gilt fur

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehorteile. Gekennzeich-

nete Produkte durfen nicht tber den
normalen Hausmdll entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden. Recy-
cling hilft, den Verbrauch von Rohstoffen zu

reduzieren und die Umwelt zu entlasten. In-

formationen zur Entsorgung und der Lage
des nachsten Recyclinghofes erhalten Sie
z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in den
Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen mdch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in Threm Land.
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14. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche Zubehorteile nachbestellt
werden kénnen.

Bestellung online

shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit Ihrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kdnnen.



15. Technische Daten

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

Modell: SKMP 1300 C2

Netzspannung: 220-240V ~
50 Hz

Schutzklasse: Il [O]

Leistung: 1.300 Watt

Maximale Fullmenge

Mixbehalter 5: ca. 1,5 Liter

Ruhrschissel 15: ca. 6,3 Liter

Geprifte Sicherheit. Gerate mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genligen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Max. Dauerbetrieb
(KB):

Kichenmaschine:
Mixer:

bei hdchster Be-
lastung (Ruhren/
Kneten und Mi-
xen gleichzeitig
bei maximaler
Befillung):

(gibt an, wie lange
das Gerat ununter-
brochen laufen darf)
10 Minuten

3 Minuten

30 Sekunden

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitat.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:
Pappe (aulRer Wellpappe)

/TN

A

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spulmaschine gereinigt
werden konnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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16. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln

dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-

kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.

Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-

sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fur den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerat und der Kaufbeleg

(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-

schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspruiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fiir ersetz-

te und reparierte Teile. Eventuell schon beim

Kauf vorhandene Schéaden und Mangel mus-

sen sofort nach dem Auspacken gemeldet

werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-

lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
Das Geréat wurde nach strengen Qualitats-

richtlinien sorgfaltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhatft gepruft.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleil3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgeman benutzt oder
gewartet wurde. Fur eine sachgemalie Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fur den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréauchlicher und unsachge-
méaRer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewahrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 307875 /
307876 und den Kassenbon als Nach-
weis fur den Kauf bereit.

= Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerates.

= Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-
gel auftreten, kontaktieren Sie zuné&chst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Maiil.



= Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifligung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ilhnen mitgeteilte Service Anschrift Giber-
senden.
: Auf www.lidl-service.com kdnnen

cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

S~
-, -y
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 307875 /7 307876

6—-0- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskopristralRe 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND

=%’ Sie diese und viele weitere Handbi-

®E 55



