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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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Mpiv &exivioete Tv avayvwon, avoilte Tn oehida pe TG eikbveg kal e€oikeiwbeite pe Oeg Tig Aemoupyieg
NG CUOKEUNG.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschliefend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.

GB/IE/NI/CY Operating instructions Page 1

GR/CY Oényieg xphong ZeNida 13
DE/AT/CH Bedienungsanleitung Seite 25







SILVERCREST’

0
o
=2
=
(1]
=
-
("]

After you have finished using your appliance .. .......... o 6

Cleaning the housing. . . .. ..ot 7
Cleaning the GCCESSOMES. . . ..\ttt 7

SEIVICE. oottt 10
IMPOTtEr. L 10

Basic recipe foryeast dough . . ... ... 11
Basic recipe for shortcrust pastry. .. ... 11
Basic recipe for sponge cake. . .. ... 11

SKM 600 A1 GBIIE|NI]CY | 1



SILVERCREST

Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as described
and for the range of applications specified.

Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing
foodstuffs in normal household quantities.

This appliance is intended solely for use in private
households. It is not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in
enclosed, dry spaces. It must not be used outdoors.

Use the appliance only with the original acces-
sories.

Package contents

Stand mixer

Mixing bow! with lid and filling accessory
Kneading hook

Whisk

Beater

Operating instructions

> Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Cus-
tomer Services if necessary.
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Appliance description
Figure A:

@ Swivel arm .

@ Release button 4
© Rotary switch

O Power cable

© Base

0O Mixing bowl

@ Drive shaft

Figure B:

O Filling accessory
0 lLd

@ Kneading hook
® Whisk

® Beater
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Safety information

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to a correctly installed and
earthed mains power socket. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

» Ensure that the power cable does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cable away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs to the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Service Unit or by a qualified specialist
technician.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance is
being cleaned or in the event of a fault. Just switching off the appliance
is not sufficient, as the appliance is subject to mains voltage as long
as the plug is connected to the mains power socket.

~ Always remove the plug from the mains power socket when the
appliance is not in use.

» Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Always disconnect the appliance from the mains power supply
when fitting or removing accessories. This will prevent unintentional
activation of the appliance.

The appliance will restart after any power outage!

SKM 600 A1 GB|IE|NI'|CY 3
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

» This appliance should not be used by children.

~ Use only the original accessory parts for this appliance. Accessory

parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

> This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

» Children must not play with the appliance.

» Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

» Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a standstill
and the blender is unplugged from the power supply! The appliance
will run on for a short time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

~ Before replacing any accessories or additional parts that move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from
the mains power.

» While the appliance is in operation, do not put anything other than
the ingredients to be processed into the mixing bowl.

~ To avoid injuries or damage to the appliance, do not put your hands
or any foreign objects into the filling accessory.

» Clean all surfaces thoroughly, especially those which come into con-
tact with food. See also the “Cleaning and care” section.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

» Do not operate the appliance without ingredients. Risk of overheating!
» Never fill the appliance with hot ingredients!
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Preparations

1) Take all the parts out of the box and remove
the packaging material and any protective
wrapping or stickers.

2) Clean all components as described in the
section "Cleaning and care". Ensure that all
parts are completely dry.

3) Place the appliance on a clean and level
surface and attach it firmly in place with the
suction cups.

4) Insert the power plug into the mains socket.

Speed settings

Llevel | Use suitable for...

Kneading
1-3 | hook @®
Beater (B

- Kneading and mixing
of firm dough or
firmer ingredients

- Mixing thick cake
mixture

- Mixing butter and

3-5 |Beater ® flour

- Mixing yeast dough

- Mixing shortcrust
pastry

- Kneading yeast
dough

- Kneading thick cake
mixture

Kneading
hook @

- Cake mix

- Whisking butter with
sugar

- Biscuit dough

5-7 | Beater ®

- Whipped cream
- Egg white
- Mayonnaise

- Whisking butter until
fluffy

7-8 | Whisk ®

SKM 600 A1

Working with the kneading
hook, beater and whisk

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never place your hands or fingers in the
mixing bowl @ during operation! Danger
of injury due to rotating parts!

> Do not change accessories unless the drive is at
a complete standstilll After being switched off,
the drive unit will continue to run for a short fime.

> |n cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket
to prevent the appliance from being switched
back on unintentionally.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> When working with the kneading hook (@,
whisk @ or beater B, we recommend letting
the appliance cool down for around 25
minutes after 10 minutes of operation.

Please proceed as follows to prepare the appli-
ance for operation with the kneading hook @,
whisk @ or beater ®:

1) Press the release button @ ,%. The swivel
arm @ moves upwards.

2) Insert the mixing bowl @ in such a way that
the locking tabs on the mixing bowl @ grip
into the recesses in the base @. Turn the
mixing bowl @ clockwise (see ‘\ and G
symbols on the base @) so that it is locked
and firmly held in place.

3) Select the appropriate attachment @© @ ®:
— The whisk @ for whipping cream.
— The beater @ for stirring cake mixture.

— The kneading hook (@ for kneading heavy
dough such as yeast dough.

4) Depending on what you want to do, attach
the kneading hook @, whisk @ or beater @
to the drive shaft @:

GB|IE|NI'|CY 5
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— Fit the kneading hook @, whisk @ or
beater @ (referred to in the following as
“the attachment”) to the drive shaft @ in
such a way that the two metal pins on the
drive shaft @ engage in the recesses of the
attachment ® @ ®.

— Push the attachment @ @ @ firmly onto the
drive shaft @ so that the spring compresses,
and rotate the attachment @ @ @ anti-

clockwise a little way (towards Q)
— Let go of the attachment @ @ @. It is
now sitting firmly on the drive shaft @.
5) Put the ingredients into the mixing bow! @,
observing the following table with the recom-
mended filling quantities:

Filling quantities for... | min. | max.
500¢
Yeast dough N/A four
Cake mixture N/A 4009
flour
Heavy dough N/A 400 g
(e.g. shortcrust pastry) flour
Cream 200 ml [ 1000 ml
Egg white
(weight class M) 2 12
Adapt the remaining ingredients in the recipe to
the respective maximum quantity.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not exceed the specified maximum filling
quantities!
Otherwise the appliance will be overloaded.
> |f the appliance is labouring: Switch off the
appliance, remove half of the dough and
knead each half separately.

6 GB|IE| NI'|CY

> Please note that during the kneading or stirring
process, the mixture in the mixing bowl @
increases in volume or is pressed upward
slightly as a result of the movement. You
should therefore never fill the mixing bowl @
right up to the top!

a
6) Press the release button @ 4 and press the
swivel arm @ with the mounted attachment @
® ® downwards into the working position.

> |f you wish, you can fit the filling accessory @
onto the lid @:
— Press the filling accessory @ into the
cut-out on the lid @.
Now you can add ingredients even during
operation.
7) Push the lid @ onto the mixing bow! @.
8) Turn the rotary switch @ to the required level
(see the section "Speed settings").

After you have finished using your

appliance

1) Turn the appliance off using the rotary switch @
(Position "OFF").

2) Remove the lid @ from the mixing bowl @.

a

3) Push the release button @ 4; and move the
swivel arm @ to the highest position.

4) Remove the attachment ® @ @ from the drive
shaft @ by pushing the attachment @ @ ®
against the drive shaft @ and turning clock-
wise (direction ) at the same time. Then you
can remove the attachment @ @ ®@.

5) Remove the mixing bowl @ by turning it anti-
clockwise and then pulling it upwards.

6) Clean the appliance (see section "Cleaning
and care").

SKM 600 A1
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Cleaning and care

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!
Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These may damage the surfaces.

> We recommend cleaning the appliance
directly after use. This makes food residues
easier to remove.

Cleaning the housing

B Wipe the housing with a damp cloth. For stub-
born soiling use a mild detergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water. Then dry the
appliance carefully.

Cleaning the accessories

B Clean the mixing bowl @, the lid @, the filling
accessory @ and the kneading hook @, the
whisk @ and the beater @ in warm water with
a little washing-up liquid. Any residues can be
removed with a washing-up brush. Rinse all
parts with warm clean water and make sure that
all parts are dry before re-using them.

SKM 600 A1

The mixing bowl @, the lid @, the
@ filling accessory @, the kneading hook
@, the whisk @ and the beater @ are
also dishwasher-compatible. If possible,
place all parts that are completely (or
partially) made of plastic in the upper
basket of the dishwasher, and do not

wedge in the parts. Otherwise deforma-
tion or stress cracking may occur.

Storage

B Wind the power cable @ around the cable
retainer on the underside of the appliance.

M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

GB|IE|NI'|CY 7
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Troubleshooting

If the appliance suddenly stops working:

B The appliance has overheated and triggered the
automatic safety cut-out.

— Turn the rotary switch @ to "OFF".
— Remove the plug from the wall socket.
— Allow the appliance to cool for 25 minutes.

— If the appliance has not yet cooled off com-
pletely after 25 minutes, it will not start.

— Wait a further 15 minutes and try switching
on again.

If the appliance cannot be switched on.

— Check that the plug is correctly connected to
a wall socket.

— Check whether the swivel arm @ is in the
correct position.

Technical data

Input voltage: 220-240V ~
(alternating current),
50-60 Hz

Power consumption: 600 W

Protection class: Il / [E] (double insulation)
Max. capacity
Mixing bow! @: approx. 5 |

Q"[J All parts of this appliance which come into

contact with food are food-safe.

We recommend the following operating times:

When working with the kneading hook @, whisk
® or beater @, allow the appliance to cool down

for around 25 minutes after 10 minutes of operation.

If you exceed this operating time, the appliance
can overheat and be damaged!

8 GB|IE| NI'|CY

Disposal
Never dispose of the appliance
in your normal domestic
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance through an approved
disposal facility or your municipal waste
facility. Please observe the currently applicable
regulations. Please contact your waste disposal
centre if you are in any doubt.

Your local community or municipal

S

w
oy

&y

authorities can provide information on
how to dispose of the worn-out
product.

- -

The packaging is made from
environmentally friendly material and
can be disposed of at your local
recycling plant.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The
packaging material is labelled with abbreviations (a)
and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard,
80-98: Composites.

SKM 600 A1
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.

Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

SKM 600 A1

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

GB|IE|NI'|CY 9
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

H You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (il receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and installation
software at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to
the Lidl service page (www.lidl-service.com) where
you can open your operating instructions by enter-

ing the item number (IAN) 123456.

10 GB|IE|NI'|CY

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 331069_1910
339191_1910
339204_1910
339205_1910

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

SKM 600 A1
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Recipes

Basic recipe for yeast dough
Ingredients

500 g wheat flour (type 550)

1 cube fresh yeast

60 g butter

Pinch of salt

200-250 ml lukewarm milk

2 eggs

Preparation

4 Place all ingredients in the mixing bow! @.
Knead for 1 minute at level 1 using the kneading
hook @ and then for 5 minutes at level 4.
Leave to rise in the mixing bow! @ for
40 minutes. Form the dough into a ball.

4 Roll out the dough on a baking tray and add
toppings as required.

4 Bake at 200°C (bottom/top heat) for 25-

30 minutes.

Basic recipe for shortcrust pastry
Ingredients

250 g plain flour

125 g cold butter

Pinch of salt

1 egg

150 g sugar

Preparation

4 Place all ingredients in the mixing bowl @ and
knead with the beater (B at level 3 for approx.
2-3 minutes until a crumbly dough is formed.

4 Refrigerate this for 30 minutes.
4 Preheat oven to 200°C.

4 Grease a springform tin and sprinkle lightly with
flour.

4 Roll out the dough between two pieces of cling
film (approx. 30 cm in diameter), remove cling
film and place dough into the springform tin.

4 Bake at 200°C (bottom/top heat) for
15 minutes.

SKM 600 A1

Basic recipe for sponge cake
Ingredients

250 g butter

250 g sugar

1 sachet of vanilla sugar

250 g plain flour

4 eggs

Y2 sachet baking powder

Preparation

4 Put butter, sugar and vanilla sugar in the mixing
bowl @ and stir with the beater @ at level
3-5 until fluffy.

4 Add the eggs one after the other and continue
stirring until everything is well mixed.

4 Add the flour and baking powder and mix
everything into a smooth dough.

4 Grease a rectangular cake tin (approx. 30 cm)
and add the dough.

4 Bake at 180°C (bottom/top heat) for approx.
50-60 min.
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Eicaywyn

JuyxapnThpIa yia TNy ayopd Tng véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv Tou amokToaTe gival éva TTPOIdY uynAng
moi6mrag. Or 0dnyieg xpriong amoteholv TpApa
autol Tou TTPoibvTog. MepihapBavouv onpavrikég
utrodeiéeig yia v acddheia, T xpron kal TNy
andppiyn. Mpiv amd ) xpron Tou mpoidvrog,
eoikewbeite pe ONeg g umodeileig xeipiopou kai
aodaleiag. XproIHOTIOIEITE TO TIPOTOV ATTOKAEIOTIKG
OTIWG TEPIypAdETal Kal yia TOUG avadepOPEVOUG
Topeig xpnong. Mapadidere 6Aa 1a éyypada ot
mepimmon mapddoong Tou MPoidvTog ot TpiTOUg.

MpoBAerrdpsvn xprion

Auth n cuokeun Tipoopileral amokAEIoTIKG yia TNV
emelepyaoia Tpodipwy oe Tood™TEG OIKIaKAG XPN-
ong. Auth n cuokeun poopileral amokAEIoTIKG yia
oIKIaKn XENon. Mnv 1 xpnoiporoieire yia emayye\-
parikd okoto!

Auth n ouokeun] evbeikvutal pbvo yia ISIOTIKA Xph-
on ot kAeloToUG, TpooTateupévoug amd T Ppoxi
X0poug. Mnv m xpnoiporoieite o ewtepikolg
xopoug!

XpnOIPOTTOIEITE TN CUOKEUT) ATTOKAEIOTIKG pE yVAoIa
aéeooudp.

Mapadoréog somhiopodg
Koulivopnxavn

Mmook avépeiéng pe kamaki kai BoROnpa m\fpwong
Aykiotpo {upwparog

Xrurmmpr

Avabeutipag

Odnyieg xpriong

YMNOAEI=H

> Aptowg perd Ty anoouokeuacia, ehéyETe
v MAnpoTTa Tou Mapadotéou e€omhiopoU.
Emiong, ehéy&re yia Tuxov {nuitg. Edpdoov
amarreirtal, ameuBuvBeite oTo TpNpa otpPig.

14 GR | CY

Meprypadr) ocuokeurg
Eikova A:

Avak\ivopevo oTéNexog g
M\nktpo amacdakhiong 45
Mepiotpeddpevog Siakdmmg
Kahwdio Siktiou

Ymodoxn

Mo\ avapeéng

QB0 O00C

Aéovag kivnong
Eikova B:
Bonbnpa miipwong

Karmaki

o
o
@ Ayxiorpo Jupwpatog
@D Xrurmmipi

[12]

Avadeutipag
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» 2uvdieTe T CUOKEUR aTTOKAEIOTIKG o€ cUpdwva pe Tig Tpodiaypadig
gykateotnpéveg Kal yelwpéveg mpideg. H taon diktuou mpémer va oup-
dwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTTOU TNG CUOKEUAG.

» Qpovrilere wote To kaAwdio va pnv Bpéxerar f va uypaiveral kata
Aeimoupyia. [epvare To katd TeTolov TPOTIO, WOTE VA PNV PTTOPE! va
paykwOei i va urrootei PAaPeg.

» Kpardre 1o kalwdio pakpid amod emdaveieg, oTig omoieg avanTiooo-
vral uynAég Beppokpaoieg.

» Mnv emokeualete T ouokeur). O1 epyaoieg emokeung mpémel va -
&ayovral ané 1o TpApa &unmpémnong mehatov [ amd e&adikeupévo
TTPOCWTTIKO.

» Kard tov kaBapiopéd i ot mepimmoon PAaPng, amoouvdicre To Puopa
am6 myv mpila. H anevepyomoinon amd povn g dev apkei, kabag
n ouokeun} e€akolouBsi va Ppiokerar umd Taon doo To Puopa civar
gilonypévo oty mpida.

» Amoouvdtere To Buopa amd v mpida drav Sev xpnoiporoigital n
ouokeun!

» Ta Buopara fj ta kawdia Siktiou mou éxouv umoote {nuid mpérel
va avtikaBioravrar dpeoa amd eéouciodornuévo e&adikeupévo mpo-
OWTTIKO f amd To TuApa e€uTinPéTong TTEAATWY, WOTe va amodelyo-
vrai Tuxov kivouvol.

» H ouokeun kai To kawdio clvdeong g Tpémel va duldooovral
pakpid amo maidid.

Aev emrpémeral oe kapia mepimmeon va Bubidere Ty cuokeur| oe vepod
N aMa uypa.

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Amoouvdéete T ouokeur| amod TV TTapoxn pelparog otav TomoBereite
N adaipeite aecoudp. Erol, amodelyeral Tuxdv akouaoia evepyoToin-
on g ouokeung. H ouokeur) evepyorroicitar Eava perd amd diakor
pevparog!

SKM 600 A1 GR | CY 15
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MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun mpéme va amoouvdéeral mavra ano To Siktuo drav dev
Bpiokerar umd emifAeyn kai mpiv amod T cuvappoAdynon, Ty arto-
ouvappoloynon 1y Tov kabapiopo.

» H ouokeuny auth Sev emrpémeral va xpnoipomoieital amd maidid.

» Xpnoiporoigite amokAeloTika Ta yvAoia aéecoudp auThg TnG CUOKEU-
nG. Ta aleooudp GNwv kataockeuaoTov evOéxeral va pnv evoeikvu-
vTal Kai n xpHon Toug propei va evéxel kivduvoug!

» Emrpémeral n xprion TG cuokeung amo atopa pe pEIWPEVEG GUOIKEG,
aioBnTnpIakeg f vonTikeg IKavoTnTeg ) pe ENNelyn epmeipiag f/kal
yvooewy, epooov emrnpolvral f éxouv ekmaideutei avadopikd pe Tnv
acdaln Xpon TNG CUCKEUNG KAl £{OUV KATAVONO€l TOUG ETTAKONOU-
Boug kivéuvoug.

» Amayopeleral n xpron TG ouokeung amo maidid wg maividl.

» Mn xpnoiporoieite T cuokeur) yia OKoTToUG TEPA aTo TOuG TEPIYPa-
dopevoug oTig mapouoeg odnyieg xprong. 2e avribern mepimroon,
maparnpeital kivduvog Tpaupartiopou!

» ANGCete Ta aéecoudp pdvo otav n perddoon Kivnong eivar akivnro-
moinpévn kai 7o Buopa éxel amoouvdebeil Merd v amevepyoroinon
TTaPATNPEITAlI CUVTOWN TTAPATACH AEITOUPYiag TNG ouoKeung!

> Mnv adnvere T cuokeur TOTE XWPIG va TNV emBAémere.

» Mpiv amd v avrikardotaon aleocoudp A mpdabetwv eéaptpudrwy,
TToU KIVOUVTal KaTa Tr) A&IToupyia, r OUOKEUT) TTPETTEl VA ATTEVEPYOTTOI-
eital kal va amoouvdieral amd 1o SikTuo.

v

MpocBirere amokeioTika Ta cuoTaTika mpog emeéepyaacia oTo PTToA
avapeéng kara 1 didpkeia Aeiroupyiag NG CUOKEURG.

Mnv eicayayere moté Ta xépia fj &GMa avrikeipeva oto BornBnua mipwong,
wote va arodelyovral Tuxdy Tpaupanopoi kal BAaPeg ot cuokeur).

v

v

KaBapilete oxolaotika Oheg Tig emdaveieg kai 1diaitepa auTég mou
gpxovral og emadn pe podipa. MNpooexere oxetika 1o Kepahaio
«KaBapiopog kar dpovridas.

NMPOXZOXH! YAIKEZ ZHMIEX!
> Mn Aemoupyeite Tmoté ™ cuokeun xwpig uhikal Kivbuvog umrepBeppavong!
> Mnv mpooBirere kautd uhikd otn ouokeun!
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Mposroipaocisg

1)

ArmopakpUvere dha Ta eaptipara améd 1o xap-
TokiBoTio kal adaipéoTe To UAIKS cuokeuaciag,
kaBdg kal Tuxbv mpoaoTareuTikég pepPpaveg
Kal autoKOANTa.

2) KaBapiore da 1a eaptpara, 6mwg mepiypade-
Ta1 oto kepdAaio «KaBapiopodg kar ppovridan.
BeBaiwbeite 611 OXa Ta eéaptpara éxouv ore-
YVOoE TANPWG.

3) TomoBeriote T ouokeun ot pia emimedn Kal
kaBapn) emdaveia kar otepedote T pe TG Be-
vrouleg.

4) Eicayayere To Blopa oty mpila.

BaOpidzg Taxutnrag

Bab- )
uisa E€apmpa Na...
Aywiotpo - ZUpwpa kai avapal
1-3 Gupoparos © chz'p zzq {bpng 'prnoq
Avabdeutipag PECIS SUHNS N
OTEPEQV UNIKQV
- Avapaén xovrpng
Qlpng
- Avapeén Boutlpou
3.5 Avadeutipag | kar akeupiot
® - Avapeién Qopng pe
payid
- Avapeién Qbpng
14pTag
- Zbpwpa {opng pe
Aykiotpo {u- payia
3-4 , . ,
popatog @ | - Zopopa xoviprg
Copng
- Z0pn yia KéiK
Avabeumipag | - Xrimmnpa Pouttpou pe
5-7 .
® {éxapn
- Zbpn yia pmokota
- Zavryi
, - Aotip&di
7-8 | Xrurmmpr @ - Mayrovéla
- Appérepa Bouttpou
SKM 600 A1

Epyaocia pe To aykiorpo {upw-
HATOG, TO XTUTINTHPI KAl TOV
avadszutiipa

/A NPOEIAONOIHIH! KINAYNOX

TPAYMATIZMOY!

> Mnv eicaydyere moTé TO ¥EPI GTO PTTOA AVa-

peiéng @ kard m Sidpkeia g Aeroupyiag!
KivSuvog tpaupatiopou amd ta mepioTpedd-
peva eéaptiparal

> AMGACere ta adecoudp podvo otav n perado-

on kivnong eivar akivnrormoinuévn! Mera my
amevepyoTToiNON TTAPATNPEITal GUVTON TTa-
patacn Aeiroupyiag Tou pnxaviopoU Kivnong.
>e mepimmwon PAAPng, amevepyomoieite T
ouokeur kai amoouvdiere To Buopa, Gote va
arnodeuyBei TuxOV akoloia evepyoroinon g
OUOKEUNG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Kard my epyaoia pe 1o dykiotpo Jupdparog

@, ro xrurmmer @ N Tov avadeutpa B,
TIPOTEIVETAI VA AIIVETE TN OUCKEUT VA KPUW-
Vel TIep. yia 25 Nerd pera amd Aermoupyia
10 Aerrrov.

lNa va mpoetoipdoere T cuokeun yia T Aeimoupyia
pe 1o dykiotpo upwpatog @, To xrumnmpr @
kai Tov avadeutipa B, akohoubriote Ty e€hg
Siadikaoia:

1)

2)

3)

Miéote To MARkTPO amacpdliong @ ,%
To avakhivopevo otéhexog @ avuydverar.
TomoBetrote To prok avdpeéng @ katd
TETOIOV TPOTIO, WOTE O ACPANEIEG TOU PTTON
avapeéng @ va epappdlouv oty eykomh g
utroSoxnig @. Mepiotpéyre To pmo avépeang
0 Sedidorpoda (PAéme cupBora ‘\ kal G
otnv umodoyxn @), wote va acdalios kai va
epappodoel owoTa.
EmAéére To kataMnho e€apmua @ @ @:
— Xwummmpl @, yia XTUmnpa kpépag YaAakTog.
— Avadeutpag @, yia avapeaén {opng.
— Aykiotpo Lupoparog (), yia {Upwpa
Bapiag Lupng, .. opn pe payid.
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4) Avéhoya pe v epyaoia, TomoBetiote To dyki-
orpo {upwparog @, To xturmrApr @ A Tov
avadeutpa @ orov déova kivnong @:

— TomoBerAote To dykiotpo {upoparog O, To
xrurmnAet @ 1 Tov avadeutipa @ (edelng,
«E&&ptnpa») katd téroiov TpdTo otov déo-
va kivnong @, Gote o1 Slo peralikoi meipol
Tou &&ova kivnong @ va epappdlouv oTig

YMNOAEI=H

> AdBere umoyn, o katd ) Sidpkeia g Sia-
Sikaciag {uptparog kar avapeidng, n {opn
dpouokove oto pmoh avapeaéng @ 1 méeral
eEAappUG POG Ta eMavew AOYw® TnG Kivnong.
Ma autdy Tov Aoyo, pny yepilere To prroN
avapaéng @ pixpr emave!

eykorég Tou elapmiparog O @ B.
— TMéore 1o e€apmpa @ @ @ pe Suvapn
otov &&ova kivnong @, wote va cupmieoTei

Miéote To MARkTpo amacpaliong @ ,% Kal
wBnoTe To avakhivopevo otélexog @ pe To
romoBernuévo e&dpmpa O @ @ mpog Ta

karw, ot Béon epyaoiag.

YIMNOAEI=H

T0 EAATAPIO, TTEPIOTPEDOVTAG TTAPAANNAG TO
eEapmua @ @ @ hadpig apiotepdorpo-
$a (9opa ).

— Adnore 1o e€apmpa O @ B. Edappole

méov otaBepd otov déova kivnong @.

> Edodoov emBupeire, pmopeite va tomoBerroete
10 BonBnpa mifpwong @ oro kamaki @:
— TMiéote 10 BonOnpa mAfpwong @ omv
gykorr Tou kamakiol @.
Topa, propeite va mpoobitere UNIkG kal katd
Siapkeia g Aerroupyiag.

5) Mpoobiote Ta uhikd oo prok avapeéng @,
TNPWVTAG TIG TTPOTEIVOHEVEG TTOCOTNTEG TTAM-
pwong mou avaypadovral atov akdloubo

mvaKa: 7) Eicaydyere To kamdki @ oo pmol avapeéng O.
MoooTtnTeg 8) PuBpiore Tov mepioTpedOpEvo SiakdmTn @
. e\axy. Héy. \ . , .
MARPWONG yid... oty emBupnt Pabuida (BAéme keparaio
. . 500 g «BaBpideg Taxutnrag).
Zbpn pe payia A/Y ahebp
N T 400 g Mera Tnv epyaocia
upn / aeUp! 1) AmevepyomoifoTe T ouckeu} o Tov TiepI-
T otpedpdpevo Siakdmmn @ (Oéon «OFF»).
Bapia {upn AJY 400 g . . .
(. Lbpn Téprac) / ahebpr 2) Amopakpuvere To kamraki @ amé To prol
: : | | avapeéng O.
Kpépa yahakros 200ml | 1000 m 3) Mitote Tov poxAd amacddiions @ ,% Kal avu-
Aocmpad YooTe MARPWG To avakAivopevo oTéhexog @.
(’A"UYé kamyopiag 2 12 4) Adaiptore 1o edpmpa O @ @ amd Tov
Bapous M) &&ova kivnong @, mélovrag 1o eéapmpa @O
Mpoocappdaorte Ta udAoima UNIKG TG cuvtayhg o0 d“’Tiem:‘ ano Tov ‘("Jfovc Kivr]cr'r]c, O «a
TNV €KAOTOTE PéyIoTn TToodTATa. mepIoTpEdovTaG TO TaUTdXpOva SedidaTpoda

(popa ‘\) Mropeire va adaiptoere To
eEapmua @ @ @.

5) Adaipiote o pmok avapeéng @, mepiotpi-
$ovtag 1o apioTepOOTpoda Kal, OTr CUVEXEIQ,
Tpafovrag To mpog Ta emave.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv umepPaivere TIg avaypadopeveg piyioTeg
moodmreg M\fipwong! Aiadoperikd, Oa utrep-
poptwbel n cuokeun.

KaBapiore OAa ta eéapmpara (BAéme keddhaio

«KaBapiopdg kai ppovrida).

> e mepimwon SuckoMiag Aemoupyiag g 6)
OUOKEUNG: ATTEVEQYOTTOINOTE T GUOKEUT),
adaiptore My pior) mocdTTa TG {Upng Kai
{updote k&Be koppdT xwpioTa.
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Ka@apiopodg kar ppovrida

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAX!

> [lpiv amd Tov kaBapiopd, amocuvdiere To
Buopa amé my mpida! Maparnpeitar kivéu-
vog nhektpormAnéiag!

Mn BuBilere 1 cuokeur ot oe vepd 1
AaMa vypal

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoeite TpiBika 1 emBerikd
amoppumavtika. Evééxeral va ¢Oeipouy Tig
emoaveieg!

YMNOAEI=H

> Kard mportipnon, kaBapilere T cuokeun
apéowg pera 1 xenon. Erol, umoleippara
TPOIHWY amopakpUvovTal EUKOAOTEPA.

KaO@apiopog mepifAnparog

B Skoumilere To mepifAnpa pe éva vomd mavi.
Se mepinTwon éviovey akaBapoidy, mpoobétere
oTo Tavi éva fimo amoppurmavTikd. Ikoumilere
TA UTTOAEIPPATA TOU ATTOPPUTIAVTIKOU pE €va
mavi Bpeypévo pe kaBapd vepd. ST cuvixeia,
OTEYVOVETE KOAA Tr) GUOKEUT).

Ka@apiopoé¢ alsoouap

B KaBapilere To pmo avapeaéng @, To kamdxi
O, 10 BonOnpa mM\fpwong O kai To dykioTpo
{upopatog @, To xrurnmper @ kai Tov avadeu-
mpa B pe {eotod vepd Kal Niyo amoppumavTiko.
Amopakpuvere Tuxdv umoleippata pe pia Bolp-
Toa kabapiopol. Zemhévere OAa Ta eaptipara
pe kaBapo, Leatd vepd kar Siacdalilere om
£XOUV OTEYVWOEI TIPIV aTto Tr véa XPror).

SKM 600 A1

YMNOAEI=H

To pmoh avapeiéng @, To kamaki @,
10 Bondnpa m\ijpwong @, To dykioTpo
Lupoparog @, to xrumnmpl @ kai o
avadeutipag B eival kardAnha yia
mAUon og mAuvirpio matwy. TomoBereite
O\a Ta TAAOTIKG (f) pEPIKOG TTAAOTIKA)
e£aptpara oto emave karabi Tou mAu-
vinpiou métwy kai ppovrilere Gote va
pnv paykooouy. Aiadoperikd, evbixeral
va maparnpnBolyv mapapdpdwon kai
pwypis.

®uvladn

B Tuli&re To kakdSio Siktvou @ yipw amd
Siaraén 10N€ng kalwdiou oty KaTL TAEUpS
NG CUOKEUNG:

B Ouldooere Ty kabapr cuokeur| oe kabapo kai
oTEYVO XWPO XWPIG oKOVI.
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Avriperomon opalparwv
2e mepimwon Eadvikng akivaromoinong g
OUOKEUNG:
B H ouokeun éxe umepOeppavBei kar éxer evepyo-
moindei n autépam amevepyoroinon acdaleiag.
— MepioTpéyre Tov MepioTpedOpEvo SiakdTM
© om Béon «OFF».
— Adaiptote To Puopa and my mpila.
— Adnote T cuokeun va Kpuwael yia 25 Aerrd.

— Ed&v n ouokeun Sev éxel kpuOoer eVIEADG peTa
amé 25 Nerrrd, Sev Oa evepyorroinbei.

— Tepipévere aMa 15 Nerrrd kai evepyortroinore
MV €K véou.

Eav Sev eivar Suvarn n evepyorroinon g
OUOKEUNG:
— EMéy&re edv 1o Blopa eivar eionypévo oty
mpida.
— ENéy&re edv 1o avakhivdpevo otélexog @
Bpiokeral ot owoth Béon.

Texvika XapakTnpeIoTIKa

Tdon Siktbou: 220-240V ~
(evaMaocodpevo pelpal)
50-60 Hz

loxug: 600 W

Kamyopia mpootaciag: |l (O] (&mAA povwon)
Méy. xwpnrikomTa

MrmoX avapeéng @:  mep. 51

i Ta e€aptipata TG cuokeurg Tou ¢pxovTal
ot emadr pe TPoOdIpa eival kKatdAAnha yia
auTnv ™ Xpnon.

Mporteivoupe Toug akdAouboug xpdvoug Aeitoup-
yiag:

Karé v epyacia pe o dykiorpo upopatog @,
1o xrurmtAp! @ A Tov avadeutipa @, adrivere T
OUOKEUT Va KPULVEl TTep. yia 25 \errd perd amd

Aeiroupyia 10 Aemrav.

20 GR | CY

Ye mepintoon umépBacng autol Tou xpovikou Si-
aothpatog Aeitoupyiag, evééxerar va mpokinBouly
BA&Beg ot ouokeur Aoyw umepBippavong.

Amoppiyn
Mnyv amoppirnTere TN CUOKEUN
oz Kapia repinTworn ora oikia-
K4 amoppippara. Autd To Trpo-
16V uTTOKEITal OTNV EUPWTTATKT)
odnyia 2012/19/EU.
ATOPPITITETE TN GUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
ETIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HEOW TNG KOIVOTIKNG
emixeipnong amoppiyng. Tnpeite Toug 1I0XUOVTEG
kavoviopoug. Xe mepinTwon apdiBolioy, emKove-
veite pe v appodia emigeipnon anéppiyng.

@ H ouokeuacia amotekeitar amod GpiNika
mpog To mepIBAN\ov UAIKG, Ta omToia
% PTTOPEITE VO ATTOPPIETE PECK TWV TOTTIKGOV
onpeEiwy avakukAQoNG.

ArmoppitTere T cuokeuaoia pe TPOTTO
$INKO TTpog To TepiBaiov. AapPave
Te uTTdYN TN ofpavon ota diddopa
ulika cuokeuaaiag kal, epdoov amar-
reitan, Eexwpilert Ta. Ta uhiké cuokeua-
olag dipouv ofpavon pe cuvtopoypadieg (a) kal
ynoia (b) pe mv e€ng onpacia: 1-7: MiaoTikg,
20-22: Xapti kai xaptdvi, 80-98: Tuvberika
UNIKG

b

® [ia mig Suvartdtnreg amdppiyng Tou
O TIPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU

%n {whg Tou, ameuBuvBeite otV appddia

UTINPEGCIa TNG KOIVOTNTAG 1) TNG TTOANG
oag.

SKM 600 A1
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Eyyonon mge
Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmooa, alidtipe meha,

H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon
amod ™V npepopnvia ayopdg. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidY Exete vopikd Sikalbpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd T VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral pEcw TG KaTWTEPL

avadepopevnG eyyunong.

Mpoimobtoeig eyyunong

H mepiodog eyyunong &exivd Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareirar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg,
mapampenBei kamoio opdApa uhikol A kaTaokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katomv kpiong pag) To mpoidv Swpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTLPATIKA CUOKEUN
kai n an6deén ayopdg Oa urofAnBolv pali pe
pia olvropn Teplypadn avapopika pe T TOU
Bpiokerar n éENeiyn kai moTe mapatmphOnke, eviog
MG MEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Eav 1o eNatrepa kalimrerar amoé Ty eyyunor pag,
Ba AaPere To emokeuacpévo 1y éva vio TTPoidy.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitioeig Aoyw
eMeipev

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-

poOXNG eyyunong. Autd 1oxue kai yia eapmpara,
1a omoia éxouv avrikaractabel kar emokeuaoTei.
Ev&exopeveg RN umdpyouoeg {npigg kar eNeipeig
KQTG TNV ayopd TTPETEl va yvwaoToTolouvTal apé-
owg perd v amoouckeuaoia. Merd T Aén tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dueveg emokeuiq
XpEwvovTal.

SKM 600 A1

Epog eyyinong

H ouokeun kataokeudotnke cUpdWVa He auoTNPEG
odnyieg moidmTag kai ehéyxBnke TPOoEKTIKA TIPIV
amo TNV amooToAr).

H eyyunon 1oxbel yia opaipara ulikou f)
karackeung. H mapouoa eyyunon Sev kaAumel
e£apTrpaTa Tou TTPOIGVTOG TTOU UTIOKEIVTAI OF
duaioloyikn $Oopd kal, wg ek TolTou, Bewpouvral
avalooipa eapmpara A {npitg ot elBpaucta
eéaptpara, m.y. SIaKOTITEG, CUCOWPEUTEG 1) YUK
va eapmpara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nwd oto mpoidy, eav Sev yiveral cwot xpnon 1
ouvtipnon. MNa pia cwot xpron Tou mPoidvTog
Tpemel va Tnpouvtal emakpifog or avadepopeveg
urrobeiéeig omig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal xelpIopol TTou Sev CUVICTGVTAI 1) yIa TOUG OTTol-
oug uTtapyel mpoeidotoinon Tpémel amapaimTa va
amodelyovTal.

To mpoidv mpoopiletar pdvo yia 18iwTiki kai &xi
YIQ EMAYYENUATIKT XPNOT. 2€ TTEPITITWOT KAKNG He-
Taxeipiong kar akatdAnAng xefiong, xpnons Piag
kar mapepPdotwv, ol omoieg Sev SieénxOnoav amd
10 elouciobotnpévo pag Tpfpa oépPig, n eyylinon
Tavel va 1oy Uel.
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Aiabikacia ot mepimmoon eyylnong

Na v e€aodahion ypryopng eme&epyasiag Tou
{nmpatdg oag, mptite TIg akdAoubeg umobeileig:

Bl Tia O)eg TIG EPWTHOEIG £xeTe £TOINN TNV ATTO-
Seién ayopdg kar Tov kwSikd TpoidvTog
(m.x. AN 12345) wg amédeién yia myv ayopd.

M a Tov kwdikd TMpoidvrog, avarpédte oty
mvakida TUTou aTo TPOidY, OF pIa TIkETa OTO
mpoidy, oto e£wdulo Twv odnyivv xpHong
(k&Tw apiotepd) A ot va auTokdMANTO OTNY
O ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag f aAheg
eEMEIYEIG, ETTIKOIVOVIOTE KAt apyfV HE TO aKO-
NouBo avadepopevo Tunpa otpPig TNAEPWVI-
Ka 1) pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewptital ehattopatikd pro-
PEITE VA TO ATTOOTEINETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SielBuvon Tou otpPig emouvamnoviag
v amddeién ayopdg (amddeén Tapeiou) ka
avadépovrag mou Ppioketar n ENNeyn kar moTe
epdaviornke.

EF3E 2nv 1oTooeNida

) www.lidl-service.com pmopeite va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
TapovTey f Gy odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kal Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwbikd QR peraPaivere
ameubeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwSIK6 Tpoidvtog (IAN) 123456 pmopsite va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xpriong.
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ZipPig
StpPig ENaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr
(e 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 331069_1910
339191_1910
339204_1910
339205_1910

Eicaywyéag

H akéXoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-
Big. EmkoivwvAoTe, kat' apxfv, pe v avadepope
vn utinpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernass.com
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Zuvrayig

Baoikn ouvrayn yia {Upn pe payia
YAika

500 g akevpi oitou tUmou 550

1 kUBog ppiokia payid

60 g Boutupo

1 mptda akdm

200 - 250 ml xhiapd yéra

2 auya

Mapaokeun

4 MpoobBiote 6ha 1a uNikd oo pmoX avapedng @.

Zupdote Ta pe 1o aykiotpo Lupoparog O yia
1 Nerrtd ot Babuida 1 kai, ot ouvéxea, yia
5 Nerrré ot Pabpida 4.
Adnote T {bpn va douckdos oTo pTrol ave-
peiéng @ yia 40 herrrd. Iynpartiore pia préaia
pe T {opn.

4 Amoote ™ {0pn ot éva Tayi kai mpocbioTe Ta
emOupntd uNIKA.

4 Whote ™ {pn yia 25 - 30 Aemird otoug 200°C

(k&Tw/emave avriotaon).

SKM 600 A1

Zipn Taprag
Y\ika

250 g akevpi

125 g kplo PBolrupo
1 mptda akdm

1 auyo

150 g Zaxapn
Mapaokeun

4 Mpocbiore OXa Ta ulikd yia T {pn oTo oA
avapeaéng @ xar {updote pe Tov avadeutpa
® om Babpida 3 yia mep. 2 - 3 herrdr péxpr va
oxnpaTioTe pia pakakn {opn.

¢ Adnorte myv va kpuwoer oto yuyeio yia 30
NerTTa.

4 MpoBeppdvere Tov polpvo otoug 200°C.

Aaboote T oTpoyyu ¢poppa kal TacmalioTe
MV eAadpwg pe aetpl.

4 Zeruhi&re ™ {Upn avapeoa ot SUo TAAOTIKEG
pepPpaveg daynrol (Siapérpou mep. 30 cm) kai
TomoBeroTe TV 0T GTPOYYUN dOppa.

4 Whote ™ {pn yia 15 Nemrd otoug 200°C
(k&Tw/emave avriotaon).
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Am\é mavreomnavi
Y\ika

250 g Bolrupo

250 g Zaxapn

1 makerdxi {axapn Pavikiag
250 g aketpi

4 auvya

Y2 TTOKETAKI PTIEIKIV TTAOUVTEP
Mapaokeun

4 TMpoobiore To Poutupo, ™ Laxapn kar T
{axapn Bavihiag oo prok avapeéng @ kai
{updote pe Tov avadeuthpa B ot Pabpida
3 - 5 péxpr va appareyouy.

4 Mpoobiore Siadoyikd Ta auyd kar ouveyioTe va
avapelyvuete péxpl va avakareuBolv kald Ta
ulIKa.

4 MNpoacbiote To alelpi kai To prréikiv TGouvTEP,
péxp!l va oxnpariote pia eia {opn.

¢ Aadwote pia pakpdotevn doppa (mep. 30 ex.)
kai mpooBtote T {upn.

4 Whote otoug 180°C (kaTw/emave avriotaon)
yia mep. 50 - 60 Aerra.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieflich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschiitzten Rdumen vorge-
sehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerét darf nur mit Originalzubeh&r benutzt
werden.

Lieferumfang
Kichenmaschine

Rihrschiissel mit Deckel und Einfillhilfe
Knethaken

Schneebesen

Flachrihrer

Bedienungsanleitung

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

QOO0 O00Q

Schwenkarm
Entriegelungstaste r%
Drehschalter
Netzkabel

Sockel

Rihrschissel

Antriebsachse

Einfillhilfe
Deckel
Knethaken
Schneebesen

Flachrihrer
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméfig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder be-
schadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif3en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche Re-
paraturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerdit
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerdéit
nicht benutzt wird!

~ Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von auto-
risiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
horteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdates wird so vermieden.

Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdét.
Zubeharteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefdhrdungen!

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungs-
gefahr!

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

» Geben Sie, wahrend das Gerdat lauft, ausschlieBlich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Rihrschissel.

» Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegenstande in die Einfll-
hilfe, um Verletzungen und Beschadigungen des Gerdtes zu ver-
meiden.

~ Reinigen Sie alle Oberfléchen, insbesondere die, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen und Pflegen”.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!
» Fillen Sie niemals heif’e Zutaten in das Gerdt!
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Vorbereitungen

1) Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.

2) Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen
und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie sicher,
dass alle Teile vollsténdig getrocknet sind.

3) Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und
sauberen Untergrund und befestigen Sie es mit

den Saugnépfen.

4) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe

Einsatz

geeignet fir...

Knethaken @

1-3 Flachrihrer @

- Kneten und Mischen
von festem Teig oder
festeren Zutaten

3-5 | Flachrishrer ®

- Mischen von dickem
Rihrteig

- Mischen von Butter
und Mehl

- Mischen von Hefeteig

- Mischen von Mirbe-
teig

3-4 | Knethaken @

- Kneten von Hefeteig
- Kneten von dickem
Rihrteig

5-7 | Flachrthrer @

- Kuchenteig

- Aufschlagen von
Butter mit Zucker

- Platzchenteig

Schnee-

7-8 besen

- Schlagsahne

- Eiweif3

- Majonnaise

- Schaumig schlagen
von Butter

SKM 600 A1

Arbeiten mit Knethaken,
Schneebesen und Flachrihrer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wdhrend des Betriebes niemals in

die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

Wechseln Sie Zubehér nur bei Stillstand des
Antriebs! Nach dem Ausschalten léuft der
Antrieb kurze Zeit nach.

Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerdites zu vermeiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Bei Arbeiten mit Knethaken (@, Schneebesen

@ oder Flachrihrer @ empfehlen wir nach
10 Minuten Betrieb das Gerét fir ca. 25
Minuten abkiihlen zu lassen.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Knethaken @,
Schneebesen @ und Flachrihrer @ vorzubereiten,
gehen Sie wie folgt vor:

1)

2)

3)

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,% Der
Schwenkarm @ bewegt sich nach oben.
Setzen Sie die Rihrschissel @ so ein, dass die
Arretierungen an der Rihrschissel @ in die
Aussparung am Sockel @ greifen. Drehen Sie
die Rihrschissel @ im Uhrzeigersinn (siehe

Symbole ‘\ und Q am Sockel @), so dass

diese verriegelt ist und fest sitzt.
Wahlen Sie den passenden Einsatz @ @ ®:

— Den Schneebesen @ zum Schlagen von
Sahne.

— Den Flachrihrer @ zum Rihren von Rihr-
teig.

— Den Knethaken ) zum Kneten von schwe-
rem Teig, z. B. Hefeteig.
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4) Montieren Sie je nach Aufgabe Knethaken @,
Schneebesen @ oder Flachrishrer @ auf der
Antriebsachse @:

— Stecken Sie den Knethaken @, Schnee-
besen @ oder Flachrishrer @ (nachfolgend
,Einsatz")so auf die Antriebsachse @,dass
die beiden Metallstifte an der Antriebsachse
@ in die Aussparungen am Einsatz @ @
® greifen.

— Driicken Sie den Einsatz (® @ @ kréftig auf
die Antriebsachse @, so dass sich die Feder
zusammendriickt und drehen Sie dabei
den Einsatz O @ @ ein wenig gegen den

Uhrzeigersinn (Richtung Q)
— Lassen Sie den Einsatz @ @ @ los. Dieser
sitzt nun fest auf der Antriebsachse @.
5) Fillen Sie die Zutaten in die Rihrschiissel @,
beachten Sie dabei jedoch die folgende
Tabelle mit den empfohlenen Einfillmengen:

Einfillmengen fir... | min. | max.
. 500¢

Hefeteig N/A Mehl

T 400 g
Rihrteig N/A Mehl
schwerer Teig 400 g
(z.B. Mirbeteig) N/A Mehl
Sahne 200 ml [ 1000 ml
Eiwei3
(Eier Gewichtsklasse M) 2 12
Passen Sie die restlichen Zutaten des Rezeptes
der jeweiligen Maximalmenge an.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Uberschreiten Sie nicht die angegebenen
maximalen Einfilimengen!
Ansonsten wird das Gerdt iberlastet.

> Falls das Gerét schwer léuft: Gerét abschalten,
die Hélfte des Teiges herausnehmen und jede
Hélfte gesondert kneten.
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> Beachten Sie, dass wdhrend des Knet- bzw.
Rihrvorgangs der Teig in der Rihrschissel
O an Volumen zunimmt oder durch die
Bewegung etwas nach oben gedriickt wird.
Fillen Sie daher niemals die Rishrschiissel @
bis zum Rand volll

6) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,% und
schieben Sie den Schwenkarm @ mit dem
montierten Einsatz @ @ @ nach unten in die
Arbeitsposition.

> Falls gewiinscht, kénnen Sie die Einfiillhilfe @
am Deckel @ montieren:
— Driicken Sie die Einfillhilfe @ in die
Aussparung am Deckel @.
Sie kénnen nun, auch wéhrend des Betriebs,
Zutaten einfiillen.

7) Schieben Sie den Deckel @ auf die Rihr-
schissel @.

8) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe (siehe Kapitel ,Geschwindig-
keitsstufen”).

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerét am Drehschalter @
aus (Position , OFF”).

2) Nehmen Sie den Deckel @ von der Rijhr-
schiissel @ ab.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,% und
bringen Sie den Schwenkarm @ in die héchste
Position.

4) Nehmen Sie den Einsatz @ @ @ von der
Antriebsachse @), indem Sie den Einsatz @ @
® gegen die Antriebsachse @ driicken und

gleichzeitig im Uhrzeigersinn (Richtung ‘\)
drehen. Dann kénnen Sie den Einsatz O @ ®

abnehmen.

5) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @, indem Sie
diese gegen den Uhrzeigersinn dehen und
dann nach oben abnehmen.

6) Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).
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Reinigen und Pflegen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen

die Oberfléchen beschadigen!

> Reinigen Sie das Gerét am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

Gehdéuse reinigen

B Wischen Sie das Gehduse mit einem feuchten
Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerdt danach gut ab.

Zubehér reinigen

M Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel
©, die Einfullhilfe @ und den Knethaken @,
den Schneebesen @ und den Flachrihrer @ im
warmen Wasser mit etwas Spilmittel. Entfernen
Sie eventuelle Rickstéinde mit einer Spilbirste.
Spiilen Sie alle Teile mit klarem, warmem Was-
ser ab und stellen Sie sicher, dass alle Teile vor
einer erneuten Benutzung trocken sind.

SKM 600 A1

/=~ Die Rihrschissel @, der Deckel @,
oY,

die Einfiillhilfe @, der Knethaken @,
der Schneebesen @ und der
Flachrihrer @ sind auch fiir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet. Legen Sie méglichst alle
Teile, die (auch teilweise) aus Kunststoff
bestehen, in den oberen Korb der Spilmaschine
und klemmen Sie die Teile nicht ein. Ansonsten

kann es zu Verformungen und Spannungsrissen
kommen.

Aufbewahrung
B Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelauf-

wicklung an der Unterseite des Gerdtes:

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Fehler beheben

Wenn das Gerséit plstzlich stehen bleibt:

B Das Gerdit ist Uberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist aktiviert.
— Drehschalter @ auf , OFF” stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerdt 25 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerét nach den 25 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.
Wenn das Gerdit sich nicht einschalten lésst:

— Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in
der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm @
in der korrekten Position befindet.

Technische Daten

Netzspannung: 220-240V ~
(Wechselstrom),
50-60Hz

Leistungsaufnahme: 600 W

Il / [B] (Doppelisolierung)

Schutzklasse:

max. Fassungsvermégen

Rohrschissel @:
S

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

ca. 51

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebens-
mitteln in Berihrung kommen, sind lebens-
mittelecht.

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit Knet-

haken @, Schneebesen @ oder Flachrishrer @
nach 10 Minuten Betrieb fiir ca. 25 Minuten
abkihlen.

Wenn diese Betriebszeit Gberschritten wird, kann es
durch Uberhitzung zu Schéden am Gerét kommen.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europadischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell gel-
tenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall
mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-

@
) gedienten Produkts erfahren Sie bei
%A Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-

freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
a ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gek-
ennzeichnet mit Abkirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wur-
de. Fir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

5] Auf www.lidlservice.com kénnen Sie
3 diese und viele weitere Handbiicher,
= | Produktvideos und Installationssoft-
[= ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com)

und kénnen mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 123456 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 331069_1910
339191_1910
339204_1910
339205_1910

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte
Grundrezept Hefeteig

Zutaten

500 g Weizenmehl Type 550
1 Wiirfel frische Hefe

60 g Butter

1 Prise Salz

200 - 250 ml lauwarme Milch
2 Eier

Zubereitung

4 Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken @

kneten und anschlieBend 5 Minuten auf Stufe 4.

In der Rihrschiissel @ 40 Minuten gehen
lassen. Den Teig zu einer Kugel formen.

4 Den Teig auf einem Backblech ausrollen und
nach Belieben belegen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fiir 25 - 30

Minuten backen.
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Grundrezept Mirbeteig
Zutaten

250 g Mehl

125 g kalte Butter

1 Prise Salz

1 Ei

150 g Zucker
Zubereitung

4 Alle Zutaten fiir den Teig in die Rihrschiissel @
geben und mit dem Flachrihrer @ auf Stufe 3
ca. 2 - 3 Minuten zu einem mirben Teig kneten.

¢ Diesen 30 Minuten im Kishlschrank kaltstellen.
4 Backofen auf 200 °C vorheizen.

4 Springform einfetten und leicht mit Mehl
bestreuen.

4 Teig zwischen zwei Frischhaltefolien ausrollen
(auf ca. 30 cm Durchmesser) und in die Spring-
form geben.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fiir 15 Minuten

backen.
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SILVERCREST

Grundrezept Rihrkuchen
Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Packechen Vanillezucker

250 g Mehl

4 Eier

V2 Péckchen Backpulver

Zubereitung

4 Butter, Zucker und Vanillezucker in die Rihr-
schissel @ geben und mit dem Flachrithrer @
auf Stufe 3 - 5 schaumig rihren.

4 Eier nacheinander hinzugeben und weiterrishren,
bis alles gut vermischt ist.

4 Mehl und Backpulver hinzugeben und alles zu
einem glatten Teig verrihren.

4 Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten und Teig
hineingeben.

4 Bei 180 °C (Unter/-Oberhitze) fir ca. 50 - 60

Minuten backen.
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