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SILVERCREST’

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. This product may only be used as described
and for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on
to any future owner.

Intended use

This appliance is designed for rasping/grating/cutting vegetables, fruit, hard
cheese and other foods suitable for rasping/grating/cutting.

The appliance is intended exclusively for use in dry interior rooms in private
households. Do not use the appliance in industrial or commercial areas.

Package contents

The appliance is supplied with the following components as standard:
® Electric grater

5 drums

Drum housing/feed tube

Storage container

Pusher

Operating instructions

Unpacking

2

¢ Remove all parts of the appliance and the operating instructions
from the box.

¢ Remove all packaging materials from the appliance.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Do not allow children to play with packaging materials.
There is a risk of suffocation!

NOTE

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of
defective packaging or during transport, contact the Service hotline
(see section Service).
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Appliance description

PO HB600000000CFC

Lid of the storage container
Coarse slicing drum ()
Fine rasping drum (Il
Coarse rasping drum (IV)
Grating drum (V)

Storage container

Cable storage compartment
Drive shaft

Drum housing

Fine slicing drum (1)

Feed tube

Pusher

Start button

Safety information

RISK OF ELECTROCUTION!

> In order to prevent a hazard, a damaged power cable or
plug must be replaced by the manufacturer, its service agent

or a similarly qualified person.

> Do not open the appliance housing. This can be hazardous.

It also invalidates the warranty.

» In event of operating malfunctions and before cleaning the
appliance, remove the mains plug from the mains socket.

~ Always disconnect the power cable from the mains socket
by pulling on the plug, not on the power cable itself.

» Ensure that the power cable does not become wet or moist
during use. Route the cable in such a way that it cannot be
crushed or damaged.

» Never hold the appliance, power cable or mains plug with
wet hands.
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RISK OF ELECTROCUTION!

» Never subject the appliance to the effects of moisture and
do not use it outdoors. If any liquid gets into the housing,
disconnect the appliance from the mains socket immediately
and have it repaired by a qualified technician.

@ Never immerse the appliance in liquids and never allow
liquids to penetrate the appliance housing.

/A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions. There is a risk of injury if
the appliance is misused.

> This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

» This appliance may not be used by children.

» Cleaning and user maintenance may not be carried out by
children.

» The appliance and its cable must be kept away from
children.
» Do not allow children to play with the appliance.

» The appliance must always be disconnected from the mains
when left unsupervised and before assembly, disassembly,
changing accessories or cleaning. Always wait until the
motor comes to a complete stop.

~ Before replacing accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the mains supply.

» Provide a stable location for the appliance.

4 GB | IE| NI'| CY



SILVERCREST’

A\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ Do not connect the appliance to the mains until it has been
completely assembled.

~ Do not kink or crush the power cable. Route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

~ Use only accessories recommended by the manufacturer.

~ Do not insert kitchen utensils or any other objects into the
rotating drums!

A Be careful when handling the drums.

=\ The blades are very sharp!
~ Never place your hands in the rotating drums!

~ Never press food into the feed tube with your bare hands.
Always use the pusher.

~ Keep hair, loose clothing and all body parts away from
moving parts of the appliance during operation.

~ Keep the drums out of the reach of children.

~ Allow the used accessories to cool down before removing
them.

~ Take extreme care when cleaning the drums. The blades are
very sharp!

GB|IE|NI|CY 5
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~ Never chop meat or harder foods with the appliance.

~ Never operate the appliance without a drum or with two
drums at the same time.

~ Never fill the appliance with hot liquids.

~ Stop processing immediately if the drum does not rotate or is
labouring. Disconnect the mains plug and check whether
there is an obstacle in the feed tube.

~ Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ The appliance is designed for a maximum continuous
operating time of 2 minutes (CO time). Afterwards, the
appliance must be switched off until the motor has cooled
down.

~ Do not use abrasive, aggressive or chemical cleaning
agents. They could irreparably damage the surface.

6 GB | IE| NI'| CY
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Initial operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always switch off the appliance and remove the mains plug from the mains

¢

socket before assembling or disassembling the appliance and fitting or
changing accessories. Wait until the motor stops completely.

Do not connect the appliance to the mains until it has been completely
assembled.

Be careful when handling the drums @ © @ © .
The blades are very sharp!

Before first use, clean all parts of the appliance as described in the section

Cleaning.

Pull the power cable fully out of the cable storage compartment @.

Set up the appliance on a level, dry and nonsslip surface.

Fit the drum housing ©:

— Insert the drum housing @ so that the arrow > on the drum housing @
points to the open lock symbol 7l on the appliance.

= Turn the drum housing @ anticlockwise so that the feed tube @ points

upwards and the arrow > on the drum housing @ points to the closed
lock symbol B on the appliance. The drum housing @ engages
noticeably.

— Insert the pusher (@ into the feed tube @.
Insert a drum @ @ @ @ @ into the drum housing @, as described in the

section Inserting/removing a drum.

Carefully stack the remaining drums in the storage container @ and close
the lid @. Slide the storage container @ from above onto the locking
device at the rear end of the appliance.

Insert the plug into a suitable mains socket.

The appliance is now ready for use.

GB|IE|NI|CY 7
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Usage

Drums

8

A WARNING! RISK OF INJURY!
> Be careful when handling the drums @ © @ @ @.
The blades are very sharp!

There are 5 different slicing, rasping and grating drums to choose from:

Marking "I" on the metal

Fine slicing drum @ (blue) part of the drum*

0,
Coarse slicing drum @ Marking "II' on the metal O
(green) part of the drum™
. . Marking "lI" on the metal
Fine rasping drum @ (red) gl of?he drom* D P
Coarse rasping drum @ Marking "IV" on the metal ‘

(orange) part of the drum*

Marking "V" on the metal

Grating drum @ (yellow) part of the drum*

*The markings are located in the following position:

When selecting the suitable drum @ @ @ @ @, please also refer to the

following table:

Fine Coarse Fine Coarse
slicing slicing  rasping rasping  Grating
drum drum drum drum drum
d (10} (2 (3] (4 (5]
Foo (blue, 1)  (green, ) (red, Il) (orange, IV) (yellow, V)
Courgettes J J J .
Cucumbers . .
Potatoes U . o
Bell pepper . . .
Beetroot . .
Onions . .

GB|IE|NI'|CY



SILVERCREST’

Fine
slicing
drum
Food (b|£l 1)
Apples .
Cabbage red/white .
Chocolate
Coconut
Almonds/hazelnuts
Dry bread
Carrots J
Parmesan

Swiss hard cheese/
Gruyere

Inserting/removing a drum

Coarse Fine Coarse
slicing rasping rasping Grating
drum drum drum drum
(2 (3
(green, 1) (red, ) (orange, IV) (yellow, V)

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always remove the plug from the mains socket before fitting/changing
accessories. Wait until the motor stops completely.

> Do not connect the appliance fo the mains until it has been completely

assembled.

> Be careful when handling the drums @ © @ @ .

The blades are very sharp!

Toinsertadrum @ ©@ @ @ O, proceed as follows:

¢ Unplug the appliance from the mains socket (if necessary).

¢ Use the information in the Drums section to determine which drum @ ©
O O @ is best suited for your purposes.

¢ Open the lid of the storage container @ and carefully remove the desired

drum @ © @ O . Reclose the lid @.

GB|IE|NI|CY 9
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¢ Place the desired drum @ @ @ @ @ onto the drive shaft @ in the drum
housing @. Try to grip only the plastic part of the dum @ @ @ © @.
If necessary, turn the drum @ @ @ @ @ clockwise a litle way until the
recesses lock onto the appropriate latches on the drive shaft @.

Toremoveadrum @ @ @ @ @, proceed as follows:
¢ Unplug the appliance from the mains socket (if necessary).

¢ Tunthedum @ ©@ @ @ @ carefully anticlockwise until it can be
removed from the drive shaft @.

Preparing food

Choose a suitable food before processing and prepare it appropriately:

B Foods with a firm structure are ideal. The firmer the food, the better the result.
However, particularly hard or fibrous foods, such as ice cubes or meat, are
not suitable and can irreparably damage the appliance!

B Wash and dry fruit and vegetables before processing.

B Food with thick skins, such as kohlrabi or pumpkins, must be peeled before
processing. Nut shells must be removed.

B Before processing, cut the food so that it can pass easily through the feed

tube .

Operation

10

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> Always remove the plug from the mains socket before fitting/changing
accessories! Wait until the motor stops completely.

> Never press food into the feed tube @ with your bare hands.
Always use the pusher @!

> The appliance is designed for a maximum continuous operating time of
2 minutes (CO time). Afterwards, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down.

¢ Place a bowl or other container under the drum housing @.

¢ Press and hold down the start button @. The drim @ © @ @ O begins
to rotate.

¢ Gradually pour the prepared food into the feed tube @ and push it along
with the pusher (B so that it is chopped by the drim @ ©@ @ @ @. The

chopped food falls from the front of the drum housing @ into the container
placed underneath.

GB
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¢ When dll the food has been processed, release the start button @®.

The drum @ © O @ @ stops.

¢ Pull the mains plug out of the mains socket when you have finished
using the appliance.

Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTROCUTION!

> Always remove the plug from the mains socket before cleaning the
appliance. Wait until the motor stops completely.

Never immerse the appliance in water or hold it under running water
during cleaning.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Be careful when handling the drums @ ©@ @ @ .
The blades are very sharp!

> Processing strongly staining foodstuffs (e.g. carrots) can discolour the plastic
parts of the appliance. This is harmless to health and does not represent a
fault in the appliance. If necessary, you can rub off the discolorations with
some neutral cooking oil.

¢ Unplug the appliance from the mains socket (if necessary).

¢ If you have not already done so, take the drum @ ©@ @ @ @ out of the
drum housing @ and then remove the drum housing from the appliance.

¢ Clean the appliance with a moist cloth. For stubborn dirt, add a little mild
detergent to the cloth. Afterwards, wipe with a cloth moistened only with
water to remove all detergent residue.

¢ Cleanthe drums @ © @ © @, the drum housing @, the storage
container @ including the lid of the storage container @ as well as the
pusher @ in warm water with a mild detergent. Use a dishwashing brush
or similar implement for stubborn food residues. Rinse off all the parts with
fresh water.

SGR 150 B2 GB|IE|NI|CY 11
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vore __________________________

@ The drums @ ©@ @ @ @, the drum housing @), the storage

container @ and the lid of the storage container @ as well as the

pusher @ are dishwasher-safe. Place the parts in the upper basket
only and ensure that none of the parts can get stuck. Otherwise, they could
become deformed!

¢ Ensure that all parts are completely dry before reusing or storing them.

Storage
¢ Clean all parts as described in the section Cleaning.

¢ Carefully stack the drums @ @ @ @ @ in the storage container @ and
close the lid @.

¢ Push the power cable info the cable storage compartment @ so that only
the mains plug protrudes.

¢ Store the appliance in a dustfree and dry location.

Troubleshooting
PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

The appliance is not Connect the appliance to a
connected to a mains socket. mains socket.

The appliance is Contact the Customer Service

The appliance is defective.

not working. department.
LZ?;}?\ZS seGilfs Try a different socket.
The drum @ © .
) . Unplug the appliance and
000D Thedum @ O @ O @ is g
. check whether there is any
lji?:gr;gr gﬁ not blocked by an obstacle. Hedage 17 e e e ()

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above or if
you have found some other kind of malfunction, please contact our Customer
Service department.

12 GB | IE| NI'| CY



SILVERCREST’

Disposal
Disposal of the appliance

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EV.
Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.
(]

SR Yourlocal community or municipal authorities can provide information on how

to dispose of the worn-out product.

Disposal of packaging

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and reduc-
%@ es the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard, 80-98: Composites.

Appendix

Technical detdils

Power supply 220 -240V ~ (alternating current), 50 Hz
Nominal power 150 W
Protection Class Il / [3] (double insulation)
CO time 2 minutes
Q? All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

> The CO time (continuous operation time) is the amount of time an
appliance can be operated without the motor overheating and becoming
damaged. After the appliance has been operated for the given CO time,
switch it off until the motor has cooled down.

GB|IE|NI|CY 13
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

14

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

GB|IE|NI|CY
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IE) Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 311001

Importer

Please note that the following address is not the service address.
Please use the service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

WWWw. kompernoss.com

GB|IE|NI|CY 15
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Recipes

Coleslaw
Ingredients
1 kg white cabbage
1/2 bell pepper
85 g sugar
85 ml il
85 ml vinegar
Approx. 1 tbsp. salt
A little pepper

Preparation

¢ Cut the cabbage into small pieces and process them with the coarse slicing

drum (Il) Q.

¢ Cut the peppers so that they fit into the feed tube @ and chop them with
the coarse rasping drum (IV) @.

¢ Heat the oil, vinegar, sugar, salt and a little pepper.

¢ Add this mixture to the cabbage and let it steep for about 2 hours.

Salad with feta cheese

Ingredients

2 large tomatoes
1 cucumber

1 green pepper

1 red pepper

1 onion

200 g feta cheese
50 g olives

4 tbsp. of ol

1 lemon

30 g fresh herbs to taste (e.g. basil)

16 GB | IE| NI'| CY
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Preparation

¢

* & & o o

Prepare the cucumber, pepper and onion so that they fit into the feed tube
®. Remove the seeds and white skin from the pepper.

Chop everything with the fine slicing drum (1) @.

Cut the tomatoes and feta cheese into small cubes.

Mix all the ingredients and add the olives.

Mix the oil with the lemon juice and add this to the salad.

Sprinkle the herbs over the salad.

Courgette casserole

Ingredients

6 courgettes

2 potatoes

1 onion

1 cup of boiled rice

1 egg
Approx. 30 ml milk

150 g Gruyeére (Swiss hard cheese)

Salt and pepper

Preparation

¢ Prepare the courgettes, the potatoes and the onion so that they fit into the
feed tube (.

¢ Grate the courgettes and potatoes with the coarse rasping drum (IV) @.

¢ Cut the onions with the coarse slicing drum (). @.

¢ Fry the vegetables briefly in a pan.

¢ Add a layer of rice and a layer of vegetables to the casserole dish.

¢ Mix the egg with the milk, salt and pepper and pour everything over the
casserole.

¢ Grate the Gruyeére with the coarse rasping drum (IV) @ and pour it over
the casserole.

¢ Bake the casserole at 180 °C for about 20 minutes.

GB|IE|NI|CY 17
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Basil & almond pesto
Ingredients
100 g basil
45 g pine nuts
25 g almonds
50 g Parmesan
100 ml good olive oil
Salt and pepper

Preparation
¢ Grate the Parmesan cheese with the grating drum (V) @.
¢ Grate the almonds with the grating drum (V) @.

¢ Put the basil leaves, oil, pine nuts, almonds, salt and pepper into the blender
and puree well.

¢ Finally, add the Parmesan and mix well again.

Raspberry & grated chocolate quark
Ingredients
500 g quark or curd cheese
200 g raspberries (fresh or frozen)
2 egg whites
50 g sugar
100 g chocolate (chilled)

Preparation

¢ Mix the quark with the raspberries and the sugar.
¢ Whisk the two egg whites until they are stiff.
¢ Grate the chocolate with the coarse rasping drum (IV) @.

¢ Carefully fold the egg whites and chocolate shavings into the quark mixture
until everything is well mixed.

18 GB | IE| NI'| CY
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Eicaywyn

2uyxapnTipIa yia TNV ayopd TG véag oag ouokeur|gl

To mpoidv Tou amoktioare gival éva cuyxpovo TPoidy uynAng moIdTnTaG.

O1 06nyieg xpAong amotehouly Tpfpa autol Tou Tpoidvrog. MepihapPavouv
onpavtikég umodeileig yia v acddheia, ™ xprhon kai TRy amdppiyn. MNpiv amd
™ xpfion Tou mpoidvTog, efoikeiwbeite pe dheg Tig uTodeieg xeipiopol kai
acpaleiag. XpnolpoToleite To TPOIOV HOVo OTWG TEpIypAdeTal Kal yia Ta ava-
depdpeva media xpnong. 2e mepimmwon mapadoong Tou TPoibVTOG OF TpiTOUG,
mapadoote padi kar OXa Ta tyypada.

MpofAerrépsvn xprion

H napoloa ouokeun eivar oxeSiaopévn yia 1o Tpiyipo kal To KOYIHO Aaxavikoy,
dpolTwy, okAnpov TupIby, kabog kar yia To TpiYIHo Kal To kOYIHO AAWY KAt
AnAwv Tpodipv.

H cuokeun mpoopileral amokAeIoTIKA yia XpAon Ot OTeyvoUG £0WTEPIKOUG OIKIa-
koUG xwpoug. Mnv xpnoipotoieite T cuokeun ot Propnxavikolg XOPoug.

Napadotéiog e€ormhiocpog

H cuokeur) mapadiderar padi pe Ta akdrouba eapripara:
HAekTpikdg TpidTnG Aayavikov

5 topmava

MepiBAnua tupmavou/Ymodoxr mifpwong

Aoyeio pUraéng

E¢apmpa vBnong

Oényies xprong

Anoouoksuaocia

20

¢ Adaiptore OAa Ta e€apmuara g ouckeung kai Ti odnyieg xpfiong amo To kourti.
¢ Amopakpuvere OAa Ta UNIKG OUOKEUAGIAG aTTo Tr) CUOKEUT).

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Ta ulikd cuokeuaaiag Sev emTpémeral va xpnoipomoiolvral wg maixvidr.
Ymapxe kivéuvog acduliag!

YNOAEI=H

> Eléy&re Tov mapadotio e€omhiopd wg pog TNV mAnpdTTa Tou, Kabdhg
kai yia epdaveig {npitg.

> 3¢ mepimmwon eAMimoug mapadotéou e€omhicpol A {npiov Aoyw eAimoug
ouokeuaaoiag N Aoyw petadopdg, ameubuvBeite oty avoikt TNAedwvikn

ypappr e€utpémong (BA. kedaaio ZépPig).
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MNeprypadr ouokeurg
Kamaki Soxeiou puraéng
Xovtpd tupmavo korg (1)
Aerté thpmavo tpiyiparog (1)
Xov1pd thpmavo Tpiyiparog (V)
Tpmavo Tpiyiparog (V)
Aoysio dpUhaéng

Onkn $uNaéng karwdiou
Aéovag peradoong kivnong
MepifAnpa Tupmavou

Aerd tdpmavo ko (1)
Yrodoxn mAfpwong
E¢apmpa vBnong

PO H60000O060000CFC

MAktpo évapéng

Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX! HAEKTPONAHE=IA!

» Edv 1o kalwdio f To Buopa diktiou mapouaciace BAAPN,
mpémel va avrikataotabel amd Tov KaTaokeuaoTr, To TEApA
eéutinpétnong TeAaToV Tou N éva avriotoixwg e€eidikeupévo
daropo, TTpog amoduyr KIVOUVGY.

» Aev emiTpémeral va avoiyete To mepiBAnpa NG ouokeung.
Aiadopetikd, dev diaodalilerar mitov n acdalfg Aeroupyia
KQl OKUPWVETAI 1) €yyunor.

» J¢ mepinmTwon Suohemoupylwy kai Tpiv amoé Tov kabapiopd
G ouokeung, amoouvdéete To Buopa amd my mpila.

» Adaiptite mavra To kalodio diktlou amd Ty pida, Tpafo-
viag 1o Buopa kai oxi 1o id10 To kakwdio.

» To kalwdio dev empémeral va PBpéxeral fj va uypaiveral kata
™ Aeiroupyia. lNepdote To kaTta TéTOI0 TPOTIO, WOTE VA PNV
maverai i $Oeiperar.
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KINAYNOZX! HAEKTPOINAHEIA!

» Mnv ayyilere moté T ouokeur], To kahadio SikTUou kai To
Buopa pe Ppeypéva xépia.

» Mnv ekBérere T ouokeun oe uypaocia kal pnv T XPNOIpOTTOIEiTE
Of AVOIXTOUG XWPOUG. 2TNV TEPITITWOT TIOU £I0XWPNOEI, TTA-
VIWG, uypd oto mepifBAnpa TG ouokeung, amoouvdioTe ape-
owg 1o BUopa Siktiou TG ouokeung amd Ty mpila Siktiou
kar avabiote v emokeur| oe e€a1dikeupévo TTPOOWTTIKO.

@ 3¢ kapia mepimreon Sev emrpémeral va Pubilere T ou-

OKEUN O€ UYpd, oUTE KAl VA EI0XWPNOOUV Uypa HETd

oTo TepifANpa TG,
A NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mnv xpnoiporoigite T cuokeur| yia AANoug okotmoug amd
Toug TepIypadOpEVOUG OTIG TTapouoEeg odnyieg. 2e TepITTwoN
eopalpivng XPHonG TG CUOKeUNG, uTTapxel Kivouvog Tpau-
paTiopou.

» Emitpémeral n xpron TG CUoKEUNG Ao ATOHA HE HEIWHEVEG
duoikég, aioBnmpiakég 1 vonTikég IkavoTnTeG 1 pe ENNeIyn
epmeipiag n/kal yvooewy, epdcov emmpolvTal f £XouV k-
naideutei avadopikd pe TV acdaliy xpRon TNG CUCKEURG Kal
£éxouv karavoroel Toug emakdlouboug kivduvoug.

» H ouokeuny autr) Sev emmpémeral va xpnoipotoigital ané maidid.

» O kaBapiopodg kai n cuvifpnon xpnot Sev emTpémeral va
Sie€ayovrar and maidia.

» H ouokeur kai To kahwdio olvdeong g mpémel va uldo-
oovral pakpia amd ta maidid.

» Ta maidia dev emrpémeral va maidouv pe T CUoKeUN.

22 GR | CY



SILVERCREST’

A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

~ H ouokeun mpémel va anmoouvdieral mavra amnd 1o Siktuo
pebpaTog otav dev eMITNPEITAl KAl TIPIV ATTO T CUVAPHONS-
ynon, v amocuvappoAoynon, Ty avrikaractaon e€aptns-
natwy f Tov kabapiopo. Mepipévere mavra, péxpr To poTéP va
akivirotroinBei evieAg.

= Mpiv amd v avrikaraotaon mpocBetov eaptnuatey f pe-
PWV AUTWV, Ta OTToia KIvouvTal Kard Tn Aeitoupyia, n ou-
OKEUT TIPETTEl VA QTTIEVEPYOTTOIEITAI KAl VA aTmoouvoéeral amd
o SikTUO PElpATOG.

~ H ouokeun Ba mpémer va eSpaderar otabepd kai emimeda.

~ JuvdéeTe TN OUOKEUR He TO OIKTUO PEUPATOG HOVO adoU Exel
ouvappoloynOei evreAag.

~ Mnv toakilete f| oupmiédere To kahwdio SikTuou kar TomoOe-
TEITE TO KATA TETOIOV TPOTTIO, WOTE VA PNV PTTOPEI KAVEIG VA TO
TIATNO¢I I] VO OKOVTAYEl OE auTo.

~ Xpnoipotoieite pdvo e&aptipara, Ta omoia mpoteivovral
Qo TOV KATAOKEUAOTH.

~ Mnv aiodyere epyaheia koulivag f} GA\a avTikeipeva péoa
ota mepioTpepopeva Tupmaval

ﬁ‘ Na gioTe MpooekTIKOI KATA TO XEIPICHO TWV TUPTTAVWY.
=\ O hemideg sivar Mol kodrepég!

> [Toté pnv mavere pe 1a Xépia peoa ota mepioTpedOpeva Tupmaval

> Moté pnv médere Ta 1pddipa pe yupva xépia péoca oty umodo-
XN M\ipwong! Xpnoipomoieite mavra 1o e€dpmpa wbnong.

~ Kpardre Ta padlid, ta xahapa pouxa kal GA\a pépn Tou ow-
HATOG paKPIA atmmd Ta KIVOUPEVA HEPN TNG CUOKEUNG, OTav
auTn) eival o€ Aeitoupyia.

~ Qulare Ta Tpmava ot pépog pn mpoofdocipo and maidid.
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A\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
~ Adryvere Ta xpnoiporoinpéva e€aptipara mpwTa va kpue-
oouV, TIPIV Ta apaIPECETE.
~ Katé tov kaBapiopd va ciote mpooekTikoi pe Ta TUpTTava.
O1 Aemrideg eivar oAU kodrepig!

> Mnv tepayilete oté kKpéag f AMa okAnpa TpddIpa pe T
OUOKEUN.

~ Mn) Bérere oté o€ AeiItoupyia T cuokeur XwPIiG TUPTIAVO 1) pe
Suo tipmava Tautdxpova.

» Mn yepilere pe kautad uypd TN cuokeun.

~ Alakoyrte apéowg T Siadikaocia, edv To TUpTavo Sev Tepl-
oTpéderal ) mepioTpederal pe Suokolia. Ammoouvdiéote To BU-
opa kai e\éyéTe eav umdpyel epmodio péca oty umodoxn
TTANPWONG.

~ Mn xpnoipomoicite ewtepikd xpovodiakomn f EexwpioTo
TNAEXEIPICTNPIO YIA TN XPrON TNG CUCKEUNG.

~ H ouokeun eival oxediaopévn yia Sidpkeia adidhemmng Aer-
Toupyiag 1o oAU 2 Aemtov (xpovog ouvtoung Asitoupyiag).
31N OUVEXEIQ, N CUOKEUN Tipémel va amevepyotioinBei, péxpl
VA KPUWOEI TO HOTEP.

~ Mn xpnoipomoisite SiaPpwrika, xnpika f TpiIfika péoa kaba-
piopoUl. Aladopetika, evdéxeral va Siafpwbei averravopbura
n emeaveia.
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‘Evapdn Aaitoupyiag
/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> AmevepyOTTOIEiTE TTAVTA Tr CUOKEUN Kal ammoouvdiete To Puopa amd Ty
mpila, TPIV CUVAPHONOYNOETE ) ATTOCUVAPHONOYNOETE Tr) CUCKEUT ) TOTTO-
Oerroete N avrikataotroere eaptipara. Mepipévere péxpl To poTép va akivn-
TommoinOei evieNOG.

> Suvdiere T cuokeun pe To SikTuo pelipatog pdvo adou éxel cuvappoloynOei
EVTENWG,.

> Na eiote mpooekTikoi katd 1o xepiopd Twv Tupmavey @ @ @ @ @.
O Aemideg eival ToAU kodrepig!
¢ MMpiv amd my mpam xpron, kaBapiote dAa a e€apripara g cuokeuig
omwg meplypdderal oo kepdraio KabBapiopds.
¢ TpaPnére Oho To karhbio ¢€w amd ) Ofkn duAadng karwdiou @.
¢ TomoBerote T ouokeur emavw ot pia emimedn, oTeyvl) kar aviioAioOnTikn
emoaveia.

¢ TomoBemote To mepifAnpa Tupmdvou @:

— TomoBerfote To mepiPAnpa Tupméavou @ ¢ror wore To Bédog > oto
mepiPAnpa Tupmavou @ va Seiyvel Tpog T kheiaT kKAaiSapid TB o
OUOKEUN.

- Mepiotpéyte To mepifAnpa Tupmavou @ mpog Ta apioTepd, woTe n
umoSoyxn m\jpwong @ va Seixver mpog Ta eméve kai To Bélog > oto
mepiBAnua Tupmdvou @ va Seixver mpog my kheioth Kheidapid B o
ouokeur). To mepifAnpa tupmavou @ acdahiler aicbnra.

— Mepdore 1o edpmpa wOnong @ pioa omy umodoxn mMpwong .

¢ TomoBemore éva tiprmavo @ @ @ @ O pioca oo mepiPAnpa Tou
Tupmravou @, dmwg meprypdderal oo Kepdhaio TorroBémon/apaipeon
TupTTavou.

¢ Sro1Bdée mpooekTikd Ta umdAoima Tupmava oto doxeio dUAaéng @ kai
kAeiote To kamraki @. 2 ouvixeia, ompdéte To Soxeio dUAaéng @ amod
emave oty mpoPAemdpevn acddAeia oTo Tow AKpo TG CUOKEUNG.

¢ Zuvdiore To Buopa ot kataAnAn Tpila.

H ouokeun eival mhéov éroipn yia Aerroupyia.
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Xpron
Ta rupmmava

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na ciote mpooekTikoi katd 1o xeipiopd Twv Tupmavey @ @ @ @ @.
O Aemideg eival ToNU kodrepég!

Yrdpyouv Siabéoipa mpog emhoyn 5 Siadoperikd Thpmava ko kal TpIpipaTog:

Aerté thpmavo korfg @  Zpavon «I» oo peralhr-
(prmhe) ko pépog Tou Tupmavou

(4]

Xovrpd tipmavo korrg @ 2npavon «ll» oto perai-

(mpdoivo) KO PEPOG TOU TUpTIAvOU™
Aeréd topmavo 2npavon «lll» oto peraNir-
Tpiyipatog @ (kokkivo) k6 pépog Tou TupTravou

Xovrpo tupmavo Tpiyipa-  2Apavon «IV» oto petak-
106 @ (moprokahi) Nikd pEpog Tou Tupmavou

Topmavo Tpiyiparog @ 2pavon «V» oto perali- :
(irpivo) ko pépog Tou Tupmavou (&

* O1 onpavoeig Bpiokovral oto akdouBo onpeio:

Na v emoyr Tou katdMnhou Tupmravou @ @ @ @ O ocupPouleursire,
emiong, kai Tov akdhoubo Tivaka:

Aertd Xovrpo Aertd Xovipd
TOpmavo  TUpmavo  TUpTavo topmavo  Topmavo
KOTING KOTING  TPIYIHATOG  TPIWINATOG  TPIYipATOg
2] 3] 4] (5]

10}

Tpodipa (umhe, 1) (mpdoivo, IN) (kokkivo, ) (roprokali, IV) (kitpivo, V)
Kohoku6ia U J C 0

Ayyoupia o *

Mardreg o o *

Mimepiég o * *

Mavrlapia . ©

Kpeppidia o ©
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Aerrto Xovipo Aertd Xovrpo
TOpmavo  tUpmavo  TUpTIAvo Topmavo  Tupmavo
KOTMNG KOTNG  TPIYipatog TpIyipatog  TpIyipaTtog
: 10} 2] 3] o (5]
Tpodipa (umhe, 1) (mpdoivo, ll) (kokkivo, ) (roptokali, IV) (kitpivo, V)

Mna . .
Adyavo kdkkivo/
dompo
2oKoAdTa . . .
Kaptida . .
Aptydara/
¢ouvroukia
Zepo yoi .
Kapodra U U . .

Mappelava .
ENBetikd okAnpo
Tupi/ypaPiépa

TommoOétnon/adaipeon Tupmavou

/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Amocuvbiere mévra 1o Buopa and my mpila, mpotol TomoBetAoeTe i aANG-
&ete e&aptpara. Mepipévere péxpl To potép va akivromoinOi eviehog.

> Suvtere ™ ouokeun pe To SikTuo pelipatog pdvo adou éxel ouvappoloynOsi
EVTEAWG.

> Na ciote mpooekTikoi katd 1o xepiopd Twv Tupmavey @ @ @ @ @.
O Aemideg eival ToNU kodrepég!
MNa va romoBemoere ¢va tipmavo @ @ @ @ O, mpoxwpriore wg e&hg:
¢ Anoouvédiors, cav xpeaialetar, 1o Buopa amd my mpila.
¢ Mem BonBeia Twv mAnpodopidv oto Kepdhaio Ta topmava, ehéy&re moio

topmavo @ © @ @ @ cival To kaTaMn\oTepO yia Toug okoToUg oag.

¢ Avoi&re To kamaki Tou Soxeiou dUAalng @ kar Bydhte mpooekTikd To TUPTIAVO

mou BAeTe @ © @ O . Kheiore mahi To kamaki @.
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¢ Bahre To emheypévo opmavo @ @ @ @ O orov dova perdSoong kivn-

ong @ Tou mepiBApatog Tupméavou @ mavovrag mapdMnia doo To Suva-
TV pOvo To TAACTIKS pépog Tou Tupmavou @ @ @ @ O. MepioTpéyre,

evdexopivag, o Tipmavo @ @ @ @ @ hadpug mpog Ta dedid, twg dtou
YNIoTPROEI pe TIG eyKOTIEG OTIG KaTaAnAeg aopaheieg Tou d€ova peradoong

kivnong ©.
Na va adaiptoere éva tipmavo @ @ @ @ O, mpoxwpnore wg e&Ag:
¢ Amoocuvédiore, edv xpeadleral, To Blopa amd Ty mpila.

¢ Mepiotpéyre 1o ipmavo @ @ @ @ O mpootktikd mpog Ta apioTepd, éwg
otou va Byaiver amé Tov d€ova peradoong kivnong @.

Mposroipacia Tpodipwv

Mpiv amd v emelepyacia, emie&re To katdMnho TPOPIPO Kal TPOETOIPATTE TO:

B KardM\nha givar kupiog podipa otépeng udng. Ooo o otépeo 10 TpOIpO,

1600 KaAUTepo To amotéheopa. E&aipetikd okAnpd 1 vodn TpddIpa, wotd-
00, dmwg maydkia f kpéag, Sev evdeikvuvTal kal prTopolyv va katacTpiyouy
avemavopBura ™ ouokeury!

B TMévere kar oTeyvovere Ta dpolta kal Ta Aayavikd mipiv amd Ty emeepyacia.

B Tpddipa pe xovrpig pAoldeg, OMwG m.x. Aaxavoyouha f kolokibia, mpémel

va &eproubilovrar mpiv amd my emeéepyacia. Ta kapuddrooudha mpime
va agaipoulvral.
B K6Bere Ta 1pddipa mpiv amd v emeéepyacia £ror GoTe va mepvave elkoha

péoa amé myv umodoxn mpwong @.

Xeipiopog

28

/\ NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Anoouvbiere mavra To Blopa ané my mpila, mpotol TomoBerioeTe i AAAG-
&ere e€aprhparal Mepipévere péxpr To potép va akivromoinBei eviehog.

> Moté unv médere Ta TPOGINA pe YUpVA xépia péoa oty umodoxr TARpwong
®. Xpnoporoigite mévra To edpmpa GOnong B!

> H cuokeun cival oxediaopivn yia Sidpkeia adideimtng Aeroupyiag 1o TTOAU
2 Nermov (xpovog olvroung Aemoupyiag). 21n cuvéxeia, n cuokeur TTpémel
va amevepyotoinBei, péxpl va KpuwoE To poTép.

¢ TomoBemorte éva prroh ) va dMo Soxelo kaTw amd To mepiPAnua Tupmavou @.

¢ Miéote kai kpatiote To kTP évapéng B. To TomoBerpévo Tipmavo @

O O O O apxile va mepiotpidera.
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¢ Eicayayere otadiakd ta mpoeroipacpéva Tpodipa péoa oty urodoxn T
pwong @ kar ompwére Ta pe To edpmpa wbnong @ mepartipw, dote va
tepayiotouv amd 1o Tipmavo @ @ @ @ . Ta repayiopiva TpOdIpa TIE-
$rouv amd 1o mepifAnpa Tupmavou @ pmpootd, pica oo Soxeio mou éxete
TomroBethoel.

¢ Mg ohokhnpwoere v emeéepyacia dAav Twv Tpodipwy, adioTe To TR
ktpo évapéng ®. To ipmavo @ ©@ @ @ @ oraparde.

¢ Ed&v Sev emBupeite va xpnoipomoifoere G\\o T ouokeur|, amoouvdioTe To
Buopa amd my mpida.

KaOapiopodg

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOIMAHZIAX!

> Anoocuvbiere mavra To Blopa and my mpila, mpotol kabapicere T ou-
okeun). Nepiptvere péxpi To potép va akivnromoindei evrehwg.
Kard tov kaBapiopsd Sev emmpémerar va Bubilere T ouokeur) oTo vepod n
va My KPAaTdare KATw armod TPEXOUHEVO VEPO.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na ciote mpooekTikoi katd 1o xelpiopd Twv Tupmavey @ @ @ @ @.
O1 Aemrideg eival moAU kodTepég!

YMNOAEI=H

> H emelepyacia tpodipwy mou Eefadouv moAU (m.x. kapodTwy) pmopti va
TIPOKANEDEI ATTOXPWHATIOPO TWV TTAACTIKOV HEPOV TG OUCKEURG. Autd Sev
eival emPBAafig yia v uyeia kai Sev amoteel opdApa g cuokeung. Mrmo-
peite, evdexopévag, va adaipicete Toug amoxpwpaTIopolg pe Niyo oudétepo
payeipikd Aadi.

¢ Amoouvédiorte, edv xpedleral, To Buopa amd my mpila.

¢ Bydhe, eav Sev To ixere 16n kavel, To TomoBempévo Tipmavo @ © O O
O amd 1o oxenkd mepiPAnpa @ kai adaipiote To amd T cuokeun.

¢ KaBapiote T ouokeun pe éva vomd mavi. Ze mepimmwon emipovev akabapor-
ov, mpoobioTe Ao amoppuTavTikd OTO TTavi. ZKOUTTIOTE, OTN CUVEXEID, HE
tva Bpeypévo povo pe vepd Tavi, yia va amopakplvete OAa Ta uttoheippata
TOU QTTOPPUTTAVTIKOU.

¢ KaBapiore ta topmava @ ©@ @ @ O, to mepifAnpa Tupmavou @, 1o do-
xeio duralng @ pali pe 1o kamdxi @, kabag kai 1o edpmpa wOnong B
ot (0T VEPO pe (IO ATTOPPUTTAVTIKS. 2€ TTEPITITOON EMPOVWY UTOAEIPATOVY
Tpodipwy, xpnoipomoifoTe pia Pfolptoa miuciparog A KaT Tapdpolo. ZemAl-
vere OAa 1a eaptipata pe kaBapd vepo.
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@ Tatipmava @ © @ @ @, 1o mepiBAnpa Tupmavou @, To Soyeio

dUuraéng @ pali pe To kamaxi @), kabog kai 1o e€aptnpa wbnong B

eival kataAnAa yia mAUoIpo ato TAuvTNplo maTtwy. Epocov umapye
tétoia Suvarotnra, TomoBereite Ta e€aptpara oto emdve kahdbi Tou mhuvnpi-
ou ATV Kal dpovTidere WOTE Va PNV UTTAPXE! TTEPITITWON VA HAYKOOOUY TToU-
Beva. EIiSaMwg, evdixeral va mapapoppwbolv!

¢ Befaiwbeite 611 ONa 1a e€aptipara eivar evieAdg oTeyvd, TPV Ta XproipoTTor
foete ek véou M Ta amobnkeloere.

dDilaén

¢ KaBapiote 6Aa Ta oToixsia 6mwg Mepiypaderar oto Keddhaio Kabapiopdg.

¢ SroBa&retatipmava @ @ @ @ @ oro Soxsio dUAalng @ kar kKheioTe

10 kamak @.

¢ Snpwére To kabSio pioa ot Ofkn duAadng karwdiou @, wote va daiverar
povo To Puopa.

¢ QOuld&re ™ cuokeun) o€ va oTeyvd XWPO XWPIG oKOVN.
Avripstwmon opalparwv

NMPOBAHMA MIOGANH AITIA MIOGANH AYZH

H ouokeur| Sev civa Juvbtore T ouokeur oe
ouvdedepivn ot mpida. pia mpida.

H cuokeur| H ouokeun eivai AmeuBuvBeire oo Tprpa
Sev Aeimoupyel. EAATTOHATIKI). e&unnpétnong meAaTOY.
H mpila eiva Aokipdote pia &G\ mpila
ENATTQUATIKN. Siktlou.

Arnoouvbiore To Blopa kai
ehéy&Te eQv umapyel epTo-
810 ptoa otnv umodoxn
m\pwong @.

To tpmravo @ © O .

O O mepiorpideral s Topmmave o o 6
pe SuokoMia 1y Sev me- © Pg%\Oquﬂ emlet,
piotpéderal kaBorou. OOV

Edv o1 PA&Peg Sev SiopBavovrar pe Tig avetipw avadepdpeveg Aoeig 1 edv
Siamotooere GAa €i6n Prafov, ameubuvBeite oto Tpfipa edutpétong mehatov
pag.
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Anoppiyn
Andppiyn cuokeung

Z¢ Kapia MEPINTWON PNV ATOPITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAaKda
amoppippara. Auté 1o Trpoidv urnrdkeital otnv Eupwraikr Odnyia
2012/19/EV.

ATTOpPITITETE Tr) CUOKEUT PECW PIAG EYKEKPIHEVNG ETTIXEIPNONG aTOPPIYNG 1} Piow
NG KOIVOTIKAG emixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig ioxUouceg mpodiaypadis. 2e
nepimrwon apdiBolioy, emkoveovioTe pe Ty appddia emyeipnon andppiyng.

MNa mAnpodopieg oxetikd pe Tig Suvardtnteg amdppiyng Tou TTPoidvTog Tou Sev

@
%A xpnotporoieital mtov, ameubuvBeite oTig appddieg utnpeasieg NG kKovoTTAG

Tou dApou oag.

Anoppiyn TnG ocuokeuaoiag

@ H emoTpodn g ouokeuaciag oe onpeia avakukhwong e€oikovopel TPAOTEG UNeG
KQl HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TWV aToPPIPHATWY. ATToppirTere Ta UNIKG cuokeuaciag
%@ mou Sev xpnoipomololvral Mdov cUpdwva Pe TIG KaTd TOTToUG I0KUOUTEG TTPO-
Siaypadis.
Aroppimete TN cuokeuaoia pe GINkS TpdTo TPog To TEpIBaMov. AapPdvere
umoyn T ofuavon ota diadopetikd UNkG cuckeuaaiag kal, ebdoov amarteital,
&exwpilert Ta. Ta uhikd cuokeuaaciag épouv onpavon pe cuvtopoypadieg (a)
a ka1 ynoia (b) pe mv eéng onpacia: 1-7: Miaotikd, 20-22: Xapri kar xaptévi,
80-98: ZuvOerika uhika.

Napaprnpa
Texvika XapakTnpIoTIKG

Taon Sikriou 220 -240V ~ (evaNaoodpevo pelbpal),

50 Hz
Ovopaorikn 10xUG 150 W
Karnyopia mpootaciag Il / [3] (§m\fy Bwpdxion)

Xpovog olvropng Aeroupyiag (2A) 2 Nemra

‘O\a 1a eéapThpata auThg TG CUCKEURG

Q? Tou épyovral o emadr pe TPOGIpa prro-
polv va xpnolpgorolouvral pe aodpaieia
ota TpodIpa.

YMNOAEI=H

> O xpovog olvropng Aeroupyiag (2A) Seixvel yia mdoo xpdvo pmopsi ka-
veig va Aeimoupyei pia ouokeun, xwpig va umrepBeppavBei To potép kai xwpig
va umootsi BAGPeg. Metd Tov avaypadodpevo xpdvo clvropng Aemoupyiag,
n ouckeun Tpémel va amevepyomoinBsi, £wg 6Tou va KPUWSE To poTép.
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Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmiooa, alidtipe eNam),
H mapoloa cuokeur) diabérel 3 xpdvia eyylnon amd Ty nuepopnvia ayopds.
Sy mepimTwon eAeiyewy OTo TTPOIdV xeTe vOpIKG SIKAIOPATA EvavTl Tou TTANTH

ToU TIPOiIdVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaibpata Sev mepiopilovral pécw TG KaTWTEPW
avadepopevng eyyunong.

Mpoiimo0Oio:zig eyylunong
H mepiodog eyyinong exivae katd v npepopnvia ayopdg. Ouraére kakd v
mpwrotutn anddaén Tapeiou. Autd To Eyypado amareitar wg amddadn yia v
ayopa.
Edv, evidg tpiov eTwv amod v nuepopnvia ayopdg, TPOoKUWel OTO TTPOIoV autd
odAApa UNIKOU 1 KaTAOKEURG, KaToV Kpiong pag, emokeualoupe A avrikabiotolpe
10 POV yia £0dg Sdwpedv. H mapoloa eyylnon mpoimoBirel om evidg g
mep1dSou TPIOV 10V N EhatTepaTik) cuckeur kal n anedaén ayopdg (amddeaén
Tapeiou) Ba umoPAnBolv pali pe olvtopn mepiypadn oxeTika pe To mou Bpioketar
N ENNeIpn Kai TTOTE TIPOEKUYE.
Edv to eNdTropa kalUmTeral amd Ty eyylnon pag, Ba Aafere To emokeuacpévo
N éva véo Tpoiodv.

Mepiodog eyylnong kai vopikig araitjosg Aoyw eAksipewv
O xpdvog eyylnong Sev maparsiverar péow TG mapoxng eyyunong. Autd ioxUel
ka1 yia e€apthpara, Ta omoia éxouv avrikataotabsi kar emokeuactei. Evoexdpeveg
n6n umdpyouoeg {npig kai eNkeipeig KaTd TNV ayopd Tpémel va yveoTotoloUvTal
aptowg perd v amoouckeuacia. Merd ) Ajén Tou xpoévou eyylinong, Tuxov
eppavildpeveg emokeutg xpebvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun katackeudomke olpdwva pe auotnpég odnyieg moidbtrag kar eéyyOnke
TTPOCEKTIKA TTPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amddoon eyyinong ioxber yia opdipara ukikol f kataokeung. H mapoloa
eyyunon Sev exteiveral ot TpfjpaTa Tou TPoidvTOG, Ta omoia ekTiBevral ot puaio-
Noyiki) $Oopd kar tror pmopei va Bewpolvrar eéapmipata ¢Bopdg f yia {npitg
ot eBpauota e&aprhpara, m.x. SiakoTTeg, cucowpeuTég, Tayid 1y eaptpara
TTOU €ival KATAOKEUAOPEVA ATTO YUAAI.
H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei {npid oto mpoidy, eav Sev
yiverar cwotr xprion f ouvipenon. MNa pia cwaoTr Xpron Tou mPoidvTog TpEel
va tpolvrar emakpifog ol avadepdpeveg umodeieig otig odnyieg xeipiopoU.
Zkortrol xpfiong kai Xeipiopol mou Sev ouvIGTOVTAI fj YA Toug oTToioug uTapyel
npoaidomoinon mpémel amapaitta va arnopelyovrai.
To mpoidv mpoopilerarl pdvo yia 181wk Kal &xI yia emayyeApaTiki XpHon.
e mepimTwon kakAG petayeipiong kar akatdAnAng xpfiong, xefong Biag kai
mapepPaotwy, ol onoieg Sev diedfxOnoav amé to efouciodotnuivo pag TpApa
otpPig, n eyyunon mavel va ioxUel.
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Aiadikaoia ot mepinTwon syyinong

Na mv e€acddhion ypAyopns emeéepyaciag Tou {nmpatodg oag, Tnpeite Tig
akdlouBeg umrodeileig:

B Tia 6heg Tig epwthoEig Exete Eroiun TRy amodeén ayopdg kai Tov kwdikd
mpoidvrog (mx. IAN 12345) wg anddeén yia Ty ayopa.

B Mmopsite va Bptite Tov kwikd mpoidvrog oty mvakida Tumou, xapaypévo,
otV mpwT cehida Twv odnyivv oag (k&Tw apioTepd) f ot auTokdAANTO
oty oW N KATL TTAEUPA.

B Edv mpokUyouv oddlpara Nerroupyiag 1 deg eNNeiyeig, emkoivwvioTe kar’
apxnv pe 1o akdhoubo avadepdpevo TpApa otpfig TNAedpwvIKa f) pe
E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehatrwpatikd propeite va To anooTeikete atehwg
omv avadepdpevn SielBuvon Tou cipPig emouvaroviag My amdden ayo-
pdg (amddeén tapeiou) kar avadépovrag mou Bpiokerar n Mkeiyn kai oTE
eppaviornke.

3mv iotocehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareaoere To mapdv kai
TOMG dMa eyxeipidia, Pivieo Tpoidviwy kal Aoyiopikd.

ZipPig
2épPig ENNada

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3tpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 311001

Eilcaywyéag
H akdhoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkoveviore, kar’ apxny,
pe TV avadepodpevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

Aaxavooalara

YAika

1 kiA& Gompo Aayavo

1/2 mmepidy

85 yp. {axapn

85 ml M&bi

85 ml &ud

mep. 1 KZ aham

Aiyo mimiépi

MNapaokeur)

¢ KoPere to Magavo ot pikpd koppdria kai To emeéepyaleote pe 10 xovipod TU-
pmmavo kormg (I1) @.

¢ KoPBere v mmepid pe téTolov TpdTO, 0OTE va Xwpdel piéoa otnv utodoxH
m\jpwong @, kai Ty tepayilere pe To xovTpd Thpmavo Tpiyipatog (1IV) @.

¢ Zeotaivere To M6, 1o €061, T {axapn, To aldT kar Niyo miépl.

4 Piyvere 1o peiypa mave amd 1o Aaxavo kai Ta adrivere Oha va
«tpafhéouv» yia mepitou 2 wpeg.

Taldara ps péra
YAika
2 peydheg Topdreg
1 ayyoupi
1 mpaoivn mmepid
1 KOKKIv TITTEPIG
1 kpepptdi
200 yp. ¢tra
50 yp. eNiég
4 KX &b
1 Aepowi
30 yp. dptoka Botava g apeokeiag oag (.. Bacihiko)
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Mapaokeur)

¢ Eroipddere To ayyoupi, Tnv mTTEPIA Kal To KpePpUSI €701 ©OTE va Xwpdve pica
omv unodoxn mipwong . Adaipeite Ta omdpia, kabug kai T Aeukly cdp-
KO amo TNV mmepIa.

Ta tepayilere Sha pe To Aertd tOpmavo kormg (1) O.
KoBere Tig Topdreg kai T éta ot pikpoug kUPoug.
Avakarelere OAa 1a uNikd kal TTpooDereTe TIG eNiEG.

Avakarelere To Aad1 pe 1o xupd Aepoviol kai Ta mpooBitere oty caldra.

* & & oo o

Maomahilere Ta éTava mave ot caldra.

ZoudAé kolokuBOiou
YAika
6 kohokUBia
2 mardreg
1 kpeppLdi
1 dpAutlavi Bpacpévo puli
1 auyo
mep. 30 ml yaha
150 yp. ypaPitpa (eNBerikd oxAnpd Tupi)
ANaT kar mimépl
MNapaokeur)

¢ Eroipadere Ta kohokUOia, Tig TaTdTeg kal To kpeppUdi ETol woTe va xwpdve

pioa omy umodoxn mpwong @.
¢ TpiPere Ta kohokUBia kal TIG TTaTdTeg pe To xovTPd TUpMavo Tpiyiparog (IV) @.
Ko6Bere To kpeppudi pe To xovrpd Thpmavo komg (1) @.
Toiyapilere yia Niyo Ta Aaxavika o€ éva Tnyavi.

311 dOppa coudé Palere amd pia orpdion puliol kar pia oTpwon Aaxavikov.

* & o o

AvakarteUere To auyo pe To YAAa, To GAATI KAl TO THTTEPI KA TA PIXVETE O
TTAVE OTO COUPAE.

¢ TpiBere 1 ypaPiipa pe 1o xovtpd thpmavo tpiyipatog (IV) @ «kai m pigvere
TAvw OTO COUPAE.

¢ Whvere 1o coudAe otoug 180 °C yia mep. 20 Aerrra.
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Mioro Baoi\ikoU-apuyddalou
YAika
100 yp. Baocihikog
45 yp. koukouvapoOoTOpPOI
25 yp. aplbydaia
50 yp. mappelava
100 ml mapBévo ehaidhado

ANaT kar mimépl

Mapaokeun
¢ TpiBere Tv mappedava pe To TOpmavo Tpiyiparog (V) @.
¢ TpiPere Ta apiydaha pe To Tpmavo Tpiyipatog (V) @.

¢ Pixvere Ta UNa Bacihikoy, To AddI, Toug KoukouvapdoTIOPoUG, Ta
aptydaia, To akdr kai To mmépr oto piep kai Ta akiBere ONa kad.

¢ Teheutaia pixvere v mappeldva kai Ta avakarevere Oha Eava kad.

Koudpk opioupwv-TpIpparwv cokoldarag
YAika
500 yp. koudpk
200 yp. optoupa (dpioka f kateyuypéva)
2 auyd, 1o aomipadi Toug
50 yp. Zaxapn
100 yp. cokoAdra (maywpévn)
Mapaokeur)
¢ Avakarelere To koudpk pe Ta optoupa kai T Laxapn.
¢ Xtumare 10 aompadi Twv Suo auyov péxpr va e
¢ TpiPere T cokoldTa pe To XovTpo TUpmavo Tpiyiparog (IV) @.

¢ ZnKWOVETE TPOTEKTIKA To aoTIpadi Kal Ta Tpippata cokoAdTag kAT amd T
péada Tou Koudpk, PEXP! Va avakaTeuTolv OAa KaAd.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist vorgesehen zum Raspeln/Reiben/Schneiden von Gemise,
Obst, Hartkdse und anderen, zum Raspeln/Reiben/Schneiden geeigneten
Lebensmitteln. Das Gerét ist ausschlieBlich fir die Benutzung in trockenen Innen-
rdumen von privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie das Gerét nicht in indus-
triellen oder gewerblichen Bereichen.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert:

elekirische Gemiseraspel

5 Trommeln
Trommelgehduse/Einfillschacht
Aufbewahrungsbehélter
Stopfer

Bedienungsanleitung

Auspacken
4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

¢ Enffernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerét.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr!

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).
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Geratebeschreibung

PO HB600000000CFC

Deckel Aufbewahrungsbehditer
grobe Schneidtrommel (I1)
feine Raspeltrommel (1)
grobe Raspeltrommel (IV)
Reibetrommel (V)
Aufbewahrungsbehdlter
Kabelstaufach
Antriebswelle
Trommelgehduse

feine Schneidtrommel (l)
Einfillschacht

Stopfer

Start-Taste

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR!

» Wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhr-
dungen zu vermeiden.

~ Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen. In diesem Falle ist
die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Ziehen Sie bei Betriebsstérungen und bevor Sie das Gerdat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netz-
steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder beschadigt werden kann.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen
Handen an.
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STROMSCHLAGGEFAHR!

» Setzen Sie das Gerat keiner Feuchtigkeit aus und benutzen
Sie es nicht im Freien. Falls doch einmal Flussigkeit in das
Gerategehduse gelangt, ziehen Sie sofort den Netzstecker
des Gerdtes aus der Netzsteckdose und lassen Sie es von
qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

@ Sie dirfen das Gerat keinesfalls in Flissigkeit tauchen

und keine Flussigkeiten in das Gehduse des Gerdtes
gelangen lassen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fiir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

» Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

> Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

» Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen, dem Auswech-
seln von Zubehdr oder dem Reinigen stets vom Stromnetz
zu trennen. Warten Sie immer, bis der Motor vollstandig
stillsteht.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Stromnetz getrennt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren und ebenen Stand des Gerdtes.

~ Verbinden Sie das Gerdt erst mit dem Stromnetz, wenn es
vollstdndig zusammengebaut ist.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie es so, dass niemand darauf treten oder dariber
stolpern kann.

» Verwenden Sie nur Zubehorteile, die vom Hersteller
empfohlen werden.

~ Stecken Sie keine Kiichenutensilien oder andere Dinge in
die rotierenden Trommeln!

: Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den Trommeln.
=\ Die Messer sind sehr scharfl

» Greifen Sie niemals mit den Handen in die rotierenden
Trommeln!

» Driicken Sie die Lebensmittel niemals mit blof3en Hénden in
den Einfillschacht! Benutzen Sie immer den Stopfer.

~ Halten Sie Haare, lose Kleider und alle Kérperteile von be-
weglichen Gerdteteilen fern, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

~ Bewahren Sie die Trommeln fir Kinder unzugénglich auf.

~ Lassen Sie die verwendeten Zubehérteile abkiihlen, bevor
Sie diese abnehmen.

~ Gehen Sie bei der Reinigung vorsichtig mit den Trommeln um.
Die Messer sind sehr scharfl
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» Zerkleinern Sie niemals Fleisch oder hartere Lebensmittel mit
dem Gerdt.

» Betreiben Sie das Gerdt niemals ohne Trommel oder mit
zwei Trommeln gleichzeitig.

~ Fillen Sie keine heiBBen Flissigkeiten in das Gerét.

~ Unterbrechen Sie den Vorgang sofort, wenn sich die
Trommel nicht oder nur schwer dreht. Ziehen Sie den Netz-
stecker und berpriifen Sie, ob sich ein Hindernis im Einfull-
schacht befindet.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

~ Das Gerdt ist fir eine Betriebsdauer von maximal 2 Minuten
(KB-Zeit) ohne Unterbrechung ausgelegt. Danach muss das
Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor ab-
gekuhlt hat.

~ Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuern-
den Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberfléche irrepa-
rabel angreifen.
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Inbetriebnahme

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Schalten Sie immer das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Gerét zusammen- oder auseinander bauen
oder Zubehér einsetzen bzw. wechseln. Warten Sie, bis der Motor voll-
standig stillsteht.

> Verbinden Sie das Gerdt erst mit dem Stromnetz, wenn es vollsténdig zu-
sammengebaut ist.

> Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den Trommen @ ©@ @ © ©.
Die Messer sind sehr scharf!

4 Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel
Reinigen beschrieben.

¢ Ziehen Sie das Netzkabel vollstéindig aus dem Kabelstaufach @.

¢ Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, trockene und rutschfeste Oberfléche.
¢ Montieren Sie das Trommelgehéuse @:

- Stecken Sie das Trommelgehduse @ so auf, dass der Pfeil » am
Trommelgehduse @ auf das gesffnete Schloss B am Gerdt weist.

- Drehen Sie das Trommelgehduse @ gegen den Uhrzeigersinn, so dass
der Einfillschacht @ nach oben und der Pfeil > am Trommelgeh&use ©@
auf das geschlossene Schloss B am Gerét weist. Das Trommelgehéuse @
rastet spirbar ein.

- Stecken Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht @.
¢ Setzen Sie eine Trommel @ @ @ @ O in das Trommelgehduse @ ein, wie

im Kapitel Trommel einsetzen/entnehmen beschrieben.

¢ Stapeln Sie die restlichen Trommeln vorsichtig im Aufbewahrungsbehéilter @
und schlieBen Sie den Deckel @. Schieben Sie den Aufbewahrungsbehal-
ter @ dann von oben auf die dafir vorgesehene Arretierung am hinteren
Ende des Gerdtes.

¢ Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Netzsteckdose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Gebrauch

Die Trommeln

44

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den Trommen @ ©@ @ @ @.
Die Messer sind sehr scharfl

Feine Schneidtrommel

(blau)

Grobe Schneidtrommel @

(grin)

Feine Raspeltrommel ©
(rot)

Grobe Raspeltrommel @

(orange)

Reibetrommel @

(gelb)
e .\
nEe
e & o
ke, g .
é_' B

Feine
Schneid-

trommel

Lebensmittel

Zucchini

Gurken

Kartoffeln

Paprika

Rote Beete
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(10}
(blau, 1)

Markierung ,1” am
Metallteil der Trommel*

Markierung ,11” am
Metallteil der Trommel*

Markierung , 111" am
Metallteil der Trommel*

Markierung ,IV* am
Metallteil der Trommel*

Markierung ,V* am
Metallteil der Trommel*

* Die Markierungen befinden sich an folgender Stelle:

Grobe Feine
Schneid-  Raspel-
trommel trommel

(3]
(grism, 1)~ (rot, 1)

Es stehen 5 verschiedene Schneid-, Raspel- und Reibetrommeln zur Auswahl:

Orientieren Sie sich bei der Auswahl der passenden Tommel @ @ @ @ ©

auch an folgender Tabelle:

Grobe
Raspel- Reibe-
trommel trommel
(5]
(orange, IV) (gelb, V)
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Lebensmittel

Zwiebeln
Apfel

Kohl rot/weif3
Schokolade

Kokosnuss

Mandeln/

Haselnisse
trockenes Brot
Karotten
Parmesan

Schweizer Hart-
kase/Greyerzer

Trommel einsetzen/entnehmen

Feine
Schneid-

trommel

(10}
(blay, 1)

Grobe
Schneid-

trommel

2]
(grin, )

Feine Grobe
Raspel- Raspel- Reibe-
trommel trommel trommel

(3] (4 (5
(rot, ) (orange, IV) (gelb, V)

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie Zu-
behdr einsetzen bzw. wechseln. Warten Sie, bis der Motor vollstandig still-

steht.

> Verbinden Sie das Gerét erst mit dem Stromnetz, wenn es vollsténdig
zusammengebaut ist.

> Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den Trommen @ ©@ @ @ @.

Die Messer sind sehr scharf!

Um eine Trommel @ @ @ @ O einzusetzen, gehen Sie wie folgt vor:

¢ Ziehen Sie ggf. den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

¢ Uberprifen Sie anhand der Informationen im Kapitel Die Trommeln, welche

Trommel @ ©@ @ @ @ fir Ihre Zwecke am besten geeignet ist.

¢ Offnen Sie den Deckel des Aufbewahrungsbehélters @ und entnehmen
Sie vorsichtig die gewiinschte Trommel @ @ @ @ . SchlieBen Sie den

Deckel @ wieder.
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¢ Stecken Sie die gewdhlte Trommel @ @ @ @ @ auf die Antriebswelle @
im Trommelgehduse @), greifen Sie dabei méglichst nur an den Plastikteil der

Trommel @ @ @ © @. Drehen Sie die Trommel @ @ @ @ O ggdf. ein

wenig im Uhrzeigersinn, bis diese mit den Aussparungen auf die passenden
Arretierungen an der Antriebswelle @ rutscht.

Um eine Trommel @ ©@ @ © (@ zu eninehmen, gehen Sie wie folgt vor:
¢ Ziehen Sie ggf. den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

¢ Drehen Sie die Trommel @ ©@ @ @ (O vorsichtig gegen den Uhrzeigersinn,
bis sie sich von der Antriebswelle @ abnehmen lésst.

Lebensmittel vorbereiten
Wahlen Sie vor der Verarbeitung das passende Lebensmittel und bereiten Sie es vor:
B Geeignet sind vor allem Lebensmittel mit fester Struktur. Je fester das Lebens-
mittel beschaffen ist, desto besser das Ergebnis. Besonders harte bzw. fase-

rige Lebensmittel wie Eiswiirfel oder Fleisch sind jedoch nicht geeignet und
kénnen das Gerdt irreparabel beschadigen!

B Waschen und trocknen Sie Obst und Gemiise vor der Verarbeitung.

M Lebensmittel mit dicken Schalen, wie z. B. Kohlrabi oder Kiirbis, miissen vor
der Verarbeitung geschélt werden. Nussschalen missen entfernt werden.

B Schneiden Sie die Lebensmittel vor der Verarbeitung so zu, dass sie leicht
durch den Einfiillschacht ) passen.

Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie Zu-
behdr einsetzen oder wechseln! Warten Sie, bis der Motor vollsténdig sill-
steht.

> Driicken Sie die Lebensmittel niemals mit bloBen Handen in den Einfill-
schacht . Benutzen Sie immer den Stopfer @®!

> Das Gerdt ist fir eine Betriebsdauer von maximal 2 Minuten (KB-Zeit) ohne
Unterbrechung ausgelegt. Danach muss das Gerét solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

¢ Stellen Sie eine Schiissel oder ein anderes Gefaf3 unter das Trommel-
gehduse ©.

¢ Driicken und halten Sie die Start-Taste ®. Die eingesetzte Trommel @ © O
@ O beginnt zu rotieren.
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¢ Geben Sie die vorbereiteten Lebensmittel nach und nach in den Einfiillschacht
@ und schieben Sie diese mit dem Stopfer @ weiter, so dass sie von der
Trommel @ @ @ @ @ zerkleinert werden. Die zerkleinerten Lebensmittel
fallen vorne aus dem Trommelgehé&use @ in das darunter platzierte Gefaf3.

¢ Wenn alle Lebensmittel verarbeitet sind, lassen Sie die Start-Taste (® los.
Die Tromme! @ © @ © @ stoppt.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
weiter verwenden wollen.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das
Gerdit reinigen. Warten Sie, bis der Motor vollsténdig stillsteht.
Sie diirfen das Gerdt bei der Reinigung keinesfalls in Wasser tauchen
oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den Tommeln @ © @ © ©.

Die Messer sind sehr scharf!

> Die Verarbeitung von stark abférbenden Lebensmitteln (z. B. Karotten) kann
zu einer Verfarbung von Plastikteilen des Gerdtes fishren. Dies ist gesund-
heitlich unbedenklich und stellt keinen Gerdtefehler dar. Evil. kénnen Sie die
Verférbungen mit etwas neutralem Speised| abreiben.

<>

Ziehen Sie ggf. den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

<>

Nehmen Sie, falls noch nicht geschehen, die eingesetzte Tromme! @ @ O
O O aus dem Trommelgehduse @ und I6sen Sie dieses vom Gerét.

4 Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei hartnéckigen Verschmut-
zungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie dann mit
einem nur mit Wasser befeuchtetem Tuch nach, um alle Spilmittelreste zu
entfernen.

¢ Reinigen Sie die Trommeln @ @ @ @ @, das Trommelgehduse @, den
Aufbewahrungsbehdlter @ samt Deckel @ sowie den Stopfer @ in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Nehmen Sie bei hartnéckigen Lebens-
mittelresten eine Spiilbiirste o. A. zu Hilfe. Spilen Sie alle Teile mit klarem

Wasser ab.
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Nwes

@ Die Trommen @ ©@ @ @ @, das Trommelgehduse @, der Auf-

bewahrungsbehdlter @ samt Deckel @ sowie der Stopfer @ sind

zur Reinigung in der Spilmaschine geeignet. Legen Sie die Teile
mdglichst in den oberen Korb der Spiilmaschine und achten Sie darauf, dass
sie nicht eingeklemmt werden. Ansonsten k&nnen sich diese verformen!

4 Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, bevor Sie sie erneut
verwenden oder verstauen.

Aufbewahren
4 Reinigen Sie alle Komponenten wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

¢ Stapeln Sie die Trommeln @ @ @ @ @ im Aufbewahrungsbehdélter @
und schlieBen Sie den Deckel @.

4 Schieben Sie das Netzkabel in das Kabelstaufach @, so dass nur noch der
Netzstecker herausschaut.

¢ Bewahren Sie das Gerdt an einem staubfreien und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Fehler mégliche Ursache mégliche Behebung

Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an
Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.

Das .Ge!'dt . Das Gerdit ist defekt. Wenden Sle. sich an den
funktioniert nicht. Kundenservice.
Die Netzsteckdose ist Probieren Sie eine andere
defekt. Netzsteckdose aus.
Die Trommel @ Ziehen Sie den Netzstecker

Die Ti | . . . .
O 0O O O dreht iﬁ)ewfdmg:ﬁcgi?H&g und iberpriifen Sie, ob sich

sich nur schwer is blockiert ein Hindernis im Einfill-
oder gar nicht. s blockiert. schacht @ befindet.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Lésungen beheben lassen
oder, wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an
unseren Kundenservice.
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Entsorgen
Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmijll. Dieses
Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt Uber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

@
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

Netzspannung 220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Nennleistung 150 W
Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)
KB-Zeit 2 Minuten
Q'F Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

> Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben
kann, ohne dass der Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach der ange-
gebenen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich
der Motor abgekihlt hat.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

50

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 311001

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWww. komperncss.com
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Rezepte

Krautsalat
Zutaten
1 kg Weif3kohl
1/2 Paprikaschote
85 g Zucker
85 ml Ol
85 ml Essig
ca. 1 EL Salz
etwas Pfeffer

Zubereitung

4 Schneiden Sie den Kohl in kleine Stiicke und verarbeiten Sie ihn mit der
groben Schneidtrommel (11) @.

¢ Schneiden Sie die Paprika so, dass Sie in den Einfillschacht @ passt und

zerkleinern Sie sie mit der groben Raspeltrommel (IV) @.
¢ Erhitzen Sie das O, den Essig, den Zucker, das Salz und ein wenig Pleffer.

Geben Sie dieses Gemisch iiber den Kohl und lassen Sie alles etwa
2 Stunden ziehen.

Salat mit Fetakése
Zutaten
2 grofe Tomaten
1 Gurke
1 griine Paprika
1 rote Paprika
1 Zwiebel
200 g Fetakase
50 g Oliven
4ELOI
1 Zitrone

30 g frische Kréuter nach Belieben (z. B. Basilikum)
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Zubereitung

4 Bereiten Sie die Gurke, die Paprika und die Zwiebel so vor, dass diese in den
Einfillschacht P passen. Entfernen Sie die Kerne sowie die weifle Haut aus
den Paprika.

Zerkleinern Sie alles mit der feinen Schneidtrommel (1) @.
Schneiden Sie die Tomaten und den Fetakése in kleine Wiirfel.

Vermischen Sie alle Zutaten und geben Sie die Oliven hinzu.

* & & o

Vermengen Sie das Ol mit dem Zitronensaft und geben Sie alles zu dem
Salat.

4 Streuen Sie die Kréuter Gber den Salat.

Zucchini-Auflauf
Zutaten
6 Zucchini
2 Kartoffeln
1 Zwiebel
1 Tasse gekochter Reis
1Ei
ca. 30 ml Milch
150 g Greyerzer (Schweizer Hartkése)
Salz und Pfeffer

Zubereitung

4 Bereiten Sie die Zucchini, die Kartoffeln und die Zwiebel so vor, dass sie in
den Einfillschacht @ passen.

4 Raspeln Sie die Zucchini und die Kartoffeln mit der groben Raspel-
trommel (IV) @.

Schneiden Sie die Zwiebeln mit der groben Schneidtrommel (I1) @.
Braten Sie das Gemiise kurz in einer Pfanne an.

Geben Sie jeweils eine Schicht Reis und eine Schicht Gemiise in die Auflaufform.

Mischen Sie das Ei mit der Milch, dem Salz und dem Pfeffer und geben Sie
alles tber den Auflauf.

* & & o

¢ Reiben Sie den Greyerzer mit der groben Raspeltrommel (IV) @ und geben
Sie diesen iiber den Auflauf.

4 Backen Sie den Auflauf bei 180 °C ca. 20 Minuten.
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Basilikum-Mandel-Pesto
Zutaten
100 g Basilikum
45 g Pinienkerne
25 g Mandeln
50 g Parmesan
100 ml gutes Olivendl
Salz und Pfeffer

Zubereitung
4 Reiben Sie den Parmesan mit der Reibetrommel (V) @.
4 Reiben Sie die Mandeln mit der Reibetrommel (V) @.

4 Geben Sie die Basilikumblétter, das Ol, die Pinienkerne, die Mandeln, das
Salz und den Pfeffer in den Mixer und piirieren Sie alles gut durch.

¢ Als letztes geben Sie den Parmesan hinzu und mischen alles noch einmal
gut durch.

Himbeer-Schokoladenraspel-Quark
Zutaten
500 g Quark
200 g Himbeeren (frisch oder tiefgefroren)
2 Eier, davon das Eiweify
50 g Zucker
100 g Schokolade (gekihlt)
Zubereitung
4 Verrihren Sie den Quark mit den Himbeeren und dem Zucker.
¢ Schlagen Sie das Eiweif3 der beiden Eier steif.
¢ Raspeln Sie die Schokolade mit der groben Raspeltrommel (IV) @.

4 Heben Sie das Eiweif} und die Schokoladenraspeln vorsichtig unter die
Quarkmasse, bis alles gut vermengt ist.
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