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Introduction
Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating instruc-
tions are a part of this product. They contain important information in regard to
safety, use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of
these operating and safety instructions. Use the product only as described and
only for the specified areas of application. In addition, pass these documents on,
together with the product, to any future owner.

Copyright
This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction, including as extracts, as well as the reproduction of
images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation of
the manufacturer.

Intended use

This hand blender is infended exclusively for processing foodstuffs in small quantities.
It is intended exclusively for use in domestic households. This hand blender set is
not intended for commercial applications.

/\ WARNING

Danger from unintended use!

Danger can come from the appliance if used for unintended purposes and/or
other types of use.

> Use the appliance exclusively for intended purposes.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Risks can can be engendered if the appliance if used for unintended purposes
and/or other types of use. Use the appliance exclusively for its intended
purposes. Observe the procedures described in these operating instructions.
Claims of any kind resulting from damage caused by improper use, in-
competent repairs, unauthorized modifications or the use of non-approved
spare parts will not be acknowledged. The operator alone bears liability.
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Items supplied
The appliance is delivered with the following components as standard:

Hand Blender Set

® Measuring beaker with combined lid/base

® Whisk

® liquidiser (Blade and bowl with combined lid/base)
[

Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and these operating instructions from the
box.

2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as described in the chapter “Cleaning”.

NOTICE

> Check the contents to make sure everything is there and for visible damage.

> |f the contents are incomplete, or have been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see chapter
Service).

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from transport damage. The packaging
materials are selected from the point of view of their environmental friendliness
and disposal technology and are therefore recyclable.

OQ The recirculation of packaging into the material circuit saves on raw material
%@ and reduces generated waste. Dispose of packaging material that is no longer

needed according to the regionally established regulations.

NOTICE

> If possible preserve the appliance's original packaging during the warranty
period so that in the case of a warranty claim you can package the appliance
properly for return.

SSMS 600 C3 GB | IE| NI'| CY 3
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Description of appliance / Accessories

lllustration A (hand blender):

@ Speed regulator

@ Switch (Standard Speed)
© Turbo-Switch (High Speed)
O Motor unit

© Hand blender

lllustration B (liquidiser):

O Bowlld

© Blade

O Bowl (with combined lid/base)
lllustration C (whisk):

© Whisk holder

@O Whisk

lllustration D (accessories):

® Measuring beaker (with combined lid/base)

Technical data

Voltage 220-240V ~, 50 Hz

Nominal Power Rating 600 W

Protection Class I IE]

Q'F All of the parts of this appliance that come
into contact with food are food-safe.

Capacity:

Measuring beaker 700 ml

Max. fill volume for fluids 300 ml

We recommend the following operating times:

Let the hand blender cool down for around 2 minutes after 1 minute of operation.
Let the liquidiser cool down for around 2 minutes after 1 minute of operation.
Let the whisk cool down for around 2 minutes after 2 minutes of operation.

If these operating times are exceeded the device can be damaged by overheating!
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Safety instructions
A RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240V ~ / 50 Hz.

»~ Remove the plug from the mains power socket in event of oper-
ating malfunctions and before cleaning the appliance .

» Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

~ If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by
a qualified technician.

~ Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power
cables to be replaced at once by qualified technicians or
our Customer Service Department.

» This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/
or knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or allow
liquids to get into the motor unit housing.

SSMS 600 C3 GB|IE|NI|CY 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

~ Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

~ Disconnect the appliance from the mains power supply
— when the appliance is unsupervised,
— when you are cleaning the appliance,
— when you are assembling or dismantling it.

~ This appliance may not be used by children.

~ Children must not play with the appliance.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

~ The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

» Handle the extremely sharp blade with caution as it can
cause injuries.

~ Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

~ Always be careful when emptying the bowl! The blades are
extremely sharp!

~ The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.
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Utilisation

> With the measuring beaker () you can measure volumes of fluids up to
700 ml. For food processing, fill it to a maximun of 300 ml, otherwise
fluids could overflow from the measuring beaker @.

> Should you wish to keep liquids/foods in the measuring beaker @, you
can remove the base of the measuring beaker @ and use it as a lid.
Ensure that the spout of the measuring beaker @ is also closed.

B With this hand blender @ you can prepare dips, sauces, soups or baby
food. We recommend using the hand blender @ for a maximum of 1 minute
at a time and then letting it cool down.

WARNING - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use this hand blender @ for the preparation of solid foods.
This would lead to irreparable damage to the appliance!

B With the whisk @ you can whip cream, beat egg whites and mix pastry,
desserts or mayonnaise. We recommend using the whisk @ for a maximum
of 2 minutes at a time and then letting it cool down.

B With the liquidiser, comprising of the blade @, bow! @ and bowl lid @,
you can also liquidise solid foods. We recommend using the liquidiser for
a maximum of 1 minute at a time and then letting it cool down.

WARNING - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the liquidiser to process liquids. This would lead to irreparable
damage to the appliance!

SSMS 600 C3 GB | IE| NI'| CY 7
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Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket after you have assembled the
appliance for use.

> Before the first use, clean all parts as described in the chapter “Cleaning”.
To assemble the hand blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

B Place the hand blender @ on the motor unit @ so that the arrow points to
the symbol a Turn the hand blender @ until the arrow on the motor unit @
points to the symbol a

Assembling the wire whisk
B Insert the whisk (O into the whisk holder €.
B Place the so assembled whisk @ onto the motor block @ so that the arrow

points to the symbol S Turn the motor block @ until the arrow points at the
symbol a

Assembling the liquidiser

A WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade @ is extremely sharp! Handle it with great care.

B Carefully place the blade @ onto its retainer in the bowl @.
Turn the blade @ a little until it slides onto the holder.

> The blade @ is not fixed firmly in the holder. This is normal. The blade @
is only sits firmly when the bowl lid @ is put on.

B Fill the bowl with the foodstuffs you wish to liquidise @.
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SSMS 600 C3

NOTICE
> NEVER fill the bowl @ BEYOND the MAX marking. Otherwise, the
appliance does not function optimally.

B Place the bowl lid @ onto the bowl @ and turn it until tight. Thereby, the
lugs on the edge of the bowl @ must be guided into the rail on the bowl
lid @. Please ensure that the blade @ is correctly engaged in the bow! lid @.

B Place the motor unit @ on the bowl lid @ so that the arrow points to the
symbol a Turn the motor unit @ until the arrow points to the symbol a

> Should you wish to keep foodstuffs in the bowl @ you can remove the
base of the bowl @ and use it as a lid. For this, carefully remove the bowl
lid @ and motor unit @ and, if needs be, the blade @. Loosen the base

of the bowl @ and then place it onto the bowl @.

Holding the appliance

To operate the appliance, hold it as follows:

GB | IE| NI'| CY
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Operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Foodstuffs should not be too hot. Squirting contents may cause scalding.

> When you beat cream with the whisk @ hold the container at a slant
during the beating. In this way the cream will be thicker quicker. Ensure
that cream cannot be sprayed out of the container while it is being beaten.
When whipping cream, slide the speed regulator @ to position "5".

When you have assembled the blender set as you wish to use it:

1) Insert the plug into a mains power socket.

2) Press and hold the switch @ to process foodstuffs at the standard speed.
Slide the speed regulator @ in the direction of “5” to increase the speed.
Slide the speed regulator @ in the direction of “1” to reduce the speed.

3) Press and hold the turbo-switch @ to process foodstuffs at a higher speed.
By pressing the turbo-switch @ the maximum processing speed is available
immediately.

4) When you have completed the processing of the foodstuffs, simply release
the switch.

> Should unusual noises be heard during operation, such as squeaks or similar,
lubricate the drive shaft of the blender with a few drops of neutral cooking oil:
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Examples for the chopping and liquiding of various foods with the liquidiser:

SSMS 600 C3 GB|IE|NI|CY | 111



SILVERCREST'

Cleaning

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before you start to clean the hand blender, ALWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

> @ Under no circumstances may the motor unit @ be cleaned by immersing
it in water or holding it under running water.

/\ WARNING - RISK OF PHYSICAL INJURY!

> To avoid injuries, exercise caution when handling the extremely sharp
blade @. Reassemble the liquidiser after use and cleaning to prevent injury
from the exposed blade. Keep the blade out of the reach of children.

WARNING - PROPERTY DAMAGE!
> DO NOT clean the accessories of your hand blender in the dishwasher as
it may cause damage to them.

> Do not use aggressive, chemical or abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk holder @ with a moist cloth.
Ensure that water cannot permeate through the openings on the motor block @.
For stubborn stains, put some mild detergent on the cloth. Wipe detergent
residues off with a damp cloth.

3) Clean the blender @, the bowl lid @, the bowl @), the whisk @, the
measuring beaker @ and the blade @ thoroughly in washing-up water and
then remove the detergent residues by rinsing them with clean water.

4) Dry everything well with a dish towel and ensure that the appliance is com-
pletely dry before re-use.
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Disposal of the appliance
Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.
Dispose of this appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

Notes on the EC Declaration of Conformity

In regard to compliance with fundamental requirements and other
relevant provisions, this appliance fulfills the relevant regulations C €
of the Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU,

the ErP Directive 2009/125/EC and the Low Voltage Directive

2014/35/EU.

The complete original declaration of conformity can be obtained
from the importer.

SSMS 600 C3 GB|IE|NI|CY 13
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

M |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(CY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 278853

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWWw. kompernoss.com

SSMS 600 C3 GB|IE|NI|CY 15
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Recipes

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients
B 2 -3 thsp Cooking oil
B 200 g Onions
B 200 g Potatoes (specially suitable are floury varieties)
B 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or instant)
W Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 g Parsley

Preparation

1) Peel and finely chop the onions. Wash, peel and cut the carrots into slices.
Peel and rinse the potatoes, then cut them into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until glassy. Add the carrots and potatoes
and sauté them also. Pour in sufficient broth so that the vegetables are well
covered and then boil everything for 10-15 minutes until soft. If necessary,
add more broth if the vegetables are no longer completely covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove the stems. Break the parsley
into large pieces and add them to the soup. Puree everything with the hand
blender @ for about 1 minute. Season with salt, pepper and grated nutmeg.
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Pumpkin Soup
4 People
Ingredients
M 1 medium-sized Onion
B 2 Garlic cloves
10 - 20 g fresh Ginger
3 tbsp Rapeseed oil

400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido pumpkin, because the shell
becomes soft when cooked and it does not need to be peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of V2 of an Orange
some dry white wine

1 tsp. Sugar

Salt, Pepper

Preparation

1) Peel and chop the onion, the garlic also. Peel and finely chop the ginger.
Firstly, sauté the onion and ginger in hot oil. After 2 minutes add the garlic
and sauté this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under warm water with a vegetable brush,
then cut it into 2-3 cm cubes. (If a pumpkin other than Hokkaido pumpkin
is being used, it must be peeled in addition). Add the diced pumpkin to the
onions and ginger and sauté them also. Fill with half the amount of coconut
milk and sufficient vegetable broth to cover the pumpkin well. Cook for
approx. 20-25 minutes with the lid on until soft. Mix everything with a hand
blender @ until smooth. Thereby, add additional coconut milk until the soup
has the correct soft and creamy consistency.

3

Season the soup with orange juice, white wine, sugar, salt and pepper so
that it has both a sweet and a balanced sour-salty note in addition to the
sharp flavour.

SSMS 600 C3 GB|IE|NI|CY 17
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Sweet Fruit Spread

Ingredients

B 250 g Strawberries or other fruit (fresh or frozen)

B 1 packet (about 125 g) Preserving sugar without cooking

B 1 dash of Lemon juice

M 1 pinch of the pulp of a Vanilla pod
Preparation

1) Wash and clean the strawberries, at the same time removing the green

stems. Drain well in a colander, so that you are rid of excess water and the
spread is not too watery. Slice larger strawberries into small pieces.

2) Weigh 250 g of strawberries and place in a suitable blender jug.
3) Add a dash of lemon juice.

4) If desired, scrape out and add the pulp of a vanilla pod.

5) Add the contents of the packet of preserving sugar without cooking and
mix thoroughly with a hand blender @ for 45-60 seconds. If there are still

large pieces in it, allow it to stand for 1 minute and then purée it again for
60 seconds.

6) Enjoy the fruit spread straight away or pour it into a glass jar with a screw
cap and firmly seal it.

GB|IE| NI'|CY SSMS 600 C3
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Chocolate Cream

For 4 people

Ingredients

B 350 g Whipping cream

B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoa)
B 2 Vanilla pod (Pulp)

Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a vanilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the refrigerator.

3) Before serving, stir with the whisk @ until creamy.

Tip: This tastes good with fresh fruit.

Mayonnaise

B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. Rapeseed oil
B 1 Egg (yolk and egg white)

B 10 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste

Preparation

1) Place the egg and lemon juice in the mixing jug, hold the whisk { perpen-
dicular to the jug and press and hold the turbo switch @.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uniform stream (within 1:30 minutes),
so that the oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season to taste with salt and pepper.

SSMS 600 C3 GB|IE|NI|CY 19
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L

Eicaywyn
2uyxapnTApIa yia TNV ayopd TG véag 0ag CUOKEUNG.
Arodacioate érol v amokon evog mpoidvtog uynAng moidtntag. O odnyieg
XEIPIopoU gival TpApa autou Tou Tpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umrodeieig
yia v acdaheia, T xpron kai v anoppiyn.lpiv amd m xpron Tou mpoid-
vrog e€oikeiwbeire pe dheg Tig urodeileig xeipiopol kal acdaeiag. Xpnoipormor-
eite To TMPOIdY pdvo 6TLG TEpIypadeTal Kal yia Ta avadepdpeva media xprong.
Ze mepimmwon mapadoong Tou mpoidviog ot Tpitoug, mapadidere kal OXa Ta
éyypada.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg éxouv MpooTacia MVEUPATIKOY SIKAILHATWY.

Kd&Be avarapaywyi f avarimwon akdpa kai tunpatika kabog kai n avanapaywyn
TWV ATTEIKOVIOEWY aKOPA Kal O€ TPOTTOTTOINPEV KATACTACH EMTPEMETAI HOVO HE
£yypadn €yKpIon TOU KATAOKEUAOTH.

Xprjon oUWV HE TOUG KAVOVIOHOUG

To oer autd Mpoopileral amokAeioTika yia v emelepyacia Tpodipwy ot pikpig
moootTeg. [poopilerar amokAeioTika yia v 1810TIKA oikiakh xpron. To pifep
XEIPOG Sev TpofAémeral yia emayyeAparikr xpnon.

/A NPOEIAOMOIHZH
Kivéuvog péow pn oUpdpwvng pe Toug kavoviopoug xprong!

Mmopei va mpokUyouy kivbuvor amé Tn cuckeur) ot pn cUpdwvn pe Toug
kavoviopoUg xphon kai/f oe aGAou eidoug xpnHon.

> XpnolpoTIoIEiTe ATTOKAEICTIKA T CUOKEUN HE TPOTTO CUHGWVO pE TOUG
KavoviopoUg.

> Tnpeite Tig Teprypadopeveg Siadikaoieg ot autég TG odnyieg XeIpIoHOU.

YMNOAEI=H

> Mrmopsi va mpokUyouy kivouvor amd Tn cUCKEeuN O P CUPWYN pE TOUG
kavoviopoUg xpnon kai/f ot dGAou eidoug xpron. Xpnoipomoieite T
OUOKEUT QTTOKAEIOTIKA pE TPOTIO GUPPWVO HE TOUG KAVOVIGHOUG. TnpEiTe TiG
mepiypadopeveg Siadikaoieg ot autig Tig 0dnyieg xeipiopol. Amairoeig
k&0t eidoug Noyw {npiov amd xpron pn olpdwvn pe Toug kavoviopous,
amd akatdMnheg emokeutg, amd pn emtpemopeveg SieéayBeioeg Tpoto-
TTIOINTEIG 1 ATTO XPNOT U EYKEKPIPEVQY AVIAANGKTIKQY, ATTOKAEiovTal.
Tnv euBlvn déper amokeioTIKG 0 XPHOTNG.
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ZUvolo amooTolrG
H ouokeur mapabiderar kavovikd pe Ta £€Ag oToiysia:
Zet pmiévrep paPdog
Aoygio pérpnong pe avriotoixo k&Auppa/méd Baon
Xrurmmpi
Kédmg (Maxaipr kai proX pe avriotoixo k&Auppa/mdS1 Baon)

Odnyies xpriong

1) Amopakpuvere 6Xa 1a e€aptipata g ouokeung kai Tig Odnyieg xeipiopol
amd 1o xapTtokifoTio.

2) Adaipéote Oha Ta uNikd TG cuokeuasiag.

3) KaBapilers 6Xa 1a tpfpata TG ouokeurg dmwg meplypdderar oto Kepdaio
«KaBapiopdg».

YMNOAEI=H

> EMéyxere v mapadoon wg mpog Ty mAnpotnta kai epdaveig dBopés.
> e pia e mapadoon 1) oe $Bopig amd eNNiTH cuckeuacia f amd T
peradopd ameuBuvBeite otn ypappn Tou otpPig (BAime Kepdraio ZépPig).

Anéppiyn TG cuokeuaoiag

H ouokeuaoia mpootatelel ) ouokeur amd $pOopég katd T petadopd. Ta ulikd
OUOKEUATIAG EXOUV EMAeYEl CUPPWVA HE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TG TEXVIKNG ATTOPPIYNG KAl yid TO AGYO auTo Eival avaKUKAWOGIHA.
OQ H emotpodn g ouokeuaciag otov kUkAo porg ulikwy e€olkovopei TTPQTEG UAeG
KQl PEIQVEI TV TTOCOTNTA TWV amToppIppdTey. AToppimTere Ta UAIKG cuckeuaciag
% mou Sev ypnoipomololvral MAéov, oUpdwva pe TIG TOTTIKEG I0XUOUTEG TTPodia-
ypadi.

YMNOAEI=H

> Edv eival Suvatd ¢pulaére T yviiola cuokeuacia kara m Sidpkeia G
€yyunong, yla va pTTopEiTe O€ TTEPITITWOTN £yYUNONG VA CUCKEUACETE TN
CUOKEUTN OWOTA.
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Neprypadn cuokseuryg / EEaptipara
Eikdva A (Miep xeipog):

PuBpiotAg Taxutnrag

Aiakénng (kavovikr Taximra)

Aiakdmtng ToUppmo (ypryopn tTaxira)

Swpa potép

Mi&ep xe1pog

o000 ¢

Eikéva B (Kodmg):

O Kdhuppa proi

O Aermida

O Mol (pe avriotoio kdAuppa/mod! Baon)

Eikdva C (Xrumnmp):
O Suykpammpag yia To xTumnTp!
© Xrurmmmpr

Eikéva D (Adeooudp):
® Aoyeio pitpnong (pe avriotoixo kdAuppa/mdd1 Baon)

Texvikég mAnpodopisg

Taon Siktlou 220-240V ~, 50 Hz
Ovopaoriki amédoon 600 W
Kamyopia mpootaciag I IE

‘OMa T1a éapTipaTa autig TG CUCKEURG

Q'P TToU €pxOVvTal Ot emadn pe TPOdIHa
pTTopoly va XpnoigoTiolouvTal e
acdaleia ora TPOdIpa.

Xwpnrikotnra:
Aoxeio perpnong 700 ml
Méy. mooomra mfpwong uypov 300 ml

lMporteivoupe Toug akdlouboug xpdvoug Aermoupyiag:

Adrvere o pidep xe1p0G va kpuhoel Tiep. yia 2 Aemtd perd amd Aemoupyia 1 Aerrol.
Adryvere Tov KOPTN va KPUGOE! TIEP. yIa 2 AemTd petd amo Aeiroupyia 1 Aerrrou.
Adrvere To XTUTITPI VO KPUQOE TIEP. YIA 2 AETTTA PETA amo Aemoupyia 2 Aermtav.

Edv yiver umépBaon autov Tev xpdvey Asroupyiag, propei va mpokAnBolv
{npitg ot ouokeun Moyw utrepBéppavong!
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Yrrod:ideaig aodalsiag

A KINAYNOZX HAEKTPOMAHEIAZ

» 2uvteTe TN OUOKEUN POvo ot pia olpdwva pe Tig Tpodiaypa-
deg eykareotnuévn ipia pe taon Siktbou 220 -240V ~ /
50 Hz.

» 2e mepimoon PAaBov Aemoupyiag kai mpiv and tov kaBapi-
opod G ouokeung amoouvdiere To Buopa amd my mpila.

» Amayopeuetar n ékBeon TG ouokeung ot uypaocia, kabwg
kal n xpRon g ot e€wTepIkoug XOPOUG.

» 21NV TEPITITROT) TTOU EICXWPNOEN TTAVTIRG UYpo oTo TepiAnua
NG OUOKEUNG, armoouvdioTe apéows To Buopa TG cuoKeung
amd v mpila kar avabiote Ty emokeur) ot e€adikeupévo
TTPOCWTTIKO.

» Tpafare To kalwdio amd Ty ummodoxr KPATOVTAG TTAvVTa TO
Buopa kai ot 1o id10 To Kawdio.

> Mnv toakilere i) oupméete To kalwdio kai TormoOereite TO
KOTA TETOIO TPOTIO WAOTE VA PNV PTTOPE KAVEIG va TO TTaThO¢l
f| VO OKOVTAyel Og auTo.

» Ta Buopara fj Ta kawdia Tou éxouv utrooTei PAGPN mpéme
va avtikaBioravrar apéowg amoé eouciodornpévo e&aidikeu-
pévo TTpoowmikd 1} amd 1o TpApa eEuTTPETNOoNG TTEAATQY,
woTe va amodelyovrai kivduvol.

» Mmopsi va yiverar xprion autrg TNG CUCKEUNG Ao Atoud
He peiopeveg duaikig, aiobnTnpiakég f) vonTikég IKavoTnTeg
N pe ENNelyn epmeipiag kai/f yvooewy, epdoov emmpolval
) €xouv ekmaiOeutel avadopikd pe Tnv acdalr xpron g ou-
OKEUNG Kal £xouv katavoroel Toug emakdlouBoug kivéuvoug,.

» H ouokeun kai To kahwdio cuvdeorng TG mpémel va duldo-
oovTal pakpid amod maidid.

» Aev empémeral va avoiyere To mepifAnpa Tou potép Tou
pi€ep xeIpodg. 2e authv Ty mepintwon dev diachalilera
AoV N aopalng AeImroupyia Kal aKUPWVETal N eyyunor.

Aev emrpémeral oe kapia mepimroon va Pubilere To potép
Tou piep xeIpdg ot uypA, oUTe KaI VA EICXWPOUV UYPA
péoa oto mepiBAnua Tou.
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A MPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ [Mpiv amé v avrikardotaon aéecoudp f emmpocBetwy
eéaptnuatwy, Ta omoia kivouvtal kard Tn Aeiroupyia, n ou-
okeur Tipémel va amevepyorioinBei kai va amoouvdeBsi amd
10 SikTUO.

~ Amoouvdiete T cuokeun kata Baon amd 1o Siktuo pelpa-
10G, ...
— OTav | CUCKEUN €ival avemiThenT,
— otav kaBapilere T cuokeun,
— OTaV T CUVAPHOMOYEITE ] ATTOCUVAPHONOVYEITE.

~ AuTh n ouokeur Oev emMTPETETAI VA XPNOIPOTIOIEITAl ATTO
maidid.

» Ta maibid dev emmpémeral va maifouv pe T ouokeun.

~ H ouokeun kai 1o kalwdio olvdeong g Tpémel va duldo-
oovTal pakpid amd maidid.

~ To paxaip eivar eéaiperika kodtepod! Na To perayeipileote
TAvTa pe TPOCoXN.

~ Kivéuvog tpaupartiopol kata 1o xeipiopd umepPolika kodte-
PWV PaXaIPIWV.

~ KaBapilere Ty ouokeun moAU mpooekTikd. Ta payaipia eival
eéaiperika aixunpal

~ Na ciote mavra mpooekTikoi kard To adeiacpa Tou prol!
Ta paxaipia sivar ééaiperika aixpnpal

~ H ouokeun mpémel va amoouvdieral méavra amo to SikTuo
orav Sev emTnEEiTal KAI TTPIV ATTO TN CUVAPHOAOYNON, TNV
amoouvappoloynon f Tov kabapiopd.
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YNOAEI=H

> Me 1o Sdoxeio pétpnong @ pmopeite va perpdre uypd éwg kar 700 ml.
lepiore yia v emeéepyaoia to péyioro 300 ml, ot avriBer mepimroon
pmropei va ekpelioer uypod ¢€w amd To Soxeio pérpnong @.

> Edv Béhete va puladere uypd/Tpddipa péoa oto Soxeio pérpnong @,
popeite va amopakpuvere 1o mod1 Baon Tou Soxeiou pétpnong @ kai
va 1o xpnoiporoioere wg kdAuppa. Mpooééte 6T kal n ekpor| oto Soxeio
pérpnong @ eivar aodakiopévn.

B Me 1o piep xeipdg @ prmopeite va mpoeroipdoete viim, odtoeg, colTeg R
Bpedikn Tpodn. Mporeivoupe va xpnoipomoieite To piep xeipog @ 1o pty.
1 Nt k&Be dopd kal ot CuvExEIa va To adrVETE VA KPUGVEL.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoeite To piep xeipog @ yia Ty emelepyacia otépewy TpodI-
pwv. Auto odnyei o avemavopOuteg PAaPeg ot ouokeun!

B Me 1o xrurmmpr O propeite va kavere payiovela, va xTutmoeTe kpépa yaia-
kT0G kal aompddia f va ¢riaéere em&opmio. Mpoteivoupe va xpnoiporoieite
o xrurmpr O To péy. 2 Nemrd k&Be Ppopd kai ot cuvéxeia va To adrjvere
va KPUWVEL.

B Me Tov kbt TToU amoTeheital amd To payaipl @, To proh @ kai To k&Auppa
Tou prroA @, priopeite va yidokowete kal Mo okAnpd TpodIpa. Mpoteivoupe
va xpnolpomoleite Tov kO To piy. 1 Aemtd kabe popd kar ot ouvexeia va
TOV Ar)VETE VO KPUVEL.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv xpnoipotoieite Tov ko yia Ty eme€epyacia uypov. Autd odnyei ot
averravopboteg PAGPeg ot ouokeun!
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Zuvappoldynon

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Bate 1o $ig omyv mpila pdvo perd T cuvappoloynon.

YMNOAEI=H

> [piv Ty mpat xpnon kabapiote dXa 1a e€aptipara g ouckeung 6TwG
mepiypageral oo kepahaio «kabapiopoey. .

Tuvappoloynon tou pi€ep xa1podg
/A NPOEIAONOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIEMOY!
> To payaipi eivar eaiperika koprepd! Na To perayeipieote mavia pe mpocoxH.
B TomoBerrote 1o piep xeipdg @ emdvw oto pmhok potép @, éro1 wote To
BéNog va Seixvel oto olpfBoro a Mepiotpéyre 0 pilep xeipdsg @, twg dtou
10 BéNog oTo pmhok kivntpa @ Seiyvel oto oupBolo a
Zuvappoldynon Tou XTurrnpeiou
B TomoBeriote To xrurmmpl @ ot cuykpdmon xturmpeiol @.
B TomoBerioTe To kat’ autdv Tov TPoTO cuvappoloynuévo xrurmmpl @ oro
pmok potép @ éror Gote To BéNog va Seixvel oto cupBolo a MepioTpeyre

7o pmhok potép @, twg dtou To Pihog Seixvel oTo olpPoro a
Zuvappoldynon Tou Ko¢Tn

/A NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> To payaipi @ eivar eaipetika kodprepd! Na to perayeipileote mavra pe
TTPOCOX().

B TomoBeroTe mpooekTika To payaipt @ om cuykpdaTnon oto pmol @.
Mepiotpéyre 161 Miyo T Aemida @), éro1 GoTe va yNioTprioel oTo oThpiypa.

YNOAEI=H

> H \ermida @ Sev edpdleral 1o1e eviehdg otabepd oto otpiypa. Autd gival
duacioloyiko. H hemida @ eSpaderal eviehdg otabepd pdvo drav Tomobe-
B¢ To kdAuppa prrol @.

B Tepiore To pmmo @ pe a 1pddipa mpog ko,
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YMOAEI=H

> Tepilere To poX @ mavra pdvo twg To olpBoro MAX. ANNIOG n cuokeun
Sev heimoupyei pe Tov kaliTepo TpoTTO.

B TomoBerrore To k&Auppa Tou pmroX @ oto prok @ kai mepioTEéYTE TO OPIXTA.
E& mpémel o1 mpoeloxig ota dkpa Tou prrol @ va odnyolvrar ot pdya
oto kahuppa Tou pmrol @. Mpooiére wote n Aemida @ va koupTdvel CWOTA
oTo KaAuppa Tou ptrol @.

B TomoBerrote To pmhok potép @ emavw oto kAAuppa Tou prrok @, érol wore
10 BéNog va Seiyvel oto clpPBoro S MepioTpéyre To pmhok kivnmpa @,

£0G 6ToU To PéNog Seixvel oto alpforo EB.

YNOAEI=H

> Edv Bihete va pulddere 1podIpa péoa oo prok @, propeire va amopakpl-
vere To O8I Baon Tou prroX @ kai va To xpnoipoToInoETe WG KANUPpA.
Ma autd Byahte é&w 1o k&Auppa Tou proX @ kai o prhok kivampa @
kabog kai edv amarteital o payaipl @ mpooekTikd. Aaokdpete 1o O
Bdaon Tou prroX @ xai TomoBetiote emévw oto pmol @.

Nwg Oa kparars To cuokeun

la 1o XeIPIoPd TG CUCKEUNG, KPATACTE TNV WG akoloubug:
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Xeip1opog

/A NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Ta tpoddipa Sev emmpémeral va eivar moU kautd! To mepiexdpevo mou Oa
ekto&eubel mpog Ta é€w pmopei va mpokakéoel eykalpara.

YMNOAEI=H

> Edv Oikere va yrumroete kpépa pe To xturmpr @, kpatrote To Soxeio kard
1o xtUmnpa Ao&d. Eror n kpipa odiyye ypnyopdtepa. Mpootyete wote
va pnv ekroeberar kpépa mpog ta é€w kard To xrummnpa. Na 1o xrimnua
kptpag wbnote Tov pubpioth Taxumrag @ oto ,5”.

E&v txere ouvappoloynoer To oer piep xeipodg dmwg embBupeirtar:

1) Eicayere o Blopa oty mpila.

2) Kparote Tov Siakomm @ mampévo Gote va emeepyaoteite Ta TpOGIpa e
kavoviki Tayitra. QOnote Tov pubpiot Tayximrag @ oty katelBuvon
,5", wote va auéhoete Ty Taxitra. QOrote Tov pubpiot Taxitrag @
oty katetBuvon , 1", woTe va peiboere TRy TaxuTATa.

3) Kpatnore To Siakdmmn tolpprmio @ matpévo, Gote va emelepyaoteite Ta 1po-
dipa pe uynAi Tayitra. Me mieon Tou SiakéTm ToUppTo @ eivar apiowg
otn &146eon oag n péyiot Taxurnta emelepyaociag.

4) MoNg Teheiooete pe Ty emelepyaocia Tov Tpodipwy amid adfiote To SiakéTm
TTOU TTATHOaTE.

YNOAEI=H

> Eav kard m Sidpkeia g Aemoupyiag akolte acuvrBiotoug Bopufoug
onwg tpiéipara f mapopoia, Bakte Niyo oudérepo Aadi payeipikrg otov
a&ova peradoong kivnong tou pidep:
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Mapadeiypara yia Ty ko kai To Opuppaniopd diapdpwy Tpodipwv
pe Tov KODTN:
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KaOapiopodg

/A NPOEIAONOIHIH - KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX!

>

>

Mpiv kaBapioete 1o piep xe1pdg Tpafare mavra To dig amé my mpila.

@ Aev emmpémerar o kapia mepimmwon va Bubicere To pmhok kivnrpa @
katd Tov kabapiopd oe vepd M va To KPaTHOETE KATW Ao péov vepod.

/A NPOEIAOMOIHEH - KINAYNOX TPAYMATIEMOY!

| 2

Karé 1 perayeipion Tou umepBolika kodrepol payaipiot @ umdpyel
kivOuvog atuxfpatog. Zuvappoloyeite TaAI Tov kO Herd T Xprion kai
Tov kaBapiopo, GoTe va pnv TpauparioTeite amé To evdexopévg ehelBepa
keipevo payaipr. H Aemia Sev mpémel va eival mpooPdoipn amd maidid.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

>

1)
2

3

4

Aev emrpémere va kaBapilere Ta eapmpara Tou piep oto mAuvipio
marwy, Si161 éro1 Oa karacTpadolyv.

Mn xpnoiporoieire emBerikd, xnpikd f 1p1Bikd kaBapioTikd péoal Auta
prropei va mpooPaiouy avermravopbuta Ty emaveial

TpaPhére To Buopa Sikttou.

KaBapilere To oopa potip @ kai To cuykparntpa yia 1o xturmtpr @ pe
€va VOO Tavi.

E&aodalilere om Sev dpréver vepd ota avolypara tou pmiok potép @.

T okAnptg akaBapoieg mpoobitere Niyo o amoppumavTikd oto Tavi.
Zkouidere Ta UTTOAEIPPATA ATTOPPUTTAVTIKOU HE Eva VRTTO TTavi.

KaBapilere Aemmopepwg oe vepd mAliong To piep xeipodg @, To kamdki Tou
prol @, 1o prroh @, o xrurmpl @, To Socoperpikd doxeio @ kai To
paxaipr @ kai oty cuvéxela amopakpUveTe evOexOPEVA UTTONEIupaTa aTrop-
putravTikoU pe kaBapd vepod.

Sreyvovere kald dha 1a eaptiparta pe éva oteyvd mavi kail e€acdalilere omi
1 CUCKEUN €ival EVIEAWG OTEYVI| TIPIV aTTO HIa VEA XPNOT).
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Anéppiyn ouokEung

Z¢ Kapia mEPINTWON PNV TreradeTe TN CUOKEUT OTA OIKIAKA ATTOP-
pippara. Auto To IIPoidV UTTOKEITal OTHV tupwTraikn Odnyia
2012/19/EU.

ATopakpUVeTe Tn) CUCKEUN PECW PIAG EYKEKPIHEVNG ETIXEIPNONG ATOPPIYNG N
HEOW TNG KOIVOTIKNG emiyeipnong amoppiyng. Na npeite Toug 1oxUovTEG Kavovi-
opoug. 2e miepimmwon apiBoNivv eNate o emadn pe TV emyeipnon anéppIYng.

Yrmrod:idzig yia T Afjlwon cuppdpdwong E.K.

AuTi) ) ouokeun avTioToixei avaopika pe T CUPPWVIa pE TIG
Baoikég amamoeig kai Tig dMeg oxeTikég mpodiaypadig oty C €
Eupwraikiy Odnyia yia Tv nhektpopayvnrikf cupParémra

2014/30/EU, omv Obnyia ErP (Energy Related Product -

Suvdedpeva pe Ty Evépyeia Mpoidvra) 2009/125/EC, kabaug

kai omv Odnyia mepi xapnAig Taong 2014/35/EU.

H m\npng kar yvioia Ajlwon Zuppdpdwong Siatiberar amd

TOV KATAOKEUAOTI).
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1
Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn meNdmooa, alidtipe eNam,
H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopdg.
3y mepimTon eNeipewy oTO TTPOIdY £XETE VOPIKG SIKaIOpATA EvavT TOU TOANTH
Tou TPoidvTog. Autd Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopidovtal pEcw TG KATWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoiimoBiosig syyunong

H mepiodog eyylinong &exivae kard my nuepopnvia ayopag. Ouraéte kaka my mpw-
61Ut anddeién Tapgiou. Autd To Eyypado amaretal wg amddedn yia My ayopd.
Edv, evidg tpiwv etwv amod v nuepopnvia ayopdg, TPokUel aTo TTPoIoV autd
opdhua uNikoU 1) kataokeun|g, katdmv kpiong pag, emokeualoup 1y avrikabioToUpe
10 TPOIGY yia e0dg Sdwpedv. H mapoloa eyylnon mpoimobére 6t evidg g
mep1dSou TPIGY 1OV N EhaTTepaTikh cuckeur kai n anédaén ayopdg (amddeaén
rapeiou) Ba urmoPAnBoly padi pe olvropn mepiypadn oxeTika pe To ou Bpiokera
N ENNEIYn Kal TTOTE TIPOEKUYE.

E&v o ehdmrwpa kaimreral and v eyynor pag, Oa AaPere To emokeuacpévo
1 éva véo TPOIoV.

Mepiodog eyyunong kai vopikég amaitrosig Aoyw eAeipewv

O xpdvog eyylnong Sev maparteiverar péow TG mapoxng eyyunong. Autd ioxUel
kai yia eaptipara, Ta omoia éxouv avrikaraotabei kai emokeuaotel. Evoexdpeveg
n6n umdpyouoeg {npitg kai eNeiyeig KaTd TNV ayopd Tipémel va yveoTotolouval
apéowg petd v amoouckeuacia. Merd 1 Ajé€n Tou xpodvou eyylnong, Tuxov
epdpavi{opeveg emokeutq xpeGvovTal.

Epog cyyunong
H ouokeun kataokeudomke oUpdwva pe auotnpég odnyieg moidtntag kar eAéyxOnke
TTPOTEKTIKA TTPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyyinong ioxber yia opdpara ukikou f kataokeung. H mapoltoa
eyyUnon Sev ekteiveral oe TppaTa Tou Tpoidvrog, Ta omoia extibevrar ot ucio-
Noyikiy $Bopd kai tror pmmopei va Bzwpolvral eaptipara ¢Bopdg 1y yia {npig
ot elBpauvota eaptipara, m.y. SiakdmTeg, cuoowpeutig, Tayid 1y e€aptipara
TToU €ival KATAOKEUAOpEVA aTTo YUaAI.
H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei {npid oto mpoidy, eav Sev
yiverar owotr xpron f ouvmpenon. MNa pia cwotr xpron tou mpoidvrog mpérmel
va Tnpouvral emakpifug or avadepodpeveg umodeileig oTig odnyieg xeipiopou.
Skotol xpfiong kai xeipiopol mou Sev ouVIGTOVTAI 1} yIa TOug oTToloug uTapyel
npoaidomoinon mpémel amapaithta va armodelyovrat.
To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wk Kal &xI yia emayyeApaTiki xpHon.
Je mepinTwon Kakfg peTayeipiong kar akataAnAng xpnons, xehons Piag kar
mapepPdotwv, ol omoieg Sev SieérxOnoav amé To e€ouaiodompévo pag TpRpa
otpPig, n eyyunon mavel va ioyUel.
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Aladikacia os epinTwon syyunong

Na mv eéacddhion ypryopng emeéepyaciag Tou {nrApardg oag, mptite Tig akd-
MouBeg umodeileig:

B Tia d\eg TG epwTotig éxete troiun Ty amddaén ayopdg kai Tov kwdikd mpo-
idvrog (m.x. [AN 12345) wg anédeén yia v ayopd.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwSikSd TpoidvTog oty mvakida Timou, xapaypévo,
oty peT cehida Twv 0dnyiov oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO
otV Mo f KATL TMAEUPA.

B Eav mpokuyouv opdlpara Aeitoupyiag 1 AAeg eNeieIG, EMIKOIVWVROTE
kar apxnv pe o akdroubo avadepdpevo TpApa oipPig TNAePwVIKE 1) pe
E-Mail.

B ‘Eva mpoidv mou Bswpteital ehatropatikd propeite va To amooTeilete atehwg
otV avadepodpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamnTovrag Ty amddedn
ayopdg (am6deén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TTOTE EUAVIOTNKE.

3mv 1otocehiba www.lidl-service.com pmoptite va kareBaoere To mapdy kai
oM dNa eyxeipidia, Bivieo mpoidvTwy kal hoyiopikd.

ZipPig

SépPig EMGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 278853
Eicaywyéag

H akdXoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oépPig. Emkoveviote, kar’ apxry,
pe TNV avadepodpevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

ZoUma Kpépa Aaxavikwv

2 - 4 &ropa

ZuoTatika

B 2-3KZ e

B 200 yp. kpeppudi

B 200 yp. mardreg (evdeikvuvrar 1&iaitepa ta €idn mou 6Tav
Bpalouv éxouv pakakn udn)

B 200 yp. kapora

B 350 - 400 ml opdg hayavikev (dptokog f) otiypiaiog)

B ANdm, mnép, pooyokapudo

B 5 yp. paivravog

Mposeroipacia

1) KaBapilere ta kpepptdia kai ta wihokdPere. MAévere Ta kapdta, 1a kabapilere
kai Ta kOPete o déteg. KaBapilere Tig matdmeg, Tig mAdvete kal Tig kdPete oF
kUBoug mep. 2 ex.

2

Zeotaivere NadI ot pia katoapola, Toiyapilere exel Ta kpeppvdia. Mpoobirere
Ta KapoTa Kal TIG TTaTaTeg kai Ta Toryapiete kar autd. Balere téoo {wpd
©oTe va kaAUmTovTal Ta Aaxavika kahd kai Ta adrvete Oha va Bpdcouy yia
10-15 Nemtdr wg &tou pakakwoouy. Edv amarrsitar pixvere evéiapeca {wpo,
oty mepimTon mou Sev kaiTrovTal mAéov Ta Aayavikd.

3

M\évete To paivravod, Tov oTeyvQVETe KAl QTOPAKPUVETE T KOoToavia. Tov
kOPete o€ xovTpa KoppdTia kai Tov Palere ot couma. Ta moltomoleite dAa
pe 1o piep xeipdg @ mepimou yia 1 herrd. Kapukelete pe aldm, mmépi ka
TpIppévo pooyokdapudo.
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Touma kolokU0ag

4 aropa

JuoTatika

B 1 pecaio kpeppidi
|

2 oke\ibeg okopo
10 - 20 yp. pptokia mmepodpila
3 KX Nadi ehaiokpapPng

400 yp. yayvd kohokiBag (evSeikvuvral kaitepa o kohokUBeg
turrou Hokkaido, 8161 n dprotda parakaver kard To payeipepa kai
¢1o1 Sev xpeidlovral kabdpiopal)

250 - 300 ml yaha vikng kaplidag
250 - 500 ml {wpdg Aayavikov
Xupodg V2 moprokahiol

Aiyo €npd Aeukd kpaoi

1 KT Z&xapn

ANaT, mimépl

Mpoeroipacia

1) KabBapilere 1a kpeppidia, Ta kéPere ot kUPoug, To idio kai To okdpdo.

2

3

KabBapilere v mmepopila kai v k6Pete o Aemmolg kUPoug. 21 ouvixeia
Toryapilere Ta kpeppbdia kar TRy mmepdpida o kautd Aadi. Metd amd 2
Nerrré mpocBirete kal To okb6po Kai To Taryapilere padi.

KaBapilere Tnv kohokUBa Aemmopepwg kdtw amd {eotd vepd pe pia Polptoa
Naxavikov, perd v koPere ot kUPoug 2-3 k. (Eav xpnoipomocital Siado-
peTIKOG TUTTOG KohokUBag amd Tov Timo Hokkaido, mpémel emmpdoBera va
kaBapiorei). MpooBirere Toug kUPBoug g kohoklBag ota kpeppidia kai
oty mmepodpida kai totyapilere pali. MpooOétere ™ pior mood™Ta ydAa
voikAg kapUdag kai Téoo {wpd wote va kaludBei kard n kohokUBa. Me
kAelotd kamaki Bpdalere yia mep. 20-25 Nertd oG OTou pakakwoel. Ava-
peryvUere OAa autd Ta uNika e To piep xeipdg @ twg dtou yive éva Aeio
peiypa. MpooBirere 1d1e yaha vSikng kapldag twg 6Tou n couTa amoKTHTE!
pia cwoTh, Kpephdn udn.

Kapukelere T colma pe xupd moptokdN, Aeukd kpaai, {axapn, alaT kai
mmépl woTe ) colma va éxel pia duvaty alld kal mapaMnia yAukid kai
icoppotnuévn uttdéivn - alpupr yeuon.
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MNukia ppoutwdng kpépa erralayng

2uoTarika

B 250 yp. dpdoukeg | dNa ppolrta (dpioka A katepuypiva)

B 1 makeraki (mep. 125 yp.) Laxapn Lehamivoroinong mou Sev amairel
payeipepa

B 1 MNpéla xupodg Aepoviol

B 1 MeSoUM MouPiod Bavikiag ot plTn Tou paxaipiol

Mpoeroipacia

1) Tévere i dpdouleg kai TiG okouTtideTe, ATOPAKPUVETE TO TTPAGIVO KOTOAVI.
Tig adrvere va otpayyi€ouv kald yia va $lyel To TOAU vepd kal yia va pnv
yiver n kpépa emaleyng molU uypr). KoBere Tig peyaheg dpdouleg oe pikpd
KOppATIa.

2) Zuyilere 250 yp. dpdouleg kai Tig Padere ot éva katdMnho Soxeio avapedng.
3) MpoaBerere pia mpéla xupd Aepdvi.
4) Eav amairital xapdlere va houfi Bavihiag kar To mpoobirere.

5) Mpoobirere To mepiedpevo g ouokeuaciag {axapng {ehamivoroinong
mou Sev amarel payeipepa kar avapeyviete kakd pe to piep xeipog @ yia
45-60 Seutepohera. Edv umdpyouv akdpa peydAa koppdria, adrivere Tov
TOATO va nouxdoel yia 1 Aemtd kar ot ouvéxeia moltoroleite yia GNa
60 SeutepOerTa.

6) Mmopsite va amolaloete Ty kpépa apéowg f va yepioete éva Balo kai va
TO KAEIOETE AEPOOTEYLG,.
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Kpépa cokolarag
lNa 4 daropa
ZuoTatika
B 350 yp. kpépa yahakrog
B 200 yp. palpn cokoAdta (> 60% avahoyia kakdou)
B 2 houfi Bavihiag (muprivag)
Mpoeroipacia

1) Bpdadere v kpépa, kOPere oe KoppATIa TN GOKONATA Kal TV adrjvete va NiwoEl
apyd ekel péoa ot xapnAi ¢wnd. Xapalere Tov muprva amé picd Aoufi
Bavihiag kar avakarelere o auth ) pada.

2) Adnvere oto yuyeio va kpuhoel kal va odiel kard.

3) Mpiv amd To oepPipiopa avakarelere pe To xrurnmpl @ éwg OTou yivel
KpepOSNG.
Yr6deién: Taipidlouv pali Ta dpioka dpolra.

Mayiovila
B 200 ml oudirtepo dputikd Nadi mr.x. Aadi eharokpapPng
B 1 Auyd (kpdkog kai aotpadi)
B 10 yp. nmo &1 f) xupodg Aepdvi
B AMNGT kai mmépr katomy emBupiag
Mpoeroipacia

1) Badere o auyd kai 1o xupd Aepdvi oto Soxeio avapeéng, kparare To XTuTn:-
mp1 @ kd&Oera oto Soyeio kal maraTe To MARKTPO ToUppTTo €.

2) MpoacBirers apyd kar opoidpopda 10 AadI (evidg mep. 1:30 Aerrrol), éron
wote va Séoel pe Ta AMa cuoTaTikd.

3) Téhog kapuketere katdmv embBupiag pe alam kar mép.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt be-
stimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

> Von dem Gerit kénnen bei nicht bestimmungsgeméBer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgemdf. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schaden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trdgt allein
der Betreiber.
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Lieferumfang
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen
® Zerkleinerer (Messer und Schiissel mit kombiniertem Deckel/Standfuf3)
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemaf den értlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):

Geschwindigkeitsregler

Schalter (normale Geschwindigkeit)

Turbo-Schalter (schnelle Geschwindigkeit)

Motorblock

Stabmixer

o000 e

Abbildung B (Zerkleinerer):

@ Schissel-Deckel
@ Messer
O Schissel (mit kombiniertem Deckel/Standfuf3)

Abbildung C (Schneebesen):
© Schneebesen-Halter
@ Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):
® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu3)

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung 600 W
Schutzklasse I IE]

0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Berishrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Fassungsvermdgen:
Messbecher 700 ml

Max. Einfillmenge Flissigkeiten 300 ml
Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Stabmixer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Zerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen nach 2 Minuten Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung zu
Schaden am Gerdt fihren!
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Sicherheitshinweise

A STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig installierte
Netzsteckdose mit einer Netzspannung von 220 -240V ~ /
50 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstorungen und bevor Sie das Gerat
reinigen, den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

~ Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netz-
steckdose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verle-
gen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Sie dirfen das Motorblock-Gehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls in
Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Gehdause
des Motorblocks gelangen lassen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

~ Trennen Sie das Gerat grundsétzlich vom Stromnetz, ...

— wenn das Gerét unbeaufsichtigt ist,
— wenn Sie das Gerdt reinigen,
— wenn Sie es zusammenbauen oder auseinander nehmen.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

~ Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissell Die Messer
sind extrem scharf!

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.
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Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kdnnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher @ herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher @ aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den StandfuBd des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

B Mit dem Stabmixer @ kénnen Sie Dips, Saucen, Suppen oder Baby-Nah-
rung zubereiten. Wir empfehlen den Stabmixer @ max. 1 Minute am Stiick
zu betreiben und ihn dann abkiihlen zu lassen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel.
Das fishrt zu irreparablen Schéaden am Gerdt!

B Mit dem Schneebesen (O kdnnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiweif} schlagen oder Nachtisch anriihren. Wir empfehlen den Schneebesen @
max. 2 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkiihlen zu lassen.

B Mit dem Zerkleinerer, bestehend aus Messer @, Schissel @ und Schisssel-
Deckel @, kdnnen Sie auch hértere Lebensmittel zerkleinern. Wir empfeh-
len den Zerkleinerer max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann
abkiihlen zu lassen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Zerkleinerer nicht zur Bearbeitung von Fliissigkeiten. Das
fihrt zu irreparablen Schdden am Gerditl
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Zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die
Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme, reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reini-
gen” beschrieben.

Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stefs vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @, so dass der Pfeil auf
das Symbol S weist. Drehen Sie den Stabmixer @), bis der Pfeil am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Den Schneebesen zusammenbauen
B Setzen Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen (O auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol S weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Den Zerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schissel @.
Drehen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung
rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist
normal. Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Schissel-Deckel @
aufgesetzt wird.

B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.
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| Nwess

> Befiillen Sie die Schiissel @ immer nur bis zur MAX-Markierung. Ansons-
ten funktioniert das Gerdt nicht optimal.

B Setzen Sie den Schiissel-Deckel @ auf die Schiissel @ und drehen Sie ihn
fest. Dabei miissen die Nasen am Rand der Schiissel @ in die Schiene am
Schissel-Deckel @ gefihrt werden. Achten Sie darauf, dass das Messer @
korrekt in den Schiissel-Deckel @ greift.

B Setzen Sie den Motorblock @ auf den Schiissel-Deckel @, so dass der Pfeil
auf das Symbol a weist. Drehen Sie den Motorblock @, bis der Pfeil auf
das Symbol a weist.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kénnen
Sie den Standfuf3 der Schiissel @ abnehmen und diesen als Deckel
verwenden. Nehmen Sie dazu den Schiissel-Deckel @ und Motorblock @
ab, sowie gegebenenfalls das Messer @ vorsichtig heraus. Lésen Sie den

Standfuf3 der Schiissel @ und setzen Sie ihn auf die Schiissel @.

Gerat halten

Um das Gerdt zu bedienen, halten Sie es bitte folgendermafBen:
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Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu hei} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrihungen fihren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen (@ schlagen wollen, halten Sie das
Gefa wahrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Schieben Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf ,5”.

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie den Schalter @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,5”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Schieben Sie den Geschwin-
digkeitsregler @ Richtung ,1”, um die Geschwindigkeit zu verringern.

3) Halten Sie den Turbo-Schalter @ gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken des Turbo-Schalters € steht
lhnen sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach den gedriickten Schalter los.

> Sollte es wahrend des Betriebes zu ungewshnlichen Gerduschen, wie
Quietschen oder hnlichem, kommen, geben Sie ein wenig neutrales Spei-
sed| an die Antriebswelle des Stabmixers:
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Beispiele fir das Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmitteln mit
dem Zerkleinerer:
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Reinigen

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

> @ Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Was-

ser tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungsge-
fahr. Setzen Sie den Zerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder
zusammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer verletzen. Ma-
chen Sie das Messer fiir Kinder unzugénglich.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Sie diirfen die Teile des Stabmixer-Sets nicht in der Geschirrspilmaschine
reinigen, diese wiirrden dadurch beschadigt.

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernde Reinigungs-
mittel! Diese kdnnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel

auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie den Stabmixer @, den Schissel-Deckel @), die Schissel mit
kombiniertem Deckel/Standful @, den Schneebesen @, den Messbecher
mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @ und das Messer @ griindlich in Spiil-

wasser und entfernen Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

3

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.
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Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdiischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Hinweise zur EG-Konformitdtserkldrung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den anderen relevanten C €
Vorschriften der européischen Richtlinie fiir elektromag-
netische Vertraglichkeit 2014,/30/EU, der ErP-Richtlinie

2009/125/EC, sowie der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.

Die vollstéindige Original-Konformitétserklérung ist beim
Importeur erhdltlich.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méangel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die norma-
ler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rijck-
oder Unterseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 278853

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiise-Cremesuppe
2 - 4 Personen
Zutaten
m2-3EL0L

B 200 g Zwiebeln

B 200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehlig kochende Sorten)

B 200 g Méhren

W 350 - 400 ml Gemiisebrihe (frisch oder Instant)

W Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und fein wiirfeln. M&hren waschen, schalen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm grof3e

Wirfel schneiden.

2) Olin einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig diinsten. Méhren und
Kartoffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brishe angieBen, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10-15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugieBen, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reifBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir etwa
1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsal

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaido-Kiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschalt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrihe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und wiirfeln, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und fein
wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heiflem Ol andiinsten. Nach 2
Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kirbis mit einer Gemisebiirste unter warmem Wasser griindlich séu-

bern, dann in 2-3 cm groBe Wirfel schneiden. (Wenn anderer Kiirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschéilt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20-25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weiwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschme-
cken, sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausge-
wogene sduerlich-salzige Note hat.
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SuBer Fruchtaufstrich

Zutaten

B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
M 1 Péckchen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen

B 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit tberflissiges Wasser ablau-
fen kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréfere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem Stabmixer @ 45-60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch
gréBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 1 Minute ruhen lassen und dann
erneut 60 Sekunden piirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfiillen und verschlieBen.
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Schoko-Creme
Fir 4 Personen
Zutaten
B 350 g Schlagsahne
B 200 g Bitterschokolade (> 60% Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzensl, z.B. Rapssl
W 1 Ei (Eigelb und EiweiB3)

B 10 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Ei und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen () senkrecht
in den Becher halten und den Turbo-Schalter @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von ca.
1:30 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemcss.com
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