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Congratulations!

By purchasing the SilverCrest electric food grater SGR 150 D1, hereinafter referred to as food
grater, you have opted for a high-quality product.

The operating instructions are an integral part of this product. They contain important information
relating to safety, use and disposal. Read all operating and safety instructions thoroughly before
using the product. Use the product only as described and for the specified range of applications.

Include all documents when passing on the product to someone else.

1. Intended use

This food grater is a household device that is used for cutting, grating or shredding various types of
vegetables and other suitable foods. The device should not be used outdoors or in tropical climates.
Its use in a company or for commercial purposes is excluded. Use the food grater only for private
use in living areas as any other use is not as intended. This food grater meets all relevant norms and
standards in conjunction with CE conformity. In the event of any modification to the food grater that
was not approved by the manufacturer, compliance with these standards is no longer guaranteed.
The manufacturer does not accept any liability for any resulting damage or faults in such cases.

Only use accessories supplied by the manufacturer.

Please observe the regulations and laws in the country of use.

2. Supplied items

o SilverCrest food grater SGR 150 D1
e 5cylinders
o These operating instructions

These operating instructions have a fold-out cover. The SilverCrest food grater SGR 150 D1 and all
accessories and controls are illustrated with a numbering system on the inside of the cover. You can
leave this cover page folded out while reading further sections of these operating instructions. Thus
you always keep a reference to the relevant accessory/control in sight. The numbers indicate the
following:

Electric food grater

Start button

Storage compartment cover
Rough cutting cylinder (green)
Fine cutting cylinder (yellow)
Grating cylinder (blue)

Rough shredding cylinder (red)

Storage compartment

000000006 e

Motor shaft
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@ Fine shredding cylinder (orange)
m Feed chute

@ Pusher

3. Technical data

Designation SilverCrest SGR 150 D1

Power supply 220-240V~ (AC voltage), 50/60Hz

Power consumption 150W

Short operating time 2 minutes

Safety class Il @

Dimensions (W x H x D) approx. 13,6 x 29,2 x 28cm

Weight approx. 1,600g

Operating temperature 5°Cto 35°C

Operating air humidity 85% rel. air humidity

Permissible storage conditions -10°C to +50°C, max. 85% rel. air humidity

The technical data and design may be changed without notification.

3.1. Short operating time

The short operating time indicates how long the electric food grater (1) can be operated without
the motor overheating and becoming damaged. The short operating time for the electric food
grater (1) is 2 minutes. After this time, the electric food grater (1) must remain switched off until the
motor has cooled down.

4. Safety instructions

Before using the electric food grater (1) for the first time, always
read the following instructions and pay attention to all
warnings, even if you are familiar with handling electric devices.
Store these operating instructions in a safe place for future
reference. If you sell the food grater (1) or pass it on, always
include these instructions.

WARNING! This symbol indicates important
information for safe operation of the electric food
grater (1) and the safety of the user.
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/
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@ This symbol indicates other important information on
the topic.

WARNING! This symbol indicates possible health
risks up to a risk of fatal injury and/or material
damage due to an electrical shock.

Q'ij This symbol identifies products that were tested in terms
of their physical and chemical composition and were
found to be safe from a health perspective for contact

with food in accordance with the requirements of
Regulation EC No. 1935/2004.

A Personal safety

e This device must not be used by children.

e The device and its power cable must be kept away from
children.

e Devices can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental abilities or lack of experience or
knowledge provided they are supervised or have been
instructed on the safe use of the device and understand the
resulting risks.

e Children must not play with the device. Small parts can be
fatal if swallowed.

o Always keep plastic packaging out of reach also as it poses
a suffocation risk.

A Mains cable A

¢ Always handle the mains cable by the mains plug and do not
pull on the cable itself.
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e Never place furniture or other heavy objects on the mains
cable and take care that the cable is not kinked, especially
near the mains plug.

e Do not connect the mains cable over hot or sharp points and
edges to prevent damage.

e Do not use adapter plugs or extension cables that do not
comply with applicable safety standards, and do not make
any alterations to the mains cable!

o |f the mains cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its customer service representative or a
similarly qualified person to prevent any safety hazards.

e Never tie a knot in the mains cable and do not tie cables
together.

o Ensure that the mains cable is placed so that no one can trip
over it and it does not cause an obstruction. There is a risk of
injury.

A Cleaning / maintenance A

e Servicing is necessary if the electric food grater (1) has been
damaged or if liquids or objects have penetrated the
housing, if it has been exposed to rain or moisture or if it
does not work correctly or has been dropped.

o If smoke is produced, or there are any unusual sounds or
odours, disconnect the mains cable of the electric food grater
(1) from the socket immediately. In such cases, the electric
food grater (1) should not be used until it has been inspected
by authorised service personnel.

e Only have the device repaired by qualified personnel. Never
open the housing of the electric food grater (1).
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o Always remove the mains plug from the socket before
cleaning the electric food grater (1). Never immerse the
electric food grater (1) in water or hold it under running
water when cleaning it.

e Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7,
10). The blades are very sharp! There is a risk of injury.

& Operation

o The electric food grater (1) must be disconnected from the
mains power supply before assembling, dismantling or
cleaning it.

e When operating the device, use the supplied accessories
only, particularly the pusher (12) and cylinders (4, 5, 6, 7,
10). There is a risk of injury.

e Be careful when operating the device that no long hair, ties
or wide clothes are near the rotating parts of the electric
food grater (1) as they may get caught in them. There is a
risk of injury.

e Never touch the rotating cylinders (4, 5, 6, 7, 10). There is a
risk of injury.

e Remove the mains plug from the socket each time you want
to change the cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Always wait until the
cylinder stops rotating. There is a risk of injury.

e Never use your bare hands to push food into the feed chute
(11)! Always use the supplied pusher (12). There is a risk of
injury.

¢ No action is required by the user to set the product to 50 or
60 Hz. The product automatically adjusts to 50 and to 60
Hz.
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Never operate the electric food grater (1) without a cylinder
(4,5, 6, 7, 10). Never attempt to chop up fibrous foods such
as meat or crush very hard foods such as ice cubes or nuts
with shells. The electric food grater (1) could be damaged.
Always remove the mains plug from the socket after using the
electric food grater (1) or when it is unattended!

Operating environment

ﬁ This food grater (1) is suitable for operation only in

dry indoor locations.
Always place the electric food grater (1) on a level, firm
surface and do not place any objects on it.
The electric food grater (1) is not designed for use in
environments with a high temperature or humidity (e.g.
bathrooms), and must be kept free from dust. Operating
temperatures and operating air humidity: 5°C to 35°C,
max. 85% rel. air humidity.

A Ensure that:

no direct heat sources (e.g. heating) can affect the electric
food grater (1);

no direct sunlight or bright artificial light reaches the electric
food grater (1);

contact with sprayed and dripping water and corrosive
liquids is prevented and the device is never operated near
water; in particular it should never be immersed. Never place
any objects filled with liquids, for example, vases or drinks,
on or near the electric food grater (1);

no fire sources (e.g. burning candles) are placed on or near
the electric food grater (1);
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e no foreign objects penetrate the device;

o the electric food grater (1) is not subjected to any extreme
temperature fluctuations, as this could result in condensation
and electrical short circuits. If the device was subjected to
extreme temperature fluctuations, however, wait (approx. 2
hours) until it has reached ambient temperature before use;

o the electric food grater (1) is never subjected to excessive
shocks and vibrations.

Storage when not in use

e If you will not be using the electric food grater (1) for a
prolonged period, disconnect the device from the mains
power supply.

Ensure that the storage temperature remains between -10°C

and +50°C. The humidity should not exceed 85% rel. air
humidity.
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5. Copyright

All information contained in these instructions is subject to copyright and is provided for information
purposes only. It is only permitted to copy or duplicate data and information with the express and
written consent of the author. This also includes commercial use of the content and data. The text
and illustrations are based on the state of the art at the time of printing. Subject to change without

nofice.

6. Description of the controls

For safety reasons, the Start button (2) must be pressed and held to operate the electric food grater

(1). As soon as you release the Start button (2), the electric food grater (1) switches itself off.

7. Prior to use

Remove the electric food grater SGR 150 D1 and all accessories from the packaging and check
that all items have been included. Remove all protective foil. We recommend that you clean dll

accessories again prior to their initial use.

7.1. Inserting/removing cylinder

Now, select one of the 5 enclosed cylinders (4, 5, 6, 7, 10) as required and push it as far as
possible into the feed chute (11). For the range of application of the individual cylinders (4, 5, 6, 7,
10), please refer to the diagram in the "Cylinders" section on page 12. Then attach the feed chute
(11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9). To facilitate this attachment,
an arrow () is indicated at the back of the feed chute (11). On the housing of the food grater (1),
an open lock & is indicated on the right next to the motor shaft (9) and a closed lock (I

indicated above it. Proceed as follows:

e Attach the feed chute (11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9) so
that the arrow () on the feed chute (11) points towards the open lock & on the housing of
the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) anticlockwise until the arrow () points to the closed lock (7]
on the housing of the food grater (1).

If the feed chute cannot be used correctly, check whether the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) was pushed

into it as far as possible.

Store the remaining cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8) and close it with the

storage compartment cover (3). Then attach the storage compartment (8) to the electric food grater

(1).

To remove the cylinder, first remove the feed chute (11) from the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) clockwise until the arrow () points to the open lock & on the
housing of the food grater (1).

You can then remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) from the feed chute (11).
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Proceed as follows:

First, remove the pusher (12) from the feed
chute (11). Then hold the feed chute (11)

with one hand.

1. Use your thumb and index finger of
your other hand to grip the edge of the
inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) and feed
chute (11) and press them together as

shown in the illustration.

2. You can detach the cylinder (4, 5, 6, 7,
10) easily in this manner and then remove
it from the feed chute (11).

@ Be careful when removing the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very sharp! There

is a risk of injury.

Please note that you cannot insert or remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) while the feed chute (11)

is attached to the food grater (1).

7.2. Mains cable/mains cable duct

Now, pull the infegrated
mains cable as required from
the mains cable duct and
insert the mains plug into a
socket that is always easily
accessible. You can store the
mains cable again in the
mains cable duct after use.

The electric food grater (1) is now ready to use.

@ Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very

sharp! There is a risk of injury.
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8. First use

8.1. Cylinders

We supply 5 different cylinders (4, 5, 6, 7, 10). To aid visual differentiation, these 5 cylinders (4,
5, 6,7, 10) are colour-coded.

For the range of applications of the various cylinders, you can refer to the following diagram:

Fine cutting cylinder
(yellow)

o Rough cutting cylinder
(green)

Fine shredding cylinder
(orange)

Rough shredding cylinder
(red)

Grating cylinder
(blue)
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The following table should assist you in selecting the appropriate cylinder for selected foods:

Fine Rough Fine Rough
cutting cutting  shredding shredding Grating
cylinder  cylinder cylinder cylinder  cylinder
(yellow) (green) (orange) (red) (blue)

Food (5 4 10 (7 (6

Apple | |

Cucumber | |

Hard cheese | | | |

Hazelnuts, almonds |
Potatoes | | |

Kohlrabi | | |

Coconut meat | |
Carrots | | | |

Pepper | | |

Parmesan |
Radishes | | |

Beetroot | |

Red or white

cabbage u -

Chocolate | | |
Dry bread ]
Courgette | | | ||

Onions, shallots | |

8.2. Operating steps

e Prepare the food to be processed so that it can be inserted easily in the feed chute (11).

e Place a suitable bowl under the opening of the cylinder to collect the processed food.

e Now insert the prepared food in the feed chute (11).

e Press the Start button (2) and keep it pressed. The cylinder (4, 5, 6, 7 or 10) in use then

rotates.
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To prevent blocking of the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) in use, the pusher (12) should be
9 pressed only when the Start button (2) is pressed and the cylinder (4, 5, 6, 7, 10)

rotates.

e The food in the feed chute can be inserted into the cylinder using the pusher (12). When the

feed chute (11) is empty, you can insert more food if necessary.

The processed food falls forwards from the opening of the cylinder to the bowl placed previously

under the device.
e  After all prepared foods have been processed, release the Start button (2).

If you want to process larger quantities of food, always observe the short operating

time of 2 minutes to avoid damaging the electric food grater (1).

e Remove the mains plug from the socket.

. Cleaning

WARNING! Always remove the mains plug from the socket before cleaning. Never
immerse the electric food grater (1) in water and never clean it under running water.

There is a risk of an electric shock!

é WARNING! Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The

blades are very sharp. There is a risk of injury!

Do not use any aggressive, abrasive or chemical cleaning agents. The surface of the

electric food grater (1) and the accessories could be damaged irreparably.

e Remove the mains cable from the socket.

e Remove the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) from the storage compartment (8).

o Detach the storage compartment (8) from the electric food grater (1).

e Remove the pusher (12) from the feed chute (11).

e Detach the feed chute (11) from the motor shaft ().

e Clean the electric food grater (1) with a damp cloth. You can apply a mild detergent to the
cloth to remove stubborn dirt. Ensure that you remove all remaining detergent with a wet cloth.

e The 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10), the storage compartment (8), the storage compartment cover
(3), the feed chute (11), and the pusher (12) are suitable for cleaning in a dishwasher.
Alternatively, you can clean these parts with warm water and a mild detergent. After washing,
rinse the parts with clear water. Make sure that all parts are completely dry the next time you
use them.

e You can now reattach the cleaned parts to the electric food grater (1) and store cleaned

cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).
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Please note that some foods, for example, carrots or red cabbage, contain natural dyes. The plastic
parts of the food grater (1) and the accessories may be discoloured by these dyes. These

discolourations do not constitute defects.
8.4. Storage

If you will not be using the electric food grater (1) for a prolonged period, store it in a dry and

clean location.

o Clean the electric food grater (1) and all accessories as described in the last section.
e Store the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).

o Insert the mains cable so far into the mains cable duct that only the mains plug can be seen.

9. Troubleshooting

The electric food grater (1) is not working.

o The mains plug is not inserted in the socket. Insert the mains plug into a mains socket.
o The socket is defective. Try plugging the device into another socket which you know is definitely
working.

o The electric food grater (1) is defective. Contact the Service Team.

One of the cylinders (4, 5, 6, 7, 10) cannot be detached.

Always detach the entire feed chute (11) to insert or remove a cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Also note

the following image for this purpose on page 11.

10. Environmental and disposal information

Devices marked with this symbol are subject to the European Union Directive

2012/19/EU. Electrical and electronic devices may not be put in the household

waste, but must be disposed of via designated public disposal centres. By
properly disposing of the old device, you can avoid environmental damage and
hazards to health. Further information regarding proper disposal of the old device
can be obtained from your local authority or the shop where you purchased the
device.

Contact your local waste management company for more information.

E Think about environmental protection. Used batteries do not belong in normal

domestic waste. You must dispose of them at a collection point for old batteries.
Please note that you should only dispose of batteries in collection containers for
old batteries when they are fully discharged. If the batteries are not completely
dead, you need to take precautionary measures before disposal to prevent short
circuits.
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Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly
manner. Cardboard packaging can be put out for waste-paper collection or taken
to public collection points for recycling. The plastic packaging used for your
device will be collected by your local waste management company and disposed

of in an environmentally friendly manner.

Relevant for France only:

The product can be recycled, is subject to an extended producer responsibility

and is collected separately.

Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate
waste; these are marked with abbreviations (a) and numbers (b) that mean the

following:

1-7: Plastics/20-22: Paper and cardboard/80-98: Composite materials.

Material This product contains the following

packaging components

Polyethylene
terephthalate

SR R DR

o
m
=
=]

High-density
polyethylene

Polyvinyl chloride -

B>

'l
m
-
o

Low-density

ethl Plastic bags to protect the product and the accessories
polyethylene

Polypropylene -

Polystyrene -

Other plastics -

B>

=
o

Sal kagi
Corrugated cardboard q.es pactaging
Inside box
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f21 s Other cardboard —
PAP

fzzh Paper Silk paper inside the sales packaging
PAP

‘a Paper/Cardboard/

o Plastics
f&’: Paper/Cardboard/

T Plastics/Aluminium

11. Conformity information

CAE

UK
CA

The product complies with the requirements of the applicable European and
national directives. Evidence of conformity has been provided. The manufacturer
has the relevant declarations and documentation.

The product complies with the requirements of the applicable national directives of

the Republic of Serbia.

This product fulfils the requirements specified in the applicable national policies for
the United Kingdom.

The complete EU Declaration of Conformity is available for download from this link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/384106_2107.pdf

12. Recipe suggestions

White or red cabbage salad

%+ 15009 white or red cabbage Cut the cabbage with the rough cutting cylinder (4).
% 1 pepper Chop the pepper with the rough shredding cylinder (7).
% 125g sugar Mix the oil, vinegar, sugar, salt and pepper and heat this
% 125ml oll marinade slightly. Pour the lukewarm marinade over the
% 125ml vinegar cabbage and let it marinate for several hours. Mix the
% 1 tablespoon salt salad well and season it to your taste with salt and
% 1 pinch pepper pepper. Enjoy your meal!
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Wild garlic and almond pesto

% 60g almonds

< 60g parmesan

1 bunch wild garlic (approx.
100g)

% 120ml extra virgin olive oil

% Salt, pepper to taste

Courgette salad

¢ 3-4 small courgettes (approx.
800g)

1 cucumber

X3

¢

®,
X4

1 jar salad cream (or yoghurt)

*

X3

o

Tabasco to taste

X3

¢

Pepper, salt, paprika

.

Garlic to taste

)
*

X3

¢

1 bunch chives

K2
0‘0

1 small tin sweet corn

Potato fritters (4 portions)

d

o
4

10 large potatoes

X3

4

4 large onions

o,
o

2 tablespoons flour

X3

4

4 large eggs

X3

¢

Salt and pepper

.

Apple compote
Oil for frying

)
*

X3

4

Cherry and cream quark with

500g quark
*» 2 cups cream (400ml)

d

o
4

<

o,
X4

2 bars chocolate, chilled (milk or

*

dark chocolate)

3
”e

1 jar morello cherries (pitted)

o,
o

Sugar

Grate almonds and parmesan with the grating cylinder
(6). Mix the almonds, parmesan, olive oil, salt and
pepper. Finally, remove the wild garlic from its stalks,
chop it finely and stir it info the mixture, and again
season to faste with salt and pepper. Enjoy your meal!

Cut or shred the courgettes and cucumber with the rough
cutting cylinder (4) or the rough shredding cylinder (7).
Finely chop or cut the chives. Mix the courgettes,
cucumber, sweet corn, chives and salad cream. Season
the salad with salt and pepper. Add a few splashes of
Tabasco to give it more flavour. Add some more garlic if
desired. Finally, decorate the salad by sprinkling paprika
over it before serving. Enjoy your meall

Prepare the potatoes with the rough shredding cylinder
(7) and the onions with the fine cutting cylinder (5). Stir
the beaten eggs and flour into the mixture. Season with
salt and pepper to taste. Heat the oil in a pan and pour
dollops of mashed potato, roughly 10cm wide and not
too thick, into the pan. Fry the potato fritters on both sides
until golden brown. Serve the potato fritters with apple
compote. Enjoy your meal!

grated chocolate (6 portions)

Grate the chilled chocolate with the rough shredding
cylinder (7). Whip the cream and add sugar to taste. Stir
the quark and fold in the cream, grated chocolate and
cherries. Enjoy your meal!
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13. Warranty and servicing advice

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product
defects, you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our

warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a
safe place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within
three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we

deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced
and repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported
immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and
subjected to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and
manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal
wear and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components
such as switches, rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the
product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always
comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations
in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be
observed and complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for
commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service
technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product is repaired

or replaced.
Submitting warranty claims

To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:
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- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation
carefully. Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our
hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if
available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.

FTy Service

(GB) Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(IED  Phone: 1890930034
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CYD  Phone: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 384106_2107

Am— Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated

above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

GERMANY
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Zuyxapnmpia!l

Me v ayopd Tou nhektpikoU Tpiptn Aayavikov SGR 150 D1 1ng SilverCrest, mou epeéng 6a
avapEépETal WG TPIPTNG Aaxavikwy, armoKTNoaTe éva TPoidv uynAng molotTTag.

O1 0bnyieg xpRong amotehouly pépog autol Tou TPoidvTog. MepidapBavouy onupavrikég umrodeieig
yia v acdheia, ™ xpenon kai v anoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoidvrog, e€oikeiwbeire pe
O)eg Tig umodeileig xeipiopol kal acpaleiag. Xpnoipotoleite To TPOIGV poVO pE Tov TpoTIO TToU
mepiypdeperarl kal yia 1a kabopiopéva media xphong. Mapaddhore Oha Ta tyypagpa ot mepimmwon
peraBifaong Tou mpoibvrog ot TpiToug.

1. Evdedaiypivn xprion

Autdg o TpiPTNG AaXavIKeV gival pia OIKIGKN) CUCKEUT TTOU XPNOIHEUEl OTO KOYIHO, TO TPIYIHO 1) TO
Elopo Siapdpwv aduv Aaxavikov kar GMwv katdMnhev Tpogipwy. Aev  emmpémerar va
xpnoiporoiital éw amd kAeloToUG XOPOUG KAl Ot TTEPIOKEG e TPOTTIKS KAipa. Aev mpoopilerar yia
Aermoupyia ot emigeipnon 1 yia emayyehparikn xpnorn. Xpnoigomoieite Tov TpipTn Aaxavikev
amokAeIoTIKG o KaTolkieg yia 181wtk xpron. Omoiadfmote dAn xpron Bewpeitar pn evdederyptvn.
Autdg o TpipTng Aaxavikov avramokpiveral oe dAa Ta mpoTUTA Kal TIG TTpodiaypadis ot oxion pe
m ouppopewon CE. Ze mepimmwon pn eykekpipévng amod Tov KATAOKEUAOTH) TPOTTOTIOINONG TOu
TpipTN Aaxavikav, Sev eival mAtov eyyunuévn n ouppdppwon pe autd ta mpdtuta. Aev yiverar Sekh
kapia £uBlvn Tou katackeuaoty yia {npitg / PAAPeg mou Ba mpoklyouv amd autdv To Adyo.
Xpnopotoieite povo ta e€aprApata Tou TapixovTal amod Tov KATAoKEUaoTH.

Thpeite Toug eBvikolg kavoviopoug kai T vopoBeoia g xwpag xpnons.

2. Nepiexodpeva cuoksuaoiag

e Tpiptng Aayavikdv SGR 150 D1 1ng SilverCrest
e 5 Tipmava
e O1 mapoloeg odnyieg xpAong

Or1 mapotoeg odnyieg xpriong Siabitouv mrucoodpevo kGAuppa. 2TV eowTepikly TAeUpa Tou
kaAbpparog eikoviletar o Tpipmng Aaxavikov SGR 150 D1 mg SilverCrest, 6Aha ta eéaptiparta kai
1a xepiompia pali pe apilBuols. Mmopeite va avoiyere ) oehida Tou MTUoCOpEvoU kaAbpparog
kabog Siafalere Ta mepiexdpeva Twv odnyiwv xprong. Etor éxere mavrote pia ommikh ekdva Twv
ekdotote eéaptpdrev/xapiotpiwy. O apiBuoi éxouv v akdioubn onuacia:

HAekTpikdG TpipTNG Aayavikov

Aiakommg Start

K&uppa 6Akng puraéng

Topmavo xoviphg kothg (mpaoivo)

Topmavo yiig koG (kitpivo)

Topmavo Tpiypiparog (pmhe)

Topmavo xovipou Euaipatog (kokkivo)

0000006 e

©nkn ¢uradng
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o Aéovag kivnong
@ Topmavo yidou &uaipatog (moptokai)
m Aoyeio mijpwong
@ 2ToUpTWTPI
3. Texvika oroixsia
Ovopaoia SilverCrest SGR 150 D1
Tpopodoaia 220-240 V™ (EvaMacoopevn 1aon), 50/60 Hz
Karavalwon ioxUog 150 W
Xpovog ouvexoug Aeiroupyiag 2 hertta
K\don mpootaciag I [g]
Aiaotaoeg (M x Y x B) mepimou 13,6 x 29,2 x 28 cm
Bapog mepimou 1600 g
Oeppokpacia AeiToupyiag 5°Ctwg 35°C
Yypaoia Aeroupyiag 85% oxerikn uypaocia
Emmpemdpeveg ouvOnkeg pialng -10°C ¢wg +50°C, pey. 85% oxerikr uypacia

Evdixeral va yivouv Tpomoroilotig Tov TexVIKOV oToIxeiwv kal Tou oxediacpol xwpig Tponyoupevn
aidormoinon.

3.1. Xpévog ouvexoug haitoupyiag

O xpovog ouvexolg Aermoupyiag Snhwver yia mdoo xpdvo pmopel va Aemoupynoel o NAEKTPIKOG
TpipTG Aaxavikov xwpig va utiepBeppavBe kar va umootel {nuid To potép. O xpdvog cuvexolg
Aeimoupyiag yia Tov nhektpikd TpipTn Aaxavikwv ivar 2 Aemrd. Otav mapéNBer autdg o xpovog, o
NAEKTPIKOG TPIPTNG AAXAVIKWY TIPEMEI VO TIAPAEIVEI ATTEVEPYOTTOINMEVOG, HEXP!I VA KPUWOE! TO
poTEP.

4. Ynod:ilag aopalsiag

Mpiv amo v mpwTn XPNon Tou NAEKTPIKOU TPIPTN AXAVIKQV
SiaBdote mpooekTika OAeg TG uTTodeiéeig TTou akohouBolv kal
peite Oheg TIG TpoeidoTOINoEIG, aKOpa KAl Qv EoTE
efoikeiwpévol pe TN Xpnon nAektpikov ouokeuwyv. Quidére
TTPOOEKTIKA auTég TIG 0dnyieg XPAONG YIA HENOVTIKR) avagopd.
Av mouNjoete 1) petaPiBdoete Tov nAekTpIkS TPIPTN Aaxavikov
PppovrioTe va mapadwoere omwodRToTe Kal autég TG odnyieg
Xpnone.
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>

A

MNPOEIAOMOIHZH! To cupPolo autd emonpaive
onuavtikeg urodeiéeig yia T acgaln Aeiroupyia Tou
NAEKTPIKOU TPIPTN AaXavIK®V Kal yid TV TpooTtacia
TOU XPnoT.
To oupPolo autd emonpaivel mepartépw
mAnpogopiakég umrodeiéeig oxetika pe 1o Bépa.
MPOEIAONOIHZH! To cupBoro autd emonpaivel
kivbUvoug yia Tv uyeia ¢wg kai Bavaoipoug
kivbuvoug kai/f uhikég {npitg Aoyw nhektpominéiag.
To oupPolo autd emonpaiver poidvra Ta otmoia
eAEyXOnKkav WG TTPOG TN PUOIKN Kal TN XNHIKA TOUG
ouotaon kai yia Ta oroia diamoTtwOnke 611 dev
arroteholv KivOuvo yia TV uyeia Katé Ty emagn pe
TPOPIPA, CUPPWVA PE TNV ATIAITNON TOU KAVOVICHOU
1935/2004 g EC.

Mpoowmkr acpalsaa

e AmayopeUcral  xpRon autig TG ouokeung amod maidid.

o Aiamnpsite T ouokeun kai 1o KaAwdio oUvOEoHG TG Hakpid

amd maidia. O1 cuokeuég emTpémeral va Xpnoigomolobvral

amd ATopa pe TIEPIOPIOHEVEG CWHATIKEG, aioOnThpieg f

TIVEUHATIKEG  IKQVOTNTEG N eNNITTA epmeipia kai/f  eANimeig

yvooeg pdvo umo emiheyn A epdoov éxouv Nafe odnyieg

OXETIKA ME TNV ACPAAN XPNON TOug Kal KaravooUv Toug

mBavoug kivéUvoug TTou eyKupovei n xpRion Toug.

® Amayopeleral ota maidid va mailouv pe T CUOKEUR.

o Ta pikpoeéapmipata pmopoulv va yivouv dkpwg emkivduva

O€ TIEPITITWON KATATIOONG.

o Emiong, kpatdre pakpid g pepPpdveg TG ouokeuaoiag.

Ymapyer kivduvog aopuéiag.
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A Kalwdio psuparog A

o [liavere mavrote 1o kalwdio pelparog amd To PIG Kal pnv
Tpafare 1o id1o To kakwdio.

® Mnv tomoBereite émmha 1 dMa Papid avrikeipeva mave oto
kaAwdlo pelpaTOg KAl TIPOOEXETE WOTE VA WNV TOAKIOEI,
1Siaitepa otV TIEPIOXT TOU PIG,.

® Mnv mepvare 1o kaAwdio pelpatog mavw amd molU {eotd 1
KOPTEPA Onpeia Kal AKPEG, yia va pnv utmoote {npid.

® Mn xpnoiporoicite Tpooappoyeig | TTPOEKTATEIG KAAWOIWY
rou &ev avramokpivovral ota IoxUovia mPdTuTTa acpaeiag
kail pnv emepPaivere oto kahwdio pelparog!

® 3¢ mepimtwon mou 10 KaAwdIo pelpatog umootel {nuig,
npémel va avrikataotalsi amd Tov kataokeuaoT | amd To
Tunpa eutnpétnong TeNATOV TOU KATAOKEUAOTH Ff Qrmo
eaidikeupévo datopo, wote va amoeuxbolv  evdexopevol
kivouvol.

® Mnv kavere mote kOpTIO OTO KAAWSIO PEUPATOG KAl PRV TO
Sévete pe GAa kalwdia.

e To kalwdio pelpatog mpémel va dpopoloyeital Katd TETOIoV
TPOMO, WOoTe va pnv kivouvelel va mamBei f va epmodilel.
Yrdapyer kivbuvog Tpaupatiopou.

A Zuvmpnon / Ka@apiopog A

e O1 epyaocieg eMOKEUNG €ival amapaitTeg, av o NAEKTPIKOG
TpipTnG Naxavikwv (1) umootei {nuid, av eoéNBe oo
E0WTEPIKO TOU KATIOIO UYPO 1) avTikeipevo, av ekTelel oe Bpoxn
f uypaoia 1 av dev Aeitoupyei Adyoya i TEoE! KATW.
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e 3¢ mepimrwon mou OiamoTwoeTe kamvo, acuvhBioToug
BopUfoug i oopig, Bydhte apéowg To kalwdio peupatog Tou
nAekTpiKoU  TpipTn Aaxavikov (1) amdé mv mpida. 2rig
TEQITITOOEIG AUTEG, Ogv eMTPETETAl TTEPAITEPW XPAON TOUu
nAekTpikoU Tpiptn Aaxavikwv (1) mpiv SievepynOei éleyxog
amo e181kod TeXVIKO.

o AvaOtrete Oheg TIG epyaoieq EMOKEUNG QTTOKAEIOTIKG  OF
eéaidikeupévo TeVIKO Tpoowtikd. Mnv avoiyere moté 1O
mepiPAnua Tou nAekTpikou TpigpTn Aaxavikwy (1).

e [piv amd tov kaBapiopd Tou nhekTpikoU TPIPTN Aayavikwv
(1), Byalere mavrote 10 @ig Tou kaAwdiou pelparog amd v
npila. Aev mpéme ot kapia mepinToon va Bubicete ot vepo N
Va apnoETe KATW aTIO TPEXOUHEVO VEPO TOV NAEKTPIKO TPIPTN
Aaxavikov (1) yia va tov kaBapioere.

e [poooxn kard 1 xpHon kai Tov kaBapiopd Tev TUPTAVLY
(4, 5, 6, 7, 10). Or Aemideg cival oAU kogrepég! Ymapye
kivbuvog Tpaupatiopou.

& Aatoupyia

o O nhekTpIkOG TPIPTNG Aaxavikav (1) mpémel va amoouvdéeral
TIAVTOTE ATIO TO PEUPA TIPIV ATIO Tl OUVAPHOAOYNOH, TNV
amoouvappoldynon f Tov kabapiopo Tou.

e Xpnoiporoieite povo ta elapmipara mou mepihapPavovral
ot ouokeuaoia, 18iwg 1o otoupmwpl (12) kar Ta Tdpmava
(4,5, 6, 7, 10). Ynapyer kivbuvog tpaupatiopou.

o Mpootére omwodnmore va pnv mpoedéxouv pakpid paiNid,
ypaPareg i papdid polya kar macToly oTa TepIoTPEPOUEVA
eaptipata Tou nhektpikoU TpipTn Aaxavikwv (1). Ymapyel
kivduvog TpaupaTiopou.
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Mnv midvere Toté pe Ta xépia Ta mepioTpepdpeva TupTIava (4,
5, 6,7, 10). Ynapyer kivbuvog tpaupatiopou.

Byadete to @ig Tou kalwdiou pelparog amd v mipila kaOe
popa tou alalete TUpmavo. [Mepipévere omwodnmore va
nayel va mepioTpéperal To tUpmavo (4, 5, 6, 7, 10). Ynapyel
kivéuvog TpaupaTiopou.

Mnv mélete moté pe yupva xépia Ta 1pod@Ipa péoa oto doxeio
m\jpwong (11)! Xpnowporoisite oe k&Be mepimrwon To
gowkheiopevo  otoupmempl  (12).  Ymdpyer  kivduvog
TPAUHATIOPOU.

Aev amarteitar kapia evépyeia amd Tov xpRoTn yia T pubpion
Tou mpoiodviog ota 50 f 60 Hz. To mpoidv pubpileran
autopara ota 50 kar 60 Hz.

Mn O¢oere Toté o€ Aeiroupyia Tov NAEKTPIKG TPIPTN AaxaVvIKQY
(1) xwpig Tupmavo (4, 5, 6, 7, 10). Mnv emixeiprocte Toté va
TEHAXIOETE TPOPIPA HE IVEG, T.X. KPEAG, N TOANU OKAnpa
TPOPIPa, Y. KapUdia pe ké\upog 1 maydkia. Mmopsi va
uttooTei {npid o NAeKTPIKOG TPIPTNG Aaxavikav (1).

ApoU Tov XPNOIPOTIOINCETE ) OTAV O NAEKTPIKOG TPIPTNG
Naxavikov (1) Sev emmnpeital, Pyddere mavrote 10 PIg Tou
kahwdiou pelparog amd v mpidal

Mepifallov Aartoupyiag

Autog o nhektpikdg TPipTNG Aayavikwv (1) eival
kataA\nhog yia xpRon povo ot &npolg eowtepikolq
XWPOUG.

o TomoBetoTe Tov nAekTpikO TpipTn Aaxavikov (1) mave ot
oraBepr), emimedn empAvEI, KAl PNV QPVETE QVTIKEiPEVA
mave otov NAekTPIKO TPipTN Aaxavikav (1).
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e O nhektpikdg Tpiptng Aaxavikwv (1) dev éxel oxediaote yia
Neimoupyia oe ywpoug pe uywn\y Otppokpacia i uypacia
(mx. pméavio) A pe umepPoliky ouykévipwon okdvng.
O¢ppokpacia kal uypaocia Aeiroupyiag: 5°C eug 35°C, péy.
85% oyerikn uypaaoia.

& Mpootxere Ta e€ng:

va pnv ektedei ameubeiag o nhektpikdg tpiptg Aaxavikov (1)
oe Tnyég OeppodmTag (m.x. Oeppavrika copara),

® va unv mépTel oTov NAEKTPIKO TPiPTN Aaxavikay (1) aueco
NAIGKO PWG 1) IOXUPO TEXVNTO PWG,

® va amogelyeral n emagr pe wekaldpevo vepod, vepd Tou
otdlel kal pe SpacTikA uypd, Kal va pnv xpnoigoroisital o
NAekTPIKOG  TPipTNG Aaxavikav (1) kovrd oe vepd, kal
e161kdTEPa Sev TIPETEN TTOTE O NAEKTPIKOG TPIPTNG AaXaVIKQV
(1) va BubioTei ot vepd. Mnyv TommoBereite mévw 1y dimha otov
NAEKTPIKO TPipTn Aaxavikwv (1) avrikeipeva tmou mepiéxouv
uypa, 1.x. Bala f motApia pe oo,

® va pnv ToroBerolvral mave 1 Simha oTov NAeKTPIKO TPigTN
Aaxavikov (1) mnyég yupvig eAoyag (m.x. avappéva kepid),

® va pnv eioxwphoouv ot cuokeun ééva owpara,

o va pnv ek1edei 0 NhekTpIkdG TPiPTNG Aaxavikay (1) oe peyaheg
Siakupavoeig g Oeppokpaciag, Siapopetikd n uypacia Tou
atpa pmopei va oupmukveBOsi kal va mpokaléoel nAekTpikd
Bpaxukukhwpara. Av, ©oTd00, O NAEKTPIKOG  TPIPTNG
Naxavikov (1)  exteBei  of  peyaheg  Siakupdvoeg g
Ocppokpaciag, mepipévere (mepimou 2 wpeg) mpiv Tov Oéoete
ot Aemoupyia, fwg otou emaviNOa ot Beppokpacia
mepifalovrog,
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e va pnv eTelel o nhektpikdg TpipTnG Aaxavikwv (1) ot
utrepoAika Tpavraypara kal kpadaopoug.

AmoOnkeuon ot epintrwon pn Xprons

e Av 8ev TIpoOKeITal va XPrOIPOTIOIOETE TOV NAEKTPIKO TRIPTN
Aaxavikov (1) yia peydho xpovikd Sidotnua, amoouvdioTe
TOV aTIO TO PEUpa.

o EmmMéov, mpooixere n Oeppokpacia amobhkeuong va
nmapapéver omy mepioxn peraél -10°C kar +50°C. H
uypacia tou aépa Sev emmpémerar va urepPei v TipR 85%
OXETIKNG uypaaiag.

5. Mveuparika dikaiwpara

‘Ola 1a mepiexdpeva oto mapov eyxepidio odnyiov xprong epminmouv omn vopoBesia mepi
TIVEUPATIKOV  SIKaIQPATOV Kal TTPOCPEPOVTAl OTOV avayvOoTn QMOKAEIGTIKA pE TTANPOPOPIaKO
okomd. Amayopeleral omoiadfmote avriypagfy f avamapaywyf] Sedopivev kal mAnpopopidv
XWPIG PNTA KAl YPaTT €yKpIon Tou ouvridaktn. Autr n amaydpeuon Exel epappoyn Kai yia myv
EUTTOPIKN XPAON Twv Tepiexopévav Kal Tov dedopévay. To keipevo kar o1 eikdveg avTioToixolv oty

KaTaoTaon TG Texvohoyiag katd To xpovo ektumwong. Me Ty empiAaén alayov.
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6. Neprypapr) Twv XeipioTnpiwyv

Ma Moyoug aopakeiag, o Siakdmg Start (2) mpémer va mapapéver mamnpévog yia va Aerroupyel o
nhektpikdg TpipTNG Aaxavikov (1). MoAig agroete o Siakémm Start (2), n Aemoupyia Tou

nAekTpikoU Tpiptn Aaxavikov (1) diakormreral.

7. Npiv ané v évapén Aaroupyiag

Byahte Tov nhektpikd tpipm Aayavikov SGR 150 D1 kai dha ta eéapmpara amd m cuokevaocia
kai ehéy&re av éxouv mapadobe dha Ta mepiexdpeva TG ouckeuaciag. Agaipiote dheg TG
mpootareuTikég  pepfpaveg. 2ag ouviotolpe va kaBapicere Oha Tta elaptipata TV Ta
TTPWTOXPNOIHOTIOI OETE.

7.1. TonoOirnon / apaipeon Tupmavou

EmAére 6moio améd ta 5 topmava (4, 5, 6, 7, 10) xpadlerar kar ompwéte To péxpl TEppa péca oto
Soyxeio mfpwong (11). Mrmopeite va evnpepwbeire yia o medio xprong Tou exdotorte Tupmavou (4,
5, 6, 7, 10) and g axdveg ™G mapaypdou «Ta tipmava», ot oehida 32. X ouvixeaq,
TorroBerrote To Soxeio mMAfjpwong (11) pe To TomoBeruévo Topmavo (4, 5, 6, 7, 10) mave otov
4déova «ivnong (9). Na va Sieukoluvbeite omyv Tomobémon, oto miow pépog Tou Soxeiou
mA\fpwong (11) umdpye éva Pihog (). 1o mepifAnua Tou Tpipmn Aaxavikev (1) umdpye Selid,
Simha otov d€ova kiviong (9), éva avoiktd Moukéro W, kai mave amd autdy, éva khelotd Aoukéto

0. Mpoxwpnote wg e€ng:

e Bdhre To Sdoxeio mhjpwong (11) pe to TomoBempivo topmavo (4, 5, 6, 7, 10) mave oTov
aova kivnong (9) xard tirolov TpodmO, Gote To Bédog (M) oto Soxeio mAfpwong (11) va
Seiyvel mpog To avoikrd houkéto B mou umépye mave oto mepifAnpa Tou TpipTn Aaxavikov
(1).

o [epiorpéyre To Soxeio MApwong (11) apiotepdotpopa, twg 6Tou To PBéhog (M) otpagel Tpog
10 KheioTd houéro @ mou uTtdpxel Mave oto TiepifAnpa Tou TpipTn Aaxavikov (1).

3¢ mepinTwon mou 1o doxelo T pwong Sev pmopel va TomoBetnBei cwotd, ehéy&re primwg Sev éxete

omp&éer ta tupmava (4, 5, 6, 7, 10) péxpr téppa.

Sroifé&&re ta umdloima tupmava (4, 5, 6, 7, 10) pioa ot BAkn euNaéng (8) kar kheioTe T Onkn

eUAaéng (8) pe To k&Auppa (3). 3 ouvéxea, TomoBeriote ™ Onkn euAaéng (8) mave otov

nAektpikd TpipTn Aaxavikov (1).

Na va Bydhere ta topmava (4, 5, 6, 7, 10), apaipiote mpora 1o doxeio mAfjpwong (11) amd Tov

TpipTN Aaxavikov (1).

e Mepiotpéyre To Soxeio mMAfpwong (11) SeéidoTpoga, twg dTou To Bédog (M) oTpage Mpog To
avoiktd houkéro B mou umépyel mave oto mepifAnpa Tou TpipTn Aaxavikay (1).

31n ouvéxeia, pTopeite va agaiptoete To Tupmavo (4, 5, 6, 7, 10) amd 1o doxeio mifjpwong (11).
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la 1o okomd autdy, mpoxwpnoTe wg e&Ag:

Agaipéote mpwta 10 otoupmempr (12)
amd 1o Soyeio mhfpwong (11). Kpamore
otaBepd 1o Soxeio mMAfpwong (11) pe To
éva xépl.

1. Mdote pe Tov avrixeipa kai 1o SeikTn
Tou AMou xepiol TV dkpn  Tou
tomofernpévou Tupmavou (4, 5, 6, 7, 10)
kai Tou doxeiou m\fpwong (11) kar méote
ta perall Toug, OmMwG ¢aiverar otV
€IKOVa.

2. To tipmavo (4, 5, 6, 7, 10)
aracpahiler elkoka kar' autdy Tov TpodTo

kar agaipgital amd 1o Soxeio TMAMpwong

(rn).

Mpoooxn katd v agaipeon Twv Tupmavey (4, 5, 6, 7, 10). O1 Nemideq civar oNl
kogTepég! Yrapyer kivéuvog Tpauparnopod.

Mnv tomoBereite kai pnv agaipeite Ta Tpmava (4, 5, 6, 7, 10) boo 1o doxeio mAfpwong (11) eivar

Tomofernpévo mavw otov Tpiptn Aaxavikoy (1).

7.2. Kawdio peuparog / Xwpog armodnkeuong kalwdiou psiparog

B - P
Tpapnére TOpa T0 ! : ?‘;ﬁ' L/
EVOWPATOPEVO kaAhio R, : : ‘
pelpatog  doo  xpadleral,
€0 andé 10 xopo
amoBrkeuong kahwdiou
pebpatog kai Bakte 10 @Ig
Tou kahwdiou oe elkola
mpoofaoipun mpida. Merd m
Xphon, propeite va paliyere
&ava 1o kalbdio pelpatog

oo ywpo amobrkeuong
kaAwdiou pelpatog.

O nhektpikdg TpipTG Aaxavikwy (1) eivar mhéov éroipog va Aerroupynokl.

E Mpoooyxn katd m xpfon kai Tov kabapiops Tev Tupmévey (4, 5, 6, 7, 10). O

Aemibeq eival ToAU kogrepég! Ymapyer kivbuvog Tpaupatiopol.
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8. 'Evapén Aaitoupyiag

8.1. Ta rupmava

31a mepiexOpEva TG cuokeuaoiag mepidapPavovrar 5 Siapopenikd tipmava (4, 5, 6, 7, 10). Na

va pmopoulv ebkola va SiakpiBoly pe To pam, autd ta 5 tupmava (4, 5, 6, 7, 10) éxouv

SiapopeTikd xpwpa.

Ta media xpnong Tou ekdotote Tupmavou (4, 5, 6, 7, 10) paivovral oTig Tapakdare eikdveg:

Topmavo yikng kormg
(kitpIvo)

o Topmmavo xovipng Kothg

(mpaoivo)

~N

Topmavo wihol Euoipartog
(mopTokai)

Topmavo xovrpou
o &uoiparog

(kOKkIvVO)

Tupmavo Tpiyipatog
(umhe)
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O mivakag mou akolouBsi cag SieukoAlvel 6TV alkayr Tou Tupmdvou avaloya pe Ta emAeypéva

TPoOPIpa:

Toprmavo  Tupmavo Topmavo Topmravo
Pikng XovTprg pilou XovTpou Topmavo
KOTTG KOTNG duoiparogq  &uoiparog TpIyiparog
(cirpivo) (mpaocivo) (moprokali) (xkokkivo) (prrhe)

wewae $© O © @ O

MnAXo | |

Ayyolpi | |

ZkAnpd Tupi | | | |

®ouvroulkia,

apuySaia -
Matdreg | [ | |

Aayavéyouho | | |

Wixa  1vdikAg - -
kapubag

Kapdra | | | |

Mmepia | | ]

Mappelava |
Ponc'lw,l - - -

pamavaki

Mavrlap: | |

Kokkivo Aayavo

/ Neukd )\éx);vo - -

Jokohata | | |
Zepd yopi |
KohokuBaki | | | |

Kpippl‘J‘éld, - -

aokalwvia
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8.2. Brjpara x&1piopou

e [lpoeroipdoTe Ta TPOPIPA KaTA TEToIOV TPATIO, GOTE VA PTTaivouy owoTd péoa oto Soxeio
mApwong (11).

e BaAte katdMnho Soxeio culoynig kaTw amd To dvorypa Tou TUpTIAvou yia va cul\éyovTal Ta
eme€epyaopéva TpOPIpaL.

e Bda\te 10pa Ta Tpd@ipa Tou mpotToipdoare péca oto Soxeio mAfpwong (11).

e itote mapaterapiva 1o Siakdmm Start (2). To tomoBernpivo tupmavo (4, 5, 6, 7 1 10) Ba
apxioel va mepioTpiperal.

Ma va amotpéyere evdexdpevn epmhokr Tou TommoBetnuévou Tupmavou (4, 5, 6, 7, 10),

apxiote va mélete 1o oroupmwmpr (12) pohig marfoere To Siakémm Start (2) kai

apxioel va mepioTpéperal To Tupmavo (4, 5, 6, 7, 10).

®  Mmopsite mhtov va wBioere pe To otoupmetpr (12) Ta Tpo@Ipa péca oto Soxelo MAfpwonNG.
Orav adedoea 1o doxelo mifipwong (11), pmopeite va tomoBerioere ptoa ot autd kai dAka
1pOQINa, av xpaidleral.

Ta emeéepyaopiva Tpd@Ipa TEPTOUV PTTPOOTA aTd To Avolypa Tou Tupmavou, péca oto Soxeio

ouMoyhg Tou ToroBerfoare TponyoupEveg.

e Orav emelepyaoreite dha Ta 1pd@Ipa mou mpoeTtoipdoare, apnote To Siakémm Start (2).

Av Béhere va eme€epyaoteite peyalitepeg ToooTTEG TPOPIpWY, AaPeTe omwadnmoTe
9 UTTOYn TO XPOVO OUVEXOUG AEIToupyiag Twv 2 AeMTWV, WOTE VA ATTOQUYETE

ev&exopevn {nuid otov nAektpikd TpipTn Aaxavikov (1).

e Bydhte To ¢ig Tou kahwdiou pebpatog amd v mpila.
8.3. KaB@apiopog

MPOEIAOMOIHXH! Byalere mavrote 10 ¢ig Tou kalwdiou peldpatog amd v
npia mpiv amd tov kabapiopsd. Mn Bubilere TotE Tov nekTpikd TPiPTN Aaxavikov
(1) oto vepd kai pnv Tov kaBapicere moTé kdTw aMO TpexoUpevo vepd. Ymapye

kivéuvog nhektpormAnéiag!

MPOEIAOMOIHZH! [Mpocoyn katd ) xpfion kai Tov kabapiopd Tev TupTavey
(4,5, 6,7, 10). O1 herribeg eivar moAU ko@tepég. Ymapyer kivouvog Tpaupatiopou!

Mn xpnoiporoisite SiaPpwtikd, Asiavrika A xnpikd péoa kabapiopol. Mrmopsi va

uooTel avermravopButn {nuid n empaveia Tou nhekTpikol TPiPTN Aaxavikov (1) kai

Tov eéapudrtoy.

e Bydhte to kalwdio pelparog amd myv mpida.

e Bydhte ta 5 tipmava (4, 5, 6, 7, 10) amd m Onkn puraéng (8).

® Amoouvdiore T Onkn pUAaéng (8) amd Tov nhektpikd TpipT Aaxavikov (1).
e Agaiptote o otoupmetipl (12) améd to Soxeio mAfpwong (11).
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Armocuvbiote To Soyeio mApwong (11) amd tov déova kivnong (9).

KaBapiote Tov nhektpikd Tpipmn Aaxavikov (1) pe uypd mavi. Mmopeite va apaipioere Toug
empovoug Aekedeq pe mavi epmotiopévo pe Amo amoppurmavtiké matwyv. Ppovriote va
QTTOPAKPUVETE KATOTIIV TA UTTOAEIPHATA TOU QTTOPPUTTAVTIKOU TIATWV HE TIAVI TTOU EXETE YEKAOE
HE VEPO.

Ta 5 tdpmava (4, 5, 6, 7, 10), n 6ikn uraéng (8), To k&Auppa (3) g OAkng puraéng, To
Soxeio mifpwong (11) kar o otoupmetApr (12) eival katdAnia yia kaBapiopd oe mhuvrpio
métov. Evalakrikg, pmopeite va ta kaBapioere pe {eotd vepd kal AmMoO amoppumavTikd
matwv. 21 ouvéixeia, EemMlvere Ta elaptipata pe kabapd vepd. Befaiwbeite dm Oha Ta
eéapmipata éxouv oTeyvaoEl TAPWG TIPIV T ETAVAX PN OIHOTIOIACETE.

Mmopeite mhtov va emavaromoBerfoere Ta eaptipara mou kabapicate oTov nhekTpIkd TPiPT

Naxavikov (1) kar va otoifdéere ta kabapd tipmava (4, 5, 6, 7, 10) om Ofkn ¢iralng (8).

A&Bete umdyn 6T kdmoia TPOPIPa, TLX Ta KAPOTA 1| TO KOKKIVO AAXQvo, TEPIEXOUV (PUOIKEG

xpwoTikéG. Or ev AOyw QUOIKEG XPWOTIKEG EVOEXETAl VA QTTOXPWHATIOOUV Ta TAQCTIKG pEpn TOu

Tpipm Aaxavikov (1) kar ta eaptipara. Tétoiou eidoug amoxpwpatiopoi dev cuviatoly eAdTwpa.

8.4. ®ulain

Av Sev mpdkeral va xpnoiporoinoete Tov nhekTpikd TpipTn Aaxavikev (1) yia peydho xpovikd

Sidompa, puraére Tov ot oteyvo kal kabapd pipog.

KaBapiote Tov nhektpikd Tpipmn Aaxavikov (1) kar dha Ta eapmparta pe Tov Tpdmo mou
TIEPIYPAPNKE OTNV TTPONYOUHEVN TTAPAyPAPo.

Sroif&&te ta 5 thpmava (4, 5, 6, 7, 10) o Bk euradng (8).

TommoBemote 1o kKaAGSI0 pedpatog oo xhpo amobiikeuong kahwdiou pelpatog kard TéTolov

TPOTIO, WOTE VA PAIVETAl HOVO TO PIG TOU.

9. Emiduon nmpofAnparwv

O nlekTpikdg TRipTNG Aaxavikwv (1) Sev Aarroupysi.

Aev éxete TomoBerAoel To @ig Tou kahwdiou pedpatog omy mpila. Barte To ig Tou karwdiou
pebparog oty mpia.

H mpila sivar xakaopivn. Aokipdote T cuckeuny o &M mipida yia va Pefaiwbeite om n
ouokeun eivar eviaéel.

O nhektpikdg Tpiptng Aayavikov (1) éxer PAGPN. AmeuBuvbeite oto otpPig.

Karroio ropmavo (4, 5, 6, 7, 10) 8zv anaopalilz.

Aracpahilere mévrote To Soxeio mAMjpwong (11), yia va TomoBemoere 1 yia va apaipéoere
kamolo tupmavo (4, 5, 6, 7, 10). Na To okomd autdv, Aafete emiong umoyn v eikdva o
oehida 31.

EMnvika - 35



SGR 150 D1

10. Yrrod¢idzig yia Tnv nmpootacia Tou mepifallovrog kai

mAnpogopitg andppiyng

i

O1 ouokeutg Tou emonpaivovral pe autd To olbpforo umdkevtar oty
cupwmaikf odnyia 2012/19/EE. Oleg o1 peraxeipiopéveg nAeKTPIKEG Kal
nAekTpovikéG ouokeutq Tpimel va amoppimmovial EexwploTd amd Ta oIKIaKA
amoppippata ota adikd onusia ou mpofAémovrar amd v moliteia. Me
owoT amdppiyn Twv TANOV cuckeudv oupPdMete oty TpooTtacia Tou
mepiPdAovrog kal g uyeiag oag. MNa mepiocdtepeg MANpoPopieg OXETIKA pe
v evdederypivn amdppiyn Twv mahiov cuokeuov, ameuBuvBeite otov Sfpo,
oTig appodieg utnpeoieg amokopidng amoppIPHATEY 1 OTO KATAoTNHA amd To
oTioio ayopdoare T CUOKEU.

EmkovoviioTe pe Ty etaipeia Siayeipiong amoppippdTtey TG mEpIoXAG 0ag yia
TTIEPICTOTEPEG TTANPOPOPIEG.

MpooTatéyte 1o TMepIBaMov. Mnv metdre TG peTayeipiopéveg pmatapieg ota
olkiakd amoppippara. Or perayeipiopéveg prarapieq mpéne va mapadidovral
ot KEVIPO OUNOYNG xpnolpomoinuévey pratapiov. Adfere umdyn 61 n
amdppiyn pmatapidv ota Soxsia GUNOYAG XPNOIHOTIOINPEVQY HTaTapIOV
CUOKEUWY EMTPETIETAI HOVO EQOTOV O PTTATApIiEG €ival amoopTiopéves. Eav ol
pratapieg Sev éxouv amogoptiote Teheiwg, Ba mpimea va AngBolv Ola Ta
amapaitTa pétpa yia TNy anotpor BpayukukAwpdaTwy.

Aroppiyre emiong T ouockevacia pe QIAIKO TpdTo Tpog To TEPIBAANOV.
Mropsite va amoppiyete Ta xapTovévia koutid ot kddoug culoyng Takiol
XapTiou | otoug Snudoioug kddoug avakukhwong. Na ™ culoyh kai v
amoppIyn TV pepPpavav kail Ty TAQCTIKGV TNG CUCKEUasiag pe TpOTo PIAIKO
mepiBaloy, emyeipnoeg  Siaeipiong

mpog 1O ameuBuvbeite  omig

amoppPIPpPATLY TNG TIEPIOXNG OAG.

Agpopa poévo m Fallia:
To mpoidv civar avakukhooigo, umodkerrar ot Sieupupévn £uBlvn  Tou
TAPAYyWyoU Kal GUAEYETAI XWPIOTA.

Mpoot&re ™ ofjpavon Tev UNKGOV Cuckeuaciag Katd Tov SlaxwpIopd Twy
amoppippdtey. Ta uhika emonuaivovrar pe ouviopeboeg (a) kar apiBpolg (b)
pe v akdroudn emeéfynon:

1-7: Mhaotika / 20-22: Xapri kar xaptovi / 80-98: ZuvOetika ukixa.

YAiké Mepiéxeral ota MapakaTw pépn TG
ouoKEUaoiag autoU TOU TIPOIOVTOG
TepepBahikod
o moAuaiBulévio
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MoAuaiBulévio uynAng

B>

AT TukvOTNTag
MoAuPivuloxrwpidio -
PVC
‘& MoAuaiBulévio M\aoTikég ToAVTEG yia TV TpooTacia Tou
] XAHNANG TukvoTnTag TpoidvTog kai Twv aecoudp

=

B>

MoAutpottuiévio -

MoAucTupévio -

PS
ANa TAaoTIKa -
0
. ) 2uokeuaoia TTOANoNG
Kuparoadég xaprti , .
3 Ecwrepikod kourti
éh ANo xaptovi -
PAP
& Xapri Xapri silk oto ecwTepikd ™G cuokeuaciag TwAnong
PAP
‘a Xapti/xaptdvi/
ol TAQOTIKO
Xapti/xaptdvi/
T mAaoTikd/aloupivio

11. Znpaiwosig OXETIKA PE TH) CUHHOPPWOT)

To TPOibY GUPHOPPLVETAl YE TIG ATIAITOEIG TWV EUPLTIAIKGY Kal eBvikav odnyibv
ot 1ox0. Exouv umoPAnOsi amodektikd oroixeia yia T ouppdpewon. O
KQTAOKEUAOTNG £XEI TIG OXETIKEG SNAQOEIG CUPPOPPWONG KAl TNV TEKUNPIWGT.

To mpoidv cuppopaveTal pe TIG amaImoeg Twv epappooTiwy eBvikov odnyidv
ﬁ ! ot Anpokparia g ZepPiag.

U K Auto To mpoidy mAnpoi Tig amammoeg Tev eOvikdv odnyiby Tou 1oxlouv oTn

C n Meyahn Bperavia.

H m\fpng Aflwon Zuppdpeuong EE eivar Siabéoipn yia Myn ané my nhektpovikr SiebBuvon:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/384106_2107.pdf
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12. Mpordosig cuvraywv

Zalara amd A\euko Aaxavo/kokkivo Aaxavo

®,
o

X3

o

X3

¢

X3

*

X3

o

.

)
*

X3

4

1500 g Aeukd 1) kOKKIVO Adxavo
1 peydAn mmepia

125 g Zaxapn

125 ml A&éi

125 ml Ebé

1 k.o. akam

1 mptda mmipi

Koyte 10 Aayavo pe 1o tlpmavo xoviphg kommig (4).
Tepayiote TV mTePIA pe To TUpTavo Xovipol Euaipatog
(7). Avakatéyre To Aadi, To €061, T Laxapn, To aAdT kai
To mmépl, ka1 {goTavete eAapphg To piypa. MNepixloTe To
¥Napd xupd oto Aayavo kai apiote Ta va Tpafhéouv
Yo apkeTeG OpeG. Avakatéwte KaAd TN oaAata  Kal
SokipdoTe TNV akdpa pe alam kal mTEP! avaloya e TG
emOupieg oag. Kan 6pedn!

MNéoro pz aypio okd6pdo ka1 apiydalo

60 g apiydara

60 g mappelava

1 patodki dypio okdpdo
(mepimou 100 g)

120 ml kahod eaidhado
ANaT, mmépr avaloya pe Ty
Tportipnor oag

KolokuBooalara

Tnyavireg mararag (4 pepidzg)

0
”Q

X3

4

o,
o

X3

4

X3

¢

.

)
*

X3

*

3-4 pikpd kohokuBakia (mepimou
800 g)

1 ayyoupi

1 motp1 viptoiyvk kpépa
cahaTag (A yiaolpri)
Tapmaoko avaloya pe Ty
Tportipnor oag

Mimép1, aldm, kOkkivo eI
Zkdpdo avéoya pe v
TporTipnon oag

1 parodki oxoivompaco

1 pikpry 860N kahapmoK

10 peydheg marareg
4 peydha kpeppudia
2 k.0. akelpi

4 peydha afya
ANam kar mimépl
Kopmoéora priiiou
A&S1 yia mydviopa

Tpiyte Ta aptySaia kai v mappeldva pe 1o TUPTTAvO
Tpipipatog  (6).
mappedava, 1o ehaidhado, To aldm kal To mTEpL 21O
TEAOG, QVAKATEYTE TO WINOKOPpEVO Aypio okodpdo, apou
kOWeTe TO KOTOAVI, oTo piypa kai Sokipdote Eava pe

Avakattyte 10 aplydala, v

alam kai mmépr. Kah 6pedn!

Koyre f &lote Ta kohokuBdkia kal To ayyolpi pe To
Topmavo xovrpng komhg (4) i pe To Tipmavo xovrpou
&uaiparog (7). Wihokoyrte A TepayioTe ot pikpd koppdTa
To oyxoivompaco. Avakartéyte Ta kohokuBdkia, TO

ayyoUpl, TO KAGAQUTOKI, TO OXOIVOTIPACO KAl TO
viptoivyk kptpa ocaldtag. Aokipdote T caldra pe
mmépr kai aham. Na va yiver kautepry, TpoobéoTe pepikéq
oraydveg tapmdoko. Av Oihers, mpooBiote kar Aiyo
okdpbo. MNa va amoktioe wpaia 6yn, TacmalioTe oTo

Tihog pe Niyo kokkivo mmépl. Kahiy 6peén)!

Enelepyaoteite g matdreg pe To TUpmavo  xovrpoU
&uoiparog (7) kai ta kpepptdia pe To TUPTTAvo WINAG
koG (5). Avakatéyte To piypa pe Ta xTumnupéva auyd
Kkal To akeVpt. AokipdoTe pe ardT Kal MTEPH avaloya pe
v mpotiunon oag. Zeotavere To MadI oe dva Tyavi kai
nmpoaBiote amd Tov Moupt b1 oAU XovTpég koutaNiég
pe piyeBog 10 cm. TnyavioTe TG Tyaviteg kai amd TG
SUo mheupig péxpl va mapouv Xpuoagivio Xpopa.
SepPipete Tig Tyaviteg TaTdtag pe KopmdoTa pAAou.
Kakf opeén!
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Tupi Quark pe kpipa yalakrog kal Kipaoia, pe Tpippara cokolarag (6
Hepidec)

% 500 g Quark =U0Te TV TTAYWUEV COKOAATA pE TO TUPTIAVO XOVTPOU

% 2 pmoh kpépa yahaktog (400 ml) Euoipatog (7). Xrumfote v kpépa yahaktog e

% 2 mA\dkeg 0OKONATAG, TTAYWEVEG {axapn pixpr va ogiée, avaloya pe ™y mpotipnon
(a6 mARpeg yaAa A yAukomikpn) oag. Avakatéyte To Quark kar mpooBiote v kpépa

% 1 mompi1 kepaoia Morello (xwpig YAAakTog, Ta Tpippata GOKOAATAg Kal Ta kepdaoia.
KoukoUTal) Kahf bpedn!

% Zaxapn

13. Yrrod¢idaig oxemika pe Tnv eyylnon ka1 Tn diadikacia oépfig

Eyyunon tng TARGA GmbH
Adibmipn mehdmooa, a&idtipe meham,

MNa ™ ouckeun aut) AapBavere eyyinon 3 erdv amd v nuepopnvia ayopdg. e mepimTwon
ENATTWPATOVY TOU TIPOIGVTOG auToU £XETe VOPIKA SIKaIOPATA évavtl Tou TTWANTH Tou TTPoidvrog. Autd
Ta vopika Sikaidpata Sev mepiopilovral amd Ty eyylnor pag n ormoia meplypageTal TapakaTw.

'Opoi g eyyUnong

H &idpkeia 1oxlog g eyyinong apxile amé v nuepopnvia ayopds. Mapakaiolpe va guiadere
ka\d To TpwtdTuTio TG Tapeiakng amddeéng. To tyypapo autd xpeadlerar wg amodedn g
ayopdg. Av ot Sidotnpa TPIGY €10V aTd TNV NuEPOpNVia ayopdg Tou TTPOIGVTOG autol TTPoKUYEl
eNaTTOpa UNIKOU 1 Kataokeung, TOTE Xwpig XpEwor oag To mpoidv - kat emhoyn pag - Oa
emokeuaotel A Oa avrikaraotabel.

Aidpksia TG £yyunong Kal Vopika mpoPAemdpsveq amaitiosg of mepinTwon
EAaTTOHATOq

Me v avrikatrdoraon g cuokeurg, obppwva pe o NOMO3Z 2231/1994, Eexivde e viou o
XpPOvog eyyunong. Evéexopeveg {npitg kar ehatrdpara mou umdpyouv Adn katd Ty ayopd mptmel
va énhovovral apicwg petd v amoouckeuacia. Or emMOKeUEG TOU TIPOKUTITOUV perd v
mapéeuon Tou xpdvou Tng eyylnong Ba xpedvovrai.

'Exraon tng eyyinong

H ouokeun mapdyOnke mpooekTikd clppuva pe auotnpig Mpodiaypagig moIdTATag Kal eAéyxOnke
oxohaoTikad mpiv v mapdadoon. H mapexdpevn eyyunon 1oxle yia elatropata UNKOV N
kataokeung. H eyyinon aut Sev kahumre eapmipara Tou mpoidvrog ta omoia eivar ekrebeipéva oe
kavovikn ¢Bopd kal wg ek TolTou prmopolv va BewpnBolv @Bsipodpeva eéaptipara, iy {npitg oe
eunraOn eapripara, my. SiakoTTeg, emavapopni{dpeveg pmatapieg f pépn kataokeuacpiva amod
yuahi. H eyylnon autfj kataminTel av 1o mpoidv xpnoipomofOnke evo eixe urootel {nuid, av Sev
xpnoipomoidnke cword f dev ouvinpnBnke cwotd. MNa owoTy xpAon Tou TPoidvTog mptme va
mpouvral emakpifog Oheg o umodeieig Tou avagépovral omig odnyieg xpriong. Mpéme
omwodAmoTe va amogelyoval okomol XPionG Kal XEIPIOHOl yia TNV amoQguyr Twv oToiwy
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urtdpyouv umodeieig 1 mpoadomoimoeg org odnyieg xpnong. To mpoidv mpoopileral
amokAeloTIKG yia 1810k Kal Ox1 yia emayyehpatiky xpfion. H eyylnon akupoverar oe mepinmuon
KQTaXPNOTIKAG kal akataAAnAng xpfons, epappoyng Piag, kabog kar emepPdoewy ol omoieg dev
tyivav amd g e€ouciobonuiveg pag avrimpoowreieg otpPig. Me v emokeur | avrikardoTaon
Tou poidvTog Sev Eekiva via Sidpkeia eyyunong.

Aiadikaocia ot repinTwon eyyunong
MNa va eacpahiotel ypriyopn emeéepyacia Tou ampardg oag, mapakalolpe va akohoubroere TG
eéng umodeileg:

- Mpiv Bioere To mpoidv oe Aemoupyia, mapakalolpe va Siafdoere mpooekTikd TN
ouvoSEUTIKN) TEKUNPIWON. 2e TEPITTTWON Tou TapouciacTel éva mpdBAnua To omoio Sev
propel va emAuBel pe autd Tov Tpdmo, ameuBuvBeite otnv avoikt) pag ypappn
EMTIKOIVRVIAG.

- MNapakalolpe yia k&Oe epwtnua va éxete ot eroipdTTa ™V Tapeiakn amddaén kai Tov
apiBud £idoug (IAN) i} av umdpyer Tov apiBpd oepdg wg amddealn g ayopds.

- Xemepimmoon mou Sev gival epIKTA pia TMAEPWVIKA AUon, picw TG avoikTAG HAG YPARENG
Siakavovileral mepaitipw e&utnpétnon avaloya pe Ty aitia Tou oPANPATOG,.

@  xippi
(GR) TaMgavo: 8015000019

E-Mail: targa@lidl.gr

(CY)  Targovo: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 384106_2107

A=  Karaoksuaorig

Mapakalolpe éxere umdyn oag om n SiebBuvon mou akolouBel Sev eivar dielBuvon oépPis.

AmeuBuvBeite mpoTa oTig mpoavagepodpeveg Bioeig otpPig.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

FEPMANIA
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Herzlichen Gliickwunsch!
Mit dem Kauf der elekirischen Gemiseraspel SilverCrest SGR 150 D1, nachfolgend als
Gemiiseraspel bezeichnet, haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkits an
Dritte mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Diese Gemiseraspel ist ein Haushaltsgerét und dient zum Schneiden, Reiben oder Raspeln
verschiedener Gemiisesorten und weiterer geeigneter Lebensmittel. Sie darf nicht auBerhalb von
geschlossenen R&dumen und in tropischen Klimaregionen genutzt werden. Sie ist nicht fir den
Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie die
Gemiseraspel ausschlieBlich in Wohnbereichen fir den privaten Gebrauch, jede andere
Verwendung ist nicht bestimmungsgeméB. Diese Gemiiseraspel erfillt alle, im Zusammenhang mit
der CE-Konformitat, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller
abgestimmten Anderung der Gemiseraspel ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des
Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller mitgelieferte Zubehér.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 D1
e 5 Trommeln
¢ Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind die SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 D1 und dlle Zubehérteile sowie
Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Sie kénnen diese Umschlagseite ausgeklappt
lassen, wdhrend Sie weitere Kapitel der Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine
Referenz zum betreffenden Zubehorteil/Bedienelement vor Augen. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Elektrische Gemiseraspel
Start-Taster
Aufbewahrungsfachabdeckung
Grobe Schneidtrommel (griin)
Feine Schneidtrommel (gelb)
Reibetrommel (blau)

Grobe Raspeltrommel (rot)

Aufbewahrungsfach

000000 B6e

Antriebswelle
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@ Feine Raspeltrommel (orange)
m Einfillschacht

@ Stopfer

3. Technische Daten

Bezeichnung SilverCrest SGR 150 D1
Spannungsversorgung 220-240 V~ (Wechselspannung), 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 150 W

KB-Zeit 2 Minuten

Schutzklasse Il @

Abmessungen (B x H x T) ca. 13,6 x 29,2 x 28 cm

Gewicht ca. 1600 g

Betriebstemperatur 5°Cbis 35°C

Betriebsluftfeuchtigkeit 85% rel. Feuchte

zulgssige Lagerbedingungen -10°C bis +50°C, max. 85% rel. Feuchte

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

3.1. KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange die elekirische Gemiseraspel (1) betrieben
werden kann, ohne dass der Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei der
elekirischen Gemiseraspel (1) betrégt 2 Minuten. Nach dieser Zeit muss die elekirische
Gemiseraspel (1) solange ausgeschaltet bleiben, bis der Motor abgekihlt ist.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung der elektrischen Gemiseraspel (1)
lesen Sie die folgenden Anweisungen genau durch und
beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn |hnen der
Umgang mit elektrischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie
diese Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz
auf. Wenn Sie die Gemiseraspel (1) verkaufen oder
weitergeben,  handigen  Sie  unbedingt auch  diese
Bedienungsanleitung aus.
& WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb der
elektrischen Gemiseraspel (1) und zum Schutz des
Anwenders.
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:@f. Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
Hinweise zum Thema.

A WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
Gefahren fir die Gesundheit bis zur Lebensgefahr
und/oder Sachschaden durch elektrischen Schlag.

Qlij Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und geméf3 der Anforderung der
Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

& Personensicherheit

e Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

e Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten. Gerdte kénnen von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn Sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Kleinteile kénnen bei Verschlucken lebensgefahrlich sein.

e Halten Sie auch die Verpackungsfolien fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

A Netzkabel A

e Fassen Sie das Netzkabel immer am Netzstecker an und
ziehen Sie nicht am Netzkabel selbst.
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o Stellen Sie keine Mobelsticke oder andere schwere
Gegensténde auf das Netzkabel und achten Sie darauf,
dass dieses nicht geknickt wird, insbesondere am
Netzstecker.

o Fihren Sie das Netzkabel nicht Uber heile oder scharfe
Stellen und Kanten, um Beschadigungen zu vermeiden.

e Verwenden Sie keine Adapterstecker oder
Verlangerungskabel, ~ die  nicht  den  geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch keine
Eingriffe an dem Netzkabel vor!

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdghrdungen zu
vermeiden.

e Machen Sie niemals einen Knoten in das Netzkabel und
binden Sie es nicht mit anderen Kabeln zusammen.

e Das Netzkabel muss so gelegt werden, dass niemand darauf
tritt oder behindert wird. Es besteht Verletzungsgefahr.

A Wartung/Reinigung A

e Reparaturarbeiten sind erforderlich, wenn die elektrische
Gemiseraspel (1) beschadigt wurde, Flussigkeit oder
Gegenstdnde ins Innere des Gehduses gelangt sind, sie
Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn sie
nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist.

e Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder
Geriiche feststellen, ziehen Sie unverziglich das Netzkabel
der elektrischen Gemiseraspel (1) aus der Steckdose. In
diesen Fallen darf die elektrische Gemuseraspel (1) nicht
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weiterverwendet werden, bevor eine Uberprisfung durch
einen Fachmann durchgefihrt wurde.

o lassen Sie alle Reparaturen nur von qualifiziertem
Fachpersonal durchfihren. Offnen Sie niemals das Gehduse
der elektrischen Gemiseraspel (1).

e Bevor Sie die elekirische Gemiseraspel (1) reinigen, ziehen
Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Zur
Reinigung darf die elektrische Gemiseraspel (1) keinesfalls in
Wasser getaucht oder unter flielendes Wasser gehalten
werden.

e Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6,
7, 10). Die Messer sind sehr scharfl Es besteht
Verletzungsgefahr.

A Betrieb

o Die elekirische Gemiseraspel (1) ist vor jedem
Zusammenbau, vor jedem Auseinanderbauen und vor jeder
Reinigung vom Netz zu trennen.

e Verwenden Sie zum Betrieb nur die im Lieferumfang
enthaltenen Zubehdrteile, insbesondere Stopfer (12) und
Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.

o Achten Sie unbedingt darauf, dass beim Betrieb keine langen
Haare, Krawatten oder weite Kleidungsticke in die
rotierenden Teile der elektrischen Gemiseraspel (1) ragen
und  sich  hier verfangen  kdnnen. Es  besteht
Verletzungsgefahr.

e Greifen Sie niemals mit den Hénden in die rotierenden
Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.

o Ziehen Sie zu jedem Trommelwechsel den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Warten Sie unbedingt, bis die
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Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht mehr dreht. Es besteht
Verletzungsgefahr.

e Driicken Sie niemals mit bloBen Handen Lebensmittel in den
Einfillschacht (11)! Benutzen Sie in jedem Fall den
beiliegenden Stopfer (12). Es besteht Verletzungsgefahr.

e Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

o Betreiben Sie die elektrische Gemiseraspel (1) niemals ohne
Trommel (4, 5, 6, 7, 10). Versuchen Sie niemals, faserige
Lebensmittel, wie z. B. Fleisch, oder sehr harte Lebensmittel,
wie z. B. Nisse mit Schalen oder Eiswiirfel, zu zerkleinern.
Die elekirische Gemuseraspel (1) kénnte beschadigt werden.

e Nach Gebrauch oder wenn die elektrische Gemuseraspel (1)
unbeaufsichtigt ist, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdosel!

Betriebsumgebung

ﬁ Diese Gemiseraspel (1) ist nur fir den Betrieb in

trockenen Innenrdumen geeignet.

o Stellen Sie die elekirische Gemiseraspel (1) auf eine feste,
ebene Oberflache und stellen Sie keine Gegensténde auf die
elektrische Gemuseraspel (1).

o Die elektrische Gemiseraspel (1) ist nicht fir den Betrieb in
Réumen mit hoher Temperatur oder Luftfeuchtigkeit (z. B.
Badezimmer)  oder  Uberméafigem  Staubaufkommen
ausgelegt. Betriebstemperatur und  Betriebsluftfeuchtigkeit:
5°C bis 35°C, max. 85% rel. Feuchte.
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A Achten Sie darauf, dass:

e keine direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) auf die
elektrische Gemiseraspel (1) wirken;

e kein direktes Sonnenlicht oder starkes Kunstlicht auf die
elektrische Gemiiseraspel (1) trifft;

o der Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser und aggressiven
Flussigkeiten vermieden wird und die elektrische
Gemiseraspel (1) nicht in der Néhe von Wasser betrieben
wird, insbesondere darf die elektrische Gemiseraspel (1)
niemals untergetaucht werden. Stellen Sie keine mit
Flussigkeiten gefillten Gegensténde, z. B. Vasen oder
Getrdnke, auf oder neben die elekirische Gemiiseraspel (1);

o keine offenen Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf
oder neben der elektrischen Gemiseraspel (1) stehen;

e keine Fremdkarper eindringen;

o die elekirische Gemiseraspel (1) keinen  starken
Temperaturschwankungen  ausgesetzt wird, da  sonst
Luftfeuchtigkeit ~ kondensieren  und ~ zu  elektrischen
Kurzschlissen  fihren  kann. Wurde die elektrische
Gemiseraspel (1) jedoch starken Temperaturschwankungen
ausgesetzt, warten Sie (ca. 2 Stunden) mit der
Inbetriebnahme,  bis  sie  die  Umgebungstemperatur
angenommen hat;

o die elekirische Gemiseraspel (1) keinen Uberméfigen

Erschitterungen und Vibrationen ausgesetzt wird.
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Lagerung bei Nichtbenutzung

e Wenn Sie die elekirische Gemiseraspel (1) fir einen
lédngeren Zeitraum nicht einsetzen méchten, trennen Sie diese
vom Stromnetz.

Achten Sie aufBerdem darauf, dass die Lagertemperatur im
Bereich zwischen -10°C und +50°C bleibt. Die Luftfeuchtigkeit
darf 85% rel. Feuchte nicht Gberschreiten.

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser

ausschlieBBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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6. Beschreibung der Bedienelemente

Aus Sicherheitsgrinden muss der Start-Taster (2) zum Betrieb der elektrischen Gemiiseraspel (1)
gedriickt und gehalten werden. Sobald Sie den Start-Taster (2) loslassen, schaltet die elektrische

Gemiseraspel (1) ab.

7. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die elekirische Gemiseraspel SGR 150 D1 und alle Zubehérteile der Verpackung
und Uberprifen Sie die Vollsténdigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Wir
empfehlen, vor der ersten Benutzung alle Zubehérteile noch einmal zu reinigen.

7.1. Trommel einsetzen/entnehmen

Waéhlen Sie nun eine der 5 beiliegenden Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) nach Bedarf und schieben
diese bis zum Anschlag in den Einfillschacht (11) ein. Den Einsatzbereich der einzelnen Trommeln
(4, 5, 6, 7, 10) entnehmen Sie bitte der Grafik im Abschnitt ,Die Trommeln” auf Seite 52.
Montieren Sie anschlieBend den Einfiillschacht (11) mit eingesetzter Trommel (4, 5, 6, 7, 10) auf
die Antriebswelle (9). Um lhnen die Montage zu erleichtern, ist auf dem hinteren Teil des

Einfillschachtes (11) ein Pfeil (W) aufgebracht. Am Gehduse der Gemiiseraspel (1) sind rechts
neben der Antriebswelle (9) ein gedffnetes Schloss & und oberhalb davon ein geschlossenes

Schloss eaufgebrachf. Gehen Sie folgendermaBen vor:

e Stecken Sie den Einfillschacht (11) mit der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) so auf die
Antriebswelle (9), dass der Pfeil () am Einfilllschacht (11) auf das gesfinete Schloss & am
Gehduse der Gemiseraspel (1) weist.

e Drehen Sie nun den Einfillschacht (11) gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil () auf das
geschlossene Schloss 8 om Gehsuse der Gemiseraspel (1) weist.

Falls der Einfillschacht sich nicht korrekt einsetzen l&sst, Gberprifen Sie, ob die Trommel (4, 5, 6, 7,

10) bis zum Anschlag eingeschoben wurde.

Verstauen Sie die restlichen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) und verschlieBen
Sie das Aufbewahrungsfach (8) mit der Aufbewahrungsfachabdeckung (3). Stecken Sie

anschlieBend das Aufbewahrungsfach (8) auf die elekirische Gemiseraspel (1) auf.

Zum Entnehmen der Trommel (4, 5, 6, 7, 10) entfernen Sie zuerst den Einfillschacht (11) von der

Gemiseraspel (1).

e Drehen Sie den Einfillschacht (11) im Uhrzeigersinn, bis der Pleil (M) auf das gesffnete

Schloss & am Gehéuse der Gemiiseraspel (1) weist.
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AnschlieBend kdnnen Sie die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Einfiillschacht (11) entnehmen.

Gehen Sie dazu folgendermafen vor:

Entnehmen Sie zundchst den Stopfer (12)
aus dem Einfillschacht (11). Halten Sie
nun den Einfillschacht (11) mit einer
Hand fest.

1. Greifen Sie mit Daumen und
Zeigefinger der anderen Hand den Rand
der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
und des Einfillschachtes (11) und
driicken Sie diese, wie in der Abbildung

gezeigt, zusammen.

2. Die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) lasst sich
auf diese Weise leicht [6sen und
anschlieBend aus dem Einfiillschacht (11)
entnehmen.

Vorsicht beim Entnehmen der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die Messer sind sehr
scharf! Es besteht Verletzungsgefahr.

Bitte beachten Sie, dass sich die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht einsetzen bzw. entnehmen ldsst,

solange der Einfiillschacht (11) an der Gemiiseraspel (1) montiert ist.

7.2. Netzkabel/Netzkabelschacht

Ziehen  Sie jetzt das
integrierte Netzkabel nach
Bedarf aus dem
Netzkabelschacht und
stecken Sie den Netzstecker
in eine immer leicht
zugéingliche Netzsteckdose.
Nach Gebrauch kann das
Netzkabel wieder in dem
Netzkabelschacht  verstaut

werden.

Die elektrische Gemiseraspel (1) ist nun betriebsbereit.

E Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die

Messer sind sehr scharf! Es besteht Verletzungsgefahr.
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8. Inbetriebnahme

8.1. Die Trommeln

Im Lieferumfang befinden sich 5 verschiedene Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Zur optischen

Unterscheidung haben diese 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) unterschiedliche Farben.

Die Einsatzbereiche der verschiedenen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) kénnen Sie der folgenden

Darstellung entnehmen:

Feine Schneidtrommel : ' ) \
lgel) - I

o Grobe Schneidtrommel
(grun)

Feine Raspeltrommel
(orange)

Grobe Raspeltrommel
o (rot)

o Reibetrommel
(blau)
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Die folgende Tabelle soll lhnen die Trommelauswahl fir ausgewdhlte Lebensmittel erleichtern:

Feine Grobe Feine Grobe
Schneid-  Schneid- Raspel- Raspel- Reibe-
trommel trommel trommel trommel trommel

(gelb) (griin) (orange) (rot) (blau)
Lebensmittel o o @ o o
Apfel | |
Gurken | ||
Hartkése | || | |
Haselniisse, Mandeln |
Kartoffeln | | |
Kohlrabi | | |
Kokosnussmark | |
Méhren | || | |
Paprika | | |
Parmesan |
Rettich, Radieschen | | |
Rote Bete | ||
Rotkohl/Weif3kohl | |
Schokolade | | |
Trockenes Brot |
Zucchini | | | |
Zwiebeln, Schalotten | |

8.2. Bedienschritte

Bereiten Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel so vor, dass diese gut in den Einfiillschacht
(11) eingefishrt werden kénnen.

Stellen Sie ein passendes Auffanggefaf unter die Trommeléffnung, um die bearbeiteten
Lebensmittel aufzufangen.

Geben Sie jetzt das vorbereitete Lebensmittel in den Einfillschacht (11).
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e Driicken Sie den Start-Taster (2) und halten Sie diesen gedriickt. Die eingesetzte Trommel (4, 5,
6, 7 oder 10) dreht sich nun.
Um ein Blockieren der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) zu verhindern,
9 sollte der Stopfer (12) erst gedriickt werden, wenn der Start-Taster (2) gedriickt
- ist und die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) sich dreht.
® Mit dem Stopfer (12) kdnnen Sie nun die in den Einfillschacht gegebenen Lebensmittel
einschieben. Wenn der Einfiillschacht (11) leer ist, kdnnen Sie bei Bedarf weitere Lebensmittel

einfiihren.
Die bearbeiteten Lebensmittel fallen vorne aus der Trommeldffnung in das zuvor untergestellte
AuffanggefaB.
e Wenn dlle vorbereiteten Lebensmittel verarbeitet wurden, lassen Sie den Start-Taster (2) los.

Wenn Sie gréflere Mengen Lebensmittel verarbeiten wollen, beachten Sie

unbedingt die Kurzbetriebszeit von 2 Minuten, um Schéden an der elekirischen

Gemiiseraspel (1) zu vermeiden.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

8.3. Reinigung

WARNUNG! Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Tauchen
Sie die elektrische Gemiiseraspel (1) niemals ins Wasser und reinigen Sie diese

niemals unter flieBendem Wasser Es besteht Stromschlaggefahr!
WARNUNG! Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7,
10). Die Messer sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsgefahr!

Benutzen Sie keine aggressiven, scheuernden oder  chemischen

Reinigungsmittel. Die Oberfléiche der elekirischen Gemiiseraspel (1) und der

ST

Zubehbrteile kénnte irreparabel besch&digt werden.

e Ziehen Sie das Netzkabel aus der Netzsteckdose.

e Entnehmen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Aufbewahrungsfach (8).

e Trennen Sie das Aufbewahrungfach (8) von der elekirischen Gemiiseraspel (1).

e Entnehmen Sie den Stopfer (12) aus dem Einfiillschacht (11).

e Trennen Sie den Einfillschacht (11) von der Antriebswelle (9).

* Reinigen Sie die elekirische Gemiiseraspel (1) mit einem feuchten Tuch. Bei hartndckigen
Verschmutzungen kénnen Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch geben. Achten Sie daradf,
dass sie anschlieBend alle Spilmittelreste mit einem mit Wasser benetzten Tuch entfernen.

e Die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10), das Aufbewahrungsfach (8), die Aufbewahrungsfach-
abdeckung (3), der Einfillschacht (11) sowie der Stopfer (12) sind fir die Reinigung in einer

Spilmaschine geeignet. Alternativ kénnen diese Teile mit warmem Wasser und einem milden
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Spilmittel gereinigt werden. Spiilen Sie die Teile nach dem Spilen mit klarem Wasser ab.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile bei der néchsten Verwendung vollstéindig trocken sind.

¢ Nun kénnen Sie die gereinigten Teile wieder an der elektrischen Gemiseraspel (1) anbringen
und gereinigte Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) verstauen.

Bitte beachten Sie, dass einige Lebensmittel, z. B. Karotten oder Rotkohl, natiirliche Farbstoffe

enthalten. Durch diese Farbstoffe kdnnen sich die Kunstoffteile der Gemiseraspel (1) und die

Zubehérteile verférben. Diese Verfdrbungen stellen keinen Mangel dar.

8.4. Aufbewahrung
Wenn Sie die elekirische Gemiiseraspel (1) fir einen léngeren Zeitraum nicht gebrauchen,

bewahren Sie diese an einem trockenen und sauberen Ort auf.

e Reinigen Sie die elekirische Gemiiseraspel (1) und alle Zubehérteile wie im letzten Kapitel
beschrieben.

e Verstauen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8).

e Schieben Sie das Netzkabel so weit in den Netzkabelschacht ein, dass nur noch der

Netzstecker zu sehen ist.

9. Problemlésung

Die elektrische Gemiiseraspel (1) hat keine Funktion.

o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerdt an einer anderen Netzsteckdose von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

o Die elekirische Gemiseraspel (1) ist defekt. Wenden Sie sich an den Service.

Eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10) lasst sich nicht I6sen.

e Ldsen Sie immer den kompletten Einfillschacht (11), um eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
einzusetzen oder zu entnehmen. Beachten Sie dazu auch die Abbildung auf Seite 51.

10. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

vom Hausmill Gber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgemdfen Entsorgung des alten Geréts vermeiden Sie Umweltschéden
und eine Gefdhrdung lhrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur
vorschriftsgeméBen  Entsorgung des alten Geréts erhalten Sie bei der
Stadtverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschéft, wo Sie das Gerdét
erworben haben.

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Geréte unterliegen der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elekiro- und Elektronik-Altgerdte miissen getrennt
|
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Denken Sie an den Umweltschutz. Verbrauchte Batterien gehéren nicht in den
Hausmill. Sie missen bei einer Sammelstelle fir Altbatterien abgegeben werden.
Bitte beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen Zustand in die
Sammelbehélter fir Geréte-Altbatterien gegeben werden dirfen bzw. bei nicht
vollstdndig entladenen Batterien Vorsorge gegen Kurzschlisse getroffen werden
muss.

]

©

m
wn
d
o
-

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen  kénnen  bei  Altpapiersammlungen oder an  &ffentlichen
Sammelplétzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe
des Lieferumfangs werden Uber Ihr &riliches Entsorgungsunternehmen

eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

Nur relevant fiir Frankreich:

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung

und wird getrennt gesammelt.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Werkstoff Enthalten in folgenden
Verpackungsbestandteilen dieses Produktes

Polyethylenterephthalat | —

D T ®

-
m
I
o

Polyethylen High-
Density

Polyvinylchlorid -

B>

bl
m
=
o

Plastiktiten zum Schutz des Produktes und des

Polyethylen Low-Density Zubohs
ubehérs

-
o

fnss Polypropylen -
PP
enss Polystyrol -
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Andere Kunststoffe

B B>

Wellpappe

b3
o

Verkaufsverpackung, Innenkarton

B>

Sonstige Pappe

b3
o

B>

Papier

3
T

Seidenpapier innerhalb der Verkaufsverpackung

Papier/ Pappe/
Kunststoff

&

Q
2
-

Papier/ Pappe/
Kunststoff/ Aluminium

&

o
=
&

11. Konformitdtsvermerke

g
A

AA

Republik Serbien.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformitét wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

l IK Dieses Produkt erfilllt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien

Grof3britanniens.

(=

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/384106_2107 .pdf

12. Rezeptvorschlége

WeiBBkrautsalat/Rotkrautsalat

o
o
o3
o
o
o3
o

1500g Wei- oder Rotkohl
1 Paprikaschote

125g Zucker

125ml Ol

125ml Essig

1EL Salz

1 Prise Pfeffer

Schneiden Sie den Kohl mit der groben Schneidtrommel
(4). Zerkleinern Sie die Paprika mit der groben
Raspeltrommel (7). Vermengen Sie Ol, Essig, Zucker,
Salz und Pfeffer und erwdrmen Sie diese Flissigkeit
leicht. Geben Sie den lauwarmen Sud iber den Kohl und
lassen Sie alles mehrere Stunden lang ziehen. Mengen
Sie den Salat gut durch und schmecken Ihn nach lhren
Wiinschen noch mit Salz und Pfeffer ab. Guten Appetit!
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Barlauch-Mandel-Pesto

X3

o

X3

¢

X3

*

<

SRS

)
*

60g Mandeln

60g Parmesan

1 Bund Bérlauch (ca. 100g)
120ml gutes Olivensl

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zucchinisalat

o,
o

X3

o

X3

¢

X3

*

X3

o

.

)
*

X3

4

K2
0‘0

3-4 kleine Zucchini (ca. 800g)

1 Gurke

1 Glas Salatcreme (oder Joghurt)
Tabasco nach Geschmack
Pfeffer, Salz, Paprika

Knoblauch nach Geschmack

1 Bund Schnittlauch

1 kleine Dose Mais

Reibekuchen (4 Portionen)

d

o
4

X3

o

o,
o

X3

4

X3

o

.

)
*

X3

*

10 grof3e Kartoffen
4 groBe Zwiebeln
2 EL Mehl

4 grof3e Eier

Salz und Pfeffer
Apfelkompott

Ol zum Backen

Reiben Sie Mandeln und Parmesan mit der Reibetrommel
(6). Vermengen Sie Mandeln, Parmesan, Olivensl, Salz
und Pfeffer. Zuletzt rishren Sie den von Stielen befreiten
und klein geschnittenen Bérlauch unter die Masse und
schmecken noch einmal mit Salz und Pfeffer ab. Guten
Appetit!

Schneiden oder raspeln Sie Zucchinis und Gurke mit der
groben  Schneidtrommel (4) oder der groben
Raspeltrommel (7). Schneiden oder hacken Sie den
Schnittlauch klein. Vermengen Sie Zucchini, Gurke, Mais,
Schnittlauch und Salatcreme. Schmecken Sie den Salat
mit Pfeffer und Salz ab. Fir eine gewisse Schérfe geben
Sie ein paar Spritzer Tabasco dazu. Wenn Sie mégen
auch noch etwas Knoblauch. Fiir eine schéne Optik
zuletzt etwas Paprikagewirz dariiberstreven. Guten
Appetit!

Verarbeiten Sie die Kartoffen mit der groben
Raspeltrommel (7) und die Zwiebeln mit der feinen
Schneidtrommel (5). Vermengen Sie die Masse mit den
geschlagenen Eiern und dem Mehl. Schmecken Sie mit
Salz und Pfeffer nach Geschmack ab. Erhitzen Sie das
Ol in einer Pfanne und geben Sie von dem Kartoffelbrei
10cm groBe und nicht zu dicke Kleckse hinein. Backen
Sie die Reibekuchen von beiden Seiten goldbraun.
Servieren Sie die Reibekuchen mit Apfelkompott. Guten
Appetit!

Kirsch-Sahne-Quark mit Schokoladenraspel (6 Portionen)

d

o
4

X3

o

o,
o

o

500g Quark

2 Becher Sahne (400ml)

2 Tafeln Schokolade, gekihlt
(Vollmilch oder Zartbitter)

1 Glas Schattenmorellen
(entsteint)

Zucker

Raspeln Sie die gekihlte Schokolade mit der groben
Raspeltrommel (7). Schlagen Sie die Sahne steif, nach
Geschmack mit Zucker. Rihren Sie den Quark glatt und
heben Sie Sahne, Schokoladenraspel und Kirschen unter.
Guten Appetit!
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13. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Besché&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
besch&digt, nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fisr
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemdfler Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt

kein neuer Garantiezeitraum.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht
geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

FTy Service
(DE) Telefon: 08005435111

E-Mail: targa@lidl.de

(AT  Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH)  Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 384106_2107

Am— Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND

60 - Deutsch





