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Overview

Base unit

Suction feet

Cable spool

Power cable with mains plug

Blender jug (large, min. 100 ml — max. 800 ml)
Blender jug (medium, min. 100 ml - max. 500 ml)
Blender jug (small, min. 100 ml - max. 200 ml)
Blade attachment with a cross blade

Blade attachment with a flat blade

To Go lid (2x) and keep-fresh lid (1x)

Opening for drinking

Drinking closure

Nose (3x at each blender jug)



Thank you for your trust!
Congratulations on your new nutrition mixer.

For a safe handling of the device and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

¢ Thoroughly read these user in-
structions prior to initial use.

¢ Above dll, observe the safety in-
structions!

¢ The device should only be used
as described in these user in-
structions.

¢ Keep these user instructions for
reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include this
copy of the user instructions. The
user instructions are a part of
the product.

We hope you enjoy your new nutrition mix-
er!

Symbol on your device
m The food-safe material of devices
with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

The nutrition mixer is ...
.. for mixing whole-fruit beverages
(smoothies) and chopping ice cubes.
For this purpose, use the blade at-
tachment with the cross blade 8.
.. for chopping solid foods (e.g. nuts).
For this purpose, use the blade at
tachment with the flat blade 9.
The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
®© Thick or firm peels, (e.g. of citrus fruits,
pineapple), stems and pips of stone

fruits (e.g. cherries, peaches, apricots)
must be removed before blending.

® The device must not be used to chop es-
pecially hard food such as e.g. bones
or nutmegs.

3. Safety instructions

Warnings
If necessary, the following warnings will be
used in these user instructions:
DANGER! High risk: failure o ob-
serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-
rious material damage.
CAUTION: low risk: failure to observe this
warning may result in minor injury or mate-
rial damage.
NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.
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Instructions for safe operation
®© This device must not be used by children.
® Children must not play with the device.
® The device and the power cable must be kept away from children.
® This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting haz-
ards.
® If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.
© This device is not intended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.
® Disconnect the mains plug from the wall socket...
... when it is not supervised,
... before you assemble or disassemble the device, and
... before you clean the device.
®© Clean the blade attachments, the blender jugs and the lids with
warm water and a bit of detergent or in the dish washer.
® The blades of the blade attachment are sharp. Please be very care-
ful when handling them.
®© Misuse of the device may result in injuries.
® & The blades of the blade attachment are sharp. Please be very
careful when handling them. When washing manually, the
water should be sufficiently clear that you can see the blades
easily.



A DANGER for children

© Children must not play with packing mate-

rial. Do not allow children to play with
plastic bags. There is a risk of suffocation.

®© Please ensure that children are not able
to pull the device down from the work
surface with the power cable.

® Keep the device out of the reach of chil-

dren.

DANGER to and from pets
and livestock
© Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
© The device must never be operated in
the vicinity of a bathtub, a shower, a
filled hand basin or similar.
© The motor unit, the power cable and the

mains plug must not be immersed in wo-

ter or other liquids.

© Protect the motor unit, the power cable
and the mains plug from dampness and
dripping or splashing water.

®© |If liquid gets into the motor unit, remove

the mains plug immediately. Have the de-

vice checked before reusing.
® Never touch the device with wet hands.
@® |If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
is it safe to retrieve the device.

DANGER! Risk of electric
shock
® Only plug the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled.
©® Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to

the specifications on the rating plate.
The wall socket must continue to be eas-
ily accessible after the device is
plugged in.

© Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

® The device is not fully disconnected from
the power supply, even after it is
switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.

©® When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

©® When removing the mains plug from the
wall socket, always pull the plug and
never the cable.

© Disconnect the mains plug from the wall
socket...
... if there is a fault,
... if you do not use the nutrition mixer,
... during thunderstorms.

® Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power ca-
ble.

® To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the device.

‘ DANGER! Risk of injury

from cutting

®© The blades of the blade attachment car-
ry on rotating after the device has been
switched off. Wait until the blades have
come to a standstill before you remove
the blender jug.

® Under no circumstances should the de-
vice be operated without the blender jug.

WARNING! Risk of material

damage

® Do not use the blade attachment with a
flat blade for liquids!

® Thick or firm peels, (e.g. of citrus fruits,
pineapple), stems and pips of stone
fruits (e.g. cherries, peaches, apricots)
must be removed before blending.
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©® Do not put any ingredients with a tem-
perature in excess of 85 °C into the
blender jug.

®© In order to prevent damage to the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the blades of the blade
attachment rotate with difficulty or not at
all. Pull out the mains plug and investi-
gate whether there is an obstruction in
the blender jug or whether the contents
are too viscous. Also check whether the
device is assembled correctly.

©® Do not operate the device with empty
blender jugs, as this causes the motor to
overheat and may result in it being
damaged.

® Only operate the device when a blade
attachment is screwed onto the blender
jug.

© The device is designed for a maximum

operating time of 60 seconds without in-
terruption. After this, the device must re-

main switched off until it has cooled
down to room temperature.

Only use the original accessories.

The device (base unit, power cable with
mains plug) is not dishwasher-safe.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

The device is fitted with non-slip plastic
suction feet. As furniture is coated with
a wide array of varnishes and synthet-
ics, and is also treated with different
care products, it cannot be fully ruled
out that some of these materials contain
ingredients that could attack and soften

© ©®© 06

the nonsslip plastic suction feet. If neces-
sary, place a non-slip mat under the de-

vice.

4. Items supplied

1 base unit 1
1 Blender jug large 5

(min. 100 ml — max. 800 ml)
1 Blender jug medium 6

(min. 100 ml — max. 500 ml)
1 Blender jug small 7

(min. 100 ml — max. 200 ml)
1 blade attachment 8 (cross blade)
1 blade attachment 9 (flat blade)
2 To-Go lid, 1 keep-fresh lid 10
1 copy of the user instructions

Unpacking

1. Remove all parts from the packaging.

2. Check that all parts are present and in-
tact.

5. How to use

Remove all packing material.
Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

¢ Clean the device prior to its first
use! (see “Cleaning” on page 9)

¢ Unwind the desired length of cable from
the cable spool 3 on the underside of
the device.

¢ Place the device on a dry, level, non-slip
surface.



6. Operation

DANGER! Risk of electric
shock!
©® Only plug the mains plug 4 into a wall
socket, if the nutrition mixer is fully as-
sembled.
DANGER! Risk of injury from
cutting!
©® Under no circumstances should the de-
vice be operated without the blender
jug5-7.
® The blades of the blade attachments 8,/9
are sharp. Please be very careful when
handling them.
® The blades of the blade attachment 8,/9
carry on rotating affer the device has
been switched off. Wait until the blades
have come to a standstill before you turn
over the blender jug 5 - 7 and screw off
the blade attachment.

WARNING! Risk of material damage!

© In order fo prevent damage to the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the blades of the blade
attachments 8,/9 rotate with difficulty or
not at all. In this case, pull out the mains

plug 4 and check whether there is an ob-

struction in the blender jug 5 - 7.

6.1 Uses

Blade attachment with a cross
blade 8

Use the blade attachment with the cross

blade 8 for mixing whole-fruit beverages
(smoothies) and chopping ice cubes.

Blade attachment with a flat
blade 9

WARNING! Risk of material damage!
® Do not use the blade attachment with a
flat blade 9 for liquids!

Use the blade attachment with a flat blade 9
for chopping solid food (e. g. nuts).

NOTE: with an operating time of approx.
10 seconds, use no more than 200 g when
chopping nuts.

6.2 Preparing food

WARNING! Risk of material damage!
® Thick or firm peels, (e.g. of citrus fruits,
pineapple), stems and pips of stone
fruits (e.g. cherries, peaches, apricots)

must be removed before blending.

Rinse or wash the fruits.
Cut the fruit info rough pieces (approx.
3 - 4 cm edge length).

® For smoothies: use a sufficient amount
of liquid (mineral water, juice, milk, yo-
ghurt). We recommend a mixing ratio

of 1:1.
6.3 Mixing/Chopping

CAUTION:

® Mind the marking MAX for the maxi-
mum filling quantity.

© Depending on the hardness and consist-
ency of the ingredients in the blender
jug 5 - 7, do not fill it to the maximum;
otherwise the blade attachment 8/9
could become clogged.

© Due to their exceptional hardness nut-
megs may not be chopped.
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NOTE: if the smoothie is too thick, add a lit-
tle mineral water, fruit juice, milk or yoghurt
to suit your taste.

1. Place the fruit pieces and any other in-
gredients into the blender jug 5 - 7 as
desired. Mind the marking MAX for
the maximum filling quantity.

2. Figure A: screw the required blade at-
tachment 8/9 onto the blender jug 5 - 7.
Ensure that the blade attachment is tightly
screwed to the blender jug.

3. Figure B: turn the blender jug 5 -7
around and place it on the base unit 1.
The small noses 13 on the edge of the
blender jug fit info the recesses at the
head of the base unit 1.

4. Connect the mains plug 4 with the walll
socket.

5. Aslight clockwise turn of the blender
jug 5 - 7 switches the device on.

Let the device run for no more than
60 seconds.

6. A slight anticlockwise turn of the
blender jug 5 - 7 switches the device
off.

Wait until the blades of the attachment 8,/9
have come to a complete stop.

7. Remove the blender jug 5 - 7 from the
base unit 1 and turn it around.

8. Unscrew the blade attachment 8,/9
and ensure that the liquid drips info the
blender jug 5 - 7.

9. Before using it again and if necessary,
rinse the blade attachment 8/9 briefly
under running water.

10. Disconnect the mains plug 4 from the
wall socket.

11. Clean the device as soon as possible
affer use.

6.4 Chopping ice cubes

For chopping ice cubes the device should be

switched on and off in a pulsating manner.

e Switch the device on and off 4x for up
to 10 seconds each time.

6.5 Drink immediately

¢ Figure C: in order to drink the fresh
smoothie directly from the blender jug 5-
7, screw a To-Go lid or the keep-fresh
lid 10 on the filled blender jug 5-7. If
need open the drinking closure 12 and
drink from the opening for drink-
ing 11. After you have closed the
drinking closure 12 the opening for
drinking 11 and blender jug 5 - 7 are
tightly closed. You can also enjoy your
smoothie “to go” when you are out
and about.

6.6 Storage

¢ Figure C: smoothies are infended fo be
consumed as soon as possible. Then, it
is best to put the smoothie in the refrig-
erator. Use the keep-fresh lid 10 for this
purpose.

6.7 Overheating protection

The device has an overheating protection
system. If the device has been in operation
for too long thus causing the device to be-
come too hot, it automatically switches off.
In this case, pull out the mains plug and
allow the device to cool.
You may then put the device back into
operation.



7. Cleaning

Clean the device prior to its first use!

DANGER! Risk of electric
shock!
© Pull out the mains plug 4 from the wall
socket before cleaning the Nutrition
Mixer.
© The base unit 1 and the power cable
with the mains plug 4 must not be im-
mersed in water or other liquids.
DANGER! Risk of injury from
cutting!
©®© When washing by hand, the water
should be clear enough for you to see
the blades of the blade attachment 8/9
easily.
WARNING! Risk of material damage!

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

After every use

® Clean the device and all individual
parts used after each use and remove
all food residues.

® Prior to cleaning, all parts must be sepa-

rated from one another (e.g. remove To-
Go lid or keep-fresh lid 10 from blender
jug 5-7).

Base unit

Wipe off the base unit 1 and the power ca-

ble 4, using a lightly moistened cloth. Dry
with a dry cloth.

Manual cleaning

1. The accessories (blade attachments
8/9, blender jugs 5 - 7, and To-Go
lids or keep-fresh lids 10) can be
cleaned with warm water and a little
detergent.

2. Afterwards, rinse all parts with clean
water.

3. Allow all parts to dry completely before
you put them away or use the device
again.

Dishwasher
The following parts can be cleaned in the
dishwasher:

the blade aftachments 8/9

the blender jugs 5 -7

the To-Go lids and keep-fresh lids 10

8. Storage

A DANGER for children!
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

A DANGER!

® In order to avoid accidents, the mains
plug 4 must never be connected to a
wall socket while in storage.

¢ Figure D: wind the power cable 4
around the cable spool 3 at the under-
side of the device.

e Select a location where neither high
temperatures nor moisture can affect the
device.



9. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
jon. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw
materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

10 GB

10. Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric
shock!
©® Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action

® Has the device been
connected to the pow-
er supply?
Check the connection.
Has the blender jug 5
- 7 been engaged
properly?

¢ Has the overheating
protection switched off
the device? (see
“Overheating protec-
tion” on page 8)

No function

Blade of the
blade attach-
ment 8/9 not
turning or turn-
ing with diffi-
culty

Switch off immediate-

ly, pull out mains

plug 4 and check:

Is there any obstacle in
the blender jug 5 - 72

s the quantity of ingre-
dients filled into the
blender jug too large?
Is the blade attach-
ment 8/9 firmly
screwed onto the
blender jug 5 - 72

Liquids are run-
. L[]
ning out




11. Recipes

CAUTION:

® Mind the marking MAX for the maxi-
mum filling quantity.

©® NOTE: if you have particularly large or
small fruit, you may need to adjust the
other values slightly. Have fun working
it out.

Banana power shake
1 portion

Ingredients:
1 small banana (peeled)
150 ml milk

1 pinch of bourbon vanilla powder

* Place all ingredients into the blender
jug 5/6/7 and blend until the desired

consistency has been reached.

Green flip

1 portion

Ingredients:

Ya cucumber

Y2 avocado

¥ lime (the juice)

A couple of leaves of parsley

Approx. 25 ml water if necessary

If you like it a little bit hot, you can also add
20 g of fresh ginger to the flip.

* Place all ingredients into the blender
jug 5/6/7 and blend until the desired
consistency has been reached.

Exotic feeling
1 portion

Ingredients:

V2 pineapple slice

Y2 banana (peeled)

1 tsp coconut flakes
Approx. 100 ml milk

¢ Place all ingredients into the blender
jug 5/6/7 and blend until the desired
consistency has been reached.

Berry dream
1 portion

Ingredients:

40 g raspberries

40 g strawberries

Approx. 100 ml water or fruit juice (e.g. or-
ange juice)

¢ Place all ingredients into the blender
jug 5/6/7 and blend until the desired
consistency has been reached.

Mango shake

1 portion

Ingredients:
100 g mango
100 ml milk

¢ Place all ingredients into the blender
jug 5/6/7 and blend until the desired

consistency has been reached.



12. Technical

specifications
Model: SNM 700 A1
Mains voltage: |220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Protection
class: [
Power rating:  |700 W
Max. continuous
operation (KB): |1 minute
Filling volume: | 100 ml - 800 ml

Symbols used

Certified Safety. Devices must
comply with the generally ac-
knowledged rules of technology
and the German Product Safety
Act (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG). (Not for UK.

®

With the CE marking,
€ HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

‘)

This symbol reminds you to dis-

ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials: cardboard
(except corrugated cardboard)

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

&) B> =

Subject to technical modifications.

13. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion - free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.



The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper freatment, use of force and
inferventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim

In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 326494 1904 and the purchase

receipt as a purchase verification for all in-

quiries.

* The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

* |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

® Then, you are able to send a product re-

ported as defective free of charge fo the

service address specified to you, includ-

ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidlservice.com), where
you can enter the article number (IAN)
326494 _1904 to open your user instruc-
tions.

Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@D Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 326494_1904



AR Supplier

Please note that the following address is ne
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY
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Mange tak for din tillid!

Vi gnsker dig tillykke med din nye Nutrition

mixer.

For at opnd en sikker omgang med appara-
tet og for at leere ydelsesomfanget at kende:

¢ Lzes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem, fer apparatet
tages i brug ferste gang.

¢ Folg frem for alt sikkerhedsan-
visningerne!

e Apparatet ma kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Opbevar denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlzegges.
Betjeningsvejledningen er del af
produktet.

Vi gnsker dig god forngjelse med din nye
Nutrition mixer!

Symbol pa apparatet
QIP Dette symbol angiver, at saledes

devarers smag eller lugt.

maerkede materialer ikke sendrer fe-

2. Brug i overensstem-
melse med formalet

Denne Nutrition mixer er ...

.. til blending af helfrugtdrikke
(smoothies) og til knusning af smé&
maengder is. Anvend hertil knivind-
satsen med krydsblad 8.

.. til hakning of faste fedevarer (f.eks.
nedder). Anvend hertil knivindsatsen
med fladt blad 9.

Apparatet er konstrueret til den private hus-
holdning. Apparatet mé kun benyttes inden-
ders.

Dette apparat mé& ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

© Tykke og faste skaller (f.eks. fra citrusfrug-
ter, ananas), stilke og kerner fra stenfrug-
ter (f.eks. kirsebaer, ferskner, abrikoser)
skal fjernes, inden der blendes.

©® Apparatet mé ikke benyttes til hakning
af seerligt hérde fedevarer som f.eks.
knogler eller muskatngdder.



3. Sikkerhedsanvisninger ADVARSEL! Moderat risiko: manglende

overholdelse af advarslen kan for&rsage

Advarselshenvisninger kvaestelser eller alvorlige materielle skader.
Hvor det er pakraevet, anvendes felgende ~ FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-

advarselshenvisninger i denne betjenings-  holdelse of advarslen kan forarsage mindre
vejledning: kvaestelser eller alvorlige materielle skader.

FARE! Hgj risiko: manglende over-  ANVISNING: forhold og szerlige detaljer,
holdelse af advarslen kan forarsage  som skal overholdes ved brug af apparatet.
skader pé liv og lemmer.

Anvisninger om sikker brug

® Dette apparat md ikke anvendes af bern.

®© Bern mé ikke lege med apparatet.

® Hold bern vaek fra apparatet og tilslutningsledningen.

© Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller med manglende erfaring og/eller
manglende viden, hvis disse er under opsyn eller er blevet under-
vist i sikker brug af apparatet og har forstaet de deraf resulterende
farer.

® Hvis nettilslutningsledningen pa dette apparat bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller hans kundeservice eller of
en lignende kvalificeret person for at undgé risici.

® Dette apparat er ikke beregnet il at blive brugt sammen med en
ekstern timer eller en separat fiernbetjening.

® Traek netstikket ud af stikkontakten, ...
... ved manglende opsyn,
... inden du samler eller skiller apparatet ad og
... fer du renger apparatet.

®© Renger knivindsatserne, baegrene og lagene med varmt vand og
lidt opvaskemiddel eller i opvaskemaskinen.

®© Knivindsatsens blade er skarpe. Udvis forsigtighed ved omgang
med disse.

® Misbrug af apparatet kan forérsage kvaestelser.

® & Knivindsatsens blade er skarpe. Udvis forsigtighed ved om-

gang med disse. Ved opvask i hdnden ber vandet vaere sa
klart, at du kan se knivbladene tydeligt.
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A FARE for born

© Emballage er ikke legetaj. Barn mé ikke
lege med plastikposerne. Der er fare for
at blive kvalt.

© Serg for, at bern ikke kan traekke appa-

ratet ned fra arbejdsfladen i tilslutnings-

ledningen.
® Opbevar apparatet utilgaengeligt for
orn.

FARE for og pa grund af
kzele- og husdyr
© Elektriske apparater kan udgere en fare
for kaele- og husdyr. Desuden kan dyr
ogsd forarsage skader p& apparatet.

Hold derfor principielt dyr vaek fra elek-

triske apparater.

FARE for elektrisk stod
pga. fugtighed
© Apparatet mé aldrig bruges i naerheden
af et badekar, en bruser, en fyldt vaske-
kumme o. .
©® Motorenheden, tilslutningsledningen og
netstikket ma ikke dyppes i vand eller
andre vaesker.
© Beskyt motorenheden, filslutningslednin-
gen og netstikket mod fugtighed, dryp-
og steenkvand.
© Hvis der skulle veere fraengt vaeske ind i
motorenheden, skal netstikket omgé&en-
de traekkes ud. F& apparatet kontrolleret,
for det tages i brug igen.
® Brug ikke apparatet med véde haender.
® Skulle apparatet vaere faldet i vandet,
skal netstikket straks traekkes ud. Tag
farst derefter apparatet op.

A FARE for elektrisk stod

@® Stik forst netstikket i en stikkontakt, nér
apparatet er komplet samlet.

@® Saet kun netstikket i en korrekt installeret,
let tilgaengelig stikkontakt, hvis spaen-
ding svarer til den pa typeskiltet. Stik-

kontakten skal ogsé veere let tilgaengelig
efter tilslutningen.

©® Veer opmaerksom pd, at tilslutningsled-
ningen ikke kan blive beskadiget aof
skarpe kanter eller varme steder. Vikl
ikke tilslutningsledningen omkring appa-
ratet.

© Apparatet er stadig ikke helt afbrudt fra
nettet, efter at det er blevet slukket. For at
gere dette, skal du traekke netstikket ud.

® Veer ved brugen af apparatet opmaerk-
som pd, at tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme.

© Traek altid i stikket, aldrig i ledningen,
ndr du traekker netstikket ud af stikkon-
takten.

® Traek netstikket ud aof stikkontakten, ...
... hvis der opstar en fejl,
... ndr du ikke bruger Nutrition blenderen,
... ved tordenvejr.

© Undlad at bruge apparatet, hvis der er
synlige skader p& apparatet eller tilslut-
ningsledningen.

® For at undga risici, ma du ikke foretage
nogen aendringer p& apparatet.

FARE for at skaere sig med
kvaestelser til folge
©® Knivindsatsens blade drejer lidt videre
efter slukning. Vent til de stér stille, in-
den du tager et baeger af.
©® Apparatet m& under ingen omstaendig-
heder bruges uden baeger.

ADVARSEL mod materielle

skader

® Knivindsatsen med fladt blad mé& ikke
anvendes til vaesker!

© Tykke og faste skaller (f.eks. fra citrus-
frugter, ananas), stilke og kerner fra
stenfrugter (f.eks. kirsebaer, ferskner,
abrikoser) skal fiernes, inden der blen-
des.

® Fyld ikke ingredienser i baegeret, som er
varmere end 85 °C.

©® For at undgé at beskadige apparatet,
skal du straks afbryde blendningen, hvis

®©K 19



knivindsatsens blade ikke drejer eller

gér traegt. Traek netstikket ud og kontrol-

lér, om der befinder sig en forhindring i
baegeret, eller om indholdet er for seit.
Kontrollér ogsé, om apparatet er sat
korrekt sammen.
© Lad ikke apparatet kere med et tomt
baeger, da motoren herved kan blive
overophedet og beskadiget.
©® Anvend kun apparatet, nér der er skruet
en knivindsats p& baegeret.
©® Apparatet er konstrueret til en keretid
p& max. 60 sekunder uden afbrydelse.
Derefter skal apparatet forblive slukket,
indtil det er kelet af til rumtemperatur.
Anvend kun det originale tilbehgr.
Apparatet (basisenhed, tilslutningsled-
ning med netstik) er ikke egnet til opva-
skemaskine.

(ONO)

©® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-

geringsmidler.

© Apparatet er udstyret med skridsikre
plastiksugefedder. Da mebler har man-
ge forskellige lak- og kunststofoverflader

og bliver behandlet med mange forskel-

lige plejemidler, kan det ikke helt ude-
lukkes, at nogle af disse stoffer
indeholder ingredienser, som angriber
og opbleder plastiksugefedderne. Leeg i
givet fald et skridsikkert underlag under
apparatet.

4. Leveringsomfang

1 Basisenhed 1
1 baeger stort 5

(min. 100 ml — maks. 800 ml)
1 baeger medium 6

(min. 100 ml — maks. 500 ml)
1 baeger lille 7

(min. 100 ml — maks. 200 ml)
1 Knivindsats 8 (krydsblad)
1 Knivindsats 9 (fladt blad)
2 ,to go™lég, 1 opbevaringsladg 10
1 Betjeningsvejledning
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Udpakning

1. Tag alle dele ud af emballagen.

2. Kontrollér, om alle delene forefindes og
derefter, om delene er ubeskadiget.

5. Ibrugtagning

Fiern emballagen fuldsteendigt.
Kontrollér, om alle dele er til stede og
ubeskadigede.

¢ Renger apparatet inden forste
brug! (se “Rengering” pd side 22)

¢ Vikl den gnskede kabellzengde af kabel-
opviklingen 3 pé& undersiden af appara-
tet.

e Stil apparatet pé et tert, jsevnt og skrid-
sikkert underlag.

6. Betjening

A FARE for elektrisk sted!
® Stik forst netstikket 4 i en stikkontakt,
ndr Nutrition blenderen er komplet sam-
let.
FARE for at skare sig med
kvzestelser til felge!
® Apparatet m& under ingen omstaendig-
heder bruges uden baeger 5 - 7.
® Knivindsatsens 8/9 blade er skarpe. Ud-
vis forsigtighed ved omgang med disse.
© Knivindsatsens 8/9 blade drejer lidt vi-
dere efter slukning. Vent til de star stille,
inden du vender et baeger 5 - 7 om og
skruer knivindsatsen af.

ADVARSEL mod materielle skader!

® For at undgé at beskadige apparatet,
skal du straks afbryde blendningen, hvis
knivindsatsens 8/9 blade ikke drejer el-
ler gér treegt. Traek i tilfaelde heraf netstik-
ket 4 ud og kontrollér, om der befinder
sig en forhindring i baegeret 5 - 7, eller
om indholdet er for sejt.



6.1 Anvendelsesomrader
Knivindsats med krydsblad 8

Knivindsatsen med krydsbladet 8 anvender
du il blending af hel-frugtdrikke (smoothies)
og til knusning of isterninger.

Knivindsats med fladt blad 9
ADVARSEL mod materielle skader!
® Knivindsatsen med fladt blad 9 ma ikke

anvendes til vaesker!

Knivindsatsen med fladt blad 9 anvender du

til hakning of faste fadevarer (f.eks. nadder).

ANVISNING: til hakning af nedder anven-

der du en maengde p& maks. 200 g ved en
driftstid p& ca. 10 sekunder.

6.2 Forberedelse af
fodevarer

ADVARSEL mod materielle skader!

© Tykke og faste skaller (f.eks. fra citrusfrug-

ter, ananas), stilke og kerner fra stenfrug-
ter (f.eks. kirsebzer, ferskner, abrikoser)
skal fiernes, inden der blendes.

* Vask eller ter frugterne af.

Skaer frugterne i grove stykker (ca. 3-4 cm
kantleengde).

e Til smoothies: anvend tilstraekkelig vae-
ske (mineralvand, frugtsaft, maelk, yog-
hurt). Vi anbefaler et blandingsforhold
pa 1:1.

6.3 Blending/Hakning

FORSIGTIG:

©® Bemaerk markering MAX for den maksi-

male péfyldningsmaengde.

© Fyld alt efter ingrediensernes h&rdhed
og konsistens ikke baegeret 5 - 7 helt op
til maksimum, da knivindsatsen 8/9 el-
lers kan blokere.

©® Muskatnedder mé ikke hakkes p& grund
af deres saerlige hérdhed.

ANVISNING: er smoothien for tyktflyden-
de, kan du efter behov fylde lidt mineral-

vand, frugtsaft, meelk eller jogurt i.

1. Fyld frugtstykker og evt. andre ingredi-
enser i det gnskede baeger 5 - 7. Be-
maerk markering MAX for den
maksimale péfyldningsmaengde.

2. Fig. A: skru den enskede knivind-
sats 8/9 pa baegeret 5 - 7. Serg for, at
knivindsatsen er skruet godt fast p& bae-
geret.

3. Fig. B: vend baegeret 5 - 7 om og saet

det p& basisenheden 1. De smé nze-

ser 13 pd baegerets kant griber ind i ud-

sparingerne p& basisenhedens 1 hoved.

Stik netstikket 4 i stikkontakten.

En lille drejning of baegeret 5 - 7 med

uret taender apparatet.

Lad apparatet kere i maksimalt 60 se-

kunder.

6. En lille drejning of baegeret 5 - 7 mod
uret slukker apparatet.

Vent, indtil indsatsens kniv 8/9 stor stil-
le.

7. Fjern baegeret 5 - 7 fra basisenhe-
den 1 og vend det om.

8. Skru knivindsatsen 8/9 af og vaer der-
ved opmaerksom pé&, at vaesken dryp-
per i baegeret 5 - 7.

9. Inden den naeste brug skyller du om
nadvendigt knivindsatsen 8/9 kort af
under rindende vand.

10. Traek netstikket 4 ud af stikkontakten.

11. Renger apparatet s& hurtigt som muligt
efter brug.

o s~



6.4 Knusning af isterninger

For at knuse isterninger ber du teende og

slukke apparatet pulserende.

® Tend og sluk apparatet op til 4 x i ca.
10 sekunder.

6.5 Drik straks

* Fig. C: for at drikke den friske smoothie
direkte fra baegeret 5 - 7 skal du skrue
et ,fo go”- eller opbevaringslag 10 pé
det fyldte baeger 5 - 7. Abn drikkels-
get 12, og drik of drikkedbningen 11.

Nar drikkeldget 12 er sat pd, er drikke-

&bningen 11 og baegeret 5 - 7 lukket
teet til. Du kan dermed nyde din smoo-
thie: ,to go”.

6.6 Opbevaring
* Fig. C: smoothies skal helst drikkes ret

hurtigt. Det bedste er s& at stille smoothi-

en i keleskabet. Dertil skal du bruge op-
bevaringsléget 10.

6.7 Overophednings-
beskyttelse

Apparatet har en overophedningsbeskyttelse.

Hvis apparatet bruges for leenge og tempera-

turen bliver for hgj, slukker det automatisk.

e Traek i dette tilfeelde netstikket ud og lad
apparatet kele aof.

® Derefter kan du tage apparatet i brug
igen.

7. Rengoring

Renger apparatet inden forste brug!

A FARE for elektrisk sted!
® Traek netstikket 4 ud af stikkontakten, in-
den du renger Nutrition blenderen.
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©® Basisenheden 1 og tilslutningsledningen
med netstik 4 ma ikke dyppes i vand el-
ler andre vaesker.
FARE for at skare sig med
kvzestelser til felge!
® Ved afvaskning i hédnden bOr vandet vce-
re sa klart, at knivindsatsens kniv 8/9
nemt kan ses.

ADVARSEL mod materielle skader!
® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

Efter hver brug

® Renger apparatet og alle anvendte en-
keltdele efter enhver brug og fiern der-
ved alle madrester.

¢ For rengering skal alle dele skilles ad
(fiern f.eks. ,to go”- eller opbevarings-

lég 10 of baegeret 5 - 7).

Basisenhed
Tor basisenheden 1 og tilslutningslednin-
gen 4 af med en let vaedet klud. Ter efter
med en ter klud.

Manvuel rengering

1. Tilbehgrsdele (knivindsatser 8/9, bae-
ger 5 -7 og ,to go"- eller opbevarings-
l&g 10) kan rengeres med varmt vand
og en smule opvaskemiddel.

2. Skyl derefter delene af med rent vand.

3. Serg for, at alle dele er fuldsteendig ter-
re, fer du rydder dem fil side, eller du
bruger apparatet pd ny.

Opvaskemaskine

Felgende dele kan ogsé& rengares i opvaske-
maskinen:

knivindsatser 8/9

bsegerne 5 -7

,fo go”- og opbevaringslag 10



8. Opbevaring

A FARE for born!

© Opbevar apparatet utilgaengeligt for barn.

A FARE!

©® For at undgd ulykker mé netstikket 4 un-

der opbevaringen ikke vaere forbundet
med en stikkontakt.

e Fig. D: vikl tilslutningsledningen 4 op
pé kabelopviklingen 3 p& undersiden
af apparatet.

* Velg et sted, hvor hverken kraftig varme
eller fugtighed kan pévirke apparatet.

9. Boritskaffelse

Dette produkt er underlagt
det europeeiske direktiv
2012/19/EU. Symbolet
med den overstregede skral-
despand pd hjul betyder, at
produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-

sindsamling. Det gaelder produktet og alt
tilbehgr, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men

skal afleveres til et modtagelsessted for gen-

brug of elekiriske og elektroniske apparater.

Dette genbrugs-symbol marke-
rer f. eks. en genstand eller ma-
terialedele, der er vaerdifulde
til genanvendelse. Genbrug er
med til at reducere forbruget of
réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Nar du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.

10. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som gnsket,
skal du ferst g& den falgende tiekliste igen-
nem. Maske er der kun tale om et mindre
problem, som du selv kan lgse.

A FARE for elektrisk sted!
©® Forseg under ingen omstaendigheder
selv at reparere apparatet.

Mulige arsager /

Feil foranstaltninger

* Er stramforsyningen
sikret?

*  Kontrollér tilslutnin-
gen.

® Erbaegeret 5 -7 sat
rigtigt pa2
Har overophednings-
beskyttelsen slukket
apparatet? (se
“Overophednings-
beskyttelse” p&
side 22)

Virker ikke

Sluk omgéende, traek
netstikket 4 ud og
kontrollér:

hindring i baege-

ret 5-7¢

Knivindsat-

sens 8/9 blade
drejer sig ikke el-
ler kun meget
treegt

® Er der fyldt en for stor
maengde ingredien-
ser i baegeret?

Er knivindsatsen 8/9
skruet rigtigt fast pé
baegeret 5 - 72

Der lgber vaeske

ud .




11. Opskrifter

FORSIGTIG:

©® Bemaerk markering MAX for den maksi-
male péfyldningsmaengde.

© ANVISNING: hvis du har szerligt store
eller sma frugter, kan det vaere, at du
skal tilpasse de andre veerdier en smule.
God forngjelse med at prove.

Banan-power-shake
1 portion

Ingredienser:

1 lille banan (skrzellet)

150 ml maelk

1 knivspids bourbon-vaniljepulver

e Kom dlle ingredienserne i baegeret 5/6/
7 og blend indtil den enskede konsi-
stens er ndet.

Gron-flip

1 portion

Ingredienser:

V4 salatagurk

Y2 avocado

Y2 limefrugt (saften)
Et par persilleblade

Om ngdvendigt 25 ml vand

Hvem kan lide det lidt skarpere, blander
yderligere 20 g frisk ingefzer i flippen.

e Kom alle ingredienserne i baegeret 5/6/
7 og blend indtil den enskede konsi-
stens er ndet.
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Exotic feeling
1 portion

Ingredienser:
V2 skive ananas

Y2 banan (skraellet)
1 tsk. kokosflager
ca. 100 ml maelk

e Kom dlle ingredienserne i baegeret 5/6/
7 og blend indtil den gnskede konsi-
stens er ndet.

Baerdrom
1 portion

Ingredienser:

40 g hindbeer

40 g jordbaer

ca. 100 ml vand eller frugtsaft (f.eks. appel-
sinsaft

e Kom dlle ingredienserne i baegeret 5/6/
7 og blend indtil den @nskede konsi-

stens er ndet.

Mango-shake

1 portion

Ingredienser:
100 g mango
100 ml maelk

e Kom dlle ingredienserne i baegeret 5/6/
7 og blend indtil den gnskede konsi-
stens er ndet.



12. Tekniske data

Model: SNM 700 A1l

Netspaending: 220-240V ~
50/60 Hz

Beskyttelsesklasse: |1

Effekt: 700 W

Maks. Kontinuerlig

drift (KB): 1 minut

P&fyldningsmaengde: | 100 ml — 800 ml

Anvendte symboler

Afprovet sikkerhed. Apparater
skal opfylde de almindelige aner-
kendte tekniske regler og veere i
overensstemmelse med produkt-
sikkerhedsloven (ProdSG) [Tysk-
land].

®

HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

c E Med CE-maerkning erklaerer

Dette symbol minder om, at bort-

°
%‘h skaffe emballagen miljgvenligt.
/\ |Genbrugelige materialer: pap

l: (undtaget balgepap)
PAPA
N Symbolet kendetegner dele, som

kan rengeres i opvaskemaskinen.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.

13. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen pé det-
te apparat. | tilfeelde of mangler pé dette
produkt geelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til saelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
greenset af vores i efterfelgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter p& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 é&r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg —
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du far dine penge igen. Denne
garantiydelse forudsaetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forlaenget som
falge of garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kabet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udleb, er for
kundens regning.



Garantidakning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabriko-
tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normalt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, batterier, lyskilder eller
dele, der er fremstillet of glas.

Denne garanti daekker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formé&-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anferte anvis-
ninger i betjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frar&des i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgés.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke fil erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug of vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert of vores autoriserede service-
center, opharer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du ga frem efter folgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespargsler
artikelnummeret IAN: 326494 1904
og kvitteringen som dokumentering for ke-
bet parat.

* Varenummeret finder du pé typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden af din vejledning
(forneden il venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

® Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du farst kon-
takte efterfolgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

o Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,
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med vedhaeftning af kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
star, samt hvorndr denne er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade

denne og mange flere handbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

OFFH0
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé Lidl-service-siden (www.lidl-service.com)
og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
326494 _1904 &bne din betieningsvejled-
ning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 326494 1904

6—-@- Leverandor

Bemaerk venligst, at den felgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennasvnte service-center.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
TYSKLAND
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1. Overzicht

Basiseenheid
Zuignappen
Snoeropwikkeling
Aansluitsnoer met stekker

Mesopzetstuk met kruismes
Mesopzetstuk met plat mes

VONOGCCUBON =

38

Beker (groot, min. 100 ml — max. 800 ml)
Beker (gemiddeld, min. 100 ml - max. 500 ml)
Beker (klein, min. 100 m| — max. 200 ml)

10 “to go”-deksel (2x) en vershouddeksel (1x)

11 Drinkopening
12 Drinksluiting
13 Nokje (3 stuks bij elke beker)
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Hartelijk gefeliciteerd met uw nieuwe Nutri-

tion-mixer.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Dient u deze handleiding véér de
eerste ingebruikname grondig
door te lezen.

¢ Neemt u steeds de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel vit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
Nutrition-mixer!

Symbool op het apparaat

len die ermee zijn gemarkeerd,

Q“ Dit symbool geeft aan, dat materia-

noch de smaak noch de geur van le-

vensmiddelen veranderen.

2, Correct gebruik

De Nutrition-mixer is ...

.. bestemd voor het mixen van dranken
met hele vruchten (smoothies) en het
fiinmaken van ijsklontjes. Gebruik
hiervoor het mesopzetstuk met het
kruismes 8.

.. bestemd voor het fijnmaken van har-
de levensmiddelen (bijv. noten). Ge-
bruik hiervoor het mesopzetstuk met
het platte mes 9.

Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Dikke of stevige schillen (bijv. van citrus-
vruchten, ananos), stelen en pitten van
steenvruchten (bijv. kersen, perziken,
abrikozen) moeten vé6r het mixen wor-
den verwijderd.

©® Het apparaat mag niet worden gebruikt
om heel harde levensmiddelen zoals
bijv. botten of nootmuskaatno ten fijn te
maken.



3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen

Indien nodig vindt u de volgende waarschu-

wingen in deze handleiding:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.

LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade

kan tot letsel leiden. veroorzaken.

AANWUZING: toedrachten en bijzonder-
heden waarop tijdens het gebruik van het
apparaat moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

®© Het apparaat en het aansluitsnoer moeten uit de buurt van kinde-
ren worden gehouden.

© Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht staan of met be-
trekking tot het veilige gebruik van het apparaat instructies hebben
gekregen en de daaruit voortvloeiende risico's hebben begrepen.

® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om gevaar
te voorkomen.

© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... wanneer er geen toezicht is,
... voordat u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar neemt en
... voordat u het apparaat reinigt.

® Reinig de mesopzetstukken, de bekers en de deksels met warm wo-
ter en wat afwasmiddel of in de vaatwasser.

® De messen van het mesopzetstuk zijn scherp. Ga er voorzichtig
mee om.

® Bij misbruik van het apparaat kunnen er letsels ontstaan.
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° A

De messen van het mesopzetstuk zijn scherp. Ga er voorzich-
tig mee om. Bij het spoelen met de hand moet het water zo

helder zijn, dat u de messen goed kunt zien.

A GEVAAR voor kinderen

©

Verpakkingsmateriaal is geen speel-
goed. Kinderen mogen niet met de plas-
tic zakken spelen. Er bestaat
verstikkingsgevaar.

Let erop, dat kinderen het apparaat niet
aan het aansluitsnoer van het werkvlak
kunnen trekken.

Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

GEVAAR voor en door

huis- en gebruiksdieren
Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elekirische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd vit de buurt
van elektrische apparaten.

GEVAAR van een
elektrische schok door
vocht
Het apparaat mag nooit worden ge-
bruikt in de buurt van een badkuip, een
douche, een gevulde wasbak o.i.d.
De motoreenheid, het aansluitsnoer en
de stekker mogen niet in water of ande-
re vloeistoffen worden gedompeld.
Bescherm de motoreenheid, het aan-
sluitsnoer en de stekker tegen vocht,
druip- of spatwater.
Wanneer er vloeistof in de motoreenheid
terechtkomt, moet de stekker direct vit het
stopcontact worden getrokken. Voor een
volgende ingebruikname het apparaat
laten controleren.
Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.

(O]

©

Wanneer het apparaat in het water is
gevallen, moet de stekker direct it het
stopcontact worden getrokken. Pas
daarna mag het apparaat vit het water
worden gehaald.

GEVAAR door een
elektrische schok

Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het apparaat volledig gemon-
teerd is.

Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatije. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.

Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.

De stroomtoevoer naar het apparaat is
ook na het vitschakelen niet volledig on-
derbroken. Hiervoor moet u de stekker
vit het stopcontact trekken.

Let er bij gebruik van het apparaat op,
dat het aansluitsnoer niet vastgeklemd
wordt of bekneld raakt.
Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan het snoer.
Trek de stekker uit het stopcontact, ...

.. wanneer er zich een storing voor-

doet,
.. wanneer u de Nutrition-mixer niet ge-
bruikt,

... bij onweer.

Gebruik het apparaat niet als het appa-
raat zelf of het aansluitsnoer zichtbaar

beschadigd is.
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Breng geen veranderingen aan het ap-
paraat aan, dit om gevaar te voorko-
men.

GEVAAR van
verwondingen door
snijden

De messen van het mesopzetstuk draai-
en na het vitschakelen nog door. Wacht
totdat ze stilstaan, voordat u de beker
eraf neemt.

Het apparaat mag onder geen beding
zonder beker worden gebruikt.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade

©

O}

Het mesopzetstuk met plat mes mag niet
voor vloeistoffen worden gebruikt!

Dikke of stevige schillen (bijv. van citrus-

vruchten, ananas), stelen en pitten van
steenvruchten (bijv. kersen, perziken,
abrikozen) moeten vé6r het mixen wor-
den verwijderd.

Vul de beker niet met ingrediénten die

heter zijn dan 85 °C.

Om schade aan het apparaat te vermij-

den, dient u het mixen direct te onder-
breken wanneer de messen van het

mesopzetstuk niet of maar moeilijk rond-

draaien. Trek de stekker uit het stopcon-
tact en controleer of zich een obstakel
in de beker bevindt of dat het voedsel te
taai is. Controleer ook of het apparaat
correct in elkaar is gezet.

Gebruik het apparaat niet met een lege
beker, omdat de motor hierdoor over-
verhit en beschadigd kan raken.
Gebruik het apparaat alleen wanneer

op de beker een mesopzetstuk is vastge-

draaid.

Het apparaat is ontworpen voor een ge-

bruiksduur van maximaal 60 seconden
zonder onderbreking. Daarna moet het
apparaat vitgeschakeld blijven, totdat
het is afgekoeld tot kamertemperatuur.

Gebruik uitsluitend de originele accessoi-

res.
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©® Het apparaat (basiseenheid, aansluit

O]

O]

snoer met stekker) is niet vaatwasmachi-
nebestendig.

Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Het apparaat is voorzien van kunststof
antislip zuignappen. Omdat meubels
zijn gecoat met een grote verscheiden-
heid van lakken en kunststoffen en wor-
den behandeld met verschillende
onderhoudsmiddelen, kan niet volledig
worden uitgesloten dat sommige van
deze stoffen bestanddelen bevatten, die
de kunststof zuignappen aantasten en
zacht maken. Leg indien nodig een an-
tislipmatje onder het apparaat.

4. Levering

—_—

1

1

1
1
3

basiseenheid 1

grote beker 5

(min. 100 ml — max. 800 ml)
middelgrote beker 6

(min. 100 ml — max. 500 ml)

kleine beker 7

(min. 100 ml — max. 200 ml)
mesopzetstuk 8 (kruismes)
mesopzetstuk 9 (plat mes)

“to go”-deksel, 1 vershouddeksel 10

1 handleiding
Uitpakken

1.
2.

Haal alle onderdelen uit de verpakking.
Controleer of alle onderdelen volledig
zijn en of ze onbeschadigd zijn.

5. Ingebruikname

()

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig
en onbeschadigd zijn.

Maak het apparaat schoon alvo-
rens het voor de eerste keer te
gebruiken! (zie “Reinigen” op
pagina 35)



*  Wikkel de gewenste snoerlengte van de
snoeropwikkeling 3 aan de onderzijde
van het apparaat af.

® Plaats het apparaat op een droge, vlak-
ke, slipvrije ondergrond.

6. Bedienen

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Steek de stekker 4 pas in een stopcon-
tact wanneer de Nufrition-mixer volledig
is gemonteerd.
GEVAAR van verwondingen
door snijden!
© Het apparaat mag onder geen beding
zonder beker 5 - 7 worden gebruikt.
© De messen van de mesopzetstukken 8/9
zijn scherp. Ga er voorzichtig mee om.
©® De messen van het mesopzetstuk 8/9
draaien na het uitschakelen nog door.
Woacht totdat de messen stilstaan voor-
dat u een beker 5 - 7 omdraait en het
mesopzetstuk losdraait.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Om schade aan het apparaat te voorko-
men, onderbreekt u het mixen direct
wanneer de messen van de mesopzet-
stukken 8/9 niet of heel stroef draaien.
Trek in dat geval de stekker 4 uit het
stopcontact en controleer of zich een ob-

stakel in de beker 5 - 7 bevindt.

6.1 Toepassingen

Mesopzetstuk met kruismes 8
Het mesopzetstuk met het kruismes 8 ge-
bruikt u voor het mixen van dranken met
hele vruchten (smoothies) en het fijnmaken
van ijsklontjes.

Mesopzetstuk met plat mes 9

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Het mesopzetstuk met plat mes 9 mag
niet voor vloeistoffen worden gebruiki!

Het mesopzetstuk met het platte mes 9 ge-
bruikt u voor het fiinmaken van harde levens-
middelen (bijv. noten).

AANWWZING: gebruik bij het fijnmaken
van noten een hoeveelheid van max. 200 g
bij een gebruiksduur van ca. 10 seconden.

6.2 Levensmiddelen
voorbereiden

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

®© Dikke of stevige schillen (bijv. van citrus-
vruchten, ananas), stelen en pitten van
steenvruchten (bijv. kersen, perziken,
abrikozen) moeten véér het mixen wor-
den verwijderd.

*  Was de vruchten of veeg ze schoon.
Snijd de vruchten in grove stukken (met
een randlengte van ca. 3 - 4 cm).

e Voor smoothies: gebruik voldoende
vloeistof (bronwater, vruchtensap, melk,
yoghurt). Wij adviseren een mengver-
houding van 1:1.



6.3 Mixen / fijnmaken

LET OP:

®© Let op de markering MAX voor de
maximale vulhoeveelheid.

© Vul de beker 5 - 7 al naargelang de
hardheid en consistentie van de ingredi-
énfen niet tot het maximum, omdat het

mesopzetstuk 8,/9 anders kan blokkeren.
©® Nootmuskaat mag vanwege zijn bijzon-

dere hardheid niet worden fijngemaakt.

AANWUZING: wanneer de smoothie te
dik is, kunt u naar behoefte wat bronwater,
vruchtensap, melk of yoghurt toevoegen.

1. Vul de beker 5 - 7 van uw keuze met
stukken fruit en evt. andere ingredién-
ten. Let daarbij op de markering MAX
voor de maximale vulhoeveelheid.

2. Afbeelding A: draai het gewenste
mesopzetstuk 8/9 op de beker 5 - 7.
Let erop dat het mesopzetstuk goed op
de beker is vastgedraaid.

3. Afbeelding B: draai de beker 5 -7
om en plaats deze op de basiseen-

heid 1. De kleine nokjes 13 aan de

bekerrand vallen in de vitsparingen bo-

venop de basiseenheid 1.
4. Steek de stekker 4 in het stopcontact.
5. Door de beker 5 - 7 iets met de wijzers
van de klok mee te draaien wordt het
apparaat ingeschakeld.
Laat het apparaat maximaal 60 secon-
den draaien.

6. Door de beker 5 - 7 iets tegen de wij-

zers van de klok in te draaien wordt
het apparaat uvitgeschakeld.
Wacht tot de messen van het opzet-
stuk 8/9 tot stilstand zijn gekomen.
7. Haal de beker 5 - 7 van de basiseen-
heid 1 af en draai deze om.
8. Draai het mesopzetstuk 8/9 eraf en let
er daarbij op dat de vloeistof in de be-
ker 5 - 7 loopt.
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9. Alvorens het mesopzetstuk 8/9 op-
nieuw fe gebruiken, spoelt u het indien
nodig even onder stromend water af.

10. Trek de stekker 4 uit het stopcontact.

11. Maak het apparaat indien mogelijk di-
rect na gebruik schoon.

6.4 ljsklontjes fijnmaken

Om ijsklontjes fijn te maken, moet u het ap-

paraat pulserend in- en uitschakelen.

o Schakel het apparaat max. 4 x gedu-
rende ca. 10 seconden in en uit.

6.5 Direct drinken

¢ Afbeelding C: om de verse smoothie
direct uit de beker 5 - 7 te drinken,
schroeft u een “to go”- of vershouddek-
sel 10 op de gevulde beker 5 - 7.
Open de drinksluiting 12 en drink uit
de drinkopening 11. Na het sluiten van
de drinksluiting 12 zijn de drinkope-
ning 11 en de beker 5 - 7 stevig geslo-
ten. Zo kunt u de smoothie ook
onderweg opdrinken: “to go”.

6.6 Opbergen

¢ Afbeelding C: het is de bedoeling dat
smoothies snel worden geconsumeerd.
Daarna kunt u de smoothie het best in
de koelkast zetten. Gebruik daarvoor

het vershouddeksel 10.

6.7 Beveiliging tegen
oververhitting

Het apparaat beschikt over een beveiliging

tegen oververhitting. Zodra het apparaat te

lang wordt gebruikt en de temperatuur daar-

door te hoog wordt, wordt het automatisch

vitgeschakeld.

e Trek in dit geval de stekker uit het stop-
contact en laat het apparaat afkoelen.

¢ Daarna kunt u het apparaat weer in ge-
bruik nemen.



7. Reinigen

Maak het apparaat schoon alvorens
het voor de eerste keer te gebruiken!

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Trek de stekker 4 uit het stopcontact
voordat u de Nutrition-mixer reinigt.
© De basiseenheid 1 en het aansluitsnoer

met stekker 4 mogen niet in water of an-

dere vloeistoffen worden gedompeld.
GEVAAR van verwondingen
door snijden!
® Als u het met de hand afwast, dient het
water zo helder te zijn dat u de messen
van het mesopzetstuk 8/9 goed kunt
zien.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Na elk gebruik
Maak het apparaat en alle gebruikte
onderdelen na elk gebruik schoon en
verwijder daarbij alle achtergebleven
etensresten.

* Haal alle onderdelen uit elkaar voordat
u deze schoonmaakt (verwijder bijv. het

“"to go”- of het vershouddeksel 10 van
de beker 5 - 7).

Basiseenheid

Veeg de basiseenheid 1 en het aansluit-
snoer 4 af met een licht vochtige doek.
Wrijf het met een droge doek na.

Reiniging met de hand
1. De accessoires (mesopzetstukken 8/9,

beker 5 - 7 en het “to go”- of vershoud-

deksel 10) kunt u met warm water en
een beetje afwasmiddel schoonmaken.

2. Spoel dlle onderdelen vervolgens af
met schoon water.

3. Llaat alle onderdelen helemaal drogen,
voordat u ze opbergt of u het apparaat
opnieuw gebruikt.

Vaatwasser
De volgende onderdelen kunnen ook in de
vaatwasser worden gereinigd:

de mesopzetstukken 8/9

de bekers 5 -7

het “to go”- en vershouddeksel 10

8. Opbergen

A GEVAAR voor kinderen!
®© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

A GEVAAR!

©® Om ongelukken te voorkomen, mag de
stekker 4 tijdens het opbergen niet met
een stopcontact verbonden zijn.

¢ Afbeelding D: wikkel het aansluit-
snoer 4 rond de snoeropwikkeling 3
aan de onderkant van het apparaat.

¢ Kies een plaats waar noch grote hitte
noch vocht invloed hebben op het ap-
paraat.



9. Weggooien

Dit product valt onder de Eu-

ropese richtliin 2012/19/

EU. Het symbool van de

doorgestreepte afvalton op

wieltjes betekent dat het pro-

duct in de Europese Unie ge-

scheiden moet worden weggegooid. Dat
geldt voor het product en alle met dit sym-

bool aangeduide accessoires. Aldus aange-

duide producten mogen niet met het
normale huisvuil worden weggegooid,

maar moeten bij een innamepunt voor recy-
cling van elektrische en elektronische appa-

raten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

36 (ND

10. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functi-
oneert zoals gewenst, doorloopt u eerst
deze checklist. Misschien is het een klein
probleem dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR door een elektrische
schok!

©® Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

Mogelijke oorzaken /

Storing maatregelen

¢ s de stroomvoorzie-
ning gewaarborgd?

e Controleer de aanslui-
ting.

e Isde beker 5-7 goed
geplaatst?
Heeft de beveiliging te-
gen oververhitting het
apparaat vitgescha-
keld? (zie “Beveiliging
tegen oververhitting”
op pagina 34)

Geen functie

Mes van het |® Direct uvitschakelen,

mesopzet- stekker 4 vit het stop-
stuk 8/9 contact trekken en con-
draait niet of troleren:

heel stroef obstakel in de be-
rond ker 5-7°2

¢ s de beker met te veel
ingrediénten gevuld?

Is het mesopzetstuk 8,/9
stevig vastgeschroefd

op de beker 5 - 72

Er lekt vioeistof .
uit




11. Recepten

LET OP:
© Let op de markering MAX voor de
maximale vulhoeveelheid.

© AANWUWZING: wanneer u zeer grote

of kleine vruchten hebt, dan kan het ge-

beuren dat u de andere hoeveelheden
iets moet aanpassen. Veel plezier bij
het proeven.

Bananen-Power-Shake
1 portie

Ingrediénten:
1 banaantje (gepeld)
150 ml melk

1 mespuntje Bourbon vanillepoeder

*  Vul de beker met alle ingrediénten 5/6/7
en meng zo lang totdat de gewenste
consistentie is bereikt.

Groene flip
1 portie

Ingrediénten:

Vs komkommer

Y2 avocado

Y2 lemmetie (het sap)

Een paar peterselieblaadjes

25 ml water, indien nodig

Wanneer het iets pittiger mag zijn, meng
dan 20 g verse gember door de flip.

*  Vul de beker met alle ingrediénten 5/6/7
en meng zo lang totdat de gewenste
consistentie is bereikt.

Exotic Feeling
1 portie

Ingrediénten:
Y2 schijf ananas
Y2 banaan (gepeld)
1 1l kokosvlokken
Ca. 100 ml melk

¢ Vul de beker met dlle ingrediénten 5/6/7
en meng zo lang totdat de gewenste
consistentie is bereikt.

Aardbei-bessendroom
1 portie

Ingrediénten:

40 g frambozen

40 g aardbeien

Ca. 100 ml water of vruchtensap (bijv. si-
naasappel)

*  Vul de beker met alle ingrediénten 5/6/7
en meng zo lang totdat de gewenste
consistentie is bereikt.

Mango-shake

1 portie

Ingrediénten:
100 g mango
100 ml melk

*  Vul de beker met dlle ingrediénten 5/6/7
en meng zo lang totdat de gewenste
consistentie is bereikt.



12. Technische gegevens

Model: SNM 700 A1l

Netspanning: 220-240V ~
50/60 Hz

Beschermingsklasse: |l

Vermogen: 700 W

Max. continuwerking

(KB): 1 minuut

Vulvolume: 100 ml - 800 ml

Gebruikte symbolen

Geteste veiligheid. Apparaten
moeten aan de algemeen erken-
de regels van de techniek vol-
doen en zijn conform de Wet
betreffende productveiligheid
(ProdSG).

®

HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

c € Met het CE-keurmerk verklaart

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen: karton
(behalve golfkarton)

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Technische wijzigingen voorbehouden.
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13.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs refour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product ferug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.



Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, accu's, lichtbronnen of
andere onderdelen die van glas zijn
gemaakit.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van
garantie
Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 326494 _1904 cn de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

* Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatje, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.

* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-
melding waaruit de onvolkomenheid be-
staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 326494 1904
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 326494 1904
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A®M | everancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
DUITSLAND
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. Emokémnon

1
1 BaoikA povada

2 Tlodapdkia pe Beviouleg

3 Adragn mepiEAigng kaAwdiou

4  KaAwdio nAekTpIKAG ouvdeong Pe @I OIKTUOU

5 Aoyeio (eydho, eAay. 100 ml — péy. 800 ml)

6 Aoycio (ueoaio, ehdy. 100 ml — péy. 500 ml)

7 Aoyeio (UIkpS, eAdy. 100 ml — péy. 200 ml)

8 'EvOeT0o AETTiOWV KOTTAG UE OTAUPWTH) AETTIOO

9 ’'EvBeto Aetridwv KOTTAG pe eTTiTredn AetTida

10 Kaomdki «to go» (2x) kai KaTTaki d1aTripnong peokadag (1x)
11 Zrépio méong

12 TMwpa TéoNg

13 [Mpoegoxn (3x og k&Oe doxeio)



Euyxapiorouue yia tnv
gumoroouvn oag!

2aG OUYXQipOUE YIa TNV ayopd Tou VEOU
0ag igep yia BpETTTIKG po@AuaTa.

MNa Tov ao@alnf XeIpIouo Kai yia va yvwpi-
OETE TO OUVOAO TWV dUVATOTATWY TNG OU-
OKEUNG:

e T[piv TNV TpWTN B€0N o€ AsiTOUpPYidQ,
S1adoTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0dN-
yieg xpnong.

¢  TnpAROTE OTMWOSATIOTE TIG 0BNYiEg
aoc@dAsiag!

* H xpfon Tng CUCKEUNG EMITPETTETAI
HOVO PE TOV TPOTIO TTOU TrEPIYPAPpE-
Tal OTIG TTApoUCEG 0dnyieg Xprong.

*  QuAdagre TIg 08nyieg XpRong.

* Av XpelaoTEi VA TTAPASWOETE TN CU-
OKEUN O€ TPITOUG, CUUTTEPIAGBETE
Kal TIG TTapoUoEeg odnyieg Xpnong.
01 0dnyigg xpong armroreAouv ava-
TOCTTAOTO UEPOG TOU TTPOIOVTOG.

20G EUXOPAOTE VO OTTOAQUCETE TO VEO 0OG
Migep yia BpeTTTIKG porjpaTal

2u0pBoAlo emi TNG OUOKEUNS

] To ocUpPBoAo onuaivel TTWG Ta UNIKG
Qf ME TN oAuavon autr) &€ PETARAA-
Aouv oUTE Tn yeuon oUTe TN HUPW-
14 TwV TPOPiPWV.

2. Xpnon ouupwva ue
TOV TTPOOPICHO

To uliep yla BpETITIKG po@rjpata givai..
.. QVApEIEn TTOTWV e OAOKANpa (ppou-
Ta (Smoothie) kai Tov TepaxIoud To-
YokUBwv. lNa autd XpnoIPoTToIEITE
TO £vOETO AETTIOWV KOTTAG HE TN
oTaupwTh AetTida 8.

.. TOV TEJOXIOUO OTEPEWV TPOPILWY
(11.X. Enpwv kaptrwv). MNa autd xpn-
OIMOTTOIEITE TO €VOETO AETTIOWYV KO-
TTAG ME TNV ETTITTEDN AETTidO 9.

H ouokeun rpoopifeTal yévo yia I01WTIKA
oIKiakA Xprnon. H xprion TnG CUOKEUNRG ETTI-
TPETTETAI HOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG.
ATTayopeUeTal n Xpron TNG CUCKEUNG YIa
ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG.

Avauevouevn Kakn xpnon

MPOEIAOMOIHZH yia uAikég {nuiég!

© XovTtpég 1 okKANPES PAOUSEG (TT.X. OTTO
€0TTEPIOOEION, AVaVA), KOTOAVIA KOl KOU-
KoUToIa @PoUTwWV (TT.X. a1d KEPAOIQ,
podakiva, Bepikoka) Ba TTPETTEI va €x0uv
apaIpeBE TTPIV aTTO TNV avAPEIgn.

® H ouokeun dev eMTPETTETAI VO XPNOI-
JoTTOoIEiTal YIO TOV TEPAXIoUO 181aiTEPT
OKANPWY TPOYipwV OTTWG TT.X. KOKaAO
1l HOOXOKAPUDO.



3. 06nyl’£s- aacpd)\elag MPOEIAOMOIHZH! MéTpiog Kivduvog: n
uN THPNON TNG TTPOEIBOTTOINCNG UTTOPE Va
MNMpocidorroinjosig odnynaoel o€ TpaupaTIoNoUG /| o€ ooBapég
Z1ig TapoUoeg 0dnyieg Xpriong Xpnoipo- UNIKEG CNMIEG.
TrolI0UvVTal O aKOAOUBEG TTPOEIBOTIOINTEIG, MPOZOXH: pikpdg Kivduvog: n un TApnon
yiQ TNV TTEPITITWON avVAYKNG: TNG TTPOEIBOTTOINCNG UTTOPEI va 0dnyAoEl
KINAYNOZ! MeydAog Kivduvog: o€ eAa@poUc TpaupaTiopyoUls i UAIKEG {n-
A n gn TAPNON TNG TTPOEIBOTTOINONG HIEG.
pTopei va odnyroel ae BAABEG TNG  YTMOAEIZH: epIoTaTIKA Kal ISIAITEPATNTEG
OWHMATIKIG AKEPAIOTNTAG KAl TNG TT0U TTPETTEl VO AGBETE UTTOWN OTaV XEIpile-
{wnge. OTE TN OUCKEUN.

Odnyieg yia Tnv acealn Asiroupyia

® AtrayopeUeTal N Xpron TNG CUOKEUNG atro TTaidid.

® H ouokeun) dgv Ba TTPETTEl va XpNOIYOTTOIEITal TTO Ta TTAISIA WG
TTaIXVviol.

®© OQuAaETe TN ouoKeur] Kal TO KOAWDSIO NAEKTPIKAG OUVOEONG HAKPIA
atro Taudid.

® H ocuokeur auTr YTTopEi va xpnaoiuoTroindei atrd dtoua Pe JEIwuE-
VEG CWHATIKEG, aIoBNTAPIES A BIAVONTIKES IKAVOTNTEG A aTTO ATOPA
XWpIG euTTEIpia Kal/f yvwan Povo av empBAETOVTaI 1] KaBodnyou-
VTl yIa TNV ao@AAr XPrjon TNG CUOKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEI
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI N XPAON TG OUOKEUNG QUTAG.

® Orav utrooTei BAGBN TO KAAWDIO CUVOEONG TNG CUOKEUAG AUTAG,
ATTQITEITAI N AVTIKATAOTOON OTTO TOV KATAOKEUAOTH | aTT0 TO Ké-
vTPO ZEPPRIS 1 aTTd KATTOI0 ATONO WE TTapOUOoIa TTPOCOVTA, WOTE
va atropeuxBouv ol Kivduvol.

® H ouokeur auth dev TTPOOPICETAI YIa TN AEITOUPYia PE EEWTEPIKO
XPOVOOBIAKOTITN I ME EEXWPIOTO GUCTNHA TNAEXEIPIGHOU.

® Byddete 10 @IG dIKTUOU OTTd TV TTPICQ, ...
... EQOOOV OEV UTTAPXEI ETTOTTTEIQ,
... TIpIV a1Té TN ouvappoAdynon 1 TNV atroouvapuoAdynon g

OUOKEUNG Kal

... TIpIV a1Té TOV KOBAPIOKO TG CUOKEUNG.

© KabBapilete Ta £vOeTa AeTTIOWYV KOTTAG, Ta SOXEIO KOl TO KATTAKIO JE
Ce0TO vEPO Kal Aiyo aTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY ] OTO TTAUVTHPIO TTIA-
TWV.

® O AeTTideg TOU €vBeTOU AETTiIOWV KOTTNG €ival KOPTEPES. Na €ioTe
TTPOCEKTIKOI KATA TOV XEIPIOUO.
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® H katdypnon TnG CUOKEUNG UTTOPEI VA ETTIPEPEI TPAUUATIOUOUG.
O] O1 AetTideg Tou £vBeTOU AETTIOWY KOTTAG €ival KOPTEPES. Na
€i0TE TTPOCEKTIKOI KATA TOV XEIPIOPO. KaTtd To LETTAUMA YE TO
XEPI, TO VEPO Va gival dIAUYEG, WOTE va YAivOVTal KOAA O1 Ae-

TTiOEG.

A KINAYNOZ yia maidid

O}

A\

O}

O}

©

Ta uAik@ cuokeuaaiag dev givar TraiXvi-
di1a yia TTaidid. Ta Taidid atrayopeUeTal
va TTaidouv PE TIG TTAOOTIKEG OOKOUAEG.
YoioTtatal Kivduvog ac@uiag.
®povrioTe WoTe Ta TTAIdIG VA Unv PTTo-
pouv va TpaBnfouv Tn CUCKEUN aTTO TO
KOAWDOIO NAEKTPIKNG GUVOETNG KAl VA TN
pi¢ouv atrd TNV £TMIPAVEIa EPYATiag.
QUAGETE TN CUOKEUN POKPIG OTTO TA
TTaidid.

KINAYNOZ yia kai amo
karoikidia {wa kai {wa
EKuETAAAcuonNg

Ol NAEKTPIKEG TUOKEUEG UTTOPET vV
atmmoTeAéoOUV TTNYT KIVOUVWY YIa KOTOI-
Kidla wa kai {wa ekueTdAAeuong. Emi-
ong, Ta {Wa PTTOPEI VO TTPOKAAECOUV
{nuia otn ouokeun. MNa 1o Adyo autd
TIPETTEN YEVIKA VO TTAPAPEVOUV HaKPIG
atrd NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

KINAYNOZX nAskrpomAnéiag
Abyw uypaoiag
ATtrayopeueTal N AIToupyia TNG CUCKEU-
|G KOVTA O€ PTTavIEPQ, VTOUG i YEUATO
vEPOXUTN K.ATT.
Mn BuBiCeTe Tn povada KivnTAPA, TO
KOAWBIO NAEKTPIKNG oUVOEONG Kal TO
@IG DIKTUOU 0¢€ vePd 1 GAAa uypd.
MpoaTatéyTe TN povdada KivnTrpa, T0
KOAWDSIO NAEKTPIKNG OUVOEDNG KAl TO
@IG dIKTUOU aTTd uypacia Kal vepd TTou
oTAagel | TTOIAICEL.
2. € TIEPITITWON TTOU 0T Jovada KivnTh-
pPa EIoXWPENOEI UYPO, APAIPEDTE APETWG
TO @IG SIKTUOU. MNpIv aTrd TNV €K véou

0éon oe Asimoupyia avabéaTe Tov EAeyxo
TNG GUOKEUNG.

Mn xelpiCeaTe TN GUOKEUN PE Bpeypéva
Xépia.

2.€ TIEPITITWON TTOU N CUCKEUN TTECEI O€
VEPO, aPaIPEOTE APEOWG TO PIG BIKTU-
ou. Mévo TOTE pTTopEiTE va BYGAETE TN
OUOKEUN aTT0 TO VEPOD.

A KINAYNOZX nAskrpomAnéiag

©

(O]

EiodyeTe 10 @16 dIKTUOU OTNV TIPida
pévo étav n ouvappoAdynon Tng ou-
OKEUNG €X€l OAOKANPwOEi OAGTEAD.
>uvdEaTe TO PIG DIKTUOU POVO O€ TTpida
TTOU €XEI EYKOTOOTABEI KAVOVIKA, gival
eUKoAa TTpoafdoiun kal n Tédon Tng
QvTIOTOIXEI OTNV TAON TNG TTIVaKidag TU-
TTou. H TTpida TTpETTel va ouvexioel va
gival eUKOAa TTPOCRACIUN KOl PETA TN
ouvdeon.

®povTtioTe WOTE TO KAAWDIO NAEKTPI-
KNG oUVOEONG VA YNV UTTOOTEl {NUIEG
atrd aIXPNPES AKPEG A KAUTEG TTEPIOXEG.
Mnv TUAiYETE TO KOAWSIO NAEKTPIKAG
ouvdeang yUpw atrd TN CUCKEUN.
Akbun Kal HETA TNV OTTEVEPYOTTOINGN N
OUOKeuUr| eV €ival EVTEAWG aTTOJOVW-
Mévn atré To NAekTpIKS dikTuo. MNa va 1o
EMITUXETE QUTO, BYAATE TO @IG DIKTUOU
atrd Tnv Tpida.

Kartd tn xprion TNG CUCKEUNG TTPOTEXE-
TE WOTE TO KAAWDIO NAEKTPIKAG OUVOE-
ong va pnv €ival JoOyKwPEVO N
TNECUEVO.

MNa va BydAete 1o @Ig BIKTUOU OTTO TNV
pila, Tpafdre TTavTa aTTd TO QIG, TTOTE
o176 TO KOAWDIO.
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O}

Byddete 10 @Ig diKTUOU aTTS TNV TTPIQ, ...

... O€ TIEPITITWON TTOU EP@avIOTEl BAG-
Bn,

... 6TV BEV XPNOIUOTIOIEITE TO Wigep yIa
OpeTTTIKA poPriuaTa,

... O€ TTEPITITWON KATAIYidAG.

Mn xpnoigoTrolgiTe TN CUOKEUR, OTaV

UTTapxXOoUV eupavi onueia @Bopdg aTtn

OUOKEURA 1 0TO KAAWSIO NAEKTPIKAG

ouvdeong.

Mpog atmmoguyn KIvdUvVwy, unv TTpayua-

TOTTOIEITE AAAQYEG OTN CUOKEUN.

KINAYNOZ tpauuariopou
amoé komn
O1 Aemrideg Tou évBeTOU AETTIOWV KOTTAG
guveyifouv va TTEPIOTPEPOVTAI KAl JETA
TNV ATTEVEPYOTTOINGN TNG CUOKEUNAG.
Mepipévete TNV TTANPN OKIVNTOTTOINGN
TNG OUOKEUNG TTPIV TNV aQaipecn evog
doxeiou.
2. € Kapia TTEPITITWON W XPNOIUOTTOIEITE
TN OUOKEUN Xwpig doxeio.

TMMPOEIAOIIOIHXH yia uAikég {nuiéS

©®

To €vBeTO AETTIOWYV KOTTAG YE ETTITTEDN
AetTida Sev eMITPETTETAI VA XPNOIUOTTOI-
gital yia uypd!

XovTpég | OKANPEG PAOUDEG (TT.X. aTTO
€0TTEPIBOEIDN, AvavA), KOTOAVIO KOI KOU-
KoUTaIa @poUTwWV (TT.X. a1d KEPAOIQ,
poddkiva, Bepikoka) Ba TTPETTEI va X0UV
aaipedei TTpIV aTTd TNV AVAUEISN.

Mnv TotroBeteite oTO doxeio UAIKA TTOU
£€xouv Bepuokpaaia avw Twv 85 °C.
Ma Tnv atmouyr BAARNG TNG CUOKEU-
g, SIaKOWTE apéowg Tn diadikagia
avapeigng, 6tav ol Aettideg Tou £vBeToU
AeTTidWwV KOTING deV TTEPIOTPEPOVTAI KO-
B6Aou 1 TTEPIOTPEPOVTAI UE DUOKOAIQ.
AQaIpEaTE TO QIG DIKTUOU Kal EAEYETE,
av UTTapxEl KATToIoO EPTTOdI0 HECT OTO
doxeio ) av Ta TpéPIua gival uTTEPBOAI-
K& okAnpd. EAEyETe etmiong, av n ou-
OKeUr €x&l ouvapuoAoyndei cwaoTd.
Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN UE
adeia doyeia, KabBwg evoExeTAl va
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uTTeEpOepPavOEi 0 KIVNTAPOAG Kal va
TTPOKANBEi BAGRN.

Na xpnoigotroigite Tn cuokeun pévo
epbooov éxel BIdwOei aTo doyeio Eva €v-
BeT0 AeTTidWV KOTIAG.

H ouokeun eival KaTaoKEUAOPEVN IO
ouvexn Aeiroupyia péyiotng didpkelag
60 OEUTEPOAETTTWV. TN OUVEXEIQ N OU-
OKEUN TTPETTEl VO TTOPAMEIVEI ATTEVEPYO-
TTOINMEVN, HEXP! VA QTTOKTHOEI
Bepuokpacia TePIBGAAOVTOG.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO QUBEVTIKA avTaA-
AAKTIKA.

H ouokeun (Baoikn povada, KaAwdio
NAEKTPIKAG 0UVOEDNG UE PIG BIKTUOU)
Oev evdeikvuTal yia Xprion o€ TTAUVTH-
PIO TTATWV.

Mn xpnoigotroigite aixunpd f diappw-
TIK& péoca kabapiouou.

H ouokeun diaBétel avTioAioBnTIKA TTO-
dapdkia pe BevTouleg atrd TTAAOTIKO.
Emeidn ta EmmmAa @€pouv didpopa £TTI-
xpiopata atmd Bepvikia r) TTAAOTIKO Kal
yivetal emeepyaaia Toug pe dIOPOPETI-
K@ TTPoidvTa KaBapIouoU, Oev ATTOKAEI-
£TOI HEPIKES OTTO AUTEG TIG OUTIEG VA
TTEPIEXOUV GUCTATIKA TToU Ba dpdoouv
€TMOETIKA OTA TTAACTIKG TTOSAPAKIA PE
Bevtouleg kai Ba Ta aAloiwaouv. Av
XPEIAZeTAI, TOTTOBETACTE HIA AVTIOAI-
oOnTIKA BAon KATW ATTd TN CUCKEUN.



4. [lepiexousva
ouokeuaoiag

1 Baoiki povada 1
1 peyaho doxeio 5
(ehay. 100 ml — péy. 800 ml)
1 peoaio doxeio 6
(eNay. 100 ml — péy. 500 ml)
1 pikpo doxeio 7
(eAax. 100 ml — péy. 200 ml)
1 €vBeTo AeTTidwV KOTING 8 (OTAUPWTA
AeTTida)
1 €vBeTo AeTTiOWV KOTTAG 9 (€TTITTEDN
AeTTida)
2 kaTtrdki «to go», 1 katdki dlatpnong
ppeckadas 10
odnyieg xprong

A@aipson ouoksuaagiag

1. AogaipéoTe 6Aa Ta e€apTAPaTa aTrd TN
ouoKeuaaia.

2. EAéyEte av mapaAdBarte OAa Ta TUAUA-
T KAl av OAd Ta TPAATa gival o€ ayo-
yn KardoTtaon.

—_

5. 0©éon oc Asitoupyia

*  AgaipéoTe 6Aa Ta UAIKG OUOKEUAOIAG.

» EAéyre av repiExovtal OAa Ta PEPN Kal
Oev éxouv utrooTei BAGRN.

+  KaBapioTe T OUOKEUR TTPIV OTTO TV
mwpwtn Xpnon! (BAétre “Kabapiopdg”
oeAida 50)

*  Z€TUAICTE TO EMOBUPNTS PNKOG KOAWDI-
ou a1roé Tn diIaTagn TePIEAIENG KaAwDI-
ou 3 OTNV KATW TTAEUPA TNG CUOKEUNG.

»  ToTToBeTACTE TN CUOKEUN ETTAVW O€ [ia
aTeyvn, emmitredn kai avriolignTikr Bdon.

6. Xeipiouog

A KINAYNOZ nAektpomrAngiag!

®© Eiodyete 10 @I OIKTUOU 4 OTNnV TIPIda,
povo OTav n ouvapuoAdynaon Tou pigep
yIO BPETTTIKG poPAMATA £XEI OAOKANPW-

Oci.
é KINAYNOZX Tpaupatiopou atmro
Kotrn!

© ZXZeKOpia TEPITITWON WUN XPNOIUOTIOIEITE
TN OUOKEUN Xwpig doxeio 5 - 7.

© O AetTideg KOTIAG TwV £VOETWV AeTTidWwvV
koTrr|g 8/9 eivar aixunpég. Na gioTe Trpo-
OEKTIKOI KOTA TOV XEIPIOWO.

© Or Aetrideg Tou évBeToUu AeTTidWV KO-
G 8/9 quveyifouv va TrepioTpEPovTal
KQl YUETA TNV OTTEVEPYOTTOINGT TNG OU-
OKeung. Mepipévete va akivnroTroinOei
N OUOKEUN TTPOTOU avOTTODOYUPICETE
€va doxeio 5 - 7 kai {eRIdwaeTe TO £vOe-
TO AeTTiOWV KOTTNG.

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuiég!

® Ta v atmropuynh BAABNG TNG CUOKEU-
NG, S1akOWTE apéowg Tn dladikacia
avapeigng, 6tav ol AeTideg Twv €voe-
TWV AETTIOWV KOTTAG 8/9 dev TTEPIOTPE-
povTtal KaBodAou 1 TTEPIoTPEPOVTAI UE
OUOKOAIQ. ZTnV TTEPITITWON auTh agal-
pEoTe TO PIG BIKTUOU 4 Kal eAEyETE av
UTTAPXEI KATTOIO EUTTOBI0 Péoa oTO BO-
Xeio 5-7.
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6.1 ledia spapuoyng

‘Ev6sro AcTmidwyVv KOTTAS e OTAUPW-
T Asmida 8

Mrropeite va XpnoIPoTToINGETE TO EVOETO
AetTidwv KOTIAG PE aTaupwTr| AsTTida 8 yia
TNV AvAPEIEN TTOTWV PE OAOKANpa @pouTa
(Smoothie) kai Tov TepayIoud TTayokUBwv.

‘Ev6csro Acmridwyv KOTTAGS M emmitredn
Aetrida 9

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuigg!

© To £vBeTo AeTTiOWV KOTTAG PE ETTITIEDN
Aetmida 9 dev emMITPETTETAI VA XPNOIUO-
Trolgital yia uypd!

MrTTopeiTe va XpnoIPOTTIOINCETE TO £VOETO
AeTTidWV KOTIAG PE eTTITTEdN AETTidA 9 YIa TOV
TEYOXIOPO OTEPEWV TPOPIPWV (TT.X. ENpwv
KOPTTWV).

YNOAEI=H: katd Tov TEJaxIouo Enpwv
KAPTTWV VO XPNOIJOTIOIEITE YIG TTOOOTNTA TO
pEy. 200 g o€ pia didpkela AsIToupyiag TTep.
10 deutepdAeTTTO.

6.2 [llpocsroiyacia rpo@iwv

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuigg!

© Xovtpég 1} OKANPES PAOUDEG (TT.X. aTTO
eoTTEPI®OEISH, avavd), KOoTadvia Kal Kou-
KoUTol1a @PoUTWV (TT.X. o110 KEpdOia, po-
ddkiva, Bepikoka) Ba TTPETTEN va Xouv
apaipeBei TIPIV aTTd TNV avaueign.

* TlAévete A KoBapileTe Ta @poUTa.

*  TepayiCete Ta @poUTa o€ PEYAAQ KO-
paTIa (KOG TTAEUPAG TTEP. 3 - 4 cm).

» [a Smoothies: xpNOIPOTIOIEITE ETTAPKI)
TTOOOTATA UYPWV (VEPO, GPOUTOXUMO,
ydAa, yiaoUpTi). ZUOTIVOUUE HIa QVO-
Aoyia avapeigng 1:1.

6.3 Avaucsién/Teuaxiouog

MPOZOXH:

© Tpooéxete Tn onpavon MAX yia Tn pé-
yIoTn TTO06TNTA TTARPWONG.

®© Avaloya pe Tn okAnpoTnTa Kail TN oU-
aTaon Twv TPOQYiJwWY, PN YEUICeTE TO
doxeio 5 - 7 wg 10 péyioTo 6pio TANpw-
ong, KaBwg evOEXETal va PUTTAOKAPEI TO
£€vOeTo AetTidwvV KoTTrG 8/9.

© Agv eMTPETTETAI O TEMAXIOUOG JOOXO-
KApudwv Adyw TNnG 181aiTEPNG OKANPO-
TNTAG TOUG.

YNOAEI=H: av To Smoothie gival TTOAU TT0-
XUPEUOTO, CUPTTANPWOTE EQOCOV XPEIAOTEI
ME Aiyo vepO, XUuo @pouTwy, YaAa 1 yia-
oupTI.

1. TepioTe pe Ta KOPUATIO GPOUTWY 1) Kal
pe GAa ouoTatika 1o doxeio 5 - 7 g
€mMAOYAG 0ag. NMpoaéxeTe €dW TN ON-
pavon MAX yia Tn péyiotn roootnTa
TARpWONG.

2. Eikova A: BidwoTe TO €mMBUUNTO £vOe-
10 AeTTidwvV KOTTAG 8/9 oTO do)XEio 5- 7.
MpooégTe WaoTe TO £vBETO AETTIOWV KO-



TG va gival KaAd Bidwpévo ato do-
X€io.

3. Eikéva B: avatmrodoyupioTe 10 d0-
x€io 5 - 7 kal TOTTOBETNOTE TO ETTAVW
otn Baoiki povada 1. O1 pIKpEG TTPOE-
gox€g 13 aT10 AKPO TOU dOXEIOU TTIA-
VOUV OTIG E00XEG OTRV KEQAAA TG
BaoikAg povadag 1.

4. Eiodyete 10 @IG dIKTUOU 4 0TnV TTPIla.

5.  Mia pikpr repioTpo®r Tou doxeiou 5 - 7
0e€160TPOPA, EVEPYOTIOIEI TN CUTKEUN).
AQAOCTE TN CUCKEUN va AEITOUPYNOEl TO
TTOAU yia 60 deUTEPOAETTTA.

6. Mia pikpr TTEPIOTPOQN) TOu doxeiou 5 -7
apIOTEPOOTPOPA ATTEVEPYOTTOIEI TN CU-
OKEUn.

Mepipévete €wg 6TOU Ta Paxaipia Tou
ggapTriparog 8/9 va akivnrorroin-
Bouv.

7. ATTONOKPUVETE TO doxEI0 5 - 7 1o TN
Baoikn povada 1 kal avatrodoyupioTe
TO.

8. =ef1dwoTe 1O £vOETO AETTIOWV KO-
ARG 8/9 Kal TTPOCESTE TOTE WOTE TO
uypo va oTdlel oto doxeio 5 - 7.

9. TMpiv atré TNV eOPEVN Xpron EETTAU-
VETE, EQOCOV aTTaITETal, TO EVOETO Ag-
midwv KoTMG 8/9 yia Aiyo kdTw atmd
TPEXOUUEVO VEPOD.

10. Byddere 10 @ig dikTUOU 4 a11d TNV TIPIda.

11. A@QoU XpnOIUOTTOINOETE TN CUOKEUN,
kaBapioTte TNV 600 TTIO duETa yiveTal.

6.4 Teuaxiouog mayokufwv

Ma va TepayioeTe TayokuBoug TpETTEl va

EVEPYOTTOIEITE KOI VO ATTEVEPYOTTOIEITE TN

OUOKEUN TTAAUIKA.

+ EvepyotroinoTe Kal amevePyoTTOINOTE
TN CUOKEUN £wg Kal 4 QOPEG yIa TTEP.
10 deuTepOAETTTA.

6.5 lMicite auéowg

« Eikéva C: yia va TigiTe To ppéoKo
Smoothie atreuBeiag atmd 1o doxeio 5 - 7,
BidwoTe €va katrdki «to go» - ) To Ka-
éki dilotripnong epeokadag 10 oTo ye-
paTo doxeio 5 - 7. AvoifTe TO TTWHA
méong 12 kai TTiiTe ATrd TO OTOMIO TTO-
ong 11. MeTd 10 KA€EIOINO TOU TTWUATOG
méong 12 1o otéuio Téong 11 kai 10
doxeio 5 - 7 cival epunTIKA KAEIOTA.
‘ETO1 UTTOPEITE VA KOTAVAAMDOETE TO
Smoothie kai kaB' 0d6v: «to goy.

6.6 ®uAaén

Eikéva C: Ta Smoothies TrpoopilovTal
yia dueon katavaAwon. Eival kaAuTtepo
va TotrofeTrioeTe TO Smoothie oTn ou-
VEXEIQ OTO Yuyeio. XpNOIPMOTIOIROTE yia
TO OKOTTO QUTO TO KATTAKI dIaTAPNoNg
ppeokadag 10.

6.7 lNpooracia umep@ipuavong

H ouokeun d1aBéTel TpoaTagia utTepBE-
pavong. OTav n cuoKeur| XPNOIKOTTIOIEITal
yla geydAo Xpoviko didoTnua Kal 101 auEd-
veTal uttepBOAIKA N BepuoKkpaaia, n ou-
OKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

*  XgQuTh TNV TTEPITITWON TPARNETE TO PIG
OIKTUOU KQI APAOTE T GUOKEUR VA KPU-
WOEl.

o Katdtmiv utropeite TTAAI va BE0ETE O€
AeIToupyia Tn cuoKeun.
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7. Kabapiouog

Ka@apioTe Tn cuoKeun TTPIV a1Td TNV
mpwTn Xpfion!

A KINAYNOZ nAektpomrAngiag!

© Ag@aipéaTe TO @IG SIKTUOU 4 aTTO TNV
TTpida, TTPIV KaBapioeTe TO Wigep yia
OpeTTTIKG popAuaTa..

® H Baoikr povada 1 kai 7o KaAwdIO nAg-
KTPIKNG oUvdeong pe @Ig BIkTUOU 4 dev
emTpémeTal va BuBifovtal o€ vepod i
GAAa uypa.

ﬁ KINAYNOZX TpaupaTiopou amo

kotrry!

© KaTtd 10 EETTAUPA PE TO XEPI, TO vEPOS VA
gival T6oo dlouyEG, WOTE Ta paxaipia
TOU £€QPTAUATOG POXAIPILWV 8/9 va
@aivovTal KaAd.

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég gnpiég!
® Mn xpnOIUOTTOIEITE QIXUNPEA i diIaBpw-
TIK& péoa kaBapiouou.

Mera amd kabs xprion

» KabBapiCete TN OUOKEUN KAl TA XPNOIUO-
TToINUEVA £EAPTAUATA PETA aTTO KABE
XPrion Kol aTTOPOKPUVETE TOTE OAa TA
UTTOAEIMATA TPOPINWV.

* [piv Tov KOBapIouS TTPETTEI Va aTTO-
ouvdéoeTe OAa Ta e€apTApata (Tr.).
OTTOUOKPUVETE TO KOTTAKI «to go» - ] TO
KOTTaKI d1aTAPNONG epeokadag 10 atmd
10 doxeio 5 - 7).

Baoikn povada
>kouTrioTe TN BacikA povada 1 kai TO Ko-
AWBI0 NAEKTPIKAG oUVOEDNG 4 e éva ela-
PPWG UYPO TTAVI. ZTN OUVEXEIQ OTEYVWOTE
ME éva aTeyvo TTavi.

KaBapioudg ue ro xépi

1. Ta ageooudp (EvBeTa AeTTidwv KO-
Mg 8/9, doxeia 5 - 7 kal Ta KATTAKIA
«to go» - 1} To KaTTaKI dIATAPNONG PPE-
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okadag 10) kaBapidovtal pe CeoTd
vePO Kal Aiyo atropputtavTIKO TTIATWV.

2. Z€eTAUVETE TA TUAUATA OTN CUVEXEIQ UE
KaBapo vepd.

3. A@noTe va oTeyvwaoouv OAa Ta €apTh-
paTta eVTEAWG, TTPOTOU Ta OTTOBNKEUOE-
T€ (| TTPOTOU XPNOIUOTIOINCETE TN
OUOKEUN €K VEOU.

TMAuvrhpio midTwy

Ta akéAouBa pépn eival KATGAANAQ yia Ka-

Bapioud oTO TTAUVTHPIO TTIATWV:

- 1O évBeTa AetTidwv KOTTAG 8/9

- TO doxeia5-7

- Ta KOTTAKIO «to go» - kai Ta Katrdkia di-
atnpnong epeokadag 10

8. ®uAaén

A KINAYNOZ yia Traudid!
© OuA&ETE TN CUCKEUN PakpId aTTd Ta
TTaudId.

A KINAYNOX!

® Ta TNV atmopuyr atuxnuatwy 1o @Ig dI-
KTUOU 4 dev TTPETTEI VA €ival OUVOEDENE-
VO O¢€ TIpida KaTtd Tnv atmmolrkeuon.

*  Eikéva D: TUAIETE TO KOAWDIO NAEKTPI-
KNG ouvdeong 4 yUpw atro tn didTagn
mePIEAIENG kKaAwdiou 3 TNV KATW
TTAEUPd TNG GUOKEUNG.

o EmAEETE éva pépog OTTOU N CUOKEUN &€
Ba uttoBdaAAeTal oUTe a€ UYPNAR Beppuo-
Kpagoia oUTe Kal O uypaaia.



9. Amoéppiyn

To TTpoidv auTo UTTOKEITAI

otnv Eupwtraik Odnyia

2012/19/EE. To oUuBoAo ue

1O dlaypappévo Kado atrop-

PINUATWY TTAVW O€ TPOXOUG

onuaivel 0TI TO TTPOIOV TTPE-

el va 0dnynBei o€ EexwpioTr) cuAoyn
QATTOPPIMHATWY UMWV PE TRV EupwTrai-
KA ‘Evwon. To id1o 1oxUel yia To TTPoidV Kal
OAa Ta e€aptAuaTa pe 1o oUPBoAo auTd. Ta
€MONPacuéva TTPoidvTa aTrayopeUETal va
atropp1pOoUV padi ge Ta OIKIOKE aTroppip-
pata, aAAd TpéTTel va TTapadobouv o€ pia
B8¢on guAAoyNG yia TNV avakukAwan nAe-
KTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWY CUOKEUWV.

AuT6 10 GUUBOAO aVOKUKAW-

OnNG onNUATOdOTEI TT.X. £V AVTI-

KEIYEVO 1) THANATA UAIKWV WG

TTOAUTIMO yIa avékTnon. H

avakUKAwon cuuBdAAel oTn

Meiwan KatavaAwaong TTPWTWY UAWV Kal
OTNV TPOCTACIa TOU TTEPIBAAAOVTOG.

2uokeuaoia

Ot1av BeArjoeTe va aTroppiYeTE T CUCKEUQ-
oia, TTpéTmel va AdReTe uTTOWN 0ag TIG AvTi-
OTOIXEG TTEPIBAANAOVTIKEG BIATALEIS TNG
XWpPag 0ag.

10. Auon mpoBARuarog

Edv n ouokeun oag 8¢ Aeitoupyei 6TTwg
TTPETTE, EAEYETE TTPWTA AUTOV TOV KATAAOYO
eAéyyou. EvoéxeTal va TTpoKeEITal yia KATTOI0
MIKPG TTPOBANUA, TO OTTOI0 UTTOPEITE Va
QVTIMETWTTIOETE POVOI OOG.

A KINAYNOZ nAektpotrAngiag!

® e Kapia TEPITITWON PNV TTPOCTIOBNoE-
TE VA ETTIOKEUACETE TN CUOKEUN aubai-
pETa.

MOéavA aitia / yérpa

Mp6RAnua QVTIPETWTTIONG

» Eival eEaopaAiopévn
n TPoYodoacia peUpa-
T0G;

*  EAéyEre TN oUVOEDN.

+ To doxeio 5 - 7 €xel TO-

To0eTNOEi CWOTE;

H trpooTacia utrep-

B¢puavaong atrevepyo-

TT0iNO€ TN OUOKEUNR;

(BAétre “MpooTacia

utrepBEéppavong” oeAi-

oa 49);

ATTEVEPYOTTOINCTE
dueoa, aQaipEécTE TO

Kauia Aeitoup-
yia .

H Aemrida Tou
€vOeToU AeTTi-

dwv kot 8/9 @IG BIKTUOU 4 KOl

Oev TTEPIOTPE- eAEyETE:

@ETAI N TTEPI- UTTAPXEl EPTTODIO OTO
OTPEQPETAI doxeio 5 -7,

TTOAU OUGKOAQ

e HmoodtnTta Twv UNI-
KWV TTOU €X€l TOTTODE-
TNOEi evTOg gival TTOAD
peyaAn;

Eivail To evBeTo AeTi-
dwv KoTTG 8/9 BIdw-
MEVO KAAG OTO

doxeio 5-7;

Ekpéel uypd
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11. XZuvrayéc

MPOZOXH:

© Tpooéxete Tn onpavon MAX yia Tn pé-
yloTn TT006TNTA TTARPWONG.

© YIMOAEI=H: €dv éxete 1diaitepa peyd-
Aa A pIkpd& @poUTa, EVOEXETAI VA TTPE-
TTEl VO TTPOCAPUOCETE Aiyo TIG AAAEG
TINEG. KaAr ammdAauan.

Auvapwriko pIAKGEIK ymravdvag
1 pepida

ZUCTOTIKA:

1 pikpn ptravava (kabapiouévn)

150 ml yaAa

1 mpéla okdvng Bavihiag Bourbon aTtn puTtn
TOU paxaipiou

» Pigre 6Aa 1a ouoTaTikG oTo doyeio 5/6/7
KOl avapeigTe, éxpl va mmTeuxOei n
emOupunTh oloTaon.

lpdoivo Flip
1 pepida

ZUCTOTIKA:

Ya ayyoupi

Y2 apokdvTo

2 HOOXOAEOVO (TOV XUUO)
Mepikd @UAAQ paiviavou

Edv xpeidlerar mep. 25 ml vepd

Edv 1o emBupeite Aiyo TTio kauTtepod, avaul-
yvuete oto Flip 20 g ppéoko 1Civiiep.

+ Pigre 6Aa Ta cucTaTik@ oTo doxeio 5/6/7
KOl QvapeigTe, éxpl va mTeuxOei n
€mOupnTr oloTOoon.

52 GR

Exotic Feeling
1 pepida

ZUOTATIKA:

Y5 @éTa avavdg

Y2 ytravava (kabapiopévn)
1 K.T. VIQASEG KaPUDAG
mep. 100 ml yaAa

» Pigte 6Aa 10 ouaTaTikG oTo doyeio 5/6/7
KOl avapeigTe, éxpl va emTeuxOei n
€mOBuunTr oloTaonN.

Oveipo amo youpa
1 pepida

ZUOTATIKA:

40 g opéoupa

40 g ppdouleg

mep. 100 ml vepd 1 xupd @pouTwy (TT.X.
XUMO TTOPTOKAAI

» Pigte 6Aa 10 ouaTaTikG oTo doxeio 5/6/7
KOl OVOUEIETE, HEXPI Va ETTITEUXOEI N
€mOuunTr oloTaaon.

MiAkoéik Mdavyko
1 pepida

ZUCTOTIKA:
100 g pavyko
100 ml yaAa

» PiEte 6Aa Ta cuoTatikad oTo doyeio 5/6/
7 ka1 avapeigTe, éxpl va emTeuxOEi n
€mOuuNTH cuoTaon.



12. Texvika dsdouéva

MovTéAo: SNM 700 A1

Tdon dikTUOU: 220-240V ~
50/60 Hz

Kartnyopia mpooTagiag: |l

Amédoon: 700 W

MéyioTn ouvexnig Aei-

Toupyia (KB): 1 AemtTod

TooétnTa TTARPpWwong: | 100 ml - 800 ml

ZuuBoAa mou xpnoiuorolouvrail

‘EAeyxog AogaAciag. O1 ouokeu-
£¢ TTPETTEl va TTANPOUV TOUG YEVI-
KoUG KavOVveG TNG TEXVOAOYiag
KalI VO CUPHOp@WVovTal he To Al-
arayua yia v Ao@dAeia Mpoid-
viwv (ProdSG).

Me 1n ofjuavon CE n
c E HOYER Handel GmbH &nAwvel

TN CUPPOPYWaOT TNG pe Tnv EE.

AuT6 10 oUPBoAO oag utrevBui-
el va aTTOPPIYETE TN CUCKEUO-
oia pe TpOTTO PIAIKO TTPOG TO
mePIBAAAOV.

AvaKUKAWOoIUa UAIKG: XapTovi
Lfa (TrAnv Kuparogdoug xapToviol)

To oUuBoAo auTtd uTTodNAWVEI
TTPOIOVTA TTOU TTAéVOVTaI OTO
TTAUVTHPIO TTIATWV.

Alatnpouye To SIKAIWHA TEXVIKWY aAAQYwWV.

13. Eyyunon tn¢ sraipiag
HOYER Handel GmbH

AZIOTIUN TTEAATIOOA, agIOTIPE TTEAATN,

yiQ TN ouoKeur auth Aauavete eyyunon

3 eTwV aTtrd TNV NUEPOUNVIa ayopdg. 2 TTe-
PITITWON EAATTWHNATOG TOU TTPOIOVTOG QU-
TOU €XETE VOMIKA JIKAIWMATA £€VAVTI TOU
TTWANTH TOU TTPOIOVTOG. AUTA Ta VOUIKG OI-
Kalwpata dev TTepiopifovTal attd Tnv eyyun-
0n TTOU TTAPOUCIAZETal TTOPOKATW.

Opor eyyunong

H 1TpoBeopia TNG eyyunong gekiva pe Tnv
nuepopnvia ayopdg. MapokaAoupe, QUAGE-
T€ KAAQ TNV TTPWTOTUTIN aTrédEIEn ayopdg.
To éyypago auTo ival aTTapaiTTO WG ATTO-
OEIKTIKO OTOIXEIO AyOpPdG.

Av evTOG TPIWV ETWV ATTO TNV NUEPOUNVia
ayopdg TOU TTPOIGVTOG AUTOU ENQAVIOTE]
EAATTWHA TTOU OQEIAETAI OTO UAIKO 1] TNV KO-
Taokeun, Ba eMIoKEUACTOUE f Ba avTikaTa-
OTOOUNE TO TTPOIOV dwpedv I Ba
EMOTPEWOUNE TNV TIPA ayopdg, KATd Thv
Kpion pag. Mpol1méBeon yia TNV TTapoxr
€yyunong eival TTwg eviog TNG TTPoBecUiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWUATIKS TTPOIGV Ba
TTAPOUCIOCTE CUVOBEUOUEVO ATTO THV ATTO-
oe1En ayopdg, Kal TTwg o TTEAATNG Ba dwael
oUVTOMN YPOTITH TTEPIYPAPT] TOU €iBOUG TNG
BAGBNG Kal TNG XPOVIKAG GTIYUAG TTOU TTa-
POUCIACTNKE.

Av 10 EAATTWHA KOAUTTTETAI OTTO TNV £yyUNOT)
Jag, To TIPOidV Ba 0dg ETTIOTPAPE] ETTIOKEUQ-
opévo N Ba avTIKoTaoTaOE .

MNa 1nv EAAGSa 1oxUer: H avTikatdoTtaon Tou
TTPOIGVTOG CUVETTAYETAI, CUNQWVA UE TOV
NOMO 2251/1994, avavéwaon Tou Xpdvou gy-
yunong.

MNa Tnv Kutrpo 1oxver: H emmokeun A n avti-
KOTAOTAON TOU TTPOIOVTOG OE CUVETTAYETAI
avavéwaon Tou Xpoévou gyyunong.
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Xpovog gyyunong kai vouikég aiw-
ogIg évavrl eAarTwuarog

O xpdvog eyyunong dev Traparteivetal yEow
NG €uBUVNG Tou TTWANTA. Ta TTAPATTAVW
10XU0UV Kal yIa Ta TEYAXIA TTOU OVTIKATO-
oTaenkav i emokeudoTNKav. TuXOv {nuIEG
Kal EAATTWHOTO TTOU UPIoTaVTAl KATG TNV
ayopd TTPETTEl va SNAWVOVTAI APECWG PETA
TNV 0Qaipeon ThG cuoKeuaoiag. ETTIOKEUEG
TToU ekTEAOUVTAI HETG TN AAEN TNG eyyUnong
gival TTANpwrEEG.

Eupog eyyunong

H ouokeuA auTr] KOTAOKEUAOTNKE CUUQW-
va he auoTnpoug Kavoviopoug TToldTNTag
Kal UTTORBARBNKE 0 OXOAATTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapdadoan.

H eyyunon trepiAauBdvel EAaTTWPATA TTOU
o@eilovTal TOGO 0TO UAIKG, OC0 Kal OTNV Ka-
TAOKEUN.

ZTnVv gyyunon dev mepiAappavovrai
AVOAWOCIYA THAMOTA TTOU UTTOKEIVTAI O&
puoioloyikn @Bopd Kai {nuig TTOU TTPO-
KAROnkav og e08pauoTa TUAUATA, TT.X.
SIOKOTITEG, CUCTOWPEUTEG, PWTICTIKA
Héoa i GAAa yudAiva Tepdxia.

H eyyunon auTr| eKTTITITEI, € TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIOV UTTEOTN ¢nuId atd ampoaoe-
gia, akatdAANAn xprion r cuvTApnon Ye
TpwToRouAia Tou ayopacTh. Na va yiverai
OWOTA XPAON TOU TTPOIOVTOG TTPETTEN VA TN-
pouvTal OAEG 01 UTTODEIEEIS TTOU avaQEPO-
VTal OTIG 00nYieg XEIPIOPOU. ATTOPEUYETE
OTTWOOATIOTE XPAOEIS KAl XEIPIOPOUG, YIa TA
oTroia ol odnyieg XelpIopouU TTPoEIdOTToI0UV
TTWG TTPETTEI VA ATTOQEUYOVTAL.

To 1TpoidV TTPoopIZeTal HOVO YIa IBIWTIKHA Kal
OxI YIa ETTAYYEAPATIKA XPAON. Z€ TTEPITITW-
on Kokou Kal akaTtdAANAou xeipIopou Kai
Xpnong Biag, Kabwg ka1 oTnVv TTEPITITWON
eméuBaong oTn ouokeur), n otroia &g dIEEA-
XOn atrd 10 SIATTIOTEUPEVO KEVTPO GEPPRIG
HOG, N €yyunon eKTTITITEL
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Aiadikacia og mepimrrwon aiwong

gyyunong

MNa va ymropéooupe va eTTeCEPYOOTOUUE TO

aitnud ocag 1o ouvToudTEPO duvaTo, TTAPA-

KaAoupe, aKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW UTTO-

oeieig:

»  'Exete mavta d1a0éoipa, yia O1TToTE 00G
¢ntTnBouv, Tov apiBuo TTPOIOGVTOG
IAN: 326494 _1904 ka1 Tnv ammddeign
WG ATTOBEIKTIKO OTOIXEIO AyOPdG.

*  Oa Bpeite TOV APIBUS TTPOIGVTOG OTNV TTI-
vakida TUTToU, g€ KATToIa eyXdpagn, aTo
€EWEPUAAO TV 08NYILV XEIPIOUOU (KATW
apIoTEPX) 1] WG AUTOKOAANTO OTNV TTICW
1 K&TW TTAEUPA TNG OUOKEUNG.

*  Av gp@avioToUlv AeIToupyikég BAGReS N
AAAa EAATTWUATA, ETTIKOIVWVAOTE TTPW-
Ta PE TO akOAOUBO KEVTPO TEPPRIG
TNAEQWVIKA 1) pe email.

*  XTn ouvéxela, Kal EpOoov To TTPOoidV Oe-
wpnOei EAATTWHATIKO, UTTOPEITE VA TO
atrooTeieTe oTn dielBuvan TTou oag
000nke, eEAcUBePO aTTO TAXUOPOUIKA TE-
An, ouvodeudpevo atrd Tnv amédeign
ayopdg Kal €va ONUEIWPA OXETIKA JE TO
€id0g TNG BAGBNG KaI TN XPOVIKA OTIyuA
TTOU EUQAVIOTNKE.
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AOYIOHIKG eyKaTAOTAONG.

[=] %4 =]
5

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com
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1. Ubersicht

Basiseinheit

SaugfiBBe

Kabelaufwicklung

Anschlussleitung mit Netzstecker

Becher (grof3, min. 100 ml — max. 800 ml)
Becher (mittel, min. 100 ml — max. 500 ml)
Becher (klein, min. 100 ml — max. 200 ml)
Messeraufsatz mit Kreuzklinge
Messeraufsatz mit Flachklinge

10 ,to go“-Deckel (2x) und Frischhaltedeckel (1x)
11 Trinkdffnung

12 Trinkverschluss

13 Nase (3x an jedem Becher)

VONOGCCUBON =~
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen Nutri-

tion Mixer.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit hrem
neuen Nutrition Mixer!

Symbole am Gerdt
]
Qf zeichnete Materialien, Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-

ruch veréndern.

Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemdfer
Gebrauch

Der Nutrition Mixer ist ...

.. zum Mixen von Ganzfruchtgetrénken
(Smoothies) und dem Zerkleinern von
Eiswirfeln vorgesehen. Verwenden
Sie hierfir den Messeraufsatz mit der
Kreuzklinge 8.

.. zum Zerkleinern von festen Lebens-
mitteln (z. B. Nissen) vorgesehen.
Verwenden Sie hierfir den Messerauf-
satz mit der Flachklinge 9.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerdt darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

© Dicke oder feste Schalen (z. B. von Zi-
trusfriichten, Ananas), Stiele und Kerne
von Steinfriichten (z. B. Kirschen, Pfirsi-
che, Aprikosen) missen vor dem Mixen
entfernt werden.

® Das Gerdt darf nicht benutzt werden,
um besonders harte Lebensmittel wie
z. B. Knochen oder Muskatniisse zu
zerkleinern.



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschéden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-

ten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet

tung der Warnung kann Schaden werden sollfen.

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdaden verursachen.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerdat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

®© Kinder durfen nicht mit dem Gerdat spielen.

® Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhal-
ten.

® Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

© Dieses Gerdat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

©® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinander-

nehmen und

... bevor Sie das Gerat reinigen.

© Reinigen Sie die Messeraufsatze, die Becher und die Deckel mit
warmem Wasser und etwas Spilmittel oder in der
Geschirrspilmaschine.

© Die Klingen des Messeraufsatzes sind scharf. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um.
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© Bei einem Missbrauch des Gerates kann es zu Verletzungen kom-

° A

Die Klingen des Messeraufsatzes sind scharf. Gehen Sie vor-
sichtig mit ihnen um. Beim Spilen von Hand soll das Wasser

so klar sein, dass Sie die Klingen gut sehen kénnen.

A GEFAHR fir Kinder

O}

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-

rat nicht an der Anschlussleitung von
der Arbeitsfléche ziehen kénnen.
Bewahren Sie das Gerdt auf3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elekirogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
Das Gerét darf niemals in der Néhe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
Die Motoreinheit, die Anschlussleitung
und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
Schiitzen Sie die Motoreinheit, die An-
schlussleitung und den Netzstecker vor
Feuchtigkeit, Tropf- und Spritzwasser.
Sollte Flissigkeit in die Motoreinheit ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdt prisfen lassen.
Bedienen Sie das Gerét nicht mit feuch-
ten Handen.

© Sollte das Gerét ins Wasser gefallen

sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerdt herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerdit kom-

plett zusammengebaut ist.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an

eine ordnungsgemaB installierte, leicht

zugdngliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild

entspricht. Die Steckdose muss auch

nach dem AnschlieBen weiterhin leicht

zugdnglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-

leitung nicht durch scharfe Kanten oder

heifle Stellen beschadigt werden kann.

Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht

um das Gerdt.

Das Gerdt ist auch nach Ausschalten

nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um

dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose, ...

... wenn eine Stérung auftritt,

... wenn Sie den Nutrition Mixer nicht
benutzen,

... bei Gewitter.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es

sichtbare Beschadigungen am Gerat

oder der Anschlussleitung aufweist.
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GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden
Die Klingen des Messeraufsatzes dre-
hen nach dem Ausschalten nach. War-
ten Sie den Stillstand ab, bevor Sie
einen Becher abnehmen.
Das Gerat darf unter keinen Umsténden
ohne Becher betrieben werden.

WARNUNG vor Sachschdaden

O}

O}

(ONO]

Der Messeraufsatz mit Flachklinge darf
nicht fir Flissigkeiten verwendet werden!
Dicke oder feste Schalen (z. B. von Zi-
trusfrichten, Ananas), Stiele und Kerne
von Steinfriichten (z. B. Kirschen, Pfirsi-
che, Aprikosen) missen vor dem Mixen
entfernt werden.

Fillen Sie keine Zutaten in den Becher,
die heier sind als 85 °C.

Um einen Gerdteschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn die Klingen des Messerauf-
satzes nicht oder nur schwer drehen.
Ziehen Sie den Netzstecker und iber-
prifen Sie, ob sich ein Hindernis im Be-
cher befindet oder ob die Speise zu zéh
ist. Uberprifen Sie auch, ob das Gerdt
richtig zusammengesetzt ist.

Betreiben Sie das Gerdat nicht mit leeren
Bechern, da hierdurch der Motor heif3
laufen und beschadigt werden kann.
Betreiben Sie das Gerdt nur, wenn auf
dem Becher ein Messeraufsatz ver-
schraubt ist.

Das Gerdt ist fir eine Betriebsdauer von
maximal 60 Sekunden ohne Unterbre-
chung ausgelegt. Danach muss das Ge-
rat ausgeschaltet bleiben, bis es auf
Raumtemperatur abgekihlt ist.
Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Das Gerat (Basiseinheit, Anschlusslei-
tung mit Netzstecker) ist nicht spilma-
schinengeeignet.

Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
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® Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-

SaugfiiBen ausgestattet. Da Mébel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, welche die
KunststoffsaugfiiBe angreifen und auf-
weichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.

4. Lieferumfang

—_ e

Basiseinheit 1

Becher grof3 5 (min. 100 ml-max. 800 ml)
Becher mittel 6 (min. 100 ml - max. 500 ml)
Becher klein 7 (min. 100 ml - max. 200 ml)
Messeraufsatz 8 (Kreuzklinge)
Messeraufsatz 9 (Flachklinge)

Jto go”-Deckel, 1 Frischhaltedeckel 10

Bedienungsanleitung

Auspacken

5.

Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpa-
ckung.

Prifen Sie die Teile auf Vollstandigkeit
und darauf, ob alle Teile unversehrt
sind.

Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschéadigt sind.

Reinigen Sie das Gerét vor der
ersten Benutzung! (siche “Reinigen”
auf Seite 63)

Wickeln Sie die gewinschte Kabellan-
ge von der Kabelaufwicklung 3 auf der
Unterseite des Gerdtes ab.

Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.



6. Bedienen

A GEFAHR durch Stromschlag!
@® Stecken Sie den Netzstecker 4 erst
dann in eine Steckdose, wenn der Nutri-
tion Mixer komplett montiert ist.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Das Gerdt darf unter keinen Umsténden
ohne Becher 5 - 7 betrieben werden.
© Die Klingen der Messeraufsétze 8,/9 sind
scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.
© Die Klingen des Messeraufsatzes 8/9
drehen nach dem Ausschalten nach.
Warten Sie den Stillstand ab, bevor Sie
einen Becher 5 - 7 umdrehen und den
Messeraufsatz abschrauben.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Um einen Gerdteschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn die Klingen der Messerauf-
satze 8/9 nicht oder nur schwer drehen.
Ziehen Sie in diesem Fall den Netzste-
cker 4 und Gberprifen Sie, ob sich ein
Hindernis im Becher 5 - 7 befindet.

6.1 Einsatzbereiche

Messeraufsatz mit Kreuzklinge 8
Den Messeraufsatz mit der Kreuzklinge 8
verwenden Sie zum Mixen von Ganzfrucht-
getréinken (Smoothies) und dem Zerkleinern
von Eiswiirfeln.

Messeraufsatz mit Flachklinge 9

WARNUNG vor Sachschéden!

© Der Messeraufsatz mit Flachklinge 9
darf nicht fir Flissigkeiten verwendet
werden!

Den Messeraufsatz mit der Flachklinge 9 ver-
wenden Sie zum Zerkleinern von festen Le-
bensmitteln (z. B. Nissen).

HINWEIS: Verwenden Sie beim Zerkleinern
von Nissen eine Menge von max. 200 g bei
einer Befriebsdauer von ca. 10 Sekunden.

6.2 Lebensmittel vorbereiten

WARNUNG vor Sachschaden!

©® Dicke oder feste Schalen (z. B. von Zi-
trusfrichten, Ananas), Stiele und Kerne
von Steinfriichten (z. B. Kirschen, Pfirsi-
che, Aprikosen) missen vor dem Mixen
entfernt werden.

Waschen oder putzen Sie die Frichte.
Zerteilen Sie die Frichte in grobe Sticke
(ca. 3 - 4 cm Kantenldnge).

® Fir Smoothies: Verwenden Sie ausrei-
chend Flissigkeit (Mineralwasser,
Fruchtsaft, Milch, Joghurt). Wir empfeh-

len ein Mischungsverhaltnis von 1:1.



6.3 Mixen/Zerkleinern

VORSICHT:

® Beachten Sie die Markierung MAX fir
die maximale Einfilimenge.

© Fillen Sie je nach Harte und Konsistenz
der Zutaten den Becher 5 - 7 nicht bis
an das Maximum, da ansonsten der
Messeraufsatz 8,/9 blockieren kann.

© Muskatnisse dirfen wegen ihrer beson-

deren Hadrte nicht zerkleinert werden.

HINWEIS: Ist der Smoothie zu dickflissig,
fillen Sie nach Bedarf etwas Mineralwasser,
Fruchtsaft, Milch oder Joghurt hinein.

1. Fillen Sie die Fruchtsticke und ggf.
weitere Zutaten in den Becher 5 -7
Ihrer Wahl. Beachten Sie dabei die
Markierung MAX fir die maximale

Einfillmenge.

2. Bild A: Schrauben Sie den gewiinsch-

ten Messeraufsatz 8,/9 auf den
Becher 5 - 7. Achten Sie darauf, dass
der Messeraufsatz fest mit dem Becher
verschraubt ist.

3. Bild B: Drehen Sie den Becher 5 -7
um und setzen ihn auf die Basisein-
heit 1. Die kleinen Nasen 13 am Be-
cherrand greifen in die Aussparungen
am Kopf der Basiseinheit 1.

4. Stecken Sie den Netzstecker 4 in die
Steckdose.

5. Eine kleine Drehung des Bechers 5 - 7

im Uhrzeigersinn schaltet das Gerét ein.

Lassen Sie das Gerat maximal 60 Se-
kunden laufen.

6. Eine kleine Drehung des Bechers 5 - 7
gegen den Uhrzeigersinn schaltet das
Gerat aus.

Warten Sie, bis die Messer vom Auf-
satz 8/9 zum Stillstand gekommen
sind.

7. Nehmen Sie den Becher 5 - 7 von der

Basiseinheit 1 und drehen ihn um.
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8. Schrauben Sie den Messeraufsatz 8/9
ab und achten dabei darauf, dass die
Flussigkeit in den Becher 5 - 7 tropft.

9. Vor dem néchsten Einsatz spilen Sie
ggf. den Messeraufsatz 8/9 kurz unter
flieBendem Wasser ab.

10. Ziehen Sie den Netzstecker 4 aus der
Steckdose.

11. Reinigen Sie das Geré&t mglichst sofort

nach Gebrauch.

6.4 Eiswurfel zerkleinern

Um Eiswirfel zu zerkleinern sollten Sie das

Gerdt pulsierend Ein- und Ausschalten.

e Schalten Sie das Gerdt bis zu 4 x fir
ca. 10 Sekunden ein und aus.

6.5 Sofort trinken

¢ Bild C: Um den frischen Smoothie di-
rekt aus dem Becher 5 - 7 zu trinken,
schrauben Sie einen ,to go”- Deckel 10
auf den gefillten Becher 5 - 7. Offnen
Sie ggf. den Trinkverschluss 12 und trin-
ken Sie aus der Trinkéffnung 11. Nach
dem SchlieBen des Trinkverschlusses 12
sind Trinkdffrung 11 und Becher 5 -7
dicht verschlossen. So kénnen Sie den
Smoothie auch unterwegs verzehren:
Jfo go”.

6.6 Aufbewahren

¢ Bild D: Smoothies sind zum baldigen
Verzehr gedacht. Am besten stellen Sie
den Smoothie in den Kihlschrank. Ver-
wenden Sie dazu den Frischhaltede-

ckel 10.



6.7 Uberhitzungsschutz

Das Gerdt besitzt einen Uberhitzungsschutz.

Sobald sich das Gerdt zu lange in Betrieb

befindet und dadurch die Temperatur zu

hoch wird, schaltet es sich automatisch ab.

e Ziehen Sie in diesem Falle den Netzste-
cker und lassen Sie das Gerdit abkihlen.

¢ Danach kdnnen Sie das Gerét wieder in
Betrieb nehmen.

7. Reinigen

Reinigen Sie das Geréat vor der ers-
ten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 4 aus der
Steckdose, bevor Sie den Nutrition Mi-
xer reinigen.

® Die Basiseinheit 1 und die Anschlusslei-

tung mit Netzstecker 4 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beim Spilen von Hand soll das Wasser
so klar sein, dass Sie die Messer vom
Messeraufsatz 8,/9 gut sehen kdnnen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Nach jedem Gebrauch
Reinigen Sie das Gerdt und alle ver-
wendeten Einzelteile nach jedem Ge-
brauch und entfernen Sie dabei alle
Speisereste.

® Vor der Reinigung missen alle Teile ge-

trennt werden (z. B. ,to go”- oder Frisch-

haltedeckel 10 vom Becher 5 -7
entfernen).

Basiseinheit

Wischen Sie die Basiseinheit 1 und die An-
schlussleitung 4 mit einem leicht angefeuch-
teten Tuch ab. Wischen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Remlgung per Hand
Die Zubehérteile (Messeraufsitze 8/9,
Becher 5 - 7 und die ,to go”- oder
Frischhaltedeckel 10) kénnen mit war-
mem Wasser und etwas Spilmittel ge-
reinigt werden.

2. Spilen Sie dlle Teile anschlieBend mit
klarem Wasser ab.

3. Lassen Sie dlle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie wegrdumen oder Sie
das Gerdt erneut benutzen.

Geschirrspilmaschine
Folgende Teile kénnen auch in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden:
die Messeraufsdtze 8/9
die Becher 5-7
die ,to go”- und Frischhaltedeckel 10

8. Aufbewahren

A GEFAHR fisr Kinder!
® Bewadahren Sie das Gerdt auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

A GEFAHR!

® Um Unfdlle zu vermeiden, darf der Netz-
stecker 4 wahrend der Lagerung nicht
mit einer Steckdose verbunden sein.

o Bild E: Wickeln Sie die Anschlusslei-
tung 4 um die Kabelaufwicklung 3 auf
der Unterseite des Gerdtes.

® Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken kénnen.



9. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europaischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte diirfen nicht iiber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern mijssen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.
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10. Problemlésung

Sollte lhr Gerét einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen /

Fehler Maf3nahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellt2

 Uberprifen Sie den
Anschluss.

e Istder Becher5-7
richtig eingesetzt?

¢ Hat der Uberhitzungs-
schutz das Gerdt aus-
geschaltet? (siehe
“Uberhitzungsschutz”

auf Seite 63)

Keine Funktion

Klinge des ¢ Sofort ausschalten,
Messeraufsat- Netzstecker 4 ziehen
zes 8/9 dreht und Gberpriifen:

Hindernis im
Becher 5 - 72

sich nicht oder
nur sehr schwer

¢ Ist die eingefiillte Men-
ge an Zutaten zu grof32
Ist der Messer-

Flussigkeit lGuft

aus auvfsatz 8/9 fest auf
dem Becher 5 - 7 auf-
geschraubt?




11. Rezepte

VORSICHT:

® Beachten Sie die Markierung MAX fiir
die maximale Einfillmenge.

© HINWEIS: Wenn Sie besonders grofie
oder kleine Friichte haben, kann es
sein, dass Sie die anderen Werte etwas
anpassen missen. Viel SpaB beim Pro-
bieren.

Bananen-Power-Shake
1 Portion

Zyutaten:
1 kleine Banane (geschalt)

150 ml Milch

1 Messerspitze Bourbon-Vanille-Pulver

® Alle Zutaten in den Becher 5/6/7 ge-
ben und solange mixen, bis die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht ist.

Griner-Flip

1 Portion

Zutaten:

Y4 Salatgurke

Y2 Avocado

Y2 Limette (den Saft)

Ein paar Petersilienblatter

Bei Bedarf ca. 25 ml Wasser

Wer es gern etwas scharfer mag, mixt in
den Flip zusdtzlich 20 g frischen Ingver.

e Alle Zutaten in den Becher 5/6/7 ge-
ben und solange mixen, bis die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht ist.

Exotic Feeling
1 Portion

Zutaten:

2 Scheibe Ananas
Y2 Banane (geschalt)
1 TL Kokosflocken
ca. 100 ml Milch

¢ Alle Zutaten in den Becher 5/6/7 ge-
ben und solange mixen, bis die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht ist.

Beerentraum
1 Portion

Zutaten:

40 g Himbeeren

40 g Erdbeeren

ca. 100 ml Wasser oder Fruchtsaft (z. B.
Orangensaft

e Alle Zutaten in den Becher 5/6/7 ge-
ben und solange mixen, bis die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht ist.

Mango-Shake

1 Portion

Zutaten:
100 g Mango
100 ml Milch

e Alle Zutaten in den Becher 5/6/7 ge-
ben und solange mixen, bis die ge-
wiinschte Konsistenz erreicht ist.



12. Technische Daten

Modell: SNM 700 A1l

Netzspannung: |220 - 240 V ~ 50/60 Hz

Schutzklasse: |l

Leistung: 700 W

Max. Daver-

betrieb (KB): 1 Minute
Fillmenge: 100 ml - 800 ml

Verwendete Symbole
Gepriifte Sicherheit. Gerdte mijs-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-

heitsgesetz (ProdSG) konform.

die HOYER Handel GmbH die

c € Mit der CEKennzeichnung erklart
EU-Konformitdt.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umwelifreundlich
zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:
Pappe (auBBer Wellpappe)

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetrefen ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.



Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 326494 _1904
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

* Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.

¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méin-
gel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese

und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 326494 _1904 |hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.
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P
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 326494 1904

6-o- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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