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List of pictograms used

Read the instructions!

Observe the warnings and safety
information!

Volt

Warning! Danger of electric shock!

Alternating current/voltage

1> B

Accessory parts dishwasher safe (up
to 70 °C)

268

Watts (effective power)

Protection class Il (double insulation)

Danger fo life and risk of accidents
for infants and children!

EIIEIE

R)@E

Recycling code for the disposal of
corrugated fibreboard

2
T

FOOD SAFE! This product has no
adverse effect on taste or smell.

5t

&

2 gh

Dispose of the packaging in an
environmentally-friendly manner!

Blender

® Introduction

We congratulate you on the purchase of

your new product. You have chosen a

high quality product. The instructions for
use are part of the product. They contain important
information concerning safety, use and disposal.
Before using the product, please familiarise your-
self with all of the safety information and instruc-
tions for use. Only use the product as described
and for the specified applications. If you pass the
product on to anyone else, please ensure that you
also pass on all the documentation with it.

This product is only designed for mixing and puree-
ing food (e.g. fruit, vegetables and herbs) and for
crushing ice cubes in standard household quantities.
The product is designed to be used in dry rooms
and for domestic purposes only. Any use other than
that described or any product modification is pro-
hibited and will result in damage. The manufacturer
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assumes no liability for damages due to improper
use. This product is not intended for commercial use.

[1] Measuring cap with scale
2] Lid

13| Handle

|4 | Blender jug

15| Knife attachment (4-bladed)
[6] Rotary switch

(6] P position (pulse function)
i 0 position (stop/off)

6¢| Speed setting 1 (low speed)
6d| Speed setting 2 (high speed)
|7 | Motor

E Foot

9]

Scale (fill capacity of blender jug)

PD-8836ZUK (black)/
PD-8836WUK (white)
220-240V~ 50-60Hz
500W

Type number:

Mains voltage:
Output:




Protection class: 11/[0] (double insulation)
Max. capacity: 1.51

Total weight: approx. 1.45kg
Continuous
operation time: 3 minutes

Continuous operation time:

IMPORTANT: Whenever you use the product,
ensure that you do not exceed the continuous oper-
ation time. Otherwise the motor may overheat and
damage the product. Leave the product switched
off until the motor has cooled to room temperature
before you continue using it.

Always check that all the parts are present and that
the product is in perfect condition immediately after
unpacking.

1 motor

1 blender jug

1 knife attachment

1 measuring cap with scale
1 lid

1 set of instructions for use

A General
safety notes

BEFORE USING THIS PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE YOURSELF
WITH ALL OF THE SAFETY NOTES
AND INSTRUCTIONS FOR USE!
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
DOCUMENTATION WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON
TO OTHERS!

A ] WARNING!

\ﬁﬂ% DANGER TO LIFE
AND RISK OF ACCIDENTS
FOR INFANTS AND CHIL-
DREN! Never leave children
unsupervised with the packaging
material. The packaging material
poses a suffocation hazard. Chil-
dren frequently underestimate the
dangers. Always keep children
away from the product.

This product is not a toy and
should be kept out of the reach
of children. Children cannot rec-
ognise the dangers associated
with the use of the product.

This product must not be used by
children. Keep this product and
its connection cable away from
children.

Do not let children play with the
product.

This product may be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capacities, or
lacking experience and / or
knowledge, so long as they are
supervised or instructed regard-
ing the safe use of the product
and understand the associated
risks.

Do not leave the product or
packaging material lying unat-
tended. Plastic film or bags,
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expanded polystyrene etc. can
turn into dangerous toys for chil-
dren.

Avoid the risk of fatal
injury from electric
shock

Check the product for damages
before connecting it to the power
supply. Never use the product if
it is damaged in any way.
Immediately unplug the mains
plug from the mains socket if you
hear or smell anything unusual
or if you notice a malfunction.
Ensure the mains cable never
becomes wet or moist during
operation.

Protect the mains cable from
sharp edges, mechanical strain
and hot surfaces.

Only touch the insulated part of
the mains plug when connecting
or disconnecting it from the
mains supply!

Never immerse the motor, the
mains cable or the mains plug in
water or other liquids.

Only use the device in dry
rooms, never outdoors or in
damp environments.

Always disconnect the product
from the mains when it is not
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supervised and prior fo assembly,
dismantling or cleaning.

Always disconnect the product
from the power supply after use.
The product will continue to draw
a minimal amount of power when
it is switched off but still con-
nected to the electricity supply.
In order to switch the product off
completely, unplug the mains
plug from the mains socket.
Never open any of the electrical
equipment or insert any objects
into this equipment. Such inter-
ferences pose a risk of fatal
injury from electric shock.

If this product’s mains cable is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its customer
services or a similarly qualified
specialist to ensure dangerous
situations do not arise.

Never use the mains cable as a
carrying handle.

Before use, ensure that the avail-
able mains voltage matches the
operating voltage required by
the product (220-240V~,
50-60Hz).

The user does not need to take
any steps to set the product to
50 Hz or 60 Hz. The product
automatically sets itself to 50 Hz
or 60 Hz.



Prevent fire and injury
hazards

Do not cover the product with
any objects while it is in use.
Excessive heat can result in fire.
Never leave the product unat-
tended whilst in operation. Ex-
cessive heat can result in fire.
Only connect the product to an
easily accessible socket, so that
it can quickly be disconnected
from the mains in the event of a
fault.

/A CAUTION! RISK OF IN-

JURY! Never reach into the
blender jug, especially not when
it is in operation. The knife at-
tachment is extremely sharp!
When emptying or cleaning the
blender jug, do not touch the
blade attachment with your bare
hands. Risk of injury!

Do not open the lid when the
product is in operation.

Always ensure that the product
is turned off before you remove
the blender jug from the motor.
Never move the product to a
new location while it is in opera-
tion.

Clean all parts and surfaces that
come into contact with food be-
fore the first use and after each

use of the product (see chapter
“Cleaning and care”).

A Danger of damage

to property

Do not use the product in direct

sunlight or near heat-producing

devices.

Never put boiling liquids or very

hot food (max. 70 °C) into the

blender jug! Allow the food and

liquid to cool down before you

put it in the blender jug!

Never operate the product when

empty, i.e. without food in the

blender jug.

Discontinue using the product if

parts are cracked or deformed.

Always replace damaged parts

with genuine spare parts.

Qlij FOOD SAFE! This

product has no adverse

effect on taste or smell.

GB/IE/NI/CY 9



® Product-specific
instructions for use

To get optimal results when pu-
reeing solid foods, put small por-
tions into the blender jug [4] little
by little, rather than filling it with
a large quantity all at once.
Cut solid food into small pieces
or cubes (approx. 2 to 3 cm).
Remove cores, stalks, stems and,
where applicable, peel from fruit
and vegetables.
When mixing liquid ingredients,
start with a small quantity first.
Then add the liquid bit by bit
with the measuring cap
through the opening on the lid.
If, for example, solid or viscous
food gets stuck on the knife af-
tachment [5], briefly set the rotary
switch [6]to the P position
(pulse function) [ed].
To optimally process food that is
to be mixed with a little liquid,
pour the liquid into the blender
jug [ 4] first. Do not use the prod-
uct to grind table salt, refined
sugar or white sugar.
Do not use the product for the
following tasks:
- Beating egg white or whipping
cream,
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- Pureeing potatoes,

- Chopping meat,

- Kneading dough,

- Pressing juice

Never fill the product with bones,
large pieces of solid food, frozen
food or tough food.

Never crush large quantities of
ice cubes at the same time. First
put a maximum of 6 ice cubes
(max. 180g) into the blender
jug 14| and blend them. Do not
exceed the recommended quan-
tity of ice cubes (max. é cubes/
max. 180g). The product can
not fully crush larger quantities
of ice cubes.

® |Initial use

Note: Remove all packaging materials from the
product.

Note: Before using the product, always make sure
that the mains cable, the mains plug and all the
component parts of the product are not damaged.
Note: The blender jug measuring cap [ 1),
lid | 2 | and knife attachment | 5 | are preassembled
upon delivery. Before first use, disassemble all
parts of the product and clean them carefully (see
the section “Cleaning and care”).

IMPORTANT: The product can only be put into
operation if the blender jug |4 |is in place and the
lid [ 2]is tightly closed.



Ensure that the plug you connect
the product to is easy to access
and the mains cable is not jutting
out into the working area. The
product may tip over due to ac-
cidentally pulling on the mains
cable.

Set up the product on a level,
dry and non-slip work surface.
The work surface should be easy
to clean, as splashes cannot
always be avoided.

To avoid the product falling
down, do not set up the product
on the edge of your work surface.
Position the product so that the
feet |8 | are steady and the prod-
uct cannot slip or tip during op-
eration due to the vibrations.

Place the lid [ 2 | firmly on the blender jug
and lock it by turning it clockwise until it audi-
bly clicks into place (see Fig. C). Be sure the
pouring lip on the blender jug |4 |is closed
tightly. The motor can only start if the lid | 2 |is
on properly.
Press the measuring cap [1] all the way into
the lid opening.
Set the blender jug | 4 | on the motor | 7| (see
Fig. D). Pay attention to the recesses in the mo-
tor .
Attach the blender jug | 4 | to the motor | 7 | by
firmly holding the handle | 3 | and turning it
clockwise until the blender jug | 4 | audibly
clicks into place (see Fig. D).
IMPORTANT: The blender jug| 4 |is now se-
curely attached to the motor [ 7] Do not turn the
blender jug | 4 | any further clockwise. This could
damage the product.

® Operation

Only insert the mains plug of the
product into the mains socket
when the blender jug [4] has
been inserted and filled.

A CAUTION! RISK OF IN-
JURY! Do not touch the knife
attachment | 5 | with your bare

IMPORTANT: Ensure that the rotary switch [6]is
set to the O position [6b| and the mains plugs has
been removed from the mains socket before you

remove or attach the blender jug [4].

Place the blender jug |4 | on a level surface
with the opening facing downwards.

Hold the blender jug tightly | 4 | with one hand
by the handle | 3 | and insert the knife attach-
ment | 5 | as shown in Figure B with your other
hand. Tighten the knife attachment | 5 | by turn-
ing it in a clockwise direction.

Turn the blender jug | 4 | over.

hands. Risk of injury!

Do not move the product or
change its location while it is in
operation.

Wait until the motor has come to
a complete stop before you re-
move the lid [ 2| from the blender
jug |4 or remove the blender
jug [4] from the motor [7].

GB/IE/NI/CY 11



Never operate the product when
empty!

Pull the measuring cap [1] upwards out of the
lid [2]

Remove the lid | 2 | from the blender jug | 4| by
turning it anticlockwise until you can lift it off.
Peel fruit and vegetables and remove any
stems, stalks and cores. Larger pieces of food
should be cut info small cubes (approx. 2 to

3 cm) before mixing.

Fill the blender jug | 4 | with the food and add a
little liquid (e.g. water or juice) in advance. The
proportions of food and liquid should have a
ratio of 2:3. Never go beyond the 1.5 L mark-
ing on the scale [9] on the blender jug [4] (see
Fig. A).

IMPORTANT: Never fill the blender jug
with boiling liquids or very hot foods (max.

70 °C)! Allow the food and liquid fo cool down
first before you put it in the blender jug [4].
Place the lid [ 2 | firmly on the blender jug
and lock it by turning it clockwise until it audibly
clicks into place (see Fig. C). Be sure the pour-
ing lip on the blender jug | 4 is closed tightly.
Press the measuring cap [ 1] all the way into
the lid opening.

Ensure that the blender jug | 4 |is correcily fixed
to the motor | 7 | (see Fig. D).

Note: The motor can only start if the lid
and blender jug | 4 | are correctly attached.

Fill the blender jug (see section “Filling the
blender jug”).

Ensure that the rotary switch [6 ] s set to the

0 position [6b| and plug the mains plug into a
properly installed power socket.

Turn the rotary switch [6 | to speed setting 1
to mix and puree liquid or moderately firm

food.
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Turn the rotary switch [6] to speed setting 2
to chop firmer food.

Turn the rotary switch Izl to the O position
when the food has reached the desired consist-
ency. Disconnect the mains plug from the mains
socket.

Tip: Start with speed setting 1 |éc|first and in-
crease the speed later by turning the rotary

switch [6] to speed setting 2 [6d].

The product is fitted with a pulse function. The
pulse function means shortterm function at full
power. When using the pulse function, the
maximum speed is available to you immedi-
ately. The pulse function is suitable for when
you want to mix something just briefly but inten-
sively (e.g. foaming liquids or crushing ice).
Turn the rotary switch [ 6] to the P position
(pulse function) |6a| for a short, powerful,
pulsed operation, fo crush ice (max. 6 ice
cubes (max. 180g)), for example.

Note: The rotary switch [6] does not lock in
place in the P function (pulse function) |6a| to
prevent overloading the motor. Hold the rotary
switch [6] securely in this position for a few
seconds and then turn the rotary switch [6]
back to the O position [6b]. Repeat the process
several times if necessary until the desired con-
sistency is achieved.

Note: Always keep one hand securely on the
lid | 2 | when crushing ice cubes.

Turn the rotary switch [6]to the O position
when the food has reached the desired consist-
ency. Disconnect the mains plug from the mains
socket.

Tip: The product’s pulse function is suitable for
dicing and pureeing nuts and almonds (e.g. for
preparing smoothies).

Put approx. 200 g of almonds or nuts in the
blender jug (see section “Filling the blender jug”).
Turn the rotary switch [6]to the P position
(pulse function) |60 as described above to dice

the almonds or nuts.



Note: The rofary switch [6] does not lock in
place in the P function (pulse function) [6a] to
prevent overloading the motor. Hold the rotary
switch [6] securely in this position for a few
seconds and then turn the rotary switch [6]
back to the O position [6b]. Repeat the process
several times if necessary until the desired con-
sistency is achieved.

Note: When filling the blender jug| 4], ensure
that you use a sufficient quantity of nuts or
almonds. The blade attachment | 5 | should be
covered, as otherwise nuts or almonds beneath
the blade attachment | 5 | will not be diced.
Note: Due to the upward bend of the blade
attachment large pieces may occasionally
get stuck to the sides of the blender jug [4]
When preparing smoothies, add a little liquid
(e.g. fruit juice) to puree the nuts or almonds as
finely as possible and to prevent large pieces

getting stuck to the sides of the blender jug [4].

You can add more food during the ongoing mixing
process.

Remove only the measuring cap
[1]to top up the blender jug [4]
Never open the lid [2].

Never insert cutlery or other
cooking utensils into the blender
jug | 4] to stir it while the product

is in operation. Risk of injury!

Pull the measuring cap [1] upwards out of the
lid [2]

Gradually add more food bit by bit.

Press the measuring cap [ 1] all the way into
the lid opening.

Tip: Use the measuring cap [ 1] with the scale
as an aid for measuring liquids.

® Recipes

Pineapple smoothie
Making time (incl.
preparation):
Mixing time:

5 minutes
approx. 60 seconds

Ingredients:

4 slices of pineapple (fresh or tinned)
1 orange

Y2 apple

1 tablespoon of honey or sugar

400 ml water

Directions:
Cut the orange into two halves. Squeeze the or-
ange and cafch the orange juice in a container.
Cut the pineapple slices into small pieces (ap-
prox. 2 to 3 cm), peel the half apple and cut
this into small pieces too.
Put the orange juice in the blender jug [4].
Then add the remaining ingredients to the
blender jug [ 4| (see section “Filling the blender
jvg”).
Ensure that the rotary switch [6]is set fo the O
position |6b| and plug the mains plug into a
properly installed power socket.
First turn the rotary switch [6] to speed setting
1 |6c| and then to speed setting 2 |6d| to chop
firmer food (e.g. apple). Blend the mixture for
approx. 60 seconds until you have an even
liquid.
Turn the rotary switch Izl to the O position
when the smoothie has reached the desired
consistency.
Unplug the mains plug from the mains socket.

Tip: Serve the smoothie ice cold.
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Tropical milkshake

Making time

(incl. preparation): 5 minutes

Mixing time: approx. 60 seconds
Ingredients

4 slices of pineapple (fresh or tinned)
1 peach (fresh or tinned)

1 tablespoon lemon juice

150 ml yoghurt

1 tablespoon powdered sugar

Directions:
Cut the pineapple slices into small pieces
(approx. 2 to 3 cm).
Cut the peach into 2 halves and remove the
pit. Also cut the peach into small pieces. (Alter-
natively you can use an already pitted peach
from a tin.)
Put all the ingredients in the blender jug
(see section “Filling the blender jug”).
Ensure that the rotary switch [6]is set to the O
position [6b| and plug the mains plug into a
properly installed power socket.
First turn the rotary switch [6] to speed setting
1 and then to speed setting 2 . Blend
the mixture for approx. 60 seconds until you
have an even liquid.
Turn the rotary switch [6]to the O position
when the milkshake has reached the desired
consistency.
Unplug the mains plug from the mains socket.

Tip: Serve the milkshake ice cold.

® Cleaning and care

IZXIINT] DANGER OF

ELECTRIC SHOCK! To ensure
electrical safety, never clean the
product with harsh cleaning prod-
ucts or immerse it in water.
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IZXIIYIT] DANGER OF

ELECTRIC SHOCK! Turn the ro-
tary switch [6] to the O position
and remove the mains plug from
the mains socket before disassem-
bling and cleaning the product.

Always clean the product directly
after use. Do not allow food to
dry in the blender jug [4]. This
will make it difficult to clean.

Do not use solvents, petrol, etc.
Doing so would damage the
product.

Set the blender jug | 4 | on the motor | 7| (see
Fig. D). Pay attention to the recesses in the
motor .

Attach the blender jug | 4 | to the motor | 7 | by
holding the handle | 3 | and turning it clockwise
until the blender jug | 4 | audibly clicks (see
Fig. D).

Pull the measuring cap [1] upwards out of the
lid[2]

Pour a little warm soapy water through the lid
opening on the blender jug [4]

Press the measuring cap [1] all the way into
the lid opening.

Ensure that the rotary switch [6]is set to the
0 position [6b| and plug the mains plug into a
properly installed power socket.

Turn the rotary switch [6 | to the P position
(pulse function) [6a] and hold it in this position
for a few seconds.

Then turn the rotary switch [6 ] back to the

0 position |6b| to stop operation. Repeat this



process several times depending on how dirty
the product is.

Ensure that the rotary switch [6]is set to the

0 position |6b| and remove the mains plug from
the mains socket.

Remove the blender jug | 4 | from the motor
by firmly holding the handle | 3 | and turning it
anticlockwise. Lift the blender jug | 4 | off of the
motor .

Pull the measuring cap [ 1] upwards out of the
lid[2]

Remove the lid | 2 | from the blender jug |4 | by
turning it anticlockwise until you can lift it off.
Rinse the blender jug | 4 | thoroughly under
running water.

Place the blender jug | 4 | on a level surface
with the opening facing downwards.

Hold the blender jug [ 4 | tightly with one hand
by the handle | 3 | and remove the knife attach-
ment | 5 | as shown in Figure E with your other
hand. Loosen the knife attachment | 5 | by turn-
ing it anticlockwise.

Clean all the parts in @ warm soapy solution.

A\ CAUTION! RISK OF IN-

JURY! Be particularly careful
when cleaning the knife attach-
ment [5]. It is very sharp and

could injure you.

Then rinse all the parts thoroughly under running
water and leave them all to dry thoroughly.
Then reassemble all the parts.

== The blender jug [4], the knife attach-

@% ment , the measuring cap |I|
=—— and the lid | 2] are suitable for

cleaning in a dishwasher up to 70 °C.

When cleaning, make sure that
no dirt gets into the product
through the ventilation openings.

Only clean the outside of the motor [7] using a
slightly damp cloth. If needed, put a mild deter-
gent on the damp cloth.

Then dry off the surface thoroughly.

Remove any dirt on the bottom of the motor
with a dry cloth.

® Storage

Clean the product thoroughly if
you will not be using it for a
longer period of time (see
section “Cleaning and care”).

Only store the product in a clean, dry and
frostfree location.

Protect the product from direct sunlight during
storage.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable mate-
rials, which you may dispose of at local recycling
facilities.

N Observe the marking of the packaging
&) materials for waste separation, which

2 are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:

1-7: plastics/20-22: paper and fibre-
board/80-98: composite materials.

are recyclable, dispose of it separately
for better waste treatment. The Triman
logo is valid in France only.

=, The product and packaging materials
&2

. Contact your local refuse disposal au-
ﬁ" thority for more details of how to dis-

pose of your worn-out product.
E To help protect the environment, please

dispose of the product properly when it
has reached the end of its useful life and
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not in the household waste. Information
on collection points and their opening
hours can be obtained from your local
authority.

® Simplified EU Declaration
of Conformity

This product fulfils the requirements of the applica-
ble European and national directives. Conformity
has been verified. The relevant declarations and
documents are held by the manufacturer and can
be requested.

The complete EU Declaration Of Conformity is
available for download at: www.smartwares.eu/doc

q3

® Warranty and service

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meficulously examined before deliv-
ery. In the event of product defects you have legal
rights against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins on
the date of purchase. Please keep the original sales
receipt in a safe location. This document is required
as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials or
manufacture within 3 years from the date of pur-
chase, we will repair or replace it - at our choice
- free of charge to you. This warranty becomes
void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or man-
ufacture. This warranty does not cover product parts

16 GB/IE/NI/CY

subject to normal wear, thus possibly considered
consumables (e.g. batteries) or for damage to frag-
ile parts, e.g. switches, rechargeable batteries or
glass parts.

Teknihall Elektronik GmbH

Breitefeld 15

64839 Muenster

GERMANY

00800 333 00 888*
smartwares-service-uk@teknihall.com
smartwares-service-ie@teknihall.com
smartwares-service-cy@teknihall.com
* Free of charge number

[IAN 368203_2010 |

Please have your receipt and the item number
(IAN 368203_2010) ready as your proof of

purchase when enquiring about your product.
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KaBapiopdg Soxeiou Peidng KAl e€QPTHATOV w..ouvvrierieriieieciee s ZeNida
KOOOPIOPOG HOVAOTG KIVIITAPA c.vveveeeerenianiseeeeiseise it st ZeNida

ATTOOMKEUOGT .......ooooooe e TeNida

ATTOOUPON ........oooooooeeeee s TeNida

Amorroinpévn SnAwon ocuppdPPWonGEE. ..., YeNida

Eyyunon ka1 eurmnpEéTnom TIEAATWV ... TeNida
B Y UM O ettt ZeNida
AielBUVOT EEUTTNPETNONG TIENGTOV .oveoeoieieirisieise ettt ZeNida
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YTOUVNHA TWV XPNOIHOMTOIOUHEVWY §IKOVOYPAHHATWV

AiaBéote 1ig 0bnyieg!

Tnpsite Tig mpoaidomoinTikég umodei-
&eig kai Tig umodeieig aopaleiag!

Volt

Mpoadomoinon! Kivéuvog
nAektpomAnéiag!

EvaMaooobpevo peipa/
Evalaooopevn taon

E€aptuata katdMnha yia To
miuvtApio maTey (¢wg Toug 70 °C)

Watt (mpaypartiks 10x0g)

Karnyopia mpooraciag Il
(&1 pdvwon)

Kivéuvog yia m Jwn kai kivéuvog
atuynpatog yia vAma kai maidid!

Kwbikdg avakikhwong yia v
amoppiyn kuparoedolg xapToviol

> OB B

2
o

KATAAAHAOTIA TPODIMA!
O1181611eG yeUong kal oopng Sev
emmpealovral apvnTikG ammod To
TapoV mPOoioY.

9 e %) [<]E

Aroppiyte ™ cuokeuacia kai To
TTPOIOV pe TPOTIO GIAIKO TTPOG TO
mepifaiov!

&

2 i

Mm\évrep

® Eicaywyn)

2ag ouyxaipoupe yia v ayopd Tou

véou oag mpoibvrog. Emiééars éva

mpoidv uynhav mpodiaypadhv. O
obnyieg xpriong eivar p¢pog autol Tou TPOIGVTOG.
Mepiexouv onpavtikég MANpopopieG OXETIKA pe TNV
aocddleia, To xeipiopd kai v amoppiyn. Mpiv m
xpron tou mpoidvrog e&oikeiwBeite pe dAeg TG
odnyieg xpriong kai acdakeiag. Xpnoipotoieite To
TPOoIdV HOVO e ToV TPOTTO TToU TEpIypaderal Kal
yia Tov Topéa ebappoyng mou avagéperal. 2e mepi-
mwon perafifaong Tou mpoidvrog o Tpitoug
mapadwote pali kar dha Ta tyypada.

To mpoidv auté cival oxediacpivo amokAeIoTIKG
yia peién kai moktomoinon Tpodipwy (m.x. dpol-
TRV, Aaxavikev kar pupwdikdv), kabdg kar yia
Bpuppariopd maydkuPuwv oe moodTEG CUVNBEig
yia v oikiakn xprorn. To mpoiodv eival
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oxediaopivo amokAeloTIKG yia 1810TIKA Xprion ot
&npoug eowtepikola xwpoug. Omoiadhmote GAAn
XPMoN amd autr TTou TepIypAdeTal TAapaATave f
TUXOV TpoTTOTIOINCN TOU TPOIdVTOG Sev emTpEmeral
kai emdépe {NuiEg. Ze mepiTTWON XPAONG EKTOG TV
npodiaypadov, o karackeuaotrg Sev avakapPaver
kapia euBlvn yia Tuxov PAaPeg mou Ba mpoklyouy.
To mipoidv Sev mpoopideral yia emayyeAuarike XpAon.

Aoocoperpikd Topa pe KAipaka

Kamaki

Aai

Aoxgio peiéng

‘EvBero payaipr (4mAf Aemrida)
Mepiotpodikdg Siakdmrng

Oton P (mahuiki Aeroupyial)

©ton 0 (Mavon/Off)

BaBpida taxumrag 1 (xapnhi raxirnra)
BaBuida taxumrag 2 (uynii Taxirnra)
Movaéda kivampa

Baon ompiéng

K\ipaka (xwpnrikémra Soxeiou peiéng)

RENRERENENENE




ApiBudg timou: PD-8836ZUK (paipo)/
PD-8836WUK (Aeuko)

Taon Siktou: 220-240V~
50-60Hz

loxug: 500W

Kamyopia mpooraciag:  11,/[0] (SimAf povaeon)
Méy. moodmra mifpwong: 1,51

Zuvohik6 Bapog: mep. 1,45kg
Xpovog ouvropng
Aermoupyiag: 3 Aerrta

Xpovog olvropung Aaitoupyiag:
ZHMANTIKO: M: k&b xprion Tou mpoidvrog,
dpovriote va pnv utepPaivere Tov avaypadodpevo
Xpovo olvropng Aemoupyiag. Ze avriern mepinmwon
o kivnTpag pmopsi va umepBeppavBsi kai To poidy
va umootel PAGPN. Adfiote To mpoidy amevepyo-
TTOINKEVO, WOTTOU O KIVTAPAG VA EMIOTPEWEN OE
Beppokpacia Swpatiou, mpoTou cuvexioete T xpAON.

Ap€owg peTd To Avolypa NG CUOKEUQTIAg, EAEYXETE
mévToTe Ta TepieXOpeva Tapadoong wg TTPogG TN
TAnpd™Ta Toug kabug kal TNV dyoyn katdoTaon
TOU TTPOIOVTOG.

1 povéda kivnmpa

1 Soxeio peilng

1 évBero payaipi

1 Socoperpikd Mopa pe kAipaka
1 kamaki

1 eyxeipidio odnyiov xprong

A Fevikég urmodsieag
acdalsiag

MPIN ANO THN MPQTH XPHZH

TOY MPOIONTOZX E=OIKEIQ-

OEITE ME OAEZ TIZ OAHTIEX

XPHZHZ KAl ASOAAEIAZ! SE

MEPINTQSH MAPAXQPHIHS
TOY MPOIONTOZX ZE TPITOYX
MAPAAQSTE EMIZHE OAA TA
EFTPAQA!

QA LTIPOEIAOTIOIHzH!

OANAZIMOZX KIN-
AYNOZX KAI KINAYNOX
ATYXHMATOZX A NHMIA
KAI MAIAIA! Mnv adrjvere
moté Ta maidId pe Ta UNIKA OU-
okeuaoiag xwpig emBAeyn. Yrap-
xel kivouvog aoduéiag amo Ta
uNikd cuokeuaoiag. Ta maidid
UTTOTIHOUV OUXVA TOUG KIVOUVOUG,
Kparare mévrore ta maidié
HOKPIA aTIo TO TIPOIOV.

To mpoidv autd Sev eivar maixvidl,
Sev mpémel va Bpioketal ot xépia
rmaidiov. Ta maidid dev sivar oe
Bton va avayvwpicouv Toug Kiv-
SUvoug TToU TTPOKUTITOUY KaTA
TOV XEIPIOUO TOU TIPOIOVTOG.

To mpoidv autd dev emmpémeral
va xpnoiporoigital amd maidid.
To mpoidv kal o aywyog Tpodo-
dooiag Tou mpémel va diatnpou-
vial pakpid amd maidid.

Mnv emrpémere oe maidid va
mai{ouv pe To TPOIdY.

Auto To TTpoidY propsi va xpn-
oipomoinOei amd dropa pe peiw-
péveg puoikég, aicOnmpiakig f
TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME
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ENelyn epmeipiag f/kal yvoong,
orav emPAémovTal 1 éxouv evnpe-
pwOsei oxetikd pe TV acdadn
XPron Tou TTPOIoVTOG Kal EXOUV
katahaPel Toug kivéUvoug mou
TTPOKUTITOUV ATTO AUTNV.

Mnv adrvere To Tpoiody 1) To
UNIKO CUOKEUATIAG XWPIG EMITH-
pnon. O1 mhaorikég pepPpaveg /
oakouheg, eapThpaTa MoAUoTU-
peviou KA. propei va amofolv
gmkivouvo maixvidl ota xépia
TV TaIdIoV.

Amnoguyn kivduvou
A Oavarou améd nlekrTpo-
mAndia

Mpiv amd kaBe olvdeon pe To
SikTuO PEUPATOG ENEYXETE TO
mpoioy yia Tuxov BAaPeg. Mn
XPNOIHOTIOINTETE TTOTE TO TTPOIOV
o€ TIEPITITWON TTOU SIATTIOTWOETE
kamoia BAaPn.

TpaPrére apéowg Tov peupatohn-
mrtn an6 my mpida gav diamore-
oete aouvnBiotoug Bopufoug n
OOCEG ) Of TIEPITITWON AvVAYVLPI-
oipng duokeroupyiag,.

Kard ) didpkeia g Aerroupyiag
$povrioTe To KaAAwdIo pelpaTog
va pnVv €ival uypo ) VTIo.
MpooTarelere To kahwdio pelpa-
TOG aTO KOPTEPEG AKEG,
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HNXQVIKEG KATATTOVNOEIG KAl
Ocppig emdaveieg.

Kard m ouvdeon f) v amoolv-
Seon améd 1o SikTuo Tou NAEKTPIKOU
PEUPATOG TTIAVETE TOV PEUPATO-
AQTITN pOVO OTO THMHA TToU
uTrapxel povwon!

Mnv BuBilere moté T povada k-
vnTea, To KaAwdio peupaTog N
TOV PEUPATOANTITN HECQ OE VEPO
N GA\a uypa.

XpnolpoTtolgite To TTPOIOV ato-
kAeloTika o Enpoug xopoug,
moté otnv urtaiBpo 1| ot uypo
mepiBaihov.

Amoouvdiete mavroTe To TTPOIdV
a6 1o SikTUO PELpATOG OF TEPI-
mTwon mou Sev To emBAémere,
TIPIV Tr) CUVAPHPOAOYNON, TV
aTTooUVappoAOynon 1) Tov
kaBapiopod.

Meré ) xpnon amoouvdicte Ta-
vTOTE TO TTPOIOVY aTd TO SiKTUO
pelpatog. To mpoidv amoppoda
Hia EAGYI0TN 10XU, QKOMA KI OTaV
€IVaIl PEV QTTEVEPYOTTOINUEVO,
ala e€akolouBei va sival ouv-
Sedepévo pe TV Tapoxn pevpa-
10G. l'a va amevepyotoinoete
mAfpwg To TTpoidy, Tpafrére Tov
peuparolqmm amd my mpida.
Mnv avoiyere ot kaveva amd
Ta pépn Tou nektpikol e€omAI-
opoU kar pnv TorroBereite



omroiadAmoTe avTikeipeva péoa
ot autd. EmepPdoeig téroiou ei-
Soug eykupovoulv kivouvo Bava-
Tou an6 nhektpormanéia.

Eav 1o tpododortikd karwdio
QUTOU TOU TTPOIOVTOG UTTOOCTEI
{nué, mpémer va avrikataoTabei
aTTO TOV KATAOKEUAOTI), TNV UTTN-
peoia e&umnpémnong meAaToy f
avriotoixa eéaidikeupévo Atopo,
wore va anodeuxBolv or kivduvol.
[Noté pn xpnoIgoTIOIEITE TO KOG
S0 peupatog wg Aafn peradopdc,.
Mpiv 1 xpHon Pefaiwbeite mug
n Téon Tou SiktUou oag eival idia
HE TNV aTIaPaITNTN TACN A€ITOUp-
yiag tou mpoidvrog (220-240V~,
50-60Hz).

Aev amairouvral evépyeieg amd
TNV TTAEUPA TOU XPNHOTN YIa va
pubpioTei To mpoidy ota 50 f

60Hz. To mpoiov pubpilerar au-

Topata ora 50 iy avricToixa oTa
60 Hz.

A Amnoduyn kivduvou
TUpKayidag Kai Tpau-
HaTiopoU

Mnv kaUTTere To TTPOIOV e
QVTIKEIYEVA EVOOW TO XPNOIHO-
roieite. H umrepPohikf avamruén
BeppoTTag evdéyeral va mpoka-
A\éoel TTupkayia.

Mnv adrvere xwpig emiBAeyn to
TPOoioY Katd T Sidpkeia TG Ael-
Toupyiag tou. H urrepolikn
avantuén Beppdtnrag evdiyeral
Va TIPOKAAETEI TTUPKAYIA.
Juvdéete TO TTPOIOV pdVO OF €l-
koha mpoofaciun mpila, worte
Va PTTOPEITE VO ammoouvOEoETe
ypriyopa 1o mpoidy améd o diktuo
pevparog ot mepinwon PAGPng.

ATMNMPODYAAZH! KINAY-

NOX TPAYMATIZMOY! Mn
Balere moté 1o XépI oag oTo do-
xeio peiéng, kupiwg oxI katd
Sidpkeia g Aerroupyiag. To
¢vBero payaipr eivar eaiperika
ko¢TePO!

Katd my ekkévoon tou doxeiou
peiéng, 6mMwg Kkai katd Tov kaba-
piopo, mpootéte va pnv eyyidere
10 £vOeTo payaipi pe yupva xépia.
Yoiorarar kivduvog Tpaupatopou!
Mnv avoiyere To kamaki, otav To
mpoiodv Bpiokeral oe eiroupyia.
BeBaiwbsite 611 To Mpoidy civar
TTAVTOTE ATTEVEPYOTTOINHEVO,
mpotoU adaipéoete To doxeio
peiéng amd m povada kivntipa.
Moté pnv aialere B¢on oto
TTPOIoY, evoow autd Ppiokeral
oe AeiItoupyia.

Mpiv v mpwTn xpron, kabag
karl pera amd kabe xpnon Tou
mpoiovrog, kabapilere OAa Ta
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HEPN Kal TIG €MIAVEIEG TTOU £p-
xovrai ot emadn pe Tpodiua
(BAéme kedpaaio «KaBapiopdg
kal dpovridax).

A Kivéuvog ulikwv
{nuwv

Mn xpnoipotoicite To PoIOVY o€
onueia pe Apecn nAiakr akTivo-
Bohia i kovrd og ouokeuig TTou
ameheuBepwvouy Beppomra.
Moté pnv Balere Ppactd uypd i
oAU KauTa TpddIpa (To TTOAU
70 °C) oto doxeio peiéng! Adn-
OTE TTPWTA TA UYPA Kal Ta TPOdIHa
va Kpuwoouyv, TpoTou Ta Bdlere
oto doyeio peiéng!
Mn Aerroupyeite TToTe To TTPOiOY
orav eival adeio, SnA. xwpig
TpOdIpa oto doxeio peiéng.
Mn xpnoipotoicite mAéov To
TTPOIOV, av KATToIa HEPT TOU
€ival payIopEva, OTTACHEVA 1
nmapapopdwpéiva. Avrikabiorare
Tuxov $Oappéva pépn povo pe
KATAAANAG yvnola avTaAAakTIKa.
Qlij KATAAAHAOTIA
TPODIMA! O 161611eqg
yeUonG kal oopng Sev emnped-
{ovral apvnTikd amd To Tapov
TTPOIOV.
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® Yrod:zidaig xpriong yia

TO OUYKEKPIHEVO TIPOIOV

Mpokeipévou va emtiyete BT
OTA ATIOTEAECHATA KATA TNV
TTOATOTTIOINGI OTEPEWV UNIKQY,
Balere mpoodeutikd pikpég povo
ddotig péoa oto doxeio peilng
[4] avri va To yepioeTe pepidg pe
HIa geyain moooTnra.

K&PBete ta oteped uNikG ot pikpa
Tepayia f kuPBoug (mep. 2 fwg
3cm).

Adaipeite TuxOV koukoUTOIa, pi-
OXOUG, KOToAvia Kal, av XpPEla-
Leral, T dAouda TV dpouTwy
KAl AaXAVIKWV.

Kara ) peién vypov ouotarikov
&ekivaTe apyika pe pikpr) mTooo-
mra. MNpooBérere émeira mpoo-
SeuTIkG TTEPIOTOTEPO UYPO HE TO
Socopetpikd Topa 1] péca amod
TO AVOlypad TOU KATTaKIou.

Eav yia mapadeiypa koMAoel
KATTOIO OTEPEOD ) TTAXUPPEUCTO
UNIKO oo évBeTo payaipi [5], O¢-
OTE CUVTOHA TOV TTEPIOTPODIKO
Siakomm [6] om O¢on P (mak
uikiy Aemoupyia) ed)

Ma m Bérniom emeepyaoia Tov
TPOIHWV TTOU TTPETTEI VO AVAKO-
TEUTOUV PE Aiyo UypO, XUOTE TTpWTa
10 UypPd aTo Soyeio peiéng [4].
Mn xpnotpotoicite To TpoioY



yia va Bpupparioete kOkkoug

ahatiol, padivapiopévng {aya-

PNG A Aeukng Laxapng.

Mn xpnotpotoicgite To TpoidY

yia karmoia amd TG akdhoubeg

EPYAOTIEG:

- xturmua aompadiol auyov
KPEPAG YAAAKTOG,

- TTOATOTIOINGN TIATATAG,

- TEJAXIOHO KPEATOG,

- Gopopa opng,

- aTToXUpWON

Moté pn Badere oto mPOIdY KO-

KaAa, HEYANQ TEPAXIA OTEPEWV

Tpodipwy, KaTeyuypeva TpodIpa

| OkKAnpPa TpodIpa.

Moté pun Bpupparilere pepidg

Heyaleg ToooTNTEG TTAYOKUPwY.

Bdare To moAU 6 mayokufBoug

(ro oAU 180g) oTo doxeio pei-

&ng [4] ka1 Bpuppartiore Toug.

Mnv utrepPaivere T cuvioTopevn

moootnTa mayokuPwv (to oAU

6 tepaxia/ to moAu 180g). To

mpoiov Sev pmopsi va Bpuppari-

O€l EVTEAWG PEYANEG TTOOOTNTEG

mayokufBwv.

® Oion ot AaToupyia

Yr68a1€n: Amopakplvers dAa Ta ulikd ouokeua-
oiag amd 1o mPoidy.

Yrodadn: Mpiv amd kabe Béon ot Mroupyia,
BeBaiwbeite 611 To kKaAOSI0 pelipatog, o

pEUPATONATITNG kal ONa Ta pépn Tou Tpoidvtog Sev
mapoucialouv BAEPeg.

Ynédadn: To Soxeio peidng [4], 1o Socoperpikd
Topa |I|, To kamaki | 2 | kai To évBeto payaip
eival mpoeykareoTpéva kata Ty mapadoon. Amo-
ouvappoloynote OAa Ta pépn kar kabapiote Ta
TTPOCEKTIKA TIPIV TNV TTPWTN XPrON TOU TTPOIOVTOG
(BAETe keddAaio «KaBapiopdg kar dpovridan).
ZHMANTIKO: H 6ton ot Aeiroupyia Tou Trpoid-

v10g gival edikTr povo av 1o Soxeio peiéng | 4 | eivar
TomroBernpévo otn O¢on Tou kai To kamaki | 2 | eivar
KaAA KAEIOPEVO.

®povriote n mpida, oty omoia
ouvdiete To TTPOIOY, Va gival eu-
koha TTpoofaciun kai To KaAw-
S0 pelbparog va pnv mpoeéixel
oty meploxn epyaciag. To mpo-
iOv pmopei va avatparei av Tpa-
Bréere kata AdBog to kahwdio
pelpaTOG.

TomoBerroTe TO TTPOISY OF pia
emimedn, oteyv kal aviioioOn-
TIKN emaveia epyaciag. H em-
daveia epyaciag mpémel va
kaBapileral eukoha, kabwg ol
mToINiEG Sev propouyv TTavTa va
amodetyovral.

Mnv tomroBereire To oGV OTNY
akpn/akpen g embdveiag ep-
yaoiag oag, TPOKEIPEVOU va
amodUyeTe TUXOV TITWOT) TOU
TTPOIOVTOG.

Tomo@etAoTe TO TTPOISY KATA
TéToloV TPOTO, WOoTE o1 Baotig
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ompiéng | 8] va Bpiokouv mpod-
oduon Kal To TTPOIOV va pPnv
HTTOPEl va YAIOTPNOEl 1 VA ava-
TpaTtel KATa TN AeiToupyia AOyw
dovhoewy.

ZHMANTIKO: Opovriote o mepiotpodikdg Sia-
KOTITNG E va Ppiokerar ot Béon O |6b| kar o peu-
HaTONATITNG amooTdoTnke amd Ty Tpida, mpotol
adaipéoere A oTepetaere To Soyelo peidng [4].

TomoBerfote To Soxeio peilng | 4| mave ot pia
emimedn emdaveia pe To dvorypa mPogG Ta KaTw.
Kpathote kald pe o éva xépi To Soxeio peiéng
amd ™ AaPr [ 3 | kar TommoBetioTe pe To
Ao xtpi To évBeTo payaipr [ 5| omwg Seiyver n
eikéva B. Bidwore yepd 1o dvBeto payaipi
oTptdovTag To KaTd TN dopd Ty SeIKTOY ToU
poloyiou.
AvamoSoyupiore 1o Soxelo pei€ng [4].
TomroBerfoTe odixtd 1o Kamaki | 2 | mavw oTo
Soxeio peilng [ 4 | kar aodaNiore o oTpédovrag
10 KaTA TN $opd TV SeIKTLY TOU poAoyiol,
WOTTOU VA KOUPTIWOEI PE XAPAKTNPIOTIKO X0
(BAéme eik. C). BeBaiwBeire o1 10 oTdMIO EKYUONG
oto Soyeio peilng | 4 | eivar kheioté. O kivampag
pmopei va &ekivijoer povo drav To kamaki
romoBetnBei cwotd.
Mi¢ote wg T0 Téppa To SocopeTpikd TOpa III
pEoa oTO Avolypa Tou Kamakiou.
TomroBerfote To Soyeio peilng | 4 | mavw om
povada kivmpa | 7 | (BAéme eix. D). Adore
TIpoooyX oTiG e00XEG TG povadag kivampa .
Srepewote To Soyeio peilng | 4 | mave ot po-
vada kivnmpa | 7 | kpataviag To yepd amd T
Naf | 3 | kal otpidovtag To Katd T popd Twv
Seiktdv Tou pohoyiol, twg dtou To Soxeio pei-
&ng | 4 | koupmooEr pe xapaktpPIoTIKG X0
(BA¢me eix. D).

IHMANTIKO: To Soxeio peidng [4] eivar mitov

odixTa cuvSeSeptvo pie T povada kivnmpa [7]

Mn otpéyere dMo To Soxeio peilng |4 | kata
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$opd Twv SeikTOV Tou poloyiol. Autd propsi va
npokaéoel {npid oto Tmpoidy.

® Xzipiopog

Mn BdAere Tov peupatoqmm Tou
npoiovrog oty mpida, mapd
uévo otav o doxeio peiéng
gival ouvdedepévo kar yepdro.
A TMNMPO®YAAZH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY! Mnv eyyi-
{ete 10 £vOeTO payaipr [ 5] pe yu-
pva xépia. Yoiorarar kivbuvog
Tpaupatiopou!
Moté pn peraromilere  alalere
Bton oto mpoidy, evoow autd
Bpiokerar oe Aeimoupyia.
[Nepipévere wotou o KIvNTPAg
VO CTOMATHOEI EVIEAWG, TTPOTOU
adaipéoere TO KATIAKI [ 2| Ao TO
doxeio peiéng |4 amoomdoere
10 doxeio peiéng |4 amd ™
uovada kivnrpa [7].
Mn B¢rere mote oe Aerroupyia 1o
mpoiov étav eivar adeio!

Bydhre To Socoperpikd mopa | 1] améd to
kamaki | 2 | tpaBovrag To mpog Ta mave.
Adaiptote To kamaki | 2 | amd To Soxelo peiéng
oTpidovTag To evavtia om dopd Twv Sektov
TOU poloyioy, WG OTOU PTTOPECETE VA TO ONKW-
OFTE.



Zedphoudiore Ta dpouta kal Ta Aaxavikd kai
adaiptore, av xpadletal, kotodvia, pioyoug
kal koukoUtala. MeyaliTtepa KoppaTia uAikoU
Ba mpime va kdBovral piv T peién o pikpolg
kUBoug (mep. 2 twg 3cm).

BdAre To uNiKO oTo Soyeio peiéng | 4 | kar mpo-
oBtoTe ek Twv MpoTipwv Niyo uypd (mx. vepd A
Xupo). O1 mooodTeg UNiKOU TpoG peién kal
uypou Ba mpémel va Ppiokovral ot avahoyia
mepimou 2:3. Morté pnv umepPaivere T ofpavon
tou 1,5 Aitpou oy kAipaka | 9 | Tou Soxeiou
peidng [ 4 | (BAéme k. A).

THMANTIKO: lMor¢ pn xovere Bpaoctd uypd
f TOAU kautd Tpddipa (to oAl 70 °C) péoca
oto Soyeio peidng [4 ]! Adrote mpota Ta uypd
kai Ta Tpddipa va kpuwoouy, mpotol Ta Ba-
\ere ot Soyeio peiéng [4].

TomroBerfoTe odixTa TO KaMAKI | 2 | MaVL OTO
Soxeio peilng [ 4 | kar aodaNiore To oTpédovrag
10 KaTG TN $opd TV SEIKTLY TOU poAoyiol,
WOTIOU VA KOUPTIQTEI HE XAPAKTNPIOTIKO X0
(BAére eik. C). BePaiwbeite 611 To otdpio tkyu-
ong oto doxeio peiéng | 4 | eivar kheiotd.

MioTe wg T0 Téppa To SOCOPETPIKG TTOHA

péoa oTo Gvolypa Tou Kamakiou.

BeBaiwbeire 611 To Soxeio peiéng | 4 | eival cwotd
TomoBetnpévo méavw otn povada kivatipa
(BAérre eik. D).

Yrédeadn: O xivympag propei va Eekivioe
povo av To kamaki | 2 | kar To Soxeio peidng

eival TomoBetnpéva cword.

l'epiore To Soxeio peilng (BAéme kepahaio
«MAfpwon Soxeiou peilngy»).

BeBaiwbeire &1 o mepioTpodikdg Siakommng [6]
Bpiokerar ot Bion O |6b| kar BalTe Tov peupa-
ToAfT ot pia pida eykaTeoTnuévn cupdwva
pe i mpodiaypadis.

Srpéyte Tov MEpIoTpodikd SiakoTm Iz, om
Babpida taxutrag 1 [6c], mpokeipévou va ava-
peilete kal va TOATOTTOIAOETE PEUCTA WG NPICTE-
ped TpOdIpa.

S1ptyre Tov MepioTpodIkS SiakdTTn E om
Babpida taxumrag 2 [6d], mpokeipévou va
Bpupparioete Mo oTeped pOdIpA.

Srpéyte Tov TEPIoTPodIkd SlakoTTN IE om
Bton O [6b], dtav emmeuyBei n emBupn udbh
Tou uhikoU. TpaPnére Tov peupatolfmn amd
mv mpila.

ZupBouln: ZckivijoTe apyikd pe T Pabpida
Tayurmnrag 1 kar auénote v TaxutTa ap-
yotepa, BErovrag Tov mepioTpodikd Siakdrn
om Babpida rayumrag 2 [6d).

To mpoidv eival ebodiacpévo pe TaNpIkn Aer-
Toupyia. Makuikr Aeroupyia onpaivel clvropn
Aermoupyia oe mAnpn 10x0. Kara m xperon g
Tapikng Aemoupyiag éxete apéowg ot SiG-
Oeon oag ™ ptyiotn Taximra. H malpikn Aer-
Toupyia evSeikvutar 61av Békere va avapeidere
kam olbvropa, al\G évrova (.. va kavere
uypo va adpiocel | va Opuppatioere mayo).

Ma pia obvropn, 1oxupn malpikr Aeroupyia,
oTpEYTe Tov TEPIoTPOdIKG SiakoTTn |6 | oTn
Oton P (mahpikn Aeroupyial) , TIPOKEIPEVOU
va Bpupparioere m.x. mayokuBoug (to Moy

6 maydkuPoug (to oAl 180g)).

Yrédeadn: O mepiotpodikdg Siakommg [6 ]
Sev koupmove orn Bton P (malpiki Aeroupyial)
, TTPOKEIPEVOU Va amrodUyel TUXOV UTTEpdOp-
Twaon Tou kivnmpa. Kparore Tov mepiorpo-
dikd Siakémm [6] ot au m Bton yia pepika
Seutepdhertta kar EavaoTpéyTe ev ouvexeia Tov
nepioTpodikd Siakdmmn [ 6 | miow om B¢on O [6bl
EmavaidPere T Siadikacia apketig dpopig, av
elval amapaimro, péxpr va emmeuyOei n emOu-
pnm uén.

Yrodadn: Kard tov Opuppariopd mayoku-
Bwv kpatdre mavTote TO dva xépt oag obixtd
mave oo kaméki | 2].

S1péyTe Tov TEpIoTpodIkd Siakomn Iz, om
B¢on 0 [6b], stav emmeuyBei n emBupnt udh
Tou uhikoU. TpaPnére Tov peupatoimm amd
mv mpida.
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TupBouln: H malpikiy Aemoupyia Tou mpoid-

v1og evdeikvutal kai yia Tov Opuppariopd kai
v ToAtoroinon kapudiby kar apuydalwy
(1r.x. y1a v mapaokeur smoothies).

la Tov okomd autdy, Bakre mep. 200g apl-
y&aha fj kapUdia pioa oto Soxeio peilng
(BAéme kepdhaio «MMAfpwon doxeiou peilng»).
Srpéyte Tov mepioTpodikd Siakdm | 6 | dmwg
nepiypaderal mapamdve ot O¢on P (makuiki
Aerroupyial) , yia va Opuppartioers Ta apl-
ySaha A Ta kapUdia.

Yrédaln: O nepiorpodikdg Siaksmmg [6]
Sev koupmover ot Bton P (mapikf Aemoup-
yia) , TTPOKEIPEVOU VA ammoduyel TUXOV
urepdpopTwon Tou kivmpa. Kparrore tov me-
piotpodikd Siakdmm IE ot aut 1 O¢on yia
pepika SeutepdAerta kal EavaoTpEYTe ev Ouve-
Xgla Tov iepioTpodikd Siakdmn E mow ot
B¢on 0 [6b]. EmavaraBere m Siadikacia apke-
T€G Popig, av gival amapaitTo, PEXP! va e
TeuxBei n emBupnth UdA.

Yrodadn: Kard my mhijpwon Tou doxeiou
peiéng , $pOVTIOTE Va XPrOIPOTIOINOETE
emapkr moooTnTa kapudidy i} apuyddiwy. To
¢vOeto payaipi | 5 | Oa mpémer va ivar kahup-
pévo, kabug Siadopetika dev Opuppartilovrar
kapudia i} aptydaha mou Bpickovrar kdTe
and 1o évBero payaipi [5]

Yrédeadn: Adyw g kiprwong Tou évbetou
paxaipiol | 5 | mpog Ta mave, eivar Suvard va
TTOPAYEIVOUV PEPOVWPEVA peYAAa TEPAyIa OTa
m\ayia Tou Soxelou peidng [4] Kard my ma-
paokeuf Twv smoothies mpoobiate Aiyo uypd
(1r.x. dpoutoxupd), yia va mortomoifoere doo
10 Suvardy wiNoTEpa Ta kapldia f aplydala
kal yia va amotpéyere My kabidnon peyalirepwv
koppamidy ota mAayia Tou doxeiou peilng .

Mropeite va mpooBéoere uhikd katd T Sidpkeia
g Siadikaciag peiéng.
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la va cupmmAnpwoETe UAIKO OTO
Soxgio pei€ng [4] apaipéore

amag 1o SocopeTpikd mépa [1].
>¢ kapia mepitTwon pnv avoiéere

To Kamaki [2].

Moté pnv eicdyere oto doxeio
peiéng [4] paxaipormpouva 1
dMa koulivika okeln yia va

avadeloete, evOowW TO TTPOIdY
Bpiokerar oge Aerroupyia. Yoi-

oTarai kivbuvog Tpaupatiopou!
BydAre to Socoperpikd mopa | 1] amd 1o Ko-
méki | 2 | tpafovrag To mpog Ta Tave.
Supminpwote Babpiaia ki Ao UNKS Tpog peién.
MioTe wg To Téppa To Socoperpikd Topa | 1
pEoQ OTO Avolypa Tou KaTmakiou.

ZupBouln: Xpnoipomoifote To Socopetpikd
mopa | 1| pe mv khipaka wg PornBnua pérpn-
ongG UYpPWV.

® Zuvrayig

Smoothie avava

Xpovog mapaokeung

(oupmepIA. mpoetoipaciag): 5 Aerrrd

Aidpkeia peiéng: mep. 60 SeutepOenta

Zuorarka:

4 direg avava (ppiokieg i kovoipPag)
1 moprokdahi

V2 phho

1 koutahid colmag péN f Laxapn
400 ml vepd

Mapaokeur):
Koyre 1o moprokaAl om péon. Zriyte 1o opTo-
kAN ka1 cuAEETe Tov upd TTopTokahiol ot
¢va doyeio.
Kowyre Tig petég Tou avava oe pikpd koppdTia
(mep. 2 ¢wg 3cm), Eedhoudiote To picd pnro
Kl KOYTE TO KAl QUTO OF pIKPA KOPHATIA.



Piére Tov xupd Tou TTopTOKaAAIOl oTO SoxEio
peilng [4] Pidre ev ouvexeia Ta umdMoima ou-
otatika oo Soxeio peiéng [ 4 | (BAéme kedpdhaio
«MAfpwon Soxeiou peilng»).

BeBaiwbeire 611 0 MepioTpodikdg SiakdnTng Iz,
Bpiokerar ot B¢on O |6b| kai Bakre Tov peupa-
TONTTN O¢ pia Tpila eykateoTnuévn cupdwva
pe Tig Tpodiaypadis.

Srpbyte Tov mepiaTpodikd Siakdm [6] ap-
Xik& ot Babpida raximrag 1 [éc| kai émerra
om Babpida rayimrag 2 [6d], mpokeipivou va
Opupparioere kal Mo oTeped TpOdIpa (M)
pfAa). Avapeiére Ta uhikd emi mep. 60 Seutepd-

peupatoqmTn oe pia mpida eykateoTnpévn
olpdwva pe Tig Tpodiaypadis.

Srpbyte Tov mepiaTpodikd Siakdmm [6] ap-
Xik& ot Babpida raxtmrag 1 [éc| kar émerra
om Babpida rayimrag 2 [6d]. Avapei&re Ta
uNikd emi Tep. 60 SeutepdAerTta, g OTou
TTPOKUYEI £V OPOIOYEVEG UYPO.

StpéyTe Tov mepiaTpodikd Siakdmm [6] ot
B¢on 0 [6b], drav emmeuyBei n emBupnTh udA
TOU UAIKOU.

TpaPhére Tov peupatoqmn amd myv mpila.

ZupPouln: IepPipere To milk shake maywpévo.

AETTTQ, £WG OTOU TTIPOKUWEI £VA OHOIOYEVEG UYPO.
Stptyrte Tov mepioTpodikd Siakdmm | 6 | oty
Bton 0 |6b], dtav emmeuyBei n emBupnT udh

TOU UNIKOU.

® KaOapiopdg kai

dpovrida
MPOEIAONOIHZH! I¢,'B

AYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!
a Aoyoug nAekTpikng acdaleiag
Sev emrpémeral moté o kaBapiopdg
Tou TTPoIdVTOG pE Ioxupd kabapi-
oTIKG péoa, oUte kar n Bubion Tou

ot vepO.
MPOEIAONOIHZH! I ¢,'B

AYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!
[Npiv amd v amoouvappoAdynon
Tou TTpoidvTog Kai Tov kabapiopo,
oTpEYTE TOV TTEPIOTPOdIKS SIaKS-

i [6] o Béon O [6b] kar paBrére

Tov peuparolqmn amd my mpida.

TpaPn&re Tov peuparorimm amé v mpila.
ZupBouln: ZepPipere To smoothie maywpévo.

Tpomko milk shake

Xpovog mapaokeung

(oupmepIN. mpoeToipaciag): 5 herrd

Aidpkeia peiéng: mep. 60 Seutepdherta

Zuorarka:

4 déreg avava (ppiokieg i kovotpPag)
1 Beplkoko (dppioko 1y kovotpPag)

1 koutahid TG colTag Xupd Aepoviol
150 ml yiaoUpm

1 koutahid g coumag {axapn axvn

Mapaokeur):
Koyre Tig petég Tou avava oe pikpd koppaTa
(mep. 2 twg 3cm).
Koyre o Beplkoko ot 2 piod kai apaipéots o
koukoUTal. Kéyrte kal To Beplkoko ot pikpd
koppdmia. (EvaNakTika propeite va xpnoipo-
moinoete emiong N6n ekkokiopéva Pepikoka
kovotpPag).
Piére ev ouvegeia ONa Ta ouoTaTikd oto Soyeio
peilng | 4| (BMéme kedahaio «MAfpwon Soxeiou
pei€ngy).
BeBaiwBeite &1 o mepioTpodikdg Siakdmmg [6]
Bpiokerar otn Bton O |6b| kar BaAte Tov

KaBapilere mavrote To mpoidv
apEcwG peta T Xpnon. Mnv
adnvere 1pddipa va Eepaivovral
uéoa oto Soyeio peiéng [4] Eron
Sduoyepaiveral o kabapiopdg.
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Mn xpnoiporoigite SiahuTika
péoa, Pevdivn k.a. To mpoidy Ba
umopouoe va mabel érol {nuid.

TomroBerfote To Soyeio peiéng | 4 | mavw ot
povada kivampa | 7 | (BAéme eik. D). Adore
TIPOCO() OTIG €00KEG TNG povadag KivnTApa .
Srepewate To Soyeio peilng | 4 | mavw om povada
kivimpa | 7 | kpatovrag to amd t AaPn
ka1l oTpEdovTdag To KaTa TN dopd Tev SeikTOV
ToU poloyiou, twg 6Tou To doxeio peiéng
KOUHTIQOE e XapakTnPIoTIKG Ao (BAéme eik. D).
Byahte To Socoperpikd mopa | 1 | améd to
kamaki | 2 | pafovrag To Tpog Ta mave.
Xuote Myo xNapd camouvévepo oto Soxeio
peiéng [ 4 | péoa amd to dvolypa Tou kamakiou.
Mitote wg T0 Téppa To SocopeTpikd TOpa
pEoa OTO Avolypa Tou Kamakiou.
BeBaiwBeite 1 o mepioTpodikdG Siakdmmg [6]
Bpiokerar ot Bion O |6b| kar BaMTe Tov peupa-
ToATT ot pia Tpida eykateoTnuévn clpdwva
pe Tig Tpodiaypadis.
S1péyte Tov TEPIOTPodIkS SIakoTT IE om
Oton P (malpikn Aeroupyia) [6a kar kpatoTe
Tov ot auth T Béon yia pepikd SeutepdAera.
Stptyre émema Tov TepIoTPOdIKS SIakOTT @
mow ot O¢on O , YIC Va TEPUATIOETE T
Aerroupyia. Emavaldfere auty 1 Siadikacia
apketég dpopig avahoya pe Tov Babpd g
akaBapoiag.
BeBaiwBeite 1 o mepioTpodikdg Siakdmmg [6]
Bpiokerar ot Bion O |6b| kai TpaPhéte Tov
peupatoqmTn amd Ty mpila.
Adaiptore To Soxeio peiéng | 4 | amd T povada
KivATApa | 7 | kpatwvrag to yepd amd m Aafh
3 | kal oTpépovTag To evavtia ot popd Twv
Seiktiv Tou pohoyiol. Adaipéote To Soxeio
peilng | 4| amd ™ povada kivahpa | 7 | onko-
VOVTAG TO.
Bydhre To Socoperpikd mopa | 1| améd to
kamaki | 2 | tpaBovrag To mpog Ta mave.
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Adaiptote To kamaki | 2 | amd To Soxeio peiéng
oTpidovTag To evavtia om dopd Twv Sektov
TOU poloyioy, WG OTOU PTTOPECETE VA TO ONKW-
OFTE.

ZemAUvere oxolaoTika To Soxeio peiéng
KATW QTTO TPEKOUHEVO VEPO.

TomoBethorte To Soxeio peiéng |4 | mavw ot pia
emimedn emddveia pe To dvolypa TPogG Ta KATW.
Kpathote kald pe 1o éva xipi To Soxeio peiéng
aré ™ AaPh | 3 | kai adaipiote pe To AMo
Xép! To evBeto payaipi | 5 | 6mwg Seiyvel n eikdva
E. Apaiptote To ¢vBero payaipi | 5 | otpidovrag
T0 evavTia ot dopd Tav SeIKTOV Tou poloyiou.
KaBapiore 6Xa ta pipn pe {eomy camouvada.

A TMNMPODYAA=H! KINAYNOX

TPAYMATIZMOY! Kara tov
kaBapiopd Tou évBeTou payar-
pioU | 5] va ciote 1&1aitepa Tpo-
oekTikol. Eivar oAU ko¢pTepd kal

Ba pmopoloe va cag Tpauparios.
ZemAUveTe ev ouvexeia OXONAOTIKA ONa Ta pépn
KATW armo TPeXOUpEVO VEPO Kal adroTe Ta OAa
va OTEYVOOOUV KAAA.

=ZavaouvappoloyraTte Katomiv OXa Ta pepn.
To Soyeio pei€ng [4], To évBero pa-
xaipt 10 SocopETPIKS TTOPA
ka1 To kamaki | 2 | evdeikvuvral yia
kaBapiopd oTo MAuvtipio TMATWY £wG TOUg
70°C.

G
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Kard tov kaBapiopd mpooiéte
va pnv kataiféouv akabapaoieg
OTO ECWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG
péoa amd 1o avolypa eagpiopou.

KabBapilere T povada kivnmpa | 7 | povo elw-
TEPIKA pe Eva ehadpwg verd mavi. Av eival
amapaimto, PéAte oTo vOT6 Tavi éva Amo
QTTOPPUTTAVTIKO.

2TEYVWOTE KATOTIIV KAAAG TV emdaveia.



Adaiptore akaBapaieg mou Tuxdv umdpyouv
otV katw mAeupd TG povadag kivatiypa
HE Eva OTEYVO TTavi.

® AnoOnksuon

KaBapiote oxohaoTika 1o mpo-
iov edv Sev MpokerTal va To xpn-
OIUOTIOINCETE YIa TTOAU KAIPO
(BAérre kedbahaio «KabBapiopdg

kal dpovridan).

ArmoBnkelere To mpoidv ot évav kabapo,
OTEYVO XWPO XWPIG TTaYETO.

Kard m Sidpkeia g amobrkeuong, mpoota-
TéWTE TO TTPOIdY amd Apeon nhiakr aktivoPolia.

® Andoupon

H ouokeuaoia amoteheitar amd ulika $ihika mpog
10 mepiPaMoy, Ta omoia pmopeite va Siabéoere
OTOUG XWPOUG aVAKUKAWONG TNG TTEPIOXNG OAG.

Mpoot&ete Tov xapakmpIopd Tov uN-
KOV cuckeuaoiag yia Tov Siaxwpiopod
amopPpPIPHATWY, auTd tival xapakmpi-
optva amd ouvrdpeuoeg (a) kar apib-

AY
£

poug (b) pe Ty akéoubn onpacia: 1-7:
mhaotika / 20-22: xapri kai xaptovi/
80-98: clvbeto uNIK.

- To mpoidv kai To UNIKO CuoKEUaoaig
@ €ival avaKuKAWOIHA, aTToppiyTe Ta XWPI-
oTd yia pia KaAUTepn KaTepyaaoia amop-
pipparwy. To Aoyoturo Triman 1oxUel

povo yia m Fahia.

. Ma mAnpodopieg oxeTika pe TG Suvarod-
TNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG TTOU
Sev xpnoipomoicital mhéov, ameuBuvBOeite
oTig appddieg utnpecieg TG kovoTTag
) Tou Sfpou oag.

Ma v mpooTtacia Tou mepifdiovrog,
PNV QTTOPPITITETE TO AXPNOTO TTAEOV TTIPO-
i6v oTa oikiakd amoppippara, alla
nmapadwote To ota eidikd Kévipa amdp-
piynge. MNa ta onpeia cul\oyng kai Tig
wpeg Aemoupyiag Toug ameuBuvBeire

B

oTig appodieg utpeaieg.

® Amormoinpévn dilwon
ouppopdwong EE

To mapodv Tpoidy TANPOI TIG ATTAITAOEIG TWV I0XU-
ouohV eupwTaikay kar éBvikdy odnyiov. H oup-
popdwon emPeBaitbnke. Ixetikég SnAdoeig kai
OXETIKG Eyypada éxouv katatebei oTov KaTaokeua-
o kai propoly va amairnBouyv.

H m\fipng dA\won cuppdpdwong EE pmopti va
MdOsi oTov akdNoubo clvdeopo:
www.smartwares.eu/doc

]

® EyyuUnon ka1 edunnpétnon
mMEAATQOV

To mpoidv KATAOKEUAOTNKE TTPOTEKTIKA KATW ATTO
auotnpég odnyieg moibTTag kal eAéyxOnke empehog
TIpIV a6 TV amocToA. Xe Tepimtoon Prafov oto
TIPoIdV £xeTe Vopika Sikaiopata TPog Tov TWANTH
Tou TTPoidvTog. Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopi-
{ovrai and v eyylnon mou mapariferal TapakaTw.

la To mapody mpoidy odg mapéxerar Sikaiwpa
eyyunong 3 erov amd Ty nuepopnvia ayopag. H
eyyunon 1oxuel amo v nuepopnvia ayopdg. Ma-
pakaheioBe va puaéere pe mpoooxn TV Tapeiakr)
amdéeln. To ouykekpipévo tyypado Ba amarrnOei
wg amodeikTikd ayopds.

Ze mepimTwon Tou eviog Tou S1aoTPATOg TWY

3 erwv amo Ty nuepopnvia ayopdg autol Tou
TTPOIOVTOG TIPOKUYE! KATTOI0 OpAlpa UNIKOU 1
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KQTAOKEUNG, To Tpoiov emokeualeral i) avikabi-
oTaTal amod epdg - KaToMmy emAoyng Hag - Swpedy.
Aut n eyylbnon malel va ioxUe av o mpoidy mébel
BAGPN, xpnotpomoindei i cuvinpnBei ektdg TV
mpodiaypadov.

H eyylnon 1oxUe yia odpauara uhikoU f) KaTaokeurn|g.
Aut n eyylnon Sev emekTeiveral o pépn mPoidVTOG,
Ta omoia ektéOnkav ot pucioloyikn $pOopd kai yia
autd 1o Moyo pmopoly va BewpnBoly wg $Oapta
pépn (m.x. pmatapieg) 1 yia BAaPeg ot e0OpauoTa
pépn, T.x. SiakoTTeg, emavadopni{opeveg pmatapieg
1] TapopoIq, Ta OTIOIA &ival KATAOKEUAoPiva armo
YUQAI.

Me v avrikardotaon TG GUOKEURG, oUpdwva pe

1o NOMOZX 2251/1994, &exivas ek véou o
Xpovog eyyunang.

Teknihall Elektronik GmbH
Breitefeld 15

64839 Muenster

TEPMANIA

00800 333 00 888*
smartwares-service-gr@teknihall.com
smartwares-service-cy@teknihall.com
* ApiBuog xwpig xpéwon

[IAN 368203_2010 |

lNa 6)a 1a epwtApara mapakaloUpe va ExeTe TTPO-

xelpn v Tapeiakn amddaén kar Tov apiBpod
npoidvrog (IAN 368203_2010) wg amodeixtikd
ayopdg.
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Legende der verwendeten Piktogramme

Anweisungen lesen!

Warn- und Sicherheitshinweise
beachten!

Volt

Warnung! Stromschlaggefahr!

Wechselstrom/-spannung

1> B

Zubehérteile spilmaschinengeeignet
(bis 70 °C)

268

Watt (Wirkleistung)

Schutzklasse Il (Doppelisolierung)

Lebens- und Unfallgefahr fir
Kleinkinder und Kinder!

=<2 ) <2

@)@[

Recycling-Code zur Entsorgung
von Wellpappe

2
o

LEBENSMITTELECHT! Geschmacks-
und Geruchseigenschaften werden
durch dieses Produkt nicht beein-
trachtigt.

5t

@@

i)

Entsorgen Sie Verpackung und
Produkt umweltgerecht!

Standmixer

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts. Sie
enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch
und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weiter-
gabe des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist ausschlieBlich zum Mischen und
Piirieren von Lebensmitteln (z. B. Obst, Gemiise
und Kréuter) sowie zum Zerkleinern von Eiswiirfeln
in haushaltsiiblichen Mengen konzipiert. Das Pro-
dukt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch in
trockenen Innenréumen vorgesehen. Eine andere
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Verwendung als zuvor beschrieben oder eine Ver-
anderung des Produkts ist nicht zuldssig und fihrt
zur Beschddigung. Fir aus bestimmungswidriger
Verwendung entstandene Schéden iibernimmt der
Hersteller keine Haftung. Das Produkt ist nicht fiir
den gewerblichen Einsatz bestimmt.

Dosierkappe mit Skala

Deckel

Griff

Mixbehélter

Messereinsatz (4-fach Klinge)

Drehschalter

P-Position (Puls-Funktion)

0-Position (Stopp/Aus)

Geschwindigkeitsstufe 1

(niedrige Geschwindigkeit)

Geschwindigkeitsstufe 2
(hohe Geschwindigkeit)

Motoreinheit

Standfu3

[9] Skala (Fiillmenge Mixbehélter)

&)~ [w]~]=]




Typennummer: PD-8836ZUK (schwarz)/

PD-8836WUK (weif3)
Netzspannung: 220-240V~ 50-60Hz
Leistung: 500W

Schutzklasse: 11/10] (Doppelisolierung)
Max. Einfilimenge: 1,51
Gesamtgewicht:  ca. 1,45kg

Kurzbetriebszeit: 3 Minuten

Kurzbetriebszeit:

WICHTIG: Achten Sie bei jeder Verwendung des
Produkts darauf, die angegebene Kurzbetriebszeit
nicht zu iberschreiten. Andernfalls kann der Motor
berhitzen und das Produkt Schaden nehmen. Lassen
Sie das Produkt ausgeschaltet, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat, bevor Sie mit der
Verwendung fortfahren.

Kontrollieren Sie unmittelbar nach dem Auspacken
immer den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit sowie
den einwandfreien Zustand des Produks.

1 Motoreinheit

1 Mixbehdlter

1 Messereinsatz

1 Dosierkappe mit Skala
1 Deckel

1 Bedienungsanleitung

A Allgemeine
Sicherheitshinweise
MACHEN SIE SICH VOR DER
ERSTEN BENUTZUNG DES PRO-
DUKTS MIT ALLEN BEDIEN- UND
SICHERHEITSHINWEISEN VER-
TRAUT! HANDIGEN SIE ALLE
UNTERLAGEN BEI WEITERGABE

DES PRODUKTS AN DRITTE
EBENFALLS MIT AUS!

LA]WARNUNG!
\ﬁﬁ% LEBENS- UND UN-
FALLGEFAHR FUR KLEIN-
KINDER UND KINDER! Lassen
Sie Kinder niemals unbeaufsich-
tigt mit dem Verpackungsmaterial.
Es besteht Erstickungsgefahr durch
Verpackungsmaterial. Kinder un-
terschatzen haufig die Gefahren.
Halten Sie Kinder stets vom Pro-
dukt fern.
Dieses Produkt ist kein Spielzeug,
es gehort nicht in Kinderhande.
Kinder kénnen die Gefahren, die
im Umgang mit dem Produkt ent-
stehen, nicht erkennen.
Dieses Produkt darf nicht von
Kindern benutzt werden. Dieses
Produkt und seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.
Kinder dirfen nicht mit dem Pro-
dukt spielen.
Dieses Produkt kann von Perso-
nen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen F&-
higkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Produkts unterwiesen
wurden und die daraus resultie-
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renden Gefahren verstanden
haben.

Lassen Sie das Produkt oder Ver-
packungsmaterial nicht achtlos
liegen. Plastikfolien/-titen, Styro-
porteile efc. kdnnten fir Kinder
zu einem gefdhrlichen Spielzeug
werden.

Vermeiden Sie
A Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag

Uberprifen Sie vor jedem Netzan-
schluss das Produkt auf etwaige
Beschadigungen. Benutzen Sie
das Produkt niemals, wenn Sie
irgendwelche Beschadigungen
feststellen.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose, wenn Sie
eine ungewdhnliche Ger&usch-
oder Geruchsentwicklung wahr-
nehmen oder bei erkennbarer
Fehlfunktion.

Achten Sie darauf, dass das Netz-
kabel wéhrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird.
Schiitzen Sie das Netzkabel vor
scharfen Kanten, mechanischen
Belastungen und heif3en Ober-
flachen.

Fassen Sie nur den isolierten
Bereich des Netzsteckers beim
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Anschluss oder Trennen vom
Netzstrom an!

Tauchen Sie die Motoreinheit,
das Netzkabel oder den Netz-
stecker niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten.
Verwenden Sie das Produkt aus-
schlieBlich in trockenen Raumen,
niemals im Freien oder in feuch-
ter Umgebung.

Trennen Sie das Produkt bei nicht
vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammensetzen, dem Auseinander-
nehmen oder der Reinigung stets
vom Stromnetz.

Trennen Sie das Produkt nach der
Verwendung immer vom Strom-
netz. Das Produkt nimmt auch
dann noch eine geringe Leistung
auf, wenn das Produkt zwar
ausgeschaltet ist, aber mit der
Stromversorgung verbunden ist.
Um das Produkt vollsténdig aus-
zuschalten, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose.
Offnen Sie niemals eines der
elekirischen Betriebsmittel oder
stecken irgendwelche Gegen-
stdnde in dieselben. Derartige
Eingriffe bedeuten Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Produkts beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller



oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Netzkabel
nie als Tragegriff.

Vergewissern Sie sich vor der
Benutzung, dass die vorhandene
Netzspannung mit der bendtigten
Betriebsspannung des Produkts
Ubereinstimmt (220-240V~,
50-60Hz).

Es sind keine Maf3nahmen seitens
der Anwender erforderlich, um
das Produkt auf 50Hz oder 60Hz
einzustellen. Das Produkt stellt

sich automatisch auf 50 Hz bzw.
auf 60 Hz ein.

A Vermeiden Sie Brand-
und Verletzungsgefahr

Decken Sie das Produkt nicht mit
Gegenstanden ab, wahrend Sie
es verwenden. Eine Gberméafige
Waérmeentwicklung kann zu Brand-
entwicklung fhren.

Lassen Sie das Produkt wéhrend
des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.
Eine UbermaBige Wéarmeentwick-
lung kann zur Brandentwicklung
fGhren.

Schlieflen Sie das Produkt nur
an eine gut zugdngliche

Steckdose an, damit Sie es bei
einem Stoérfall schnell vom
Stromnetz trennen kénnen.

A VORSICHT! VERLETZUNGS-

GEFAHR! Greifen Sie niemals
in den Mixbehdlter, insbesondere
nicht im Betrieb. Der Messerein-
satz ist extrem scharf!

Achten Sie beim Entleeren des
Mixbehdalters sowie bei der Rei-
nigung darauf, den Messerein-
satz nicht mit blo3en Hénden zu
berthren. Es besteht Verletzungs-
gefahr!

Offnen Sie nicht den Deckel, wenn
das Produkt in Betrieb ist.

Stellen Sie sicher, dass das Pro-
dukt immer ausgeschaltet ist, be-
vor Sie den Mixbehdalter von der
Motoreinheit entfernen.
Wechseln Sie niemals den Stand-
ort des Produkts, solange es in
Betrieb ist.

Reinigen Sie alle Teile und Fl&-
chen, die mit Lebensmitteln in
Verbindung kommen, vor dem
ersten Gebrauch sowie nach je-
der Verwendung des Produkts
(siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).
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A Gefahr von
Sachbeschadigung

Verwenden Sie das Produkt nicht
im Bereich direkter Sonnenein-

strahlung oder in der Ndhe hitze-

erzeugender Gerdte.

Fillen Sie niemals kochende
Flussigkeiten oder sehr heif3e Le-
bensmittel (max. 70 °C) in den
Mixbehdalter! Lassen Sie Lebens-
mittel und Flissigkeiten erst ab-
kihlen, bevor Sie diese in den
Mixbehadlter fillen!

Betreiben Sie das Produkt niemals

im Leerzustand, d. h. ohne Lebens-

mittel im Mixbehdalter.
Verwenden Sie das Produkt nicht
mehr, wenn Teile Risse oder
Spriinge aufweisen oder sich
verformt haben. Ersetzen Sie
beschadigte Bauteile nur durch
passende Original-Ersatzteile.
Qlij LEBENSMITTELECHT!
Geschmacks- und Ge-
ruchseigenschaften werden durch
dieses Produkt nicht beeintréchtigt.
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® Produktspezifische

Verwendungshinweise

Um beim Pirieren von festem
Mixgut optimale Ergebnisse zu
erzielen, geben Sie nach und
nach nur kleine Portionen in den
Mixbehdlter [4], anstatt eine grofe
Menge auf einmal einzufillen.
Schneiden Sie festes Mixgut in
kleine Stiicke oder Wiirfel (ca.

2 bis 3cm).

Entfernen Sie Kerne, Stiele, Stdn-
gel und ggf. die Schale von Obst
und Gemise.

Beginnen Sie beim Mixen flissi-
ger Zutaten zundchst mit einer
kleinen Menge. Geben Sie dann
nach und nach mehr von der Flis-
sigkeit mit der Dosierkappe [1]
durch die Deckelsffnung hinzu.
Sollte sich beispielsweise festes
oder dickflissiges Mixgut an dem
Messereinsatz fes’rsetzen, stel-
len Sie den Drehschalter [6] kurz
auf P-Position (Puls-Funktion) [6d].
Fir eine optimale Verarbeitung
von Lebensmitteln, die mit etwas
Flussigkeit gemischt werden sollen,
gieBen Sie die Flissigkeit zuerst
in den Mixbehélter [4]. Verwen-
den Sie das Produkt nicht, um die
Kérnung von Speisesalz,



Raffinadezucker oder weifem
Zucker zu verfeinern.
Verwenden Sie das Produkt
nicht fir eine der folgenden

reinigen Sie diese sorgfdltig vor der ersten Verwen-
dung des Produkis (siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).

WICHTIG: Die Inbetriebnahme des Produkts ist nur
méglich, wenn der Mixbehélter | 4 | aufgesetzt ist und
der Deckel | 2 | fest verschlossen ist.

Aufgaben:

- Eiweif} oder Sahne steif schlagen,
- Kartoffeln pirieren,

- Fleisch zerkleinern,

- Teig kneten,

- Saft pressen

Befiillen Sie das Produkt niemals
mit Knochen, gro3en Sticken
fester Lebensmittel, Tiefkiihlkost
oder mit z&hen Lebensmitteln.
Zerkleinern Sie niemals grofBe
Mengen Eiswiirfel auf einmal.
Fillen Sie max. 6 Eiswiirfel (max.
180g) in den Mixbehdlter [4]
und zerkleinern Sie diese. Uber-
schreiten Sie die empfohlene
Menge Eiswiirfel (max. 6 Stick/
max. 180g) nicht. Das Produkt
kann eine zu grofie Menge Eis-
wirfel nicht vollstandig zerklei-
nern.

® Inbetriebnahme

Hinweis: Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material vom Produkt.

Hinweis: Vergewissern Sie sich vor jeder Inbetrieb-
nahme, dass das Netzkabel, der Netzstecker und
alle Geréteteile des Produkts unbeschadigt sind.

Hinweis: Die Bauteile Mixbehdlter [ 4], Dosierkappe

[1] Deckel [2] und Messereinsatz [ 5] sind bei Auslie-

ferung vormontiert. Demontieren Sie alle Teile und

Achten Sie darauf, dass die Steck-
dose, an der Sie das Produkt an-
schlieBen, leicht zuganglich ist
und das Netzkabel nicht in den
Arbeitsbereich ragt. Das Produkt
kann durch versehentliches Ziehen
am Netzkabel umkippen.

Stellen Sie das Produkt auf eine
ebene, trockene und rutschfeste
Arbeitsfléiche. Die Arbeitsfléche
sollte leicht zu reinigen sein, da
Spritzer nicht immer vermieden
werden konnen.

Stellen Sie das Produkt nicht auf
die Kante/den Rand lhrer Arbeits-
flache, um ein Herunterfallen des
Produkts zu vermeiden.

Stellen Sie das Produkt so hin,
dass die StandfiBe | 8 | Halt fin-
den und das Produkt nicht wah-
rend des Betriebs aufgrund der
Vibrationen rutschen oder um-
kippen kann.
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WICHTIG: Achten Sie darauf, dass der Drehschalter
[6] auf der O-Position [6b] steht und der Netzstecker

aus der Steckdose entfernt wurde, bevor Sie den

Mixbehélter | 4 | abnehmen oder befestigen.

Stellen Sie den Mixbehdlter | 4 | mit der Offnung
nach unten auf eine ebene Fléache.
Halten Sie den Mixbehdlter | 4 | mit einer
Hand am Griff | 3 | fest und setzen Sie den
Messereinsatz | 5 | mit der anderen Hand wie
in Abbildung B gezeigt ein. Drehen Sie den
Messereinsatz | 5 |im Uhrzeigersinn fest.
Drehen Sie den Mixbehlter 4] um.
Setzen Sie den Deckel | 2 | fest auf den Mixbe-
hélter | 4 | und arretieren Sie ihn durch Drehen
im Uhrzeigersinn, bis er hérbar einrastet (siehe
Abb. C). Achten Sie darauf, dass die Ausgief3-
nase am Mixbehdlter | 4 | verschlossen ist. Nur
wenn der Deckel | 2 | richtig aufgesetzt ist, kann
der Motor starten.
Driicken Sie die Dosierkappe [ 1] bis zum
Anschlag in die Deckel&ffnung.
Setzen Sie den Mixbehdlter | 4 | auf die Motor-
einheit | 7 | (sieche Abb. D). Achten Sie dabei
auf die Aussparungen in der Motoreinheit [7].
Befestigen Sie den Mixbehdlter | 4 | auf der
Motoreinheit [ 7], indem Sie ihn am Griff [3]
festhalten und im Uhrzeigersinn drehen, bis der
Mixbehdlter | 4 | hérbar einrastet (siehe Abb. D).
WICHTIG: Der Mixbehélter | 4 | ist nun mit der
Motoreinheit | 7 | fest verbunden. Drehen Sie den
Mixbehdlter | 4 | nicht weiter im Uhrzeigersinn. Dies
kann das Produkt beschadigen.

® Bedienung

Stecken Sie den Netzstecker des
Produkts erst in die Steckdose,

wenn der Mixbehdlter [ 4] einge-
setzt und befillt wurde.
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A VORSICHT! VERLETZUNGS-

GEFAHR! Berijhren Sie den
Messereinsatz | 5 | nicht mit blof3en
Handen. Es besteht Verletzungs-
gefahr!

Verschieben Sie das Produkt nicht
oder wechseln den Standort des
Produkts, solange es in Betrieb ist.
Warten Sie bis zum vollstandigen
Motorstillstand, bevor Sie den
Deckel [ 2 | vom Mixbehdlter
abnehmen oder den Mixbehdlter

von der Motoreinheit | 7| ent-

fernen.
Betreiben Sie das Produkt niemals
im Leerzustand!

Ziehen Sie die Dosierkappe | 1 | nach oben aus
dem Deckel | 2 | heraus.

Nehmen Sie den Deckel | 2 | vom Mixbehélter
ab, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis Sie ihn nach oben abnehmen kon-
nen.

Schélen Sie Obst und Gemiise und entfernen
Sie ggf. Stéingel, Stiele und Kerne. Grofere
Stiicke Mixgut sollten vor dem Mixen in kleine
Wiirfel geschnitten werden (ca. 2 bis 3 cm).
Befillen Sie den Mixbehdlter | 4 | mit dem Mix-
gut und geben Sie vorab etwas Flissigkeit (z. B.
Wasser oder Saft) hinzu. Die Anteile von Mix-
gut und Flissigkeit sollten bei einem Verhdltnis von
etwa 2:3 liegen. Uberschreiten Sie dabei niemals
die 1,5 -Markierung der Skala [9] auf dem
Mixbehélter [4] (siche Abb. A).

WICHTIG: Fiillen Sie niemals kochende
Flissigkeiten oder sehr heifBe Lebensmittel
(max. 70°C) in den Mixbehdlter ! Lassen



Sie Lebensmittel und Fliissigkeiten erst abkih-
len, bevor Sie sie in den Mixbehélter [ 4| fiillen.
Setzen Sie den Deckel | 2 | fest auf den Mixbe-
hélter [4] und arretieren Sie ihn durch Drehen
im Uhrzeigersinn, bis er hérbar einrastet (siehe
Abb. C). Achten Sie darauf, dass die Ausgief’-
nase am Mixbehdlter | 4 | verschlossen ist.
Driicken Sie die Dosierkappe [ 1] bis zum
Anschlag in die Deckelsffnung.

Vergewissern Sie sich, dass der Mixbehélter
korrekt auf der Motoreinheit | 7 | angebracht ist
(sieche Abb. D).

Hinweis: Nur wenn Deckel | 2 | und Mixbe-
hélter [ 4] korrekt angebracht sind, kann der
Motor starten.

Befillen Sie den Mixbehdlter (siehe Kapitel
+Mixbehdilter befiillen”).

Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter [6 ]
auf der O-Position |6b| steht und stecken Sie den
Netzstecker in eine ordnungsgemdf installierte
Steckdose.

Drehen Sie den Drehschalter 6] auf die Ge-
schwindigkeitsstufe 1 um flissige bis mittel-
feste Lebensmittel zu mischen und zu piirieren.
Drehen Sie den Drehschalter [6] auf die Ge-
schwindigkeitsstufe 2 [6d], um festere Lebensmittel
zu zerkleinern.

Drehen Sie den Drehschalter [ 6] auf die 0-Posi-
fion [6b], wenn die gewiinschte Konsistenz des
Mixguts erreicht ist. Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Tipp: Beginnen Sie zundchst mit Geschwindig-
keitsstufe 1 und erhdhen Sie die Geschwin-
digkeit spater, indem Sie den Drehschalter IE
auf die Geschwindigkeitsstufe 2 |6d| stellen.

Das Produkt ist mit einer Puls-Funktion ausge-
stattet. Puls-Funktion bedeutet Kurzbetrieb bei
voller Leistung. Bei Verwendung der Puls-Funkfion
steht lhnen sofort die maximale Geschwindigkeit
zur Verfiigung. Die Puls-Funktion eignet sich,

wenn Sie etwas nur kurz, dafiir aber intensiv
mixen wollen (z. B. Flissigkeiten aufschéumen
oder Eis zerkleinern (,crushen”)).

Drehen Sie fir einen kurzen, kraftvollen Impuls-
betrieb den Drehschalter [6 ] auf die P-Position
(Puls-Funktion) um z. B. Eiswiirfel (max. 6
Eiswirfel (max. 180g)) zu zerkleinern (,,crushen”).
Hinweis: Der Drehschalter Izl rastet in der
P-Position (Puls-Funktion) |6a] nicht ein, um ein
Uberlasten des Motors zu verhindern. Halten
Sie den Drehschalter [6] fir einige Sekunden
in dieser Position fest und drehen Sie den Dreh-
schalter [6] anschlieBend wieder zuriick auf
die O-Position [6b]. Wiederholen Sie den Vorgang
ggf. mehrmals, bis die gewiinschte Konsistenz
erreicht ist.

Hinweis: Halten Sie beim Zerkleinern von Eis-
wiirfeln immer eine Hand fest auf dem Deckel[ 2]
Drehen Sie den Drehschalter [6] auf die 0-Posi-
fion [6b], wenn die gewiinschte Konsistenz des
Mixguts erreicht ist. Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Tipp: Die Puls-Funktion des Produkis eignet sich
auch zum Zerkleinern und Pirieren von Niissen
und Mandeln (z. B. fiir die Zubereitung von
Smoothies).

Geben Sie dazu ca. 200g Mandeln oder
Nisse in den Mixbehdlter (siehe Kapitel
,Mixbehdlter befiillen”).

Drehen Sie den Drehschalter [6 ] wie oben be-
schrieben auf die P-Position (Puls-Funktion)
um die Mandeln oder Nisse zu zerkleinern.
Hinweis: Der Drehschalter Izl rastet in der
P-Position (Puls-Funktion) [6a| nicht ein, um ein
Uberlasten des Motors zu verhindern. Halten
Sie den Drehschalter [6] fir einige Sekunden
in dieser Position fest und drehen Sie den Dreh-
schalter [6] anschlieBend wieder zuriick auf
die O-Position [6b]. Wiederholen Sie den Vor-
gang ggf. mehrmals, bis die gewiinschte Kon-
sistenz erreicht ist.

Hinweis: Achten Sie beim Befiillen des Mix-
behélters | 4 | darauf, eine ausreichende Menge
Nisse oder Mandeln zu verwenden. Der Mes-
sereinsatz | 5 | sollte bedeckt sein, da andern-
falls Nusse oder Mandeln, die sich unterhalb
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des Messereinsatzes | 5 | befinden, nicht zer-
kleinert werden.

Hinweis: Aufgrund des nach oben gebogenen
Messereinsatzes | 5 | kénnen vereinzelt grofie
Stiicke an den Seiten des Mixbehdlters | 4 | zu-

® Rezepte

Ananas-Smoothie
Zubereitungszeit

(inkl. Vorbereitung): 5 Minuten

rickbleiben. Geben Sie bei der Zubereitung von ~ Mixdauer: ca. 60 Sekunden
Smoothies etwas Flissigkeit (z. B. Fruchtsaft)
hinzu, um die Nisse oder Mandeln méglichst Zutaten:

4 Scheiben Ananas
(frisch oder aus der Konservendose)
1 Orange
V2 Apfel
1 EL Honig oder Zucker
400 ml Wasser

fein zu piirieren und zu verhindern, dass sich
gréBere Stiicke an den Seiten des Mixbehal-

ters | 4 | absetzen.

Zubereitung:

Sie kénnen wahrend des laufenden Mixvorgangs Schneiden Sie die Orange in zwei Hélften.

weiteres Mixgut hinzufigen. Driicken Sie die Orange aus und fangen Sie

Entnehmen Sie zum Nachfillen
des Mixbehadilters |4 | nur die
Dosierkappe [1].

Offnen Sie keinesfalls den
Deckel [2].

Fihren Sie niemals Besteck oder
andere Kochutensilien zum Um-
rihren in den Mixbehdlter |4 | ein,
solange das Produkt in Betrieb ist.
Es besteht Verletzungsgefahr!

Ziehen Sie die Dosierkappe | 1 | nach oben aus

dem Deckel | 2 | heraus.

den Orangensaft in einem Gefaf auf.
Schneiden Sie die Ananasscheiben in kleine
Stiicke (ca. 2 bis 3 cm), schélen Sie den hal-
ben Apfel und schneiden auch diesen in kleine
Stiicke.

Fillen Sie den Saft der Orange in den Mixbe-
halter [4] Geben Sie anschlieBend die restli-
chen Zutaten in den Mixbehélter | 4 | (siehe
Kapitel ,Mixbehélter befiillen”).

Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter [6 ]
auf der O-Position |6b| steht und stecken Sie den
Netzstecker in eine ordnungsgemdf installierte
Steckdose.

Drehen Sie den Drehschalter [ 6] zundchst auf
die Geschwindigkeitsstufe 1 |6c| und dann auf
auf die Geschwindigkeitsstufe 2 [6d], um auch

Fillen Sie nach und nach weiteres Mixgut ein.
Driicken Sie die Dosierkappe [ 1] bis zum
Anschlag in die Deckeldffnung.

Tipp: Verwenden Sie die Dosierkappe [ 1] mit

Skala als Hilfe zum Abmessen fiir Flissigkeiten.

festere Lebensmittel (z. B. Apfel) zu zerkleinern.
Mixen Sie das Mixgut ca. 60 Sekunden lang,
bis eine gleichméBige Flissigkeit entsteht.
Drehen Sie den Drehschalter 6] auf die O-Posi-
fion [6b], wenn die gewiinschte Konsistenz des

Mixguts erreicht ist.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Tipp: Servieren Sie den Smoothie eisgekihlt.
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Tropischer Milchshake
Zubereitungszeit

(inkl. Vorbereitung): 5 Minuten
Mixdaver: ca. 60 Sekunden
Zutaten:

4 Scheiben Ananas
(frisch oder aus der Konservendose)
1 Pfirsich (frisch oder aus der Konservendose)
1 EL Zitronensaft
150 ml Joghurt
1 EL Puderzucker

Zubereitung:
Schneiden Sie die Ananasscheiben in kleine
Stiicke (ca. 2 bis 3 cm).
Schneiden Sie den Pfirsich in 2 Halften und
entfernen Sie den Kern. Schneiden Sie den
Pfirsich ebenfalls in kleine Stiicke. (Alternativ
kénnen Sie auch bereits entkernte Pfirsiche aus
der Konservendose verwenden.)
Geben Sie alle Zutaten in den Mixbehélter
(siehe Kapitel ,Mixbehélter befiillen”).
Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter [6]
auf der O-Position [6b)| steht und stecken Sie den
Netzstecker in eine ordnungsgeméB installierte
Steckdose.
Drehen Sie den Drehschalter @ zunéchst auf
die Geschwindigkeitsstufe 1 |6c| und dann auf
auf die Geschwindigkeitsstufe 2 [6d]. Mixen Sie
das Mixgut ca. 60 Sekunden lang, bis eine
gleichméBige Flissigkeit entsteht.
Drehen Sie den Drehschalter [6] auf die 0-Posi-
fion [6b], wenn die gewiinschte Konsistenz des
Mixguts erreicht ist.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Tipp: Servieren Sie den Milchshake eisgekihlt.

® Reinigung und Pflege

ZXXIF] STROM-

SCHLAGGEFAHR! Aus Griinden
der elektrischen Sicherheit darf

das Produkt niemals mit scharfen
Reinigungsmitteln gereinigt oder in
Wasser getaucht werden.

LZLNITE] sTROM-

SCHLAGGEFAHR! Drehen Sie vor
der Demontage des Produkts und

der Reinigung den Drehschalter [6]
auf die 0-Position |6b] und ziehen Sie

den Netzstecker aus der Steckdose.

Reinigen Sie das Produkt immer
direkt nach dem Gebrauch. Las-
sen Sie keine Lebensmittel im
Mixbehdlter | 4] trocknen. Dies
erschwert die Reinigung.
Benutzen Sie keine Lésungsmittel,
Benzin o. A. Das Produkt wiirde
hierbei Schaden nehmen.

Setzen Sie den Mixbehdlter | 4 | auf die Motor-
einheit | 7 | (sieche Abb. D). Achten Sie dabei
auf die Aussparungen in der Motoreinheit [7].
Befestigen Sie den Mixbehdlter | 4 | auf der
Motoreinheit [ 7], indem Sie ihn am Griff [3]
halten und im Uhrzeigersinn drehen, bis der
Mixbehdlter | 4 | hérbar einrastet (siehe Abb. D).
Ziehen Sie die Dosierkappe | 1 | nach oben aus
dem Deckel | 2 | heraus.

Fillen Sie etwas warmes Seifenwasser durch die
Deckelffnung in den Mixbehéilter [ 4]

Driicken Sie die Dosierkappe [ 1] bis zum
Anschlag in die Deckeléffnung.

Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter [6 ]
auf der O-Position |6b]| steht und stecken Sie den
Netzstecker in eine ordnungsgemdf installierte
Steckdose.
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Drehen Sie den Drehschalter [ 6] auf die P-Posi-
tion (Puls-Funktion) |6a| und halten Sie ihn fir
einige Sekunden in dieser Position.

Drehen Sie den Drehschalter IZl dann zuriick
auf die O-Position [6b], um den Betrieb zu stop-
pen. Wiederholen Sie diesen Vorgang je nach
Verschmutzung mehrmals.

Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter [6 ]
auf der O-Position |6b| steht und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

Entfernen Sie den Mixbehélter |4 | von der
Motoreinheit [ 7], indem Sie ihn am Griff [3]
festhalten und gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Nehmen Sie den Mixbehélter | 4 | nach oben
von der Motoreinheit| 7 | ab.

Ziehen Sie die Dosierkappe | 1 | nach oben aus
dem Deckel | 2 | heraus.

Nehmen Sie den Deckel [2 ] vom Mixbehélter
ab, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis Sie ihn nach oben abnehmen kénnen.
Spiilen Sie den Mixbehélter | 4 | griindlich unter
flieBendem Wasser ab.

Stellen Sie den Mixbehalter | 4 | mit der Offnung
nach unten auf eine ebene Fléche.

Halten Sie den Mixbehélter | 4 | mit einer

Hand am Griff | 3 | fest und entfernen Sie den
Messereinsatz | 5 | mit der anderen Hand wie
in Abbildung E gezeigt ein. Drehen Sie den
Messereinsatz | 5 | gegen den Uhrzeigersinn
heraus.

Reinigen Sie alle Teile in warmer Seifenlauge.

/A VORSICHT! VERLETZUNGS-

GEFAHR! Seien Sie bei der
Reinigung des Messereinsatzes
besonders vorsichtig. Er ist sehr

scharf und kénnte Sie verletzen.

Spiilen Sie anschlieBend alle Teile grindlich

unter flieBendem Wasser ab und lassen Sie

alles gut trocknen.

Setzen Sie anschlieBend wieder alle Teile

zusammen.

== Der Mixbehdlter [4] der Messerein-

@ég satz [5], die Dosierkappe [ 1] und
—=  der Deckel | 2 | sind fir die Reini-

gung in der Spiilmaschine bis 70 °C geeignet.
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Achten Sie bei der Reinigung
darauf, dass kein Schmutz durch
die Liftungséffnung in das Produkt
gelangt.

Reinigen Sie die Motoreinheit | 7 | nur duBerlich
mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Geben
Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel auf das
angefeuchtete Tuch.

Trocknen Sie die Oberfléiche anschlieBend gut ab.
Enffernen Sie eventuell vorhandene Verschmut-

zungen an der Unterseite der Motoreinheit
mit einem trockenen Tuch.

® Lagerung

Reinigen Sie das Produkt grind-
lich, wenn Sie es fir léngere Zeit
nicht verwenden (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Lagern Sie das Produkt an einem sauberen,
trockenen und frostfreien Ort.

Schitzen Sie das Produkt wéhrend der Lagerung
vor direkter Sonnenstrahlung.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die &rilichen Recyclingstellen
entsorgen kdnnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
&)  Verpackungsmaterialien bei der Abfall-
: trennung, diese sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Nummern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/
20-22: Papier und Pappe/80-98: Ver-
bundstoffe.



- Das Produkt und die Verpackungsmateri-
é alien sind recycelbar, entsorgen Sie diese
getrennt fiir eine bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fisr Frankreich.

. Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

Werfen Sie |hr Produkt, wenn es ausge-
dient hat, im Interesse des Umweltschutzes
nicht in den Hausmiill, sondern fihren Sie
es einer fachgerechten Entsorgung zu. Uber
Sammelstellen und deren Offnungszeiten
kénnen Sie sich bei lhrer zustéindigen
Verwaltung informieren.

® Vereinfachte
EU-Konformitétserklarung

Dieses Produkt erfilllt die Anforderungen der gelten-
den européischen und nationalen Richtlinien. Die
Konformitét wurde nachgewiesen. Entsprechende
Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller
hinterlegt und kénnen angefordert werden.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann

unter folgendem Link heruntergeladen werden:
www.smartwares.eu/doc

]

® Garantie und Service

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Anlieferung gewissen-
haft geprift. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts ge-
setzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem Kauf-
datum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon
gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler
auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl -
fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Ga-
rantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht
sachgemdf benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
die aus Glas gefertigt sind.

Teknihall Elektronik GmbH

Breitefeld 15

64839 Muenster

DEUTSCHLAND

00800 333 00 888*
smartwares-service-de@teknihall.com
smartwares-service-at@teknihall.com
smartwares-service-ch@teknihall.com
* Kostenfreie Nummer

IAN 368203_2010 |

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 368203_2010) als
Nachweis fir den Kauf bereit.
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