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Attekintés
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Sziré dupla eszpresszéhoz

Sziré egyszer( eszpresszéhoz

Viztartaly

Melegitétalp csészékhez

forgékapcsold gbz és melegviz elldtdshoz

Toml8 (a viztartalyhoz)

Csatlakozévezeték hdlézati csatlakozédval
Gézfivéka

Kavéskandl nyoméfejjel

Fogantyt (a gézfivdkan)

Uszé (kijelzés: csepegteté télca tritése)

Csepegtetd tdlca

Fézofej

Csepegtetérdcs

Szimbélum (elilsé oldal): azt a poziciét jeldli, amelyben a sziré-
tarté reteszelve van

Szimbélum (a készilék bal oldalén): azt a poziciét jeldli, amely-
ben a szlirétartét be lehet helyezni és ki lehet venni
KezelSelemek (elilsé oldal)

Rovdtka a sz(rétarté peremén 19

Sz{rétarté

Gomb a sziré oldalfalan 1/2

Rovdtka a sz(ré peremén 1/2



Készonjik bizalmat!
Gratulélunk 6j presszégépéhez.

A késziilék biztonsdgos haszndlata, tovdb-
bd a szolgdltatdsok teljes kéri megismerése
érdekében:

¢ Az elsé hasznéalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a ke-
zelési Otmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az étmuta-
16 biztonsagi utasitasait!

¢ A késziilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.

o Orizze meg a kezelési Gtmuta-
tét!

¢ Amennyiben késébb tovabbadja
a késziléket, kérjik, mellékelje
a kezelési Gtmutatét is. A keze-
lési Otmutaté a termék részét
képezi.

Sok 6rémat kivanunk 0 presszégépe hasz-
ndlatdhoz!

Jelek a késziléken

llj Az ezzel a jelzéssel megjeldlt anya-
gok nem véltoztatjk meg az élelmi-

szerek izét vagy illatét.

Rendelfetésszen’:’
hasznalat

A presszégép kizardlag a kovetkezé fel-
haszndlési célokra készilt:
presszokavé fézésére kavédrlemény-
bél,
forré viz vagy géz vételére a gézfivé-
kdn at.
A készilék kizarélag haztartasi célokra ké-
szilt. A késziléket csak belsé terekben sza-
bad haszndlni.
A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-
ndlni.
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Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A viztartdlyt kizarélag friss, hideg ivé-
vizzel szabad feltsltenil

Biztonsagi
tudnivalok

Figyelmezteté jelzések
A kezelési Gtmutatd szikség esetén a kévet-
kezé figyelmezteté jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockdzat: a fi-
gyelmeztetés figyelmen kivil hagyd-
sa stlyos, életveszélyes sérilést
okozhat. |
FIGYELMEZTETES! K5zepes kockdzat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagyédsa séri-
léseket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.
VIGYAZAT: Alacsony kockézat: A figyel-
meztetés figyelmen kivil hagydsa kénny(
sériléseket vagy anyagi kérokat okozhat.
MEGJEGYZES: A késziilék hasznélatéhoz

szikséges tudnivaldk, specidlis jellemzdk.

3.



Tudnivalék a biztonsagos iizemeltetéshez
© 8 évesnél idésebb gyermekek és csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel rendelkezd személyek, illetve akik nem ren-
delkeznek megfeleld tapasztalattal és/vagy tudéssal, csak feligye-
let mellett hasznélhatjdk a készuléket, illetve csak a készilék
biztonsdgos haszndlatardl sz4l6 megfelel tdjékoztatds utdn, és ha
a lehetséges veszélyeket megértették.
© Gyermekek nem jdtszhatnak a készulékkel.
®© A haszndlé éltal végzendd tisztitést és karbantartdst gyermekek
nem végezhetik, kivéve, ha elmdltak 8 évesek, és feligyelet alatt
dlinak.
®© A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tavol kell tartani a késziléktd| és an-
nak csatlakozévezetékétd|.
© A késziléket haztartdsi, ill. ahhoz hasonlé alkalmazdsi célokra ter-
veztik, példdul...
.. boltok, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban dol-
gozd munkatdrsak szdmdra;
.. mezégazdasdgi ingatlanokban;
.. szblloddk, motelek és més lakdlétesitmények vendégeinek ki-
szolgdlasara;
. reggelizéhelyeken valé hasznélatra.
® A készilék nem izemeltethets kils idékapcsolé 6réval vagy kilon
tavvezérlé rendszerrel.
®© A presszdgépet, a csatlakozbévezetéket és a hdlézati csatlakozédu-
gét nem szabad vizbe vagy més folyadékba meriteni.
®© Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor azt a veszély
megelézése érdekében cseréltesse ki a gydrtéval, szervizével vagy
més hasonléan képzett szakemberrel.
© Tartsa be a tisztitdsrdl sz416 fejezet utasitdsait (lasd |, Tisztitds” a(z)
17. oldalon).
® Ugyelien arra, hogy ne keriilién folyadék a késziilék csatlakozéjé-
ba.
®© Vegye figyelembe, hogy hasznélat utdn a fitéelem felilete még
meleg marad. A kévetkezé feliletek lehetnek még forrék hasznélat
utdn: sz0rd és szirétartd, f6zéfej és gdézfivdka.
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® Vegye figyelembe a jelen Gtmutaté biztonsdgi utasitasait, mivel hi-
bds haszndlat esetén sériilések fordulhatnak eld.

VESZELY a gyermekekre
A nézve!
©® A csomagoléanyag nem gyermekjé-
ték. A gyermekek nem jdtszhatnak a
méanyag zacskékkal. A zacskok fulla-
ddst okozhatnak.

VESZELY hézi- és haszon-
allatokra nézve, és az al-
taluk okozott veszély!
© Az elekiromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra
nézve. Ezenkivill az dllatok is kdrosit-
hatjdk a késziléket. Ezért alapvetéen
tartsa tavol az dllatokat az elektromos

készilékektdl.
A fellépé aramiités
VESZELYE!

® Ovja a készilléket a nedvességtél, froc-
csend vagy csopdgd viztdl: ellenkezé
esetben dramiités veszélye all fenn.

© A viztartalyt csak a MAX jelzésig sza-
bad feltslteni.

© Legkésébb akkor iritse ki a csepegtetd
talcdt, amikor az Usz6 ezt jelzi.

©® Amennyiben folyadék jutna a késziilék-
be, azonnal hizza ki a hdlézati csatlo-
kozddugét. Az Gjbéli Gzembe helyezés
elétt ellendriztesse a késziléket.

Nedvesség kovetkeztében

A Aramiités VESZELYE!

® Ne mikodtesse a késziiléket, ha a ké-
sziléken vagy a csatlakozévezetéken
lathaté sérilések taldlhaték, illetdleg,
ha a késziléket elézbleg leejtették.

© A hdlézati csatlakozédugét kizérdlag
olyan szabdlyszerien felszerelt, 6l
hozzdaférhets, véddérintkezds csatlako-
zéaljzathoz csatlakoztassa, amelynek
fesziltsége megfelel a készilék adat-
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lapjén feltiintetett értéknek. A csatlako-
zbaljzatnak a csatlakoztatdst kdvetéen
is konnyen hozzaférhetdnek kell lennie.
© Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sérilidn meg éles peremek vagy
forré feliiletek miatt.
© A készilék a kikapcsoldsat kévetéen
még nincs levdlasziva a hdlézati
aramelltasrél. Ehhez ki kell hoznia a
hélézati csatlakozét.
© A készilék haszndlata sorén igyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédién be.
© A hdlézati csatlakozédugé kihizdsakor
mindig a csatlakozédugét fogja, soha
ne a vezetéket.
® Hizza ki a hdlézati csatlakozdt a csat-
lakozéaljzatbdl,
..ha izemzavar lép fel,
..ha nem haszndlja a presszégépet,
..a presszdgép tisztitdsa elétt, és
..vihar idején.
© A veszélyek megelézése érdekében ne vé-
gezzen médositdsokat a késziléken.

& Egési sérilés VESZELYE!
Ne nyuljon a készilék felforrésodott ré-
szeihez, példdul a sz(réhdz, a sziré-
tartéhoz, a f6zéfejhez és a
g6zfivékdhoz! A gbzfuvokdt és a szu-
rétartét csak a nyeliknél fogva szabad
megfogni.

A Egési sérilések VESZELYE!

® A gézfovékaval valé munkandl forré
g6z és forrd viz tdvozik. A gézfivoka
nagyon felforrésodik. A gézfovékat
csak a manyag fogantydndl fogja
meg. Semmiképpen ne tartsa a kezét
vagy mds testrészeit a vizgézbe.



©

Tej gézfivékaval valé habositdsandl:
Elészor meritse a gézfivokat a tejbe,
mielétt elinditja a gézfunkciét. Es dllitsa
le a g&zfunkcidt, mieldtt kihizza a géz-
fovékat.

A f&zé8fejnél is tavozhat vizgéz.

FIGYELMEZTETES anyagi
karokra!

O}
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A készilék csuszasmentes szilikonld-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szamos kiilénb6z4 festékkel és
mdanyaggal vannak bevonva, és kilén-
b6z8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zdarhaté ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a szilikonldba-
kat kdrosithatjék és feloldhatjgk. Adott
esetben helyezzen csiszdsmentes aldté-
tet a készilék ald.

A presszégépet kizarélag friss ivévizzel
szabad feltltenil

A fitéelem sérilésének elkerilése érde-
kében ne iizemeltesse a késziiléket, ha
nincs viz a viztartalyban.

A késziléket csak eredeti tartozékokkal
haszndlja.

A késziléket stabil, egyenletes felile-
ten dllitsa fel.

A kezelésnél (forré) viz és gbz, presszé-
kavé és kavédrlemény kerilhet az ald-
tétre. Ezért a késziléket viz- &s hddlld
feliletre kell helyezni.

Ne haszndljon erds vagy sirolé hatdsi
tisztitdszert.

Ne haszndlja a késziléket fagypont
alatt.

A csomag tartalma

presszégép

szUrétarté 19

sz(ré egyszer( eszpresszéhoz 2
sz(ré dupla eszpresszéhoz 1
ké&véskandl nyoméfeijiel 9
kezelési Gtmutatd

5.

Kicsomagolas és
osszeszerelés

Tavolitson el minden csomagoléanya-
got.

Ellenérizze, hogy megvan-e minden tar-
tozék, és sértetlenek-e.

Tavolitsa a ragasztészalagokat és mat-
ricakat, de az adattdblat ne.

Tisztitsa meg mindegyik alkat-
részt az elsé hasznalat elétt (I4sd
JTisztitds” a(z) 17. oldalon).

Helyezze a késziléket szdraz, vizszin-
tes és csUszdsmentes feliiletre.

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

O}

A kezelésnél (forrd) viz és géz, presszé-
kavé és kavésrlemény kerilhet az alg-
tétre. Ezért a késziléket viz- és héallo
felGletre kell helyezni.



6. Kezeloelemek (elilsé oldal)

)

22 23 24 25 26 27 28
22 O Be-/kikapcsolé gomb
23 Piros LED/Uzemjelzé ldmpa
24 Hémérséklet-kijelzd
25 Eszpresszé gomb
26 Eszpresszé LED
27 Géz LED
28 db Géz gomb

7. Homérséklet-kijelzo
és LED viselkedése

X
o8

NG |18

A

A hémérsékletkijelzé 24 a presszégép ak-
tudlis hémérsékletét jelzi ki.
Bekapcsolds utdn a készilék felmeleg-
szik, és a hémérséklet emelkedik. Az
eszpresszé LED 26 villog.
Az eszpresszé készitéshez megfeleld
h&mérsékletet akkor éri el a gép, ha a
h&mérséklet a piros tartomdnyban
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80 °C és [SP kozdtt van. Az eszpresszd
LED 26 folyamatosan vilagit.

Ha megnyomija a g6z gombot b 28,
akkor a készilék tovébb melegszik, és
a hémérséklet tovabb emelkedik. A géz
LED 27 villog.

A gbztermeléshez megfelelé hémérsék-
letet akkor éri el a gép, ha a hdmérsék-
let &P és ¢ kozodttvan. A géz LED 27
folyamatosan vilagit.

AP és ¢ kozotti hémérséklet-tarto-
mdny tdl forré az izletes eszpresszé-
hoz. A késziléknek eldszér le kell
hiInie, amig &P alatti hdmérséklet nem
jelenik meg. Ezt a gép dgy jelzi, hogy
mind a hdrom LED 23, 26, 27 villog.




8. Eszpresszo készitése

- a legfontosabb
lépések
Mieldtt a kdvetkezé fejezetekben megismer-
né az egyes elkészitési |épéseket az dsszes
tippel és triskkel, Gttekintést nydjtunk Onnek
azon |épésekrél, amelyek a j6 eszpresszd
készitéséhez szikségesek:
1. Szir8 1/2 kivélasztdsa és behelyezése
2. Csésze, sz(r6 1/2 és t6z6fej 13 elé-
melegitése (6blités)
3. Szirétartd 19 és sziré 1/2 szdritdsa
4. Kavédrlemény mérése, egyengetése és
lenyomdsa (nyomkodds)
5. Maradék kavéérlemény eltévolitasa a
szélérdl
6. Szirétartd 19 behelyezése
7. Egyszer( vagy dupla eszpresszé extra-
dlésa
8. Kivdnsdg szerint: Tej habositdsa

9.
9.1

Elokészités
Viztartaly feltéltése

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A viztartalyt 3 kizdrélag friss, hideg
ivévizzel szabad feltdltenil

Minden nap haszndljon friss vizet.

1. Holzza ki a viztartélyt 3.

2. Szikség esetén engedije le a maradék
vizet a viztartalybdl 3, és tsbbszor ala-
posan 8blitse ki a viztartdlyt tiszta viz-
zel.

3. Toltse fel a viztartalyt 3 friss, hideg ve-
zetékes vizzel legaldbb a MIN és leg-
feliebb a MAX jelolésig.

4. Tolja vissza a viztartdlyt 3 a gépbe. Ve-
gye figyelembe, hogy kézben a tmlé-
nek 6 bele kell nydlnia a viztartdlyba.

Viz utantoltése kello idoben

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

© A fitéelem sériilésének elkeriilése érde-
kében ne iizemeltesse a késziiléket, ha
nincs viz a viztartdlyban 3.

Mindig tgyelien arra, hogy a viztartaly 3
legaldbb a MIN jelzésig fel legyen télive.

9.2 Csepegteto talca és
csepegtetoracs
behelyezése

1. Helyezze a csepegtetd talcdt 12 a ké-
szilék mélyedésébe.




2. A csepegtetSrdcsot 14 gy helyezze
fel a csepegteté télcara 12, hogy egy
kis kerek lyuk legyen az 0sz6 11 felett.

9.3 Sziré behelyezése/
cseréje

A presszégéphez két szird tartozik:

i /_\M

W N
)
Sz(r6 egyszer(

Sziré dupla
eszpresszéhoz 2 eszpresszéhoz 1

Behelyezéskor vegye figyelembe a kévetke-

z6 jeloléseket:
Mindkét sz(ré 1/2 felsé peremén van
egy rovatka 21 és alatta egy

gomb 20. A sz(irénél 2 van egy méso-

dik gomb is az ellentétes oldalon, hogy
ne essen ki a szirétartébdl 19.

A szlrétarté 19 peremén van egy ro-
vétka 18.

. Vélassza ki a kivéant szirét 1 vagy 2.

j—

2. Helyezze be a sziirét 1/2 ferdén a szi-

rétartéba 19, hogy a rovétka 21 és a
rovatka 18 egymds felett legyenek.

10 GV

Nyomja le a szirét, és kissé forditsa el
a szirétartéban, hogy ne tudjon kiesni.

MEGJEGYZES: Mivel a sz(rén 1 csak egy
rovétka 20 van, egyenesen is behelyezhetd
a szirétartéba 19.

A sziré 1/2 sziGrétartébdl 19 vald kivételé-
hez forditsa el gy a szirét, hogy a két

gomb 21 és 18 ismét egymds felett legyen.
Ebben a helyzetben ki lehet venni a szirét.

9.4 Szirotarto
behelyezése/levétele

Felhelyezés:

1. Helyezze be a szirétartét 19 a fo-
gantyival a(z) = e 16 szimbdlum-
ndl.

2. Forditsa a szirétartd 19 fogantydjat
jobbra a(z) ® @ 15 szimbdlumig.




Levétel:

SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!

® A szirétartd 19, a szirék 1/2 és a f6-

z8fej 13 dblités és eszpresszé f6zés
utén forré. Csak a fogantydndl fogva
fogja meg a szirétartét, és hagyjon
minden alkatrészt lehdlni, mielétt meg-
érinti ket

1. Forditsa a szirétarté 19 fogantydjat
balra a(z) = uf® 16 szimbdlumig.

2. Felilrdl vegye le a szirétartét 19.

9.5 Csatlakoztatdas és be-/
kikapcsolas

A Aramiités VESZELYE!

© A hdlézati csatlakozét kizardlag él
hozzaférhets, véddérintkezds csatlako-
zéaljzatra csatlakoztassa, melynek
fesziiltsége megfelel a késziilék adat-
lapjén feltintetett értéknek. A csatlako-
zbaljzatnak a csatlakoztatdst kdvetéen
is [0l hozzdaférhetdnek kell lennie.

1. Allitsa a forgékapesolét 5 teljesen OFF
dllgsra.

%S

OFF

2. Gydzédjon meg réla, hogy az eszpresszd
gomb P 25 és a g6z gomb dib 28 ki
van-e kapcsolva. Ez azt jelenti, hogy a
gombok nincsenek benyomva.

3. Dugja a hdlézati csatlakozédugét 7 a
csatlakozéaljzatba.

4. Nyomja meg a be/ki kapcsolét () 22.
A kapcsolé bekattan. A piros LED 23
vilégit. Az eszpresszé LED 26 villog.

A készilék melegszik. A hémérsékletkijel-

z8n 24 |atszik a hdmérséklet ndvekedése.

Ha az eszpresszé LED 26 folyamatosan vi-

lagit, akkor a készilék készen dll eszpresszd

fozésére.

5. A kikapcsoléshoz nyomja meg ismét a
be-/kikapcsolé gombot () 22, igy az
kioldédik. Minden LED elalszik.

MEGJEGYZESEK:

® Ha a presszdgép hosszabb ideig izem-
kész dllapotban van, idénként Gjbél fel-
fit. Az eszpresszé LED 26 rovid ideig
villog.

Véria meg, amig az eszpresszé LED 26
ismét folyamatosan vildgit.

* A presszdgép automatikusan kikapcsol,
ha kb. 30 percig nem nyomnak meg
egyetlen gombot sem. A visszakapcso-
ldshoz nyomja meg egyszer a be-/ki-
kapcsolé gombot () 22, igy feloldasra
keril, és még egyszer a készilék vis-
szakapcsoldséhoz.

9.6 Keészilék atoblitése

Ha pl. egy nap nem haszndlta, vagy amikor
elsé alkalommal helyezi izembe a készilé-
ket, akkor azt javasoljuk, hogy &blitse &t
egyszer, hogy a vezetékeket friss vizzel t5lt-
se fel.

Feltételek:

- A készilék izemképes. Az eszpresszé
LED 26 folyamatosan vilagit.
A forgékapesold 5 OFF dllasban van.

1. Toltsdn friss vezetékes vizet a viztartdly-
ba 3.

2. Helyezze az edényt a gézfivéka 8
ald.

@D 11



3. Allitsa a forgdkapcsolét 5 a(z)
szimbdlumra.

4. Nyomja meg az eszpresszd
gombot P 25, és folyasson &t kb.
100 ml vizet a gézfivékan.

5. Nyomja meg ismét az eszpresszd
gombot =P 25, hogy kioldédjon, és a
viz ledlljon.

6. Allitsa vissza a forgékapesolét 5 OFF
dllgsra.

7. Helyezze be a szirétartét 19 a kivé-
lasztott szirével 1/2 kavédrlemény nél-
kul.

8. Helyezzen egy edényt a csepegtetd-
récs 14 alé.

9. Nyomja meg az eszpresszd gombot
P 25, és folyasson kb. 100 ml vizet
az edénybe.

10. Nyomja meg ismét az eszpresszd
gombot P 25, hogy kioldédjon, és a
viz ledlljon.

11. Ontse ki az sblitévizet.

12. Forditsa a szirétarté 19 fogantydjat
balra a(z) = = 16 szimbdlumig, és
lefelé vegye ki.

13. Onise le a szirétartét 19 a szirével 1/2
tiszta vizzel, és szdritsa meg.

MEGJEGYZES: amikor elészér helyezi
tizembe a késziiléket, f6zzdn kb. 5 csésze
eszpresszot, és Ontse ki. Az elsé csészék
még nem annyira izletesek.

9.7 Csésze elomelegitése

Amikor a készilék Gzemkész, a melegits-

talp 4 felmelegszik.

o Az eldmelegitéshez helyezze a csészé-
ket a melegitétalpra 4.

Alternativaként haszndlhatia azt a csészét
az 6blitéshez, amelyet el6 szeretne melegi-
teni. Igy egy munkalépésben el tudja me-
legiteni a fézéfejet 13, a szirét 1/2, a
szUrétartét 19 és a csészét.
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Egy mésik lehet8ség, ha a gézfivékabdl 8
(Iasd ,Forré viz vétele” a(z) 15. oldalon) ki-
aramlé gézzel melegiti fel.

9.8 SzuUro és fozofe|
elomelegitése (oblités)

Minden fézés elétt kdzvetlendl 8blitse &t forrd
vizzel a szirét 1/2 és a f6zéfejet 13. A szi-
ré és a fézéfej eldmelegitése (ablités) javitia
az eszpresszd {zét.

Feltételek:

- Akészilék izemképes. Az eszpresszé
LED 26 folyamatosan vilagit.

- Aforgdkapcsolé 5 OFF dllasban van.

1. Helyezze be a szirétartét 19 a kivé-
lasztott szirével 1/2 kavédrlemény nél-
kal.

2. Helyezzen egy csészét a szirdtar-
t6 19 ald.

3. Nyomija meg az eszpresszé gombot
> 25, és folyasson annyi vizet az
edénybe, amennyi az eszpresszénak
megfelel (kb. 40 ml).

4. Nyomija meg ismét az eszpresszd
gombot =P 25, hogy kioldédjon, és a
viz ledlljon.

5. Az el8melegitéshez hagyja a forré vi-
zet a csészében, és kdzvetlenil a fézési
folyamat elétt dntse ki.

6. Felilrél vegye le a szirétartét 19 a szi-
rével 1/2.

7. Szdritsa meg a szlrétartét 19 a szird-

vel 1/2.



10. Kavéorlemény mé-
rése és lenyomasa

MEGJEGYZESEK:

* a kavédrlemény vdsarldsakor tgyelien
arra, hogy az &rlés finomsadga megfele-
16 legyen szirétartés gépek szamara.
Finom 6rlési legyen. Ez gyakran meg
van adva a csomagoldson.

* Az egyszer( eszpresszd készitéséhez
kb. 8-10 g kavédrlemény szikséges, a
dupldhoz kb. 16-20 g.

A lenyomds célja, hogy a kavéérlemény
egyenletesen legyen téméritve a sz(ré-
ben 1/2. A kévéérlemény feliletének egye-
nesnek és repedésekts| mentesnek kell
lennie, hogy a viz egyenletesen nyomédjon
4t a kévédrleményen az extrahdlésndl. A re-
pedések vagy vékony részek miatt a viz
gyorsabban tér utat (,channeling”) - az iz
rovasdra.
1. Az egyszer( eszpresszéhoz kdvéska-
néllal @ mérjen ki kb. 1 szik kandllal.
A dupla vagy 2 csésze eszpresszéhoz
értelemszerGen szik 2 kandllal. A sz{-
ré 1/2 kissé piposan legyen megtdlive.

2. Egyenletesen oszlassa szét a kavédrle-
ményt a szirében 1/2, de ne nyomja
le. Ehhez kissé itdgesse a sz(rétar-
t6t 19 a munkalaphoz, és pl. egy teds-
kandllal nyomds nélkil oszlassa el.

3. Most helyezze a kdvéskandl 9 nyomé
oldalét fentrdl egyenesen a kavédrle-
ményre. Egyenletesen nyomja le a k&-
véSrleményt, amig kérilbelil o MAX
jelolésig nem ér a szirében 1/2.

MEGJEGYZESEK:

® az egyenletes nyomds fontosabb, mint
az erds nyomds!

* A nyomds optimdlisan kb. 15 kg. Ezt
egy személymérleggel gyakorolni tud-
ia.

* A repedések elkerilése érdekében: a
nyomds uté@n soha ne Ustdgesse a szi-
rétarté 19!

4. Ovatosan emelje le a kavéskanal 9
nyomé oldalat.

5. Terdlie le a kavédrleményt a szird 1/2
peremérdl.



11. Eszpresszo fozése

SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
® A sz(rétarté 19, a szirdk 1/2 és a fé-
z6fej 13 6blités és eszpressz6 f6zés
utdn forré. Csak a fogantyindl fogva
fogja meg a szirétartét, és hagyjon
minden alkatrészt lehdlni, mielétt meg-
érinti ket

Feltételek:
A készilék zemképes. Az eszpresszé
LED 26 folyamatosan vilagit.
A forgékapcsol6 5 OFF dllésban van.

1. Az egyszer( eszpresszéhoz haszndlja
alz) 2 szirét. A dupla eszpresszéhoz
vagy 2 csésze eszpresszéhoz haszndl-
ja a(z) szirét 1.

2. Helyezze az elékészitett szirétartét 19
a fézéfej 13 ald. A szirdtarténak szo-
rosan kell illeszkednie.

3. Allitsa az eldmelegitett csészé(ke)t a
sz(rétarté 19 kifolydcséve alé.

4. Nyomja meg az eszpresszé gombot
P 25. Megkezdddik az eszpresszé
extrahdldsa. Az eszpresszé LED 26 vil-
log.

5. Addig hagyja az eszpresszét a csé-
szé(k)be folyni, amig el nem éri a ki-
vant mennyiséget.

6. Nyomija meg ismét az eszpresszd
gombot 2P 25, hogy kioldédjon, és az
eszpressz6 extrahdlésa ledlljon.
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7. Az eszpresszé LED 26 villog, mialatt a
készilék felmelegszik. Amikor az eszp-
resszé LED ismét folyamatosan vildgit,
akkor a készilék készen dll a kdvetkezd
eszpressz6 f&zésére.

8. Forditsa a szirétarté 19 fogantyvjat
balra a(z) = uf® 16 szimbélumig, és
lefelé vegye ki.

9. Utsgesse ki a kévédrleményt a(z) sziré-
bdl 1/2, és drtalmatlanitsa a biohulla-
dékkal. A maradvanyokat egy
tedskandllal el tudja tavolitani.

10. Tisztitsa meg a(z) szirét 1/2 és a sz{-
rétartét 19, és szdritsa meg.

12. Tippek a tokéletes
eszpresszohoz

Nem mindig sikeril tokéletes eszpresszét ké-
sziteni. Ezért nyugodtan kisérletezzen egy
kicsit, amig az eredmény megfelel az On iz-
lésének. Néhény tipp, hogy mire Ugyeljen
kdzben:

® a k&védrlemény mindségében és
izében nagy kilénbségek vannak. Pré-
baljon ki kilénbdzé fajtdkat.

o A kavédrlemény vasdrlasakor gyelien
arra, hogy az &rlés finomsadga megfele-
16 legyen sz(rétartés gépek szdméra.
Finom &rlési legyen. Ez gyakran meg
van adva a csomagoldson.

e Egyszerre csak egy pontot véltoztasson
meg, mint példaul a nyomdst a lenyo-
mésndl, vagy csak a kdvéérlemény
mennyiségét, hogy kdvetni tudja ezen
véltoztatds hatdsdt.

¢ Atdkéletes extrahalast a kdvetke-
z8 pontokrdl ismeri fel:

- az eszpressz6 lassan folyik bele a
csészébe.

- Az eszpresszén aranybarna vagy mo-
gyorébarna krém keletkezik.

¢ Atul keveés extrahalast arrél ismeri
fel, hogy az eszpresszd gyorsan folyik
bele a csészébe. Vizes iz{, esetleg kis-
sé savanyd is.



Megoldas:
- ellendrizze, hogy a kévésrlemény
elég finomra érdlte.

- Tegyen hozzé tobb kavéérleményt.

- Ugyelien a kéavédrlemény egyenletes
tdmoritésére repedések nélkil.

- A lenyomdsndl fejtsen ki nagyobb
nyomdst.

o A tulzott extrahalast arrél ismeri
fel, hogy az eszpresszé csak lassan
csepeg bele a csészébe, és keser( ize
van.

Megoldds:
- haszndljon kevesebb kdvéérleményt.
- A lenyomdsndl ne fejtsen ki akkora
nyomadst.
® Rendszeresen tisztitsa meg a presszé-

gépet. A kdvémaradvanyok vagy az el

t6médatt pérusok megvdltoztatidk az
izt.

*  Mindig friss, nem 0l kemény vezetékes
vizet haszndljon. H a vezetékes viz ke-
mény, akkor haszndlhat szirt vizet egy
kereskedelemben kaphaté vizszirébél.

13. Forro viz vétele

A Egési sérillések VESZELYE!

© A gdbzfivékaval 8 valé munkandl forrd
g8z és forré viz tavozik. A gézfivéka
igen felforrésodik. A gézfovokat csak a
mdanyag fogantyindl 10 fogja meg.
Semmiképpen ne tartsa a kezét vagy
mds testrészeit a vizgézbe.

A gézfivoka 8 felett forré vizet (kb. 80 °C)
lehet venni, példdul Americano kévéhoz
vagy csészék elémelegitéséhez.

A gézfivéka 8 ide-oda forgathaté.

Feltételek:
- A készilék izemképes. Az eszpresszé
LED 26 folyamatosan vilagit.

1. Helyezze az edényt a gézfivoka 8

ald.

Allitsa a forgékapesolét 5 a(z) ®é

szimbdlumra.

Nyomija meg az eszpresszé gombot

> 25. Forré viz folyik a gézfivéks-

bol 8.

Allitsa le a folyamatot legkésébb akkor,

ha 100 ml viz kifolyt, ehhez nyomja

meg ismét az eszpresszé gombot

P 25, igy a gomb kioldédik.

5. Allitsa vissza a forgékapesolét 5 OFF
dllésra.

Az eszpresszé LED 26 villog, és a készilék

0jbdl felmelegszik. Ha az eszpresszé LED fo-

lyamatosan vildgit, akkor a készilék Gjbdl

készen &ll eszpresszé f6zésére.

w

MEGJEGYZES: a forré viz vételének maxi-
mdlis ideje kb. 80 masodperc. Majd a funk-
cié automatikusan ledll. Kapcsolja vissza a
forgékapcsolét 5 OFF éllasra, és oldja ki
az eszpresszé gombot P 25. Amikor a ké-
szilék 0jbdl felmelegedett, a funkcid ismét
haszndlhaté.



14. Tej habositasa

A Egési sérilések VESZELYE!

© A gdzkivezetd csével valé munkdndl
forré g6z és forré viz tévozik. A gézfu-
véka 8 igen felforrésodik. A gézfive-
k&t csak @ mianyag fogantyindl 10
fogja meg. Semmiképpen ne fartsa a
kezét vagy mds testrészeit a vizgézbe.

© Tej gbzfivékaval 8 vald habositdss-
ndl: Elészor meritse a gézfivokat a tej-
be, mielétt elinditja a gézfunkciét. Es
dllitsa le a gézfunkcidt, mieldtt kihizza
a gézfovékat.

A gézfivékaval 8 tud tejet habositani. Ezt
kicsit gyakorolni kell.

Tippek:

* prébdljon ki kilénb6z6 gyartdktdl szar-
mazé tejet.

* A magasabb fehérjetartalmg tej jobban
habosodik.

* A magasabb zsirtartalomtdl kréme-
sebb lesz a hab.

* Mindig hideg (kb. 5 °C-os) tejet hasz-
nélion a hitészekrénybdl.

® Habositéskor a tej nem forrhat fel. A
magasabb hémérsékletek megvdlioztat-
jak az izt, és emiatt a tejhab szétesik.
Viszonyitasi alap: fém kanna esetén ak-
kor megfeleld a hémérsékletet, ha a
kanna oldalfalai tdl forrék ahhoz, hogy
a kézben lehessen tartani.

® Ne vérjon t4l sokdig, amikor a tej ha-

bos. Kilénben a tejhab egy része széte-

sik.

Feltételek:

- Akészilék Gzemképes. Az eszpresszd
LED 26 folyamatosan vilagit.
A forgékapesolé 5 OFF &llasban van.

1. Tolise fel az edényt hideg tejjel legfel-
jebb feléig.
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2. Nyomja meg a g6z gombot dib 28.
- A g6z LED 27 villog.
- A késziilék felmelegszik a gézterme-
léshez.

3. Amikor a géz LED 27 ismét folyamato-
san vildgit, akkor a készijlék készen all
a gbztermelésre.

4. Tartson egy masik edényt a gézfovéd-
ka 8 ald, és lassan forditsa el a forgs-
kapcsolét 5 alz) ®& szimbodlum
irdnydba.

- Géz aramlik ki.
- A g6z LED 27 villog.

5. Hagyja kidramlani a g8zt, majd dllitsa
le, ehhez dllitsa a forgékapcsolét 5
OFF éllasba.

6. Meritse a a gézfivékat 8 a tejbe, és is-
mét forditsa el lassan a forgékapcso-
16t 5 a(z) ®E& szimbblum irdnydba.

Tippek:

- a gézfovokat 8 csak alig a felszin ald
meritse, hogy levegd kerilin a tejbe
(,beviteli fazis").

- Ne kézépen, hanem oldalt meritse
be, hogy 8rvény keletkezzen.

7. Amikor a tej mennyisége lathatéan nao-
gyobb (kb. 50%), meritse mélyebbre a
gdzfuvokat 8. Az drvénynek meg kell
maradnia. Most a légbuborékok fino-
mabban eloszlanak (,eloszlési fézis”).

8. Amikor a tejhab kivant dllagivé vélik,
éllitsa a forgékapcsolét 5 OFF dllasba.

MEGJEGYZES: a gSztermelés maximdlis
ideje &sszesen kb. 80 mdsodperc. Majd a
funkcié automatikusan ledll. Allitsa vissza a
forgékapcsoldt 5 OFF élldsra. Amikor a ké-
szilék 0jbdl felmelegedett, a funkcid ismét
haszndlhaté.

9. A tejhabot a leheté leggyorsabban te-
gye az eszpresszdhoz.

10. Minden tejhabositds utén tiszta ruhé-
val azonnal t6rdlje le a gézfivokat 8 a
tejmaradvdnyok eltévolitédsa érdeké-
ben.



11. Még egyszer dllitsa a forgékapcsolét 5
réviden a(z) ®A& szimbdlum irdnydba,
amig géz nem tavozik. igy eltdvolitia a
tejmaradvdnyokat a gézfivéka 8 belse-
jébél.

12. A végén dllitsa a forgdkapcsolét 5 OFF
dllasba.

13. Nyomja meg a g6z gombot dib 28, ek-
kor kioldédik, és dllitsa vissza az eszp-
resszé funkciéra.

- A hérom LED 23, 26, 27 villog.
- A készilék lehdl.

Ha a piros LED 23 és az eszpresszd

LED 26 ismét folyamatosan vildgit, akkor a

készilék 0jbol készen dll eszpresszd f6zésé-

re.

Lehdlési folyamat felgyorsitasa

Ez a lehGlési folyamat néhdny percig tart.

Ha gyorsabban szeretne presszékavét ké-

sziteni, akkor forré viz vételével felgyorsit-

hatja a lehdlési folyamatot:

1. Mialatt a hdrom LED 23, 26, 27 vil-
log, forditsa el a forgékapcsolét 5 a(z)
W&y szimbdlum irdnydba.

2. Nyomja meg az eszpresszé gombot
P 25. El8sz8r g8z, majd viz dramlik
ki.

3. Amikor a g6z LED 27 elalszik, forditsa
vissza a forgékapcsolét 5 OFF alldsba.

Ha a piros LED 23 és az eszpresszd

LED 26 ismét folyamatosan vildgit, akkor a

készilék 0jbol készen dll eszpresszd f6zésé-

re.

15. Tisztitas

A Aramiités VESZELYE!
© A presszégépet és a csatlakozdvezeté-
ket a hdlézati csatlakozéval 7 nem sza-
bad vizbe vagy més folyadékba
meriteni.
SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
© A presszdgép alkatrészei és tartozékai
haszndlat kézben nagyon felforrésod-
nak. Vdrja meg, amig lehdlnek, csak ez-
utdn kezdie el a tisztitdst.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Ne haszndljon erds vagy strolé hatdsi
tisztitészert.

MEGJEGYZESEK:

o Atermék kdvetkezd tartozékait lehet
mosogatégépben vagy kézzel moso-
gatni:

- a kévéskanalat nyoméfejjel 9
- a sziréket 1/2

- a gézfivéka csészdjat 8

- a csepegtetérdcsot 14

- a csepegtetd tdlcat 12

o A kovetkezd kiegészitSket kézzel is le-
het mosogatni enyhe mosogatészerrel:
- a viztartdlyt 3
- a sz(rétartét 19

* Az eszpressz6 izét negativan befolyd-
solja, ha azokon a tartozékokon, ame-
lyek vizzel, eszpresszéval vagy tejjel
érintkeznek, mosogatészer maradvé-
nyai taldlhatdk. Ezért alaposan &blitse
le ezeket az alkatrészeket tiszta vizzel,
ha mosogatészeres tisztitdsra van szik-
ség.



Minden eszpresszé utan

1. Vegye le a f8zéfejet 19 a szirétartd-
rél 13.

2. Utdgesse ki a kavésrleményt a(z) szirs-
bsl 1/2, és drtalmatlanitsa a biohulla-
dékkal. A maradvanyokat egy
tedskandllal el tudja tavolitani.

3. Oblitse 4t a(z) szirét 1/2 és a sziré-
tartét 19 forrd viz alatt, és szdritsa
meg.

Minden tejhabositas utan

MEGJEGYZES: mindig iigyelien arra,
hogy a gézfivdka 8 nyildsa tiszta marad-
jon. A le nem mosott tejmaradvanyok nem-
csak nem higiénikusak, hanem a kis nyildst
gyorsan el is t3mithetik.

1. Tiszta ruhdval t6rélje le a gézfivokat 8
a tejmaradvényok eltavolitdsa érdeké-
ben.

2. lassan forditsa el a forgékapesolét 5
alz) & szimbolum irdnydba, amig
gbz nem tavozik. Igy eltdvolitia a tej-
maradvdnyokat a gézfivéka belsejé-

bél.

Csepegteté talca

Mielétt az 0sz6 11 kinéz felfelé a csepegte-
16 14 télcan 1évd kis kerek lyukon, a csepeg-
tetd talcdt 12 ki kell Griteni. Minden esetben
naponta egyszer fisztitsa meg a csepegtetd
talcdt.
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1. Vegye le a csepegtetd 14 talcét.

2.

3. Uritse ki, és kézzel tisztitsa meg ezeket
a tartozékokat, kimélé mosogatészer-
rel vagy mosogatégépben.

4. Szdéritson meg minden alkatrészt, mi-
elétt visszahelyezi Sket.

Naponta

A Aramiités VESZELYE!
© A presszdgép tisztitdsa elétt hizza ki a
hélézati csatlakozédugédt 7 az aljzat-

bél.

1. Uritse ki a viztartalyt 3, és tobbszér 6b-
litse ki tiszta vizzel.

2. Torolie le a fézéfejet 13 egy tiszta,
nedves torlékenddvel. Kozben tisztitsa
meg a féz6fej sz&lét is.



MEGJEGYZES: szikség esetén haszndljon
kevés mosogatészert. Tobbszor alaposan
tisztitsa meg kendével, amelyet csak tiszta
vizzel nedvesitett meg.

3. A késziléket tordlje le kivilrél nedves
kendével.
4. Tordlidn szdrazra minden alkatrészt.

Gozfuvoka

A gézfivékat 8 naponta egyszer szét kell
szerelni az alapos tisztitdshoz.

1. Hagyija lehilni a gézfivékat 8.

2. Hizza le a csészdjat a gézfovékard| 8.
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3. Kézzel alaposan mosogassa el a csé-
szdjat kiméld mosogatészerrel. Végil
t6bbszor dblitse ki tiszta, forrd vizzel.
Vagy tisztitsa meg Sket mosogatdgép-
ben (pl. az evdeszkézkosarban).

4. Nedves kendével alaposan tarélie el a
g6zfivéka 8 belsd csovét.

MEGJEGYZES: Sziikség esetén haszndljon
kevés mosogatészert. Tébbszor alaposan
tisztitsa meg kendével, amelyet csak tiszta
vizzel nedvesitett meg.

5. Tolja vissza csészdjat a gbzfivékara 8.

Szurok és szirotartok

1. Akkor is, ha mindig ugyanazt a(z) szi-
rét 1/2 haszndlja, legaldbb hetente
egyszer ki kellene vennie a szirétarté-
bol 19.

2. Alaposan &blitse le a szirétartét 19
forré vizben.

3. A(z) sz(rék 1/2 mosogatégépben mo-
sogathatdk.

4. Szdritsa meg mindkét alkatrészt, miel&tt
dsszeszerelné Sket.

Viztartaly

1. Kb. 2 hetente belilrél meg kellene tiszti-
tani a viztartalyt 3 kevés kimélé moso-
gatdszerrel.

2. Majd alaposan &blitse ki tiszta vezeté-
kes vizzel.

3. Alaposan t6rélje le a tdmlét 6 egy ned-
ves kenddvel és kevés mosogatészerrel.
Tébbszar alaposan tisztitsa meg kendd-
vel, amelyet csak tiszta vizzel nedvesi-
tett meg.

4. Behelyezés el6tt szdritsa meg a viztar-
talyt 3 kivilrdl.

16. Vizkotelenités

Mint minden forré vizes készilék, ezt a pres-
sz6gépet is rendszeresen vizkételeniteni
kell. A vizkd lerakédik a készilék belsejé-
ben és a kis nyildsokban (pl. a gézfive-
kén 8). Ez zavarja a funkcidkat, és hosszd
tavon art a késziléknek.

1. Toltse fel a viztartalyt 3 a MAX jelolé-
sig hideg vezetékes vizzel.

2. Oldjon fel benne 2 csapott evékandl
(kb. 30 gramm) citromsavat.

3. Tolja vissza a viztartalyt 3 a készilék-
be.

4. Kapcsolja be a késziléket a be-/kikap-
csoléval (O 22, és hagyja felfiteni.

5. A forgékapcsolé 5 OFF dllasban van.

6. Helyezze be a szlrétartét 19 sziré 1/2
nélkil.
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7. Helyezze az edényt (kb. 250 ml) a szi-
rétarté 19 alé.

8. Amikor az eszpresszé LED 26 folyama-
tosan vildgit, nyomja meg az eszpres-
sz6 gombot &P 25.

9. Hagyja a kb. 250 ml vizkéoldé oldatot
atfolyni.

10. A ledllitdshoz nyomja meg ismételten
az eszpresszé gombot &P 25.

11. Uritse ki az edényt, és dllitsa a gézfivés-
ka 8 ald.

12. Vdrjon, amig az eszpresszé LED 26 is-
mét folyamatosan vildgit.

13. Allitsa a forgékapcsolét 5 a szimbdlum-
ra &&, és nyomja meg ismételten az
eszpressz6 gombot &P 25.

14. Hagyja a kb. 250 ml vizkéoldé oldatot
atfolyni.

15. A ledllitdshoz nyomja meg ismételten
az eszpresszé gombot P 25.

16. Allitsa a forgékapesolét 5 OFF allas-
ba.

17.15 percig hagyja hatni a vizkéoldé ol
datot a készilékben.

18. Ismételie meg a folyamatot.

Oblitési folyamat

1. Vegye ki a viztartalyt 3, és 6ntse ki az
esetlegesen felesleges vizk8oldé olda-
tot.

2. Oblitse ki tobbszér a viztartélyt 3 tiszta
vizzel.

3. Toltse fel a viztartdlyt 3 friss, hideg ve-
zetékes vizzel a MAX jeldlésig, és he-
lyezze be.

4. Haitsa végre mindkét &blitési folyama-
tot (mint a vizkéoldé oldatndl) egyen-
ként 500 ml vizzel a f&zéfejhez 13 és
a gézfivékdhoz 8.

5. A végén tolise fel a viztartdlyt 3 a
MAX jelslésig friss, hideg vezetékes
vizzel.

A készilék ismét felfit, majd Gzemelésre

kész eszpresszé f8zéséhez.
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17. Tarolas és szallitas

A VESZELY gyermekekre nézve!
© A késziléket gyermekektdl tavol kell tar-
tanil

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!
® Ne haszndlja a késziléket fagypont
alatt.

¢ Hagyja megszdradni a megtisztitott
presszégép és a tartozékait, mieldtt &s-
szeraknd és eltenné Sket.

® Ha a presszégépet szdllitani szeretné,
vagy hosszabb ideig nem haszndlja,
akkor iritse ki a viztartdlyt 3 és a cse-
pegtetd tdlcat 12.

18. Elravolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurépai irdnyelvnek megfele-

|&en kell leselejtezni. Az

athizott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurdpai

Unidban szelektiv hulladékgyités kereté-
ben tavolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus késziilékek
Gjrahasznositdsaval foglalkozd gydijtéhelye-
ken kell leadni.

Az Gjrahasznositds szimbé-

luma példdul egy targyat vagy
anyagrészeket Ujrahasznosi-

tésra alkalmasként jeldl meg.

Az jrahasznositds segit a

nyersanyagok felhaszndldsanak, valaminta
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolds kidobdsakor vegye figye-
lembe az On orszédgdban érvényes megfe-
lelé kérnyezetvédelmi eldirdsokat.



19. Problémamegoldas

Ha késziléke nem megfelelden mikédik, el8szor ellendrizze az ellendrzélistdn felsorolt prob-
lémdkat. Lehetséges, hogy csak kisebb problémardl van sz6, amelyet egyedil is képes meg-
oldani.

A Aramités VESZELYE!

© Semmiképp ne kisérelje meg a késziléket onélléan megjavitani!

Hiba

Lehetséges okok/elharitas médja

Nem mikodik

e Van dram?
o Ellendrizze a csatlakozdst.

Az eszpresszb mindsége rossz

Az eszpresszé f6zéséhez a(z) , Tippek a tokéletes eszpres-
sz6hoz" a kévetkezé oldalon: 14 fejezetben taldl tippe-
ket.

Az eszpressz6 tdl hideg.

A csésze nincs elémelegitve?
*  Az) sz0r6 1/2, a szirétarté 19 és a fézéfej 13
nincs elémelegitve?

Az eszpresszé csak csepeg a
sz(rétartébdl 19, vagy a szi-
rétarté peremén is tolfolyik.

e A kavédrlemény tdl finomra 6rélte Tol sok kavésrle-
mény? Tilsdgosan lenyomkodva?

Kavéérlemény a(z) sziré 1/2 szélén?

Ellendrizze a(z) szirdé 1/2 aljét, nem t6médétt-e el.
o A gépet/fézéfejet 13 vizkételeniteni kell2

Az eszpressz 10l gyorsan folyik
4t a sz(rétartén 19, és tdl hig.

o A kdvédrlemény tdl durvén &rolte Tl kevés kavéérle-
mény2 Nem elég tdméren vagy egyenetlenil nyom-
kodva?

A szirétartét 19 nem lehet tel-

jesen elforditani a(z) @ @ 15
szimbdlumig.

Tdl sok kdvédrlemény?
Kavédrlemény a(z) sziré 1/2 szélén?

Hangos szivattyizaj

e A viztartdly 3 ires

e A viztartdly 3 vagy a t6ml8 6 nem megfeleléen van
behelyezve?

* Az elsé izembe helyezésnél ez normdlis lehet, amig
a rendszer fel nincs t3live vizzel.

A gézfivokabsl 8 nem jon viz
vagy goz.

e Aviztartdly 3 Ures?
A gdzfivéka 8 eltomédatte
o A gépet/gbzfivékat 8 vizkSteleniteni kell2




Hiba

Lehetséges okok/elharitas modja

Kb. 80 mdsodperc utdn a géz-
fovékabél 8 nem jon viz/gdz.

Ez teljesen normdlis jelenség. Ez egy védelmi funkcié.
Kapcsolja vissza a forgékapcsolét 5 OFF dlldsra, és
a forré viz vételnél oldja ki az eszpresszé gombot
P 25. Ellendrizze,
tartdlyban 3. Amikor a késziilék Gjbdl felmelegedett,
a funkcié ismét haszndlhaté.

hogy van-e elegendd viz a viz-

A hérom LED 23, 26, 27 vil-

log.

G6z8lés utdn a hémérséklet még tal forrd az izletes

eszpresszéhoz. A készilék lehil. ezt a leh{lési folya-
matot fel tudja gyorsitani (lésd ,Lehilési folyamat fel-
gyorsitdsa” a(z) 17.

oldalon).

20. Muszaki adatok

Alkalmazott szimbdélumok

Gepriifte Sicherheit (fanUsitott
biztonsdg): a készilékeknek ele-
get kell tennitk az dltaldnosan el-
fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelniik a termékek
biztonsdgdrdl szol6 térvény
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
ést jelzi.

Modell: SEM 1050 A1 @
Halézati fe-

sziltség: 220-240V ~ 50 Hz

Védelmi osz-

taly: [

Teljesitmény: | 1050 W

A viztartdly

maximdlis t6lté- C €
si mennyisége

(MAX): kb. 1,2 liter

Nyomds: 15 bar

Automatikus ki- .‘.
kapcsolés: 30 perc urdn %A

22 (HY)

Ez a szimbblum a csomagolds
kdrnyezetbardt médon t5rténé ar-
talmatlanitdsara emlékeztet.

N
CH

PAP

Az Gjrahasznositds szimbodlumé-
val (3 nyil) az djrahasznosithaté
anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kdzépen taldlhaté Gjrahasznosi-
tdsi szam (itt: 21) és/vagy a révi-
dités (itt: PAP) segitségével lehet
meghatdrozni.

~Y

Valtakozé dram

N

O

A szimbdlum azokat a darabokat
ieloli, amelyek az &blitégépben
tisztithatdk.

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.



21. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

ESZPRESSZO KAVEFO-
Z0L

Gydrtdsi szadm:

368615_2010

A termék tipusa:

SEM 1050 A1l

A termék azono-
sitdsra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Presszbgép, szlrétartd,
sz0r6 egyszery eszpres-
sz6hoz, sz(ré dupla
eszpresszéhoz, kdv, és-
kandl nyoméfeijel

A gydrté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Taskspristrafe 3
22761 Hamburg
GERMANY

A szerviz neve,
cime és telefon-
szdma:

Szerviz
Magyarosrzag
Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15

64839 Minster
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszdg
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R4dl érok 6

1. Ajotdllési idé a Magyar Kéztdrsasdg
teriletén, Lidl Magyarorszdg Kereske-

delmi Bt. Gzletében tértént vdsérlds nap-
jatdl szamitott 3 év.

2. Ajétdllési igény a jotdllasi jeggyel érvé-
nyesithetd. A j6téllasi jegy szabdlytalan
kidllitdsa, vagy dtaddsanak elmaraddsa
nem érinti a j6téllési kotelezettség-vélla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vésar-
l&s tényének és idépontjGnak
bizonyitdsdra érizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott jétdllasi jegyet (nyugtdt).

3. A vdsdrlastdl szamitott hdrom napon

beltl érvényesitett csereigény esetén a
forgalmazé kételes a terméket kicserél-
ni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer(
haszndlatot akaddlyozza. A jétéllési jo-
gokat a termék tulajdonosaként a fo-
gyaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6tallési tajékoztatéban fel-
tinteteft szervizekben. A fogyaszté 6-
tallési kifogdsarél a forgalmazé
(szerviz) jegyz&konyvet kételes felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté ne-
vét, cimét, a fogyasztasi cikk (termék)
megnevezését, vételardt, a vasarlas ids-
pontjat, a hiba bejelentésének idépont-
jat, a hiba leirasét, a fogyaszté dltal
érvényesiteni kivant igényt, a kifogds
rendezésének médjat. Amennyiben a ki-
fogds rendezésének médja a fogyasztd
igényétél eltér, ennek indokoldsat a
jegyzékonyvben meg kell adni. A jegy-
z8kényv mdsolatat a fogyaszténak at
kell adni. Ha a kételezett a fogyaszté
igényének teljesithetéségérdl annak be-
jelentésekor nem tud nyilatkozni, 4llds-
pontjardl legkésdbb harom
munkanapon belil kételes értesiteni a
fogyasztét. A jétdllas ideje alatt a fo-
gyaszi6 kérheti a termék kijavitdsat, ki-
cserélését, vagy ha a termék nem
javithaté vagy cserélhetd, arleszdllitést
kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstdl és
visszakérheti a vételdrat. Ha a forgal-
mazd, vagy szerviz a termék kijavitdsat
megfeleld hatéridére nem vdllalja, vagy
nem végzi el, a fogyaszté a hibét a for-
galmazé kéltségére kijavithatja, vagy
méssal kijavittathatja. A kijavités sordn
a termékbe csak 0j alkatrész kerilhet
beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a

lehetd legrovidebb iddn belil koteles a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdll&-
si jogok érvényesitése céliabdl atadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6tdllasi igényt
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id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsébdl ereds karért a fogyasz-
t6 felelés. A jotallési igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjdnak kicserélése, kijavitdsa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termék-
re, illetve alkatrészre Ujra kezdddik.

. A rdgzitett bekstésy, illetve a 10 kg-ndl
silyosabb, vagy témegkédzlekedési esz-
kéz6n nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasardl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. Ajotdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem
rendeltetésszerl haszndlatbdl, étalaki-
tasbél, helytelen tarolésbdl, vagy a
haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbél,
vagy bdrmely a vésarlést kévetd beha-
tasbél fakad, vagy elemi kar okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitia. A jétdllas nem vonatkozik a moz-
g6 kopé alkatrészek (vilagitotestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndléddsdra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal trolt adatokért vagy
bedllitgsokért.
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A j6tdllés a fogyaszté torvénybdl eredd sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetésé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrél letdt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepité szoftvereket.

[=] %4 =]
5

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IEI

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaléra juthat (www.lidl-service.com) és a
368615_2010 cikkszam megadasat ké-
vetden megnyithatia a haszndlati utasitdst.
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A jétallasi igény bejelentésének és javitdsra atvételi idépontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténé visszaadds idSpontja:

A hiba javitdsénak médja:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirasa:

A javitasra tekintettel a j6téllas 0j hatarideje:
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Pregled

a4k / OFF

oQ

=

sito za dvojni espresso

sito za obicajni espresso

posoda za vodo

grelna ploséa za skodelice

vriljivi gumb za izpust pare in vroée vode
cev (za posodo za vodo)

napaijalni kabel z omreznim vticem

parna $oba

kavna merica s taéilnikom

roéaj (na parni 3obi)

plovec (prikazano: praznjenje odcejalnika)
odcejalnik

kuhalna enota

odcejalna mreza

simbol (sprednja stran): oznaduje poloZaj, v katerem je nosilec
sita zaklenjen

simbol (leva stran aparata): oznaduje polozaj, v katerem lahko
nosilec sita vstavite in odstranite
upravljalni elementi (sprednija stran)
zareza na robu nosilca sita 19

nosilec sita

izboklina na stranski steni sita 1/2
zareza na robu sita 1/2



Najlepsa hvala za vase
zaupanje!

Cestitamo vam za nakup vasega novega
kavnega aparata za espresso.

Za varno uporabo izdelka in informacije o
njegovi celotni zmogljivosti:

¢ Pred prvo uporabo temeljito
preberite ta navodila za upora-
bo.

¢ Upostevaijte predvsem varno-
stne napotke!

¢ Aparat se lahko uporablja samo
na naéin, ki je opisan v teh na-
vodilih za uporabo.

¢ Shranite ta navodila za upora-
bo.

o Ce aparat predate naprej, zra-
ven prilozite tudi ta navodila za
uporabo. Ta navodila za upora-
bo so sestavni del izdelka.

Zelimo vam veliko zadovoljstva z vasim no-

vim kavnim aparatom za espressol!

Simboli na aparatu
llj Simbol oznaéuje, da materiali s tem
Q simbolom ne vplivajo niti na okus
niti na vonj zivil.
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2. Predvidena
uporaba

Kavni aparat za espresso je predviden iz-
kljuéno za naslednje namene uporabe:
- za pripravo espressa iz mlete kave za
espresso,
za izpust vroée vode ali pare iz parne
$obe.
Aparat je zasnovan za uporabo v zaseb-
nem gospodinjstvu. Aparat lahko uporablja-
te le v notranjih prostorih.
Tega aparata ni dovoljeno uporabljati v ko-
mercialne namene.

Predvidena napac¢na uporaba

OPOZORILO pred materialno skodo!

® V posodo za vodo nikoli ne dajajte dru-
gih tekogin, razen sveze in mrzle pitne
vodel!

3. Varnostni napotki

Opozorilni napotki

Po potrebi upodtevajte naslednje opozorilne

napotke v teh navodilih za uporabo:
NEVARNOST! Visoko tveganie:
Neupostevanje opozorila lahko
povzrodi telesne poskodbe in smrt.

OPOZORILO! Srednje tveganije: Neupo-

$tevanje opozorila lahko povzroéi poskod-

be ali vecjo materialno $kodo.

POZOR: Majhno tveganje: Neupostevanije

opozorila lahko povzrodi lazje poskodbe ali

materialno $kodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti,

ki jih morate upostevati pri delu z aparatom.



Navodila za varno uporabo
®© Ta aparat lahko otroci, starej$i od 8 let, in osebe z omejenimi fizié-
nimi, &utilnimi ali miselnimi sposobnostmi oziroma pomanikljivimi
izkuSnjami in/ali znanjem uporabljajo samo, ¢e so pod nadzorom
odrasle osebe ali so bili pouceni o varni uporabi aparata in razu-
mejo nevarnosti, do katerih lahko pride pri taki uporabi.
® Otroci se ne smejo igrati z aparatom.
®© Ciééenja in vzdrZevanja ne smejo izvajati ofroci, razen &e so stari
8 let ali ved ter jih nadzoruje odrasla oseba.
® Otrokom, mlaj$im od 8 let, preprecite dostop do aparata in napa-
jalnega kabla.
®© Ta aparat je prav tako namenjen za uporcbo v gospodinjstvu in
gospod|n|sk|h aplikacijah, kot tudi na primer..
.. za delavce v kuhinjah, trgovinah, plsornah in drugih gospo-
darskih podrogjih;
..na kmetijskih posestvih;
.. za stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih objektih;
LV penZ|on|h z zo|’rrkom
® Ta aparat ni predviden za uporabo z zunanjim ¢asovnim stikalom
ali loéenim sistemom daljinskega vodenia.
®© Kavnega aparata za espresso, napajalnega kabla in omreznega
vii¢a ne smete potopiti v vodo ali druge tekocine.
® Ce se napajalni kabel tega aparata poskodU|e ga mora zamenijati
proizvajalec ali njegova servisna sluZba oziroma podobno usposo-
bliena oseba, da tako preprecite nevarnosfi.
® Upostevaite poglavie o &iséenju (glejte »Cid&enje« na strani 41).
® Pazite, da po prikljuckih aparata ne teée nobena tekocina.
®© Upostevaite, da je povriina grelnih elementov po uporabi 3e vedno
topla. Naslednije povrsine so lahko po uporabi 3e vedno vroée: sito
in nosilec sita, kuhalna enota in parna $oba.
® Upostevaijte varnostne napotke v teh navodilih, saj zaradi nepravil-
ne uporabe lahko pride do poskodb.



A NEVARNOST za ofroke!
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Embalaza ni otroska igraca. Otroci se
ne smejo igrati s plasti¢nimi vreckami.
Obstaja nevarnost zadusitve.

NEVARNOST za hisne in
domace zivali ter zaradi
njih!
Elektriéne naprave so lahko nevarne za
hisne ljubliengke in domage Zivali. Po-
leg tega lahko tudi Zivali povzrogijo
$kodo na aparatu. Zato Zivalim prepre-
Cite stik z elektrinimi napravami.

NEVARNOST elektricnega
vdara zaradi viage!
Aparat zai¢itite pred vlago, kapljajogo
vodo ali prienjem vode. Lahko pride do
elektri¢nega udara.
Posodo za vodo napolnite najve¢ do
oznake MAX (najved).
Odcejalnik izpraznite najpozneje, ko
to oznacuje plovec.
Ce v aparat prodre tekodina, takoj
izvlecite omrezni vti€. Pred ponovno
uporabo aparat temeljito pregleijte.

NEVARNOST elektricnega

udara!
Ne uporabljajte aparata, e so na njem
ali na napajalnem kablu vidne poskod-
be ali &e je aparat padel na tla.
Omrezni vti¢ prikljuite samo v pravilno
named&eno, lahko dostopno elektriéno
vti¢nico z varnostnimi kontakti, kjer no-
petost ustreza oznaki na napisni plosgi-
ci. Vtiénica mora biti tudi po prikljuitvi
lahko dostopna.
Zagotovite, da se napajalni kabel ne
more poskodovati na ostrih robovih ali
vrodih mestih.
Aparat tudi po izklopu ni popolnoma
izkljugen iz elektriénega omrezja. Ce
ga Zelite popolnoma odklopiti, izvlecite
omrezni vtic.
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©® Pri uporabi aparata bodite pozorni, da
napaijalni kabel ni ukleséen ali stisnjen.
©® Omreznega vtica nikoli ne izvlecite iz
vtiénice, tako da ga potegnete za ka-
bel, temvec vedno za vtié.
© Omrezni vti€ izvlecite iz vticnice ...
..Ce se pojavi motnja,
..¢e kavnega aparata za espresso ne
uporabljate,
..pred &id¢enjem kavnega aparata za
espresso in
...ob nevihtah.
© Da bi preprecili morebitne nevarnosti,
aparata ne predelujte.

NEVARNOST poskodb
zaradi opeklin!
© Ne dotikajte se vrocih delov aparata,
kot so npr. sito in nosilec sita, kuhalna
enota in parna $oba. Parno 3obo in no-
silec sita drzite le za rocaje.

NEVARNOST poskodb
zaradi oparin!
©® Pridelu s parno 3obo uhajata vroca
para in vro¢a voda. Parna $oba je zelo
vroéa. Parno 3obo drzite le za plasti¢ni
roéaj. V nobenem primeru se z rokami
ali drugimi deli telesa ne dotikajte vod-
ne pare.
©® Pri penjenju mleka s parno $obo: Parno
$obo najprej potopite v mleko, preden
zazenete funkcijo penjenja. Funkcijo
penjenja zaustavite, preden izvlecete
parno 3obo.
©® Vroéa para lahko uhaja tudi iz kuhalne
enote.

OPOZORILO pred materialno

skodo!

® Aparat je opremljen s silikonskimi nogi-
cami, ki prepredujejo zdrs. Ker je pohi-
$tvo zaiciteno z razliénimi vrstami
lakov in umetnih snovmi ter se neguje z
razliénimi vrstami negovalnih sredstev,
pri tem ne moremo popolnoma izkljugiti
moznosti, da nekatere od teh sredstev
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4.
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vsebujejo sestavine, ki lahko nazirajo
in zmehéajo silikonske nogice. Po moz-
nosti pod aparat poloZite nedrsedo
podlago.

V kavni aparat za espresso nikoli ne
dajaijte drugih tekocin, razen sveze in
mrzle pitne vode!

Aparata ne upravljajte brez vode v po-
sodi za vodo, da preprecite poskodbe
na grelnem elementu.

Aparat uporabljaijte le z originalnimi
deli.

Aparat postavite na stabilno, ravno
podlago.

Pri upravljanju lahko na podlago zaide-
jo [vro€a) voda in para, pripravljeni
espresso in mleta kava za espresso.
Zato aparat postavite na vodoodporno
delovno povriino, ki ni ob&utljiva za
vrocino.

Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih
Cistil.

Aparata ne izpostavljajte temperaturam
pod zmrzidcem.

Obseg dobave

kavni aparat za espresso
nosilec sita 19

sito za obicajni espresso 2
sito za dvojni espresso 1
kavna merica s tlacilnikom 9
navodila za uporabo

5.
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Razpakiranje in
postavitev

Odstranite vso embalazo.

Preverite, ali so vsi deli na voljo in ne-
poskodovani.

Odéstranite lepilne trakove in nalepke,
ne pa tudi tipske ploicice.

Pred prvo uporabo ocistite vse
dele (glejte »Ciséenje« na strani 41).
Aparat postavite na suho, ravno in
nedrseéo povrsino.

OPOZORILO pred materialno skodo!

O}

Pri upravljanju lahko na podlago zaide-
jo [vroca) voda in para, pripravljeni
espresso in mleta kava za espresso.
Zato aparat postavite na vodoodporno
delovno povriino, ki ni ob&utljiva za to-
ploto.



6.

Upravljalni elementi (sprednja stran)

e

22 23 24 25 26 27 28

22 O

28 &

stikalo za vklop/izklop

rdeda lu¢ka LED/kontrolna lugka obratovanja
prikaz temperature

tipka za espresso

luka LED za espresso

luéka LED za paro

tipka za paro
Prikaz temperature obmodju med 80 °C in &. Lucka LED
in de’ovan'e luck za espresso 26 neprekinjeno sveti.
LED - Ko pritisnete tipko za paro b 28, se

aparat segreva in temperatura naraséa

$e naprej. Lu¢ka LED za paro 27 utri-
pa.

Primerna temperatura za nastajanje
pare je v obmoéju med &P in & . Lu&
ka LED za paro 27 neprekinjeno sveti.
Temperaturno obmodje med &P in &
je prevroce za pripravo okusnega
espressa. Aparat se mora najprej ohla-
diti do temperature pod &P. Ko je ta
temperatura doseZena, utripajo vse fri

Prikaz temperature 24 prikazuje trenutno lucke LED 23, 26, 27.
temperaturo kavnega aparata za espresso.
- Po vklopu se aparat segreje in tempera-

tura naraste. Luka LED za espresso 26

utripa.

Primerna temperatura za pripravo

espressa je dosezena, ko je v rdec¢em
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8. Priprava espressa -

najpomembnejsi
koraki

Preden se v naslednjih poglavjih seznanite s

posameznimi koraki fer namigi in friki za

pripravo kave, si najprej oglejte pregled

vseh korakoyv, ki so potrebni za pripravo

dobrega espressa:

1. lzberite in vstavite sito 1/2

2. Predgreite (sperite) skodelico, sito 1/2
in kuhalno enoto 13

3. Posusite nosilec sita 19 in sito 1/2

4. Odmerite, poravnaite in potlaéite mleto
kavo za espresso

5. Ostanke mlete kave za espresso odstra-
nite z roba sita

6. Vstavite nosilec sita 19

7. Pripravite obi¢ajni ali dvojni espresso

8. Po Zelji spenite mleko.

9.
9.1

Priprava

Polnjenje posode za
vodo

OPOZORILO pred materialno skodo!

® V posodo za vodo 3 nikoli ne dajajte
drugih tekogin, razen sveze in mrzle pi-
tne vodel!

Vsak dan uporabite svezo vodo.

1. lzvlecite posodo za vodo 3.

2. |z posode za vodo 3 Zlijte ostanke
vode in jo veckrat temeljito sperite s &is-
to vodo.

3. Napolnite posodo za vodo 3 najmanj
do oznake MIN in najveé do oznake
MAX s sveZo in mrzlo vodo iz pipe.

4. Posodo za vodo 3 znova vstavite v
aparat. Pri tem pazite, da cev 6 sega
nazaj v posodo za vodo.

Pravocasno dolijte vodo

OPOZORILO pred materialno skodo!

©® Aparata ne upravljajte brez vode v po-
sodi za vodo 3, da preprecite poskod-
be na grelnem elementu.

Vedno pazite, da je posoda za vodo 3 na-
polnjena vsaj do oznake MIN.

9.2 Vstavite odcejalnik in
odcejalno mrezo

1. Postavite odcejalnik 12 v vdolbino na
aparatu.




2. Odcejalno mrezo 14 polozZite na odce-
jalnik 12 tako, da je majhna okrogla
odprtina nad plovecem 11.

9.3 Vstavite/zamenjajte
sito

Va3 kavni aparat za espresso ima dve siti:

= /\MA)\

sito za dvojni
espresso 1

sito za obicajni
espresso 2

Pri vstavljanju pazite na naslednje oznake:
- Obe siti 1/2 imata na zgornjem robu
zarezo 21 in pod njo izboklino 20.
Na situ 2 je e ena izboklina na na-
sprotni strani, ki varuje sito, da ne pade
iz nosilca sita 19.
Na robu nosilca sita 19 je zareza 18.

1. lzberite Zeleno sito 1 ali 2.
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2. Sito postavite 1/2 po3evno v nosilec si-
ta 19, da sta zareza 21 in zareza 18
ena nad drugo. Sito potisnite navzdol
in ga nekoliko zavrtite v nosilcu sita, da
ne bo moglo pasti ven.

NAPOTEK: Ker ima sito 1 le eno izbokli-
no 20, ga je mogode vstaviti neposredno v
nosilec sita 19.

Za odstranitev sita 1/2 iz nosilca sita 19
morate sito zavrteti tako, da sta zarezi 21
in 18 znova ena nad drugo. V tem poloZaju
lahko odstranite sito.

9.4 Vstavljanje/odstranje-
vanje nosilca sita

Vstavljanije:

1. Nosilec sita 19 vstavite tako, da je ro-
&aj pri simbolu — of* 16.

2. Rolaj nosilca sita 19 zavrtite v desno
do simbola ® @ 15.




Odstranjevanje:

NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin!
® Nosilec sita 19, sito 1/2 in kuhalna
enota 13 tudi po spiranju in pripravi
espressa ostanejo vroéi. Vroé& nosilec
sita drzite le za roéaj in pogakaite, da
se vsi deli ohladijo, preden se jih doti-
kate.

1. Roaj nosilca sita 19 zavrtite v levo do
simbola — & 16.

2. Nosilec sita 19 snemite v smeri
navzdol.

9.5 Prikljuéitev, vklop in
izklop

NEVARNOST elektriénega
udara!
©® Aparat prikljuéite samo v lahko dosto-
pno vtiénico z zai&itnimi kontakti, kate-
re napetost ustreza navedbam na tipski

plodcici. Vtiénica mora biti tudi po vklju-

Citvi lahko dostopna.

1. Vriljivi gumb 5 popolnoma zavrtite v
polozaj OFF (Izklop).

Gy

OFF

2. Prepriéaite se, da sta tipka za espresso

P 25 in tipka za paro b 28 izkljuée-

ni. To pomeni, da nista pritisnjeni.
3. Viaknite omrezni vti¢ 7 v vtiénico.

4. Pritisnite stikalo za vklop/izklop ¢ 22.
Stikalo se zaskogi. Rde&a luka LED 23
sveti. Lu¢ka LED za espresso 26 utripa.

Aparat se segreva. Na prikazu temperatu-

re 24 |ahko vidite, kako temperatura naras-

&a. Ko lucka LED za espresso 26 nepreki-

njeno sveti, je aparat pripravljen za upora-

bo in pripravo espressa.

5. Za izklop znova pritisnite stikalo za
vklop/izklop » 22, da se sprosti. Vse
luke LED ugasnejo.

NAPOTKI:

¢ Ce je kavni aparat za espresso dlje
&asa pripravljen za uporabo, se vmes
znova segreje. Lu¢ka LED za espres-
so 26 utripa za kratek &as.

Pocakaite, da luéka LED za espres-
so 26 znova zacne neprekinjeno sveti-
ti.

* Kavni aparat za espresso se samodejni
izklopi, ¢e v priblizno 30 minutah ne
pritisnete nobene tipke. Za ponoven
vklop znova pritisnite stikalo za vklop/
izklop (O 22, da stikalo sprostite, in ga
znova pritisnite, da zopet vklopite apa-
rat.

9.6 Spiranje aparata

Ce aparata nekaj &asa niste uporabljali,
npr. &ez nog, ali pred njegovo prvo uporabo
ie priporocljiivo, da aparat sperete, da se
vsa vodila napolnijo s svezo vodo.

Predpogoiji:
- Aparat je pripravljen za uporabo. Lué
a LED za espresso 26 neprekinjeno
sveti.
Vrtljivi gumb 5 je v poloZaju OFF
(Izklop).

1.V posodo za vodo 3 nalijte sveZzo vodo

iz pipe.
2. Pod parno 3obo 8 polozite posodo.
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3. Vriljivi gumb 5 zavrtite do simbola
By

4. Pritisnite tipko za espresso & 25 in
pustite, da skozi parno 3obo pritede
priblizno 100 ml vode.

5. Znova pritisnite tipko za espresso
P 25, da jo sprostite in ustavite iztek-
anje vode.

6. Vriljivi gumb 5 znova postavite v polo-
zaj OFF (Izklop).

7. Nosilec sita 19 z izbranim sitom 1/2
vstavite brez mlete kave za espresso.

8. Na odcejalno mrezo 14 polozite poso-

do.

9. Pritisnite tipko za espresso & 25 in
pustite, da v posodo priteée priblizno
100 ml vode.

10. Znova pritisnite tipko za espresso
P 25, da jo sprostite in ustavite iztek-
anje vode.

11. Izlijte rablieno vodo.

12. Ro&aj nosilca sita 19 zavrtite v levo do
simbola — uf® 16 in ga snemite v
smeri navzdol.

13. Nosilec sita 19 s sitom 1/2 sperite s
&isto vodo in ga posusite.

NAPOTEK: Pri prvi uporabi aparata prip-
ravite priblizno 5 skodelic espressa in jih
zlijte pro€. Prve skodelice kave namreé e
niso okusne.

9.7 Predgrevanje skodelic

Ko je aparat pripravljen za uporabo, se

grelna plo3éa 4 segreje.

® Skodelice poloZite na grelno plo3co 4,
da se segrejejo.

Skodelico, ki jo Zelite predgreti, lahko upo-

rabite tudi za spiranje. Tako lahko v enem

koraku predgrejete kuhalno enoto 13, si-
to 1/2, nosilec sita 19 in skodelico.
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Predgrevanje je mogode tudi z vroéo vodo
iz parne $obe 8 (glejte »lzpust vrode vode«
na strani 39).

9.8 Predgrejte sito in ku-
halno enoto (spiranje)

Neposredno pred vsako pripravo sperite si-
to 1/2 in kuhalno enoto 13 z vrodo vodo. S
predgrevanjem sita in kuhalne enote (spira-
nje) boste izbolj3ali okus espressa.

Predpogoiji:

- Aparat je pripravlien za uporabo. Lu&
ka LED za espresso 26 neprekinjeno
sveti.

Vrtljivi gumb 5 je v poloZaju OFF
(Izklop).

1. Nosilec sita 19 z izbranim sitom 1/2
vstavite brez mlete kave za espresso.
Skodelico polozite pod nosilec sita 19.
Pritisnite tipko za espresso & 25 in
pustite, da v posodo iztede toliko vode,
kolikor je potrebno za en espresso
(pribl. 40 ml).

4. Znova pritisnite tipko za espresso
P 25, da jo sprostite in ustavite iztek-
anje vode.

5. Vro&o vodo za predgrevanije pustite v
skodelici in jo izlijte neposredno pred
postopkom vrenija.

6. Snemite nosilec sita 19 s sitom 1/2.

7. Posusite nosilec sita 19 s sitom 1/2.

wn

10. Odmerite mleto
kavo za espresso in
jo potlacite

NAPOTKI:

e Pri nakupu mlete kave za espresso pazi-
te, da je stopnja mletja primerna za
aparate z nosilci sita. Kava mora biti
fino mleta. To je obi¢ajno navedeno na
embalazi.



Namen tlagenja je, da mleto kavo za
espresso enakomerno stisnete v situ 1/2.
Povriina mlete kave za espresso mora biti
ravna, brez $pranj, da voda pri ekstrakciji
pod enakomernim tlakom tece skozi mleto
kavo za espresso. Spranije in tanj$a mesta
povzrodijo, da voda poiée hitrej$o pot |t. i.
»channeling«), kar vpliva na okus.

1. Za obicajni espresso odmerite 1 skoraj
polno kavno merico 9. Za dvojni
espresso ali 2 skodelici espressa sta
zato potrebni 2 kavni merici. Sito 1/2
mora biti napolnjeno.

Stran kavne merice 9, na kateri je tlagil-
nik, poloZite od zgoraj na mleto kavo
za espresso. Enakomerno potlagite mle-
to kavo za espresso, da priblizno dose-
Ze oznako MAX na situ 1/2.

2. Mleto kavo za espresso enakomerno
porazdelite po situ 1/2, pri emer je
ne tladite. Pri tem lahko nosilec sita 19
narahlo potrkate ob delovno povriino
in mleto kavo porazdelite npr. s ¢ajno
Zligko in brez tlaéenja.

NAPOTKI:

Enakomerno tlagenje je pomembnejse
od moénega pritiskanjal!

Optimalno je, da pritisnete z mo&jo

15 kg. To lahko vadite s pomogjo oseb-
ne tehtnice.

Za preprecevanije nastajanja $prani:
Po tlaceniju nikoli ne udarjaijte ob nosi-
lec sita 19!

Stran s tladilnikom kavne merice 9 pre-
vidno dvignite.

Obrisite preostalo mleto kavo za
espresso z roba sita 1/2.



11. Priprava espressa

NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin!
® Nosilec sita 19, sito 1/2 in kuhalna
enota 13 tudi po spiranju in pripravi
espressa ostanejo vrodi. Vroé& nosilec
sita drzite le za roéaj in pocakaite, da
se vsi deli ohladijo, preden se jih doti-
kate.

Predpogoiji:
- Aparat je pripravljen za uporabo. Lué-
a LED za espresso 26 neprekinjeno
sveti.
Vriljivi gumb 5 je v poloZaju OFF
(Izklop).

1. Za obicajni espresso uporabite sito 2.
Za dvojni espresso ali dve skodelici
espressa uporabite sito 1.

2. Pripravljeni nosilec sita 19 namestite
pod kuhalno enoto 13. Nosilec sita
mora biti trdno pritrjen.

3. Predgreto skodelico oz. skodelici polo-
Zite pod iztoéno odprtino nosilca si-
ta 19.

4. Pritisnite tipko za espresso P 25. Za&
ne se ekstrakcija kave za espresso. Lu¢-
ka LED za espresso 26 utripa.

5. Pustite, da espresso tece v skodelico/
skodelici, dokler ni doseZzena Zelena
koligina.
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Znova pritisnite tipko za espresso

P 25, da jo sprostite in ustavite ek-
strakcijo kave espresso.

Lueka LED za espresso 26 utripa, ko se
aparat znova segreva. Ko lu¢ka LED za
espresso znova neprekinjeno sveti, je
aparat pripravljen za pripravo nasled-
njega espressa.

Roéaj nosilca sita 19 zavrtite v levo do
simbola = &f* 16 in ga snemite v
smeri navzdol.

Mleto kavo za espresso stresite iz si-
ta 1/2 in jo zavrzite med bioloske od-
padke. Ostanke lahko odstranite tudi s
&ajno Zlicko.

. O¢istite sito 1/2 in nosilec sita 19 ter

ju posusite.

12. Namigi za popoln

espresso

Popolnega espressa vam morda ne bo uspe-
lo pripraviti takoj. Zato eksperimentiraite,

dokler rezultat ne ustreza vasemu okusu. Tu-
kaj je nekaj namigov, ki jih lahko uposteva-

te:
[ )

Pri kakovosti in okusu mlete kave za

espresso obstajajo velike razlike. Preiz-

kusite razli¢ne vrste kave.

Pri nakupu mlete kave za espresso pazi-

te, da je stopnja mletja primerna za

aparate z nosilci sita. Kava mora biti

fino mleta. To je obi¢ajno navedeno na

embalaZi.

Pri vsakem poskusu spremenite le en ko-

rak, npr. mo¢ pri tlaéeniju ali koligino

mlete kave za espresso, da boste laZje

prepoznali u¢inek te spremembe.

Popolno ekstrakcijo bost prepozno-

li takole:

- Espresso pocasi teée v skodelico.

- Na espressu nastaja pena zlato rjave
do lednikovo rjave barve.



* Nezadostno ekstrakcijo prepozna-

te, &e espresso v skodelico tee enako
hitro kot voda. Tako ima voden ali celo
kiselkast okus.

Pomoc:

- Preverite, ali je mleta kava za espres-
so dovolj fino mleta.

- Uporabite ve¢ mlete kave za espres-
50.

- Pazite na enakomerno zgostitev mlete
kave za espresso brez §pr0n]
- Pri tla¢enju uporabite veéjo silo.

. Prekomerno ekstrakcijo prepozna-

te tako, da espresso v skodelico tece
zelo poéasi v kapljicah in ima grenak
okus.

Pomoc:

- Uporabite manj mlete kave za espres-

so.
- Pri tlagenju ne uporabite prevelike si-
le.

e Redno distite kavni aparat za espresso.
Ostanke kave ali zamasene odprtine
spremenijo okus.

* Vedno uporabljajte sveZo in ne prefrdo
vodo iz pipe. Ce je vada voda iz pipe
trda, lahko uporabite vodo, filtrirano z
gospodinjskim vodnim filtrom.

13. Izpust vroce vode

NEVARNOST poskodb zaradi
oparin!
© Pridelu s parno $obo 8 uhajata vroca
para in vroéa voda. Parna $oba je zelo
vro&a. Parno $obo drzite le za plastiéni
roéaj 10. V nobenem primeru ne pola-
gaijte rok ali drugih delov telesa v vod-
no paro.

Skozi parno $obo 8 lahko pridobite vroéo
vodo (pribl. 80 °C), na primer za america-
no ali za predgretje skodelic.

Parno sobo 8 lahko vrtite v vse smeri.

Predpogou
Aparat je pripravljen za uporabo. Lué-
ka LED za espresso 26 neprekinjeno

sveti.

1. Pod parno 3obo 8 polozite posodo.

2. Vriljivi gumb 5 zavrtite do simbola
BBd.

3. Pritisnite tipko za espresso & 25. Vro-

¢a voda teée skozi parno 3obo 8.

4. Ko izteCe 100 ml vode, ustavite posto-
pek tako, da znova pritisnete tipka za
espresso 2P 25, da jo sprostite.

5. Vriljivi gumb 5 znova postavite v polo-
zaj OFF (Izklop).

Lueka LED za espresso 26 utripa, in aparat

se znova segreva. Ko lu¢ka LED za espresso

neprekinjeno sveti, je aparat pripravljen za
uporabo in pripravo espressa.

NAPOTEK: Najdalj3i Eas za pridobivanije
vroce vode je priblizno 80 sekund. Nato se
funkcija samodeijno izklopi. Vriljivi gumb 5
znova zavrtite v polozaj OFF (Izklop) in
sprostite tipko za espresso &P 25. Ko se
aparat znova segreje, lahko spet uporabite
to funkcijo.



14. Penjenje mleka

NEVARNOST poskodb zaradi

oparin!
Pri delu s parno 3obo 8 uhajata vroéa
para in vroéa voda. Parna $oba je zelo
vro&a. Parno $obo drzite le za plastiéni
roéaj 10. V nobenem primeru ne pola-
gaijte rok ali drugih delov telesa v vod-
no paro.

Pri penjenju mleka s parno 3obo 8: Par-

no 3obo najprej potopite v mleko, pre-
den zazenete funkcijo penjenja.

Funkcijo penjenja zaustavite, preden iz

vlecete parno $obo.

S parno 3obo 8 lahko spenite mleko. Za to
pa potrebujete nekaj vaje.

Namigi:

Preizkusite mleko razliénih proizvajal-
cev.

Mleko z visjo vsebnostjo beljakovin se
bolje peni.

Ce ima mleko ve¢ ma3cob, je pena bolj
kremasta.

Vedno uporabite mrzlo mleko iz hladil-
nika (pribl. 5 °C).

Pri penjenju mleko ne sme biti segreto.
Vi3je temperature spremenijo okus, za-
radi éesar mleéna pena razpade.
Oporna tocka: Ce uporabljate kovinski

vréek, je primerna temperatura doseze-

na fakrat, ko je stena vréka prevroéa,
da bi jo drzali z roko.

Ko je mleko spenjeno, ne Eakaite pre-
dolgo, sicer bo del mleéne pene znova
razpadel.

Predpogoiji:

Aparat je pripravljen za uporabo. Lué-
ka LED za espresso 26 neprekinjeno
sveti.

Vritljivi gumb 5 je v poloZaju OFF
(Izklop).
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1. Nalijte mrzlo mleko do najve¢ polovice
posode.

2. Pritisnite tipko za paro b 28.

- Lugka LED za paro 27 utripa.
- Aparat se segreva za proizvajanje
pare.

3. Ko lu¢ka LED za paro 27 znova nepre-
kinjeno sveti, je aparat pripravljen za
proizvajanje pare.

4. Drugo posodo drzite pod parno $obo 8
in vriljivi gumb 5 pocasi vrtite v smeri
simbola ®A&.

- Para zaéne uhajati.
- Lu&ka LED za paro 27 utripa.

5. Pustite, da iz 3obe pride nekaj pare in
to uhajanje prekinite, tako da vrtljivi
gumb 5 premaknete v polozaj OFF
(Izklop).

6. Parno 3obo 8 potopite v mleko in vriljivi
gumb 5 znova podasi vrtite v smeri sim-

bola ®WA&.

Namigi:

- Parno 3obo 8 potopite tik pod povrsi-
no, da se zrak in mleko premesata
(»faza mesanjax).

- Sobe ne vstavite v sredino mleka, am-
pak ob strani, da nastane vrtinec.

7. Ko se prostornina mleka vidno poveda
(za pribl. 50 %), parno 3obo 8 potopi-
te $e malo globlje. Vrtinec morate ohra-
niti. Tako bodo zra&ni mehuréki bolj
drobno porazdeljeni (»faza vrtenja«).

8. Ko dosezete Zeleno gostoto mlecne pe-
ne, vriljivi gumb 5 zavrtite v poloZaj

OFF (Izklop).

NAPOTEK: Najdalj3i skupen &as za pri-
pravo pare je priblizno 80 sekund. Nato se
funkcija samodejno izklopi. Vriljivi gumb 5
znova zavrtite v polozaj OFF (Izklop). Ko se
aparat znova segreje, lahko spet uporabite
to funkcijo.

9. Mlecno peno ¢&im hitreje dodaijte
espressu.



10. Vedno obridite parno $obo 8 takoj po
vsakemu penjenju mleka s &isto krpo,
da odstranite ostanke mleka.

11. Vriljivi gumb 5 znova za kratek ¢as za-
vrtite v smeri simbola &, da zaéne
vhajati para. Tako odstranite ostanke
mleka iz notranjosti parne $obe 8.

12. Na koncu vriljivi gumb 5 zavrtite v po-
loZaj OFF (Izklop).

13. Pritisnite tipko za paro b 28, da jo
sprostite in tako znova preklopite v
funkcijo za pripravo espressa.

- Utripajo 3 lugke LED 23, 26, 27.
- Aparat se ohlaja.

Ko rdeca lu¢ka LED 23 in luéka LED za

espresso 26 znova neprekinjeno svetita, je

aparat pripravljen za uporabo in pripravo
espressa.

Pospesevanje ohlajanja

Ohlajanie traja nekaj minut. Ce zelite hitreje

pripraviti 3e en espresso, lahko ohlajanje

pospesite z odvzemom vroce vode.

1. Ko utripajo tri lugke LED 23, 26, 27,
vriljivi gumb 5 zavrtite v smeri simbola
By

2. Pritisnite tipko za espresso &P 25.
Naijprej uhaja para, nato voda.

3. Ko lu¢ka LED za paro 27 ugasne, zavr-

tite vriljivi gumb 5 znova v polozaj
OFF (Izklop).
Ko rdeca luéka LED 23 in lu¢ka LED za
espresso 26 znova neprekinjeno svetita, je
aparat pripravljen za uporabo in pripravo
espressa.

15. Ciséenje

NEVARNOST elektri¢nega
udara!
©® Kavnega aparata za espresso in napa-
jalnega kabla z omreznim vticem 7 ne
smete potopiti v vodo ali katero koli
drugo tekogino.

NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin!
® Stevilni sestavni deli in dodatna oprema
kavnega aparata za espresso se med
uporabo zelo segrejejo. Pred Ciscenjem
pocakajte, da se ohladijo.

OPOZORILO pred materialno $ko-

do!

©® Ne uporabljaijte ostrih ali abrazivnih
Cistil.

NAPOTKI:

* Naslednije dele pribora lahko operete v
pomivalnem stroju ali pomijete roéno:
- kavna merica s taéilnikom 9
- sito 1/2
- nastavek parne 3obe 8
- odcejalna mreza 14

- odcejalnik 12

o Nosledn|e dele pribora lahko pomijete
roéno z blagim sredstvom za pomiva-
nje posode:
- posoda za vodo 3
-_nosilec sita 19

e Ce so na delih pribora, ki pridejo v stik
z vodo, espressom ali mlekom, ostanki
sredstva za pomivanje posode, to ne-
gativno vpliva na okus espressa. Ce je
potrebno ¢iéenje s sredstvom za pomi-
vanje posode, te dele vedno temeljito
odistite tudi s &isto vodo.



Po vsaki pripravi espressa

1. Nosilec sita 19 snemite s kuhalne eno-
te 13.

2. Mleto kavo za espresso stresite iz si-
ta 1/2 in jo zavrzite med bioloske od-
padke. Ostanke lahko odstranite tudi s
&ajno zlicko.

3. Sito 1/2 in nosilec sita 19 splaknite
pod vroco vodo in ju posusite.

Po vsakem penjenju mleka

NAPOTEK: Vedno pazite, da je odprtina
parne $obe 8 &ista. Ostanki mleka, ki jih ne
odstranite, niso le nehigieni¢ni. Zelo hitro
lahko zamasijo majhno odprtino.

1. Parno $obo 8 vedno obrisite s isto kr-
po, da odstranite ostanke mleka.

2. Vriljivi gumb 5 poasi zavrtite v smeri
simbola @&, da zaéne uhajati para.
Tako odstranite ostanke mleka iz not-
ranjosti parne Sobe.

Odcejalnik

Odcejalnik 12 morate izprazniti, preden
plovec 11 pokuka ven skozi majhno okrog-
lo 3pranjo odcejalne mreze 14. Odcejalnik
morate v vsakem primeru odistiti enkrat
dnevno.
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1. Snemite odcejalno mrezo 14.

2. Odcejalnik 12 odstranite tako, da ga
dvignete navzgor.

3. Te dele pribora izpraznite in ga roéno
pomijte z blagim pomivalnim sredstvom
ali v pomivalnem stroju.

4. Preden vse dele znova vstavite v apa-
rat, jih posusite.

Vsakodnevno

NEVARNOST elekiriénega
udara!
©® Pred ¢id¢enjem kavnega aparata za
espresso izvlecite omrezni vtié¢ 7 iz vtié-
nice.

1. lzpraznite posodo za vodo 3 in jo
veckrat splaknite s &isto vodo.

2. Kuhalno enoto 13 obrisite s Cisto vla-
zno krpo. Pri tem odistite tudi rob kuhal-
ne enofe.



NAPOTEK: Ce je potrebno, uporabite po-
mivalno sredstvo. Enoto veckrat temeljito
odistite s krpo, ki je navlazena le s &isto vo-

do.

3. Z vlazno krpo obrisite tudi zunanjost
aparata.
4. Obrisite vse dele do suhega.

Parna soba

Parno $obo 8 morate enkrat dnevno razsta-
viti in jo temeljito ogistiti.

1. Parna 3oba 8 naj se ohladi.

2. Snemite nastavek s parne 3obe 8.

]|

3. Nastavek temeljito roéno pomijte z bla-
gim pomivalnim sredstvom. Nato ga
veckrat splaknite s Cisto vroco vodo. Ali
pa ga pomijte v pomivalnem stroju (npr.
v koSarici za pribor).

4. Notranjo cen parne 3obe 8 temeljito
obrisite z vlazno krpo.

NAPOTEK: Ce je potrebno, uporabite po-
mivalno sredstvo. Parno $obo veckrat teme-
ljito ogistite s krpo, ki je navlaZena le s &isto
vodo.

5. Nastavek znova potisnite na parno 3o-

bo 8.

Sito in nosilec sita

1. Tudi, ¢e uporabljate isto sito 1/2, ga
morate najmanj enkrat tedensko odstra-
niti iz nosilca sita 19.

2. Nosilec sita 19 temeljito splaknite z
vroco vodo.

3. Sito 1/2 lahko pomijete tudi v pomival-
nem stroju.

4. Preden vse dele znova sestavite, jih te-
meljito posusite.

Posoda za vodo

1. Priblizno vsaka 2 tedna morate notra-
njost posode za vodo 3 pomiti z blo-
gim pomivalnim sredstvom.

2. Nato jo temeljito splaknite s &isto vodo
iz pipe.

3. Cev 6 temeljito obrisite z vlazno krpo,
uporabite malo pomivalnega sredstva.
Posodo za vodo veckrat temeljito odisti-
te s krpo, ki je navlazena le s &isto vo-
do.

4. Preden posodo za vodo 3 vstavite v
aparat, mora biti njegova zunanjost su-

ha.

16. Odstranjevanje
vodnega kamna

Tako kot vsako grelno napravo za vodo mo-
rate tudi iz kavnega aparata za espresso re-
dno odstranjevati vodni kamen. Vodni
kamen se kopici v notranjosti aparata in v
majhnih odprtinah (npr. v parni 3obi 8). To
vpliva na delovanje aparata in dolgoroéno
povzro¢a skodo na aparatu.

1. Posodo za vodo 3 napolnite z mrzlo
vodo iz pipe do oznake MAX.

2. V vodi raztopite 2 poravnani jedilni Zli-
ci (pribl. 30 gramov) citronske kisline.

3. Posodo za vodo 3 potisnite v aparat.

4. Aparat izklopite s stikalom za vklop/
izklop O 22 in po&akaite da se pred-
greje.

5. Vriljivi gumb 5 je v polozaju OFF
(Izklop).
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6. Vstavite nosilec sita 19 brez sita 1/2.

7. Pod nosilec sita 19 podstavite posodo
(pribl. 250 ml).

8. Ko lucka LED za espresso 26 nepreki-
njeno sveti, pritisnite tipko za espresso
P 25.

9. Skozi aparat naj stege pribl. 250 ml
raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna.

10. Znova pritisnite tipko za espresso
P 25, da prekinete postopek.

11. Izpraznite posodo in jo polozite pod
parno $obo 8.

12. Pocakaite, da lueka LED za espres-
so 26 znova zaéne neprekinjeno sveti-
ti.

13. Vrtljivi gumb 5 znova nastavite na sim-
bol &4 in 3e enkrat pritisnite tipko za
espresso P 25.

14. Skozi aparat naj steée pribl. 250 ml
raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna.

15. Znova pritisnite tipko za espresso
P 25, da prekinete postopek.

16. Vriljivi gumb 5 zavrtite v polozaj OFF
(Izklop).

17. Pocakaite, da raztopina za odstranije-
vanje vodnega kamna v aparatu uéin-
kuje 15 minut.

18. Ponovite postopek.

Splakovan’e
Odstranite posodo za vodo 3 in Zlijte
odveéno raztopino za odstranjevanje
vodnega kamna stran.

2. Posodo za vodo 3 veckrat izperite s &is-

to vodo.

3. Posodo za vodo 3 napolnite s svezo
mrzlo vodo iz pipe do oznake MAX in
jo vstavite v aparat.

4. Med obema postopkoma splakovanja
(kot pri raztopini za odstranjevanije vo-
dnega kamna) spustite 500 ml vode
skozi kuhalno enoto 13 in parno 3o-

bo 8.
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5. Nato posodo za vodo 3 napolnite s
svezo mrzlo vodo iz pipe do oznake
MAX.

Aparat se znova segreje in je pripravljena

za uporabo in pripravo espressa.

17. Shranjevanje in
transport

/N NevarRNOST za otroket
©® Aparat shranjujte izven dosega otrok.

OPOZORILO pred materialno skodo!
® Aparata ne izpostavljajte temperaturam
pod zmrzidcem.

® Preden sestavite in pospravite oéideni
kavni aparat za espresso in o&ideni
pribor, morata biti povsem suha.

o Ce zelite trcnsporhroh kavni aparat za
espresso ali ga dlje ¢asa ne boste upo-
rabljali, izpraznite posodo za vodo 3
in odcejalnik 12.

18. Odlaganje med
odpadke

Za ta izdelek velja evropska

direktiva 2012/19/EU.

Simbol precrtanega smetiséne-

ga kosa na koledckih pomeni,

da se mora proizvod v Evrop-

ski Uniji odstranjevati v loce-

nem postopku zbiranja odpadkov. To velja za
proizvod in za vse dodatne kose proizvoda, ki
so oznadeni s tem simbolom. Oznadene proi-
zvode ne smete odstranjevati skupaj s hignimi
smetmi, ampak jih morate oddati na posebnih
zbirnih mestih za elektriéne in elekironske
aparate.



Ta simbol za recikliranje ozna-
¢uje npr. predmet ali dele ma-
teriala, ki so primerni za
ponovno uporabo. Recikliranje
pomaga pri zmanjsevanju po-

Embalazia

Kadar bi Zeleli odstraniti embalazo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.

rabe surovin in tako razbremenjuje okolje.

19. Odpravijanje tezav

Ce va$ aparat nenadoma ne deluje tako, kot bi Zeleli, najprej preglejte spodnii seznam. Mor-
da gre za manjso teZavo, ki jo lahko odpravite sami.

A NEVARNOST elektriénega udara!l
© Nikoli ne poskuiaijte sami popravljati aparata.

Napaka

Mozni vzroki/ukrepi

Aparat ne deluje.

Ali je zagotovljeno elektriéno napajanje aparata?
Preverite prikljucek.

Slaba kakovost espressa

Namige za pripravo espressa najdete v poglavju »Nami-
gi za popoln espresso« na strani 38.

Espresso je prehladen.

Niste predgreli skodelice?
Sito 1/2, nosilec sita 19 in kuhalna enota 13 niso
predgretie

Espresso kaplja le skozi nosi-
lec sita 19 ali tee ez rob no-
silca sita.

Je kava za espresso preveé fino mleta? Prevec mlete
kave za espresso? Je mleta kava preved potlaéena?
Je mleta kava za espresso na robu sita 1/22
Preverite, ¢e je zamadena odprtina na spodnji strani
sita 1/2.

Je treba odstraniti vodni kamen iz aparata/kuhalne eno-
te 132

Espresso prehitro tede iz nosilca
sita 19 in je voden.

Je kava za espresso pregrobo mleta? Premalo mlete
kave za espresso? Kava ni dovolj trdno ali je neena-
komerno potoléena?

Nosilca sita 19 ni mogoce po-|®

polnoma zavrteti do simbola

e@ 15

Preved mlete kave za espresso?
Je mleta kava za espresso na robu sita 1/22

Crpalka povzroéa hrup

Je posoda za vodo 3 prazna?

Sta posoda za vodo 3 ali cev 6 nepravilno vstavlje-
ni¢

Pri prvi uporabi je to lahko normalno, dokler se sis-
tem ne napolni z vodo.
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Napaka

Moini vzroki/ukrepi

ta niti voda niti para.

Skozi parno 3obo 8 ne uhajo- :

Je posoda za vodo 3 prazna?
Je parna 3oba 8 zamasena?
Je treba odstraniti vodni kamen iz aparata/parne $obe 82

Po priblizno 80 sekundah sko-
zi parno $obo 8 ne uhaja
voda/para.

To je obi¢ajno. To je zad&itna funkcija. Vriljivi gumb 5
znova zavrtite v polozaj OFF (Izklop) in ob izpustu
vrode vode sprostite tipko za espresso &P 25. Preve-
rite, &e je v posodi za vodo 3 dovolj vode. Ko se
aparat znova segreje, lahko spet uporabite to funkci-
jo.

Utripajo 3 lugke
LED 23, 26, 27.

Po izpustu pare je temperatura 3e vedno previsoka za
pripravo okusnega espressa. Aparat se ohlaja. Ohla-
janje lahko pospesite (glejte »Pospesevanie ohlajo-
nja« na strani 41).

20. Tehnicni podatki

Uporabljeni simboli

Gepriifte Sicherheit (preizkusena
@ varnost): naprave morajo biti v

skladu s splo$no priznanimi teh-
ni¢nimi predpisi in z nemskim za-

konom o varnosti izdelkov

(Produkisicherheitsgesetz -

ProdSG).

Z oznako CE podjetie
C € HOYER Handel GmbH zagota-

vlja skladnost s predpisi EU.

Ta simbol vas opozarja, da em-

Model: SEM 1050 A1
Omrezno na-

pajanje: 220-240V ~ 50 Hz
Razred zaicite: ||

Moé: 1050 W
Najveéja kolici-

na vode v po-

sodi za vodo

(MAX): pribl. 1,2 litra
Tlak: 15 barov
Samodejni

izklop: po 30 minutah

balazo odstranite okolju prijo-

)
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S simbolom za recikliranje (3 pu$-
&ice) so oznadeni materiali, ki so
s | Primerni za ponovno uporabo.
Material je lahko specificiran s $te-
vilko za recikliranje (tu: 21) in/ali
okraj¥avo (tu: PAP) na sredini.

Izmeniéna napetost

2

Simbol oznaduje dele, ki jih lah-

L - -
Fw ko operete v pomivalnem stroju.
©)2

Pridrzujemo si pravice do tehniénih sprememb.




21. Garancija

Ll Dobavitelj

Uposdtevaite, da nasledniji naslov ni naslov
servisnega centra.

Naijprej se obrnite na zgoraj naveden ser-
visni center.

HOYER Handel GmbH
Taskdpristrafe 3
22761 Hamburg
NEMCII

-, - . .
ﬂ Servisni Center

(D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: hoyer@lidl.si

IAN: 368615_2010

Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom

Hoyer Handel GmbH jaméimo, da bo
izdelek v garancijskem roku ob normalni
in pravilni uporabi brezhibno deloval in
se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih
spodaj navedenih pogojih odpravili mo-
rebitne pomanikljivosti in okvare zaradi
napak v materialu ali izdelavi oziroma
po svoji presoji izdelek zamenijali ali
vrili kupnino.

Garancija je veliavna na ozemlju Re-
publike Slovenije.

Garancijski rok za proizvod je 36 mese-
cev od datuma izroéitve blaga. Datum iz-
roditve blaga je razviden iz raéuna.
Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3-
&enemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navede-
ni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam,
da pred tem natanéno preberete navo-
dila o sestavi in uporabi izdelka.

6.

Kupec je dolzan poobla3éenemu servi-
su predloZiti garancijski list in racun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter
dnevu izrogitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
blasceni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.
Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje
izdelka morajo biti lastnosti stvari same,
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garan-
cije, &e se ni drzal priloZenih navodil za
sestavo in uporabo izdelka ali &e je iz-
delek kakorkoli spremenjen ali nepravil-
no vzdrZevan.

Jamé&imo servisiranje in rezervne dele
za minimalno dobo, ki je zahtevana s
strani zakonodaie.

Obrabni deli oz. potro3ni material so
izvzeti iz garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje

garancije se nahajajo na dveh logenih
dokumentih (garancijski list, racun).

. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje

pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovor-
nosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.0.k.d.
Pod lipami 1
SI-1218 Komenda



Ta priroénik in e mnoge druge priroénike,
video posnetke o izdelkih ter programsko
opremo za namestitev lahko prenesete s
spletne strani www.lidl-service.com.

=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

S to kodo QR odprete Lidlovo spletno stran
(www.lidl-service.com), na kateri lahko vpi-
Sete Stevilko artikla (IAN) 368615_2010
in odprete navodila za uporabo.
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1.

VOONOUBRWN-—

16

17
18
19
20
21

Prehlad

a4k / OFF

oQ

=

Sitko na dvojité espresso

Sitko na jednoduché espresso

Nédrzka na vodu

Ohrievacia platnicka na 3alky

Otoény spinaé na zapnutie pary a horicej vody
Hadica (pre nddrzku na vodu)

Pripojovaci kdbel so zdstrékou

Parnd dyza

LyZi¢ka na kévu so zatlééadlom

Rukovét (na parnej dyze)

Plavék (indikacia: vyprazdnit odkvapkdvaciu misku)
Odvkapkévacia miska

Sparovacia hlavica

Odvkapkévacia mriezka

Symbol (elnd strana): oznaduje polohu, v ktorej je drziak sitka
zablokovany

Symbol (favd strana pristroja): oznaduje polohu, v ktorej sa méze
drziak sitka nasadit a odobraf

Ovlddacie prvky (predné strana)

Drdazka na okraiji drziaka sitka 19

Drziak sitka

Vystupok v boénej stene sitka 1/2

Drdazka na okraiji sitka 1/2



Dakujeme vam za
déveru!

Gratulujeme vdm k novému kévovaru na
espresso.

Na bezpeéné zaobchéddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmienecne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si
uschovaijte.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vam vela radosti s vaim novym ké-
vovarom na espresso!

Symboly na pristroji
llj Symbol uvddza, Ze takto oznagené
Q materidly nemenia chut ani véiiu po-
travin.
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4
2. Ucel pouzitia
Kdavovar na espresso je uréeny vyluéne na
nasledujice Géely pouzitia:
- priprava espressa z mletej kdvy,
- na odber horicej vody alebo pary z
parnej dyzy.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivat len
vo vnitornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivaf na komeré-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V Ziadnom pripade nenapliiajte nadrz-
ku na vodu inymi tekutinami ako Zer-
stvou, studenou pitnou vodoul!

3. Bezpecnostné

pokyny
Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby st v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nere3pektovanie tejto vystrahy
mdze spdsobif poranenia a ohroze-
nie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy méze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné 3kody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
tejto vystrahy mdze spdsobit lahké porane-
nia alebo vecné kody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifika,
ktoré by sa mali reSpektovat pri manipulécii
s pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj mdzu pouZivat deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnos-
fami alebo s nedostatkom skdsenosti a/alebo vedomosti, ak st pod
dozorom alebo ak boli pouéené o bezpecnom pouzivani pristroja
a pochopili rizikd, ktoré si s jeho pouZivanim spojené.
© Deti sa nesmi hrat's pristrojom.
®© Cistenie a 0drzbu nesm0 vykondvat deti, len ak si starsie ako 8 ro-
kov a pod dozorom.
® Pristroj a pripojovacie vedenie uchovdvaijte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
® Tento pristroj je taktieZ uréeny na to, aby sa pouZival v domécnosti
a tieZ spdsobom podobnym domdcemu pouZitiv, ako napriklad...
.. v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kanceldriéch a inych
komerénych oblastiach;
.. na polnohospodérskych farmdch;
.. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
..v penziénoch s raiajkami.
® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.
® Kdvovar na espresso, pripojovacie vedenie a zdstrcka sa nesm(
pondrat do vody alebo inych kvapalin.
® V pripade, Ze je poskodeny elektricky pripojovaci kébel tohto pristro-
ja, musi ho vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vand osoba nahradit, aby sa predislo ohrozeniu.
® Dodrziavajte pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,Cistenie” na stra-
ne 65).
®© Dbaijte na to, aby na zdstrékové spojenie pristroja neunikla Ziadna
tekutina.
® Nezabudnite, Ze po pouziti disponuje povrch vyhrievocieho prvku
zvyskovym teplom Aj nasledujice povrchy mdzu byt po pouZiti ho-
rice: sitko a drZiak sitka, sparovacia hlavica a parnd dyza.
® DodrZiavajte bezpecnos’rne upozornenia v tomto ndvode, pretoZe
v pripade nesprdvnych pouZiti sG mozné poranenia.



NEBEZPECENSTVO pre
deti!
©® Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa
nesmy hraf's plastovymi vreckami. Hro-
zi nebezpecenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a hospodarske
zvierata a nebezpecenstvo
nimi spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zaroved mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym progdom v
désledku vihkosti!
© Pristroj chréiite pred vlhkostou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou: Hrozi
nebezpeéenstvo zdsahu elekirickym
pridom.
® Nédrzku na vodu naplite maximdlne
po znacku MAX.
® Vyprazdnite odkvapkavaciu misku naij-
neskdr viedy, ked'to indikuje plavak.
© Ak by sa do pristroja dostala kvapali-
na, okamzite vytiahnite z&stréku. Pred
opdtovnym uvedenim do prevéadzky
daijte pristroj skontrolovat.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym pradom!
© Pristroj nikdy neuvddzajte do prevddz-
ky v pripade, Ze su pristroj alebo pripo-
jovacie vedenie viditelne poskodené
alebo ak vam predtym pristroj spadol.
© Zéstreku pripdijaite len do riadne nain-
Stalovanej, lahko pristupnej zdsuvky s
ochrannym kontaktom, ktorej napdtie
zodpovedd Gdajom na typovom Stitku.
Zdasuvka musi byt aj po pripojeni fahko
pristupnd.
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Davaijte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodif na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach.

Po vypnuti pristroj nie je celkom odpoje-
ny od siete. Aby ste ho odpoijili, vytiah-
nite zdstreku.

Pri pouzivani pristroja dbaijte na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestladilo.

Pri vyfahovani zéstréky zo zasuvky fa-
hajte vzdy za zdstreku, nikdy nie za k&-
bel.
Zéstreku vytiahnite zo zdsuvky ...

...v pripade poruchy,

..ked kévovar na espresso nepouziva-

te,
..pred &istenim kdvovaru na espresso
a

...pocas burky.
Aby sa predidlo rizikém, nevykondvaite
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO irazu
popadlenim!
Nedotykaite sa horicich &asti pristroja,
ako napr. sitka a drziaka sitka, sparo-
vacej hlavice a parnej dyzy. Parnd
dyzu a drziak sitka chytajte len za ruko-
vate.

NEBEZPECENSTVO
poraneni obarenim!
Pri préci s parnou dyzou uniké horica
para a horica voda. Parnd dyza je vel-
mi horica. Parnd dyzu chytajte len za
plastovi rukovét. V ziadnom pripade
neddvaite ruky alebo iné &asti tela do
vodnej pary.
Pri spefiovani mlieka s parnou dyzou:
Pred spustenim funkcie pary najskér
parni dyzu ponorte do mlieka. A funk-
ciu pary vypnite predtym, ako parng
dyzu zase vytiahnete.
Aj na sparovacej hlavici méze unikat
hordca para.



VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

O}

4.

Pristroj je vybaveny protismykovymi si-
likénovymi noZi¢kami. PretoZe povrcho-
vé Uprava ndbytku obsahuje rézne laky
a plasty a ndbytok sa preto osetruje
rédznymi &istiacimi prostriedkami, nedd
sa Oplne vyligit, Ze niektoré z tychto 1&-
tok obsahujo zlozky, ktoré mézu posko-
dif a zmakéif silikénové patky. V
pripade potreby podlozte pod pristroj
protismykovd podlozku.

V ziadnom pripade nenapliiajte kavo-
var na espresso inymi tekutinami ako
Eerstvou, studenou pitnou vodoul!
Pristroj nepouzivajte bez vody v nddrz-
ke na vodu, aby ste predisli poskode-
niam na vyhrievacom prvku.

PouZivaite pristroj len s origindlnymi
dielmi prisluenstva.

Pristroj postavte na stabilny, rovny po-
vrch.

Pri obsluhe sa méze na podlozku dostaf
(horica) voda a para, espresso a mletd
kdva. Pristroj preto umiestnite na pra-
covni dosku odolni voéi vode a teplu.
Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Nevystavuite pristroj teplotdm nizsim
ako bod mrazu.

Obsah balenia

1 kavovar na espresso

1 drziak sitka 19

1 sitko na jednoduché espresso 2

1 sitko na dvojité espresso 1

1 lyzi¢ka na kévu so zatldéadlom 9
1 ndvod na obsluhu

5.

Vybalenie a
umiestnenie

Odstréite vietok obalovy materidl.
Skontrolujte, & mdte vietky diely a &i
nie sU poskodené.

Odstrarite lepiace pdsky a ndlepky, ale
nie typovy Stitok.

Pred prvym pouzitim vycistite
vsetky diely (pozri ,Cistenie” na
strane 65). )
Pristroj postavte na suchd, rovni a nekl-
zavi podlozku.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

O}

Pri obsluhe sa méze na podlozku dostat
(horica) voda a para, espresso a mletd
kdva. Pristroj preto umiestnite na pra-
covni dosku odolnd voéi vode a teplu.



6.

Ovladacie prvky (predna strana)

@)

22 23 24 25 26 27 28
22 O Zapina¢/vypinaé
23 Cervend LED/prevédzkovd kontrolka
24 Zobrazenie teploty
25 = Tlagidlo espressa
26 LED espressa
27 LED pary
28 db Tlagidlo pary
7. Ked'stlagite Hacidlo pary b 28, pri-

Ukazovatel teplotg
a spravanie sa LE

X
o8

NG |18

A

Ukazovatel teploty 24 zobrazuje aktudlnu
teplotu na kdvovare ne espresso.

56

Po zapnuti sa pristroj zohrieva a teplota
stipa. LED espressa 26 blika.

Sprdvna teplota na pripravu espressa
je dosiahnutd, ked'je teplota v Eervenej
oblasti medzi 80 °C a [EP. LED espres-
sa 26 svieti trvalo.

&©

stroj sa dalej zohrieva a teplota dalej
stopa. LED pary 27 bliké.

Sprdvna teplota na vyrobu pary je do-
siahnutd, ked'je teplota medzi &P a

& . LED pary 27 svieti trvalo.

Teplota v rozsahu & a & je prili§ ho-
rica pre chutné espresso. Pristroj sa
musi najskér ochladit, kym sa nezobra-
zi teplota pod &P. To sa zobrazuje tym,
ze blikaju vietky tri LED 23, 26, 27.




8. Priprgvg‘espvfessa -
najdélezite|sie

kro

Skér ako sa v nasledujicich kapitoléch pres-
ne obozndmite s jednotlivymi krokmi pripra-

vy so vietkymi tipmi a trikmi, ziskate tu

prehlad o krokoch, ktoré potrebujete pre

kazdé dobré espresso:

1. Vyberte sitko 1/2 a nasadte ho.

2. Predhrejte 3dlky, sitko 1/2 a sparova-
ciu hlavicu 13 (prepléachnutie).

3. Osuste drziak sitka 19 a sitko 1/2.

4. Odmerajte mletd kévu a pritlaéte (zatla-

denie).
5. Z okraja odstréiite zvysky mletej kdvy.
6. Nasadte drziak sitka 19.
7. Extrahujte jednoduché alebo dvoijité
espresso.
8. Podla Zelania: Spenenie mlieka.

9.

9.1

Priprava

Naplnenie nadrzky na
vodu

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V Ziadnom pripade nenaplfiajte nadrz-
ku na vodu 3 inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodoul!

Kazdy defi pouzite Eerstvi vodu.

1. Vytiahnite nddrzku na vodu 3.

2. Vylejte edte pripadni zostévajicu vodu
z nddrzky na vodu 3 a nddrzku na
vodu viackrat ddkladne opléchnite &is-
tou vodou.

3. Nédrzku na vodu 3 naplite minimdlne
po zna¢ku MIN a najviac po znacku
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

4. Znovu zasufite nddrzku na vodu 3 do
stroja. Dbaijte pritom na to, ze hadi-
ca 6 musi vyénievat do nadrzky na vo-

du.

Véasné doplnenie vody

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

©® Pristroj nepouzivaijte bez vody v nédrz
ke na vodu 3, aby ste predisli poskode-
niam na vyhrievacom prvku.

Vzdy sledujte, ¢&i je nddrzka na vodu 3 na-
plnend aspofi po znacku MIN.

9.2 Viozenie odkvapkava-
cej misky a odkvapka-
vacej mriezky

1. Odkvapkdavaciv misku 12 vlozte do

priehlbiny na pristroji.




2. Odkvapkavaciu mriezku 14 polozte na
odkvapkavaciu misku 12 tak, aby bol
nad plavdkom 11 maly okrohly otvor.

9.3 Viozenie/vymena sitka

K va3mu kdvovaru na espresso patria dve
sitkd:

Wy N

Sitko na jednodu-
ché espresso 2

Sitko na dvojité
espresso 1

Pri vkladani si viimnite nasledujice zna&ky:
Obidve sitkd 1/2 maijd na hornom
okraji drédzku 21 a pod fou vystu-
pok 20. Na sitku 2 je edte druhy vystu-
pok na opacnej strane, aby nevypadlo
z drziaka sitka 19.

Na drziaku sitka 19 je drdzka 18 v
okraiji.

1. Vyberte si pozadované sitko 1 ale-
bo 2.
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2. Vlozte sitko 1/2 sikmo do drziaka sit-
ka 19, takze budi drézka 21 a dréz-
ka 18 lezat nad sebou. Zatlacte sitko a
kisok ho v drziaku sitka otoéte, aby ne-
mohlo vypadnuf.

UPOZORNENIE: Prefoze md sitko 1 len
jeden vystupok 20, d4 sa tiez rovno vlozif
do drZiaka sitka 19.

Na vybratie sitka 1/2 z drziaka sitka 19
otoéte sitko tak, aby obidve drazky 21

a 18 znowu lezali nad sebou. V tejto polohe
sa dd sitko vybraf.

9.4 Vlozenie/odobratie
drziak sitka

Vlozenie:

1. Drziak sitka 19 vlozte s rukovéfou pri
symbole — o 16.

2. Ofoéte rukovaf drziaka sitka 19 dopra-
va k symbolu @ @ 15.




Odobratie:

NEBEZPECENSTVO Urazu po-
palenim!
© Drziak sitka 19, sitkéd 1/2 a sparova-
cia hlavica 13 s po opléchnuti a po
priprave espressa hordce. Hordci dr-
Ziak sitka chytajte len za rukovét a ne-
chaijte vietky Easti vychladnit predtym,
ako sa ich dotknete.

1. Oftocte rukovat drziaka sitka 19 dolava

k symbolu — & 16.
2. Drziak sitka 19 snimte nadol.

9.5 Pripojenie a zapnutie/
vypnutie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zdasahu elekirickym prodom!
© Pristroj pripdjajte len do dobre pristup-
nej zdsuvky s ochrannymi kontaktmi,
ktorej napdtie zodpovedd Gdaju na ty-
povom Stitku. Zdsuvka musi byt aj po
pripojeni nadalej dobre pristupné.

1. Nastavte otoény spinaé 5 celkom na
OFF.

A\
By OFF

2. Skontrolujte, ¢&i st tlaéidlo espressa
P 25 a tlagidlo pary dib 28 vypnuté.
To znamend, Ze tlacidld nie si zatlage-
né.

3. Zasuiite siefovi zdstreku 7 do zdsuvky.

4. Zatlagte na tlagidlo zapnutia/vypnutia
O 22. Spina¢ zapadne. Svieti ervend
LED 23. LED espressa 26 blikd.

Pristroj ohrieva. Na ukazovateli teploty 24

vidiet, ako stipa teplota. Ked trvalo svieti

LED espressa 26, e pristroj opdt pripraveny

na prevadzku na pripravu espressa.

5. Na vypnutie znovu zatlaéte na zapi-
nad/vypinaé O 22, takze sa uvolni.
Zhasn vetky LED.

UPOZORNENIA:

e Ked kdvovar na espresso dlhi ¢as stojf
pripraveny na prevddzku, znovu sa me-
dzitym zohrieva. LED espressa 26 krat-
ko zabliké.

Pockaijte, kym nebude LED espressa 26
znowu frvalo svietit.

e Kdvovar na espresso sa automaticky
vypne, ked'sa asi 30 min0t nestladi
ziadne tlacidlo. Na opétovné zapnutie
znowu stlacte zapinaé/vypinaé ¢ 22
raz, aby ste ho uvohili a druhykrdt,
aby ste znovu zapli pristroj.

9.6 Preplachnutie pristroja

Ked'ste pristroj nepouzivali napr. cez noc
alebo ked pristroj prvykrdt uvddzate do pre-
vadzky, odporiéame, aby ste ho raz pre-
plachli, aby sa potrubia naplnili &erstvou
vodou.

Predpoklady:

- Pristroj je pripraveny na prevadzku.
LED espressa 26 svieti trvalo.
Otocny spina¢ 5 je na OFF.

1. Do nddrzky na vodu 3 napliite Cerstvi
vodu z vodovodu.

2. Pod parni dyzu 8 postavte nddobu.

3. Nastavte otoény spinag 5 na symbol
BB.

4. Stlatte tlagidlo espressa & 25 a ne-
chaijte vytiect asi 100 ml vody cez par-
ng dyzu.
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5. Znowu stlacte tlaéidlo espressa = 25,
aby ste ho uvolnili a zastavili vodu.

6. Otocny spina¢ 5 nastavte spdt na OFF.

7. Vlozte drziak sitka 19 s vybranym sit-
kom 1/2 bez mletej kdvy.

8. Postavte nddobku na odkvapkavaciu
mriezku 14.

9. Stlaéte tlacidlo espressa 2 25 a do

n&dobky nechaite vytiect asi 100 ml vo-

dy.

10. Znovu stlacte tlacidlo espressa = 25,
aby ste ho uvolnili a zastavili vodu.

11. Vylejte preplachovaciu vodu.

12. Otocte rukovat drziaka sitka 19 dolava
po symbol = & 16 a vyberte ho
smerom nadol.

13. Opldchnite drziak sitka 19 so sit-
kom 1/2 &istou vodou a osuste ho.

UPOZORNENIE: Ked' pristroj uvadzate
prvykrat do prevadzky, pripravte asi 5 3alok
espressa a tieto vylejte. Tieto prvé 3dlky este
nie sU tak chutné.

9.7 Predhriatie salok.

Ked' je pristroj pripraveny na prevédzku, zo-

hrieva sa vyhrievacia platicka 4.
* Polozte 34lky na vyhrievaciu platnié-
ku 4, aby ste ich predhriali.

Alternativne mézete 3dlku, ktort checete
predhriaf, pouzif na preplachnutie. V jed-
nom pracovnom kroku mézete predhriaf
sparovaciu hlavicu 13, sitko 1/2 a drziak
sitka 19 a 3dlku.

Dal3ia moznost je predhriatie s horicou vo-

dou s parnej dyzy 8 (pozri ,Odber horicej
vody” na strane 63).
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9.8 Predhriatie sitka a
sparovacej hlavice
(preplachnutie)

Priamo pred kazdou pripravou preplachnite

sitko 1/2 a sparovaciu hlavicu 13 hordcou

vodou. Tymto predhriatim sitka a sparovacei

hlavice (preplachnutim) sa zlepsi chut espres-
sa.

Predpoklady:

- Pristroj je pripraveny na prevadzku.
LED espressa 26 svieti trvalo.
Otocny spina¢ 5 je na OFF.

1. Vlozte drziak sitka 19 s vybranym sit-

kom 1/2 bez mletej kdvy.

Postavte 3dlku pod drziak sitka 19.

3. Stlacte tlacidlo espressa = 25 a ne-
chaijte vytiect do nddobky trocha vody,
ktord zodpovedd mnoZstvu jedného
espressa (cca 40 ml).

4. Znovwu stlaéte tlacidlo espressa &P 25,
aby ste ho uvolnili a zastavili vodu.

5. Nechajte horicu vodu v $dlke na pred-
hriatie a vylejte ju bezprostredne pred
sparovanim.

6. Odoberte drzick sitka 19 so sitkom 1/2.

7. Osuste drziak sitka 19 so sitkom 1/2.
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10. Odmeranie a zatla-
cenie mletej kavy

UPOZORNENIA:

® Pri ndkupe mletej kdvy dbaite o to, aby
bol stupen mletia vhodny pre pdkové
kévovary. Stupefi mletia musi byf jem-
ny. Casto je to uvedené na obale.

* Na jednoduché espresso potrebujete
cca 8 — 10 g mletej kavy, na dvojité
cca 16 -20g.

Cielom zatlagenia je rovnomerné zhutnenie
mletej kdvy v sitku 1/2. Povrch mletej kavy
mé byt rovny a bez trhlin, aby sa pri extrak-
cii voda rovnomerne pretlécala cez mletd
kévu. Trhliny alebo tenké miesta spdsobia,
Ze si voda dokdze ndijst rychlejsie cestu
(,channeling”) - na tkor chuti.

1. Pomocou lyzicky na kdvu 9 odmeraite
cca 1 takmer plnd lyziku na jednodu-
ché espresso. Na dvoijité alebo na
2 3alky espressa st zodpovedajico asi
2 lyzicky. Sitko 1/2 by malo byt napl-

nené mierne kopcom.

2. Mletd kévu rovnomerne rozdelte v sit-
ku 1/2 bez pritlé¢ania. Na to mézete
drziakom sitka 19 mierne poklopat na
pracovni dosku a rozdelit ju bez tlaku
napr. Eajovou lyzickou.

3. Teraz umiestnite zatlécaciu stranu lyzié-
ky na kévu 9 priamo zhora na mletd
kévu. Rovnomerne zatlacte na mletd ké-
vu, kym nebude siahat priblizne po
znacku MAX v sitku 1/2.

UPOZORNENIA:

® Rovnomerny tlak je délezitej3i ako silny
tlak!

e Optimdlny je tlak cca 15 kg. Toto si mé-
Zete zistif pomocou osobnej véhy.
Na predchddzanie trhlindm: Po zatlo-
&eni nikdy neklopte proti drziaku sit-
ka 19!

4. Opatrne nadvihnite zatlé¢aciu stranu
lyzicky na kévu 9.
5. Utrite mletd kdvu z okraja sitka 1/2.



11. Priprava espressa

NEBEZPECENSTVO Urazu po-
palenim!
© Drziak sitka 19, sitkéd 1/2 a sparova-
cia hlavica 13 s po opléchnuti a po
priprave espressa horice. Hordci dr-
Ziak sitka chytajte len za rukovar a ne-
chaijte vietky ¢asti vychladnit predtym,
ako sa ich dotknete.

Predpoklody
Pristroj je pripraveny na prevédzku.
LED espressa 26 svieti trvalo.
Otocny spinac 5 je na OFF.

1. Na jednoduché espresso pouzite sit-
ko 2. Na dvojité espresso alebo dve
3alky espressa pouzite sitko 1.

2. Pripraveny drziak sitka 19 vlozte pod
sparovaciu hlavicu 13. Drziak sitka
musi pevne sedief.

3. Postavte predhriatu $alku/3élky pod vy-
pust drziaka sitka 19.

4. Stlaéte tlacidlo espressa &P 25. Zadina
extrakcia espressa. LED espressa 26
blika.

5. Espresso nechaijte tiect do 3alky/3dlok
tak dlho, kym sa nedosiahne poZzado-
vané mnozstvo.

6. Znowu stlacte tlaéidlo espressa = 25,
aby ste ho uvolnili a zastavili extrakciu
espressa.

7. LED espressa 26 blkd, kym sa pristroj
znovu zahrieva. Ked'znovu trvalo svieti
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LED espressa, je pristroj pripraveny na
dalsie espresso.

8. Otocte rukovét drziaka sitka 19 dolava
po symbol = u® 16 a vyberte ho
smerom nadol.

9. Vyklepte mletd kdvu zo sitka 1/2 a zlik-
vidujte ju v bioodpade. Zvysky mézete
odstrénit pomocou kdavovej lyzicky.

10. Umyte sitko 1/2 a drziak sitka 19 a
vysuste ich.

12. Tipy na perfektné
espresso

Pripravif perfekiné espresso sa vzdy hned'

nepodari. Preto pokojne trochu experimen-

tujte, kym nebude vysledok zodpovedat va-

Sej chuti. Tu je pér tipov, na o pritom

mézete ddvat pozor:

e S0 velké rozdiely v kvalite a chuti mlete;
kdvy. Vyskd3aijte rézne druhy.

®  Pri ndkupe mletej kévy dbaijte o to, aby
bol stupeii mletia vhodny pre pdkové
kavovary. Stupen mletia musi byt jem-
ny. Casto je to uvedené na obale.

* Naraz zmeifite vzdy len jeden bod, na-
pr. len tlak pri zatldéani alebo len
mnozstvo mletej kévy, aby ste mohli

¢ Perfekinu extrakciuv spoznéte pod-
la nasledujicich bodov:

- Espresso pomaly teie do 3dlky.
- Na espresse sa vytvori zlatohnedéd az
orietkovohnedd pena.

¢ Nedostatoénu extrakciu spozndte
podla toho, Ze espresso te¢ie do 3dlky
rychlo ako voda. Chuti vodnato, pri-
padne aj frocha kyslo.

Néprava:

- Skontrolujte, ¢&i je mletd kava dosta-
toéne jemne namletd.

- Pouzitie viac mletej kévy.

- Dbaijte na rovnomerné zhutnenie mle-
tej kévy bez trhll'n
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*  Nadmernt extrakciu spozndte
podla toho, Ze espresso do 3dlky len
pomaly kvapkd a chuti horko.

Néprava:

- Pouzite menej mletej kdvy.

- Pri zatléZani nevyvijajte taky velky
tlak.

e Ké&vovar na espresso pravidelne Cistite.
Zvysky kévy alebo upchaté péry menia
chuf.

® Pouzivaijte vzdy Zerstvi, nie prilis tvrdd
vodu z vodovodu. Ked'je va3a voda z
vodovodu tvrdd, mézete pouzit filtrova-
nd vodu z bezného filira na vodu.

13. Odber horucej vody

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
© Pri préci s parnou dyzou 8 unikd hord-
ca para a horica voda. Parné dyza je
velmi hordca. Parnd dyzu chytajte len
za plastovd rukovéf 10. V ziadnom pri-
pade neddvaite ruky alebo iné Easti
tela do vodnej pary.

Cez parnd dyzu 8 mdzete ziskat horicu
vodu (cca 80 °C) napriklad na americano
alebo na predhriatie 3dlok.

Parn dyzu 8 mdzete otd&af sem a tam.

Predpoklady:
Pristroj je pripraveny na prevédzku.
LED espressa 26 svieti trvalo.

Pod parnt dyzu 8 postavte nddobu.
Nastavte otoény spinaé 5 na symbol
Bhd.

3. Stlaéte tlacidlo espressa & 25. Hord-
ca voda teéie z parnej dyzy 8.

4. Najneskér, ked pretieklo 100 ml vody,
proces zastavte tak, ze znovu stladite
tlagidlo espressa =P 25, aby ste ho
uvolnili.

5. Otoény spinaé 5 nastavte spat na OFF.

LED espressa 26 blikd a sa pristroj znovu

zahrieva. Ked'trvalo svieti LED espressa, je

pristroj znovu pripraveny na prevadzku na
pripravu espressa.
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UPOZORNENIE: Maximdlna doba na
odoberanie horicej vody je asi 80 sekind.
Potom sa funkcia automaticky zastavi. Otoé-
ny spina¢ 5 nastavte spét na OFF a uvolhite
tlacidlo espressa 2P 25. Ked' sa pristroj
znovu zohreje, mdze sa funkcia opdtovne
pouzit.

14. Spenenie mlieka

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
©® Pri préci s parnou dyzou 8 uniké hori-
ca para a horica voda. Parnd dyza je
velmi horica. Parnd dyzu chytajte len
za plastovi rukovat 10. V ziadnom pri-
pade neddvaite ruky alebo iné Easti
tela do vodnej pary.
® Pri spefiovani mlieka s parnou dy-
zou 8: Pred spustenim funkcie pary naj-
skér parng dyzu ponorte do mlieka. A
funkciu pary vypnite predtym, ako par-
né dyzu zase vytiahnete.

Pomocou parnej dyzy 8 mézete spenif mlie-
ko. To si vyZaduije trocha cviku.



Tlpy.

Vysko3aijte mlieko roznych vyrobcov

.....

.....

nu.
® Vzdy pouzivaijte studené mlieko z
chladni¢ky (cca 5 °C).

® Pri spefiovani mlieko nemd byt mlieko

vriace. Vysie teploty menia chuf a spé-

sobia rozpad mlieénej peny. Orientaé-
ny bod: Pri kovovej kanvicke je spravna
teplota dosiahnutd vtedy, ked' s bocné
steny kanvicky prilis hordce na to, aby
ste ju udrzali v ruke.

* Ked'je mlieko hotovo spenené, necakaij-

te prilis dlho. Cast mlie&nej peny sa
inak znovu rozpadne.

Predpoklody
Pristroj je pripraveny na prevadzku.
LED espressa 26 svieti trvalo.
Otoény spinaé 5 je na OFF.

1. Napliite nddobu maximdlne do polovi-
ce studenym mliekom.

2. Stlagte tlacidlo pary &b 28.
- LED pary 27 bliké.
- Pristroj sa zohrieva na vyrobu pary.

3. Ked znovu trvalo svieti LED pary 27, je
pristroj pripraveny na funkciu pary.

4. Podrzte druhé néddobu pod parnou dy-
zou 8 a pomaly otoéte otoény spinaé 5
v smere symbolu 4.
- Para vystupuje.
- LED pary 27 bliké.

5. Nechaite unikndt trochu pary a potom
ju prerudte otogenim oto¢ného spina-
¢a 5 na OFF.

6. Ponorte parni dyzu 8 do mlieka a oto&-

te otocny spinac¢ 5 znovu v smere sym-

bolu ®4&.

Tipy:
- Parni dyzu 8 ponorte len tesne pod
povrch, takZe sa vzduch zapracuje
do mlieka (,féza fahania”).

- Nepondrajte do stredu, ale zboku, ta-

kZze vznikne vir.
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(cco 0 50 %), ponorte parnd dyzu 8
trochu hlb3ie. Mlieko sa ma stdle virit.
Teraz sa vzduchové bublinky jemneisie
rozdelia (,féza krizenie”).

8. Ked md mlie¢na pena pozadovani

konzistenciu, nastavte otoény spinaé 5
na OFF.

UPOZORNENIE: Celkovo trvd maximdlna
doba na vyrobu pary asi 80 sekind. Potom
sa funkcia automaticky zastavi. Otoény spi-
na¢ 5 nastavte spat' na OFF. Ked'sa pristroj
znovu zohreje, mdze sa funkcia opétovne
pouzit.

9. Mlie¢nu penu pridajte k espressu ¢o
najrychlejsie.

10. Parnd dyzu 8 ihned po kazdom spefio-
vani mlieka utrite &istou handrickou,
aby ste odstrdnili zvysky mlieka.

11. Otoény spinaé 5 este raz krdtko nastav-
te v smere symbolu &4, kym nezaéne
vystupovat para. Tak sa odstrénia zvy-
$ky mlieka z vnitra parnej dyzy 8.

12. Na konci nastavte otoény spinaé¢ 5 na
OFF.

13. Stlacte tlagidlo pary b 28, aby ste ho
uvolili a potom znovu prestavili na
funkciu espressa.

- Tri LED 23, 26, 27 blikajo.
- Pristroj sa ochladzuje.

Ked' znovu trvalo svietia &ervend LED 23 a

LED espressa 26, e pristroj znovu priprave-

ny na prevadzku na pripravu espressa.

Urychlenie procesu chladnutia
Tento proces ochladzovania trvé niekolko
min0t. Ked'chcete espresso rychlejie znovu
pripravif, méZete proces ochladzovania
urychlif vypustenim hordcej vody:
1. Kym blikajd tri LED 23, 26, 27, otocte
otoény spina& 5 v smere symbolu 4.
2. Stlacte tlacidlo espressa = 25. Naj-
skér vystupuje para, potom voda.



3. Ked zhasne LED pary 27, otoéte otoé-
ny spina¢ 5 spat na OFF.

Ked znovu frvalo svietia Eervend LED 23 a

LED espressa 26, je pristroj znovu priprave-

ny na prevadzku na pripravu espressa.

15. Cistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
© Kdvovar na espresso a pripojovacie ve-
denie so zdstrékou 7 sa nesmy pondraf

do vody alebo inych kvapalin.

NEBEZPECENSTVO Urazu po-
palenim!
©® Mnohé sicasti a diely prislusenstva kévo-
varu na espresso sU podas prevadzky
velmi hordce. Pred &istenim ich nechaite
vychladndt.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
® Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

UPOZORNENIA:

* Nasledovné diely prislusenstva je moz-
né umyvat' v umyvaéke riadu alebo ru&
ne:

- lyziéka na kdvu so zatld&adlom 9
- sitkéd 1/2

- hrdlo parnej dyzy 8

- odkvapkdvacia mriezka 14

- odkvapkdvacia miska 12

*  Nasledujice diely prislusenstva sa
mdzu umyvat ruéne s jemnym prostried-
kom na umyvanie:

- nddrzka na vodu 3
- drziak sitka 19

e Chuf espressa sa negativne ovplyvni,
ked'sa na dieloch prisludenstva, ktoré
prichddzaji do kontaktu s vodou,
espressom alebo mliekom, nachddzajd
zvysky prostriedku na umyvanie. Preto
tieto diely dékladne oplachnite Cistou
vodou, ked'bolo potrebné umyvanie s
prostriedkom na umyvanie.

Po kazdom espresse

1. Odoberte drziak sitka 19 zo sparova-
cej hlavice 13.

2. Vyklepte mletd kévu zo sitka 1/2 a zlik-
vidujte ju v bioodpade. Zvysky mézete
odstrdnit pomocou kévovej lyzicky.

3. Oplachnite sitko 1/2 a drziak sitka 19
pod horicou vodou a vysuste ich.

Po kazdom spenovani mlieka

UPOZORNENIE: Vzdy dbaijte o to, aby
zostal otvor parnej dyzy 8 &isty. Neodstra-
nené zvysky mlieka si nehygienické. Tiez
mézu maly otvor rychlo upchat.

1. Parnd dyzu 8 utrite &istou handri¢kou,
aby ste odstrénili zvysky mlieka.
Otoény spina¢ 5 pomaly otoéte v sme-
re symbolu ®#&, kym nezaéne vystupo-
vaf para. Tak sa odstrania zvy3ky
mlieka z vnitra parnej dyzy.

Odvkapkavacia miska

Skér ako bude plavak 11 vykdkaf cez maly
okrihly otvor v odkvapkavacej mriezke 14,
musi sa vyprazdnif odkvapkévacia mis-

ka 12. V kazdom pripade by ste mali od-
kvapkévaciu misku &istit raz denne.




1. Vyberte odkvapkavaciu mriezku 14.

2. Vytiahnite odkvapkévaciv misku 12 no-
hor.

3. Vyprdazdnite ju a umyte tieto diely pris-
ludenstva ruéne s jemnym prostriedkom
na umyvanie alebo v umyvaéke.

4. Pred ich op&tovnym vloZenim vietky
diely vysuste.

Denne

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!

® Vytiahnite zdstreku 7 zo zdsuvky, skér
ako budete kdvovar na espresso Cistit.

1. Vyprdzdnite nddrzku na vodu 3 a viac-
krét ju vypldchnite &istou vodou.

2. Sparovaciu hlavicu 13 utrite &istou, vih-
kou handri¢kou. Pritom vyéistite aj okraj
okolo sparovacej hlavice.
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UPOZORNENIE: Ak je fo potrebné, pouzi-
te pritom malé mnoZstvo prostriedku na umy-
vanie. Viackrat dékladne ocistite handrou,
ktord bola len navlhéend &istou vodou.

3. Pristroj zvonku utrite navlhéenou han-
dri¢kou.
4. Vietky diely dosucha utrite.

Parna dyza

Parnt dyzu 8 by ste mali raz denne rozo-
braf na dékladné &istenie.

1. Nechaijte parn dyzu 8 vychladndt.
2. Stiahnite hrdlo z parnej dyzy 8.

3. Hrdlo dékladne umyte ruéne s jemnym
prostriedkom na umyvanie. Viackrat
opldchnite Cistou, horicou vodou. Ale-
bo ho umyte v umyvacke (napr. v kosi
na pribor).

4. Vnitorng rirku parnej dyzy 8 dokladne
utrite vlhkou handrou.

UPOZORNENIE: Ak je to potrebné, pouzi-
te pritom malé mnoZstvo prostriedku na umy-
vanie. Viackrat dékladne ocistite handrou,
ktord bola len navlhéend &istou vodou.

5. Hrdlo znovu nasufite na parni dyzu 8.



Sitka a drziak sitka

1. Ajked'vzdy pouzivate rovnaké sitko 1/2,
mali by ste ho aspon raz za tyzded vy-
braf z drziaka sitka 19.

2. Drziak sitka 19 dékladne oplachnite
pod horicou vodou.

3. Sitkéd 1/2 mézete dat do umyvacky ria-

du.
4. Obidva diely dékladne vysuste pred-

tym, ako ich znovu poskladdte.

Nadrzka na vodu

1. Cca kazdé 2 tyzdne by ste mali nddrz-
ku na vodu 3 umyt zvnitra s malym
mnozstvom prostriedku na umyvanie.

2. Potom ju dékladne vypldchnite vodou z
vodovodu.

3. Hadicu 6 dékladne utrite vihkou han-
drou s malym mnoZstvom prostriedku
na umyvanie. Viackrat dékladne ogisti-
te handrou, ktord bola len navlhéend
Cistou vodou.

4. Pred vloZzenim nadrzku na vodu 3 zvon-

ku osuste.

16. Odstranenie .
vodného kamena

Ako kazdy pristroj na pripravu horicej vody
musi sa aj tento kdvovar na espresso pravi-

delne odvépriovat. Vodny kamef sa usadzu-

je vnitri pristroja a na malych otvoroch
(napr. na parnej dyze 8). Toto ovplyviivje
funkcie a dlhodobo sa pristroj poskodi.

1. Nddrzku na vodu 3 naplite po znacku
MAX studenou vodou z vodovodu.

2. Rozpustite v nej 2 zarovnané polievko-
vé lyZice (cca 30 gramov) kyseliny cit-
rénove;.

3. Nédrzku na vodu 3 zasudte do pristro-
a.

4. Zapnite pristroj pomocou tlacidla zap-
nutia/vypnutia O 22 a nechajte ho
predhriaf.

5. Otoény spinaé 5 je na OFF.

6. Vlozte drziak sitka 19 bez sitka 1/2.

7. Umiestnite nddobku (cca 250 ml) pod
drziak sitka 19.

8. Ked'LED espressa 26 trvalo svieti, stlaé-
te tla&idlo espressa P 25.

9. Nechaijte pretiect asi 250 ml odvdpfio-
vacieho roztoku.

10. Na zastavenie znovu stlacte tacidlo
espressa P 25.

11. Vyprdzdnite nddobku a postavte ju pod
parnd dyzu 8.

12. Pockaite, kym nebude LED espressa 26
znowu trvalo svietit.

13. Otoény spina¢ 5 nastavte spdf na sym-
bol ®&& a znowu stlacte tladidlo espres-
sa P 25.

14. Nechaijte pretiect asi 250 ml odvdapiio-
vacieho roztoku.

15. Na zastavenie znovu stlaéte tlacidlo
espressa P 25.

16. Otocny spina¢ 5 nastavte na OFF.

17. Odvépiovaci roztok nechajte pdsobit'v
pristroji 15 min0t.

18. Tento postup zopakuijte.

Oplachovanie

1. Vyberte nddrzku na vodu 3 a pripadne
vylejte nadbytoény odvdaphovaci roz-
tok.

2. Nddrzku na vodu 3 viackrat vyplachni-
te &istou vodou.

3. Nédrzku na vodu 3 naplite Eerstvou,
studenou vodou z vodovodu po znacku
MAX a nasadte ju.

4. Vykonaijte obidva procesy opléchnutia
(ako pri odvépriovacom roztoku) vzdy s
500 ml vody pre sparovaciu hlavi-
cu 13 a parnd dyzu 8.

5. Nakoniec naplite nddrzku na vodu 3
po znacku MAX ¢erstvou, studenou vo-
dou z vodovodu.

Pristroj sa znovu zohrieva a potom je pripra-

veny na pripravu espressa.



17. Skladovanie a
preprava

A NEBEZPECENSTVO pre deti
® Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
© Nevystavujte pristroj teplotdm nizsim
ako bod mrazu.

e Vycisteny kdvovar na espresso a prislu-
$enstvo vysuste, kym ho zloZite a odlo-
Zite.

®  Ked chcete kdvovar na espresso pre-

pravovat alebo ho dlhiie nebudete pou-

Zivat, vyprdzdnite nddrzku na vodu 3 a
odkvapkavaciu misku 12.

19. Riesenie problémov

18. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesach zna-

mend, ze produkt musi byf

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej 0nii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré si
oznadené tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesmg likvidovaf's beznym domé-
cim odpadom, ale musia sa odovzdaf na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recyklacie ozna-
duje, napr. predmet alebo &asti
materidlu, ako hodiace sa na
recykléciu. Recyklacia pomé-
ha znizovat spotrebu surovin a
zatazenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
luiné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.

Ak by v&s§ pristroj zrazu prestal spravne fungovat, skontrolujte ho najprv podla tohto kontrol-
ného zoznamu. Mozno ide len o maly problém, ktory budete vediet odstrdanit aj vy.

A NEBEZPECENSTVO v désledku zasahu elektrickym prodom!
© V Ziadnom pripade sa nepokdiaijte opravif pristroj sami.

Chyba

Mozné priciny/opatrenia

Pristroj nefunguje

* Je zabezpe&ené napdjanie pridom?
e Skontrolujte pripojenie.

Zl4 kvalita espressa

Tipy na pripravu espressa ndjdete v kapitole , Tipy na per-
fekiné espresso” na strane 62.

Espresso je prili§ studené.

Nebola 34lka predhriata?
e Sitko 1/2, drziak sitka 19 a sparovacia hlavica 13
nie sU predhriate?
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Chyba

Mozné priciny/opatrenia

Espresso len kvapké z drziaka
sitka 19 alebo aj pretekd cez
okraj drziaka sitka.

Nie je mletd kdva prilis jemne namletd? Prilis vela
mletej kavy? Prili§ utlagend?

Nie je mletd kdva na okraiji sitka 1/22

Skontrolujte otvor na spodnej strane sitka 1/2 vzhla-
dom na upchatia.

Nemusi sa stroj/sparovacia hlavica 13 odvapnit?

Espresso teie prili§ rychlo z dr-
Ziaka sitka 19 a je prilis riedke.

Nie je mletd kéva prilis hrubo namletd? Prilid mélo
mletej kavy2 Nie je dostatoéne alebo nerovnomerne
utlacend?

Drziak sitka 19 sa nedd Uplne
otoif na symbol @ @ 15.

Prilis vela mletej kavy?
Nie je mletd kdva na okraiji sitka 1/22

Hlasny zvuk &erpadla

Nie je prédzdna nddrzka na vodu 32

Je nédrzka na vodu 3 alebo hadica 6 sprévne nasa-
denég?

Pri prvom uvedeni do prevédzky to méze byt normdl-
ne, kym nie je systém naplneny vodou.

Z parnej dyzy 8 nevychéddza
voda ani para.

Nie je prédzdna nddrzka na vodu 32
Nie je parnd dyza 8 upchaté?
Nemusi sa stroj/parmnd dyza 8 odvépnif?

Po asi 80 sekunddch vz z par-
nej dyzy 8 nevychadza voda/
para.

To je normdlne. Toto je ochrannd funkcia. Otoény spi-
na¢ 5 nastavte spat na OFF a pri odbere horicej
vody uvolhite tlacidlo espressa &P 25. Skontroluite,
¢i je v nédrzke na vodu 3 dost vody. Ked'sa pristroj
znovu zohreje, mdZze sa funkcia opdtovne pouzif.

Tri LED 23, 26, 27 blikais.

Po odbere pary je teplota este prili§ horica na chutné
espresso. Pristroj sa ochladzuje. Tento proces ochla-
dzovania mézete zrychlif (pozri ,Urychlenie procesu
chladnutia” na strane 64).




20. Technické udaje

Model: SEM 1050 A1
Siefové napdtie| 220 — 240 V ~ 50 Hz
Trieda ochro-

ny: |

Vykon: 1050 W
Maximdlne na-

plnenie nadrz-

ky na vodu

(MAX): cca 1,2 |

Tlak: 15 barov
Automatické

vypnutie: po 30 mindtach

Pouzité symboly

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnosi): pristroje musia zodpove-
dat véeobecne uzndvanym
pravidldm techniky a si v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

G5

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recykldcie (3 Sipky) st
oznadené recyklovatelné materidly.
mr | Materidl mdZe byt 3pecifikovany re-
cyklagnym ¢&islom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdatie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.
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21. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

ZA4ruénd doba zadina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaite. Tento blok sl0zi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobné chyba, vyrobok pre vas bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vrdti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludng
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndt novd zéruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Z4ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujoce uz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

Z4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spinacov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v névode na obsluhu. Uelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné Gcely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

®  Pri vietkych otdzkach maite pripravené
&islo vyrobku IAN: 368615_2010 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla néjdete na typovom stitku,
ako rytinu, na fitulnej strdnke névodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

* V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niz3ie uvedené servisné cen-
trum.

* Vyrobok, ktory bol oznaceny za ne-
funkény, mézete ndasledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spodiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnG adresu, ktord vdm bola ozné-
mend.

Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-
$talagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)
368615_2010 si mdZete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 368615_2010

6—-@- Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
22761 Hamburg
NEMECKO
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Ubersicht

a4k / OFF

oQ

=

Sieb fir doppelten Espresso

Sieb fir einfachen Espresso

Wassertank

Warmeplatte fir Tassen

Drehschalter fir Dampf- und HeiBwasserbezug
Schlauch (fir den Wassertank)

Anschlussleitung mit Netzstecker

Dampfdise

Kaffeelsffel mit Tamper

Griff (an der Dampfdise)

Schwimmer [Anzeige: Abtropfschale leeren)
Abtropfschale

Brihkopf

Abtropfgitter

Symbol (Frontseite): kennzeichnet die Position, in der der Siebtra-
ger verriegelt ist

Symbol (linke Gerateseite): kennzeichnet die Position, in der der
Siebtrager eingesetzt und entnommen werden kann
Bedienelemente (Frontseite)

Kerbe im Rand des Siebtragers 19

Siebtrager

Noppe in der Seitenwand des Siebes 1/2

Kerbe im Rand des Siebes 1/2



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Espressomaschine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Espressomaschine!

Symbole am Gerdt

er Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.
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2, Bestimmungsgemd-

Ber Gebrauch

Die Espressomaschine ist ausschlieBlich zu
folgenden Verwendungszwecken vorgese-
hen:
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heiflem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.
Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
® Reinigung und eine Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.
® Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
®© Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
.in Fruhstuckspensmnen
® Dieses Gerét st nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
® Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine Ghnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf Sei-
te 88).
®© Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung tberlauft.
®© Beachten Sie, dass nach der Anwendung die Oberflache des Heiz-
elements noch Uber Restwarme verfigt. Folgende Oberflachen kén-
nen auch nach der Anwendung noch heif3 sein: Sieb und
Siebtrager, Brihkopf und Dampfdise.
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®© Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei

A GEFAHR fiir Kinder!

©

O}

©

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elektrogerdten kénnen Gefahren
fir Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren konnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
Schitzen Sie das Geréat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be-
steht die Gefahr eines elektrischen
Schlages.
Fillen Sie den Wassertank héchstens
bis zur Markierung MAX.
Leeren Sie die Abtropfschale spatestens
dann, wenn der Schwimmer dies an-
zeigt.

Sollten Flissigkeiten in das Gerat gelan-

gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor
einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
rat prifen lassen.

GEFAHR durch
Stromschlag!
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerat oder die Anschlusslei-
tung sichtbare Schéden aufweist oder
wenn das Gerét zuvor fallen gelassen
wurde.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, leicht
zugdngliche Steckdose mit Schutzkon-
takten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
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Fehlanwendungen Verletzungen méglich sind.

Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin leicht zugdnglich
sein.

® Achten Sie darauf, dass die Anschluss-

leitung nicht durch scharfe Kanten oder

heife Stellen beschadigt werden kann.

Das Gerat ist auch nach Ausschalten

nicht vollstandig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerétes

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose, ...

...wenn eine Stérung auftritt,

...wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen,

..bevor Sie die Espressomaschine rei-
nigen und

... bei Gewitter.

Um Geféhrdungen zu vermeiden, nehmen

Sie keine Veranderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung!

® Berihren Sie nicht die heiflen Gerdtetei-

le, wie z. B. Sieb und Siebtrager, Brih-
kopf und Dampfdise. Fassen Sie die
Dampfdiise und den Siebtrdger nur an
den Griffen an.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!

© Beim Arbeiten mit der Dampfdise ent-

weicht heiler Dampf und heifles Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Karperteile in

den Wasserdampf.
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Beim AufschGumen von Milch mit der
Dampfdise: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdise wieder herausziehen.

Auch am Brihkopf kann heifBer Wasser-

dampf entweichen.

WARNUNG vor Sachschdden!

©

Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfu-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer

Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-

schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Silikonfiile
angreifen und aufweichen. Legen Sie
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerdt.

Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschine!

Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.
Verwenden Sie das Gerdt nur mit den
Original-Zubehdrteilen.

Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile,
ebene Oberflache.

Bei der Bedienung kénnen (heiBBes)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerdt deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.

Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Setzen Sie das Gerét nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

4. Lieferumfang

1 Espressomaschine

1 Siebtrager 19

1 Sieb fir einfachen Espresso 2
1 Sieb fir doppelten Espresso 1
1 Kaffeelsffel mit Tamper 9

1 Bedienungsanleitung

5. Avuspacken und
aufstellen

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbesché&digt sind.

3. Entfernen Sie Klebestreifen und Aufkle-
ber, allerdings nicht das Typenschild.

4. Reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch (siehe “Reinigen”
auf Seite 88).

5. Stellen Sie das Gerdit auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.

WARNUNG vor Sachschéden!

© Bei der Bedienung kénnen (heif3es)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerét deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.
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6. Bedienelemente (Frontseite)

)

22 23 24 25 26 27 28
22 O Ein-/Ausschalter
23 Rote LED / Betriebskontrollleuchte
24 Temperaturanzeige
25 Espresso-Taste
26 Espresso-LED
27 Dampf-LED
28 & DampfTaste

7. Temperaturanzeige
und LED-Verhalten

CaanEnn™
A )
<80 -

Die Temperaturanzeige 24 zeigt die aktuel-
le Temperatur der Espressomaschine an.
Nach dem Einschalten heizt das Gerét
auf und die Temperatur steigt. Die
Espresso-LED 26 blinkt.
Die richtige Temperatur fir die Espresso-
Zubereitung ist erreicht, wenn die Tem-
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peratur im roten Bereich zwischen

80 °C und [P liegt. Die Espresso-

LED 26 leuchtet dauerhaft.

Wenn Sie die Dampf-Taste dib 28 dri-
cken, heizt das Gerdt weiter auf und
die Temperatur steigt weiter. Die Dampf-
LED 27 blinkt.

Die richtige Temperatur fir die Dampf-
produktion ist erreicht, wenn die Tempe-
ratur zwischen &P und & liegt. Die
Dampf-LED 27 leuchtet dauerhaft.

Der Temperaturbereich zwischen &P
und & ist zu heif fiir einen schmack-
haften Espresso. Das Gerdt muss zuerst
abkihlen, bis wieder eine Temperatur
unter &P angezeigt wird. Dies wird da-
durch angezeigt, dass alle drei

LEDs 23, 26, 27 blinken.



8. Espresso zubereiten
- die wichtigsten

Schritte

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps

und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie

hier einen Uberblick iber die Schritte, die

Sie fir jeden guten Espresso benétigen:

1. Sieb 1/2 auswdhlen und einsetzen

2. Tasse, Sieb 1/2 und Brihkopf 13 vor-
wdrmen (Flushen)

3. Siebtrager 19 und Sieb 1/2 abtrock-
nen

4. Espressopulver abmessen, ebnen und
andricken (Tampen)

5. EspressopulverReste vom Rand entfer-
nen

6. Siebtrager 19 einsetzen

7. Einfachen oder doppelten Espresso
extrahieren

8. Nach Wunsch: Milch schdumen

9.
9.1

Vorbereitung

Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flijs-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 3!

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.

1. Ziehen Sie den Wassertank 3 heraus.

2. Schitten Sie gegebenenfalls noch vor-
handenes Wasser aus dem Wasser-
tank 3 aus und spilen Sie den Wasser-
tank mehrmals grindlich mit klarem
Wasser aus.

3. Fillen Sie den Wassertank 3 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
héchstens bis zur Markierung MAX mit
frischem, kaltem Leitungswasser.

4. Schieben Sie den Wassertank 3 wieder
in die Maschine hinein. Beachten Sie,
dass dabei der Schlauch 6 in den Was-

sertank hineinragen muss.

Wasser rechtzeitig nachfillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank 3, um Besché-
digungen am Heizelement zu vermei-
den.

Behalten Sie stets im Blick, dass der Wasser-
tank 3 mindestens bis zur Markierung MIN
gefillt ist.

9.2 Abtropfschale und
Abtropfgitter einsetzen

1. Setzen Sie die Abtropfschale 12 in die

Vertiefung am Gerdt ein.




2. Llegen Sie das Abtropfgitter 14 so auf
die Abtropfschale 12, dass das kleine
runde Loch Uber dem Schwimmer 11
liegt.

9.3 Sieb einsetzen/
tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehdren zwei
Siebe:

=
Sieb fir einfachen  Sieb fir doppelten
Espresso 2 Espresso 1

Beachten Sie beim Einsetzen die folgenden
Kennzeichnungen:
Beide Siebe 1/2 haben am oberen
Rand eine Kerbe 21 und darunter eine
Noppe 20. Beim Sieb 2 gibt es noch
eine zweite Noppe auf der gegeniiber-
liegenden Seite, damit es nicht aus dem
Siebtrager 19 herausfallt.
Am Siebtrager 19 gibt es eine Ker-
be 18 im Rand.

1. Wabhlen Sie das gewinschte Sieb 1
oder 2 aus.
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2. Setzen Sie das Sieb 1/2 schrég in den
Siebtrager 19, sodass die Kerbe 21
und die Kerbe 18 ibereinander liegen.
Driicken Sie das Sieb herunter und dre-
hen Sie es ein Stiick im Siebtréger, so-
dass es nicht herausfallen kann.

HINWEIS: Da das Sieb 1 nur eine Nop-
pe 20 hat, kann es auch gerade in den
Siebtrager 19 eingesetzt werden.

Zum Herausnehmen des Siebes 1/2 aus
dem Siebtrager 19 drehen Sie das Sieb so,
dass die beiden Kerben 21 und 18 wieder
Ubereinander liegen. In dieser Position lgsst
sich das Sieb herausnehmen.



9.4 Siebtrédger einsetzen/
abnehmen

Einsetzen:

1. Setzen Sie den Siebtrager 19 mit dem
Griff beim Symbol — o 16 ein.

2. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach rechts bis zum Symbol
g 15.

Abnehmen:

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Der Siebtrager 19, die Siebe 1/2 und
der Brihkopf 13 sind nach dem Spiilen
und nach dem Espressobezug heif3.
Fassen Sie den heifBen Siebtrager nur
am Griff an und lassen Sie alle Teile ab-
kiihlen, bevor Sie diese beriihren.

1. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach links bis zum Symbol
" 16.

2. Nehmen Sie den Siebtrager 19 nach
unten ab.

9.5 AnschlieBBen und Ein-/
Ausschalten

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugéngliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.

Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugénglich
sein.

1. Stellen Sie den Drehschalter 5 vollstén-
dig auf OFF.

A
LS OFF

2. Stellen Sie sicher, dass die Espresso-
Taste & 25 und die Dampf-Taste
db 28 ausgeschaltet sind. Das bedeu-
tet, die Tasten sind nicht hineingedriickt.
3. Stecken Sie den Netzstecker 7 in eine
Steckdose.
4. Dricken Sie auf den Ein-/Ausschal-
ter O 22. Der Schalter rastet ein. Die
rote LED 23 leuchtet. Die Espresso-
LED 26 blinkt.
Das Gerat heizt auf. An der Temperaturan-
zeige 24 ist zu erkennen, wie die Tempera-
tur steigt. Wenn die Espresso-LED 26
dauerhaft leuchtet, ist das Gerdét betriebsbe-
reit fir den Espresso-Bezug.
5. Zum Ausschalten driicken Sie erneut auf
den Ein-/Ausschalter () 22, sodass er
sich lost. Alle LEDs erloschen.

HINWEISE:

®  Wenn die Espressomaschine léngere
Zeit betriebsbereit steht, heizt sie zwi-
schendurch erneut auf. Die Espresso-
LED 26 blinkt kurzzeitig.
Warten Sie ab, bis die Espresso-
LED 26 erneut daverhaft leuchtet.

* Die Espressomaschine schaltet sich
automatisch aus, wenn ca. 30 Minuten
lang keine Taste gedrickt wurde. Um
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sie wieder einzuschalten, driicken Sie

den Ein-/Ausschalter ¢) 22 einmal, um
ihn zu l6sen, und ein zweites Mal, um

das Gerdt wieder einzuschalten.

9.6 Gerdit durchspiilen

Wenn Sie das Gerdt z. B. Gber Nacht nicht
benutzt haben oder wenn Sie das Gerdt das
erste Mal in Betrieb nehmen, empfehlen wir,
es einmal durchzuspilen, um die Leitungen
mit frischem Wasser zu fiillen.

Voraussetzungen:

- Das Gerdt ist befriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet dauerhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Fillen Sie frisches Leitungswasser in
den Wassertank 3.

2. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 8.

3. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf das
Symbol @4y,

4. Dricken Sie die Espresso-Taste & 25
und lassen Sie ca. 100 ml Wasser
durch die Dampfdiise laufen.

5. Dricken Sie erneut die Espresso-

Taste &P 25, um sie zu 16sen und das
Wasser zu stoppen.

6. Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick
auf OFF.

7. Setzen Sie den Siebtrager 19 mit dem

ausgewdhlten Sieb 1/2 ohne Espresso-

pulver ein.

8. Stellen Sie ein Gefaf3 auf das Abtropf-
gitter 14.

9. Dricken Sie die EspressoTaste & 25
und lassen Sie ca. 100 ml Wasser in
das GeféB laufen.

10. Driicken Sie erneut die Espresso-
Taste &P 25, um sie zu 16sen und das
Wasser zu stoppen.

11. Schitten Sie das Spilwasser weg.

12. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach links bis zum Symbol
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— & 16 und nehmen ihn nach unten
ab.

13. Spilen Sie den Siebtrager 19 mit dem
Sieb 1/2 mit klarem Wasser und trock-
nen ihn ab.

HINWEIS: Wenn Sie das erste Mal das
Gerdt in Betrieb nehmen, bereiten Sie

ca. 5 Tassen Espresso zu und schiitten diese
weg. Diese ersten Tassen sind noch nicht so
geschmackvoll.

9.7 Tassen vorwdrmen

Wenn das Gerdt betriebsbereit ist, wird die

Warmeplatte 4 aufgeheizt.

e Stellen Sie die Tassen auf die Warme-
platte 4, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kénnen Sie die Tasse, die Sie vor-
warmen méchten, zum Flushen verwenden.
So kénnen Sie in einem Arbeitsschritt den

Brihkopf 13, Sieb 1/2 und Siebtrager 19

und die Tasse vorwdrmen.

Eine weitere Mdglichkeit ist das Vorwarmen
mit heilem Wasser aus der Dampfdise 8
(siehe “HeiBwasser beziehen” auf Sei-

te 85).

9.8 Sieb und Brihkopf
vorwidérmen (Flushen)

Direkt vor jeder Zubereitung spilen Sie das
Sieb 1/2 und den Brishkopf 13 mit heiflem
Wasser durch. Durch dieses Vorwérmen von
Sieb und Brishkopf (Flushen) wird der Ge-

schmack des Espressos verbessert.

Voraussetzungen:
Das Gerdét ist betriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet daverhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Setzen Sie den Siebtrager 19 mit dem
ausgewdhlten Sieb 1/2 ohne Espresso-
pulver ein.



2. Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrd-

ger 19.

3. Dricken Sie die EspressoTaste &P 25
und lassen Sie etwa die Menge Wasser
in das Gefaf laufen, die einem Espres-
so entspricht (ca. 40 ml).

4. Dricken Sie erneut die Espresso-

Taste P 25, um sie zu I6sen und das
Wasser zu stoppen.
5. Lassen Sie das heie Wasser zum Vor-

wdrmen in der Tasse und schiitten es di-

rekt vor dem Brilhvorgang aus.

6. Nehmen Sie den Siebtrager 19 mit
Sieb 1/2 ab.

7. Trocknen Sie den Siebtrager 19 mit
Sieb 1/2 ab.

10. Espressopulver
abmessen und
tampen

HINWEISE:

®  Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
Siebtragermaschinen geeignet ist. Der
Mahlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Fir einen einfachen Espresso benétigen
Sie ca. 8 - 10 g Espressopulver, fir ei-
nen doppelten ca. 16 - 20 g.

Das Ziel beim Tampen ist, das Espressopul-
ver gleichmafBig im Sieb 1/2 zu verdichten.

Die Oberfléche des Espressopulvers soll ge-

rade und frei von Rissen sein, damit das
Wasser bei der Extraktion gleichmafBig

durch das Espressopulver gedriickt wird. Ris-

se oder diinne Stellen fihren dazu, dass sich
das Wasser hier schneller seinen Weg su-
chen kann (“Channeling”) - auf Kosten des
Geschmacks.
1. Mit dem Kaffeelsffel 9 messen Sie
ca. 1 knappen Léffel voll fir einen ein-
fachen Espresso ab. Fiir einen doppel-

ten oder 2 Tassen Espresso sind es
dementsprechend knapp 2 Léffel. Das
Sieb 1/2 sollte leicht gehauft gefillt

sein.

2.

Verteilen Sie das Espressopulver im
Sieb 1/2 gleichméBig, ohne es anzu-
dricken. Dazu kénnen Sie den Siebtra-
ger 19 leicht auf die Arbeitsfléche
klopfen und z. B. mit einem Teeloffel
ohne Druck verteilen.

. Setzen Sie nun die Tamperseite des

Kaffeelsffels 9 gerade von oben auf
das Espressopulver. Driicken Sie gleich-
maBig auf das Espressopulver, bis es
ungeféhr zur MAX-Markierung im
Sieb 1/2 reicht.
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HINWEISE:

e GleichmaBiger Druck ist wichtiger als
kraftiger Druck!

e Optimal ist ein Druck von ca. 15 kg.
Dies kdnnen Sie mit Hilfe einer Perso-
nenwaage tben.

* Um Risse zu vermeiden: Nach dem
Tampen niemals gegen den Siebtra-
ger 19 klopfen!

4. Heben Sie die Tamperseite des Kaffee-
[5ffels 9 vorsichtig ab.
5. Wischen Sie loses Espressopulver vom

Rand des Siebes 1/2 ab.
11. Espresso zubereiten
ﬁ GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Der Siebtrager 19, die Siebe 1/2 und
der Brishkopf 13 sind nach dem Spiilen
und nach dem Espressobezug heif3.

Fassen Sie den heifBen Siebtrdger nur

am Griff an und lassen Sie alle Teile ab-

kishlen, bevor Sie diese beriihren.

Voraussetzungen:

- Das Gerdt ist befriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet daverhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Fir einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 2. Fir einen doppel-
ten Espresso oder zwei Tassen Espresso
verwenden Sie das Sieb 1.
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2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtrg-
ger 19 unter dem Brishkopf 13 ein. Der
Siebtrdger muss fest sitzen.

3. Stellen Sie die vorgewérmte Tasse / die
vorgewdrmten Tassen unter den Auslauf
des Siebtragers 19.

4. Dricken Sie die EspressoTaste &> 25.
Die Espressoextraktion beginnt. Die
Espresso-LED 26 blinkt.

5. Lassen Sie den Espresso so lange in die
Tasse / die Tassen laufen, bis die ge-
wiinschte Menge erreicht ist.

6. Dricken Sie erneut die Espresso-

Taste P 25, um sie zu I6sen und die
Espressoextraktion zu stoppen.

7. Die Espresso-LED 26 blinkt, wéhrend
das Gerdt wieder aufheizt. Wenn die
Espresso-LED wieder dauerhaft leuchtet,
ist das Gerdt bereit fir den néchsten Es-
presso.

8. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 19 nach links bis zum Symbol
— & 16 und nehmen ihn nach unten
ab.

9. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1/2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeloffel entfernen.

10. Reinigen Sie das Sieb 1/2 und den
Siebtrager 19 und trocknen diese ab.




12. Tipps fir den
perfekten Espresso

Den perfekten Espresso zuzubereiten, ge-

lingt nicht immer sofort. Deshalb experimen-

tieren Sie ruhig ein bisschen, bis das

Ergebnis lhrem Geschmack entspricht. Hier

ein paar Tipps, worauf Sie dabei achten

onnen:

* Bei Qualitat und Geschmack von Es-
pressopulver gibt es groBe Unterschie-
de. Probieren Sie verschiedene Sorten
aus.

® Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
Siebtrégermaschinen geeignet ist. Der
Mahlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Verandern Sie immer nur einen Punkt

zur Zeit, z. B. nur den Druck beim Tam-

pen oder nur die Menge des Espresso-

pulvers, damit Sie die Auswirkung

dieser Verénderung nachvollziehen
kénnen.

* Die perfekte Extraktion erkennen
Sie an folgenden Punkten:

- Der Espresso fliet langsam in die
Tasse.

- Es entsteht auf dem Espresso eine
goldbraune bis haselnussbraune
Crema.

* Eine Unterextraktion erkennen Sie
daran, dass der Espresso schnell wie
Wasser in die Tasse flieBt. Er schmeckt
wadssrig, eventuell auch etwas saver.

Abhilfe:

- Uberprifen Sie, ob das Espressopul-
ver fein genug gemahlen ist.

- Verwenden Sie mehr Espressopulver.

- Achten Sie auf gleichméaBiges Ver-

dichten des Espressopulvers ohne Ris-

se.
- Uben Sie beim Tampen mehr Druck
aus.

¢ Eine Uberextraktion erkennen Sie
daran, dass der Espresso nur langsam
in die Tasse tropft und bitter schmeckt.

Abhilfe:
- Verwenden Sie weniger Espresso-
pulver.
- Uben Sie beim Tampen nicht so viel
Druck aus.
® Reinigen Sie lhre Espressomaschine
regelmaBig. Kaffeerickstdnde oder
verstopfte Poren verandern den Ge-
schmack.
® Verwenden Sie immer frisches, nicht zu
hartes Leitungswasser. Wenn lhr Lei-
tungswasser hart ist, kénnen Sie gefil-
tertes Wasser aus einem handelsibli-
chen Wasserfilter verwenden.

13. HeiBwasser
beziehen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Beim Arbeiten mit der Dampfdise 8

entweicht heifler Dampf und heifBes
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff 10 an. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere Kérper-
teile in den Wasserdampf.

Uber die Dampfdise 8 konnen Sie heifes
Wasser (ca. 80 °C) beziehen, zum Beispiel
fir Americano oder um Tassen vorzuwdr-
men.



Sie kdnnen die Dampfdise 8 hin und her
drehen.

Q
Q

% .
o

0

Voraussetzungen:
Das Gerdt ist betriebsbereit. Die Espresso-

LED 26 leuchtet dauerhaft.

1. Stellen Sie ein Gefaf3 unter die Dampf-
duse 8.

2. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf das
Symbol ®&.

3. Dricken Sie die Espresso-Taste & 25.

HeiBes Wasser flieit aus der Dampfdi-

se 8.

4. Spatestens, wenn 100 ml Wasser durch-
gelaufen sind, stoppen Sie den Vorgang,
indem Sie erneut die Espresso-Taste
P 25 driicken, um sie zu l6sen.

5. Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick
auf OFF.

Die Espresso-LED 26 blinkt und das Gerdt

heizt wieder auf. Wenn die Espresso-LED

daverhaft leuchtet, ist das Gerat wieder be-

triebsbereit fir die Espressozubereitung.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die Heif3-

wasserentnahme betragt ca. 80 Sekunden.
Danach stoppt die Funktion automatisch.
Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick auf
OFF und I6sen Sie die EspressoTaste

P 25. Wenn das Gerét wieder aufgeheizt
hat, kann die Funktion erneut benutzt wer-
den.
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14. Milch schégumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
©® Beim Arbeiten mit der Dampfdise 8
entweicht heiBer Dampf und heifBes
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff 10 an. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere Kérper-
teile in den Wasserdampf.
©® Beim Aufschdumen von Milch mit der
Dampfdise 8: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdise wieder herausziehen.

Mit der Dampfdise 8 kdnnen Sie Milch auf-
schGumen. Dies verlangt ein bisschen
Ubung.

Tipps:

®  Probieren Sie Milch verschiedener Her-
steller aus.

®  Milch mit hdherem Eiweif3-Gehalt
schaumt mehr.

e Ein hoherer Feftgehalt ergibt einen cre-
migeren Schaum.

® Verwenden Sie immer kalte Milch aus
dem Kihlschrank (ca. 5 °C).

e  Beim Schaumen soll die Milch nicht ko-
chend heif} werden. Hohere Temperatu-
ren verandern den Geschmack und
bringen den Milchschaum zum Zerfal-
len. Ein Anhaltspunkt: Bei einem Metall-
kénnchen ist die richtige Temperatur
dann erreicht, wenn die Seitenwdnde
des Kénnchens zu heif} sind, um es in
der Hand zu halten.

®  Wenn die Milch fertig geschdumt ist,
warten Sie nicht zu lange. Ein Teil des
Milchschaums zerfdllt sonst wieder.



Voraussetzungen:

- Das Gerdt ist betriebsbereit. Die Espresso-
LED 26 leuchtet dauerhaft.
Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

1. Fillen Sie ein GefaB bis maximal zur
Halfte mit kalter Milch.

2. Driicken Sie die DampfTaste dib 28.

- Die Dampf-LED 27 blinkt.
- Das Gerét heizt fir die Dampfproduk-
tion auf.

3. Wenn die DampfLED 27 dauerhaft
leuchtet, ist das Gerét fir die Dampf-
produktion bereit.

4. Halten Sie ein anderes Gefaf unter die
Dampfdise 8 und drehen Sie den Dreh-
schalter 5 langsam in Richtung des
Symbols ®A&.

- Dampf strémt aus.
- Die Dampf-LED 27 blinkt.

5. Llassen Sie etwas Dampf ausstrémen
und unterbrechen Sie dann, indem Sie
den Drehschalter 5 auf OFF stellen.

6. Tauchen Sie die Dampfdise 8 in die
Milch und drehen Sie den Drehschal-
ter 5 wieder langsam in Richtung des

Symbols &®&.

Tipps:

- Dampfdise 8 nur knapp unter die
Oberfléche eintauchen, sodass Luft in
die Milch eingearbeitet wird
(“Ziehphase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seitlich
eintauchen, sodass ein Wirbel ent-
steht.

7. Wenn das Volumen der Milch sichtbar
zugenommen hat (ca. um 50 %), tau-
chen Sie die Dampfdise 8 etwas tiefer
ein. Der Wirbel soll bestehen bleiben.
Nun werden die Luftbldschen feiner ver-
teilt (“Rollphase”).

8. Wenn der Milchschaum die gewinsch-
te Konsistenz hat, stellen Sie den Dreh-
schalter 5 auf OFF.

HINWEIS: Insgesamt betrdgt die maximale
Zeit fur die Dampfproduktion ca. 80 Sekun-
den. Danach stoppt die Funktion automa-
tisch. Stellen Sie den Drehschalter 5 zuriick
auf OFF. Wenn das Gerdt wieder aufge-
heizt hat, kann die Funktion erneut benutzt
werden.

9. Geben Sie den Milchschaum méglichst
rasch zum Espresso.

10. Wischen Sie die Dampfdise 8 sofort
nach jedem Milchschdumen mit einem
sauberen Tuch ab, um Milchreste zu be-
seitigen.

11. Stellen Sie den Drehschalter 5 noch ein-
mal kurz in Richtung des Symbols &4,
bis Dampf austritt. So werden Milchres-
te aus dem Inneren der Dampfdise 8
entfernt.

12. Am Ende stellen Sie den Drehschalter 5
auf OFF.

13. Driicken Sie die DampfTaste dib 28,
um sie zu 16sen und damit wieder auf
die Espresso-Funktion umzustellen.

- Die drei LEDs 23, 26, 27 blinken.
- Das Gerat kihlt ab.

Wenn die rote LED 23 und die Espresso-

LED 26 wieder dauerhaft leuchten, ist das

Gerdt wieder betriebsbereit fir die Espresso-

zubereitung.

Abkihlvorgang beschleunigen
Dieser Abkihlvorgang dauert einige Minu-
ten. Wenn Sie schneller wieder einen Es-
presso zubereiten mdchten, kénnen Sie den
Abkihlprozess durch eine HeiBwasserent-
nahme beschleunigen:

1. Wahrend die drei LEDs 23, 26, 27
blinken, drehen Sie den Drehschalter 5
in Richtung des Symbols ®mA.

2. Dricken Sie die EspressoTaste &P 25.
Zuerst tritt Dampf, dann Wasser aus.

3. Wenn die Dampf-LED 27 erlischt, dre-
hen Sie den Drehschalter 5 zuriick auf

OFF.
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Wenn die rote LED 23 und die Espresso-
LED 26 wieder dauerhaft leuchten, ist das
Gerét wieder betriebsbereit fiir die Espresso-
zubereitung.

15. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Die Espressomaschine und die An-
schlussleitung mit Netzstecker 7 diirfen
nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Viele Bestandteile und Zubehorteile der
Espressomaschine werden durch den Be-
trieb sehr heif3. Lassen Sie diese vor der
Reinigung abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

* Folgende Zubehorieile kdnnen in der
Geschirrspilmaschine oder von Hand
gereinigt werden:

- der Kaffeeldffel mit Tamper 9
- die Siebe 1/2

- die Tille der Dampfdise 8

- das Abtropfgitter 14

- die Abtropfschale 12

* Folgende Zubehérteile kdnnen von
Hand mit mildem Spilmittel abgewa-
schen werden:

- der Wassertank 3
- der Siebtrager 19

® Der Geschmack des Espressos wird ne-
gativ beeinflusst, wenn sich an den Zu-
beharteilen, die mit Wasser, Espresso
oder Milch in Berihrung kommen, Rick-
sténde von Spilmittel befinden. Reini-
gen Sie deshalb diese Teile grindlich
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mit klarem Wasser nach, wenn eine
Reinigung mit Spiilmittel erforderlich ist.

Nach jedem Espresso

1. Nehmen Sie den Siebtrager 19 vom
Brishkopf 13 ab.

2. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1/2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teelsffel entfernen.

3. Spilen Sie das Sieb 1/2 und den Sieb-
trager 19 unter heiflem Wasser und
trocknen diese ab.

Nach jedem Milchschdumen

HINWEIS: Achten Sie stets darauf, dass
die Offnung der Dampfdise 8 sauber
bleibt. Nicht beseitigte Milchreste sind nicht
nur unhygienisch. Sie kénnen die kleine Off-
nung auch schnell verstopfen.

1. Wischen Sie die Dampfdise 8 mit ei-
nem sauberen Tuch ab, um Milchreste
zu beseitigen.

2. Drehen Sie den Drehschalter 5 lang-
sam in Richtung des Symbols &, bis
Dampf austritt. So werden Milchreste
aus dem Inneren der Dampfdise ent-
fernt.

Abtropfschale

Bevor der Schwimmer 11 nach oben durch
das kleine runde Loch im Abtropfgitter 14
herausguckt, muss die Abtropfschale 12 ge-
leert werden. In jedem Fall sollten Sie die
Abtropfschale einmal taglich reinigen.




1. Nehmen Sie das Abtropfgitter 14 ab.

2. Heben Sie die Abtropfschale 12 nach
oben heraus.

3. Leeren und reinigen Sie diese Zubehor-
teile von Hand mit mildem Spilmittel
oder in der Spilmaschine.

4. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor Sie
diese wieder einsetzen.

Taglich

A GEFAHR durch Stromschlag!

@® Ziehen Sie den Netzstecker 7 aus der
Steckdose, bevor Sie die Espressoma-
schine reinigen.

1. Leeren Sie den Wassertank 3 und spi-
len Sie diesen mehrfach mit klarem
Wasser aus.

2. Wischen Sie den Brihkopf 13 mit ei-
nem sauberen, feuchten Tuch ab. Reini-
gen Sie dabei auch den Rand um den
Brihkopf herum.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, dass
nur mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

3. Wischen Sie das Gerét von aufien mit
einem angefeuchteten Tuch ab.
4. Wischen Sie dlle Teile trocken.

Dampfdiise

Die Dampfdise 8 sollten Sie einmal taglich

zum grindlichen Reinigen auseinanderneh-

men.

1. Lassen Sie die Dampfdise 8 abkihlen.

2. Ziehen Sie die Tille von der Dampfdi-
se 8 ab.

3. Waschen Sie die Tille grindlich von
Hand mit mildem Spilmittel ab. Spilen
Sie mehrfach mit klarem, heilem Was-
ser. Oder reinigen Sie sie in der Spil-
maschine (z. B. im Besteckkorb).

4. Das innere Rohr der Dampfdise 8 wi-
schen Sie griindlich mit einem feuchten

Tuch ab.



HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, das nur
mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

5. Schieben Sie die Tille wieder auf die
Dampfdise 8.

Siebe und Siebtréger

1. Auch wenn Sie immer das gleiche
Sieb 1/2 verwenden, sollten Sie dieses
mindestens einmal wochentlich aus
dem Siebtrager 19 herausnehmen.

2. Spilen Sie den Siebtrager 19 grind-
lich unter heiflem Wasser ab.

3. Die Siebe 1/2 kdnnen Sie in die Spul-
maschine geben.

4. Trocknen Sie beide Teile grindlich ab,
bevor Sie diese wieder zusammenset-
zen.

Wassertank

1. Ca. dlle 2 Wochen sollten Sie den
Wassertank 3 innen mit etwas mildem
Spulmittel reinigen.

2. Spilen Sie ihn danach grindlich mit
klarem Leitungswasser aus.

3. Den Schlauch 6 wischen Sie grindlich

mit einem feuchten Tuch mit etwas Spiil-
mittel ab. Reinigen Sie mehrmals grind-

lich mit einem Tuch nach, das nur mit
klarem Wasser befeuchtet wurde.

4. Vor dem Einsetzen trocknen Sie den
Wassertank 3 von auBen ab.

16. Entkalken

Wie jedes Heiwassergerdt muss auch die-
se Espressomaschine regelméafBig entkalkt

werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gerg-

tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdise 8) ab. Dies beeintréchtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerét
Schaden.
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1. Fillen Sie den Wassertank 3 bis zur
Markierung MAX mit kaltem Leitungs-
wasser.

2. Ldsen Sie 2 gestrichene Essléffel (ca.
30 Gramm) Zitronensdure darin auf.

3. Schieben Sie den Wassertank 3 in das
Gerdt.

4. Schalten Sie das Gerdt mit dem Ein-/
Ausschalter () 22 ein und lassen es
vorheizen.

5. Der Drehschalter 5 steht auf OFF.

6. Setzen Sie den Siebtrager 19 ohne
Sieb 1/2 ein.

7. Stellen Sie ein GefaB (ca. 250 ml) unter
den Siebtrager 19.

8. Wenn die Espresso-LED 26 dauerhaft
leuchtet, driicken Sie die Espresso-Taste
cp 25.

9. Lassen Sie ca. 250 ml Entkalkungsla-
sung durchlaufen.

10. Driicken Sie erneut die Espresso-Taste
P 25 zum Stoppen.

11. Leeren Sie das Gefaf3 und stellen Sie es
unter die Dampfdise 8.

12. Warten Sie, bis die Espresso-LED 26
wieder dauerhaft leuchtet.

13. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf das
Symbol &4 und driscken Sie erneut die
EspressoTaste &P 25.

14. Lassen Sie ca. 250 ml Entkalkungslo-
sung durchlaufen.

15. Dricken Sie erneut die EspressoTaste
P 25 zum Stoppen.

16. Stellen Sie den Drehschalter 5 auf OFF.

17. Lassen Sie die Entkalkungslésung im
Gerdt 15 Minuten einwirken.

18. Wiederholen Sie diesen Vorgang.

Spulvorgang
Nehmen Sie den Wassertank 3 heraus
und schiitten ggf. Gberschiissige Entkal-
kerlésung weg.

2. Spilen Sie den Wassertank 3 mehr-
mals mit klarem Wasser aus.

3. Fillen Sie den Wassertank 3 mit fri-
schem, kalten Leitungswasser bis zur



Markierung MAX und setzen Sie ihn
ein.

4. Fihren Sie die beiden Spilvorgénge
(wie bei der Entkalkerlésung) mit je
500 ml Wasser fir den Brihkopf 13
und die Dampfdiise 8 durch.

5. Am Ende fillen Sie den Wassertank 3
bis zur Markierung MAX mit frischem,
kalten Leitungswasser auf.

Das Gerdt heizt wieder auf und ist danach

betriebsbereit fir die Espressozubereitung.

17. Aufbewahren und
Transportieren

/N GEFAHR fir Kinder!
® Bewahren Sie das Gerat auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschaden!
© Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

* lassen Sie die gereinigte Espressomaschi-

ne und das gereinigte Zubehor trocknen,
bevor Sie es zusammensetzen und weg-
rdumen.

® Wenn Sie die Espressomaschine trans-
portieren wollen oder langer nicht be-
nutzen, leeren Sie den Wassertank 3
und die Abtropfschale 12.

18. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ@ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.



19. Problemlésung

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerdt selbststandig zu reparieren.

Fehler

Magliche Ursachen / MaBinahmen

Keine Funktion .

Ist die Stromversorgung sichergestellte
Uberpriifen Sie den Anschluss.

Schlechte Qualitét des Espres-
sos

Tipps zur Espresso-Zubereitung finden Sie im Kapitel
“Tipps fir den perfekten Espresso” auf Seite 85.

Espresso ist zu kalt.

Tasse nicht vorgewé&rmt?
Sieb 1/2, Siebtrager 19 und Brihkopf 13 nicht vor-
gewarmt?

Espresso tropft nur aus dem
Siebtrager 19 oder flie3t auch
Uber den Rand des Siebtra-
gers.

Espressopulver zu fein gemahlen? Zu viel Espresso-
pulver? Zu fest getampte

Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22
Uberprifen Sie das Loch auf der Unterseite des Sie-
bes 1/2 auf Verstopfungen.

Muss die Maschine / der Brishkopf 13 entkalkt werden?

Espresso flief3t zu schnell aus dem
Siebtrager 19 und ist zu dinn.

Espressopulver zu grob gemahlen? Zu wenig Espresso-
pulver? Nicht fest genug oder ungleichméflig getampte

Der Siebtrager 19 lasst sich
nicht vollsténdig bis zum Sym-

bol ® @ 15 drehen.

Zu viel Espressopulver?
Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22

Lautes Pumpengerdusch

Ist der Wassertank 3 leer?

Ist der Wassertank 3 oder der Schlauch 6 nicht kor-
rekt eingesetzt®

Bei der ersten Inbetriebnahme kann dies normal sein,
bis das System mit Wasser gefillt ist.

Aus der Dampfdise 8 kommt
kein Wasser und kein Dampf.

Ist der Wassertank 3 leer?
Ist die Dampfdise 8 verstopfte
Muss die Maschine / die Dampfdise 8 entkalkt werden?

Nach ca. 80 Sekunden kommt
aus der Dampfdise 8 kein
Wasser/Dampf mehr.

Das ist normal. Dies ist eine Schutzfunktion. Stellen
Sie den Drehschalter 5 zuriick auf OFF und I6sen Sie
bei HeiBwasserbezug die EspressoTaste &P 25. Pri-
fen Sie, ob genug Wasser im Wassertank 3 ist.
Wenn das Gerdt wieder aufgeheizt hat, kann die
Funktion erneut benutzt werden.
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Fehler

Mégliche Ursachen / Ma3nahmen

Die drei LEDs 23, 26, 27

blinken.

Nach dem Dampfbezug ist die Temperatur noch zu
heif} fir einen schmackhaften Espresso. Das Gerdt
kihlt ab. Diesen Abkiihlvorgang kénnen Sie beschleu-
nigen (siehe “Abkihlvorgang beschleunigen” auf Sei-

te 87).

20. Technische Daten

Verwendete Symbole

S

Geprifte Sicherheit: Gerdte mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

g

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Modell: SEM 1050 A1l
Netzspannung:|220 — 240 V ~ 50 Hz
Schutzklasse: ||

Leistung: 1050 W

Maximale Fiill-

menge Wasser-

tank (MAX): |ca. 1,2 Liter

Druck: 15 bar
Automatisches

Abschalten: nach 30 Minuten

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~Y

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kénnen.

Technische Anderungen vorbehalten.



21. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersefzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetrefen ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind VerschleiBteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 368615_2010
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



 Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

* Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese

und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

[=]

%
[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 368615_2010 lhre Bedie-
nungsanleitung 6ffnen.

==
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 368615_2010

6% Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





