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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@ @

Mpiv exiviyoere v avayveon, avoite ig Suo oeNideg pe Tig eikdveg kar e€oikelwBeite pe OAeg TIg
Aermoupyieg TG cuokeun|g.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for
the specified areas of application. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is intended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness im-
mediately after unpacking.

Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

ON button
OFF/PULSE button
Disc adapter

Grater attachment

POB00000000CQ

Slicer attachment

Technical details

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Nominal power: 250 W
Protection class: =1
CO time: 1 minute
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.

KM 250 A1



Safety instructions GB

IE
DANGER - ELECTRIC SHOCK! cY

> The appliance must only be connected to correctly installed and earthed
mains power sockets. Ensure that the rating of the local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

> Ensure that the power cord does not become wet or moist during use.
Route the cable in such a way that it cannot be crushed or damaged.

» Keep the power cord away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be per-
formed by our Customer Services or by qualified personnel.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance is being
cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off is insufficient,
since the appliance receives power for as long as the plug is connected to
the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to be
replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

> The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

KM 250 A1 3



GB
IE
CY

/A WARNING! RISK OF INJURY!

> Always disconnect the appliance from the mains power supply when fitting
or removing accessory parts. This will prevent unintentional activation of the
appliance.

> The appliance should always be disconnected from the mains when not
supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

> This appliance may not be used by children.

> Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory parts
from other manufacturers may not be suitable, and this may lead to risks!

» This appliance may be used by children aged 8 years or over if they are
supervised or have been instructed how to use the appliance safely and
have understood the potential risks. Cleaning and user maintenance tasks
must not be carried out by children unless they are aged 8 years or over
and are supervised. The appliance and its connecting cable must be kept
away from children younger than 8 years old.

> Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised or have been given instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

» Children must not play with the appliance.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when emptying the bowl.

» When the appliance is operating, do not put anything other than the ingre-
dients to be processed into the bowl.

» Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions. Otherwise you run a risk of serious injury!



/A WARNING! RISK OF INJURY!

> To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert or
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place your hands or any foreign objects into the feed tube.

> Do not change accessories unless the drive is stationary and the mixer is
unplugged from the power supply! The appliance will run on for a short

time after being switched off!

> Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from

mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the appli-
ance.

B Clean the appliance as described in the section
"Cleaning and care".

B Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

> The appliance will not start until the bowl @
and the lid @ are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so
that the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @
so that the arrow ¥ on the bowl @ points
towards the open lock symbol M on the
motor unit @. Then turn the bowl @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol
and the bowl @ clicks into place.
If you want to work with the cutting blades, as-
semble the appliance as described in the section
"Cutting blades".
If you want to work with the food processing at-
tachments, assemble the appliance as described
in the section "Food processing attachments".

KM 250 A1

Cutting blades

1)

3)

4)
5)

Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @
cannot be properly attached.

Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol

on the bowl @.

Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points to the arrow A and the closed lock

symbol @ on the bowl (5}
Place the pusher @ into the feed tube @.

Insert the plug into a mains power socket.
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Food processing attachments

1) Select the desired attachment:

— the slicer attachment @

— or the grater attachment (P.

2) If another attachment is still installed: press the
long metal tab of the attachment inwards and
slide the attachment out of the disc adapter @
using the metal tab as an aid. You can now lift
the catch at the other end of the attachment
out of the disc adapter @.

3) Insert the new attachment with the catch first
into the disc adapter (.

4) Then carefully push the side with the large
metal tab into the disc adapter . The best
way to do this is fo press with both thumbs on
the outer edges of the attachment until it clicks
completely into place in the disc adapter .

5) Place the disc adapter @ with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter @. Otherwise the
disc adapter O cannot be properly aftached.

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the

arrow A\ and the opened lock symbol "
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow W on the lid ©
points to the arrow A and the closed lock
symbol & on the bowl (52

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter "Assembling the appliance".

2) Cut the ingredients into pieces of approxi-
mately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

MAX.

INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 80g  ON
Cheese max. 150g  ON

Meat max. 300g ON

Herbs max.30g  ON

Garlic 80-200g  PULSE
Onions max. 300 g  PULSE

> The speeds given in the table are intfended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid @.

KM 250 A1



5)

Start chopping by pressing the ON button @.
Press OFF/PULSE button @ once when all the
ingredients have been chopped and you want
to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, press

the OFF/PULSE button @ several times in
succession until the ingredients are sufficiently
chopped.

If ingredients stick to the sides of the bowl @ or the
blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid ©.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough
scraper or a spoon.

— Close the lid ©.

— Restart the appliance.

NOTE

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for

long periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start o melt and clump.

If you wish to add ingredients during the cut-
ting process, add them via the feed tube @!
The appliance stops if the lid € is opened!
Do not exceed the maximum quantities speci-

Working with the food processor
You can grate or slice food using the processor’s

attachments ®/®.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter "Assem-
bling the appliance".

2) Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by pressing the ON
button @.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the follow-

ing table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5

Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g

INGREDIENT  GRATER ATTACHMENT

fied in the table when adding ingredients!

KM 250 A1

Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g
Hard cheese (e.g. max. 200 g

mature Gouda)
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Do not prepare large quantities all at once,
but in several portions. Empty the bowl @
after each use.

Do not allow the appliance to operate for
long periods when chopping (hard) cheese
or chocolate. Otherwise the ingredients will
become too hot, start to melt and clump.

Cleaning and care

/\ WARNING

>

>

RISK OF ELECTRIC SHOCK!

Always remove the plug from the mains
power socket before cleaning the appliance.

Under no circumstances must the motor
unit @ be submerged in liquid! This could
result in a potentially fatal electric shock
and the appliance could be damaged.

Never open the appliance housing! Other-
wise there is a risk of a fatal electric shock.

/\ WARNING RISK OF INJURY!

>

Take extreme care when cleaning the cutting
blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @.

These parts are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These

will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical

cleaning agents! They could irreparably dam-
age the surface!

NOTE

> Always clean all parts immediately after use.

This makes food residue easier to remove.
Processing strongly staining foods, such as
carrots, can lead to staining of the plastic
parts on the appliance. This is not a defect in
the appliance and will not adversely affect
operation.

You can rub off discolourations using a little
cooking oil.

B Clean the motor unit @ and the power cable

with a damp cloth. Dry everything properly
before re-using it.

B Clean the bowl @, the lid @, the pusher @,

the cutting blades @), the disc adapter ), the
slicer attachment (B and the grater attachment (P
in warm washing up water. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent re-
sidue remain on the parts.

Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree

and dry location.

KM 250 A1



Disposal Importer

Never dispose of the ap- KOMPERNASS HANDELS GMBH
pliance in normal domestic BURGSTRASSE 21
waste. Thls.p.roduct is subject 44867 BOCHUM
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU. GERMANY

Dispose of the appliance via an approved disposal ~ Www.kompernass.com
company or your municipal waste facility. Please

observe the currently applicable regulations.

Please contact your waste disposal centre if you

are in any doubt.

The packaging is made from environ-
%@ mentally friendly material and can be

disposed of at your local recycling plant.
Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min )
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 93462

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 93462

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 93462

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 -
20:00 (CET)

KM 250 A1

GB
IE
CY



] Troubleshooting
IE

oy PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS

The appliance is not connect-  Connect the appliance to

The appliance is not ed with a mains power socket. a mains power socket.

working.
The appliance is damaged. Contact Customer Services.
The bow! @ is not correctly Check the placement of
clicked info place on the motor the bowl @ and correct it
The appliance will not start. ~unit 0. if necessary.

The lid @ is not/not correctly

in place and closed. Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that
the malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.

10 KM 250 A1
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E€ApTNHA TOTOBETNONG. -« « o e et ettt e e e e e 16
Epyaoia pe ) Aemida KOTIG . .« ..ot 16
Epyacia pe 10 e€apTHa TOTTOBETNONG « .+« .ttt ettt 17
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Eicaywyn

2uyxapnTipIa yia TNy ayopd Tng véag oag
OUOKEUNG.

Amodaocioare €101 yia TNV amOKTNOT EVOG TTPOIod-
v1og uynAfg oidmrag. O1 odnyieg xpAong ivar
THNPA QuTOU TOU TTPOIOVTOG. [epiéxouv anpavrikég
utrodeiéeig yia v acddeia, ™ xpron kar TNy
andppiyn. Mpiv amd ) xpron Tou mpoidvrog,
eoikewBeite pe Oeg g umodeileig xeipiopou kar
aodpaheiag. XproIHOTIOIEiTE TO TTPOIOV POVO OTIWG
TEPIYPAdETal KAl YIA TOUG avadepOPEVOUG TOpEIG
xphong. Mapadwote 6Xa Ta tyypada ot mepinTe-
on mapadoang Tou TPOidVTOG Ot TpiToug.

MpofAerropsvn xprion

Auth| n ouokeur| mpoopileral amokAeIoTIKA yia TO
KoppdTiacpa Tpodipwy. Auth n cuckeur mpoopils-
TAI ATTOKAEIOTIKA YIa XPNON O€ VOIKOKUPIA. Mnv
XPNOIHOTIOIEITE YO EMAYYEAHATIKO OKOTTO.

Mapadotéog s€omhiopdg
HAektpikog Tpidmng

(Kamaki, eéapmpa oBnong, pmol, potép)
Aemiba kormg

Avrarropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

Aiokog kot

Odnyies xpriong

Aptowg perd v amoouckeuaoia ehéyére TRy
mAnpdmTa Tou mapadoriou e€omhicpou.

12

Meprypadr) ouokseurg
E¢apmnpa bOnong
Xwvi mAfpwong
Kamaki

Aemida kot

Mro

Aéovag kivnong
Mortép

Minkrpo ON
MAikrpo OFF/PULSE
Avranropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

POB00000000CQ

Aiokog kotng

Texvika XapakTnpIoTiKa
220-240V ~, 50 Hz
250 W

Karnyopia mpooraciag: Il (O]

Ovopaorikn Tdon:

Ovopaoarikn 10x0g:

Xpovog cuvropng

Aermoupyiag: 1 Aerrro

Xpovog ouvropng Aaitoupyiag (ZA)

O xpdvog ZA (xpdvog olvropng Aemoupyiag) Sei-
XVel yia oo Xpdvo pmopei Kaveig va Aeroupyei
pia ouokeun xwpig va umepBeppavBsi To portip kai
xwpig va mé0s PAGPeg. Merd Tov SoBivra xpobvo
3 A n ouokeun] mpémel va amevepyorroinOsi éwg
610U To potép ayyiée T Beppokpacia dwpariou.

KM 250 A1
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAZX!

> 2uvdiete TN cuokeun podvo ot pia olpdwva pe TG Tpodiaypadiq eykaTeoTn-
pévn kar yeiwpevn mpida. H taon Siktbou mpémel va cupdwvei pe Ta otoixeia ey
oTnv mvakidéa TUTTou TG CUOKEURG.
» MNpootyere woTe katd T Aerroupyia 1o kahwdio va pn Bpéxerar i uypaive-
tal. Mepvare 1o katd Tétolo OO, WoTe va pnv maveral 1y dOsiperal.
> Kparare to kahodio pakpid amd kautég emdavele.
> Mn &ieéayerte epyaoieg emokeuov ot cuokeur). OoIEoOATIOTE €MMIOKEUEG
npéme va die€ayovrarl péow Tou Tpfpatog eutnpétnong meAatoy 1} amd
£101KO TTPOCWLTIKS.
» TpaPare To Buopa amd v mpila, étav kaBapilere Ty cuokeun 1) ot Tepi-
mrwon BAaPng. H amevepyomoinon amé pévn g Sev apkei, S161 umdpye
akdpa Téon ot ouokeun, 6co 1o Bucpa Ppiokerar oty mpila.
» Ta Buopara fj Ta kakwdia mou éxouv uttoote BAAPN mpémel va avrikabi-
otavral apiowg amod eéouciodotnuivo e&aidikeupévo TPOCWTIKOS 1) aTd TO
TuRpa e&utinpétnong mehatwy, ©oTe va amodedyovral kivbuvol.
> H ouokeur) kai To kahwdio ouvdeorg TG Tpémel va uldocovral pakpid
amo6 maidia.

Aev emrpémeral o kapia mepintwon va Bubicete T cuokeur| o€ vepd N
@ AaMa uypa.

KM 250 A1 13
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>

14

Arnoouvdiete T cuokeur amd TRV Tapoxr pelpatog 6tav TomoBereire
amopakpuvere e€aptpara. Erol amodelyetal pia pn nOeAnpévn evepyoroi-
non TNG CUOCKEUNS.

H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra ané 1o Siktuo otav Sev emiTn-
pEiTal Kal TTPIV AT T CUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOCUVAPHOAOYNaN 1) TOV
kaBapiopo.

H ouokeuny aut Sev emmpémetal va xpnoigomoicitar amd maidid.
Xpnoiporoleite pdvo ta yvioia alecoudp yia autr 1 ouokeur). Aéecoudp
&MV kataokeuaotov mMOavag va pny evdeikvuvral kai propei va odnyry-
oouv ot kivdUvoug!

Mropei va yiveral xprion autig TG cuokeung amo maidid dve Tev 8 eTov,
ebooov emtnpouvTal f) éxouv ekmaideutei avadopika pe Tnv acdhali xpnon
TG OUOKEUNG Kal £X0OUV KaTavoroel Toug emakdlouBoug kivduvoug. O
kaBapiopdg kai n ouvtipnon xpnotn dev emrpémeral va die€dyovral amod
nmaidid, extdg edv eival 8 erov 1} peyaliTepa kai emmnpouvral. H ouokeun
kai To kahwdio ouvdeong TG Tpémel va duldcocovral pakpid amd maidid
KATL TRV 8 €TQV.

Mrropsi va yiverar xprion auTrg TNG CUOKEUNG ATTO ATOHA HE HEIWHEVEG
duoikég, aioOnmpiakég f vonTikeg IKavotnTeg 1 pe ENNelyn epmeipiag kai/n
YVOOEQY, ehpooov emTnpouvTal fj éxouv ekmaideutei avadopika pe TRV
aodali XxpRon TNG CUOKEURG Kal £XOouv katavonoel Toug emakolouboug
kivéUvoug.

Ta maidid dev emrpémeral va mai{ouv pe T cuokeun.

Mpoooxn: n Aemida kotAg, o diokog kot g Kal o SioKog TPIYipaTog eival
oAU aixunped! ' auté va eioTe mpooekTikoi kata Tov kaBapiopod.
Mpoooxn: n Aemida kotfg, o Siokog kot Kal o GioKOG TPIYIPATOG Eival
oAU aixpnpa! ' autd va eioTe MpooekTIkoi KaTé To AdEIaopA TOU PTTO.
Ooo Aeiroupyei n ouokeur TpoobiteTe AMOKAEIOTIKG T CUCTATIKG TTOU
amarroUvral yia Ty eneéepyaoia.

Mn xpnoipomoieite T cuokeur| yia GAAouG OKOTIoUG aTd Toug Teplypado-
pevoug oTig Tapouoeg odnyieg. ANIOG uttdpxel kivOuvog Tpaupatiopou!



ATPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Moré pn Padere Ta xépia f Eéva avrikeipeva oto Xwvi MARPWONG, WOTE va
amodelyete Tpaupatiopoug kai $Oopég ot cuokeur.

> AMACete Ta aecoudp povo érav o aéovag kivnong eivar akivntoToInpévog
kal epdoov éxel TpaPnyre n mpidal H ouokeun ouveyidel va Aeiroupyei yia

Aiyo pera v amevepyoroinon!

» [loté pnv adrvere TN cuokeun xwpPIg emTENON.

» Mpiv and mv avrikatdoraon aleooudp 1 emmpodcbetwy eéaptpdtwy, Ta
omoia kivouvTal kata T Aeiroupyia, mpémel va amevepyoroinBei n cuokeun

kal va amoouvdebei ammod 1o SikTuo.

Mpiv TNV mpwTn XPNion

B AmopakpUvere OXa Ta UNika cuokeuaoiag amo
Tr CUOKEUN.

B KaBapilere Tn cuokeun 6Twg Teplypaderal oto
Kedpahaio "KabBapiopdg kar ppovrida”.

Bl B:Baioveote 611 Oha 1a e€aptipara sival
AN PWG OTEYVA, TTPOTOU XPNOIHOTTOINCETE TN
OUOKEUN.

Juvappoldynon Tn¢ CUOKEUNG

YMNOAEI=H

> H ouokeur) propei va ekkivnBei pdvo drav o
prrol @ kai 1o kamaki €@ éxouv TomoBernOei
owaTa.

1) TomoBemote 1o potép @ ot pia emimedn
emdaveia érol Gote Ta T6dia - Peviodeg va
AKOUMTTIAVE KAAG Kal ) CUCKEUN VO OTEKETAI JiE
acddheia.

2) TomoBerote 1o prroX @ xard téroio TpdTO
ato potéip @, wote 1o Bidog ¥ o10 prok @
va Seixvel oty avoixt kheibapid oTo
potép @. lupiote To pro\ @ 1600, wote TO
Birog ¥ va Seiyvel oty kheioth Kherldapid Q
kai 1o pmroX @ va koupmovel.

E&v Oéhete va epyaoteite pe T Aemida kotmg, ou-
vexioTe pe T ouvappoAOynon OTwg Teplypaderal
oTo kepdhaio "Aemida komig".

KM 250 A1

Eav Oéhete va epyaoteite pe To e€apTnpa Tomodim-
ONG, OUVEXIOTE pE T CUVAPHOAOYNOT) OTIWG TTEPI-
ypaderar oto kepdhaio "EEdpTnua Tomobétnong".

Aemtida kommg

1)

2)

3)

4)

5)

TomoBernote T Aemtida komfg @ eméve otov
aéova kivnong @. H emimedn mieupd Tou
aéova kivnong @ mpémel va paykevel cwotd
otnv utrodoxn TG Aemidag komg @. AMiog
n Aemida kormg @ Sev propei va TomoBetnei.
TomoBernote To Kamaki @ emdvw oto pmol @,
¢101 0oTe 1o BENog W va &eiyvel oto kaméx ©
oo Bihog AN kai n avoiy kKAeidapid oto
prol @.

lupioTe To kamaki @ 100 wote 1o Pélog W
va Seixvel oto kamdki @ oto Péhog A kai n
kheioth) kheibapid B oo prol @.
TomoBernote To e€dptpa wbnong @ oo xwvi
mApwong @.

Bdhre o Buopa ot pia mpila.

15
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EEaptnpa romoBitnong

1)

EmAé&re Tov emBupntd Sioko:

— 70 Sioko kotiig B

— 1y 7o Sioko Tpiyipatog @.

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

16

3mv mepinTon mou éxer eykataotabel dAog
¢vag Siokog: MitoTe T pakpid peralikh Tpoe-
&oxn Tou Siokou Tpog Ta péca kal Tautdxpova
wOnote To Sioko pe ™ PonBeia TG peralikng
mpoeloxng é€w amd Tov avramopa Siokwv .
Topa propsite va onkooete TNV acpdNion oto
Mo dkpo Tou diokou ¢é&w amé Tov avramTopa
Siokwv @.

Eicdyere To véo Sioko pe v acdaion mpota
oTov avramropa Siokwv .

Miéote ot cuvéxeia mpooekTIKG TV TTAEUPA pE
Tn peyahn peradikn mpoe€oyxn otov avramtopa
Siokwv @. Mitote 161e pe Toug Slo avrixeipeg
omig eéwtepikég akpég Tou Siokou, £wg 6Tou o
Siokog edpaleral kal koupTIOVEl TTARPWG OTOV
avrantopa Sickwv Q.

TomoBerfiote Tov avramTopa Siokwv O pe
TomoBempévo Sioko otov &ova kivnong @.
H emimedn mheupd Tou aova kivnong @
TIPEMEl TOTE VA payKOVel owoTd oty urodoxn
Tou avramropa Siokav . ANiGg Sev propei
va tonoBemnPsi o avramropag Siokwv .
TomoBemnote To kamaki @ emdvw oto pmol @,
#r01 Gore 10 Pidog W va Seixvel oto kamaki ©
oto Béhog A\ kai n avoixr kKheildapid Moo
prol @.

Fupiote To kamdk @ 1600, hote 1o Pihog W
va Seiyver oto kamdki @ oo Béhog A kai n
Kheloh KAeibapida %] oTo pmo\ @.
TomoBemote To e€dptpa wbnong @ oo xwvi
T pwong @.

BdAre To BUopa ot pia mpida.

Xeipiopog

Epyaocia pe Tn Aertida kormig
Me m Aemida kot g @ priopeite va yiokdyete
TpOdIpa Omwg yia mapdderypa kpeppldia i kpéag.

YMNOAEI=H

> Mnv npooma®noere va avapiéere uypd pe
 Aemida korrg @. Autd Eexehidouy 1
ektoelovral.

1) TomoBemore ™ Aemmida kotig @), 6mwg
meplypaderal oto kepaAaio "2uvappoloynon
ouokeung".

2) Koyre Ta ukika oe Tepdyia peyiBoug mep. 2 -
3 ek

3) Tepiote pe Ta uhikad. My umepBaivere Tig ava-
epopeveg oTov akoloubo mivaka moodmreg:

MET.

YAIKO NOXOTHTA TAXYTHTA
Youi péy. 80 yp. ON
Tupi pey. 150 yp.  ON
Kptag péy. 300 yp. ON

Borava péy. 30 yp. ON
Skopdo 80-200yp. PULSE
Kpeppidia  péy. 300 yp.  PULSE

YMNOAEI=H

> Oi avadepopeveg oTov mmivaka Taxutnreg
eival TIpéG avapopdg. Autég pmopei va
moikilouv avéloya pe T olvBeon kai Ty
TOOOTNTA TWV UAIKGOV!

4) Khieiore 1o kaméx €.
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5)

Méow mieong Tou mhfkTpou ON @), ekkivhy-
OTE TNV KOTIN| O¢ pIKpa Koppartia. [atore o
mktpo OFF/PULSE @ pia ¢popd otav éxouv
KOTTEl OE PIKPA KOMpATIA OAa Ta UNIKG Kal
BéNete va oTOPATAOETE T CUOKEUT.

E&v Béhere va emeéepyaoteite uhikd pe T Bor-
Be1a g Aemoupyiag PULSE, matrote To M-
ktpo OFF/PULSE @ mol\ig dopig Siadoyika,

£WG OTOU KOPHATIAOTOUV OAA Ta UAIKA.

Eav éxouv evarmoteBel uhikd oTa ToigwpaTa Tou
prroX @ 1) éxouv koMol ot Aemidar:

— Amevepyoroigiote T ouokeur).
— AnopakpUvere To kamaki €.

— AnopakpUvere Ta ukika amd ) Aemida
korhg @ xabog kar and Ta towtepikd
Toixwpara pe T BorBeia evédg Etotpou 1
£vdG KouTahioU.

— Kheiote o kamak ©.

— Ekkivrjote ek vEou T cuokeur).

YMNOAEI=H

>

>

Emeéepydaleote povo kpiag xwpig kokahal
Mnv a¢rjvere T cuokeur va Aeroupyei yia
oAU Xpovo, étav yihokdfere (okAnpod) Tupl.
AMIog autd Ba {eotaBei oAy, Ba apyioe
va Niovel kai 161 Ba koA oEl.

Eav kard ) Sidpkeia g diadikaciag korrg
Beere va mpocBioere kal aA\a ulikd, mpo-
obtote Ta péca amd To xwvi Mpwong @!
Orav avoiyere 1o kamaki @ n cuokeun
orapardel!

Qortdoo mpociéte o1 dev Oa pémel va utiep-
Baivere Tig avadepodpeveg otov mivaka péyi-
OTEG TTOCOTNTEG KATA TV TARPWON UNIKGV!

KM 250 A1

Epyacia pz o e€aprnpa rormoOitnong

Me toug Siokoug @/ Tou eaptipatog TomobE-

mong propeite va Sieéayere Tpiyipo 1y Kot.

1) EmMéére Tov emBupntd Sioko kar TomoBerrore
6ha ta eaptipara, 6TLG TEpIypaderal oTo
kepalaio "Zuvappoldynorn cuokeung".

GR
CY

2) Amopakpuvere To edpmpa wOnong @ amd
10 XWwvi TApwong @.

3) Koyre ta pddipa of 1600 peydAa koppdTia,
©OTE va xwpdve Avera oto Xwvi mAfpwong @.

4) Mtéow mieong Tou miktpou ON @), ekkivrijoTe
10 TpiyIpo/ TV KoTM.

5) 3 ouvéxeia mpoobiote To éva petd To dAo
1a 1podIpa. QBfote Ta Tpddipa pe T Borbeia
Tou e€aptipatog wOnong @ xwpig va aokeire
Tiean.

Mnv urtepBaivere TiG avadepdpeveg otov akdoubo

TTiVaKa ToooTNTEG:

YAIKO AIZKOZ KOMHX
MnAXa/Kapora pty. 350 yp.
Ayyoupi pey. 1,5 tepayio
Marareg péy. 350 yp.
Kpepptdia pty. 200 yp.

YAIKO AIZKOX TPIWIMATOX
Mnha/Kapdra péy. 350 yp.
Mappelava péy. 150 yp.
Marareg pty. 350 yp.
ZkAnpd Tupi (.

X- TAAQIOpEVO pey. 200 yp.
ykouvra)
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YMNOAEI=H

> Mnv emeéepyaleote povopiag peyalitepeg
moodmTeG, alG ava pepideg Siadoxika.
Evéidpeoa adeadlere mavra o prok @.

> Mnv adrvere T cuokeun] va Aeitoupyei yia
oAU Xpovo, otav yihokdPere (okAnpod) Tupi
1} cokoAara. ANIoG autd Ta ulika eotai-
vovral oAU, apxilouv va Miovouy kai £rol
KOM\QVE.

Ka@apiopoég kar ppovrida

/\ NPOEIAOMNOIHIH
KINAYNOX HAEKTPOMAHESIAX!

> Tlpiv amd tov kaBapiopd g cuokeung Tpa-
Bare mavra 1o Blopa amd my mpila.

¢ kapia mepimTeon Sev emTpémeral To
potép @ va Pubilerar oe uypd! Mmopei va
mpokUyel kivéuvog {wng amd nhektpotmAn-
&ia kar n ouokeur} va umoortel $Oopa.
> [loté pnv avoiyete 1o mepiPAnpa g cuokeu-
Ns. ANiog umrapyer kivéuvog Bavdrou Aoyw
nAektpomAnéiag.

/\ NPOEIAOMNOIHIH
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Na sioTe mpooekTikoi katd Tov kabapiopod
g Aemidag korng @, Tou Siokou komng B
ka1 Tou Siokou Tpiyipatog (P.

> Aurtd ta e€apripara gival ToAU aixunpd!

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoieite Siahutika ) Tpifikd péca
kaBapiopol. Autd SiaPpwvouy Tig emdaveieg
NG ouokeung!

> Mn xpnoipomoleite emOetikd, xnuika A
1p1BIK4 péoa kaBapiopol. Autd propsi va
mpooBaMouy avermavdpbura Ty emdaveial

YIMNOAEI=H

> KaBapilere mévra Oha 1a e€aptmpara
ameuBeiag pera m xpron. Erol, umoAeippara
TPOIHWY aTTopaKPUVOVTal EUKOAOTEPRA.

> Orav emeéepyaleote TpOIpa TTOU XpwHATH
{ouv oAU, 6TwG yia mapadeypa kapoTa,
evOExETal va XpwHATIOTOUV Kal T TTAGOTIKA
TUAHATA TG ouokeung. Autd ev amoTehe
mpoBAnpa g ouokeung kai Sev emnpeddel
M AeiToupyia.
Mmopeite va adaipécere Toug amoxpwuari-
opoug Tpifovrag pe Aiyo Aadi payeipikig.

B KaBapiote 1o potip @ xai To kaAwio pe tva
ehadpug Ppeypivo mavi kaBapiopol. Zreyvoote
Ta OAa KAAG TIPOTOU TA XPNOIHOTIOINOETE €K VEOU.

B KaBapilere 1o pmrok @, To kamak @, To
e€dptnpa GOnong @, ™ Aemida korrg @, Tov
avramropa Siokwv ), 1o dioko kormg @ kar
10 Sioko Tpiyipatog @ ot Leotd vepd MAUONG.
3m ouvéxeia Eemidvere OXa ta e€aptipara pe
kaBapo vepd £1a1 GoTe va pnv amopgivouy
UTTOAEIPPATa aTTOPPUTIAVTIKOU.
SteyvooTte Oha ta e€aptiparta mpIv XpnoIpoTol-
|OETE €K VEOU Tr| GUOKEUT).

AmoOnksuon

B Qulare My kaBapr cuokeur ot iva oTeyvo
XOPO Xwpig oKovI.
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Amnéppiyn
¢ kapia mEpinTwon pnv
ATTOPPITITETE T CUOKEUN OTa
olKiakd amoppippara. Autd
TO MPOIOV UMTOKEITAI OTHV
Eupwmaikn Odnyia 2012/
19/EU.

ATIOppITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG

ETIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1] HEOW TNG KOIVOTIKNG

emxeipnong amoppiyng. Tnpeite Toug IoXUOVTEG

kavoviopoUg. Y& mepimmwon apdiBoNiov emkoive-

veite pe v app6dia emixeipnon amdppIpng.
@ H cuokeuaaoia amotekeitar amd ¢pihika
mpog To TepIBaNov uNikg, Ta omoia
% PTTOPEITE VO QTTOPPIYETE PECW TWV TOTTI-

KWV OMHEILY avakUKAWONG.
ZipPig

ZépPig ENNada
Tel: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 93462

@ ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 93462

TnAedpwvikd kévrpo (Hotline):
Acutépa twg Mapaokeun, 8:00 - 20:00 (CET)

KM 250 A1

Eicaywyéag

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM GR
GERMANY cY

Www. komperncss.com
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A16pOwon opalparwv

MPOBAHMA MIOANH AITIA MIOANEX AYZEIZ
H ouokeur) ev eival ouvdede-  Zuvdiore T cuokeur) ot pia
GR H ouokeun 8¢ Aemoupyei. pévn oe mpida. mpida.
CcY

AmeuBuvBeite oto TpAPa
otpPig.

Eéy&re v ¢6paon Tou
priok @ kai SiopBdoTe
v epoTov amaireital.

H ouokeun éxel umootel {nuid.

To prroX @ Sev éxel koupmwoEl
owoTd oTo potép @.

H ouokeur| Sev exkiveitar.
To kamaki €@ Sev ixel Toto-
BemnOci kar acpaliorel/Exel
TomoBernBei AaBog.

K\eiote To kamaki €@
owoTa.

E&v o1 BA&Peg Sev SiopBhvovTal pe Tig avetipw avadepdpeveg MPOTACEIG QVTIHETOMIONG OHANIATWY,
N eav e&akpiBooere dMa €i6n PraPov, ameuBuvBeite oto TpApa oipPig pag.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fur Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdat dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdit ist ausschlieBlich
fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Kiichenmaschine

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

22

Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schissel
Antriebswelle
Motorblock

Taste ON

Taste OFF/PULSE
Scheibenadapter
Raspelscheibe

Schneidscheibe

POB00000000CQ

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: =1

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.

KM 250 A1



Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&Big installierte und

geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder feucht
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder beschadigt werden

DE
AT
CH

kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche Reparaturen
missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét ge-
reinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netzstecker in der
Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisier-
tem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

24

Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zubehérteile
abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerates
wird so vermieden.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerét. Zubehértei-
le anderer Hersteller sind dafir mdglicherweise nicht geeignet und fihren
zu Geféhrdungen!

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Reinigung und die wartung durch den Benutzer dirfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sein denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt. Das Gerdt und seine Anschlussleitung
sind von Kindern jinger als 8 Jahre fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reinigung vor.
Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der Schissel vor.
Geben Sie, wahrend das Gerdgt lauft, ausschlief3lich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Schissel.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anlei-
tung beschrieben. Ansosnten besteht Verletzungsgefahr!



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegenstande in den Einfillschacht,
um Verletzungen und Beschadigungen des Gerdtes zu vermeiden.

> Wechseln Sie das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezoge-
nem Netzstecker! Das Gerdt lGuft nach dem Ausschalten noch kurze Zeit

nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

DE
AT
CH

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt

werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

B Reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollsténdig
trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdt |@sst sich nur starten, wenn die
Schissel @ und der Deckel @ korrekt aufge-
setzt sind.

1) Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléiche, so dass die Saugnapffifie sich fest
saugen und das Gerét sicher steht.

2) Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil ¥ auf der Schiissel @
auf das gedffnete Schloss rh am Motorblock
© weist. Drehen Sie die Schissel @ so weit,
dass der Pfeil W auf das geschlossene Schloss
@ weist und die Schissel © einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten
wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im
Kapitel , Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.

KM 250 A1

Schneidmesser

1)

2)

3)

4)

5)

Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die
Aufnahme des Schneidmessers @ greifen.
Ansonsten kann das Schneidmesser @ nicht
aufgesetzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schiissel @,
so dass der Pfeil W am Deckel @ auf den
Pfeil A\ und das gedffnete Schloss " an der
Schiissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pleil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss ﬁ auf der Schijssel
O zeigt.

Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht
(2}

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Durchlaufschnitzler
1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe:
— die Schneidscheibe ®

— oder die Raspelscheibe (.

2) Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Driicken Sie die lange Metalllasche der Schei-
be nach innen und schieben Sie die Scheibe
gleichzeitig mit Hilfe der Metalllasche aus dem
Scheibenadapter @ heraus. Sie kénnen nun
die Arretierung am anderen Ende der Scheibe
aus dem Scheibenadapter @ heben.

3) Stecken Sie die neue Scheibe mit der Arretie-
rung zuerst in den Scheibenadapter .

4) Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der
grof3en Metalllasche in den Scheibenadapter
. Driscken Sie dabei am besten mit den
beiden Daumen an den &uBeren Kanten der
Scheibe, bis die Scheibe komplett im Schei-
benadapter (O sitzt und einrastet.

5) Setzen Sie den Scheibenadapter ) mit einge-
setzter Scheibe auf die Antriebswelle @. Die
abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Schei-
benadapters { greifen. Ansonsten kann der
Scheibenadapter (O nicht aufgesetzt werden.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den
Pfeil A\ und das gedffnete Schloss rh an der
Schissel @ zeigt.

7) Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pfeil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss @ auf der Schiissel
O zeigt.

8) Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht
(2}

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser

Mit dem Schneidmesser @ konnen Sie Lebens-
mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem

Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
ber oder spritzen heraus.

1) Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapi-
tel ,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm
grof3e Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

ZUTAT A::::é; GESCI;I(\::.II-NDIG
Brot max. 80g  ON
Kase max. 150g ON
Fleisch max. 300g ON
Krauter max.30g  ON
Knoblauch 80-200g  PULSE
Zwiebeln max. 300 g PULSE

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwin-
digkeiten sind Richtwerte. Diese kdnnen je
nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten
variieren!

4) Schlieben Sie den Deckel ©.
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5) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @, Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
das Zerkleinern. Driicken Sie die Taste OFF/ Mit den Scheiben ®/@® des Durchlaufschnitzlers
PULSE @ einmal, wenn alle Zutaten zerkleinert kénnen Sie raspeln oder schneiden.
sind und Sie das Gerét stoppen wollen. 1
Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk-
tion verarbeiten wollen, Driicken Sie die Taste

Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und
setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel

OFF/PULSE @ mehrere Male hintereinander, «Gerdt zusammenbauven” beschrieben.
bis alle Zutaten zerkleinert sind. 2) Entfernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.
Falls Zutaten sich an der Wand der Schiissel @ 3) Schneiden Sie die Lebensmitiel in so grofie

Stiicke, dass diese ohne Probleme in den

bset d M kleben:
absetzen oder am iesser Kieben Einfillschacht @ passen.

— Schalten Sie das Gerat aus. 4) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @),

— Nehmen Sie den Deckel @ ab. das Raspeln/Schneiden.

— Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmes- 5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-
ser @ sowie von der Innenwand mit Hilfe tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel
einses Teigschabers oder eines Lffels. mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck

— Schlieflen Sie den Deckel ©. auszuiiben.

— Starten Sie das Gerdt erneut. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol-

Lavwes i
> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch! ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser

wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und Apfel/Méhren max. 350 g
verklumpt dadurch.
> Wenn Sie wahrend des Schneidvorganges Schlangengurke max. 1,5 Stiick
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfiillschacht @ hinzu! Kartoffeln max. 350 g
Werln Sie den Deckel @ &ffnen, stoppt das Zwieheln max. 200 g
Gerdatl
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tobell(?. angegebenen Ho_chsrT'\engen b.elm ZUTAT RASPELSCHEIBE
Nachfiillen von Zutaten nicht Gberschreiten!
Apfel/Mé&hren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g

Hartkdse (z.B.

alter Gouda) max. 200 g
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> Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter-
einander. Leeren Sie zwichendurch immer die
Schissel @.

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade
zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu
hei3, beginnen zu schmelzen und verklumpen

dadurch.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG
STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im-
mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch
kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen und das Gerdét beschd-
digt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehguse des Gerd-

tes. Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Schneidmessers @, der Schneidscheibe @®
und der Raspelscheibe @. Diese Teile sind
sehr scharfl

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Lsungs- oder Scheu-
ermittel. Diese greifen die Oberfléichen des
Gerdgtes an!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese
kénnen die Oberfléche irreparabel angrei-
fen!
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> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem
Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

> Wenn Sie stark férbende Lebensmitte
verarbeiten, wie zum Beispiel Mdhren, kann
es sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
verférben. Dies stellt kein Mangel am Gerét
dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.
Sie kénnen Verférbungen mit ein wenig
Speised| abreiben.

M Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiiltuch.
Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut
verwenden.

B Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel ©,
den Stopfer @, das Schneidmesser @, den
Scheibenadapter @, die Schneidscheibe @
und die Raspelscheibe @ in warmem Spiilwas-
ser. Spilen Sie danach alle Teile mit klarem
Wasser ab, so dass keine Spiilmittelreste an den
Teilen haften.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerét erneut verwenden.

Lagerung

Bl Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Gber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-

@ freundlichen Materialien, die Sie iiber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 93462
Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 93462

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 93462

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

KM 250 A1

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com DE
AT
CH

29



Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdat funktioniert
nicht.

DE

AT

CH

Das Gerdt startet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschadigt.

Die Schissel @ ist nicht
korrekt in den Motorblock @
eingerastet.

Der Deckel @ ist nicht/
nicht korrekt aufgesetzt und
verriegelt.

MOGLICHE
LOSUNGEN

Schliefen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den

Service.

Kontrollieren Sie den
Stand der Schiissel @ und
korrigieren Sie ihn gegebe-
nenfalls.

SchlieBen Sie den Deckel
© korrekt.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemcss.com
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