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Electric food grater SGR 150 B1

Introduction

Thank you for purchasing the SilverCrest SGR 150 B1 electric food grater, hereafter referred to as
food grater (1). It is a modern, high-quality product that will facilitate your work in the kitchen and
help you to instantly create tasty dishes and salads. Five easily interchangeable cylinders enable
you to cut, grate or shred various vegetables and other suitable foods such as hard cheese or

chocolate.

Intended use

This food grater (1) is a household device that is used for cutting, grating or shredding various
types of vegetables and other suitable foods. The device should not be used outdoors or in tropical
climates. Its use in a company or for commercial purposes is excluded. Use the food grater (1) only
for private use in living areas as any other use is not as intended. This food grater (1) meets all
relevant norms and standards in conjunction with CE conformity. In the event of any modification to
the food grater (1) that was not approved by the manufacturer, compliance with these standards is
no longer guaranteed. The manufacturer does not accept any liability for any resulting damage or

faults in such cases. Only use accessories supplied by the manufacturer.

Please observe the regulations and laws in the country of use.
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Electric food grater SGR 150 B1

Supplied items

e SilverCrest food grater SGR 150 B1
e 5cylinders
o These operating instructions

These operating instructions have a fold-out cover. The SilverCrest food grater SGR 150 B1 and all
accessories and controls are illustrated with a numbering system on the inside of the cover. You can
leave this cover page folded out while reading further sections of these operating instructions. Thus
you always keep a reference to the relevant accessory/control in sight. The numbers indicate the
following:

Electric food grater

Start button

Storage compartment cover

Rough cutting cylinder (orange marking)
Fine cutting cylinder (yellow marking)
Grating cylinder (red marking)

Rough shredding cylinder (blue marking)
Storage compartment

Motor shaft

Fine shredding cylinder (green marking)

Feed chute

®06000000000

Pusher

Technical data

Designation SilverCrest SGR 150 B1
Power supply 220-240V~, 50/60Hz
Power consumption 150W

Short operating time 2 minutes

Safety class

Il [G]

Dimensions (W x H x D)

approx. 14 x 29 x 23cm

Weight

approx. 1,409g

Operating temperature

5°Cto 35°C

Operating air humidity

85% rel. air humidity

Permissible storage conditions

Safety tested:
TUV sUD

-10°C to +50°C, max. 85% rel. air humidity

The technical data and design may be changed without notification.
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Electric food grater SGR 150 B1

Short operating time

The short operating time indicates how long the electric food grater (1) can be operated without
the motor overheating and becoming damaged. The short operating time for the electric food
grater (1) is 2 minutes. After this time, the electric food grater (1) must remain switched off until the
motor has cooled down.

Safety instructions

Before using the electric food grater (1) for the first time, always read the following instructions and
pay attention to all warnings, even if you are familiar with handling electric devices. Store these
operating instructions in a safe place for future reference. If you sell the food grater (1) or pass it
on, always include these instructions.

WARNING! This symbol indicates important information for safe operation of
the electric food grater (1) and the safety of the user.

This symbol indicates other important information on the topic.

WARNING! This symbol indicates possible health risks up to a risk of fatal
injury and/or material damage due to an electrical shock.

Children and persons with disabilities

This device must not be used by children. The device and its power cable must be kept away from
children. Devices can be used by persons with reduced physical, sensory or mental abilities or lack
of experience or knowledge provided they are supervised or have been instructed on the safe use
of the device and understand the resulting risks. Children must not play with the device. Small parts
can be fatal if swallowed. Always keep plastic packaging out of reach also as it poses a

suffocation risk.

A Mains cable

Always handle the mains cable by the mains plug and do not pull on the cable itself. Never place
furniture or other heavy objects on the mains cable and take care that the cable is not kinked,
especially near the mains plug. Do not connect the mains cable over hot or sharp points and edges
to prevent damage. Do not use adapter plugs or extension cables that do not comply with

applicable safety standards, and do not make any alterations to the mains cable! If the mains cable
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Electric food grater SGR 150 B1

is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its customer service representative or a
similarly qualified person to prevent any safety hazards. Never tie a knot in the mains cable and do
not tie cables together. Ensure that the mains cable is placed so that no one can trip over it and it

does not cause an obstruction. There is a risk of injury.

Cleaning / maintenance

Servicing is necessary if the electric food grater (1) has been damaged or if liquids or objects have
penetrated the housing, if it has been exposed to rain or moisture or if it does not work correctly or
has been dropped. If smoke is produced, or there are any unusual sounds or odours, disconnect
the mains cable of the electric food grater (1) from the socket immediately. In such cases, the
electric food grater (1) should not be used until it has been inspected by authorised service
personnel. Only have the device repaired by qualified personnel. Never open the housing of the
electric food grater (1). Always remove the mains plug from the socket before cleaning the electric
food grater (1). Never immerse the electric food grater (1) in water or hold it under running water
when cleaning it.

Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very sharp! There

is a risk of injury.

Operation

e You must disconnect the electric food grater (1) from the mains power supply before
assembling it.

e When operating the device, use the supplied accessories only, particularly the pusher (12) and
cylinders (4, 5, 6, 7, 10). There is a risk of injury.

e Be careful when operating the device that no long hair, ties or wide clothes are near the
rotating parts of the electric food grater (1) as they may get caught in them. There is a risk of
injury.

e Never fouch the rotating cylinders (4, 5, 6, 7, 10). There is a risk of injury.

e Remove the mains plug from the socket each time you want to change the cylinder. Always
wait until the cylinder stops rotating. There is a risk of injury.

e Never use your bare hands to push food into the feed chute (11)! Always use the supplied
pusher (12). There is a risk of injury.

e Never operate the electric food grater (1) without a cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Never attempt to
chop up fibrous foods such as meat or crush very hard foods such as ice cubes or nuts with
shells. The electric food grater (1) could be damaged.

e Always remove the mains plug from the socket after using the electric food grater (1) or when it

is unattended!
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Operating environment

Always place the electric food grater (1) on a level, firm surface and do not place any objects on it.
The electric food grater (1) is not designed for use in environments with a high temperature or
humidity (e.g. bathrooms), and must be kept free from dust. Operating temperatures and operating
air humidity: 5°C to 35°C, max. 85% rel. air humidity.

Ensure that:

e no direct heat sources (e.g. heating) can affect the electric food grater (1);

e no direct sunlight or bright artificial light reaches the electric food grater (1);

e contact with sprayed and dripping water and corrosive liquids is prevented and the device is
never operated near water; in particular it should never be immersed. Never place any objects
filled with liquids, for example, vases or drinks, on or near the electric food grater (1);

¢ no fire sources (e.g. burning candles) are placed on or near the electric food grater (1);

e no foreign objects penetrate the device;

o the electric food grater (1) is not subjected to any extreme temperature fluctuations, as this
could result in condensation and electrical short circuits. If the device was subjected to extreme
temperature fluctuations, however, wait (approx. 2 hours) unfil it has reached ambient
temperature before use;

o the electric food grater (1) is never subjected to excessive shocks and vibrations.

Storage when not in use

If you will not be using the electric food grater (1) for a prolonged period, disconnect the device
from the mains power supply. Ensure that the storage temperature remains between -10°C and
+50°C. The humidity should not exceed 85% rel. air humidity.

Copyright

All information contained in these instructions is subject to copyright and is provided for information
purposes only. It is only permitted to copy or duplicate data and information with the express and
written consent of the author. This also includes commercial use of the content and data. The text
and illustrations are based on the state of the art at the time of printing. Subject to change without

nofice.
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Description of the controls

For safety reasons, the Start button (2) must be pressed and held to operate the electric food grater

(1). As soon as you release the Start button (2), the electric food grater (1) switches itself off.

Prior to use

Remove the electric food grater SGR 150 B1 and all accessories from the packaging and check
that all items have been included. Remove all protective foil. We recommend that you clean all

accessories again prior to their initial use.
Inserting/removing cylinder

Select one of the 5 enclosed cylinders (4, 5, 6, 7, 10) as required and insert it into the feed chute
(11). For the range of application of the individual cylinders (4, 5, 6, 7, 10), please refer to the
diagram in the "Cylinders" section on page 10. Then attach the feed chute (11) with the inserted
cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9). To facilitate this attachment, an arrow () is

indicated at the back of the feed chute (11). On the housing of the food grater (1), an open lock &
is indicated on the right next to the motor shaft (9) and a closed lock 0 is indicated above it.
Proceed as follows:

e Attach the feed chute (11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9) so

that the arrow () on the feed chute (11) points towards the open lock & on the housing of
the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) anticlockwise until the arrow () points to the closed lock (7]

on the housing of the food grater (1).

Store the remaining cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8) and close it with the

storage compartment cover (3). Then attach the storage compartment (8) to the electric food grater

(1).

. To facilitate the closing of the storage compartment (8), an arrow () is indicated on it
€K
'@' and on the storage compartment cover (3). When closing the compartment, the arrows

must lie more or less opposite each other (P> ).

> To facilitate the attachment of the storage compartment (8), an arrow () is indicated
'@' on it and behind the Start button (2) on the electric food grater (1). When attaching the

compartment, the arrows must lie more or less opposite each other (P> ).

To remove the cylinder, first remove the feed chute (11) from the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) clockwise until the arrow () points to the open lock & on the
housing of the food grater (1).
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You can then remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) from the feed chute (11).

Proceed as follows:

First, remove the pusher (12) from the
feed chute (11). Then hold the feed
chute (11) with one hand. Use your
thumb and index finger of your other
hand to grip the edge of the inserted
cylinder and feed chute (11) and
press them together as shown in the
illustration.  You can detach the
cylinder easily in this manner and

then remove it from the feed chute

(rn).

Be careful when removing the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very

sharp! There is a risk of injury.

Please note that you cannot insert or remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) while the feed chute (11)

is attached to the food grater (1).

Mains cable/mains cable duct

Now, pull the integrated
mains cable as required from
the mains cable duct and
insert the mains plug into a
socket that is always easily
accessible. You can store the
mains cable again in the

mains cable duct after use.

The electric food grater (1) is now ready to use.

Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades

are very sharp! There is a risk of injury.
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First use

Cylinders

We supply 5 different cylinders (4, 5, 6, 7, 10). To aid visual differentiation, these 5 cylinders (4,
5,6, 7, 10) are colour-coded.

For the range of applications of the various cylinders, you can refer to the following diagram:
9 Fine cutting cylinder
(yellow marking)

o Rough cutting cylinder
(orange marking)

Fine shredding cylinder
(green marking)

Rough shredding cylinder
o (blue marking)

o Grating cylinder
(red marking)
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The following table should assist you in selecting the appropriate cylinder for selected foods:

Fine
cutting
cylinder
(yellow)

Food o
Apple |
Cucumber |
Hard cheese |

Hazelnuts, almonds

Potatoes |
Kohlrabi |
Coconut meat

Carrots |
Pepper |
Parmesan

Radishes |
Beetroot |
Red or white

cabbage .
Chocolate

Dry bread

Courgette |
Onions, shallots |

Rough
cutting
cylinder
(orange)

o

Fine
shredding
cylinder
(green)

10

Rough

shredding Grating

cylinder
(blue)

(7

cylinder
(red)

(6
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Electric food grater SGR 150 B1

Operating steps

e Prepare the food to be processed so that it can be inserted easily in the feed chute (11).

e Place a suitable bowl under the opening of the cylinder to collect the processed food.

e Now insert the prepared food in the feed chute (11).

e Press the Start button (2) and keep it pressed. The cylinder (4, 5, 6, 7 or 10) in use then

rotates.

To prevent blocking of the cylinder in use, the pusher (12) should be pressed
only when the Start button (2) is pressed and the cylinder rotates.

e The food in the feed chute can be inserted into the cylinder using the pusher (12). When the

feed chute (11) is empty, you can insert more food if necessary.

The processed food falls forwards from the opening of the cylinder to the bowl placed previously

under the device.

o After all prepared foods have been processed, release the Start button (2).

If you want to process larger quantities of food, always observe the short

operating time of 2 minutes to avoid damaging the electric food grater (1).

e Remove the mains plug from the socket.

Cleaning

WARNING! Always remove the mains plug from the socket before cleaning.
Never immerse the electric food grater (1) in water and never clean it under

running water. There is a risk of an electric shock!

WARNING! Be careful when using and cleaning the cylinders. The blades

are very sharp. There is a risk of injury!

Do not use any aggressive, abrasive or chemical cleaning agents. The surface
of the electric food grater (1) and the accessories could be damaged

irreparably.

e Remove the mains cable from the socket.

e Remove the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) from the storage compartment (8).
e Detach the storage compartment (8) from the electric food grater (1).

e Remove the pusher (12) from the feed chute (11).

e Detach the feed chute (11) from the motor shaft (9).
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e Clean the electric food grater (1) with a damp cloth. You can apply a mild detergent to the
cloth to remove stubborn dirt. Ensure that you remove all remaining detergent with a wet cloth.

e The 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10), the storage compartment (8), the storage compartment cover
(3), the feed chute (11), and the pusher (12) are suitable for cleaning in a dishwasher.
Alternatively, you can clean these parts with warm water and a mild detergent. After washing,
rinse the parts with clear water. Make sure that all parts are completely dry the next time you
use them.

e You can now reattach the cleaned parts to the electric food grater (1) and store cleaned
cylinders (4, 5, 6, 7, 10} in the storage compartment (8).

Please note that some foods, for example, carrots or red cabbage, contain natural dyes. The plastic

parts of the food grater (1) and the accessories may be discoloured by these dyes. These

discolourations do not constitute defects.

Storage

If you will not be using the electric food grater (1) for a prolonged period, store it in a dry and

clean location.

e Clean the electric food grater (1) and all accessories as described in the last section.
o Store the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).

e Insert the mains cable so far into the mains cable duct that only the mains plug can be seen.

Troubleshooting

The electric food grater (1) is not working.

e The mains plug is not inserted in the socket. Insert the mains plug into a mains socket.
o The socket is defective. Try plugging the device into another socket which you know is definitely
working.

o The electric food grater (1) is defective. Contact the Service Team.

One of the cylinders (4, 5, 6, 7, 10) cannot be detached.

e Always detach the entire feed chute (11) to insert or remove a cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Also

note the following image for this purpose on page 9.
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Environmental and disposal information

When this symbol appears on a product, this indicates that the product is subject to
the European Directive 2012/19/EU. All electrical and electronic devices must be
disposed of separately from household waste at designated disposal points.
Disposal of old devices in this manner will prevent harm to the environment and
. human health hazards. For further information regarding disposal of old devices in
accordance with the directive, contact your local government office or the retailer

where you purchased the device.
Remember to protect the environment. Used batteries should not be disposed of in domestic waste.
They must be taken to a collection point for old batteries. Please note that only discharged batteries
may be deposited in collection bins for portable batteries. Care must be taken to ensure that

batteries that are not fully discharged do not short circuit.

Dispose of the packaging in an environmentally compatible manner. Cardboard can be put out for
municipal paper collections or brought to public collection points for recycling. Films and plastic
used for packaging the device are collected by your local disposal services and disposed of in an

environmentally compatible manner.

Conformity information

This appliance complies with the basic requirements and other applicable
provisions of the Low Voltage Directive 2006/95/EC, EMC Directive
2004/108/EC, ErP Directive 2009/125/EC and RoHS Directive 2011/65/EU.

The complete EU Declaration of Conformity is available on request at:

TARGA GmbH
Product Compliance
Coesterweg 45
59494 SOEST
GERMANY
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Recipe suggestions

White or red cabbage salad

% 15009 white or red cabbage

% 1 pepper

% 125gsugar

s 125mloil

% 125ml vinegar

% 1 tablespoon salt

% 1 pinch pepper

Cut the cabbage with the rough cutting cylinder (4). Chop the pepper with the rough shredding
cylinder (7). Mix the oil, vinegar, sugar, salt and pepper and heat this marinade slightly. Pour the
lukewarm marinade over the cabbage and let it marinate for several hours. Mix the salad well and

season it fo your taste with salt and pepper. Enjoy your meal!

Wild garlic and almond pesto

®,
o

60g almonds

®,
o

60g parmesan

0,
X3

1 bunch wild garlic (approx. 100g)

D

0,
o

120ml extra virgin olive oil

0,
o

Salt, pepper to taste

Grate almonds and parmesan with the grating cylinder (6). Mix the almonds, parmesan, olive oil,
salt and pepper. Finally, remove the wild garlic from its stalks, chop it finely and stir it into the
mixture, and again season to taste with salt and pepper. Enjoy your meall

Courgette salad

9

% 3-4 small courgettes (approx. 800g)
% 1 cucumber
% 1 jar Miracle Whip (or yoghurt)

+» Tabasco to taste

®,
o

Pepper, salt, paprika

®,
o

Garlic to taste

®,
o

1 bunch chives

®,
0.0

1 small tin sweet corn

Cut or shred the courgettes and cucumber with the rough cutting cylinder (4) or the rough
shredding cylinder (7). Finely chop or cut the chives. Mix the courgettes, cucumber, sweet corn,
chives and Miracle Whip. Season the salad with salt and pepper. Add a few splashes of Tabasco
to give it more flavour. Add some more garlic if desired. Finally, decorate the salad by sprinkling
paprika over it before serving. Enjoy your meal!
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Potato fritters (4 portions)

d

10 large potatoes

o
4

X3

*

4 large onions

X3

*

2 tablespoons flour

X3

¢

4 large eggs

X3

o

Salt and pepper

X3

¢

Apple compote

X3

¢

Oil for frying

Prepare the potatoes with the rough shredding cylinder (7) and the onions with the fine cutting
cylinder (5). Stir the beaten eggs and flour into the mixture. Season with salt and pepper to taste.
Heat the oil in a pan and pour dollops of mashed potato, roughly 10cm wide and not too thick,
into the pan. Fry the potato fritters on both sides until golden brown. Serve the potato fritters with

apple compote. Enjoy your meal!

Cherry and cream quark with grated chocolate (6 portions)

o,
X4

500g quark
2 cups cream (400ml)

*

o,
o

d

o
4

2 bars chocolate, chilled (milk or dark chocolate)

X3

4

1 jar morello cherries (pitted)

X3

o

Sugar
Grate the chilled chocolate with the rough shredding cylinder (7). Whip the cream and add sugar
to taste. Stir the quark and fold in the cream, grated chocolate and cherries. Enjoy your meal!
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Warranty and servicing advice

Warranty of TARGA GmbH

Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product
defects, you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our

warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a
safe place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within
three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we

deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced
and repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported
immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and
subjected to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and
manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal
wear and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components
such as switches, rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the
product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always
comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations
in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be
observed and complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for
commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service
technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product is repaired

or replaced.
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Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed
documentation or online help carefully. Should any problems arise which
cannot be solved in this way, please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial
number (if available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff
will initiate further servicing procedures depending on the fault.

= Service

(GB) Phone: 0207 - 36 50 744

E-Mail: service.GB@targa-online.com
(IE>  Phone:  O1-2421583

E-Mail: service.lE@targa-online.com
(MT)  Phone: 800 - 62175

E-Mail: service. MT@targa-online.com

(CY) Phone: 800 - 92 496

E-Mail: service.CY@targa-online.com

IAN: 96257

Am— Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated

above.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 SOEST
GERMANY
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HAektpikog Tpipmng Aayavikwvy SGR 150 B1

Eilcaywyn

EuxapioTtoUpe Beppd yia v ayopd tou nhektpikol Tpiptn Aaxavikov SGR 150 B1 mg SilverCrest,
mou epeiig Oa avagiperal wg TpipTnG Aaxavikov (1). Mpdkeral yia éva olyxpovo mpoidy uyniig
moidmrag, 1o omoio SieukoNlvel TV epyacia cag oty kouliva kal oag SieukoNlvel oty
npoeToipacia vooTipou paynrol kai caldrag ev pimy opBaipoul. Mévie tdpmava, Ta omoia
avrikaBioTavrar ebkoha, oag mapéxouv ™ SuvatoéTnTa va KOyete, va Tpiyere 1 va Euoete Siapopa

£idn Aaxavikov kai d&\a katdAnha Tpoipa, dmwg yia mapaderypa okAnpd Tupi i cokoldra.

Evdsdeaiypévn xpnion

Autdg o Tpipmg Aaxavikev (1) eivar pia oikiakr) cuokeur) Tou xpnoipelel oTo KOYIPO, TO TRiYIHO A
10 &bopo Siapdpwv addv Aaxavikov kar NV katdMnhov Tpogipwv. Asv emmpémeral va
xpnotporoieitar é€w amd KAEIOTOUG XWPOUG KAl Ot TIEPIOXEG pE TPOTTIKO KAipa. Aev mpoopilerar yia
Aemoupyia ot emiyeipnon f yia emayyehpaTiky xpRon. Xpnoipomoieite Tov Tpiptn Aaxavikov (1)
amok\eIoTIKG ot kaToikieg yia 11wtk xpRon. Omoiadhmote GAn xpron Oewpeitar pn evdederypivn.
Autdg o Tpiptng Aaxavikav (1) avramokpiveral oe 6Aa Ta mpoéTUTa Kal TIg TTpodiaypagig ot oxion
pe T ouppdppwon CE. Xe mepimmwon pn eykekpipévng amd Tov KATAOKEUAOTH TPOTIOTIOINGNG TOu
1piptn Aayavikev (1), Sev eivar mhéov eyyunpévn n cuppdpPwon pe autd Ta mpoTuta. Aev yiveral
Sexthy kapia €uBlvn Tou katackeuaoth yia {nuitg i PAaPeg mou Ba mpoklyouv amd autév To

Moyo. Xpnoiporroieite poévo ta e€aptipara mou Tapéxovral amod Tov KATaoKEUaoTh.

Tnpeite Toug eBvikolg kavoviopoug kai T vopoBesia TG xopag xpAons.
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Meprexdpeva ouoksuaoiag

e Tpipmg Aaxavikwv SGR 150 B1 g SilverCrest
e 5 Tupmava

e  Oi mapouoeg odnyieg xpnong

@)
kalbpparog eikovilerar o TpipTng Aaxavikdv SGR 150 B1 1ng SilverCrest, dAa ta e€apripara kai

mapoloeg odnyieg xpAong Siabétouv mrucodpevo kdAuppa. IV eowTepikf TALUpPd ToOU

Ta xeipiompia pali pe apiBuols. Mmopeite va avoiyere T oehida Tou TTUCCOpEvoU kaAlppaTog
kaBug SiaPalere Ta mepiexdpeva Tav odnyiwv xpfong. Erol éxere mavrote pia omTIKA €KOVa TV
ekdorote e€apmpdrev/xapiompiov. Or apiBuoi éxouv Tv akdoubn onpacia:

HAektpIkOG TRIPTNG Aayavikwy

Aiakomng Start

KéAuppa Brkng puraéng

Tpmavo xoviphg kormg (moptokai ofjpavon)

Topmavo yiNg kotmg (kitpivn ofpavon)

Tpmavo Tpiyiparog (kOkkivn ohpavon)

Topmavo xovrpou &uaipatog (pmAe ofpavon)

©nkn piAadng

Aéovag kivnong

Topmavo yizol uaipatog (mpaoivn oAuavon)

Aoyeio mhijpwong

®06000000000

2ToupTWTAPI

Texvikd oroixsia

Ovopaocia SilverCrest SGR 150 B1
Tpopodooia 220-240V~, 50/60 Hz
Karavahwon ioxtog 150 W

Xpovog ouvexolg Asiroupyiag 2 herrta

K\don mpootaciag =]

Aiaotdoeg (M x Y x B) mepimou 14 x 29 x 23 cm
Bapog mepimou 1409 g
Oeppokpacia AeiToupyiag 5°Ctwg 35°C

Yypaoia Aerroupyiag 85% oxerikn uypaocia
Emmpendpeveg ouvOnkeg puralng -10°C ¢wg +50°C, pey. 85% oxetikr uypaoia
Eleyxog aopaleiag:

TOV SUD

Evdixeral va yivouv Tpomomoioeig Twv TexvIKOV oToixeiwv kal Tou oxediacpol xwpig Tponyoupevn
aidormoinon.

ENnvika - 21



HAektpikog Tpipmng Aayavikwvy SGR 150 B1

Xpévog ouvexoug heaitoupyiag

O xpdvog ouvexolg Aemoupyiag dnhwvel yia mdoo xpodvo pmopei va Aemoupyrioel o nAekTpIKOG
TpiptnG Aaxavikov (1) xwpig va umepBeppavOei kar va umootel {npid To potép. O xpodvog
ouvexoUg Aermoupyiag yia Tov nhektpikd TpipTn Aaxavikov (1) eivar 2 Aerrrd. Orav mapéNdsr autdg
0 XPOVOG, 0 NAeKTPIKOG TpipTng Aaxavikdv (1) mpémel va mapapeivel amevepyomoinpévog, péxpl va
KPUWOEI TO HOTEP.

Yrrod:idag aopalsiag

Mpiv amd v mpoT Xpnon Tou nAektpikol TpipTn Aaxavikav (1) SiaBdote mpooekTikd dleg Tig
utrodeiéeig mou akohouBolv kal Tpeite dAeg Tig Tpoeidomoinoelg, akbdpa kai av giote eoikeiwpévol
pe T xpfion nhektpikov cuokeubv. uraée mpooekTikd autég Tig odnyieg xpRong yia peAovTikn
avagopd. Av moulfoere i peraPifdoere Tov nhektpikd Tpiptn Aaxavikov (1) , ¢povriote va
nmapadwoere omwodnmoTe kai autég Tig odnyieg xpriong.

MPOEIAONOIHZH! To cipPolo autd emonpaiver onpavrikég umodeiéeig
yia Tnv acpai Aeroupyia Tou nhekTpikol TpipTn Aaxavikov (1) kai yia v
TpoaTacia Tou xpRoT.

To opBoro autd emonuaiver mepaitipw MAnpopopiakig umodeieig oxeTIKa pe
10 Btpa.

MPOEIAONOIHXH! To cipPoro autd emonpaiver kivdlivoug yia Ty uyeia
twg kai Bavaoipoug kivduvoug kai/f ulikég {npitg Adyw nhektpominiag.

Maidi1a ka1 aropa pe avanmnpisg

Amayopeterar n xpfion authg g ocuokeung amd maidid. Aiamnpeite ™) ouokeur} kal 1o kaiwdio
ouvdeong g pakpid amd maidid. Or cuckeuéq emTpémetal va xpnoipomoiolvral améd dtopa pe
TTEPIOPICHEVEG CWHATIKEG, aioBnTApIeg ) TveupaTikég 1kavoTnTeg f eANTT) epmeipia kai/f eNkimeig
yvOoeG povo umd emiPieyn A epdoov éxouv AaPer odnyieg oxeTikd pe TNV ac@al xpron Toug Kai
karavoolv Toug mBavoug kivélvoug Tou eykupove n xprAon Toug. Amayopeleral ota Traidid va
mailouv pe T ouokeuny. Ta pikpoeéapthpara pmopoly va yivouv dkpwg emkivduva ot mepimmwon

karamoong. Emiong, kpatare pakpid Tig pepPpaveg g cuokeuaciag. Yrmdpyxe kivbuvog acpuéiag.

Kalwdio psparog

Mavere mavrote 1o kalwdio pebparog amd 1o i kar pnv Tpafdre 1o o 1o kahwdio. Mnv

TomoBereite émmAa | dAa Papid avrikeipeva mave oto kaAwSIo PEUPATOG Kal TTPOCEXETE WOTE Va
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pnv Toakioel, 18iaitepa oty meploxn Tou Pig. My mepvare To kalwdio pelparog mave amd oAl
{eotd ) ko@TEPd onpeia kar dkpeg, yia va pnv utrootel {nuid. Mn xpnoipomoisite mpooappoyeig N
mpoektéoelg kakwdivv mou Sev avramokpivovial ota IoxUovia TPOTUTIA acpaieiag kal pnv
emepPBaivere oto kawdio pedparog! Te mepinTwon mou To kaAwdio pelpatog umootel {nuid, Tpimel
va avrikataotabel anmd Ttov katackeuaot f amd 1o Tpnpa eumnpéong mehatov Tou
karackeuaoth f amd e&adikeupévo aropo, wote va amogeuxBoly evdexdpevor kivbuvol. Mnv kavere
moté kdpmo oto kaAwdio pelpatog kar pnv 1o Sévere pe AGMa kahodia. To kahwdio pevparog
npéme va Spopoloyeital katd TéTolov TpdTo, wote va pnv kivduvebe va matnBei i va epmodile.

Yrdpye kivbuvog tpaupatiopol.

Zuvmpnon / Ka@apiopog

O epyaoieq emokeunq eivar amapaimreg, av o nAekTpikdG TpipTNG Aaxavikay (1) umroote {npid, av
e10¢NOs1 oTo £owTEPIKG Tou KaTOIO UYPO 1) avikeipevo, av exTelsi oe Bpoxn 1| uypacia A av dev
Nerroupyei dyoya f Tiéoe kaTw. Ze mepimTwon mou SiamoTooete kamvo, acuviiBiotoug Bopufoug n
ooptg, Pydite aptowg To kahwdio pelpatog Tou nAektpikol TpipTn Aaxavikov (1) amé my mpila.
31g MepImTOoEIG autig, Oev emTpémeTal Mepaitipw XPHon Tou nhektpikol Tpiptn Aaxavikov (1)
mpiv SievepynBei éheyxog amd adikd Texvikd. Avabitere deg Tig epyaocieq emokeufg amokAeloTIkA
ot e&eibikeupivo TexvikOd Tpoowmikd. Mnv avoiyere Toté To mepiPAnua Tou nAekTpIKOU TpipTn
Aaxavikov (1). Mpiv amé Tov kaBapiopd Tou nhektpikou Tpipm Aaxavikov (1), Byadere mavrote To
@IG Tou kahwdiou pelipatog amd Ty mpila. Aev mpémel ot kapia mepimTwon va Bubicere ot vepd 1
va a@noETe KATW atmd TpexoUpEvo vepd Tov nhekTpikd Tpipm Aaxavikov (1) yia va tov kaBapioere.

Mpocoxn katd ™ xpAon kai Tov kabapiopd Tev Tupméavaey (4, 5, 6, 7, 10). O Aemideg eivar moAl

kogtepEg! Ymapye kivduvog tpauparniopou.

Aatoupyia

o O nhektpikdg TpipTng Aaxavikwv (1) mpémer va amoouvdieral mavrote amd 1o pelpa mpiv amod
T CUVApPHPOAOYN O TOu.

e Xpnoiporroteite poévo Ta efapripara mou mepidapPavoviar ot ocuokevaoia, 18iwg TO
otouprempi (12) kai ta tbpmava (4, 5, 6, 7, 10). Yrmdpyer kivbuvog Tpaupanopou.

o T[lpooctére onmwodhmote va pnv mpoeléxouv pakpid paiid, ypaPdreg f eapdid polxa kai
maoTolv ota mepioTpepodpeva e€apThpata Tou nAekTpikoU Tpipm Aaxavikov (1). Ymdpxe
kivduvog TpaupatiopoU.

e Mnv mdvere mott pe Ta xépia Ta mepioTpepopeva Tupmava (4, 5, 6, 7, 10). Yrmdpye kivbuvog

TpaupaTiopou.
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e Bydlere 1o gig Tou kalwdiou pelparog amd v mpida kdBe popd mou aldlere Tupmavo.
Mepipévere omwodfmore va mayea va mepioTpégeral To TtUpmavo. Ymépye  kivouvog
TPAUNATIGHOU.

o Mnv méete moté pe yupva xépia Ta TpoOPIpa pica oto doxeio MApwong (11)! Xpnoiporoeite
oe kOt mepimTwon 1o ecwkAeidpevo otoupmetApl (12). Yrapxe kivbuvog Tpaupaniopod.

e Mn Béoere mott oe Aerroupyia Tov nhekTpikd TpipT Aaxavikay (1) xwpig opmavo (4, 5, 6, 7,
10). Mnv emigeipnoete moté va Tepayioete TpOPIPA pe iveg, TT.X. KpEag, 1} TOAU okAnpd TpdPIpa,
m.x. kapudia pe ké\upog 1} maydkia. Mmopei va umooTel {nuid o nAektpikdG TPIPTNG Aaxavikhv
(1).

e Aol Tov xpnoiporolnoete f} 6Tav o NAekTpIkdG TpipTng Aaxavikav (1) Sev emmpeirtal, Byadere

TavToTE To PIg Tou Kahwdiou pelpatog amd v mpidal

MepiBailov Aaitoupyiag

TomoBemote Tov nAektpikd TpipTn Aayavikov (1) mave oe otabepn, eminedn emeavea, kar pnv
agrvere avTikelpeva mave otov nhektpikd TpipTn Aaxavikov (1). O nhektpikdg TpipTNG Aaxavikov
(1) Sev ixer oxediaotel yia hemoupyia ot x0poug pe uynr Beppokpacia i) uypacia (m.y. pmavio) A
pe utrepBoNikr ouykévipwon okdvng. Oeppokpacia kar uypacia Aemoupyiag: 5°C twg 35°C, péy.
85% oxerikn uypaoia.

Mpootyxere Ta e€Ag:

e va pnv extelei ameuBeiag o nhektpikdg TpipTng Aaxavikov (1) o yég Beppdmrag (m.x.
BeppavTikd owparal),

® va pnv méeTel oTov NAkTPIKO TPipTn Aaxavikav (1) dpeco nhiakd wg A 10XUPS TexvATod PG,

e va amogebyeral n emapn pe wekalduevo vepd, vepd mou otdler kar pe SpacTikd uypd, Kai va
pnv xpnoipomolsital o nAekTpIkdG TPipTNg Aaxavikov (1) kovrd ot vepd, kar eibikdrepa Sev
Tpémel ot o nhekTpikdG TPipTng Aayavikdv (1) va Pubiotel ot vepd. My TomoBereite mavew 1)
Simha otov nhekTpikG Tpipm Aaxavikov (1) avrikeipeva mou mepigxouv uypd, mx. Pala A
TTOTAPIA pE TTIOTO,

® va pnv TomoBerolvral mavw 1 Simha otov nAekTpikd TpipTn Aaxavikdv (1) mnyég yupvig
PAOyag (m.x. avappiva kepid),

® va pnv eioxwphoouv ot cuckeur &Eva copara,

e va pnv extelel o nhekTpikdg TpipTnG Aaxavikov (1) ot peyaeg Siakupdvoeig g Oeppokpaciag,
Slapopetikd n uypacia Tou aipa propei va oupmukvwOel kal va mpokaMioel nAekTpikd
Bpaxukukhopara. Av, wotdoo, o nAekTpikOG TPiPTNG Aaxavikov (1) extebel of peydheg
Siakupdvotig g Beppokpaciag, mepipévere (mepimou 2 Opeg) mpiv Tov Béoete oe Aemoupyia,
twg otou emaviNdel otn Oeppokpacia mepifdiovrog,

e va pnv b o nhektpikdg Tpiptng Aaxavikov (1) oe umepPolikd Tpavraypara kai

kpadacpoulg.

24 - EN\nvika



HAektpikog Tpipmng Aayavikwv SGR 150 B1

AmoOnkeuon oz mepiTwon pn Xpnons

Av Sev mpdkemal va xpnoipomoifoete Tov nhektpikd Tpipmn Aaxavikev (1) yia peydho xpovikod
S1dompa, amoouvdiote Tov amd To pelpa. EmmAéov, mpootxere n Beppokpacia amobrkeuong va
mapapéver omy miepioxn peral -10°C kar +50°C. H uypacia tou aépa Sev emmpémerar va umepfBe

v mipn 85% oxenikng vypaaiag.

Mveuparika dikaiwpara

‘Ola 1a mepiexdpeva oto mapov eyxepidio odnyiov xpnong epmintouv ot vopoBeoia mepi
TIVeupaTIKOV  SIKaIPATOY KAl TTPOoPEPOVTal OTOV avayvaoTn QMOKAEIGTIKA HE TTANPOPOPIAKO
okoto. Amayopeletal omoiadnmote avriypagr) f avamapaywyr dedopivev kal TANpopopIOv
XWpIiG PNt Kal ypamT éykpion Tou ouvrdakmn. AuT r amayopeucn €xel epappoyr Kal yia Tnv
EuTTOpIKT) XPRHOoN TV Tepiexopévay kar Twv Sedopivav. To keipevo kal o ekbveg avTioToixouy otV

KaTéoTacn TG Texvohoyiag katd 1o xpovo ektumwong. Me v em@Uuiaén alayov.

Meprypagn Twv XsipioTnpinv

Na Moyoug acpaheiag, o Siakdmrng Start (2) mpémer va mapaptver matuévog yia va Aemoupyel o
nAexTpIkdG Tpiptng Aaxavikov (1). MoNg apnoere to Siakdmm Start (2), n Aemoupyia Tou

nAexTpikoU TpipTn Aaxavikov (1) Siakomerar.

Mpiv and Tnv évapén Aaitoupyiag

Byahte Tov nhextpikd Tpiptn Aaxavikov SGR 150 B1 kai 6ha ta e€apmpara and 1 cuokeuacia
kar ehéyére av igouv mapadobsi dha Ta mepiexdpeva g ouckeuaciag. Aaipiote ONeG TIG
npootareuTikég  pepPpaveg. Jag ouvictolpe va kaBapicere Oha Tta eéapmipatra mpIv Ta

TTPWTOXPNOIHOTIOINTETE.
TorroO@irnon / apaipson Tupmavou

EmAe&re omoio amd 1a 5 tlpmava (4, 5, 6, 7, 10) xpadlerar kar tomobemote To oto Soxeio
m\fpwong (11). Mmopeite va evpepwBsite yia o medio xprong Tou ekdotote Tupmavou (4, 5, 6, 7,
10) amé mig eikdveg TG mapaypdgou «Ta thpmava», omn oehida 28. 31 cuvéxeia, TomoberroTe To
Soxeio mMMpwong (11) pe To TomoBernpévo tdpmavo (4, 5, 6, 7, 10) mave otov &ova kivnong (9).
MNa va SieukohuvBeite otnv TomoBimon, oto mow pépog Tou Soxeiou MAfpwaong (11) umdpyxe éva
Bthog (). Zto mepifAnpa Tou Tpiptn Aaxavikov (1) umapye deia, dimia otov aéova kivnong

(9), éva avoiktd Aoukéto ﬁ, Kal Tavw amd autdy, éva KAEIoTO NOUKETO 0 Mpoxwphote wg £€ng:

e Bda\te To Soygio mAfpwong (11) pe 1o TomoBempévo tipmavo (4, 5, 6, 7, 10) méve ortov
ad&ova kivnong (?) kard tétolov Tpdmo, wote 1o Pélog (M) oto Soxeio MApwong (11) va

Seixvel Tpog To avoiktd Aoukéto & mou umdpyel mave oto mepiPAnpa Tou TPipTN Aaxavikwv

(1).
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e epiorpéyre To Soxeio Mpwong (11) apiotepdotpopa, twg 6Tou To PBéhog (M) otpagel mpog

10 KheroTd houkéro & mrou urtdpyel mave oto mepifAnpa Tou TpipTn Aaxavikov (1).

SroiBaére 1a undhoima tipmava (4, 5, 6, 7, 10) péoa om Bikn puralng (8) kai kheiote T Orkn
@UAaéng (8) pe o k&Auppa (3). I ouvixea, TomoBeriote ™ OnAkn euAaéng (8) mave ortov
nAekTpIkd TpipTn Aaxavikov (1).

kdAuppa (3) umapyouv BéAn (). Ta BéAn mpémer va sival oxedov avrikpiotd dtav

ﬁ MNa va SieukohuvBeite oto KAeioipo g Ofkng puradng (8), mavw oe aumyv kar oto
- kAeioer n Onkn (P> ).

Ma va SieukohuvBeite oy TommoBétnon g Bnkng uiaéng (8), mave ot authv kar oTov
e’% NAekTPIKG TpipTn Aaxavikov (1), miow and 1o Siakémmn Start (2), umdpyouv Bén ().

Ta BéAn mpémer va eival oxeddv avrikpiotd dtav TomroBemnBei n Onkn (P>d).

MNa va Bydhere Ta tipmava, apaiptote mputa To Soxeio MApwong (11) amd Tov TpipTn Aaxavikov

(1).

o Mepiotpiyre To Soyeio MAfpwong (11) edidotpopa, twg 6Tou To Bédog (M) oTpags pog To
avoiktd houkéro W mou umdpyer mave oo mepifAnpa Tou Tpipm Aayavikav (1).

31 ouvéxela, prropeite va agaipéoete To Tupmavo (4, 5, 6, 7, 10) and to doxeio mhfpwong (11).

Ma to okomd autdy, mpoxwpnote wg e€AG:

Agaipéote TIpWTA TO  CTOUNTIWTAPI
(12) amd 10 doxeio mAjpwong (11).
Kpamore  otaBepd 10 Soxeio
mA\ipwong (11) pe o éva xépr. Maore
pe Tov avrixeipa kal To Ogiktn Tou
aMou  xepiou ™V dkpn  Tou
Torrofetuévou  TUpTAvou  kal  Tou
Soxelou m\ipwong (11) kar méoTe Ta
peraél Toug, OmMwG aivetal oV
eikdva. To tipmavo  amaocpalilel

€UKONG KaT' Qutév TOV TPOTIO Kal

agaipeitar amd 1o Soxeio MApwong
(11).

MpoocoxA katd v agaipeon Tov Tupmavey (4, 5, 6, 7, 10). Or Aemideg civan
oAU kopTepég! Ymdpyer kivbuvog tpaupatiopol.

Mnyv TomoBereire ka pnv apaipeite Ta Tipmava (4, 5, 6, 7, 10) dco 1o Soxeio mAfpwong (11) eivar

TorroBetnuévo mavw otov Tpip Aaxavikov (1).
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Kalwdio peuparog / Xwpog armodnksuong kalwdiou pebparog

=

TpaPnére TOpa T0
evowpatwpévo kahwdio
pelpatog  6oo  xpadleral,
€0 amdé 10 x0pO
amoBnkevong kaAwdiou
pebpatog kai Balte To @ig
Tou  kahwdiou ot elkola
nmpocfaoipun mpila. Merd ™
xpfon, propeite va paliyere
&ava 1o kalbdio pelvparog
oto xwpo amoBnkeuong
kahwdiou pevparog.

O nhekTpikdg TpipTNG Aaxavikov (1) eival méov éroipog va Aemoupynioer.

Mpoooyn kard ™ xpfion kai Tov kabapiops Tev Tupmévey (4, 5, 6, 7, 10). O

Aemideg eival ToAU koprepég! Ymdpyer kivbuvog TpaupaTiopou.
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‘Evapin Aaitoupyiag

Ta ropmrava

S1a mepiexdpeva TG ouokeuaoiag mepihapPavovrar 5 Siapoperika Tupmava (4, 5, 6, 7, 10). Ta

va ta Siaxwpilete omikg, Ta 5 tbpmava (4, 5, 6, 7, 10) emonpaivovrar pe Siapopetikd Xxpwpa.

Ta media xpfiong Tou ekAoTOTE TUPTIAVOU PaivovTal OTIG TTAPAKATY EIKOVEG:

Topmavo yikig kormg
(itpivn onpavon)

o Topmavo xovipng Kothg
(moproka\i oApavon)

Topmavo wizol Euoipatog
(mpaoivn ofuavon)

Topmavo xovrpou
o &uoiparog
(pmAe onpavon)

o Tupmavo Tpiyiparog
(xOKkkIVR ofpavon)
Y=
%9

=
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O mivakag mou akohouBel cag SicukoNlver oty alhayr Tou Tuprdvou avaloya pe Ta emAeypéva

TPOPIpa:
Tuopmavo Topmavo Topmavo  Tupmavo
Wikng XovTpng wilou XovTpou Tuopmavo
KOT)G KOT)G &uoiparog &uoiparog TpIYiparog
(cirpivo) (moprokali) (mpaocivo) (prrhe) (kékKIVO)
wee © O ©O © O
MnAro | |
AyyoUpi | |
ZkAnpod Tupi | | ] ]
o UKia,
o'uwousqa -
aplydaha
Matdreg | | |
Aaxavoyouho | | |
Wi Sk
|xcl| véikng - -
kapUdag
Kapéra | | | |
Mmepia | | |
Mappelava ||
Parmavi,
. | | |
pamavaki
Mavrlapr | |
Ke hYe
OkKIvo Naxavo - -
/ Aeukd Aayavo
JokolaTa | | ||
Zepd yopi |
KohokuBaki | | | |
K 481,
pzppu‘ 1a - -
aokalwvia
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Brjpara xeipiopou

e [postoipdoTe Ta TPOPIPA KaTd TéToloV TPATTO, OOTE va prraivouv owotd péoa oto doyeio
mnpwong (11).

e Bahte katdMnho Soxeio culoyrig kaTw amd To dvorypa Tou TupTIAvou yia va Gulléyovral Ta
eme€epyaopiva 1po@Ipa.

e Bdahte T0pa Ta Tpdgipa mou mpotToipdoare pica oto Soxeio mAfpwong (11).

e [Miote mapaterapéva 1o Siakémm Start (2). To tomoBernuévo tpmavo (4, 5, 6, 7 f 10) Oa

apyxioel va mepioTpéperal.

Ma va amotpéyere evdexdpevn epmhokr Tou TommoBetnuévou Tupmavou, apyioTe
va mélere To otoupmwmipl (12) poNig mamoere To Siakdmm Start (2) ka

apxioEl va TEPICTPEPETAl TO TUPTIAVO.

®  Mropsite mitov va wBAoete pe To otoupmempl (12) Ta Tpdgipa péoa oto Soxeio MApwong.
Orav abedoe 1o doxeio mAfpwong (11), pmopeite va tomoBemoete péoa oe autd kar GAa
1pdpIpa, av xpedadera.

Ta emelepyaopéva 1pd@Ipa mépTouv PmpooTd amé 1o dvolypa Tou Tupmavou, péoa oto doxeio

oul\oyng mou TormoBeThoate Tponyoupivas.
o Orav eneéepyaoreite Oa Ta 1pdPIpa mou mpoetoipdoare, aprote To Siakodmm Start (2).

Av Oikere va emelepyaoteite  peyalitepeg moodmTeg  Tpogipwy, AaPere

omwobnmote UTTdYN To XPOVO ouvexolg Aeroupyiag Twv 2 AemTov, woTe va

amo@uyete evdexdpevn {npid otov nAekTpikd TpipT Aaxavikev (1).

e Bydhre 1o ig Tou kahwdiou pelpatog amd Ty mpida.
Ka@apiopog

MPOEIAONOIHZH! Byalere maviote 10 pig Tou kalwdiou pelparog amd
v mpida mpiv amd Tov kabapiopd. Mn Bubilere Toté Tov nAekTpikd TPiGT
Naxavikov (1) oto vepd kai pnv Tov kaBapicere moté kdTw amd Tpegolpevo

vepo. Ymapye kivbuvog nhektporminéiag!

MPOEIAONOIHZH! [pocoyn katd 1 xpnon kai tov kaBapiopd Twv

Tupmavaev. Or Aemmideg eivar moAU ko@Tepéq. Ymdpyer kivéuvog Tpaupatiopot!

Mn xpnoipomoieite SiaPpwrikd, Aeiavrikd f xnpikd péoa kabapiopol. Mmopsi
va umootsi avemavopBotn {nuid n emeaveia Tou NAeKTPIKOU TPIPTN Aaxavikov

(1) kai Twv e€appdroy.

e Bydhte to kaAbSio pedpatog amd Ty mpida.

e Bydhte ta 5 tbpmava (4, 5, 6, 7, 10) ané ) OAkn ¢uAalng (8).
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Anoouvdiote T OAkn puNadng (8) amd Tov nhektpikd Tpipm Aaxavikov (1).

Agaipiote To otoupmempl (12) amé To Soxeio mAfpwong (11).

Armoouvdtote To Sdoxeio mfpwong (11) amd tov &€ova kivnong (9).

KaBapiote Tov nhektpikd Tpipm Aaxavikov (1) pe uypd mavi. Mmopeite va agaipéoere Toug
emipovoug Aekédeg pe mavi epmoTiopévo pe Amo amoppumavrikd marev. Ppovriote va
QTTOPAKPUVETE KATOTIIV TA UTTOAEIHHATA TOU QTTOPPUTTAVTIKOU TIIATWV HE TIAVI TTOU EXETE YWEKATEI
HE VEPO.

Ta 5 tbpmava (4, 5, 6, 7, 10), n 6ikn euralng (8), To k&Auppa (3) g Onkng eUraéng, To
Soxeio mipwong (11) kar To otoupmetApr (12) eivar kardAna yia kaBapiopd ot mhuvtpio
matwv. Evalaktikd, propeite va 1a kaBapiocere pe {eotd vepd kal Amio amoppumavtikd
matwv. 2 ouvéixeia, EemNivere Ta elaptipata pe kabapd vepd. BePaiwbeite ot Oha Ta
eéapTipata éxouv oTeyvOoEl TAPWG TIPIV TA ETAVAY PN OIHOTTOIACETE.

Mropeite mhéov va emavaromoBemoere Ta eaptpata mou kabapicare oTov RAeKTPIKO TPiPTN

Naxavikov (1) kai va otoiBdéere Ta kaBapd topmava (4, 5, 6, 7, 10) ot B1kn puradng (8).

A&Pere umdyn &m kdmoia TpdPIQ, TX Ta kaApdTa N To KOKKIVO AAxavo, TEPIEXOUV PUOIKEG

xpwotikég. Or ev Noyw @uoikég xpwoTikég evdéxeTal va amoxpwpatioouv Ta TAQCTIKG pépn Tou

Tpipm Aaxavikov (1) kar Ta eaptipara. Tétoiou eioug amoxpwpatiopoi dev cuviatoly eAdTopa.

dulaln

Av Sev mpdkeal va xpnoipomoifoete Tov nhektpikd Tpiptn Aaxavikev (1) yia peydho xpovikd

Sidompa, puraére Tov oe oteyvo kar kaBapd pépog.

KaBapiote Tov nhektpikd tpipm Aaxavikov (1) kar dha ta eéaprtipara pe Tov TpOMO TTOU

TIEPIYPAPNKE OTNV TTPONYOUHEV TTAPAYPAPO.
SroiBdére ta 5 topmava (4, 5, 6, 7, 10) o OAkn puraéng (8).

e TomoBemiote To kabdio pelpatog oto xhpo amobrkeuong kalwdiou pelpatog katd TETolov
TPOTIO, WOTE VA PAiVETAl HOVO TO PIG TOU.
Emiluon mpofAnparwv

O nhekTpikd¢ TRiPTNG Aaxavikwv (1) dev Aairoupysi.

Aev ¢xete TomoBethoe o @ig Tou kalwbdiou pelpatog oty mpila. Bakte To @ig Tou kalwdiou
pebparog oty mpida.

H mpila sivar xahaopévn. Aokipdote ™ ouckeuf oe dGA\n mpila yia va Pefaiwbeite om n
ouokeun eivar eviade.

O nhektpikdg TpipTng Aaxavikov (1) éxer BAaPn. AmeuBuvBeire oto otpPig.

Karmoio tupmravo (4, 5, 6, 7, 10) dzv arracpalila.

Amacpahilere mavTote To Soxeio MApwong (11), yia va TomoBemoere /| yia va apaipioere
karolo tupmavo (4, 5, 6, 7, 10). Ta 1o okomd autdv, AaPere emiong umdyn Ty eikdva ot
oeNida 26.
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Yrrod:idaig yia Tnv mpooraocia tou nepifallovrog kai

MAnpopopitg amdppiyng

O1 cuokeutg Tou emonpaivovral pe autd To oupfolo epmintouv otig Siatdleg g
Eupwmaikfg Obnyiag 2012/19/EU. ‘Oeg o1 TaiiG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG TIPETIEI VO QTTOPPITITOVTAl XWPIOTA amd Ta oikiakd amoppippara, o€
Béoeig mou £xouv mpofBAepBsi e1dikd yia To okomd autdv amd To kpdtog. Me Ty
— evoederyptvn amdppiyn ™G Talaidg Cuokeunig amogelyovial EMTTOCEG OTO
mepiBailov kai n SiakuPeuon Mg avBpamivng uvyeiag. MepioodTepeg MAnpopopieg
OXeTIKA pe TRV TpoPAemmdpevn amdppiyn TG Malaidg CUOKEUNG PTTOpEiTe va Tapete
amd ™ SnuoTikA apxn, To popia Siaxeipiong amopPIPPATLY 1 aTd To KATaoTPa

oTou ayopdoare T CUOKEUT).
Skegreite TV Tipootacia Tou mepiBalovrog. O1 xpnoipomoinpéveg pmatapieg Sev mpémel va
amoppimovral pali pe Ta oikiakd amoppippara. Mpéme va mapadibovrar ot popeig culoyrig
mahiov pratapidv. AdPete umdyn om ol pmatapieg emTpémeral va amotiBevial ot Soxeio culoyrng
TANIQV PTIATAPIOV CUCKEUWY HOVO OTaV eival apopTioTeg. AIaQopETIKA, TNV TEPITITWON PTTATAPIOV
mou Sev éxouv ekpopTiotei TApwg, Tpémel va AapPavoviar pétpa katd  evdexopévev

Bpaxukukhopatoy.

Kai n ouokeuacia mpémer va amoppinteral pe 1pomo @INkS Tpog 1o mepifdMov. Ta xaptédvia g
ouokeuaciag pmopoly va mapadobolv oe onueia cuMoyRG Xpnoipomoinpévou xaptiol i ot
Snpodaoioug popeig culoyng yia avakikhwon. Or mhaoTikég pepPpdveg kar Ta mhaoTikd pépn g
ouokeuaciag culéyovral amd v Tomikh emiyeipnon &1a6eong amoPAiTwy kar amoppintovrar pe

TpOTO PINKO TIPOg To TrEpIBANNOY.

InHEIWOEIG OXETIKA HE T CUHHOPPWON

Auth n ouckeun avramokpivetal omg Pacikég amamoag kai TG GAeg
c € npodiaypapiq TG odnyiag yia cuokeuiq xapnAig tdong 2006/95/EC, mv

obnyla HMT 2004/108/EC, mv odnyia HPIM 2009/125/EC kabog kar v
obnyia RoHS 2011/65/EU.

Mropeite va mpopnBeuteite v AN SAAwon cuppdppwong EE katdmv aimong amé:

TARGA GmbH
Product Compliance
Coesterweg 45
59494 SOEST
GERMANY
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Mporaosig ouvraywv

Zaldara amd Aeukd Aaxavo/kokkivo Adxavo

®,
o

1500 g Aeukd 1) kOkKIvo Aaxavo

0,
o

1 peyaAn mmepia
125 g Zaxapn
125 ml Maéi

125 ml Ebé

1 k.o. akam

®,
o

®,
o

X3

%

®,
o

®,
o

1 mpéla mmépi

Koyre o Adygavo pe To tipmavo xovrpng kotmg (4). Tepayiote Ty mimepid pe 1o TUpmTavo xovrpoU
&uciparog (7). Avakariyte to A4S, to &0é1, ™ Laxapn, To ahdm kai To mmépl, kai {gotdvere
eNappOg To piypa. MepixloTe To xAiapd xupd oto Aayavo kar apnote Ta va Tpafhéouv yia apketég
wpeg. Avakatéyte kald T caldra kar SokipdoTe TV akdpa pe aldT Kal MTEPI avaloya pe TiG

emOupieg oag. Kakf opeén!

MéoTo pz aypio ok6pdo kai aplydalo

0,
o

60 g aplydaha

X3

*

60 g mappelava

®,
o

1 parcdkr dypio ok6pdo (mepimou 100 g)
120 ml kaho ehaidbhado
< AMam, mmépr avaloya pe TV TpoTipnor oag

0,
o

o

Tpiyte Ta apbydara kai v mappelava pe To Tpmavo Tpiypiparog (6). Avakatéyte Ta aplydala,
v mappedava, To ehaidhado, To aldT Kal To TITTEPI. 21O TENOG, QVAKATEYTE TO YINOKOMPEVO AypIo

okdpdo, apol kOYeTe To koTodvi, oTo piypa kail Sokipdote Eava pe akdm kar mmépr. Kahg dpedn!

KolokuOooalara

®,
o

3-4 pikpd kohokuBdkia (mepimou 800 g)

1 ayyoupi

1 momip1 vipéoryvk Miracle Whip (f yiaolpm)
Tapmaoko avdloya pe Ty TpOTIPNOT 0ag

0,
o

®,
o

®,
o

0,
o

Mimép1, akam, kokkivo mimép!

®,
o

Jk6pSo avéloya pe Ty mpoTiunon oag

®,
o

1 parodki oxovoTpaco

X3

%

1 pikpry 860N Kahapmoki

Koyre f Ebote Ta kohokuBdkia kal To ayyolpi pe To Thpmavo xovipng komhg (4) i pe To Tupmavo
xovtpou Euaipatog (7). Wikokdyre 1) TepayioTe o pikpd KoppdTia To oxoivompaco. Avakatiyte Ta
kohokuBdkia, To ayyolpl, To kalapmoki, To oxolvompaco kai To vipioivyk Miracle Whip.
Aokipdote T cahdta pe mmiEpr kai alam. Na va vyivel kauteph, mpooBiote pepikig otaydveg
rapmdoko. Av Békere, mpooBiote kal Aiyo okdpbo. Na va amokrioe wpaia dyn, macmaiore oTo

Tihog pe Myo kokkivo mmépr. Kahiy 6pedn!
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Tnyavireg mararag (4 pepidzg)

o,
o

10 peydheg mardreg

d

4 peydha kpeppldia

3
*

X3

¢

2 k.0. akelpi

®,
X4

4 peydha afya

*

X3

*

ANGTI kal mTEPI

X3

¢

Kopmoora pniou

o,
X4

A&b1 yia yaviopa

D

Emeéepyaoteite Tig mardreg pe To tpmavo xovrpou Eucipatog (7) kai ta kpeppldia pe to TUpTavo
wiIAAG kotmg (5). Avakatéyre To piypa pe Ta xTurmpéva auyd kai To akelpl. AokipdoTe pe alam kai
mmépl avaloya pe v mpoTipnon oag. Zeotavere To Aadi ot éva Tnydvi kar mpoobiote amd Tov
moupt Ox1 oAU xovtpig koutahigg pe péyeBog 10 ecm. Tnyaviote Tig Tyaviteg kar amd 11 Suo
TAEUPEG pEXPI VO TTAPOUY XpUoagivio xpwpa. 2epPipete TIG TyaviTeg TaTdTag pe KopTOoTa PiAou.

Kahr &peén!
Tupi Quark pe kpépa yalakrog kai kepaoia, pe Tpippara cokolarag (6
Hepidec)

500 g Quark
2 prroX kpépa yahakrog (400 ml)
2 mAakeg cokolaTag, maywpiveg (amd MApeg yaha ) yAukomikpn)

o,
o

X3

o

X3

¢

X3

*

1 motp1 kepdoia Morello (xwpig koukoUTo)
Zaxapn
SUote v maywpévn cokoldta pe To Tipmavo yovrpol Euoipatog (7). Xtumfore v kpépa

X3

o

yahakrog pe {axapn pixpr va ogiéel, avaloya pe v mpotiunor oag. Avakaréyte To Quark kai
npoaBioTe TV kpépa ydhakTog, Ta Tpippata cokoldtag kai Ta kepdaoia. Kahi 6peén!
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Yrod:zieig oxeTika pe Tnv eyyunon kai ) diadikacia oipfig

Eyyunon tng TARGA GmbH
A&16mipn mehamiooa, a&idtipe NG,

MNa Tt ouckeun auth AapPavere eyyinon 3 erdv amd v npepopnvia ayopdg. e mepimrwon
ENATTWPATOVY TOU TIPOIGVTOG AUTOU £XETe VOUIKA SIKaIOpATa évavil Tou TTWANTH Tou Tpoidvrog. Autd

Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopilovral amd Ty eyylnon pag n omoia meplypAPETal TAPAKATW.

'Opoi ¢ eyyUnong

H Sidpkeia 1oxvog Mg eyyunong apyider and my nuepopnvia ayopdg. Mapakalotpe va guraéere
kald To mpwrtdtumo TG Tapeiakng amodaéng. To éyypago autd xpeadletar wg amddaln g
ayopdq. Av ot Sidotnpa TpIOV €10V amd TV nepopnvia ayopdg Tou mpoidvtog autol mpokUel
eNaTTOpa UNIKOU 1 KaTaokeufig, TOTE Xwpig XpEwor oag To mpoidv - kar emhoyh pag - Oa

emokevaotel f Oa avrikaractabei.

Aidpkeia TnG gyylnong kai vopika mpoPlemopevig amaitiodg o mepinmTwon

e\artoparog

O xpdvog Ioxlog TG eyylnong Sev emekteiverar amd m vopikd mpofBAemduevn eyyunon. Autd
IoxVel kal yia avTikatacoTabévia kar emokeuacpéva e€apmpara. Evéexdpeveg {npitg kar ehattopara
mou umdpyouv 16N katd v ayopd mpémea va Snhovovrar apicwg petd Ty amoouckeuacia. O

€MIOKeUEG TTOU TIPOKUTITOUV pETa TNV TTapéheuon Tou xpdvou TG eyyunong Ba xpedvovra.

'Exraon Tng eyyinong

H ouokeun mapdyOnke mpooekTikd clppuva pe auotnpég podiaypagig moidTTag kai eAéyxOnke
oxohaoTikad mpiv v mapdadoon. H mapexdpevn eyyunon 1oxlel yia elatropata UNKOV N
kataokeung. H eyyinon aut Sev kalbmer eapmipara Tou mpoidvrog Ta omoia eivar ekrebeipéva oe
kavovikiy pBopd kal wg e TolTou propolv va BewpnBolv eBeipodpeva eaptiuara, 1 Inpitg oe
eurmaBn e€apmpara, m.y. SiakémTeg, emavapopni{dpeveg pmaTtapie 1 pEPn KATaOKEUAOHEVA ATTO
yuali. H eyylnon aut karaminTel av 1o mpoidv xpnoipormoinBOnke eve eixe umootel {nuid, av Sev
xpnotpomoifbnke cword f dev ouvinpenBnke cwotd. MNa owoTh XpAon Tou TPoidvTog mpémel va
mpeolvrar emakpifog Oheg o umodeileig mou avagépovrar otig odnyieg xpnong. Mpéme
omwodAmoTe va amogelyovral okomTol XPioNG Kal XEIPIOHOI yla TNV amoQuyr Tov ommoiwv
umtdpyouv umodeileig | mpoaidomoifoeg omg odnyieg xprong. To mpoidv mpoopiletal
atmmokAEIoTIKG yia 1810TIKA Kal Ox1 yia emayyehuaTiky xpfon. H eyylnon akupoverar oe mepinmoon
KaTaxpPnoTIKAG Kal akataAnAng xpfong, epappoyng Piag, kabog kar emepBactwy or omoieg Sev
¢yivav amd g eoucioSomnuéveg pag avrimpoowrieieg otpPig. Me v emokeur) i) avrikardortaon

Tou Tipoidvrog Sev Eekiva véa Sidpkeia eyyunong.
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Aiadikaocia ot repinTwon eyyunong

MNa va eaopahiotsl ypriyopn emelepyacia Tou ampardg oag, mapakalolpe va akohoubroere TG

£éng umobeileig:

- Mpiv B¢oere To Mpoidy ot Aeimoupyia, mapakahoUpe va Siafdoete mpooekTikd T
ouvodeutiki) Tekpnpiwon i v online BonBeia. e mepimmwon mou mapouciaotei
tva TpdPAnpa 1o omoio Sev propel va emAuBel pe autd Tov TpoTIO,
ameuBuvBeite oty avoikty pag ypappr emkoveviag.

- NMapakalotpe yia k&Be epwtnpa va éxere oe eroipdmTa TV Tapeakn amddeén
kai Tov apiBud eidoug (IAN) i) av undpye Tov apiBpd oeipdg wg amddeaén g
ayopag.

- e mepimroon mou Sev eivarl epikT pia TNAEQWVIKA Ao, pEcw TNG QvoIKTG pag
ypappng Siakavovilerar mepartipw e&utinpémon avdloya pe v aimia Tou

opaiparog.
B  xippi
Tnképuvo: 00800 - 44 14 04 66
E-Mail: service.GR@targa-online.com
(CY)  Torguvo: 800 - 92 496
E-Mail: service.CY@targa-online.com
IAN: 96257

L Karaokzuaorng

Mapakalolpe ixere umoyn oag om n Siebbuvon mou akoloubel Sev eivar SielBuvon otpPis.

AmreuBuvBeite mpata oTig mpoavapepopeveg Béoeig otpPig.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 SOEST
GERMANY
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Einleitung

Vielen Dank fiir den Kauf der elektrischen Gemiiseraspel SilverCrest SGR 150 B1, nachfolgend als
Gemiiseraspel (1) bezeichnet. Es handelt sich um ein hochwertiges, modernes Produkt, das lhnen
die Arbeit in der Kiiche erleichtert und Ihnen hilft, im Handumdrehen leckere Speisen und Salate
herzustellen. Fiinf leicht auswechselbare Trommeln geben ihnen die Méglichkeit, verschiedene
Gemisesorten und andere geeignete Lebensmittel, wie z.B. Hartkdse oder Schokolade zu

schneiden, zu reiben oder zu raspeln.

Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Diese Gemiseraspel (1) ist ein Haushaltsgerdt und dient zum Schneiden, Reiben oder Raspeln
verschiedener Gemisesorten und weiterer geeigneter Lebensmittel. Sie darf nicht auBerhalb von
geschlossenen Rgumen und in tropischen Klimaregionen genutzt werden. Sie ist nicht fir den
Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie die
Gemiseraspel (1) ausschlieBlich in Wohnbereichen fir den privaten Gebrauch, jede andere
Verwendung ist nicht bestimmungsgemdf. Diese Gemiseraspel (1) erfillt alle, im Zusammenhang
mit der CE Konformitdt, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller
abgestimmten Anderung der Gemiseraspel (1) ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des

Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller mitgelieferte Zubehar.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.
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Lieferumfang

o SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 B1
e 5 Trommeln
e Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind die SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 B1 und dlle Zubehérteile sowie
Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Sie kénnen diese Umschlagseite ausgeklappt
lassen, wahrend Sie weitere Kapitel der Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine
Referenz zum betreffenden Zubehérteil/Bedienelement vor Augen. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Elektrische Gemiiseraspel

Start-Taster

Aufbewahrungsfachabdeckung

Grobe Schneidtrommel (orange Markierung)
Feine Schneidirommel (gelbe Markierung)
Reibetrommel (rote Markierung)

Grobe Raspeltrommel (blaue Markierung)
Aufbewahrungsfach

Antriebswelle

Feine Raspeltrommel (griine Markierung)

Einfillschacht

®O6000000000

Stopfer

Technische Daten

Bezeichnung SilverCrest SGR 150 B1
Spannungsversorgung 220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme 150W

KB-Zeit 2 Minuten

Schutzklasse Il [g]

Abmessungen (B x H x T) ca. 14 x 29 x 23cm
Gewicht ca. 1409g
Betriebstemperatur 5°Cbis 35°C
Betriebsluftfeuchtigkeit 85% rel. Feuchte
zulassige Lagerbedingungen -10°C bis +50°C, max. 85% rel. Feuchte
Sicherheit geprift:

TOV sUD

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.
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KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange die elekirische Gemiiseraspel (1) betrieben
werden kann, ohne dass der Motor Uberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei der
elekirischen Gemiseraspel (1) betragt 2 Minuten. Nach dieser Zeit muss die elekirische
Gemiiseraspel (1) solange ausgeschaltet bleiben, bis der Motor abgekihlt ist.

Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung der elekirischen Gemiseraspel (1) lesen Sie die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang
mit elekirischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfdltig als
zukiinftige Referenz auf. Wenn Sie die Gemiiseraspel (1) verkaufen oder weitergeben, héndigen
Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus.

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise fiir den sicheren
Betrieb der elekirischen Gemiiseraspel (1) und zum Schutz des Anwenders.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise zum Thema.

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die Gesundheit bis
zur Lebensgefahr und/oder Sachschéden durch elekirischen Schlag.

A Kinder und Personen mit Einschrénkungen

Dieses Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind
von Kindern fernzuhalten. Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Kleinteile kdnnen bei Verschlucken lebensgeféhrlich sein. Halten Sie auch die Verpackungsfolien
fern. Es besteht Erstickungsgefahr.

A Netzkabel

Fassen Sie das Netzkabel immer am Netzstecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel selbst.
Stellen Sie keine Mébelsticke oder andere schwere Gegensténde auf das Netzkabel und achten
Sie darauf, dass dieses nicht geknickt wird, insbesondere am Netzstecker. Fishren Sie das
Netzkabel nicht iber heiBe oder scharfe Stellen und Kanten, um Beschadigungen zu vermeiden.
Verwenden Sie keine Adapterstecker oder Verléngerungskabel, die nicht den geltenden
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Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch keine Eingriffe an dem Netzkabel vorl Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefshrdungen zu vermeiden. Machen Sie niemals
einen Knoten in das Netzkabel und binden Sie es nicht mit anderen Kabeln zusammen. Das
Netzkabel sollte so gelegt werden, dass niemand darauf tritt oder behindert wird. Es besteht
Verletzungsgefahr.

Wartung / Reinigung

Reparaturarbeiten sind erforderlich, wenn die elektrische Gemiseraspel (1) beschédigt wurde,
Flissigkeit oder Gegensténde ins Innere des Gehduses gelangt sind, sie Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt wurde oder wenn sie nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie
Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder Geriiche feststellen, ziehen Sie unverziiglich
das Netzkabel der elektrischen Gemiiseraspel (1) aus der Steckdose. In diesen Féllen darf die
elekirische Gemiiseraspel (1) nicht weiter verwendet werden, bevor eine Uberprifung durch einen
Fachmann durchgefihrt wurde. Lassen Sie alle Reparaturen nur von qualifiziertem Fachpersonal
durchfihren. Offnen Sie niemals das Gehéuse der elekirischen Gemiiseraspel (1). Bevor Sie die
elekirische Gemiseraspel (1) reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
Zur Reinigung darf die elekirische Gemiseraspel (1) keinesfalls in Wasser getaucht oder unter
flieBendes Wasser gehalten werden.

Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die Messer sind sehr scharfl
Es besteht Verletzungsgefahr.

Betrieb

o Die elektrische Gemiseraspel (1) ist vor jedem Zusammenbau vom Netz zu trennen.

e Verwenden Sie zum Betrieb nur die im Lieferumfang enthaltenen Zubehérteile, insbesondere
Stopfer (12) und Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.

e Achten Sie unbedingt darauf, dass beim Betrieb keine langen Haare, Krawatten oder weite
Kleidungstiicke in die rotierenden Teile der elektrischen Gemiiseraspel (1) ragen und sich hier
verfangen kénnen. Es besteht Verletzungsgefahr.

e Greifen Sie niemals mit den Hénden in die rotierenden Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht
Verletzungsgefahr.

e Ziehen Sie zu jedem Trommelwechsel den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Warten Sie
unbedingt, bis die Trommel nicht mehr dreht. Es besteht Verletzungsgefahr.

e Driicken Sie niemals mit blofen Handen Lebensmittel in den Einfillschacht (11)! Benutzen Sie
in jedem Fall den beiliegenden Stopfer (12). Es besteht Verletzungsgefahr.

e Betreiben Sie die elekirische Gemiseraspel (1) niemals ohne Trommel (4, 5, 6, 7, 10).
Versuchen Sie niemals, faserige Lebensmittel wie z.B. Fleisch oder sehr harte Lebensmittel wie
z.B. Nisse mit Schalen oder Eiswiirfel zu zerkleinern. Die elekirische Gemiseraspel (1) kénnte
beschadigt werden.

e Nach Gebrauch oder wenn die elekirische Gemiiseraspel (1) unbeaufsichtigt ist, ziehen Sie
immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
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Betriebsumgebung

Stellen Sie die elektrische Gemiiseraspel (1) auf eine feste, ebene Oberfléiche und stellen Sie keine
Gegenstinde auf die elekirische Gemiseraspel (1). Die elekirische Gemiiseraspel (1) ist nicht fir
den Betfrieb in Rdumen mit hoher Temperatur oder Luftfeuchtigkeit (z.B. Badezimmer) oder
Ubermé&Bigem Staubaufkommen ausgelegt. Betriebstemperatur und Betriebs|uftfeuchtigkeit: 5°C bis
35°C, max. 85% rel. Feuchte.

Achten Sie darauf, dass:

e keine direkten Warmequellen (z.B. Heizungen) auf die elektrische Gemiseraspel (1) wirken;

o kein direktes Sonnenlicht oder starkes Kunstlicht auf die elektrische Gemiseraspel (1) trifft;

e der Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser und aggressiven Flissigkeiten vermieden wird und die
elektrische Gemiiseraspel (1) nicht in der Néhe von Wasser betrieben wird, insbesondere darf
die elekirische Gemiiseraspel (1) niemals untergetaucht werden. Stellen Sie keine mit
Flissigkeiten gefiillten Gegenstéinde, z.B. Vasen oder Getréinke auf oder neben die elektrische
Gemiiseraspel (1);

e keine offenen Brandquellen (z.B. brennende Kerzen) auf oder neben der elekirischen
Gemiiseraspel (1) stehen;

e keine Fremdkérper eindringen;

e die elekirische Gemiseraspel (1) keinen starken Temperaturschwankungen ausgesetzt wird, da
sonst Luftfeuchtigkeit kondensieren und zu elektrischen Kurzschlissen filhren kann. Wurde die
elektrische Gemiseraspel (1) jedoch starken Temperaturschwankungen ausgesetzt, warten Sie
(ca. 2 Stunden) mit der Inbetriebnahme, bis sie die Umgebungstemperatur angenommen hat;

e die elekirische Gemiiseraspel (1) keinen ibermaBigen Erschiitterungen und Vibrationen

ausgesetzt wird.

Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die elekirische Gemiseraspel (1) fir einen léngeren Zeitraum nicht einsetzen méchten,
trennen Sie diese vom Stromnetz. Achten Sie auflerdem darauf, dass die Lagerfemperatur im
Bereich zwischen -10°C und +50°C bleibt. Die Luftfeuchtigkeit darf 85% rel. Feuchte nicht

iberschreiten.

Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriffliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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Beschreibung der Bedienelemente

Aus Sicherheitsgrinden muss der Start-Taster (2) zum Betrieb der elekirischen Gemiseraspel (1)
gedriickt und gehalten werden. Sobald Sie den StartTaster (2) loslassen, schaltet die elektrische

Gemiseraspel (1) ab.

Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die elekirische Gemiiseraspel SGR 150 B1 und alle Zubehérteile der Verpackung
und {berprisfen Sie die Vollsténdigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Wir
empfehlen, vor der ersten Benutzung alle Zubehérteile noch einmal zu reinigen.

Trommel einsetzen / enthehmen

Waéhlen Sie nun eine der 5 beiliegenden Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) nach Bedarf und setzen diese
in den Einfillschacht (11) ein. Den Einsatzbereich der einzelnen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10)
entnehmen Sie bitte der Grafik im Abschnitt ,Die Trommeln” auf Seite 45. Montieren Sie
anschlieBend den Einfilllschacht (11) mit eingesetzter Trommel (4, 5, 6, 7, 10) auf die
Antriebswelle (9). Um lhnen die Montage zu erleichtern, ist auf dem hinteren Teil des
Einfillschachtes (11) ein Pfeil () aufgebracht. Am Gehéuse der Gemiseraspel (1) sind rechts

neben der Antriebswelle (9) ein gedffnetes Schloss & und oberhalb davon ein geschlossenes

Schloss acufgebracht. Gehen Sie folgendermaf3en vor:

e Stecken Sie den Einfiillschacht (11) mit der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) so auf die
Antriebswelle (9), dass der Pfeil () am Einfillschacht (11) auf das gedffnete Schloss & am
Gehduse der Gemiseraspel (1) weist.

e Drehen Sie nun den Einfillschacht (11) gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil () auf das

geschlossene Schloss 8 om Gehause der Gemiiseraspel (1) weist.

Verstauen Sie die restlichen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) und verschlieBen
Sie das Aufbewahrungsfach (8) mit der Aufbewahrungsfachabdeckung (3). Stecken Sie
anschlieBend das Aufbewahrungsfach (8) auf die elektrische Gemiiseraspel (1) auf.

o~ Um lhnen das VerschlieBen des Aufbewahrungsfaches (8) zu erleichtern, ist an diesem
'@' und an der Aufbewahrungsfachabdeckung (3) jeweils ein Pfeil () aufgebracht. Die
Pfeile missen beim VerschlieBen ungefdhr gegeniiber liegen (P> ).

Um lhnen das Aufstecken des Aufbewahrungsfaches (8) zu erleichtern, ist an diesem
und an der elekirischen Gemiiseraspel (1) hinter dem Start-Taster (2) jeweils ein Pfeil

() aufgebracht. Die Pfeile missen beim Aufstecken ungefshr gegeniiber liegen (P> <).

Zum Entnehmen der Trommel entfernen Sie zuerst den Einfillschacht (11) von der Gemiiseraspel (1).
e Drehen Sie den Einfilllschacht (11) im Uhrzeigersinn, bis der Pleil () auf das gesffnete

Schloss & am Gehéuse der Gemiiseraspel (1) weist.
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AnschlieBend kénnen Sie die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Einfiillschacht (11) entnehmen.

Gehen Sie dazu folgendermafBen vor:

Entnehmen Sie zundchst den Stopfer
(12) aus dem Einfillschacht (11).
Halten Sie nun den Einfiillschacht
(11) mit einer Hand fest. Greifen Sie
mit Daumen und Zeigefinger der
anderen Hand den Rand der
eingesetzten Trommel und des
Einfillschachtes (11) und driicken Sie
diese, wie in der Abbildung gezeigt,
zusammen. Die Trommel l@sst sich auf
diese Weise leicht [6sen und
anschlieBend aus dem Einfiillschacht
(11) entnehmen.

Vorsicht beim Entnehmen der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die Messer sind sehr
scharfl Es besteht Verletzungsgefahr.

Bitte beachten Sie, dass sich die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht einsetzen, bzw. entnehmen lasst,

solange der Einfiillschacht (11) an der Gemiseraspel (1) montiert ist.

Ziechen  Sie jetzt das
integrierte  Netzkabel nach
Bedarf aus dem
Netzkabelschacht und
stecken Sie den Netzstecker
in eine immer leicht
zugédngliche Netzsteckdose.
Nach Gebrauch kann das
Netzkabel wieder in dem
Netzkabelschacht  verstaut
werden.

Die elektrische Gemiiseraspel (1) ist nun betriebsbereit.

Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die
Messer sind sehr scharf! Es besteht Verletzungsgefahr.
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Inbetriebnahme

Die Trommeln

Im Lieferumfang befinden sich 5 verschiedene Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Zur optischen
Unterscheidung sind diese 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) farbig gekennzeichnet.

Die Einsatzbereiche der verschiedenen Trommeln kénnen Sie der folgenden Darstellung
entnehmen:

Feine Schneidtrommel

(gelbe Markierung)

o Grobe Schneidtrommel
(orange Markierung)

Feine Raspeltrommel
(griine Markierung)

Grobe Raspeltrommel
o (blave Markierung)

o Reibetrommel
(rote Markierung)
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Die folgende Tabelle soll Ihnen die Trommelauswahl fiir ausgewéhlte Lebensmittel erleichtern:

Lebensmittel

Apfel
Gurken

Hartkdse

Haselnisse, Mandeln

Kartoffeln

Kohlrabi
Kokosnussmark
Méhren

Paprika

Parmesan

Rettich, Radiesschen
Rote Beete

Rotkohl / WeiBkohl
Schokolade
Trockenes Brot

Zucchini

Zwiebeln, Schalotten

Feine
Schneid-
trommel

(gelb)

(5

Grobe
Schneid-
trommel
(orange)

o

Feine
Raspel-
trommel
(grin)

(10

Grobe
Raspel-
trommel

(blau)

(7

Reibe-
trommel
(rot)

(6
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Bedienschritte

e Bereiten Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel so vor, dass diese gut in den Einfillschacht
(11) eingefihrt werden kénnen.

e Stellen Sie ein passendes Auffanggefdf unter die Trommeléffnung, um die bearbeiteten
Lebensmittel aufzufangen.

e Geben Sie jetzt das vorbereitete Lebensmittel in den Einfillschacht (11).

e Driicken Sie den Start-Taster (2) und halten Sie diesen gedriickt. Die eingesetzte Trommel (4, 5,

6, 7 oder 10) dreht sich nun.

Um ein Blockieren der eingesetzten Trommel zu verhindern, sollte der Stopfer
(12) erst gedriickt werden, wenn der Start-Taster (2) gedriickt ist und die

Trommel sich dreht.

® Mit dem Stopfer (12) kdnnen Sie nun die in den Einfillschacht gegebenen Lebensmittel
einschieben. Wenn der Einfillschacht (11) leer ist, kdnnen Sie bei Bedarf weitere Lebensmittel
einfihren.

Die bearbeiteten Lebensmittel fallen vorne aus der Trommel&ffnung in das zuvor untergestellte

AuffanggefaB.
e Wenn dlle vorbereiteten Lebensmittel verarbeitet wurden, lassen Sie den Start-Taster (2) los.

Wenn Sie gréflere Mengen Lebensmittel verarbeiten wollen, beachten Sie

unbedingt die Kurzbetriebszeit von 2 Minuten, um Schéden an der elekirischen

Gemiseraspel (1) zu vermeiden.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
Reinigung

WARNUNG! Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Tauchen
Sie die elektrische Gemiiseraspel (1) niemals ins Wasser und reinigen Sie diese

niemals unter flieBendem Wasser Es besteht Stromschlaggefahr!

WARNUNG! Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln. Die

Messer sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsgefahr!

Benutzen Sie  keine aggressiven, scheuernden oder  chemischen

Reinigungsmittel. Die Oberfléche der elektrischen Gemiiseraspel (1) und der

Zubehdrteile kénnte irreparabel beschadigt werden.

e Ziehen Sie das Netzkabel aus der Netzsteckdose.
e Entnehmen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Aufbewahrungsfach (8).

e Trennen Sie das Aufbewahrungfach (8) von der elektrischen Gemiiseraspel (1).
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e Entnehmen Sie den Stopfer (12) aus dem Einfiillschacht (11).

e Trennen Sie den Einfiillschacht (11) von der Antriebswelle (9).

e Reinigen Sie die elekirische Gemiseraspel (1) mit einem feuchten Tuch. Bei hartnéckigen
Verschmutzungen kénnen Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch geben. Achten Sie daradf,
dass sie anschlieBend alle Spilmittelreste mit einem mit Wasser benetzten Tuch entfernen.

e Die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10), das Aufbewahrungsfach (8), die Aufbewahrungsfach-
abdeckung (3), der Einfillschacht (11) sowie der Stopfer (12) sind fir die Reinigung in einer
Spilmaschine geeignet. Alternativ kénnen diese Teile mit warmem Wasser und einem milden
Spilmittel gereinigt werden. Spilen Sie die Teile nach dem Spilen mit klarem Wasser ab.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile bei der néchsten Verwendung vollstéindig trocken sind.

e Nun kdnnen Sie die gereinigten Teile wieder an der elektrischen Gemiiseraspel (1) anbringen
und gereinigte Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) verstauen.

Bitte beachten Sie, dass einige Lebensmittel, z.B Karotten oder Rotkohl, natiirliche Farbstoffe

enthalten. Durch diese Farbstoffe kénnen sich die Kunstoffteile der Gemiiseraspel (1) und die

Zubehérteile verférben. Diese Verfarbungen stellen keinen Mangel dar.

Aufbewahrung

Wenn Sie die elekirische Gemiseraspel (1) fir einen léngeren Zeitraum nicht gebrauchen,

bewahren Sie diese an einem trockenen und sauberen Ort auf.

e Reinigen Sie die elekirische Gemiseraspel (1) und alle Zubehérteile wie im letzten Kapitel
beschrieben.

e Verstauen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8).

e Schieben Sie das Netzkabel so weit in den Netzkabelschacht ein, dass nur noch der

Netzstecker zu sehen ist.

Problemlésung

Die elektrische Gemiiseraspel (1) hat keine Funktion.

o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

e Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerdt an einer anderen Netzsteckdose von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

e Die elekirische Gemiseraspel (1) ist defekt. Wenden Sie sich an den Service.

Eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10) lasst sich nicht I6sen.

e lésen Sie immer den kompletten Einfillschacht (11), um eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
einzusetzen oder zu entnehmen. Beachten Sie dazu auch die Abbildung auf Seite 44.
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Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Geréte unterliegen der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronik-Altgeréte miissen getrennt vom
Hausmiill Gber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgemdf3en Entsorgung des alten Geréts vermeiden Sie Umweltschdden und
. eine Gefdhrdung lhrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur
vorschriftsgeméBen  Entsorgung des dlten Gerdts erhalten Sie bei der
Stadiverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschdft, wo Sie das Gerét

erworben haben.
Denken Sie an den Umweltschutz. Verbrauchte Batterien gehdren nicht in den Hausmiill. Sie
missen bei einer Sammelstelle fir Altbatterien abgegeben werden. Bitte beachten Sie, dass
Batterien nur im entladenen Zustand in die Sammelbehdlter fir Gerdte-Altbatterien gegeben
werden dirfen, bzw. bei nicht vollstéindig entladenen Batterien, Vorsorge gegen Kurzschlisse

getroffen werden muss.

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen kénnen bei
Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen zur Wiederverwertung abgegeben
werden.  Folien und Kunststoffe  des Lieferumfangs  werden  iber Ihr  &rfliches

Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

Konformitatsvermerke

Dieses Gerdt entspricht den grundlegenden Anforderungen und den anderen
c € relevanten Vorschriffen der Richtlinie fir Niederspannungsgerdte 2006/95/EC,

der EMV-Richtlinie 2004/108/EC, der ERPRichtlinie 2009/125/EC sowie der
RoHS Richtlinie 2011/65/EU.

Die vollsténdige EU-Konformitéitserklérung erhalten Sie auf Anfrage bei:

TARGA GmbH
Product Compliance
Coesterweg 45
59494 SOEST
GERMANY
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Rezeptvorschlage

WeiBBkrautsalat/Rotkrautsalat

o,
X4

1500g Weif- oder Rotkohl

1 Paprikaschote

125g Zucker

125ml Ol

125ml Essig

1EL Salz

1 Prise Pfeffer

Schneiden Sie den Kohl mit der groben Schneidtrommel (4). Zerkleinern Sie die Paprika mit der

*

d

o
*

X3

¢

®,
o

X3

o

X3

¢

o,
o

groben Raspeltrommel (7). Vermengen Sie OL, Essig, Zucker, Salz und Pfeffer und erwdrmen Sie
diese Flussigkeit leicht. Geben Sie den lauwarmen Sud iber den Kohl und lassen Sie alles mehrere
Stunden lang ziehen. Mengen Sie den Salat gut durch und schmecken Ihn nach lhren Wiinschen
noch mit Salz und Pfeffer ab. Guten Appetit!

Barlauch-Mandel-Pesto

d

60g Mandeln

60g Parmesan

1 Bund Bérlauch (ca. 100g)
120ml gutes Olivendl

o
4

X3

o

o,
o

X3

4

X3

¢

Salz, Pfeffer nach Geschmack
Reiben Sie Mandeln und Parmesan mit der Reibetrommel (). Vermengen Sie Mandeln, Parmesan,

Olivendl, Salz und Pfeffer. Zuletzt rihren Sie den von Stielen befreiten und klein geschnittenen

Bérlauch unter die Masse und schmecken noch einmal mit Salz und Pfeffer ab. Guten Appetit!

Zucchinisalat

o,
X4

3-4 kleine Zucchini (ca. 800g)
1 Gurke
1 Glas Miracle Whip (oder Joghurt)

Tabasco nach Geschmack

*

9
”Q

X3

¢

o,
o

X3

4

Pfeffer, Salz, Paprika

X3

¢

Knoblauch nach Geschmack

1 Bund Schnittlauch

1 kleine Dose Mais

Schneiden oder raspeln Sie Zucchinis und Gurke mit der groben Schneidtrommel (4) oder der

.

)
*

5

%

groben Raspeltrommel (7). Schneiden oder hacken Sie den Schnittlauch klein. Vermengen Sie
Zucchini, Gurke, Mais, Schnittlauch und Miracle Whip. Schmecken Sie den Salat mit Pfeffer und
Salz ab. Fir eine gewisse Scharfe geben Sie ein paar Spritzer Tabasco dazu. Wenn Sie mégen
auch noch etwas Knoblauch. Fir eine schéne Optik zuletzt etwas Paprikagewiirz dariiberstreven.
Guten Appetit!
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Reibekuchen (4 Portionen)

®,
o

10 grof3e Kartoffen

0,
o

4 groBe Zwiebeln
2 EL Mehl

4 grof3e Eier

Salz und Pfeffer
Apfelkompott

®,
o

®,
o

0,
o

®,
o

g

% Ol zum Backen
Verarbeiten Sie die Kartoffen mit der groben Raspeltrommel (7) und die Zwiebeln mit der feinen

Schneidtrommel (5). Vermengen Sie die Masse mit den geschlagenen Eiern und dem Mehl.
Schmecken Sie mit Salz und Pfeffer nach Geschmack ab. Erhitzen Sie das Ol in einer Pfanne und
geben Sie von dem Kartoffelbrei 10cm groBe und nicht zu dicke Kleckse hinein. Backen Sie die
Reibekuchen von beiden Seiten goldbraun. Servieren Sie die Reibekuchen mit Apfelkompott. Guten

Appetit!

Kirsch-Sahne-Quark mit Schokoladenraspel (6 Portionen)

®,
"

500g Quark

2 Becher Sahne (400ml)

2 Tafeln Schokolade, gekihlt (Vollmilch oder Zartbitter)

1 Glas Schattenmorellen (entsteint)

% Zucker

Raspeln Sie die gekihlte Schokolade mit der groben Raspeltrommel (7). Schlagen Sie die Sahne
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steif, nach Geschmack mit Zucker. Rihren Sie den Quark glatt und heben Sie Sahne,
Schokoladenraspel und Kirschen unter. Guten Appetit!
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Elektrische Gemiiseraspel SGR 150 B1

Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den original Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns -

nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.
Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft geprisft. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméifie Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemaBer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des

Produkts beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdahrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefiigte
Dokumentation bzw. Onlinehilfe. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf
diese Weise nicht geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

Y Service

DE Telefon: 0049 (0) 211 -547 69 93

®

E-Mail: service.DE@targa-online.com

(AT} Telefon: 0043 (0) 1-79 57 6009

E-Mail: service. AT@targa-online.com

(CH) Telefon: 0041 (0) 44-51182 91

E-Mail: service.CH@targa-online.com

IAN: 96257

A= Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 SOEST
DEUTSCHLAND / GERMANY
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