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Cake Pop Maker SCPM 1000 A1l

Introduction

Thank you for purchasing a SilverCrest Cake Pop Maker SCPM 1000 A1, hereafter referred to as
Cake Pop Maker.

Intended use

The Cake Pop Maker is easy to use and makes 12 cake pops in one cycle. You can then continue

processing the cake pops using the enclosed sticks and holder and decorate them to your liking.

This Cake Pop Maker is not intended for business or commercial use. Only use the Cake Pop
Maker for household purposes, any other use is improper. In addition, never use the Cake Pop
Maker outside of confined spaces or in tropical climate zones. This Cake Pop Maker meets all
norms and standards associated with CE conformity. Any modification of the Cake Pop Maker not
coordinated with the manufacturer will result in said compliance with standards no longer being
guaranteed. The manufacturer is no liable for damages or liability for defects resulting from such

modification.

Please observe the national regulations or laws of the country of use.

Scope of delivery

Cake Pop Maker
Holder
Sticks (24 count)

These instructions for use

O|lO|®| >
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Cake Pop Maker SCPM 1000 A1

These instructions for use (D) feature a flip-out cover. The inside of the cover shows the Cake Pop

Maker (A) with numbers. The numbers mean:

Baking surfaces

1 Red indicator light

2 Green indicator light
3 Cover

4 Handle

5

6

Cake pop moulds

Technical data

Model SilverCrest SCPM 1000 Al
Power Supply 220-240V~, 50/60Hz
Power consumption 800-1000W

Dimensions (w x h x d) approx. 20 x 11 x 25 cm
Weight approx. 1481g

Technical data and design subject to change without notice.

Safety information

Please carefully read the following instructions before using the Cake Pop Maker (A) for the first
time and follow all the warnings, even if you are familiar with handling appliances. Keep these
instructions in a safe location for future reference. When selling or passing on the Cake Pop Maker
(A), be sure to also included these instructions.

WARNING! This symbol indicates important information for safely operating
the Cake Pop Maker (A) and to protect the user.

This symbol indicates additional helpful information on this topic.

A The Cake Pop Maker (A) is not intended for use with an external time switch or a

separate telecontrol system.
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This Cake Pop Maker (A) may be used by children age 8 years and up, as well as by
persons with reduced physical, sensory or mental capacities, or lacking experience
and/or knowledge, so long as they are supervised or instructed in the safe use of the
Cake Pop Maker (A) and understand the associated risks. Do not allow children to play
with the Cake Pop Maker (A). Do not allow children to clean or perform user
mainfenance unless over age 8 years and supervised. Also keep the packaging film
away from children. Suffocation hazard.

Keep children under age 8 years away from the appliance and the connector cable.

If you notice smoke, unusual noises or odour, immediately unplug the Cake Pop Maker
(A) from the socket. In these cases discontinue using the Cake Pop Maker (A) until it has
been inspected by an expert. Never inhale smoke from a possible appliance fire. If you
inhaled smoke nevertheless, seek medical attention. Inhaling smoke can be dangerous

to your health.

Verify no open fire sources (e.g. burning candles) are on or next to the Cake Pop Maker

(A). Fire hazard!

Do not operate the Cake Pop Maker (A) unsupervised. Always unplug from the socket
when not in use. Only store away the Cake Pop Maker (A) once it has completely

cooled off. Fire hazard!

Attention: fire hazard! Never use the Cake Pop Maker (A) near highly flammable

materials, e.g. curtains, draperies, efc.

Never expose the Cake Pop Maker (A) to direct heat sources (e.g. heaters) or direct
sunlight or strong artificial lighting. Also avoid contact with splashing or dripping water
and aggressive liquids. Do not operate the Cake Pop Maker (A) near water. Never
immerse the Cake Pop Maker (A). Do not place objects filled with liquids, e.g. vases or
beverages atop the Cake Pop Maker (A). Please also be sure not to expose the Cake
Pop Maker (A) to excessive shock or vibration. Do not allow foreign obijects to enter the

appliance.. The Cake Pop Maker (A) could otherwise be damaged.

Power cord

> B>

Always hold the mains cable by the plug, do not pull on the power cord itself.
Do not set the Cake Pop Maker (A), furniture or other heavy objects on the power cord
and be sure not to bend it.

Never make a knot in the power cord and do not tie together with other cables. The
power cord should be positioned so nobody can step on or be hindered by it.
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Ensure the power cable does not touch hot surfaces of the Cake Pop Maker (A).

Do not use adapter plugs or extension cables which do not meet the applicable safety
standards and do not manipulate the power cable! If the power cord is damaged it must

be replaced by the manufacturer or his customer service, or a similarly skilled person to
prevent hazards.

Copyright

All contents of these instructions are subject to copyright and are solely made available to the
reader for information purposes. Any copying or duplication of data and information without the
express written approval of the author is prohibited. This also pertains to the commercial use of the
contents and data. Text and illustrations are current at the time of print. Subject to change.

Before use

Remove the Cake Pop Maker (A) from the packaging and remove all packaging materials. Check
the Cake Pop Maker (A) for damage. Do not use the Cake Pop Maker (A) if damaged.

Clean the Cake Pop Maker (A) as described in chapter "Cleaning". Lightly grease the baking
surfaces (5) with butter, margarine or oil suitable for baking. This will make it easier for
manufacturing residue to release from the baking surfaces (5). Now plug the mains plug into a
mains socket and heat up the Cake Pop Maker (A) once with the cover (3) closed until the green

indicator light (2) shows the baking temperature has been reached.

A Risk of burns! The temperature of accessible surfaces can be very high during use.

L\ Aslight odour and even minimal smoke may form during first use due to manufacturing
@ residue. This is normal and will disappear after a short time. Please ensure adequate

ventilation. If necessary, open a window.

Now unplug from the mains socket and allow the Cake Pop Maker (A) to cool off with the cover

(3) open. Next clean the Cake Pop Maker (A) again as described in chapter "Cleaning".
The Cake Pop Maker (A) is now ready for use.
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Initial use

Risk of burns! The temperature of accessible surfaces can be very high during use.

Place the Cake Pop Maker (A) on a level, heatresistant surface. When using on a

delicate surface, place a heatresistant pad under the Cake Pop Maker (A).

Never operate the Cake Pop Maker (A) with a time switch or a remote controlled

socket.

Depending on the batter used, it may be beneficial to first lightly brush the baking

ST

surfaces (5) and cake pop moulds (6) with vegetable oil. This may make it easier to

remove the finished cake pops.

Plug the power plug into an easy to reach socket. The Cake Pop Maker (A) does not feature an
On/Off switch and will start heating up immediately. The red indicator light (1) will light up
once the Cake Pop Maker (A) is connected to power. The green indicator light (2) will light up

once the baking temperature has been reached.

Parts of the Cake Pop Maker (A) can become very hot. Use pot holders or oven mitts to
prevent burns. Risk of injury.

e Open the Cake Pop Maker (A) and carefully add batter to the cake pop moulds (6) using a
spoon or a piping bag. The fill level varies by the batter being used. Do not fill batter pas the
top edge of the cake pop moulds (6).
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The green indicator light (2) will be lit during the baking cycle whilst the baking temperature is

within the optimal range. If the temperature drops too much, the green indicator light (2) will

extinguish and the Cake Pop Maker (A) will reheat.

Bake the cake pops to your preferences. The baking time varies between approx. 6 to 8
minutes. Depending on the batter being used and your preferences, the baking time may be a
bit shorter or longer. Briefly lift the cover (3) after at least 2 minutes to check doneness. Lifting
the cover (3) sooner may result in the cake pops breaking open. Only hold the cover (3) by the
handle (4), where the temperature is lowest.

Once you are happy with the baking results, remove the finished cake pops from the open
Cake Pop Maker (A) by lifting them out of the cake pop moulds (6) using e.g. a wooden fork
or wood pick. Never use metal objects to remove the cake pops to prevent damaging the cake
pop moulds (6).

Allow the cake pops to cool off before continuing to work with them.

Once cooled, insert one of the included
sticks (C) about halfway into the cake
pops to now be able to decorate them to
your liking, e.g. with chocolate frosting

and chocolate sprinkles.

@'? Briefly dipping the sticks (C) in chocolate glaze will ensure the cake pop stays on the

stick (C) better.

Using the included holder (B) you can set
down the cake pops until the decoration
has dried. The depressions of the holder
(B) has holes for inserting the sticks (C).
Insert the sticks (C) with the decorated
cake pops from the top of the holder (B)
infto the holes within the holder (B)

recesses

If you no longer wish to use the Cake Pop Maker (A), unplug from the socket and allow the
Cake Pop Maker (A) to cool off completely.

Clean the Cake Pop Maker (A) as described in chapter "Cleaning".

8
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Maintenance / Cleaning

Maintenance
c Maintenance is required if the Cake Pop Maker (A) is damaged, liquids or objects have

entered the housing, the Cake Pop Maker (A) was exposed to rain or moisture, or if the
Cake Pop Maker (A) is not working properly or fell. If you notice smoke, unusual noises
or odour, immediately shut off the Cake Pop Maker (A) and unplug from the socket. In
these cases discontinue using the Cake Pop Maker (A) until it has been inspected by an

expert. Any maintenance must be performed by skilled professionals. Never open the
housing of the Cake Pop Maker (A).

Cleaning

Unplug from the mains socket before cleaning, risk of electric shock!
Allow the Cake Pop Maker (A) to cool off. Risk of burns!

Never immerse the Cake Pop Maker (A) in water!

> B>

Do not clean the Cake Pop Maker (A) with cleaners or solvents. This will prevent damaging the

Cake Pop Maker (A) and cleaning residue in the next batch of cake pops. Proceed as follows:

e After using the Cake Pop Maker (A) first clean the baking surfaces (5) and donut moulds (6)
with a dry paper towel to remove grease residue.

e Next clean all surfaces and the power cable with a slightly dampened dishcloth.

o The sticks (C) and the holder (B) can be cleaned with water and a little washing up liquid.

e Dry the Cake Pop Maker (A) and all accessories well before using again.
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Storage during non-use

When the Cake Pop Maker
(A) is not being used it can
easily be stored by wrapping
the power cord around the
rear foot and storing the
Cake Pop  Maker (A)

vertically to save space.

Troubleshooting

The Cake Pop Maker (A) is not working.

e Verify the plug is correctly connected to the mains socket.
o Check if the socket being used is live. Try plugging the Cake Pop Maker (A) into a different

socket.

Batter leaks from the sides of the Cake Pop Maker (A)
e Add less batter to the donut moulds (6). The expansion varies by the batter being used.

Environmental instructions and disposal information

Devices with this marking are subject to European Directive 2012/19/EU. All
used appliances and electronics must be disposed separate from household waste
through sites designated by the government. Proper disposal of the used appliance
prevents environmental damage and jeopardizing your personal health. For more
information on proper disposal of the used appliance please contact your

L municipality, waste disposal authorities or the shop where the appliance was
purchased.

Also dispose of packaging in an environmentally friendly manner. Cartons can be disposed through

paper collection or public collection sites for recycling. Film and plastics from packaging are

collected by your local waste management company for environmentally friendly disposal.
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Compliance statements

This appliance complies with the basic requirements and other applicable
c € provisions of the Low Voltage Directive 2006/95/EC, EMC Directive
2004/108/EC, ErP Directive 2009/125/EC and RoHS Directive 2011/65/EU.
The respective conformity/compliance statement can be found at the end of these

instructions.

Recipe suggestions

Basic recipe

% 150g Sugar
% 1 Pkg. vanilla sugar

®,
o

3 Eggs

150g Soft butter
150g Flour (type 405)
1 ts Baking powder

®,
"

®,
o

®,
o

Mix the sugar, vanilla sugar, eggs and soft butter.
Add flour and baking powder and mix to a creamy batter.

Chocolate cake pops

% 150g Sugar

% 1 Pkg. vanilla sugar

% 3 Eggs

% 150g Soft butter

% 2 Tbs cocoa

% 150g Flour (type 405)
% 50g Chocolate chips

% 1 ts Baking powder

Mix the sugar, vanilla sugar, eggs and soft butter.
Add flour, baking powder and the cocoa and mix to a creamy batter.

Last, carefully mix in the chocolate chips.

Marzipan cake pops

®,
o

150g Sugar

A few drops of bitter almond flavouring

0,
o

0,
o

3 Eggs
150g Soft butter

0,
o
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<

* 1509 Flour (type 405)
*» 50g Ground almonds
% 1 ts Baking powder

<

o

o

* Marzipan paste

Mix sugar, eggs and soft butter.
Add the flour, baking powder and the ground almonds, and mix to a creamy batter.
Add batter into the Cake Pop Maker moulds. Press a small piece of marzipan into the centre.

Be sure the marzipan is covered by batter.

Lemon cake pops

X3

¢

150g Sugar

1 Lemon (untreated)

o,
o

o,
o

3 Eggs

150g Soft butter
150g Flour (type 405)
1 ts Baking powder
1

X3

*

X3

*

X3

*

X3

o

Pkg. vanilla sugar

Grate the zest of the lemon. Juice the lemon.
Mix the sugar, vanilla sugar, eggs and soft butter.
Add flour and baking powder and mix to a creamy batter.

Last, mix in the lemon zest and juice.

Tips for perfect cake pops

Prepare the Cake Pop Maker according to instructions. Bake the cake pops.
Place cake pops in the holder (B) for approx. 10-15 minutes to cool.

Melt the chocolate glaze and keep the sticks (C) handy.

Dip the sticks (C) approx. 1 cm into the liquid chocolate glaze and insert halfway into the balls,

then cool another 5 minutes.

In the meantime prepare the decorations, e.g. sprinkles.

Now carefully immerse the balls into the liquid chocolate glaze, turning them until all of the dough

is covered. Deep containers, held at an angle, are best. Slowly turn the balls in it, then remove from

the glaze and allow excess chocolate to drip off.

Next decorate with sprinkles. Tip: sprinkles stick to the glaze better after briefly allowing the glaze

coating to dry.

12 - English



Cake Pop Maker SCPM 1000 A1l

Information about warranty and service processing

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product
defects, you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our

warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a
safe place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within
three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we

deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced
and repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported
immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and
subjected to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and
manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal
wear and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components
such as switches, rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the
product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always
comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations
in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be
observed and complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for
commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service
technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product is repaired

or replaced.
Submitting warranty claims

To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:
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- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation or
online help carefully. Should any problems arise which cannot be solved in this way,
please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if
available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.

ﬁ@! Service

(GB) Phone: 0207 - 36 50 744

E-Mail: service.GB@targa-online.com
(IED)  Phone:  01-2421583

E-Mail: service.[E@targa-online.com
(MT)  Phone: 800 - 62 175

E-Mail: service. MT@targa-online.com
(CY)  Phone: 800 - 92 496

E-Mail: service.CY@targa-online.com
| 1AN: 96238

A= Manufacturer
Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated
above.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 SOEST

GERMANY
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2uokeur| mapaokeung pivi kéik SCPM 1000 Al

Eicaywyn

Euxapiotolpe moAl mou amogaociocate yia v SilverCrest ouokeur} mapaokeunig pivi kéik SCPM
1000 A1, akoholBug xapaktpildpevn wg cuokeun mapaokeung pivi kéik.

Xprion cUpPpwva pz Tig Mpodiaypagpig

H ouokeun mapackeung pivi kéik gival elkohn otov xeipiopd kar oag mpoogépel v Suvardmra, va
yhoere 12 pivi kéik ot pia Siadikacia epyaciag. Kardmyv pmopeite pe xprion Twv eowkAeIOpevoy
paPduv kar g eowkheidpevng Baong va cuveyioere va Soulelere Gvera kal va Siakoopeite 6TwG
emBupeire.

Auth n ouokeun mapaokeuig pivi kéik Sev eivar oxediaopévn yia Aemoupyia of emygipnon Ay
EUTTOPIKN XPAON. XPNOIUOTOIETE TNV OCUCKEUN) TTAPACKEUNG pivi kéik aTTOKAEIoTIKG yia 181WTIKA
xpfon, kabe aMn xpfion Sev eivar oclppuvn pe Tig Tpodiaypapis. Exktdg autov amayopeleral n
OUOKEUN] TTAPACKEUNG Hivi KEIK VO XPNOIHOTIOKEITAl EKTOG KAEIOTWV XOPWV KAl OF TPOTIIKEG
kNipatoloyikég Teploxég. AuTr r OUOKeUr TTAPACKEURG pivi kéik TTANpoi OAeg, oe ouvaptnoT pe TNV
ouppoppwon EK, g oxerkég Siatdéeg kar mpoétuma. e pia pnkabopiopivy amd  Tov
karaokeuaoT) aAayf TG ouokeufig Tapackeung pivi kéik Sev e€acpalideral n Thpnon autov Tev
Siatd&ewv. Znpitg i PAaPeg Tou mpokiTTouv amd autd amokAeiovial améd k&be eubivn améd My

HEPIA TOU KATAOKEUAGTT).

Mapakalolpe Tnpeite TIG TOTIKEG TTPOSIAYPAPEG A VOPOUG TG XOPAg XPHoNGS.

MNepiexdpeva mapadoong

2 UOKEUT] TTAPACKEUNG HivI KEIK

Baon
PaBdor (24 tepayia)
Autig o1 obnyieg xpriong

ol0O|®|>
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2uokeun) mapaockeung pivi kéik SCPM 1000 Al

Autég o1 odnyieg xpriong (D) eivar oxediaoptveg pe éva MTucoOpEVo KANUPpPA. ZTNV €0WTEPIK
mAeupd Tou akélou ameikovileral n cuokeur Tapaockeung pivi kéik (A) pe pia apibpnon eUMav.

Ta yneia éxouv My akdhoubn onpacia:

MAdkeg ynoiparog

1 Kokkivn Auyvia ehéyxou
2 Mpdaoivn Auxvia e\éyyxou
3 Kamaxi

4 Aapi

5

6

Doppeg pivi kéik

Texvika XapakTnpioTika

Movrého SilverCrest SCPM 1000 Al
Tpogpodoaia tdong 220-240V~, 50/60Hz
Karavahwon evépyeiag 800-1000W

Aiaotdoeg (M x Y x B) mep. 20 x 11 x 25 cm
Bapog mep. 1481g

ANayig Tov TexvikGv xapaktnpioTikGv kabog kar Tou oxediou pmopolv va cupPolv xwpig
EVNHEPWOT).

Yrmrod:idag aopalaag

Mpiv v mpwTn XPfon TG cuokeung Mapackeung pivi kéik (A) SiaBdote mpooekTikd Tig akdhoubeqg

odnyieg xpnong kar MaPere umdyn oag dAeg Tig mpoadomoinTikég umodeieig, akodpn kar av iote

e€oikeiwpévor pe Tov XeIpIopd nAekTpovikGy cuckeuov. Amobnkelote autig TG odnyieg xpnong

TPOOCEKTIKA yia peNNovTKy avapopd. Av mouloete | mapadwoete oe dAo TV ouokeul

Tapaockeung pivi kéik (A), mapaddore emiong amapamiteg autég Tig 0dnyieg xpHoNs.
MPOXZOXH! Auté 1o clpforo xapakmpile onuavrikég umodeiéeig yia Tv
aoc@alf Aeroupyia TG GUOKEURG Tapackeung pivi kéik (A) kai yia Tv
TpocTacia Tou XpnoT.

Autd 1o clpBolo xapakmpile mepartépw evnpepwtikég umodeiéeig oto Bépa.

A H ouokeun mapaokeung pivi kéik (A) Sev eivar oxediaopévn yia va eroupyeitar pe évav
eéwtepikd xpovodiakdm A tva Eexwpiotd cloTnua ThAexepIopHoU.

ENnvika - 17



>uokeun) mapaokeung pivi keéik SCPM 1000 Al

A

> B B

Auth n ouokeur TTapaockeung pivi kéik (A) propei va xpnoiporoinBei amd maiia dve
Twv 8 &1V kabog kar amd TpdowTa pe pEILpEVEG PUOIKEG, aiobnmpiakig 1) TveupaTikég
ikavoTnTEG 1) pe ENNeEyn epmaipiag kar yvoong, otav emPBAémovrar A éxouv evnpepwBei
OXETIKG pe TNV aoc@alf XPAON TNG Ouokeur Tapackeung pivi kéik (A) kar éxouv
katahdPer Toug kivdlivoug Tou mpokutTouy. Mnv emtpémere oe maidid va maiouv pe
v ouckeul] Tapaokeung pivi kéik (A). KaBapiopdg kar ouviipnon xpfiom
amayopeletal va ekteholvral amd maidid, k1dg av eival peyaltepa amd 8 ém kai
emPAémovral. Aiampeitar emiong T Siapdveieg cuokeuaciag pakpid amd maidid.
Yepiotaral kivbuvog acpuéiag.

Maidid pikpdTepa TV 8 €70V Tpémel va kpaToUvTal pakpid amd TV CUCKEUR Kal TV
ouvéeon mapoxns.

3¢ mepinmwon mou Siamotooete Snuioupyia kamvol, acuvhBiotwy Boplfwy 1 oopwy,
BydAte apiowg Tov peupatoM|TITN TG OUCKEURG TTapackeung pivi kéik (A) améd v
npia. Xe autig T MEpIMTOOEIG amayopeleTal va XPNOIPOTIOIEITE TTAEOV | GUOKEUR
Tapackeunq pivi kéik (A), mpotol mpaypatomonBi pia e€tracn amo évav adikd. Mnv
avarvéere Ot Kapia TIEPITITWOT KATVO amod pia TTUPKAYIA CUCKEURG. AV wOTOOO ExETe
aiomveboe kanvod, avalnmote apicwg éva yiatpd. H aomvon kamvol pmopei va sival
BAaBepn yia v vysia.

Mpootxete Gote va pnv Bpickovrar avoixtég mnyég ewndg (m.. avappéva kepid) kovrd
f| Tavw otV CUCKeUR Tapackeung pivi kéik (A). Yopiotarar kivéuvog mupkayidg!

Mnv Xemroupyeital v ouokeur) mapaockeunq pivi kéik (A) xopig emiPieyn. TpaPare
mavtote Tov peupatoMimm amd Ty mpida, 6tav Sev v xpnoiporoieital. Balere v
ouokeun] Tmapackeung pivi kéik (A) oty dkpn, pdvo oOtav Exel KpuooE EvIEAOG.
Yepiotaral kivbuvog mupkayidg!

Mpoooxn: Kivéuvog mupkayidg! Moté pnv xpnoiporoieire TNy cUCKeUr TTAPACKEURG Hivi
kéik (A) mAnoiov ot ebpAekta UNIKG, OTWG yia TTapadelypa KoupTiveg, TPaTapieg KTA.

H ouokeuly mapaokeung pivi kéik (A) amayopelerar va ektiberarl oe dpeoeg Oeppavrikig
mnyég (m.x. Oeppdorpeg) 1} Apeco Nhiakd pug 1 éviovo TexvnTod pug. Amopelyete emmiong
emagn pe mToiNiopara kar oTayoveg vepou kar epebioTikd uypd. Mnv Aemoupyeital Ty
OUOKeUr Tapaokeung pivi kéik (A) kovtd ot vepd. H cuokeur mapaokeunig pivi kéik (A)
Sev emrpémerar moté va Pubiotel. Mnv TomoBereite avTikeipeva yepdta pe uypd, my. Bala
N pOPAHATA TTAVWL OTn CUCKEUR TTapackeung pivi kéik (A). Mpootyere emmiiov woTe va n
ouokeur) Tapaockeung pivi kéik (A) va pnv extiBere oe umepPolikég avarapdleg kai
Sovnoeig. Extog autdv amayopeleral va eciNdouv Eiva copara. Aiagopenikd Oa
prropoUoe va mabe {npid n ouokeul} mapaockeung pivi kéik (A).

Kalwdio nkekTpixol dixtUou

> P

Miavere To kaAGSI0 NAekTpikoU SikTUOU TTAVTOTE QTG TOV PeUPATONATTN Kal Pnv Tpafare
oo 1610 To kahwSio SiktUou.

Mnv TomoBereite olte TV cuokeul) mapaokeung pivi kéik (A), EmmAa pATe GMa Bapid
avTikeipeva Tave oto kahodio nektpikol SIKTUOU Kal TTPOCEXETE GOTE AQUTd va pnv
roakileral.
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Moté pnv kavete kdptoug oo kaAwdio nhektpikol Siktbou Kai pnv 1o Sévere padi pe
aMa karodia. To kahwio nhektpikol Siktlou mpémel va Tomobereitar €761, OOTE va pnv
To TaTdel kaveig 1y va pnv epmodileral.

Mpootxete wote To kaAGSio nhektpikol Siktlou va pnv ayyile {eotiq emedveeg g
OUOKEUNG TTapaokeunq pivi kéik (A).

Mnv xpnoipotoieite mpocappoyeig peuparohimm 1 kakodia potktaong, Ta oroia dev

> P

avramokpivovral ot 1oxUouoeg Siataleig aopdleiag kar pny eteheite mapepPaoceg
oTo kaAodio nhektpikol Siktiou! Av To kalwdio nhektpikou Siktou eivar pOappivo,
mpémel va avrikatactabel amd Tov katackeuaot i Ty efutmpémon meAaToV Tou 1 £va
Spoia e&aibikeupévo MpodowLTO, MPOgG amopuyn KIVOUvVaY.

Mveuparika dikaiwpara

‘Ola 1a mepiexdpeva autdv Tov odnylov XpAong umdkevtalr ota TiveupaTika Sikaibpata kai
SiatiBevial otov avayvootn amokheioTikd wg Ty TAn@opopiwy. Amayopeleral k&be eidoug
aviiypapr f avamapaywyn Sedopivev kal mAnpogopidv  Xwpig TNV pnTy Kkal éyypagn
eéouaioddmon Tou cuyypagia. Autd avagipetal €mongG TN VOpIKY XPrion TwV TIEPIEXOPEVRY Kal
Sedopévayv. Keipevo kar eikdveg avmigtoiyolv otnv Texvik katdoraon katd myv timeon. Me
empuAaén TpomomoIfcEwy.

Mpiv ané T Oion oz Aaitoupyia

Agaiptote TNV cuokeur TTapackeung pivi kéik (A) amd v cuokeuacia kar amopakplvere TARPWG
10 UNIKG ouokeuaaiag. ENéyEre Tv ouokeun mapaokeung pivi kéik (A) yia pOopég. Ze mepimmwon
pOopwv amayopeleral n cuokeur) mapackeung pivi kéik (A) va 1ebei o Aemoupyia.

KaBapilere v ouokeun mapaokeung pivi kéik (A) dmag mepiypdaperar oto kepahaio "Kabapiopdg".
Aadovere Tig TAakeg ynoiparog (5) pe Niyo kardAnho yia ynoipo Boltupo, papyapivy f Addi.
MiBavd umoleippara mou oxerilovral pe Ty mapaywyn onig mAakeg ynoiparog (5) Siakbovrar pe
autd eukoNoTepa. BaATe TOpa Tov peupatoimn ot pia mpida kar mpoBeppdvere TV cuokeun
mapaockeunq pivi kéik (A) pe kheiotd kamaki (3) pia popd, péxpl 1o dvappa ™G mpdoivng Auyviag
eNéyxou (2) va oag onparodotioe v emiteuén g Beppokpaciag ynoiparog.

e Kivbuvog eykalpatog! Karéd mv Aemoupyia propei n Beppokpacia twv emeaveiov mou

propoly va ayyixBolv va eival mapa oAU uynAr.

Kara v mpom Béon ot Aerroupyia propei péow umodeppdroy mou oxetiCovral pe v

-@- mapaywyn va OnpioupynBei pia elappid oopn, emiong evar Suvary eNayiom
' Snpioupyia kamvol. Autd eival puoiohoyikd kai eéapavileral petd amd Niyo xpodvo.

Mapakaholpe ppovrioTe yia emapk agpiopd. Avoilre ev avaykn éva mapdbupo.

BydAre topa Tov peupatoMmTn amd v mpida kal agrioTe TNV GUCKEUr TTAPACKEUnG pivi kéik (A) pe
avolypévo 1o kaméki (3) va kpudoe. Kabapiore katdmv myv cuokeur) mapaokeung pivi kéik (A) ek
viou, dmwg Tepiypageral oto kepdhaio "Kabapiopdg".

H ouokeur mapackeung pivi kéik (A) eival Topa éroipn yia Aemoupyia.
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Oion oz Aaitoupyia

Kivéuvog eykalparog! Kard v Aemoupyia propei n Oeppokpacia twv emeaveiov mou

propouy va ayyixBolv va tival mapa oAl uynA).

TomroBerfoTe TNV ouokeu mapaokeung pivi kéik (A) oe pia emimedn, avBekmik omv
Beppotra empdveia. TomoBeriote oe pia euaiobnm emedveia pia mupipayn mAdka

kAT aTTd TNV CUCKEUR TTApaokKeung pivi kéik (A).

Mnv Aeroupyeital v cuokeul} mapaockeung pivi kéik (A) pe éva xpovoSiakdmm A pia
aclppatn mpila.

E&aptopevo amd v {0pn mpog xpfon pmopsl va tival wpiNipo av aloipere pe mvilo

o B

TpwTiTepa TIG TAGKEG wnoipatog (5) kai Tig eoppeg pivi kéik (6) pe Aiyo gurikd éaio.

Ta troipa pivi kéik Oa prropolv perd mb. va apaipeBolv eukoréTepa.

o TomoBeriore To Buopa Siktiou ot pia elkora mpooPaaciun mpila. H cuokeur mapaokeung pivi
kéik (A) Sev S1aBtrer Siakormn Eviog/Extog kar Oeppaiverar aptowg. H kdkkiv Auyvia ehéyyou
(1) avaPer, poNig n cuokeun Tapackeung pivi kéik (A) ouvdebei pe To Siktuo pedpatog. Mg
emmeuyOei n Oeppokpacia ynoiparog, oag onparodoteital autd pe To Avappa ™G TPACIVAG

Auyviag ehéyyou (2).

Ta pépn TG ocuokeung mapaockeung pivi kéik (A) pmopoulv va OeppavBolv évrova.
Xpnoipotoleite mavid yia okeln 1 yaviia golUpvou, yia va amopuUyeTe eykaupara.
Ymapxe kivbuvog Tpaupatiopol.

o Avoi&re Ty ouokeul] Tapackeung pivi kéik (A) kar yepiote mpooektikd ™y {0pn pe éva KoutdAi
N &va kopvi oTig poppeg pivi kéik (6). H mooémra mifpwong eéaptaral amd myv {upn mou
xpnotporoieite. H Jbpn emmpémerar va yepidetal To péyioTo ©G To QvATEPO YEICO TWV POPHAOV

pivi kéik (6).
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Kard myv didpkeia g Siadikaciag ynoipatog avaPer n mpdoivn Auyvia ehéyxou (2), epdoov n
Beppokpacia ynoipatog Ppiokeral oto 1Savikd ebpog. Av mécel n Beppokpacia Mol amdropa,
ofBrve n mpdoivn Auyvia e\éyxou (2) kar n cuokeur mapackeung pivi kéik (A) Oeppaiveral ex viou.

e Wiote ta pivi kéik yia 1600, pexpl To amotileopa ynoipatog va avramokpiveral omig emBupieg
oag. O xpoévog ynoipatog eivar peraBAnTog kar kupaiveral mep. oe 6 wg 8 herrd. E€apropevo
amd my {ipn mou XpnoIPOTIoIEITE Kal TIG TPOTIPACEIG GAg HMOPE 0 XPOVOG Wnoipatog va eival
KATWG ouvTopdTEPOG A HeyalliTepog. To cuvtopodTepo perd amd 2 Aemrd onkwore To kamaki (3)
yia Niyo yia va e&etdoere 1o Tpéxov amotileopa ynoiparog. Ze TPOWPO ONKWHA TOU KATTakiol
(3) upioratar n duvardmra va okicToly Ta pivi kéik. Maote 1o kamaki (3) yia autd pdvo amd
v AaPn (4), emaidn exel eivar n mo xapnAr Beppokpacia.

e Av ¢ioTe IKQVOTIOINUEVO! PE TO ATTOTENECPA YNOIPATOG, APAIPEDTE TA £TOINA iVl KEK ammod Tnv
avolypévn Ouokeul) TTApaockeung pivi kéik (A), pe To va Ta onkooere . pe éva E0Nivo
mmpouvaki N EbAiva paPdia amd Tig pdppeg pivi kéik (6). Mnv xpnoipomoisite yia apaipeon
TQV pivi kéik avTikeipeva amd pétallo, yia va pnv kavere {npid nig poppeg pivi kéik (6).

®  ApnoTe Ta pivi kéik va Kpuwoouy, TIpoTol cuveyioete va Ta Soulelere.

o Merd myv pién siodyere oto kabéva éva
amd Ta  eowkhadpeva  pafdia  (C)
TIEPITIOU WG TNV péan aTa pivi kéik, yia va
proptécete Topa va Ta  Slakooproete
omwg  emBupeite, mx. pe  yAdoo
ocokoAdTag kal Tpolgpa.

ﬁ Av Bubioere Ta paBddkia (C) yia Miyo oe yYAdoo cokoldTag, katdmv éxel To pivi kéik
i kaAUtepo kpdmpa oto paPdaxi (C).

e 3mv eowkheidpevn Baon (B) pmoptite va

TorroBerioere Ta 6N Siakoopnpiva pivi
K€K yia TOOO, piXpl va OTeyvwoEl 1)
EPAPUOCHEVN Siakdopnon. 21a
kalouma TG Pdong (B) Ppiokovral
OTI¢G, OTIG OTIOIEG PTTOPEITE VA EICAYETE TA
papdaxia (C). Eicdyere yia autd 1a
paPdaxia (C) pe ta Sdiakoopnpéva pivi
kéik amd v mave mheupd g Paong (B)
OTIG OTEG EVIOG TWV KANOUTIWV NG

Baong (B)

o Av Sev emBupeite va xpnoipomoInoeTe TNV GUCKEUT) TTAPackeung pivi kéik (A) miéov, tpafBréte
Tov peupatoAqmTn amd Ty mpida kal apfoTe TV GUOKEUR TTAPAcKeung pivi kéik (A) va kpuooe
EVTEAQG,

o KaBapilere v ouokeuny mapackeung pivi kéik (A) émwg mepiypdgetal oto kepdhaio
"KaBapiopdg".
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Zuvtipnon / Ka@apiopodg

Zuvtipnon

A

Epyacieg ouvripnong eivar amapaimreg, av n cuckeur mapackeung pivi kéik (A) m&Be
{nwd, xarahiouv uypd 1 avrikeipeva oto ecwtepikd Tou TePIBApATOG, N CuoKeun
mapaokeung pivi kéik (A) exeOei oe Bpoxn A uypaocia f av n cuokeur Tapackeung pivi
kéik (A) Sev Aemoupyel dyoya 1 éxe mécE KATw. Xe TEPITTOON TOU SIAMIOTWOETE
Snpioupyia kamvou | oopOYV, aTEvePYOTTOINOTE APEoWG TNV CUCKEUN TTAPACKEUNG Hivi
kéik (A) kar Bydhte apéowg Tov peupatoAqmn amd my mpida. Ze autég TIG TEPITITOOEIG
amayopeleral va Xpnoipomoleite TAEOV N CUCKEUR TTAPAcKeung pivi kéik (A), mpotol
npaypatorroinfei o eléraon amo évav abikd. Emmpimere ONeg TG epyaoieg
ouvtpnong va ekteholvrar pdvo amd eladikeupévo Texvikd mpoowmiks. Moté pnv

avoiyete To mepifAnpa TG ouokeufig Tapackeung pivi kéik (A).

Ka@apiopog

> B>

TpaBnhére Tov peuparohimm mpiv Tov kabapiopd amd myv mpila, upictarar kivuvog
nAekrpomAnéiag!

Mepipévere péxpl n ouokeun mapaockeung pivi kéik (A) va evar kpla. Aiapopetika

upiotaral kivbuvog eykaupdrov!

H ouokeur mapackeurig pivi kéik (A) amayopeterar va Bubiotei ot vepo!

Mnv xpnoipomoieite yia Tov kaBapiopd g ouokeuiig mapaokeufig pivi kéik (A) kaBapiotikd 1

SiahuTikd pioa. Amogelyere iro1 {npigg oTnv ouokeur TTapaockeung pivi kéik (A) kar umoleippata

kaBapioTikol ota emdpeva pivi kéik. AkohouBnote v £€iig Siadikaoia:

e Merd v xpnon g ouokeung Tapackeung pivi kéik (A) kaBapilere mpoTta TIG TAAKEG
ynoiparog (5) kai g podppeg pivi kéik (6) pe éva oreyvd xaprimavi koulivag, yia va
ATIOPPOPIOEI UTTOAEIPPATA NITTOUG.

o KaBapilere imema OAeg TG empaveieg kal To kaAddio Siktiou pe iva ehappag Bpeypivo mavi

kaBapiopol.

e Ta paféakia (C) kar n Baon (B) pmopolv va kaBapiotolv pe {eotd vepd kar Aiyo
QTIOPPUTIAVTIKO.

e Sreyvovere kald TV ouokeur TTapackeung pivi kéik (A) kar oha ta eapmipata Tpiv améd pia
Kaivoupia xpnon.
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ArmoOnksuon orav dev TV Xpnoiporroisire

Av 8ev xpnoipotoieite TV
OUOKEU]  TIAPACKEUNG  HivI
kéik (A), pmopeite va v
amoBnkeloere mpog
eéoikovdpnon xopou, pe To
va Tuliéere 1o kahwdio yipw
amd Tov miow oTaTpa Kai va
Tomofetoete TNV ouoKeun

mapackeung pivi kéik  (A)

kaOera.

AvTIHETOTION OPANHATWV

H ouokzur mapaokeurg pivi kéik (A) 8sv mapouoiala kapia Aairoupyia.

e EMtyére av o peupatoMimTng sivar opBd tomoBetnpévog omy mpila.

e Eléy&re av n mpida mou xpnoipomoieital Tapexel pelpa. AoKIPAOTE TNV CUCKEUT) TTAPACKEUNG
pivi kéik (A) oe pia &\\n mpida.

Zipn Eexakida amd Tig MAEUPEG TG CUOKEUNG TTAPAOCKEUNG Hivi Kiik (A)

o Tepiote pe Niyotepn Qipn g podppeg pivi kéik (6). To téviwpa eaprarar amd v {upn mou
Xpnotporoieital.

Oikoloyikég urrodsidig kal oToixsia amdppIyng

O ouokeutg XapaKTNpIopEveG pe autd To oUpPolo umdkevTal oty eupwTaikn
obnyia 2012/19/EU. Oleg o1 malhitg nAeKTpIKEG KAl NAEKTPOVIKEG OUCKEUEG
TTPETTEl VO ATTOPPITITOVTAI XWPICHEVEG ATTO TA OIKIAKA TTOPPIHHATA PECW KPATIKWY,
yia autéd mpoPAemdpevev onpeiwv. Me v olppevn pe Tig mpodiaypagpig
andppiyn g mahidg ouokelng amogetyere mepiBaihovrikég PAaPeg kai kivéuvog
I NG TPOCWTIIKNAG oag uyeiag. NepiocdTepeg MAnpopopieg OXETIKA pe pia amdppiyn
oUpguva pe TIgG TTpodiaypagig G mahidg ouokeung AapPavere oty TomikA oag
Sioiknon, omv umnpeoia ambppiyng amoPAitev /| oTo kardotnpa, o6Tmou
ayopdoarte TV CUOKEU.
Mapadoote emiong v ouckeuacia yia pia oikoloyikf amodppiyn. Xaptévia pmopolv va
mapadoBolv ot culMoyig makiol xapmiol 1 ot dnuodoieg Oiceig ouloyng yia avakikhwon.
Aiapaveieg kar MAQOTIKA TG Ouokeuaoiag CUANEyovTal péCw TNG TOTIIKAG OQg EMIXEIPNONG

amoppiyng amoPAATV Kal ATTOPPITITOVTAl OIKOAOYIKA.
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AvakoIvoEIg CUHHOPPWONG

Aut n ouckeun aviamokpivetal omig Pacikéq amarmioeg kar TG AMeg
c € mpodiaypapi g odnylag yia cuckeuig xapnMg Taong 2006/95/EC, mv
obnyla HMT 2004/108/EC, mv obényia HPM 2009/125/EC kabog kai v
odnyia RoHS 2011/65/EU. Mmopsite va Bpeite v SAAwon cuppdppwong mou

avikel o€ auTh) oTo TEAOG AUTOY TwY odnyIbY XpAoNG.

Mpordosig cuvraywv

Baoikr) ouvrayn

X3

4

150g {axapn
1 mk. {ayapn pe yebon Pavikia

®,
o

d

3
*

3 auya

X3

o

150g pakakéd Polrupo
150g aXebpr (tomou 405)

1 KX pméikiv maouvrep

®,
o

d

3
*

Avakartyre peraél toug v laxapn, mv {axapn pe yebon Bavihia, Ta auyd kai To pahakd
Boutupo.
MpooBiote alelpi kal pritikiv TAOUVTEP Kal avakaTéyTe Ta ONa ot pia kpepddn opn.

Mivi kéik cokolarag

X3

¢

150g {axapn
1 mk. {ayapn pe yebon Pavikia

®,
o

d

3 auyd

3
*

X3

¢

150g pahakd Poltupo

2 KX kakdo

150g akebpi (tumou 405)
50g orayoveg cokohatag

®,
o

d

3
*

X3

¢

®,
X4

1 KX pméikiv méouvrep

*

Avakartyre peraél toug v Laxapn, mv {axapn pe yebon Pavihia, Ta auyd kai To pahakd
Boutupo.

MpooBiote akelipi kal préikiv TAOUVTEP Kal TO KAkAo avakatéyte Ta OAa ot pia kpepwdn {opn.

2710 TEAOG POIPACTE TTPOCEKTIKA TIG OTAYOVEG COKOAATAG,.

Mivi kéik apuydalwrot

X3

¢

150g {axapn
Mia-6uo oraydveg dpwpa mkpaplydaro

o,
o

d

3
*

3 auya

X3

¢

150g pahakéd Poltupo
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B3

» 150g akelpi (turmou 405)
50 g akeopéva aplydara

3
*

0,
o

1 KZ pméikiv mouvrep

K3

% ToAtég apuydalwrol

Avakariyre petaél Toug v {axapn, Ta auyd kai To pakakd Poutupo.

MpooBiote akelpl kal préikiv ThouvTep kail Ta akeopéva aplydaka kal avakatéyte Ta OAa o pia
kpepadn Lipn.

lepiore v {bpn ota kaloUma TnG OuokeurG TTAPACKEUNG pivi kéik. MiEoTe dva pikpd koppaT
apuydaiwtol omy péo.

Mapakalolpe mpootéte GoTe To apuydarwtd va eivar kauppévo amd v Lopn.

Mivi kéik Aepévi

0,
o

150g Zaxapn
1 Nepdwvi (akatépyaoTo)

K3
o

®,
o

3 auya

0,
o

150g paakd Polrupo
150g akelpi (turou 405)
1 KX prméikiv méouvrep

X3

*

®,
o

0,
o

1 k. {axapn pe yevon Bavihia

=fote TNV pAolda Tou Aepoviol. StiyTe 1o AepodvI.

Avakariyre perall toug v Laxapn, mv {axapn pe yevon Paviia, Ta auyd kai To palakd
Boutupo.

MpoaBiote alebpr kal prréikiv TGOUVTEP kaI avakaTéyTe Ta OAa ot pia kpepwdn {opn.

310 Tthog poipdote To EUopa Aepoviol kai Tov Xupd Aepoviol.

ZupBoulig yia Tékaia emTuyia TWV pivi kéik oag

Mpoetoipdote TNy cuokeur) TapacKeung piv kEik OTWG Teptypagerar. Whote katomiv ta pivi Keik.
ApnoTe Ta pivi kéik va kpuwoouy yia 10-15 Aerrrd oty Baon (B).

AiwoTe To yYAaoo cokoldrtag kai éxete troipa ta paPdakia (C).
BuBiote ta pafdaxia (C) mep. 1 cm oTo uypd yAdoo cokoldTag kal émera KappwoTe Ta WG TV
HECN OTIG OPAIPEG, HETA APIOTE TA VA KPUWOOUY AKOHN 5 AerTd.

310 evdiapeco eroipdote Ty Siakdopnon, .. TPoupa.

BubioTe Tig opaipeg Twpa mMpooekTIKG oTo Uypd YAGoo cokoldTag Kkal dmeTa oTpéyTe TIG pEXP! Va
eivar kaluppévn mhfpwg n pdla Qipng. Evéeikvutar kaltepa éva Babl okelog, To omoio 1o
kparate hoa. Z1péyte TG opaipeg ekel pioa apyd, perd agaipéoTe TiG amd To YAAoo Kal aproTe va
oté&er n meovalouca cokoAdra.

Kardémyv Siakoopnorte pe polpa. ZupPouli: H tpolpa kpatdel kalltepa mave oto yAdoo, av 1o
EPUPHOCHEVO YAGOO OTEyVOVEl GlvTopa.
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Odnyisg yia eyyunon ka1 Siadikacia oépPig

Eyyunon tng TARGA GmbH
A&idmipn mehdmiooa, a&idmipe meAaT,

Ma 1 cuokeu auth AapPavere eyyinon 3 erdv amd v npepopnvia ayopdg. e mepimmwon
ENATTOPATOV TOU TTPOIOVTOG aUTOU ExETE VOUIKA SiKaIOpaTa évavTl Tou TeANTY) Tou TTPoidviog. Autd

Ta vopika Sikaiopata Sev mepiopilovrar amd Ty eyyUnon pag n otoia TepIypAPETal TAPAKATY.

'Opoi ¢ eyyUnong

H Sidpkeia 1oxbog g eyyunong apxider amd my nuepopnvia ayopdg. Mapakalotpe va puraéere
kaAd To TpwtéTUTo NG Tapeiakhg amodaéng. To éyypago autd xpadleral wg amddeaén mg
ayopdq. Av ot SidoTpa TPIOV ETOV aTmd TV NpePopNnVia ayopds Tou TTPoidvTog autou mpokUyel
eMaTTopa UNIKoU A Kataokeung, TOTe Xwpig XpEwon oag To Tpoidv - kar emhoyh pag - Oa

emokevaote A Oa avrikaraoctabel.

Aildpkaia TG gyylnong kai vopika mpofAemdpsveq amaitiosg o: TEpIiMTWON

eAarToparog

O xpovog 1oxlog ™G eyylnong Sev emekteiverar amd ) vopikd mpofAemdpevn eyylnon. Autd
ioxUel kai yia avrikatactabévia kai emokeuacpéva e€aptpara. Evéexdpeveg {npitg kar eharropara
mou umdpyouv 6n katd Ty ayopd mpéme va dnhovovrar apicwg petd Ty amocuokeuacia. Ol

€MIOKEUEG TTOU TIPOKUTITOUV PETG TNV TTapéheuon Tou xpdvou TG eyyunong Ba xpebvovra.

'ExTaon Tng eyyunong

H cuokeun mapayOnke mpooekTikd clppuva pe auotnpig mpodiaypagig moIdTHTag Kai ehéyxOnke
oxolaotikd mpiv v mapddoon. H mapexdpevn eyyunon 1oxbe yia eNatropara UAIKOV
karaokeung. H eyyunon auth Sev kalimme eéaptipata Tou mpoidvtog Ta omoia sivar ekteBeipéva ot
kavovik pBopd kal wg e TouTou propouly va BewpnBolv ¢Bepdpeva eapmpara, fj {npitg oe
eurmabn e€apmpara, my. Siakoémeg, emavapopn{dpeveg pmatapieg A pépn Kataokeuaopiva amod
yuaMi. H eyylnon aum karaminTe av To mpoidv xpnoipomonnke evo ixe umootel {nuid, av Sev
xpnoiporoiffnke owotd 1 dev ouvinpernBnke cwotd. Ta owoTr Xpron Tou TMPoidvTog el va
Tpouvial emakpiBog ONeg o umodeieig mou avagpipovrar omg odnyieg xprong. Mpéme
omwobAmoTe va amogelyovial OkoTol XPNoNG Kal XEIPIOHOl yia TNV amoguyr Twv oToiwv
umtdpyouv umodeifeig 1} mpoadomoimoeg ong odnyieg xpnong. To mpoidv mpoopileral
amokAeloTIKG yia 1810k Kal Ox1 yia emayyehpatikn xpfon. H eyylnon akupoverar oe mepinmuon
KQTaXPNOTIKAG Kal akataAAnAng xpnons, epappoyns Biag, kabog kar emepPoewy o omoieg Sev
tyivav amd TG e€ouciobomnpiveg pag avnimpoouwrieieg otpPig. Me v emokeun 1} avrikatdotaon

Tou mpoidvtog Sev Eekiva via Sidpkeia eyyunong.
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Aiadikacia os repinTwon eyyunong

Na va eacpakiotel ypriyopn emeéepyacia Tou ampatdg oag, mapakaholpe va akohoubroere Tig
eéng umobeileig:

- Mpiv Btoere 10 mpoidv ot Aemoupyia, mapakalolpe va SiaPdoere mpooekTikd Tn
ouvodeuTikf Tekpnpiwon f v online BonBea. e mepimroon mou mapouciacT éva
mpoPAnpa To omoio Sev prmopei va emAuBel pe autd Tov TpoTO, ameubuvOeite omy
QVOIKT Hag ypappn emKkoveviag.

- Mapakalolpe yia k&Be epdTua va éxete oe eroipdTTa TV Tapeiakn anodaén kar Tov
apiBpo eidoug (IAN) f av umrdpye Tov apiBpd ceipdg wg anddeadn mg ayopdg.

- Zemepimmwon mou Sev eival epikT pia TNAEPWVIKA ANUOT), HECW TNG AVOIKTAG HAG YPAPHNG
Siakavovileral meparipw e&unmpétnon avéloya pe Ty aitia Tou GPAAPATog.

@ XipPi
Tnképuvo: 00800 - 44 14 04 66
E-Mail: service.GR@targa-online.com
(CY) Todguvo: 800 - 92 496
E-Mail: service.CY@targa-online.com
[ 1AN: 96238

a=m Karaoksuaorng
Mapakalolpe éxere umdywn oag 6m n &iebbuvon mou akohouBsi Sev civar Siebbuvon oépPig.
AneubuvBeite mpwta oTig mpoavagepdpeveg Bioeig otpPig.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 SOEST

GERMANY
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Einleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fir den SilverCrest Cake Pop Maker SCPM 1000 A1, nachfolgend als

Cake Pop Maker bezeichnet, entschieden haben.

BestimmungsgeméBe Verwendung

Der Cake Pop Maker ist einfach in der Handhabung und bietet lhnen die Méglichkeit, 12 Cake
Pops in einem Arbeitsgang zu backen. AnschlieBend kénnen Sie diese unter Verwendung der
beiliegenden Stébchen und des beiliegenden Halters komfortabel weiterverarbeiten und nach Ihren

Woiinschen verzieren.

Dieser Cake Pop Maker ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen
Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Cake Pop Maker ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgeméf. AuBerdem darf der Cake Pop
Maker nicht auBerhalb von geschlossenen R&umen und in tropischen Klimaregionen genutzt
werden. Dieser Cake Pop Maker erfiillt alle, im Zusammenhang mit der CE Konformitét, relevanten
Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Cake Pop
Makers ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden

Schéden oder Stdrungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

Lieferumfang

Cake Pop Maker
Halter
Stébchen (24 Stiick)

Diese Bedienungsanleitung

OlO|®|>
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Diese Bedienungsanleitung (D) ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite
des Umschlags ist der Cake Pop Maker (A) mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben
folgende Bedeutung:

1 Rote Kontrollleuchte
2 Griine Kontrollleuchte
3 Deckel

4 Griff

5 Backplatten

6

Cake Pop-Formen

Technische Daten

Modell SilverCrest SCPM 1000 Al
Spannungsversorgung 220-240V-~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme 800-1000W
Abmessungen (B x H x T) ca.20x 11 x25cm
Gewicht ca. 1481g

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Cake Pop Makers (A) lesen Sie die folgenden Anweisungen genau
durch und beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn Ihnen der Umgang mit elektronischen
Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig als zukiinftige Referenz auf. Wenn Sie
den Cake Pop Maker (A) verkaufen oder weitergeben, héndigen Sie unbedingt auch diese

Anleitung aus.

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise fiir den sicheren
Betrieb des Cake Pop Makers (A) und zum Schutz des Anwenders.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise zum Thema.

A Der Cake Pop Maker (A) ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder

einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
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>

> P P

Dieser Cake Pop Maker (A) kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Cake Pop Makers (A) unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Cake Pop Maker (A)
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die
Verpackungsfolien von Kindern fern. Es besteht Erstickungsgefahr.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Falls Sie Rauchentwicklung, ungewshnliche Geréusche oder Geriiche feststellen, ziehen
Sie sofort den Netzstecker des Cake Pop Makers (A) aus der Steckdose. In diesen
Féllen darf der Cake Pop Maker (A) nicht weiter verwendet werden, bevor eine
Uberpriifung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls Rauch
aus einem méglichen Gerdtebrand ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet haben,

suchen Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von Rauch kann gesundheitsschédlich sein.

Achten Sie darauf, dass keine offenen Brandquellen (z.B. brennende Kerzen) auf oder
neben dem Cake Pop Maker (A) stehen. Es besteht Brandgefahr!

Betreiben Sie den Cake Pop Maker (A) nicht unbeaufsichtigt. Ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie ihn nicht benutzen. Stellen Sie den Cake Pop

Maker (A) erst weg, wenn er vollstéindig abgekihlt ist. Es besteht Brandgefahr!

Achtung: Brandgefahr! Verwenden Sie den Cake Pop Maker (A) niemals in der Né&he

von leicht entzindbaren Materialien, wie zum Beispiel Gardinen, Vorhéngen etc.

Der Cake Pop Maker (A) darf keinen direkten Wérmequellen (z.B. Heizungen) oder
keinem direkten Sonnenlicht oder starkem Kunstlicht ausgesetzt werden. Vermeiden Sie
auch den Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser und aggressiven Flissigkeiten. Betreiben
Sie den Cake Pop Maker (A) nicht in der Néhe von Wasser. Der Cake Pop Maker (A)
darf niemals untergetaucht werden. Stellen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegenstdnde, z.B. Vasen oder Getréinke auf den Cake Pop Maker (A). Achten Sie
weiterhin darauf, dass der Cake Pop Maker (A) keinen berméBigen Erschitterungen
und Vibrationen ausgesetzt wird. AuBerdem dirfen keine Fremdké&rper eindringen.
Andernfalls kénnte der Cake Pop Maker (A) beschédigt werden.

Netzkabel

> P>

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel

selbst.

Stellen Sie weder den Cake Pop Maker (A), Méobelsticke oder andere schwere

Gegenstdnde auf das Netzkabel und achten Sie darauf, dass dieses nicht geknickt wird.
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Machen Sie niemals einen Knoten in das Netzkabel und binden Sie es nicht mit anderen
Kabeln zusammen. Das Netzkabel sollte so gelegt werden, dass niemand darauf tritt
oder behindert wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine heif3en Fléchen des Cake Pop Makers (A)
berihrt.

Verwenden Sie keine Adapterstecker oder Verléngerungskabel, die nicht den geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch keine Eingriffe an dem Netzkabel

> [> B>

vorl Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Anleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser ausschlieBlich
als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfdltigen von Daten und
Informationen ist ohne ausdriickliche und schrifiche Genehmigung durch den Autor verboten.
Dieses betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen
entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Cake Pop Maker (A) aus der Verpackung und entfernen Sie das
Verpackungsmaterial vollstéindig. Prifen Sie den Cake Pop Maker (A) auf Beschadigungen. Bei
Beschadigungen darf der Cake Pop Maker (A) nicht in Betrieb genommen werden.

Reinigen Sie den Cake Pop Maker (A), wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben. Fetten Sie die
Backplatten (5) mit etwas zum Backen geeigneter Butter, Margarine oder Ol ein. Eventuelle
fertigungsbedingte Riickstéinde an den Backplatten (5) I&sen sich dadurch leichter. Stecken Sie nun
den Netzstecker in eine Netzsteckdose und heizen Sie den Cake Pop Maker (A) mit
geschlossenem Deckel (3) einmal auf, bis lhnen das Leuchten der griinen Kontrollleuchte (2) das
Erreichen der Backtemperatur signalisiert.

c Verbrennungsgefahr! Im Betrieb kann die Temperatur der berihrbaren Fléchen sehr

hoch sein.

A\ Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Rickstéinde ein leichter
@ Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses ist normal und
verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung. Offnen Sie

gegebenenfalls ein Fenster.

Ziehen Sie jetzt den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie den Cake Pop Maker (A) mit
aufgeklapptem Deckel (3) abkihlen. Reinigen Sie anschlieBend den Cake Pop Maker (A) erneut,

wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

Der Cake Pop Maker (A) ist nun betriebsbereit.
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Inbetriebnahme

Verbrennungsgefahr! Im Betrieb kann die Temperatur der beriihrbaren Fléchen sehr

hoch sein.

Stellen Sie den Cake Pop Maker (A) auf eine ebene, warmebesténdige Oberfléche.
Legen Sie bei einer empfindlichen Oberfléiche eine hitzebesténdige Platte unter den
Cake Pop Maker (A).

Betreiben Sie den Cake Pop Maker (A) nicht an einer Zeitschaltuhr oder einer

Funksteckdose.

Abhdngig vom verwendeten Teig kann es von Vorteil sein, wenn Sie die Backplatten (5)

ST

und Cake Pop-Formen (6) vorher mit etwas Pflanzend| einpinseln. Die fertigen Cake

Pops lassen sich dann evtl. leichter entnehmen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine leicht zugéingliche Steckdose. Der Cake Pop Maker (A)
besitzt keinen Ein-/Ausschalter und heizt sofort auf. Die rote Kontrollleuchte (1) leuchtet, sobald
der Cake Pop Maker (A) mit dem Stromnetz verbunden ist. Sobald die Backtemperatur erreicht

ist, wird lhnen dieses durch das Leuchten der grinen Kontrollleuchte (2) signalisiert.

c Die Teile des Cake Pop Makers (A) kénnen sich stark erhitzen. Benutzen Sie Topflappen

oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht Verletzungsgefahr.

Offnen Sie den Cake Pop Maker (A) und fillen Sie den Teig vorsichtig mit einem Loffel oder
einem Spritzbeutel in die Cake Pop-Formen (6). Die Einfillmenge ist abhéngig vom
verwendeten Teig. Der Teig darf nur maximal bis zum oberen Rand der Cake Pop-Formen (6)

eingefillt werden.
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Waéhrend des Backvorgangs leuchtet die griine Kontrollleuchte (2), solange sich die

Backtemperatur im optimalen Bereich befindet. Sinkt die Temperatur zu tief ab, schaltet sich die

grine Kontrollleuchte (2) aus und der Cake Pop Maker (A) heizt erneut auf.

Backen Sie die Cake Pops so lange, bis das Backergebnis lhren Wiinschen entspricht. Die
Backzeit ist variabel und betrégt ca. é bis 8 Minuten. Abhéngig vom verwendeten Teig und
lhren Vorlieben kann die Backzeit etwas kirzer oder lénger sein. Nach frihestens 2 Minuten
heben Sie den Deckel (3) kurz an, um das aktuelle Backergebnis zu priifen. Bei frihzeitigerem
Anheben des Deckels (3) besteht die Méglichkeit, dass die Cake Pops aufreifen. Fassen Sie
den Deckel (3) dazu nur am Griff (4) an, da hier die Temperatur am niedrigsten ist.

Wenn Sie mit dem Backergebnis zufrieden sind, entnehmen Sie die fertigen Cake Pops aus
dem gedffneten Cake Pop Maker (A), indem Sie diese z.B. mit einem Holzgébelchen oder
Holzstébchen aus den Cake Pop-Formen (6) heben. Verwenden Sie zum Entnehmen der Cake
Pops keine Gegensténde aus Metall, um die Cake Pop-Formen (6) nicht zu beschadigen.
Lassen Sie die Cake Pops abkiihlen, bevor Sie diese weiterverarbeiten.

Nach dem Abkihlen stecken Sie jeweils
eines der beiliegenden Stabchen (C)
ungefdhr bis zur Mitte in die Cake Pops,
um diese nun lhren  Winschen
entsprechend, z.B. mit Schokoladenguss

und  Schokostreuseln  verzieren  zu

kénnen.

@ Wenn Sie die Stdbchen (C) kurz in Schokoladenguss eintauchen, hat der Cake Pop

anschlieBend auf dem Stébchen (C) mehr Halt.

In dem beiliegenden Halter (B) kénnen
Sie die fertig verzierten Cake Pops
solange abstellen, bis die aufgebrachte
Verzierung getrocknet ist. In den Mulden
des Halters (B) befinden sich Lécher, in
die Sie die Stdbchen (C) einfihren
kénnen. Stecken Sie dazu die Stébchen
(C) mit den verzierten Cake Pops von der
Oberseite des Halters (B) in die Locher
innerhalb der Mulden des Halters (B)

Wenn Sie den Cake Pop Maker (A) nicht lénger nutzen méchten, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und lassen Sie den Cake Pop Maker (A) vollsténdig abkihlen.

Reinigen Sie den Cake Pop Maker (A) wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

34 - Deutsch



Cake Pop Maker SCPM 1000 A1l

Wartung / Reinigung

Wartung

A

Wartungsarbeiten sind erforderlich, wenn der Cake Pop Maker (A) beschadigt wurde,
Flussigkeit oder Gegenstdnde ins Innere des Gehéduses gelangt sind, der Cake Pop
Maker (A) Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn der Cake Pop Maker
(A) nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie Rauchentwicklung,
ungewdhnliche Geréusche oder Geriiche feststellen, schalten Sie den Cake Pop Maker
(A) sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. In diesen Féllen darf
der Cake Pop Maker (A) nicht weiter verwendet werden, bevor eine Uberprifung durch
einen Fachmann durchgefihrt wurde. Lassen Sie alle Wartungsarbeiten nur von
qualifiziertem Fachpersonal durchfishren. Offnen Sie niemals das Gehduse des Cake

Pop Makers (A).

Reinigung

> B>

Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der Steckdose, es besteht
Stromschlaggefahr!

Warten Sie, bis der Cake Pop Maker (A) abgekiihlt ist. Andernfalls besteht Gefahr

durch Verbrennungen!

Der Cake Pop Maker (A) darf nicht in Wasser getaucht werden!

Verwenden Sie zur Reinigung des Cake Pop Makers (A) keine Reinigungs- oder Lésungsmittel. Sie

vermeiden dadurch Schéden am Cake Pop Maker (A) und Reinigungsriickstéinde in den néchsten

Cake Pops. Gehen Sie folgendermafen vor:

e Reinigen Sie nach Gebrauch des Cake Pop Makers (A) zundchst die Backplatten (5) und Cake
Pop-Formen (6) mit einem trockenen Papier-Kiichentuch, um Fettriickstéinde aufzusaugen.

e Reinigen Sie anschliefend alle Flachen und das Netzkabel mit einem leicht angefeuchteten
Spiltuch.

e Die Stdbchen (C) und der Halter (B) kénnen mit warmem Wasser und etwas Spilmittel
gereinigt werden.

e Trocknen Sie den Cake Pop Maker (A) und alle Zubehérteile vor einer emneuten Verwendung
gut ab.
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Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Cake Pop
Maker (A) nicht benutzen,
kénnen Sie ihn platzsparend
verstauen, indem Sie das
Netzkabel um den hinteren
StandfuBB  wickeln und den
Cake Pop  Maker (A)

senkrecht stellen.

Fehlerbehebung

Der Cake Pop Maker (A) zeigt keine Funktion.

e Priifen Sie, ob der Netzstecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.
e Priffen Sie, ob die verwendete Steckdose Strom fiihrt. Probieren Sie den Cake Pop Maker (A)

an einer anderen Steckdose.

Teig tritt an den Seiten des Cake Pop Makers (A) aus
e Fillen Sie weniger Teig in die Cake Pop-Formen (6). Die Ausdehnung ist abhéngig vom

verwendeten Teig.

Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Geréte unterliegen der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elekiro- und Elektronik-Altgerdte missen getrennt vom
Hausmill Uber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgemdfen Entsorgung des alten Gerdts vermeiden Sie Umweltschdden
und eine Geféhrdung lhrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur
L vorschriftsgemdffen  Entsorgung des alten Gerdts erhalten Sie bei der
Stadtverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschéft, wo Sie das Gerdt
erworben haben.
Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen kénnen bei
Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen zur Wiederverwertung abgegeben
werden.  Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs  werden  iber |hr  oriliches

Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.
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Konformitatsvermerke

Dieses Gerdt entspricht den grundlegenden Anforderungen und den anderen
c € relevanten Vorschriften der Richtlinie fir Niederspannungsgerdte 2006/95/EC,
der EMV-Richtlinie 2004/108/EC, die ERP-Richtlinie 2009/125/EC sowie der
RoHS Richtlinie 2011/65/EU. Die dazugehérige Konformitétserklarung finden Sie

am Ende dieser Anleitung.

Rezeptvorschlage

Grundrezept

% 150g Zucker

% 1 Pk. Vanillezucker

s 3 Eier

% 150g weiche Butter
% 150g Mehl (Typ 405)
% 1 TL Backpulver

Zucker, Vanillezucker, Eier und die weiche Butter miteinander verriihren.

Mehl und Backpulver hinzufiigen und alles zu einem cremigen Teig verrihren.

Schoko Cake Pops

% 150g Zucker

% 1 Pk. Vanillezucker

% 3 Eier

% 150g weiche Butter
% 2 EL Kakao

% 150g Mehl (Typ 405)
% 50g Schokotropfen

¢ 1 TL Backpulver

Zucker, Vanillezucker, Eier und die weiche Butter miteinander verriihren.

Mehl und Backpulver und den Kakao hinzufigen und alles zu einem cremigen Teig verriihren.

Zum Schluss die Schokotropfen vorsichtig untermengen.

Marzipan Cake Pops

®,
o

150g Zucker

Ein paar Tropfen Bittermandel-Aroma
3 Eier

150g weiche Butter

g

3
*

0,
o

0,
o
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<

» 150g Mehl (Typ 405)
» 50 g gemahlene Mandeln
* 1 TL Backpulver

<

<

<

* Marzipanrohmasse

Zucker, Eier und die weiche Butter miteinander verriihren.

Mehl und Backpulver und die gemahlenen Mandeln hinzufigen und alles zu einem cremigen Teig
verrihren.

Teig in die Mulden des Cake Pop Makers fiillen. Ein kleines Stick Marzipan in die Mitte driicken.

Bitte darauf achten, dass das Marzipan von Teig iiberdeckt ist.

Zitronen Cake Pops

®,
X4

150g Zucker

1 Zitrone (unbehandelt)
3 Eier

150g weiche Butter
150g Mehl (Typ 405)
1 TL Backpulver
1

*

®,
o

X3

4

X3

4

X3

4

X3

4

X3

o

Pk. Vanillezucker

Die Schale der Zitrone abreiben. Zitrone auspressen.

Zucker, Vanillezucker, Eier und die weiche Butter miteinander verrishren.

Mehl und Backpulver hinzufigen und alles zu einem cremigen Teig verrihren.
Zum Schluss den Zitronenabrieb und den Zitronensaft untermengen.

Tipps zum perfekten Gelingen lhrer Cake Pops

Cake Pop Maker wie beschrieben vorbereiten. Cake Pops anschlieBend backen.

Cake Pops ca. 10-15 Minuten auf dem Halter (B) auskihlen lassen.

Die Schokoladenglasur schmelzen und die Stébchen (C) bereit legen.
Die Stdbchen (C) ca. 1 cm in die flissige Schokoglasur tauchen und dann bis zur Hélfte in die
Kugeln stecken, dann nochmals 5 Minuten kishl stellen.

In der Zwischenzeit die Dekoration, z.B. Streusel, bereitstellen.

Die Kugeln nun vorsichtig in die flissige Schokoladenglasur tauchen und darin drehen, bis die
Teigmasse vollstéindig bedeckt ist. Am besten eignet sich ein tiefes Gefd3, welches man schrdg hélt.
Die Kugeln darin langsam drehen, dann aus der Glasur nehmen und die iberflissige Schokolade
abtropfen lassen.

AnschlieBend mit Streuseln verzieren. Tipp: Die Streusel halten auf der Glasur besser, wenn die
aufgetragene Glasur kurz antrocknet.
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Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.
Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
besch&digt, nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des

Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:
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- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation bzw. Onlinehilfe. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf
diese Weise nicht geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in

Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfilhrender Service veranlasst.

B Service
Telefon: 0049 (0) 211- 547 69 93
E-Mail: service.DE@targa-online.com
Telefon: 0043 (0) 1-79 57 6009
E-Mail: service. AT@targa-online.com

(CH) Telefon: 0041 (0) 44-51182 91

E-Mail: service.CH@targa-online.com

[1AN: 96238 |

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 SOEST
DEUTSCHLAND / GERMANY

40 - Deutsch



Cake Pop Maker SCPM 1000 A1l

Deutsch - 41



EU Declaration of Conformity

Address: Targa GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest, Germany

Product: Cake Pop Maker
Model: Silvercrest SCPM 1000 A1
Identification number: IAN 96238

The product complies with the requirements of the following European directives:

2006/95/EC Low Voltage Directive (LVD)
2004/108/EC Electromagnetic Compatibility
2011/65/EU Restriction of the use of certain hazardous

substances in electrical and electronic equipment
2009/125/EC Energy Relating Products
Compliance was proved by the application of the following standards:

EMC: EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008

RoHS: EN 62321: 2009

SAFETY: EN 60335-1: 2002 +A1: 2004 +A11: 2004 +A12: 2006
+A2: 2006 +A13: 2008 +A14: 2010. +A15: 2011
EN 60335-2-9: 2003 + A1: 2004 + A2: 2006
+ A12: 2007 + A13: 2010
EN 62233: 2008

ErP: Regulation 1275/2008
Year of CE marking: 2014
PJ
2
Soest, 21% April 2014 @z
Matthias Klauke, Managing Director
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