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Mini Chopper

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-
ance.

You have selected a high-quality product. The ope-
rating instructions are a constituent of this product.
They contain important information about safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions. Use
this product only as described and only for the spe-
cified areas of application. Retain these instructions
for future reference. Please also pass these operating
instructions on to any future owner(s).

Intended Use

This appliance is intended solely for chopping bone-
less foods in small quantities or for whipping cream.
This appliance is intended exclusively for use in do-
mestic households. This also includes observance of
all information in these operating instructions, particu-
larly the safety instructions. All other uses are deemed
to be improper and can result in property damage or
even in personal injury. We shall not accept liability
for damages caused due to improper use of the ap-
pliance.

ltems supplied

Mini Chopper

Blade holder with blade
Whisk attachment
Operating instructions

Description of the appliance

lllustration A:

© Turbo button

@ Motor block

© Lid collar

0 Lid

© Blade holder
0O Bowl

© Knife

O Mounting

O Appliance base
O Whisk attachment

Technical Data

Mains voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Nominal power: 260 W
CO Time: 1 Minute
Protection class: I/
Capacity blender jug: 500 ml

Max. capacity:

- Foodstuffs: up to the 350 ml marking
- Liquids: 200 ml
CO Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. After the appliance
has run for for this period it must be switched off until
the motor has cooled itself down.




Safety Instructions

A\ Risk of electic shock!

* Connect the universal food processor only to properly installed power sockets
with a mains voltage of 220 - 240 V and 50 Hz.

* To avoid potentially fatal risks, arrange for a defective power plug and/or
cable to be replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

* Unplug the universal food processor from the socket if you notice any faulty
operation and when you decide to clean it.

* Always remove the power cable from the socket by pulling on the plug, do not
pull on the cable itself.

* Do not crease or crimp the power cable and place the power cable in such
a way to prevent anyone from stepping or tripping over it.

@ Do not submerse the motor block of the universal food processor in liquids at any
time and do not permit liquids to penetrate into the housing of the motor block.

* NEVER subject the appliance to moisture and do not use it outdoors. If by
chance liquids do enter into the housing, unplug the appliance from the
power socket immediately and have it repaired by a qualified technician.

* Never grasp the universal food processor, the power cable or the plug with
wet hands.

* Should the power cable or motor block become damaged, arrange for the uni-
versal food processor to be repaired by a qualified specialist before using it
again. Do not open the motor block housing of the universal food processor.
Should you do so, appliance safety can no longer be assured and the warranty
becomes void.

* Separate your universal food processor from the mains supply immediately after
use. The appliance is completely free of electrical power only when you unplug it.

A\ Risk of personal injury!

* Before changing accessories or additional parts that are in motion during ope-
ration, the appliance must be switched off and disconnected from mains power.

* Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions.

* Take care when emptying the bowl! The blade is very sharp!

* Take care when cleaning the appliance! The blade is very sharp!
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* The appliance should always be disconnected from the mains when not super-
vised and before assembly, disassembly or cleaning.

* This appliance shall not be used by children.

* The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

* This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are supervised
and have been instructed in how to use the appliance safely and have under-
stood the potential risks.

* Children must not play with the device.

* Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

* Handle the extremely sharp blade with caution, it can cause injuries. Reassem-
ble the universal food processor after using and cleaning it so that you do not in-
jure yourself with the blade. Keep the blade out of the reach of children.

* Never attempt to remove foodstuffs from the vessel as long as the blade is still
running. Risk of serious injury!

* Before removing the motor block, wait until the knife has stopped rotating.
NEVER try to grasp the still rotating knife blade! Risk of serious injury!

A\ Risk of fire!

* Do not run the universal food processor for more than 1 minute at a time.
After this period allow it to cool down.

A\ Attention!
* Pay heed to the table of filling quantities in the chapter "Chopping". If you do not,
there is a risk of soiling due to content being squeezed out.
* Do NOT clean the motor block in the dish-washer, doing so would damage it.
* Never fill the appliance with hot liquids! Otherwise the appliance could
be damaged!




Chopping

® Note

Before using the appliance for the first time, clean it
thoroughly as per the instructions given in the chapter
"Cleaning".

= Place the bow! @ in the appliance base @.

= Place the blade holder @ with the knife @ on
the mounting @.

&> Prepare the items to be processed by cutfing large
pieces to a size that will fit in the bowl @.

= Place the food to be processed in the bowl @.
Thereby, take note of the following table:

Foodstuff F||||n9 Proc.essmg Specd
quantity time
Salami 130g | 3 x5 secs. Turbo
Cheese
(Gouda,
young, 100g |4 x 15 secs.| Turbo
refrigerator
temperature)
Onions .
. 100 g | pulsating Turbo
Garlic
Carrots 100g | 3x5secs. | Normal
Dried fruit | 130 g |4 x 15 secs.|  Turbo
coarse:
1 x 10 secs.
middle:
Al Turb
monds | 50¢g 9 % 10 secs. urbo
fine:
3 x 10 secs.
Eggs 150g | 2 x 4 secs. Turbo
(hard boiled)
Walnuts 50g | 2 x 8 secs. Turbo
Ice cubes | 100 g | pulsating Turbo

= Close the bowl @ with the lid @: Place it on the
bowl @ so that the lugs on the lid @ engage in
the slots on the bowl @. Then turn the lid @ so
that the lugs slide under the slots and the lid @
locks into place.

= Place the motor block @ on the lid collar ©.

= Press the motor block @ downwards, as shown
in Figure B. The motor starts with the normal
operating speed.

=> To make use of the higher processing speed
"Turbo", press, in addition to the motor block @,
the turbo button @ and keep it pressed down,
as shown in Figure C.

® Note

Should larger pieces of the contents collect on the
wall of the bowl while processing, lift the motor
block @ from the lid collar €. Shake the bowl @
vigorously and then continue with the processing.
Before the processing, particularly hard foods must
be cut into smaller pieces (about 2cm). Otherwise,
the motor could block. With hard foodstuffs select a
pulsating processing. For this, press the turbo button
@ repeatedly for a short time (in addition to the
motor block @). Should the foodstuff not be com-
pletely pulverised, you can either cut it into smaller
pieces or lift the motor block @ from the lid col-
lar €. Shake the bow! @ vigorously and then con-
tinue with the processing.

&> When the contents have been sufficiently chopped,
release the motor block @ and, if necessary, the
turbo button @.

&> Unplug the power cable from the socket.




I\ Risk of personal injury!

Never attempt to remove food from the bowl @
when the blade @ is still in motion. Contents could
shoot out and make a mess.

&> Wait until the blade @ has stopped rotating.
= Lift the motor block @ from the lid collar @.
> Remove the lid @.

I\ Risk of personal injury!

To avoid injuries, exercise caution when handling
the extremely sharp blade @. Keep the blade @
out of the reach of children.

&> Carefully pull the blade holder @ with the knife
@ out of the bowl @.

> Remove the contents.

@ Note

Due to the grinding of hard and abrasive foodstuffs,
the bowl @ can take on a dull appearance over
time. This is normal and does not influence the
functioning of the appliance.

® Tip

After you have finished processing the foodstuffs,

you can use the appliance base @ as a cover for

the bowl @, this will help to keep the foodstuff fresh

for longer.

> Remove the motor block @ and the lid @ from
the bowl @.
The blade retainer @ with the blade @ can, if
you wish, remain in the bow! @.

= Loosen the appliance base @ from the undersi-
de of the bowl @. You can now place applian-
ce base @ on the bowl @ so that it seals the
bowl @.

Beating cream

Using the whisk attachment @, you can also whip
cream with this appliance:

= Place the bow! @ in the appliance base @.

= Push the whisk attachment @ onto the blade hol-
der @:
For 100ml of cream, place it on the blade holder
so that the whisk attachment @ rests on the two
blades and engages (Fig. 1).
For 200ml of cream, turn the whisk attachment {®
vertically through 180°, so that it rests on only
one blade and engages (Fig. 2). It then ploughs
higher through the cream:

Fig. 2

&> Attach the blade holder @ together with the
whisk attachment () onto the mounting @.




& Pour the cream in.

= Close the bowl @ with the lid @: Place it on the
bowl @ so that the lugs on the lid @ engage in
the slots on the bowl @. Turn the lid @ so that
the lugs slide into the guides below.

= Place the motor block @ on the lid collar ©.

= Press the motor block @ downwards , as shown
in Figure B. The motor starts with the normal ope-
rating speed.

® Note

To whip cream optimally, it should be well chilled
before being whipped (max 8°C / refrigerator tem-
perature). For 100ml of cream we recommend a
whipping time of 30 seconds at normal speed.

For 200 ml of cream we recommend a whipping
time of 30 - 50 seconds at normal speed.

Due to various factors, for example the fat content
of the cream or the outdoor temperature, the whip-
ping time can however vary! Observe the cream
whilst whipping it and adjust the processing time to
your requirements.

Cleaning

I\ Risk of electric shock!

Always remove the plug from the mains power sok-

ket before cleaning the appliance. Under no circum-
stances may the appliance be immersed in water or

held under running water during cleaning.

I\ Risk of personal injury!

To avoid injuries, exercise caution when handling the
extremely sharp blade @. Reassemble the universal
food processor after using and cleaning it so that you

do not injure yourself on the exposed blade @. Keep
the blade @ out of the reach of children.

A\ Attention!

Do not clean the motor block @ in the dish-washer
as doing so would damage it.

£ Unplug the power cable from the socket.

= Clean the motor block @ and the blade holder @
with the blade @ by using a well pressed-out
sponge.

> Clean the bowl @, the whisk attachment @, the
lid @ and the appliance base @ under running
water and use a tea-towel to dry them well.

= Alternatively, you can wash all components,
EXCEPT the motor block @, in the dish-washer.
If possible, place the parts in the top basket of
the dishwasher. Ensure that the parts are not
trapped in any way..

Troubleshooting

Symptom:
The appliance will not switch on.

Possible cause and remedy:

* A domestic electrical fuse is defect.
Check the fuses and replace them if necessary.

* The power socket is defective. Try another power
socket.

¢ The universal food processor is possibly defective.
Check the power cable and the power plug for
damages. Have the appliance checked by a
qualified technician.




Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This product is
subject to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved
disposal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

[% Dispose of all packaging materials in an

environmentally friendly manner.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Warranty and Service

The warranty covers only claims for material and
manufacturing defects, but not for transport dama-
ge, for wearing parts or for damage to fragile com-
ponents, e.g. buttons or batteries. This product is for
private use only and is not intended for commercial
use. The warranty is void in the case of abusive and
improper handling, use of force and internal tampe-
ring not carried out by our authorized service
branch. Your statutory rights are not restricted in any
way by this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 97737

QE> Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery. Please retain your receipt as proof of
purchase. In the event of a warranty claim, please
make contact by telephone with our Service Depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

IAN 97737

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 97737

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)
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Mmévrep

Eicaywyn

2uyxapnmpela yia v ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 yia TNV ATOKTNON £VOG TTPOIOVTOG
uynAng roidtrag. O1 odnyieg xprong eivar Tpipa
auTou Tou TPoidvToG. MepiExouy anuavTikeg
urtodeieig yia Tv aoddhela, T xpHon kai Ty
amoppiyn. MNpiv amd 1 xprion Tou mpoidvTog,
efoikewBeite pe dheg TG umodeileig xeipiopol kai
acpaleiag. Xpnoiporoieite To Poidy HOvo OTwG
TEPIyPAdETal KAl yIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnong. ®ulaére autig Tig 0dnyieg xpHong kad.
Mapadwote ONa Ta tyypada ot mepimmoon
mapadoong Tou TTPoibvTOG OF TpITOUG.

Xpnon oupdwvn pe Toug
KAVOVIOHOUG

H mapoloa cuokeun eumnpetel amokAeioTika 61O
KOHHATIaoHa TPodipwy XwPiG KOKAAa OF pIKPEG
TOOOTTEG 1) yIa To XTUTNpa Kpépag. H ouokeur
auTh) mpoopileral amokAeIoTIKG yia T XpAon oTo
1810TIKG voikokupld. ESO mpooiére emiong 6Aeg Tig
TAnpodopieg o autod To eyxelpidio XeIPIoPOU, Kupiwg TIG
untobeieig aopakeiag. Kabe GMn xprion 1oxUe wg pn
olUpduvn pe Toug KavoviopoUg kal propel va odnynoel
ot epmpaypareg PAAPeg 1 kar oe avBpomveg BAdPeg.
Aev avalapBavovrar eubveg yia BAaPeg o omoieg
mpokalouvTal amd Xpron pn cupewvn pe Toug
KavoviopoUG.

2 Uvolo amooToAng

OpPUpPPATIOTAG XEIPOG TTOANATIAWY XPNOEWY
Suykparnon Aemidag pe Aemida

E&dpmpa avadeuong

Odnyies xpfiong

Meprypadn cuokeung

Ameikovion At

@ MAkTpo Tolppmo
A Movada kivnmipa
© >0veon kamakiol
O Kamaki

O Zuykpdmon emidag
O Mmoo

@ Acmida

O ESpavo

O Bdon

@ E&4pmnpa avddeuong

Texvika dedopéva

Taon Sikrbou: 220-240V ~, 50 Hz

Ovopaorikn

10X UG: 260 W
Xpovog ZA: 1 Aemrd
Karnyopia

TpooTaociag: Il/0E]

XwpnrikémTa
Soxeiou avapeéng: 500 ml
Méy. mooomra

TAfpWONG:
- Tpodipa: £wg T ofpavon Tev 350 ml
- Yypa: 200 ml

Xpoévog KB (Zivropn Aeiroupyia)

O xpdvog olvtopng Aemoupyiag Seixver yia méco
XPOVO UTTopEi Kaveig va AeIToupyel Hia CUOKEUR
Xwpig va utrepBeppavbei To porép kar xwpig va
m&Be PAAPeg. Metd Tov Sobévra olvropo xpdvo
Aemoupyiag Tpémel n cuokeur) va amevepyoroinOei
1000 £WG OTOU TO HOTEP KPUWOEL.




Yroésieig aodalsiag

A\ KivSuvog nAektpomrAniag!

* Yuvdtete Tov TTOAUKODT HOVO O pia eykateotnpévn oUpdwva pe g Tpodiaypadi
nipia pe pia Taon Sikrou amd 220 - 240 V~, pe 50 Hz.

* Ta ¢ig i} kahadia dikriou pe PAGPN mpémea va avrikabioTavral apéowg amod
e&ouciodotnEvo b1k TTPOCWTTIKG ) amod 1o THAPA e€UTINPEETNONG TTEAATALY, WOTE Va
arodelyovral kivouvol.

* Mpiv amé Tov kaBapiopd Tou ToAukdM 1y ot Tepimaoeig Prafav Aeroupyiag
Tpafére To dig amd my mpida.

* Tpafdre mavra 1o kalwdio Sikttou oto Puopa amd my mpila, punv Tpafdre amdé To
i&10 1o kahwdio.

* Mnv Auyilere i oupmiélere To kahwSio Siktiou kai TorroBemoTe To kaTd TéTolo TPGTo
WOTE VA PNV PTTOPE! KAVEIG Va TO TIATNOEI 1] VO OKOVTAWEl Ot auTo.

Aev emrpémeral ot kapia mepintwon va Pubilete o pmhok kivaTApa ot uypd
kai Sev emTpémeral va adrvere uypd va eiopéouy péoa oTo KGAUPPA Tou.

* Aev emTpémetal va ekBETeTe T CUOKEUR Ot UyPAGCIa Kal va Tr XPNOIHOTIOIEITE OF
e€WTePIKO XWPO. 2NV TepiTTwon Tou ¢rdocel oTo mepiBAnpa cuokeung uypd,
TpaPnére apéowg To Buopa TG cuokeung amod v umodoxr kal TapadwoTe To
yia va eméiopBuwbei amd eaidikeupévo mpoowmikd .

* [Moré punv mavere T ouokeur, To kalwdio Siktou kai To dig pe Ppeypéva xépia.

* Orav 1o kahadio SikTlou f} To pmmhok KivATAPa
éxel dOapei, 1OTE MpEmel n ouokeur va emokeuaotel and e€eidikeupévo
TTPOCWTIIKO TIPIV VA TN XPNOIPOTIOINOETE €K VEOU. Aev emiTpémeTal va
avoiéete To KAAUPHG TOU KIVATAPA TNG CUCKEURG. 2¢€ QuTh TV Tepimmwon Sev
uTrapxel acdaleia Kai n yyunon akupwVveTal.

* Amoouvdiete T CUOKEUR apEéowG peTa amd Tn Xpron amd 1o pelpa Siktuou. Mévo
orav TpaPnéere To Puopa amd v mpida gival n CUOKEUR EVTEAOG XWPIG PEUNA.

A\ KivSuvog tpaupariopou!

* Mpiv a6 v avrikatdaotaon aecoudp 1y emmpocBetwv eéaptnudrwy, Ta omoia
kivoUvtal katd T Aeiroupyia, mpéme va amevepyoroinBei  cuokeun kai va
amoouvdebsi amd 1o SikTuo.

* Mn XpnoIpoTIOIEiTE TN CUCKEUTN YIa GAAOUG OKOTTOUG amo TougTePIyPadOpEVOUG
oTIG TTapouoeg odnyieg.

* Na ciote mpooekTikoi katd 1o ddeiacpa Tou pmoll To payaipi gival oAU kodrepod!
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* Na cioTe mpooekTikoi katd Tov kaBapiopd g ouokeung! To paxaipr eivar TOAU
kopTePO!

* H ouokeun mpémel va amoouvdieral mavra amd to Siktuo drav Sev emtnpeital
Kal TIpIV amo T cuvappoldynon, Tnv amocuvappoldynon 1y Tov kabapiopd.

* H ouokeun dev emrpémeral va xpnoiporolsital ané maidid.

* H ouokeur) kai To kahwdio cuvdeorng TG Tpémel va uldooovral pakpId amo
nmaidid.

* Mropéei va yiveral Xxpron auTng TNG CUCKEUNG Ao ATOHA HE PEIWPEVEG DUOIKEG,
aioBnmplakég 1} vonTikég IKavoTnTeg 1 pe ENNelyn epmeipiag kai/n yvooewy,
ebooov emmnpouvTal i éxouv ekmmaideutel avadopikd pe TV acdharr xpHon g
OUOCKEUNG Kal £XOUV KaTavonoel Toug emakdlouboug kivdlvoug,

* Ta maidid Sev emmpémerar va mai{ouv pe T CUOKEUN.

* Ta maidid npémel va emrnpoulvral wote va eéacdalierar o dev mailouv pe
OUOKEUN.

* Ztov xeipiopd pe umepPolika kodrepig Aemideg umrapyer Kivouvog
TPQUPATIOHOU. ZUVOPHONOYEITE T CUOKEUN HETA T XPAON kai Tov kaBapiopo,
woTe va pnv Tpaupatioteite and eheUBepa keipeveg Nemmideg. H Nerrida Sev mpéme
va gival mpooPaoipn amd maidid.

* [Noté va pnv adaipeite v Tpodr amd 1o doxeio doo n Aemida kot g ouveyilel
va otpéderar. Kivduvog tpaupariopou!

* Mepipévere péxpr va otapatioe n Aemida mpIv va adaipéoete To PTAOK KIVATHPA.
Moté pnv mavere ot Aemida doo auth ouveyilel va mepiotpéderail Kivduvog
Tpaupatiopou!

A KivSuvog mupkayidg!
* Aev emtpémeral va SouleleTe T OUOKeUR yia TTEPIooOTEPO amd 1 Nerro.
AdnoTe PeTa va KPUWOEI.

A Mpoooyn!

* Mpootére Tov Tivaka oxeTIKA pe TG ToooTnTeG TMARpwong oto Keparaio «Korm
oe pikpd koppdama». ANog urdpyer kivouvog akaBapoidv pécw ulikol
mARpwong mou evdexopévwg ekpeloer €w.

* Aev emmpémnetal va kaBapilere To pmhok KivTAPA OTO TAUVTAPIO TATWY, YIaT OF
avtiBetn mepinTwon auté Ba xaldoel.

* Mn yepilere pe kautd uypd péoa ot cuokeun! ANIOG propei n cuokeur
va maBer BAaPn!




Korn o pikpa kopparia

® Yrmédeén

Mpiv amd My Tpwm xpron meéme va kabapicere kaka
T ouckeur| oUpdwva pe Tig 08nyieg oto kepdNaio
kaBapiopol.

&> TonoBemore 10 Soxgio @ om Baon @.

&> TomoBemore T cuykpdmon Aemidag @ pe m Aemida
@ oo idpavo ©.

= Mpotroipdlete My Tpodr amd mpiv kbBoviag peydha
KoppdTIa Ta oTToia PITopPoUV va PTToUV pHESA OTO
Soxeio @ .

&> Eicayere my 101 oto Soygo @. Mpoot&re exei Tov

&g mivaka:
Yo
Tpod Mocomra m oifz:lo?:ci Tayu
oQIua axutnta
PodIHa | o] PO xom
ag
Salapi 130g | 3 x5 deur. turbo
Tupi
tropi YKOUVT‘O' 100g [4x 15 &eur.| turbo
Beppokpacia
yuyeiou)
Kpeppid
p{},‘lpU 1 100 g | Sovhoeig turbo
Skdpbo
Kapéra 100g | 3 x5 eur. | kavovikd
ry ;
mOENPIHEY] 130 0 |4k 15 8eun|  turbo
a ¢ppouTta
Xovopo:
1 x 10 Seur.
. peoaio:
150 turb
Aplydara 9 15, 10 Seur urbo
AerTTo:
3 x 10 eur.
Auvya
150g | 2 x4 eur. turbo
(opixra)
Kapudia 50g | 2x8der turbo
Maydkia 100g | Sovroeig turbo

&> Khsiore 1o Soxeio @ pe 1o kamaki @:
TomoBetroTe To £101 oo Soxeio @), GoTe ol puTeq
oto kaméxi @ va mavouv omig ypappég oto
Soxeio @ . Zrptyte ot ouvéxea To kamdxk @
£101 OOTe 01 PUTEG OTIG Ypappég va ohioBrhoouy
Tpog Ta katw kai 1o kamak @ va achahioe.

&> ToroBerhoTe To pmhok kivnipa @ ot olvéeon
karrakiot €.

&> Mi¢ore To pmhok kivmpa @ Tpog Ta kdTw, dTwg
daiverar omy eikdva B. O kivmpag ekiva pe Ty
kavovikf TaxUmra emelepyaciag.

£ Tia va merbyere pia upn\oTepn TaumTa
emelepyaoiag ,Turbo” yia v Tpodr mioTe
emmAéov oTo pmhok kivnTpa @ To TARkTpO Tur-
bo @ kai kpatioTe To TaATPEVO OTTWG
epdavileral oty eikdva C.

® Yrr6deaén

Edv katd ) Sidpkeia g emeéepyaciag
GUYKEVTPWVOVTAI peYaAUTEPA KOPPATIA TIPOTOVTOG
oTa ToIywpata Tou SoxEiou, TOTE ONKOOTE TO PTTAOK
kivnpa @ anéd m clvdeon kamakiol ©.
Avakiviote To Soxeio @ Suvard kai ekkivioTe ek
viou v emeéepyaoia. 1Siaitepa okAnpd TpddIpa
mipémel va kOPovral ot pikpOTEPA KOPPATIA TIPIV aTTd
mv emeepyaocia (mep. 2 ek.). ANIOG pmopei va
pmhokapel To potép. EmAéére pia eneéepyaocia pe
TaApgoUlg ota okAnpd Tpddipa. Miéote e50 ToANEg
$optg To mhfiktpo Turbo @ (emmAéov oto pmhok
xivqmpa @). Edv n tpodn Sev

WikokdPeral 1o1E pmopeite 1 va kAvete ot pikpoTEPA
KOMHATIA 1) VO ONKOOETE TO PTAOK KivTipa @ amd
n ouvdeon kamakiol €. Avakiviiote To Soyeio @
Suvard kai ekkivioTe Ty emeepyacia ek viou.

=>'Orav 1o TPoidy yivel pikpd KoppdTia adhoTe To
pmok kivmipa @ kar evdexopévag To TARKTPO
Turbo @.

= TpaPnére To Buopa.




A\ KivSuvoc tpaupariopou!

MMorté pnv amopakplvere My Tpodr amd To Soyeio @),
600 n Aemidag @ ouveyile va otpiderar. Ymapye
kivéuvog Tpaupartiopol kai To mepiexdpevo mou Ba
ekto&euBel mpog Ta ¢éw iowg odnynoel oe
akaBapoieg.

= Nepipévere péxpr n Aemida @ akivnromoinei
AR PWG.

&> InkdoTe To prmhok kivmpa @ amd ) olveon
karmakiot €.

= Adaiptore o kamaki @.

A\ KivSuvoc rpaupariopou!

Katd myv petayeipion g umepBolikd kodrepng
Aemidag @ umdpye kivéuvog atuyfparog. Ta
naidid Sev mpéme va éxouv mpooPaon om

Aermida @.

&> Apaipéate T cuykpaman g Aemidag @ pe
 Aemida @ mpooekTikd and 1o doxeio O.
&> AmopakpUverte To £idog TApWoNG.

® Yrmédeén

Méow g kotrg okANPOTEPWY TPOdWV KAl TPOGWV
mou 1pifovral propei 1o Soxeio @ pe To xpdVO Va
amokmoel pia Bapm dyn. Autd eivar ducioloyikd
kai Sev emnpedlel T AeiToupyia TG cuokeung.

® Yrmédeén

Mropeire va xpnoipomoifoete To mddi Baon @,

adoTou Exete ohokAnphoel Ty emeéepyacia Tov

Tpodipwy, wg kamdki yia To pmok @, wote va

Siamnpeite Ta 1pddIpa dpéoka yia peyarlitepo

xpovikd Sidotnua.

&> Anopakplvers 1o prok potép @ kai To kdAuppa
O amd o pror Q.

H ouykpdmon paxaipiol @ pe o payaipl @
propel, edv emBupeite va mapapeivel oTo prol
0.

&> Aaokapere To mdd1 Baon @ and Ty kdtw
mheupd Tou prro @. Topa propeire va
TomoBetoere To M6SI Bdon @ oto prok @ ¢ro
wote To priok @ va acaliler.

XtUmnpa kpépag yalakrog

Me 10 e€apmpa avadeuong O propeite pe auth
OUOKEUI) Va XTUTTOETE KAl KPEPA YANAKTOG:

= TonoBerore 10 Soxelo @ om Paon @.

= QBAote 1o e&dpmua avadeuong @ ot
ouykparnon Aemidag @:
Ma 100ml kpépa yahaktog eioayere 1o e€dpmpa
avdadeuong ¢to1 ot ouykpaton Aemdag wote To
e&apmpa auto @ va Bpiokerar kar otig Slo
Aemideg kai va koupmover (Eix. 1).
Ma 200ml kpépa yahaktog mepioTpéyte TO
e£apmpa avadeuong O k&bera avd 180°, tron
ooTe autd va edpdletal pdvo emdve ot pia
Aemida kai va koupmover (Eik. 2). AveBaiver ot
GUVEXEID TTIO YNNG PECW TNG KPEPAG YAAQKTOG:

Eik. 2

&> Eiodyerte T cuykpdmon Aemidag @ pe 1o
e£apmpa avadeuong O oro ¢Spavo @.




©D TepioTe pe TV Kpépa yaAakTog.

&> Khsiore 1o Soxeio @ pe 1o kamaki @:
TomoBetroTe To £101 oo Soxeio @), hoTe ol puTeq
oto kamédxi @ va mavouv oTig ypappég oto
Soxeio @. Mepiotpéyre To kamaki @ om
ouvixeia €101 wote ol piTeg va ohioBaivouv Tpog
Ta KATW OTIG YPAHHEG.

&> ToroBerhorTe To pmhok kivnipa @ ot olvéeon
karrakiot €.

&> Mi¢ore To pmhok kivmipa @ Tpog Ta kdTw, bTwg
daiveral omy eikéva B. O kivnmipag Eekiva pe Ty
kavovikf Taximra emelepyaciag.

® Yrnédeén:

la va xrumroete kpépa YyAAaKTOG, TTPEMEN AuTr va
£XEl KPUOOEI ETAPKOG TIPIV aTTO To XTUTNHA (péy.
8°C/Beppokpacia yuyeiou). Ze 100ml kpipag
YAAGKTOG TIPOTEIVOUHE EVAV XPOVO XTUTTAHATOG TTEP.
30 Seutepdherta oe kavoviki Tayumra.

3¢ 200ml kptpag ydhakTog mpoTeivoupie Evav Xpovo
xtutmpatog mep. 30 - 50 SeutepdAenta ot kavovikn
Tayumra.

O xpdvog xTutnparog propei va moikiiel avaioya
pe Sladopetikig emdpaoeig 6MWG TT.X. TOCOOTO
Nimoug g kpépag yahakrog ) ewrepikr| Beppokpacial
Mapampeite TV Kpépa ydhaktog kata m Sidpkeia Tou
XTUTTHATOG Kal Tpooappdlere To XpOVO XTUTAHATOG
OTIG aVAYKEG Oag.

KaBapiopodg

A\ Kivéuvoc nhekrporAndiac!

Mpotol kaBapicere Tn cuokeur), TpaPdre mavra To
Blopa amd v mpila. Kard Tov kaBapiopd Sev
emTpémeral va Pubioete ) ouokeur| oo vepd 1y va
TNV KPATATE KATW aTo pEoV VePo.

A\ KivSuvoc rpaupariopou!

Kard my perayeipion mg umepPoikd kodreprg Aemdag

@ undpye kivéuvog atuyApatog. ZuvappoloyfioTe Tov

TIoAUKOG™T petd amd T xpron kai Tov kabapiopd yia va
pnv Tpaupamoreite amod TG ehelBepa keipeveg Aemideq @.

Ta maidia Sev mpémel va éxouv mpdoPaon om Aemida @.

A\ TMpoooyr!
Aev emrpémetal va kaBapilere To pmhok kivmipa @
oTo muvtApio métey yiati autd Ba $Oapei.

= TpaPnére To Buopa.

&> KaBapilere 1o prmok kivmpa @ kai
ouykpamon kivnripa @ pe ™ Aemida @ pe
éva Kald oTpayyiopévo adouyyapl.

&> KaBapilere 1o pmok @, To e&apmua avadeuong
@, o kamdxi @ kai To 661 Baocn O kdte and
PEOV VEPO KAl OTEYVWVETE T AUTA PE éVa OTEYVO
mavi.

£ Eval\akTika pmiopoly OAa Ta ppn kTG Tou
pmiok kivnipa @), va kabapictolv oo MuvTApIo
matwv. TommoOeteite TOTE, €av eivar Suvartd, Ta
e€apthpata oTo eméve kahdbi Tou Mwuvnpiou
marov. MNpootyete wote Ta eaptpata va pn

HAYKQOOUV.

Ai6pOuwon Brafav

Zypmrepa:
H ouokeun Sev evepyoroigital.

MiBavig arrieg kai $16pOwon:

* Mia oikiakiy acdddeia givar EAaTTpaATIKI).
Eéy&re G oikiakég aoddAeieg kal QvTIKATAOTAOTE
TG €dv amaireital.

e H umoboxn Siktlou eivar ehattwpariki.
Aoxipdote pia G\ uodoxn Siktlou.

e MMiBavody o mohukddTng va tival eAaTTwpaTikog.
Eéy&re Ty ypappr olvdeong kai To Buopa, yia
BA&Beg. Emmpeyre Tov EAeyxo TG ouokeung amod
eaibikeupivo mpoowikd. Emmpéyre Tov EAeyyo
NG ouokeung amd e&eidikeupévo TTPOCWITIKO.




Armopdakpuvon

2¢ kapia mepimTwon pnv meradere T
OUOKEUN OTa OIKIOKA atroppippara. Autd
TO TIPOIdY UTOKEITal oty Eupwrraikn

Oébnyia 2012/19/EU.

AToppiyTe Tn GUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIYEIPNONG AmMOPPIYNG N HEOW TNG KOIVOTIKAG
EMIXEIPNONG ATTOPPIYPNG.

Na 1npeite Toug 10X UOVTEG KAVOVIGHOUG.
Emkoivwviote oe mepimmoon apdiBoNiov pe Ty
eMmyEipnon amopakpuvong.

LN, AmopakpUvete OAa Ta UNIKG GUCKEUATIOV

&

PIAIKG TTPog To TEPIBANOV.

Eicaywytag

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Eyyunon kai oépPig

‘Exete yia autr) T ouokeun 3 xpdvia eyyunon amd
NV nuepopnvia ayopdg. H cuokeur| katackeudoTnke
kal eéyXOnke TTPOTEKTIKG TIPIV ATIO TNV ATTOCTOMN.
Mapakalolpe urdére Tnv amddeaén Tapeiou wg
amddeién yia mv ayopad. Mapakarolpe
£MKOIVOVAOTE TNAEPWVIKA pe TV utnpeoia otpfPig ot
mepinTwon eyyunong. Movo érol pmopei va
eacdahiorsi pia Swpedv amooTor Tou
eUmopelpaTdg oag.

H amddoon eyyunong 1oxUe povo yia opdipara
uNikoU 1} KaTaokeung, Ox1 OpwG yia {npiig and ™
peradopd, yia eapmpara ¢Bopdg 1 yia BAaPeg ot
eUBpauota efapripara, m.x. SiakdmTeg
ouoowpeutég. To mpoidy mpoopileral pdvo yia v
1IS10TIKA Kal 01 yIa TNV €MAyYEAPQTIKF XPAOT.

2 TEPITITWON KAKMG PETAXEIPIONG Kal akataAnAng
Xpnons, ot xpAon Piag kar ot mapepPaoeig o
omoieg Sev S1e€fyBnoav ané To eouciodompivo
pag TpApa otpfig, n eyylnon mavel va ioxlel. Ta vo-
piké oag Sikaiopara Sev mepiopilovral péow authg
™G eyyunong.

O xpdvog eyyunong Sev emekTeiveral piow g
amddoong eyylnong. Autd 1oy Uel kai yia
eaptipaTa Ta omoia ¢xouv avrikaraoTaei A
emokeuaoTel. EvOexdpeveg nén umdpyouoeg katd
v ayopd, {npitg kar eNNelyeig Tpémel va
avadEpovVTal APECWG HETA TNV ATTOCUCKEUATIA, TO
apyoTepo Opwg SUo npipeg perd TV nuepopnvia
ayopdg. Emokeuig mou epdavifovrar perd m Aqén
TOU XPOVOU £yylnong Xpewvovral.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 97737

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 97737

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie diese fir
den spéteren Gebrauch auf. Héndigen Sie bei Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Multizerkleinerer

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die an-
gegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von knochenlosen Lebensmitteln in kleinen Mengen
oder dem Schlagen von Sahne. Dieses Gerdt ist
ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haus-
halt bestimmt. Dazu gehért auch die Beachtung al-

ler Informationen in dieser Bedienungsanleitung, ins-

besonders die Sicherheitshinweise. Jede andere
Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméf und
kann zu Sachschéden oder sogar zu Personensché-
den fishren. Es werden keine Haftungen fiir Scha-
den, die durch nicht bestimmungsgemé&fen Ge-
brauch entstehen, ibernommen.

Lieferumfang

Multizerkleinerer
Messerhalter mit Messer
Quirlaufsatz
Bedienungsanleitung

Gerdtebeschreibung

Abbildung A:
© Turbo-Taste
@ Motorblock
© Deckel-Bund
O Deckel

© Messerhalter
O Schissel

© Messer

O Lager

O StandfuB

O Quirlaufsatz

Technische Daten

Netzspannung: 220240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 260 W
KB-Zeit: 1 Minute
Schutzklasse: =]
Fassungsvermégen
Schissel: 500 ml
Max. Einfillmenge:
- Lebensmittel: bis zur

350 ml-Markierung
- Flussigkeiten: 200 ml

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdét betreiben kann, ohne dass der Mo-
tor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der ange-
gebenen KB-Zeit muss das Gerét solange ausge-
schaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.




Sicherheitshinweise

A\ Stromschlaggefahr!

* SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte Netzsteckdo-
se mit einer Netzspannung von 220 - 240 V~, mit 50 Hz an.

* Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem Fach-
personal oder dem Kundenservice austauschen, um Gefséhrdungen zu vermeiden.

* Ziehen Sie bei Betriebsstérungen und bevor Sie das Gerat reinigen den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie
nicht am Kabel selbst.

* Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie das Netzka-
bel so, dass niemand darauf treten oder dariber stolpern kann.

Sie diirfen den Motorblock keinesfalls in Flissigkeit tauchen und keine Flijs-
sigkeiten in das Gehduse des Motorblocks gelangen lassen.

* Sie dirfen das Gerdét keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien benut-
zen. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdéts aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

* Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

* Wenn das Netzkabel oder der Motorblock beschadigt sind, missen Sie das
Gerdt von Fachpersonal reparieren lassen, bevor Sie es erneut verwenden. Sie
dirfen das Motorblock-Gehéduse nicht dffnen. In diesem Falle ist die Sicherheit
nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

* Trennen Sie das Gerdt sofort nach dem Gebrauch vom Stromnetz. Nur wenn
Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist es vollsténdig stromfrei.

A\ Verletzungsgefahr!

* Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt
werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

* Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anleitung
beschrieben.

* Gehen Sie vorsichtig beim Leeren der Schiissel vorl Das Messer ist sehr scharf!

* Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdétes vorl Das Messer ist sehr scharf!
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* Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

* Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

* Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

* Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Kinder dirrfen nicht mit dem Gerdt spielen.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

* Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer besteht Verletzungsgefahr.
Setzen Sie das Gerét nach Benutzung und Reinigung wieder zusammen, damit
Sie sich nicht am freiliegenden Messer verletzen. Machen Sie das Messer fir
Kinder unzuganglich.

* Entnehmen Sie niemals die Lebensmittel aus der Schissel, solange sich das
Messer noch dreht. Verletzungsgefahr!

* Warten Sie, bis das Messer steht, bevor Sie den Motorblock abnehmen.
Greifen Sie niemals in das noch rotierende Messer! Verletzungsgefahr!

/A Brandgefahr!
* Sie dirfen das Gerét nicht langer als 1 Minute laufen lassen. Lassen Sie es

danach abkihlen.
A Achtung!

* Beachten Sie die Tabelle iber die Fillmengen im Kapitel “Zerkleinern”.
Andernfalls besteht Verschmutzungsgefahr durch herausquellendes Fillgut.

* Sie dirfen den Motorblock nicht in der Geschirrspilmaschine reinigen, dieser
wirde dadurch beschadigt.

* Fillen Sie keine heif3en Flissigkeiten in das Gerdt! Ansonsten kann das Gerét
beschadigt werden!
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Zerkleinern

® Hinweis

Vor der ersten Benutzung miissen Sie das Geréit
entsprechend den Anweisungen im
Reinigungskapitel grindlich reinigen.

£ Sefzen Sie die Schissel @ in den Standfu ©.

£ Stecken Sie den Messerhalter @ mit dem
Messer @ auf das Lager ©.

&> Bereiten Sie das Fillgut vor, indem Sie groB3e
Stiicke soweit zerkleinern, dass sie in die Schis-
sel @ passen.

&> Geben Sie das Fillgut in die Schiissel @. Beach-

ten Sie dabei folgende Tabelle:

. Foll- Bearbei- Geschwin-

Lebensmittel ) o

menge | tungszeit digkeit

Salami 130g | 3 x5 Sek. turbo
Kase
(Gouda, jung,

1 4x1 k. t
kihlschrank- 00g x 15 3Se urbo
temperatur)

Zwiebeln )

Knoblauch 100 g | pulsierend turbo
Karotten | 100g | 3 x5 Sek. | normal
Dorrobst | 130 g |4 x 15 Sek.|  turbo

grob:
1 x 10 Sek.
mittel:
M [ t
andeln | 50g 2% 10 Sek. urbo
fein:
3 x 10 Sek.
Eier 150 g | 2 x4 Sek. turbo
(hart gekocht)

Walnisse | 50g | 2 x 8 Sek. turbo

Eiswirfel | 100 g | pulsierend turbo

= VerschlieBen Sie die Schissel @ mit dem Deckel
O: Setzen Sie ihn so auf die Schissel @, dass
die Nasen am Deckel @ in die Schienen an der
Schissel @ greifen. Drehen Sie den Deckel @
dann so, dass die Nasen in den Schienen nach
unten gleiten.

£ Setzen Sie den Motorblock @ auf den Deckel-
Bund ©.

= Driicken Sie den Motorblock @ nach unten ,wie
in der Abbildung B gezeigt. Der Motor startet
mit der normalen Bearbeitungsgeschwindigkeit.

&> Um eine hshere Bearbeitungsgeschwindigkeit
JTurbo” fir das Fiiligut zu erhalten, driicken Sie
zusdtzlich zum Motorblock @ die Turbo-Taste
@ und halten Sie diese gedriickt, wie in der Ab-
bildung C gezeigt.

® Hinweis

Sollten sich wahrend der Bearbeitung gréBere
Stiscke des Fillguts an der Schisselwand
ansammeln, heben Sie den Motorblock @ vom
Deckel-Bund @ ab. Schiitteln Sie die Schissel @
kréftig durch und beginnen Sie anschlieBend mit
der Bearbeitung von vorne. Entfernen Sie eventuelle
Rickstéinde mit einem Teigschaber.

Besonders harte Lebensmittel mijssen vor der Bear-
beitung in kleinere Stiicke zerteilt werden (ca. 2cm).
Ansonsten kann der Motor blockieren. Wéhlen Sie
eine pulsierende Bearbeitung bei harten Lebensmit-
teln. Driicken Sie hierzu mehrfach kurzzeitig die Tur-
bo-Taste @ (zusdtzlich zum Motorblock @). Sollte
das Fillgut nicht vollstéindig zerkleinert werden, kén-
nen Sie es entweder in kleinere Stiicke schneiden
oder heben Sie den Motorblock @ vom Deckel-
Bund @ ab. Schiitteln Sie die Schiissel @ kraftig
durch und beginnen Sie anschlieBend mit der Bear-

beitung von vorne.

&> Wenn das Fillgut zerkleinert worden ist, lassen
Sie Motorblock @ und gegebenenfalls die
Turbo-Taste @ los.

©> Ziehen Sie den Netzstecker.
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I\ Verletzungsgefahr!

Entnehmen Sie niemals die Lebensmittel aus der
Schiissel @, solange sich das Messer @ noch
dreht. Es besteht Verletzungsgefahr und heraussprit-
zender Inhalt kénnte zu Verschmutzungen fihren.

> Warten Sie bis das Messer @ still steht.

> Heben Sie den Motorblock @ vom Deckel-Bund
(3}

> Nehmen Sie den Deckel @ ab.

I\ Verletzungsgefahr!

Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @
besteht Verletzungsgefahr. Machen Sie das Messer
@ fir Kinder unzugdnglich.

£ Ziehen Sie den Messerhalter @ mit dem Messer
@ vorsichtig aus der Schissel @.
&> Entnehmen Sie das Fillgut.

® Hinweis
Durch das Zerkleinern von hérteren, reibenden
Lebensmitteln kann die Schiissel @ mit der Zeit ein

tribes Aussehen bekommen. Dies ist normal und be-

eintréichtigt die Funktion des Gerdtes nicht.

® Hinweis

Sie kénnen den Standfufl @, nachdem Sie die Be-
arbeitung der Lebensmittel beendet haben, als
Deckel fir die Schiissel @ verwenden, um die Le-
bensmittel lénger frisch zu halten.

> Nehmen Sie Motorblock @ und Deckel @ von
der Schissel @ ab.
Der Messerhalter @ mit dem Messer @ kann,
wenn Sie wiinschen, in der Schiissel @ verblei-
ben.

= Lésen Sie den StandfuB @ von der Unterseite
der Schiissel @. Sie kénnen den Standfu3 @
nun auf die Schiissel @ setzen, so dass er die
Schiissel @ verschlieft.

Sahne schlagen

Mit dem Quirlaufsatz @ kénnen Sie mit diesem Ge-
rét auch Sahne schlagen:

£ Setzen Sie die Schissel @ in den StandfuB ©.
> Schieben Sie den Quirlaufsatz @ auf den Mes-
serhalter @:
Fir 100ml Sahne stecken Sie ihn so auf den
Messerhalter, dass der Quirlaufsatz @ auf bei-
den Messern aufliegt und einrastet (Abb.1).
Fir 200ml Sahne drehen Sie den Quirlaufsatz
O vertikal um 180°, so dass dieser nur noch
auf einem Messer aufliegt und einrastet (Abb.2).
Er pfligt dann héher durch die Sahne:

Abb.2

£ Stecken Sie den Messerhalter @ mit dem
Quirlaufsatz O auf das Lager ©.
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& Fiillen Sie die Sahne ein.

= VerschlieBen Sie die Schissel @ mit dem Deckel
O: Setzen Sie ihn so auf die Schiissel @, dass
die Nasen am Deckel @ in die Schienen an der
Schissel @ greifen. Drehen Sie den Deckel @
dann so, dass die Nasen in den Schienen nach
unten gleiten.

£ Setzen Sie den Motorblock @ auf den Deckel-
Bund ©.

= Driscken Sie den Motorblock @ nach unten, wie
in der Abbildung B gezeigt. Der Motor startet
mit der normalen Bearbeitungsgeschwindigkeit.

® Hinweis

Um Sahne zu schlagen, sollte sie vor dem Steif-
schlagen gut gekiihlt sein (max. 8°C/Kihlschrank-
temperatur).

Wir empfehlen bei 100ml Sahne eine Schlagzeit
von ca. 30 Sekunden bei normaler Geschwindig-
keit.

Bei 200ml Sahne empfehlen wir eine Schlagzeit
von ca. 30 - 50 Sekunden bei normaler Geschwin-
digkeit.

Bedingt durch verschiedene Einflijsse, wie z.B. Fett-
gehalt der Sahne oder die AuBentemperatur, kann
die Schlagzeit jedoch variieren! Beobachten Sie die
Sahne wéhrend des Steifschlagens und passen Sie
die Schlagzeit lhren Bedirfnissen an.

Reinigen

I\ Gefahr eines elektrischen Schlags!
Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Netzsteckdose. Sie dirfen das
Gerdt bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

I\ Verletzungsgefahr!

Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @
besteht Verletzungsgefahr. Setzen Sie das Gerdt
nach Benutzung und Reinigung wieder zusammen,
damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ ver-
letzen. Machen Sie das Messer @ fiir Kinder unzu-
génglich.

A\ Achtung!

Sie diirfen den Motorblock @ nicht in der Geschirr-
spilmaschine reinigen, dieser wisrde dadurch
beschadigt.

©> Ziehen Sie den Netzstecker.

&> Reinigen Sie den Motorblock @ und den Mes-
serhalter @ mit dem Messer @ mit einem gut
ausgedriickten Schwamm.

&> Reinigen Sie die Schissel @, den Quirlaufsatz
@, den Deckel @ und den StandfuB} @ unter
flieBendem Wasser und trocknen Sie diese mit
einem Trockentuch.

> Alternativ kdnnen alle Teile, bis auf den Motor-
block @, in der Geschirrspiilmaschine gereinigt
werden. Legen Sie dabei, wenn méglich, die Teile
in den oberen Korb der Spilmaschine. Achten Sie
darauf, dass die Teile nicht eingeklemmt werden.

Fehlfunktionen beseitigen

Symptom:
Das Gerdt ldsst sich nicht einschalten.

Mégliche Ursache und Abhilfe:

¢ Eine Haushaltssicherung ist defekt.
Uberpriifen Sie die Haushaltssicherungen und
erneuern Sie diese gegebenenfalls.

* Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie eine
andere Netzsteckdose aus.

* Der Universalzerkleinerer ist méglicherweise
defekt.
Uberpriifen Sie die Anschlussleitung und den
Netzstecker auf Schéden. Lassen Sie das Geréit
von Fachpersonal iberpriifen.
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Entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt

)54

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen

unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

{17, Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
%{9 einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com

Garantie und Service

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

(Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 97737

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

IAN 97737

(CH Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 97737

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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