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Congratulations on the purchase of
your new product.

You have selected a high-quality product.
The operating instructions are a constituent
part of this product. They contain important
information about safety, use and disposal.

Familiarize yourself with all the operating
and safety instructions before using the
product. Use the product only as described
and for the stated spheres of application.

If you pass the product on to a third party,
always pass on all the documentation as
well.

1. Device description

1.1 Intended purpose

The SilverCrest SWEK 800 AT waffle maker

is suitable for making waffles. The preparo-

tion of other foods is not permissible.

Only use the appliance indoors, never out-

side.

This product is intended for use in private

households and is not suitable for

commercial purposes.

The appliance is likewise suitable for:

* use in staff kitchens in shops, offices and
other commercial areas,

* use in agricultural settings,

e customers in hotels, motels and other
accommodation,

* bed-and-breakfast establishments.

1.2 Scope of supply

* 1 waffle maker
* 1 copy of the operating instructions

SWEK 800 A1
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1.3 Variants 1.4 Symbols on the appliance

The waffle maker is available with two bol . .
different motives: zoo animals and marine Symbol 4 |Location Meaning

animals. Llid 3 Warns against hot
surfaces

2. Part names (see foldout page)

1 Red indicator 4 Warning symbol “Warning, hot
- comes on when the appliance is con- surfaces”
nected to the power supply 5 Handles
2 Green indicator 6 Waffle moulds
- comes on as soon as operating tem- - where the waffle batter is put to cook
perature has been reached 7 Bottom part
3 Ld 8 Cable store (on the bottom)
3. Technical data
Rated voltage: 220240V~ / 50 Hz
Rated power: 800- 1,000 W c E
Protection class: I
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4. Safety information

4.1 Explanation of terms

The following keywords are used in these
user instructions:

Warning!
AHigh risk: ignoring this warning
could result in a risk to life and

limb.
Caution!
Medium risk: ignoring this warning may
result in damage.
Note:
Low risk: points to be noted when handling
the appliance.

4.2 Special informations for this
appliance

Warning! To avoid injury, please
A observe the following information.
* This appliance can be used by

children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, ~ sensory  or  mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

Children shall not play with the
appliance.

* Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

* Keep the appliance and its cord out
of reach of children less than 8 years.

* The surfaces of the appliance can gef
hot, so when the appliance is running,
only hold it by handles 5.

* Always remove the plug from the
mains socket before starfing to clean
the appliance.

*Never immerse the oppliance in
water, and profect it from splashes
and water droplets.

* Before cleaning, allow the appliance
to cool down to avoid the risk of

burns.

Caution! To avoid material damage,
please observe the following conditions.

* Never use abrasive, corrosive or
caustic cleaning materials. These
could damage the appliance as well
as the non-stick coating.

* The appliance must not be operated
with an external time switch or
separate remote control system, such
as a wireless remote control socket.

SWEK 800 A1
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4.3 General information

* Please read these wuser instructions
carefully before use. They are a .
constituent part of the appliance and
must be kept to hand at all times.

* Use the appliance only for the purpose
described (see “1.1 Intended purpose”
on page 3). y

* To prevent damage, check that the
mains voltage required (see type plate
on the appliance) is compatible with
your mains voltage.

* Please note that any claim under the
warranty or for liability will be invalid if
accessories are used that are not
recommended in these user instructions,
or if original spare parts are not used for
repairs. This also applies to repairs
undertaken by unqualified persons. You
will find the service address in “Service
Centre” on page 12.

* If the appliance should develop a fault e
during the warranty period, it may only
be repaired by our Service Centre. o
Otherwise all claims under warranty are
null and void. You will find the service
address in  “Service Centre” on
page 12.

* To ensure you can intervene promptly if
a fault occurs, never leave the appliance
unsupervised during operation.

* Check that the power socket is easily

accessible since the appliance does not
have an On/Off switch.

4.4 Protection against electric shock

Warning! The following safety
A information is intended to protect

you against electric shock.

* The appliance must not under any .
circumstances be used if it is damaged.
Have the device repaired in such cases

by a qualified specialist. You will find the

service address in “Service Centre” on

page 12.

If the mains cable for this appliance is

damaged, it must be replaced by the

manufacturer or a person with similar

qualifications in order to avoid a

hazard.

Water or other liquids must never be

allowed to enter the appliance. For this

reason:

- never use it outdoors

- never immerse it in liquids

- never place liquid-filled objects, e.g.
pans, on the appliance

- never use in very humid environments.

If liquid should enter the appliance,
unplug the mains plug immediately and
have the appliance repaired by a
qualified technician. You will find the
service address in “Service Centre” on
page 12.

The appliance must be connected up to
a mains socket with earthing contact.
Avoid using extension cables. An
extension cable may only be used under
very specific conditions:

- the extension cable must be suitable
for the current rating of the appliance;

- the extension cable must be routed
across surfaces or the floor (not
allowed to hang in mid air); ensure
the cable is out of the reach of
children and does not pose a tripping
hazard;

- never use a damaged extension
cable;

- do not connect any other appliances
to the mains socket as this could
overload the mains supply (do not use
multi-sockets).

Do not touch the appliance, the mains

cable or the mains plug with wet hands.

6
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* Always unplug the mains cable by
pulling out the plug. Never pull on the
cable to remove the plug.

* Never carry the appliance by the mains
cable.

e Ensure that the mains cable is not kinked,
twisted or crushed.

* Fully unwind the mains cable during use
to avoid overheating and scorching.

* Keep the mains cable away from hot
surfaces, such as cooker hotplates.

* If you are not going to use the appliance
for a while, remove the plug from the
wall socket. This is the only way to
ensure that the machine is completely
free of current.

4.5 Protection against the danger of fire

Warning! As the appliance
A works at high temperatures, please

observe the following safety

information to prevent fire.

* The appliance may only be used on a
firm, level, dry and non-flammable
surface. This will prevent it from tipping
over, sliding or setting fire to the surface
and causing damage.

* Maintain a distance of at least 50 cm
from other objects to prevent them from
catching fire.

4.6 Protection against injury
Warning! To avoid injury, please
A observe the following information.
* Please note that hot steam may escape
from the sides of the appliance during
cooking.
* Take care when removing the finished
waffles - they are also very hot.

—

* Do not move the appliance during use
as it becomes hot. This will ensure you
avoid sustaining any burns.

* Always allow the appliance to cool
down before transporting or cleaning.

* Ensure that it is not possible for anyone
to trip over or to get caught up in or step
on the mains cable and injure
themselves.

4.7 For the safety of your child

Warning! Children are often

A unaware of danger and are injured

as a result. Please note therefore:

* Only allow children to use this appliance
under the supervision of an adult.

* Ensure the appliance is always kept out
of the reach of children.

* Ensure that children cannot pull the
appliance down onto themselves with
the cable.

* Ensure that the packing foil does not
become a deadly trap for a child.
Packing foils are not toys.

4.8 Material damage

Caution! To avoid material damage,

please observe the following conditions.

* The appliance must not be placed on
hot stoves, put in a hot oven or set up in
the vicinity of gas heaters and on-
demand water heaters, as this could
cause damage.

* Only use implements made from wood
or  heatresistant  plastic.  Metal
implements may damage the coated
surfaces.

e Surface cleaners (furniture and work
surfaces) may contain ingredients that
could attack and soften the rubber feet.
In this case, place the appliance on a
non-flammable surface.

SWEK 800 A1
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* Do not place any items on the
appliance.

* If the appliance is connected to the
mains it may be damaged by lightning
during thunderstorms.
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5. Before using for the first time

During manufacture, many parts are given a
thin film of oil to protect them. Before using
the appliance for the first time, run it without
batter so that any residues can evaporate.
Note When heating up for the first few
times, a slight smell may be produced, so
make sure the room is adequately venti-
lated.

1. Take the appliance out of the pack-
aging.

2. Check that the appliance shows no signs
of damage.

3. Clean the appliance before using it for
the first time. Observe the information in
the section entitled “7. Cleaning and
storing” on page 9.

4. Select a location that is firm, level and
not flammable. Maintain a distance of
approx. 50 cm from other objects.

5. Unwind the mains cable completely.

6. Insert the plug into a suitable mains
socket.

The red indicator light 1 now lights up
and the appliance heats up.

As soon as the operating temperature
has been reached, the green indicator
light 2 lights up.

7. leave the appliance switched on for
around 10 - 15 minutes.

8. Lift open lid 3, holding the appliance by
handles 5.

9. Remove the plug and allow the appliance
to cool down.

10.Clean the appliance again. Take note of
the relevant information in the section
entitled “7. Cleaning and storing” on
page 9.

Note The first waffles you make should be

thrown away, not eaten, as they will not taste

right.

6. Make waffles

1. Select a location which is firm, level and
non-flammable. Maintain a distance of
approx. 50 cm from other objects.

2. Unwind the power supply cable com-
pletely.

3. Lift open lid 3, holding the appliance by
handles 5.

4. Remove any dust that may be present
with a dry cloth.

5. lightly grease the coated inner surfaces
of lid 3 and of bottom part 7.

Note |deally use cooking oil, applying
it with a pastry brush.

6. Close lid 3.

8
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7. Insert the plug in a suitable power supply
socket.

Red indicator 1T now comes on and the
appliance heats up.

As soon as operating temperature has
been reached, green indicator 2 comes
on.

The appliance is now ready to use.

8. Lift open lid 3, holding the appliance by
handles 5.

9. Put 1-2 tbsp waffle batter into moulds 6
and distribute evenly.

Note If necessary, level off and
distribute the batter with a teaspoon.

10.Close lid 3.

Notes

* Cooking time is about 2 minutes. You
can select a slightly shorter or longer
cooking time depending on how brown
you want the waffles to be.

* During cooking, green indicator 2 will
go off and come back on. This controls
the required operating temperature.

—

Warning! When you open Iid 3,

A hot steam may rise towards you. You
should therefore protect your hands
with a tea fowel or oven gloves.

11.As soon as the waffles are cooked to
your taste, remove them from the appli-
ance.

Lift open lid 3, holding the appliance by
handles 5.

Caution! Only use implements made of
wood or heat-resistant plastic. Metal imple-
ments might damage the coated surfaces.

12.Break off protruding edges of batter if
desired, to make the waffles look better.

13.Decorate the waffles to taste, for exam-
ple with chocolate sauce, cream, vanilla
ice cream, strawberries, raspberries,
cherries, icing sugar.

14.Remove the plug from the power supply
socket after use. This is the only way to
ensure that the appliance is completely
de-energized.

7. Cleaning and storing

Warning! To avoid the danger of
A an electric shock or burning:

- Always remove the plug from the
mains socket before starting to
clean the appliance.

- Never immerse the appliance in
water, and protect it from
splashes and water droplets.

- Before cleaning, allow the
appliance to cool down to avoid
the risk of burns.

Caution! Never use abrasive, corrosive or
caustic cleaning materials. These could
damage the appliance as well as the non-
stick coating.

Note Do not leave it too long to clean the
appliance, otherwise residues of batter may
dry on and be difficult to remove.

1. Remove crumbs and residues of batter.

2. Wipe the appliance inside and out with
a soft, damp cloth. You may also use a
little mild washing-up liquid, but must
then wipe the appliance again with
clean water to avoid any aftertaste
affecting the flavour of the waffles.

3. Wipe dry with a dry cloth.

4. To store the appliance, wind up the mains
cable on the cable store 8 (underneath).

SWEK 800 A1
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8. Recipe suggestions

8.1 Buttermilk waffles 8.2 Standard waffles
Ingredients for about 8 Ingredients

* 3eggs * beggs

* 90 g softened butter * 1 sachet vanilla sugar

* 180 g sugar * 1/2 sachet baking powder
e 250 ml buttermilk e 250 g sugar

* 200 g white flour * 200 g butter or margarine

1 tsp baking powder
Juice and zest of 2 limes
125 g whipping cream

Preparation

1.
2.

9.

Separate the eggs.

Beat the egg whites until stiff and put in
a cool place.

Cream 75 g of the butter and 100 g of
the sugar.

Graduadlly stir in the egg yolks and but-
termilk.

Mix flour and baking powder and add
to the mixture gradually.

Fold in the stiffly-beaten egg whites and
leave batter to stand for approx.
30 minutes.

Meanwhile, melt the remaining sugar,
lime juice and remaining butter and
allow to caramelize slightly.

. Deglaze with the cream and allow to

simmer for about 3 minutes.

Add lime zest and keep warm.

10.Cook waffles (see “6. Make waffles” on

page 8).

11. Serve with the sauce.

500 g plain flour
300 ml milk
125 ml carbonated mineral water

Preparation

1.
2.

Separate the eggs.

Beat the egg whites until stiff and put in
a cool place.

Cream butter and sugar.

Gradually stir in the egg yolks, milk and
mineral water.

Mix flour and baking powder and add
to the mixture gradually.

Stir in vanilla sugar.

Fold in the stiffly-beaten egg whites and
leave batter to stand for approx.
30 minutes.

Cook waffles (see “6. Make waffles” on
page 8).

10 GB
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9. Disposal

9.1 Appliance

The symbol with the crossed-
out rubbish bin on wheels
means that within the European
Union, the product must be dis-
posed of to a sorted rubbish
B ccion. This applies to the
product and all accessories which are
marked with this symbol. Marked products
must not be disposed of via the regular
domestic waste but must be handed in to a
recycling centre for electrical or electronic

devices. Recycling helps to reduce the use of
raw materials and to relieve the environ-
ment. You can obtain information about dis-
posal and the location of your nearest
recycling centre from your local waste
management service, for example, or Yellow

Pages.
9.2 Packaging

If you wish to discard the packaging, please
observe the applicable environmental
regulations in your country.

10. HOYER Handel GmbH Warranty

Dear Customer,

You have a warranty on this product which
is valid for 3 years from the date of
purchase. In the event of this product being
defective, you have statutory rights against
the seller of the product. These statutory
rights are not limited by our warranty as set
out below.

Warranty conditions

The warranty period begins with the date of
purchase. Please keep the original till receipt
in a safe place. This is required as your
proof of purchase.

If a defect in materials or workmanship
occurs within three years of the date your
product was purchased, we will repair or
replace the product at our discretion at no
charge to you. This service under warranty
assumes that the defective product and the
proof of purchase (till receipt) are submitted
within the three-year period and that a brief

description in writing is provided of what the
defect is and when it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired product or a new one will be sent
back to you. There is no new warranty period
following repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory claims
relating to defects

The warranty period is not extended when a
service is provided under warranty. This also
applies to replaced and repaired parts. Any
damage or defects present at purchase must
be reported immediately the product is
unpacked. Repairs incurred once the warranty
period has expired are chargeable.

Scope of warranty

The  product has  been  carefully
manufactured in  accordance with strict
quality guidelines and was thoroughly
checked before being delivered.

SWEK 800 A1
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The warranty applies to defective materials
or workmanship. This warranty does not
extend to product parts exposed to normal
wear and tear (and which can therefore be
considered wear parts) or to damage to
fragile parts such as switches, batteries or
parts made of glass.

This warranty is void if the product is
damaged or if it is not used or maintained
properly. All the information in the operating
instructions should be observed precisely to
ensure that the product is used properly.

It is essential to avoid intended uses and
actions which are discouraged or warned
against in the operating instructions.

The product is intended for only private use
and not for commercial purposes.

The warranty is void in the event of misuse,
incorrect treatment, use of force or
interference by anyone other than our
authorized service centre.

Warranty process

Please follow the instructions below to

ensure that your claim is processed quickly.

* In case of any enquiry, please keep the
article number (for this product:
IAN 93437) and the till receipt as proof
of purchase.

* The article number can be found on the
rating plate, as an engraving, on the
cover sheet of your instructions (bottom
left) or as a label on the back or
underside of your appliance.

e If malfunctions or any other defects
should occur, in the first instance contact
the Service Centre mentioned below by
telephone or e-mail.

* Once a product has been recorded as
defective, you can then send it Freepost
to the service address you are given,
enclosing the proof of purchase (il

%S RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 12 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

receipt) and quoting what the defect is
and when it occurred.

/’\ You can download these
f \AQ\ instructions and many other
k& ) manuals, product videos and

T software from
www.lidl-service.com.

@
Service Centre

@ Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

Service Malta

Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt
IAN: 93437

% Supplier

Please note that the address below is not a

service address. In the first instance, con-

tact the service centre mentioned above.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Germany

ﬁ%
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Srdaéno cestitamo na kupovini  Upoznajte se prije koridtenja proizvoda sa

Vaseg novog uredaja. svim uputama za posluZivanje kao i
Time ste se odlucili za proizvod visoke sigurnosnim  uputama. Koristite proizvod
kvalitete. Uputa za uporabu sastavni je dio isklju¢ivo kao 3$to je opisano i samo za
ovog proizvoda. Ona sadrzi vazne upute za  navedena podrucja uporabe.

sigurnost, uporabu i odstranjivanije. Proslijedite dokumentaciju u sluéaju prodaje

idu¢em vlasniku.

1. Opis uredaja

1.1 Svrha upombe * kupce u hotelima, motelima i drugim
stambenim ustanovama,

Uredaj za vafle Silver Crest SWEK 800 A1l * penzioni s doruckom.

prikladan je za peéenje vafli. Priprema
drugih ZiveZnih namirnica nije dopustena.

1.2 Obim isporuke

Koristite uredaj isklju¢ivo ~ unutar
domadinstva i nikada vani na otvorenom.
Ovaj je uredaj podesan za uporabu u
privatnim domadinstvima, a ne za obrtni¢ku
uporabu.

Uredaj je takoder podesan za:

* uporabu u kuhinjama za suradnike u
duéanima,  uredima i drugim
gospodarskim podruéjima,

* uporabu na poljoprivrednim imanjima,

* 1 uredaj za vafle
* 1 uputa za uporabu

SWEK 800 A1 @R 13
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1.3 Varijante 1.4 Oznake na vredaju

Aparat za vafle moZe se dobiti s dva o ked| M Znaten
razli¢ita motiva. Zoloske kao i morske znake lesto nacenje

Zivotinje. Poklopac 3 | Upozorenje od
vruéih povrina

2. Naziv diiEIOVﬂ (vidi stranica na rasklapanje)

1 Crvena kontrolna Zaruljica 4 Simbol upozorenja ,Upozorenje od
- svijetli, &im se uredaj opskrbliuje vrucih povrsina”
strujom 5 Ruke
2 Zelena kontrolna Zaruljica 6 Nadve
- svijetli, &m je radne temperatura - ovdje se puni tijesto za vafle
postignuta 7 Doniji dio
3 Poklopac 8 Utor za namatanije kabla (s donje
strane)

3. Tehnicki podaci

Nazivni napon: 220-240 V~/50 Hz
Nazivna snaga: 800-1.000 W c E
Klasa zastite: I

Izjava o sukladnosti za ovaj proizvod dostupna je na internet stranici www.lidl.hr.

14 HB
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4. Sigurnosni naputci

4.1 Pojasnjenje pojmova

Slijedeéi pojmovi upozorenja nalaze se u
ovoj uputi za uporabu:

Upozorenje!
Velika opasnost:  Nepostivanje
moze izazvati tielesne ozljede i

opasnost po Zzivot.
Oprez!
Srednja opasnost: Nepostivanje upozorenja
moze izazvati $tete na predmetima.
Naputak:
Manja opasnost: Cinjenice na koje treba
obratiti paznju prilikom uporabe uredaija.

4.2 Posebne upute za ovaj uredaj

Upozorenje! Da biste izbjegli

A ozliedivanja,  pridrzavajte  se

sliedecih naputaka.

* Ovim uredajem dopusteno je rukovat
dieci starijoj od 8 godina i osobama
umanienih fizickih, senzorickih il
mentalnih sposobnosti ili nedostataka
iskustva i/ili znanjo, ako se one
nadgledaju ili ako su upuéene u
sigurnu uporabu uredaja i ako su
shvatile do kojih opasnosti moze doéi
uporabom ~ uredoja.  Djeci  nije
dopusteno igrati se uredajem.

» Ciscenje i korisnicko odrzavanje nie
dopusteno djeci, osim ako su starija
od 8 godina i kada rade pod

nadzorom.

*Diecu mlodu od 8 godina treba
drzati podalie od uredaja i od
mreznog prikljuénog kabla.

* Povrsine uredajo mogu biti vruce.
Uredoj primajfe  fiigkom  rada
iskljucivo za dréke 5.

* lzvucite prije svakog &iséenja mrezni
ufikad iz mrezne uticnice.

* Uredaj nikad nemojte uranjati u vodu i
zasfiite ga od prskanja i kapanja vode.

* Prije Ciséenja pustite da se uredaj
ohladi v toj mieri, da viSe nema
nikakve opasnosti od opekotina.

Oprez! Da biste sprijecili nastanak
materijalnih $teta, pridrzavajte se sliedeéih

odredbi.

*Ni v kojem slucaju nemojte koristii
sredstva  za  Giséenje  koja  se
upofrebliovajy ~ za ribanje,
nagrizajuéa sredstva ili sredstva koja
izazivaju ogrebotine. Time biste mogi
osfetiti uredaj, kao i sloj za zastitu od
prianjania.

* Uredaj se ne smije pustati u pogon
svanjskim ~ uklopnim ~ satom i
odvojenim  sustavom za  daljinsko
dielovanie, kao $o je na primjer
beZiéna uticnica.
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4.3 Opci naputi
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4.4 Zastita od elektricnog udara

Prije uporabe molimo pazljivo proéitajte
ove upute za uporabu. One su sastavni
dio uredaja i moraju Vam biti dostupne u
svako doba.

Ovaj uredaj upotrebliavajte samo v
opisanu svrhu namjene (vidi »1.1 Svrha
uporabe« na strani 13).

Provjerite odgovara i potreban mrezni
napon (vidi tipsku ploéicu na uredaju)
Vasem mreznom naponu kako biste
sprijecili odteéenja.

Molimo pripazite da svako pravo na
garanciju i naknadu prestaje, ako se
koriste  dijelovi opreme koji nisu
preporuéeni u ovoj uputi za uporabu ili
ako se kod popravaka iskljuéivo ne
koriste originalni rezervni dijelovi. To
vriledi i za popravke, koje provode
nekvalificirane  osobe.  Podatke o
kontaktima nadi éete u »Servisni centar«
na strani 22.

Kod eventualnih smetnji funkcioniranja
tijekom jamstvenog razdoblja popravak
uredaja smije provoditi iskljuivo nad
servisni centar. U suprotnom prestaje
svako pravo na garanciju. Podatke o
kontaktima nadi éete u »Servisni centar«
na strani 22.

Uredaj prilkom rada ne ostavljajte
nikada bez nadzora kako biste se
pravodobno mogli umijedati u sluéaju da
dode do smetnji u funkcioniraniju.
Obratite pozornost na to da uti¢nica
bude dobro dostupna, s obzirom da
uredaj nema sklopku za ukljuéivanje/
isklju¢ivanie.

Upozorenje! Naredni sigurnosni
naputci  trebaju  zadtititi - od

elektri¢nog udara.
Ako je uredaj osteden, niposto se ne
smije koristiti. U tom sluéaju dajte uredaj
popraviti od  strane  kvalificiranog
struénog osoblja. Podatke o kontaktima
nadi Cete u  »Servisni centar« na
strani 22.
Da bi se izbjegle opasnosti u slucaju
odtecenja mreznog prikljuénog voda
ovog uredaja, mora ga zamijeniti
proizvoda ili sliéna kvalificirana osoba.
U uredaj niposto ne smiju prodrijeti voda
ili druge tekuéine. Stoga:
- nikada ne koristiti na otvorenom,
- nikada ne uranjati u tekuéine,
- ne stavljati na rodtili predmete
napunjene tekuéinom, npr. lonce,
- nikada ne koristiti u vrlo vlaznom
okolisu.

Ako ipak tekuéina dospije u uredaqj,
smjesta izvucite mreZni utikaé i pustite da
kvalificirano  struéno  osoblie popravi
uredaj. Podatke o kontaktima naéi éete u
»Servisni centar« na strani 22.

Uredaj prikljuéite samo u elektriénu
utiénicu koja ima zastitni kontakt (Suko
utiénica).

Trebate izbjegavati koristenje produznih

kabela. To je dopusteno samo pod

odredenim uvjetima:

- produzni  kabel mora odgovarati
jakosti struje uredaija.

- produzni  kabel nije  dopusteno
postaviti ,letee”: ne smije biti uzrok
spoficanja i ne smije biti dostupan
djeci.

- produzni kabel nikako ne smije biti
ostecen.
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- drugi uredaji ne smiju biti prikljugeni
na istu elektriénu utiénicu, buduéi da u
tom  sluéaju  moze doéi do
preoptereéenja  mreze  napajanja
elektricnom energijom (zabranjeno
koristenie visestrukih uti¢nical).

* Nikada ne primajte mokrim rukama
uredaj, mrezni kabel ili mrezni utikaé.

*  Mrezni kabel uvijek izvlaéite na utikaéu.
Nikada ne povladite sam kabel.

* Nikada nemojte nositi uredaj na
mreznom kabelu.

* Pripazite da se mrezni kabel nikada ne
prelomi ili prignjedi.

* Potpuno odmotajte mrezni kabel dok
radi kako biste izbjegli pregrijavanje i
pregorijevanje.

* Drzite mrezni kabel podalie od vruéih
povriina (npr. ploge pednice).

* Ako ne koristite uredaij, izvucite mrezni
utika¢ iz elektriéne utiénice. Samo tada
je uredaj potpuno iskljuéen iz struje.

4.5 Zastita od pozara

Upozorenje! Buduéi da ovqj
A uredaj radi na visokim

temperaturama, postujte sljedede
sigurnosne naputke kako ne bi
doslo do pozara.

*  Ovaj se uredaj smije postavljati samo na
stabilnoj, ravnoj, suhoj i nezapaljivoj
podlozi kako bi se sprijedilo njegovo
prevrtanje, isklizavanje, pozar podloge
ili nastanak osteéenija.

* Drzite se na udaljenosti od najmanje 50
cm od svih ostalih predmeta kako se oni
ne bi zapalili.

4.6 Zastita od ozljedivanja

Upozorenje! Da biste izbjegli
ozliedivanja,  pridrzavajte  se

sliedecih naputaka.

* Imajte na umu da za vrileme pecenja
boéno na uredaju moze izlaziti vruéa
para.

* Prilikom vadenja gotovih vafli imajte na
umu da su i oni jako vrudi.

* Nemojte premjestati uredaj za vrijeme
koristenja. On je tijekom koristenja jako
vrué.  Na taj nadin  izbjegavate
opekotine.

* Prije transportiranja ili &idé¢enja uvijek
pustite da se uredaj ohladi.

* Pripazite da se preko mreZznog kabela
nitko ne moZe spotaknuti, ili da se nitko
ne saplete ili da nagazi kabel te da se
pritom ozlijedi.

4.7 Za sigurnost Vaseg djeteta

Upozorenje! Djeca dcesto ne
A mogu opasnosti ispravno ocijeniti i
mogu se na taj nadin ozlijediti.
Stoga pripazite:
* Ovaj proizvod dozvolieno je koristiti
isklju¢ivo pod nadzorom odraslih osoba.
* Pripazite paZliivo da se uredaj uvijek
nalazi van domasaja djece.
* Pripazite da djeca nikada ne mogu
povuéi uredaj preko mreznog kabela.

* Pripazite da folija od ambalaze ne
postane smrtonosna stupica za djecu.
Folije od ambalaze nisu igracka.

4.8 Materijalne stete

Oprez! Da biste sprijecili nastanak
materijalnih $teta, pridrzavajte se sliededih
odredbi.

* Ovaj se uredaj ne smije postavljati na
vruée ploge Stednjaka, gurati u vruéu
pecnicu ili postavljati u blizini plinskih ili
protoénih grijadih tijela, buduéi da bi to
moglo dovesti do osteéenija.

* Upotrebljavajte samo pribor od drveta ili
plastike ~ postojane  na  visoke
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temperature. Pribor od metala moze
odtetiti povriine sa slojem za zastitu od
prianjanja.

* Ne moze se iskljuéiti da sredstva za
njegu povrsine na koju uredaj odlazete
(namijedtaja) sadrze sastojke koji mogu
nagrizati i omek3ati gumene noge. U
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tom sluéaju postavite uredaj na negorivu
podlogu.

* Na uredaj nemojte postavljati nikakve
predmete.

* U sluéaju nevremena, uslijed udara
groma, moze doéi do odteéenja uredaja
koji je priklju¢en na strujnu mrezu.

5. Prije prve uporabe

U proizvodnji mnogi dijelovi dobivaju tanak
sloj ulja za zastitu. Prije prve uporabe uredqj
pustite u pogon bez tijesta, kako bi mogli
ispariti eventualno postojedi ostaci.
Naputak: kod prvih nekoliko zagrijavanja
moze doéi do laganog razvoja mirisa.
Stoga osiguraijte dovoljno prozradivanie.

1. lzvadite uredaj iz ambalaZe.

2. Provjerite nema li na uredaju ostecenija.

3. Prije prve uporabe odistite uredaj. U vezi
s time pridrzavajte se naputaka u
poglavlju »7. Ci¥¢enje i spremanje« na
strani 19.

4. Odaberite mjesto za postavljanie koje je
&vrsto, ravno i nije zapaljivo. OdrZavaijte
razmak od oko 50 cm prema drugim
predmetima.

5. U potpunosti odmotajte mrezni kabel.

6. Mrezni utikag utaknite u prikladnu mreznu
uticnicu.
Sada svijetli crvena kontrolna Zaruljica 1
i uredaj se zagrijava.

pogonska temperatura

svijetli  zelena kontrolna

Cim ie
postignuta,
zaruljica 2.

7. Ostavite  uredaj
10 - 15 minuta.

8. Otklopite poklopac 3 prema gore.
Uredaj primajte pri tome za rucke 5.

9. Povucite mrezni utikad i pustite uredaj da
se ohladi.

10.Ponovno  odistite  uredaj.  Obratite
pozornost na napomene u poglavlju
»/. Ciséenje i spremanije« na strani 19.

Naputak: Prve pripremliene vafle radi

ukusa nemojte konzumirati veé ih bacite.

uklju¢enim  priblizno

6. Pecenie vafli

1. Odaberite mjesto za postavljanje, koje
je &vrsto, ravno i nije zapaljivo. Neka
razmak od drugih predmeta bude oko
50 cm.

2. U potpunosti odmotajte mrezni kabel.

3. Otklopite poklopac 3 prema gore.
Uredaj primaijte pri tome za ruéke 5.

4. Suhom  krpom
postojeéu prasinu.

uklonite  eventualno

5. lagano namastite obloZene unutarnje
povriine poklopca 3 kao i donjeg
dijela 7.

Naputak: Najbolie uzmite jestivo ulje

koje mozete rasporediti kistom za
pecenije.

6. Zatvorite poklopac 3.

7. Utaknite mrezni utkaé u prikladnu

mreznu utiénicu.
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Sada svijetli crvena kontrolna Zaruljica 1
i uredaj se zagrijava.

Cim je pogonska temperatura postignuta,
svijetli zelena kontrolna Zaruljica 2.

Uredaij je sada pripravan za rad.

8. Otklopite poklopac 3 prema gore.
Uredaj primajte pri tome za rucke 5.

9. Napunite 1-2 Zlice tijesta za vafle u
naéve 6 i rasporedite ga ravnomierno.
Naputak: Skinite tfijesto po potrebi
pomodéu ¢&ajne Zli¢ice te ga tako
rasporedite.

10.Zaklopite poklopac 3.

Napomene:

* Postupak peéenja traje oko 2 minute.
Prema Zeljenom stupnju tamnjenja
odaberite vrijeme pelenja nesto krace ili
dulje.

* Za vrileme pecenja zelena kontrolna
Zarulica 2 se iskljuéuje i ponovo
ukljuéuje. Ona sluzi da bi se regulirala
potrebna radna temperatura.

Pozor! Prilikom otvaranja
Apoklopco 3 moZe vam u susret
izlaziti vruéa para. Stoga zadtitite
Vase ruke krpom za posude ili
kuhinjskim rukavicama.
11.Cim su vafli gotovi prema Vasem ukusu,
izvadite ih iz uredaja.
Otklopite poklopac 3 prema gore.
Uredaj primajte pri tome za rugke 5.

Oprez! Upotrebljavajte samo pribor
od drveta ili plastike postojane na visoke
temperature. Pribor od metala moze
odtetiti povriine sa slojem za zastitu od
prianjanja.

12.Po Zelji odlomite strieée rubove ftijestaq,
kako bi vafle bolje izgledale.

13.Ukrasite  vafle  prema  ukusu, npr.
okoladnim prelievom, vrhnjem
sladoledom od  vanilije, jogodamaq,
malinama, tre$njama ili 3eéerom u prahu.

14.Nakon uporabe izvucite mrezni utikag iz
mrezne utiénice. Samo tako je uredaj
potpuno odvojen od struje.

7. Ciscenije i spremanje

Upozorenje! Da biste izbjegli
A opasnost od elektri¢nog udara ili od
ozljeda:

- lzvucite prije svakog ¢&idcenja
mrezni utikad iz mreZne utiénice.

- Uredaj nikad nemojte uranjati u
vodu i zadtitite ga od prskanja i
kapanija vode.

- Prije ¢iséenja pustite da se uredaj
ohladi u toj mjeri, da viSe nema
nikakve opasnosti od opekotina.

Oprez! Ni u kojem sluaju nemoijte koristiti
sredstva za ciséenje koja se upotrebliavaju
za ribanje, nagrizajuéa sredstva ili sredstva
koja izazivaju ogrebotine. Time biste mogli
odtetiti uredaj, kao i sloj za zadtitu od
prianjanja.

Naputak: Nemojte predugo &ekati s
Cis¢enjem kako se ostaci fijesta ne bi
suenjem stvrdnuli te bi ih stoga bilo tesko za
ukloniti.

1. Uklonite mrvice i ostataka tijesta.

2. Obrisite  uredaj iznutra i izvana
mekanom i vlaznom krpom. Mozete
koristiti i malo blagog sredstva za pranje
posuda, no u tom sluéaju morate uredaj
jo3 jednom obrisati, kako vafle ne bi
poprimile dodatni okus.

3. Naknadno obriite suhom krpom.

4. Da bi pospremili uredaj namotajte
mrezni prikljuéni kabel na namatanje
kabla 8 (na donjem dijelu).

SWEK 800 A1

ﬁ%

—

ﬁ%



%S RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 20 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

8. Prijedlozi recepata

8.1 Vafle od kiselog mlijeka 8.2 Standardne vafle
Sastojci za oko 8 komada: Sastojci:
* 3jaja * 6jaja

90 g mekanog maslaca

180 g secera

250 ml kiselog mlijeka

200 g p3eniénog brasna

1 Zlica praska za pedenije

Sok ili ribana ljuska od 2 limete
125 g tuéenog slatkog vrhnja

Priprema:

1. Odvoijite jaja

2. Natucite &vrst bjelanjak i stavite na
hladno.

3. 75 g maslaca i 100 g $edera zamijesite
da nastane krema.

4. Zumanjok i kiselo mlijeko dodaijte uz
mijesanije.

5. Brasdno i prasak za pecenje pomijesajte i
postupno dodaite.

6. Umijedajte kruti bjelanjok i pustite da
tijesto bubri oko 30 minuta.

7. U meduvremenu rastopite preostali
Seder, sok od limete i preostali maslac i
pustite da lagano karamelizira.

8. Prelijfe vrhnjem, pustite da na laganoj
vatri kuha oko 3 minute.

9. Dodaijte ljusku limete i drzite na toplom.

10.Ispecite vafle (vidi »6. Pecenje vafli« na

strani 18).

11. Servirajte pomo¢u umaka.

1 paketié vanilija Seéera

1/2 paketié¢ praska za pelenje

250 g secera

200 g maslaca ili margarina

500 g bradna

300 ml mlijeko

125 ml mineralne vode s ugljikovom
kiselinom

Priprema:

1. Odvojite jaja

2. Natucite &vrst bjelanjak i stavite na
hladno.

3. Maslac i 3ecer zamijesite da nastane
krema.

4. Zumanjok i mlijeko i mineralnu vodu
dodaite uz mije3anie.

5. Bradno i pradak za pedenje pomijedaite i
postupno dodaite.

6. Umijedajte vanilija 3ecer.

7. UmijeSajte kruti bjelanjak i pustite da
tijesto bubri oko 30 minuta.

8. lIspecite vafle (vidi »6. Pecenje vafli« na

strani 18).
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9. Odlaganje otpada

9.1 Uredaj

Simbol prekrizene kante za
otpad na kotadima znaéi da se
u Europskoj Zajednici taqj
proizvod mora na poseban
nadin odstraniti u otpad. To

=== vrijedi za proizvod kao i za sve
ovim simbolom oznaé&ene dijelove opreme.
Oznadeni proizvodi se ne smiju odstranjivati
putem otpada iz kuéanstva, nego se moraju
predati na stanici za prihvat elektricnih i
elektronskih uredaja za reciklaZu. ReciklaZa

pomaze umanjiti  pofrosnju  sirovina i
rasterecuje  okoli§. Informacie u  vezi
zbrinjavanja uredaja u otpad i polozaja
najblizeg sabiralista za reciklazni otpad
naéi éete u gradskoj upravi ili na Zutim
stranicama.

9.2 Ambalaza

Kada Zelite odstraniti ambalaZu pripazite
na odgovarajuée propise vase zemlie o
zadtiti ljudskog okolida.

10. Garancija HOYER Handel GmbH

Vrlo $tovani kupdi,

Na ovaj uredaj dobivate garanciju od 3
godine od datuma kupnje. U sluéaju
nedostataka kod proizvoda posjedujete
zakonska  prava  spram  prodavaéa
proizvoda. Zakonska prava nisu umanjena
garancijom kao 3to je ovdje pojadnjena.

Garantni uvjeti

Rok garancije podinje s datumom kupnije.
Molimo dobro saluvaijte originalni raéun. Ta
dokumentacija potrebna je kao dokaz
kupnie.

Ako unutar tri godine od datuma kupnje
proizvoda dode do greske u materijalu ili
uslijed proizvodnje, proizvod ¢éemo - po
nasem nahodenju - besplatno ili popraviti ili
zamijeniti. Uvjet za ostvarivanje garancije je
da se unutar roka od tri godine neispravan
uredaj zajedno s radunom (bon kase)
dostavi i pismeno kratko opide u cemu se
sastoji kvar i kada je do njega doslo.

Ako je kvar pokriven nasom garancijom,
dobivate ili popravlieni uredaj ili novi
proizvod.  Popravkom ili  zamjenom
proizvoda period garancije ne podinje tedi
iznova.

Garantni rok i zakonska prava v svezi kvara

Garantni rok ne produZuje se nakon
provedbe garancie. To vrijedi i za
zamijenjene i popravliene dijelove. Ako
eventualno ve¢ prilikom kupovine postoje
odteéenja ili kvarovi potrebno ih je dojaviti
odmah nakon vadenja iz ambalaze.
Popravci nakon isteka garantnog roka se
napladuju.

Obim garancije

Uredaj je proizveden uz stroge smijernice
kvalitete te je saviesno provieren prije
isporuke.

Garancija vrijedi za greske u materijalu ili
prilikom proizvodnje. Ova garancija ne
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vrijedi za dijelove proizvoda koji su izloZeni
normalnom trodenju i koji se time smatraju
potrodnim dijelovima kao ni za osteéenja na
lako lomivim dijelovima, npr. sklopkama,
akumulatorima ili dijelovima izradenim od
stakla.

Garancija propada, ako se proizvod osteti,
ako se ne koristi ispravno ili ako je
popravljan. Za ispravnu uporabu proizvoda
potrebno je to¢no se pridrzavati svih u uputi
za uporabu navedenih naputaka.

Svrhe uporabe ili radnje koje se u uputi za
uporabu izri¢ito ne preporucuje ili od kojih
se upozorava, potrebno je obavezno
izbjegavati.

Proizvod je podesan za uporabu u privatne
svrhe, a ne za obrtnicku uporabu.

U sluéaju neispravnog ili  nestruénog
rukovanja, uporabe sile ili radova koje nije
proveo na$§ ovlasteni servisni  centar
garancija se gasi.

Postupak u slucaju garancije

Da bi osigurali brzu obradu Vaseg zahtjeva

molimo slijedite naredne upute:

* Molimo za upite imajte pri ruci broj
artikla (za ovaj uredaj: IAN 93437) kao
i raun kase kao dokaz za kupovinu.

* Broj artkla nalazi se na graviranoj
tipskoj plo€ici, na naslovnoj strani Vase
upute (dolje lijevo) ili kao naljepnica na
straznjoj ili donjoj strani.

* Ako dode do gresaka u funkcioniraniju ili
do drugih kvarova, molimo obratite se
kao prvo dolie navedenom servisnom
centru putem telefona ili emejlom.

* Proizvod koji se registrira  kao
neispravan mozete bez placanja
postarine poslati na servisnu adresu koju
¢ete dobiti uz priloZeni racun (bon kase)
kao i podataka od éega se kvar sastoji i
kada je do njega doslo.
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/’\ Sa sajta
/ \Aa\ www.lidl-service.com
&g/ mozZete spustiti ovaj kao i

mnogo dodatnih  priruénika,
videa o proizvodu i softver.

y
Servisni centar

(HR Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: hoyer@lidl.hr

IAN: 93437

% Liferant

Molimo obratite paznju da naredna adresa
nije servisna adresa ist. Prvo se
obratite gore navedenom servisnom centru.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Njemacka
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Felicitari cordiale pentru
achizitionarea noului dvs. aparat.
Afi ales un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare sunt anexate
acestui produs. Acestea contin informatii
importante privind sigurana, utilizarea si eli-
minarea ecologicd.

Inainte de utilizarea produsului, studiati cu
atentie toate instructiunile de utilizare si de
sigurantd. Utilizali produsul doar conform
instructiunilor si in scopul specificat.

In cazul transmiterii produsului cétre ferti,
includeti toate documentdtiile aferente.

1. Descrierea aparatului

1.1 Scopul utilizdrii

Aparatul de facut vafe SilverCrest SWEK
800 Al este destinat coacerii vafelor. Nu
este permisd prepararea altor tipuri de
alimente.

Utilizati aparatul exclusiv in casd, niciodaté

in aer liber.

Acest aparat este adecvat  utilizarii

personale, nu este destinat  uzului

profesional.

Aparatul este adecvat si pentru:

* tilizarea in bucdatérii pentru angaijatii
din magazine, birouri si alte domenii
comerciale,

* tilizarea in gospodarii agricole,

* pentru clientii din hoteluri, moteluri si alte
facilitati de cazare,
* pensiuni care oferd micul dejun.

1.2 Specificatia de livrare

* 1 Aparat de facut vafe
* 1 Instructiuni de utilizare

SWEK 800 A1
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1.3 Variante

1.4 Marcajele de pe aparat

Aparatul pentru prepararea vafelor poate fi
furnizat cu doud modele diferite: animale de
la Zoo si animale marine.

Marcaje 4| Locul | Semnificatie

Capac 3 |Avertizare asupra
suprafetelor
fierbinti

2. Denumirea Componen'elor (vezi pagina pliatd)

1 Becul rosu de control 4 Simbol de avertizare ,Avertizare asupra
- lumineaz& din momentul in care suprafefelor fierbinti”
aparatul este alimentat cu energie 5 Mdnere
electricd 6 Forme de copt
2 Becul verde de control - aici se toarn& aluatul de vafe
- lumineaz& din momentul in care s-a 7 Bazd
atins temperatura de functionare 8 Dispozitiv de inf&surare a cablului (pe
3 Capac partea inferioard)
3. Date tehnice
Tensiunea nominala: 220-240 V~/50 Hz
Puterea nominalé: 800-1.000 W c E
Clasa de protectie: I
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4. Indicatii de sigurantd

4.1 Explicarea terminologiei

In prezentele instructiuni de utilizare vefi gési
urmdtorii termeni de semnalizare:

Avertizare!
Risc ridicat: Nerespectarea
avertizdrii poate provoca rdniri sau

periclitarea viefii.
Atentie!
Risc mediu: Nerespectarea avertizdrii poate
provoca o pagubd materiald.
Indicatie:
Risc scazut: Lucruri de avut in vedere la
manipularea aparatului.

4.2 Instructivni speciale pentru acest
aparatul

Avertizare!
urmatoarele  indicati,
evita rdnirile.

* Acest aparat poate fi utilizat de copi
sub vérsta de 8 ani si de persoane cu
capacitdti  fizice, senzoriale sau
menfale reduse sau lipsite de
experienid si/sau cunogtinte dacd
sunt supravegheate sau instruite cu
priviie la ufilizarea  aparatului in
condifii de siguranid si dacd au
infeles pericolele ce pot rezulta din
ufilizarea acestuia. Copiii nu au voie
58 se joace cu aparatul,

* Curdfarea si intrefinerea nu trebuie
efectuate de copii decit dacd acestia

Respectati
pentru a

au vérsta de peste 8 ani si dacd sunt
supravegheafi.

*Nu permifefi accesul copillor cu
vrsta sub 8 ani la aparat si la cablul
de dlimentare.

* Suprafefele aparatului pot  deveni
fierbinti. In timpul funciondrii apucati
aparatul numai de ménere 5.

* inainteq fiecdrei operafii de curdtare
scoatefi stecherul din prizd.

*Nu scufundafi niciodatd aparatul in
apd si profejofi contra stropirii sau
pulverizdrii cu apd.

* Inainte de curdfare lasati aparatul sa
se rdceascd, astfel incdt s& nu mai
existe pericol de ardere.

Atentie! Pentru a evita pagubele
materiale, respectati urmétoarele prevederi.

*In niciun caz nu ufilizafi solutii de
curdifare abrazive, corozive sau care
pot provoca zgdrieturi. Asffel s-ar
putea deteriora aparatul sau stratul
anti-adeziv.

* Nu este voie sd se ufilizeze aparatul
cu un temporizator extern sau cu un
sistem separat de comandd de la
distaniG, ca de pildd cu o prizd cu
telecomanda.

SWEK 800 A1
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4.3 Indicatii generale

4.4 Protectia impotriva electrocutdrii

Inainte de utilizare, cititi cu atentie aceste
instructiuni de utilizare. Ele sunt parte
componentd a aparatului si trebuie sa
fie la indeméand oricand.

Utilizati aparatul doar in scopul descris
(vezi .1.1 Scopul utilizarii” la
pagina 23).

Verificati dacd tensiunea de refea nece-
sard (vezi placuta de constructie) cores-
punde cu tensiunea dumneavoastrd de
refea, pentru a evita deteriorarea.

V& rugdm sd aveli in vedere cd orice
pretentie de acordare a garanfiei se
anuleazd, dacd se vor utiliza accesorii
nerecomandate in prezentele instrucfiuni
de utilizare sau dacd la efectuarea
reparafilor nu se utilizeazd exclusiv
piese de schimb originale. Acest lucru
este valabil si pentru executarea
reparafilor de  catre persoane
necalificate. Datele de contact se gdsesc
in ,Centrul de service” la pagina 33.

In cazul eventualelor defectiuni de
functionare, repararea aparatului in
timpul perioadei de garantie se poate
face doar de cdatre centrul nostru
Service. In alte condifii pierdefi orice
drept la garantie. Datele de contact se
gasesc in ,Centrul de service” la
pagina 33.

Nu  ldsafi  niciodatd  aparatul
nesupravegheat in timpul funcfiondrii,
pentru a putea interveni la timp dacd
apar defectiuni de funcfionare.

Atenfie la accesibilitatea corespunzéatoare
a prizei, deoarece aparatul nu dispune de
buton de pornire/oprire.

Avertizare! Urmétoarele
indicatii de siguranfd sunt menite
sd va protejeze  impotriva
electrocutdrii.
Dacd este deteriorat aparatul, nu este
voie ca acesta sd se mai utilizeze.
Dispunefi in acest caz repararea
aparatului de cétre specialisti calificati in
acest sens. Datele de contact se gasesc
in ,Centrul de service” la pagina 33.
Dacd se deterioreazd cablul de retea al
acestui aparat, acesta trebuie s& se
inlocuiascd de cétre producdtor, sau de
cdtre o persoand cu aceeasi calificare,
pentru a evita periclitarea aparatului.
Nu este voie ca in aparat sd intre apd
sau alte lichide. Prin urmare:
- nu- utilizati niciodatd in aer liber
- nu asezali niciodatd pe aparat
recipiente umplute cu apd, ca de
pilda pahare, vaze etc.
- nu utilizati nicioadatd in medii foarte
umede, ca de pildd in baie
Daca totusi ajunge apd in aparat, trageti
imediat stecherul de retea din prizé si
dispuneti repararea aparatului de cétre
personal de specialitate. Datele de
contact se gdsesc in ,Centrul de service”
la pagina 33.
Conectati aparatul doar la o prizd de
refea cu contacte de protectie (suco).
Nu atingefi niciodatd cu mana udé
aparatul, cablul de refeq, sau stecherul
de refea.
Tragefi intotdeauna cablul de retea din
prizd tradgdnd de stecher. Nu tragefi
niciodata de cablu.
Tinefi cablul de refea departe de
suprafetele fierbinti (de ex. plite).
Dacd nu tilizati  aparatul  timp
indelungat, scoatefi stecherul din priza.
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Doar atunci prin aparat nu mai circulé

deloc curent.

* Niciodatd nu tragefi aparatul de cablul
de alimentare.

* Aveli grijd@ s& nu indoifi sau s& nu strivifi
niciodatd cablul de alimentare.

 In timpul funcfiondrii derulafi complet
cablul de alimentare pentru a preveni o
supraincdlzire si topirea acestuia.

* Evitafi utilizarea de cabluri
prelungitoare. Utilizarea acestora este
permisd doar cu respectarea unor
conditii foarte exacte:

- Cablul prelungitor trebuie s& fie
adecvat intensit&tii curentului
aparatului.

- Cablul prelungitor nu are voie sa fie
tras "flotant": nu este voie sd v& putefi
impiedica de el, sau s& fie accesibil
copiilor.

- Cablul de prelungire nu este voie sa
fie deteriorat.

- Nu este voie ca la priza de refea sa
mai fie conectate si alte aparate decét
acesta, deoarece in caz contrar se
poate suprasolicita refeaua de curent
(prizele multiple sunt interzise!).

4.5 Protectia impotriva riscului de
incendiv
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*  Mentinefi o distantd de minim 50 cm fatd
de alte obiecte, pentru ca acestea sa nu
poatd lua foc.

4.6 Protectia impotriva rdnirilor

Avertizare! Respectati
urmdtoarele indicatii, pentru a
evita rdnirile.

* Atentie, in timpul coacerii, pe parile
laterale ale aparatului pot iesi aburi
fierbinti.

* Atenfie la scoaterea vafelor coapte,
deoarece si acestea sunt foarte fierbinti.

* Nu repozitionati aparatul in timpul
utilizérii. Acesta devine fierbinte in cursul
utilizarii. In acest fel evitafi arsurile.

e lasafi intotdeauna sd se r&ceascd
aparatul inainte de o transporta sau
curdta.

* Avefi grij& s& nu v8 impiedicafi de cablul
de alimentare sau ca nimeni s nu se
poatd agdta de el, sau sa calce pe el si s&
se rdneascd astfel.

4.7 Pentru siguranta copilului
dumneavoastra

Avertizare! Adesea copiii nu
I\ pot aprecia corect pericolele si se

Avertizare! Deoarece aparatul
lucreazd cu temperaturi ridicate,
pentru a nu putea izbucni incendii
respectafi urmdtoarele indicatii de
siguranfd.

* Aparatul se poate amplasa exclusiv pe o
suprafatd  fix&, dreaptd, uscatd i
neinflamabild, pentru a evita r&sturnarea
sau alunecarea lui, sau aprinderea
suprafetei de dedesubt si inregistrarea
de daune materiale in acest fel.

rénesc. Prin urmare, aveli in vedere
ca:

Acest produs se poate utiliza doar sub
supravegherea adulfilor, pentru a va
asigura c& nu se joacd copiii cu
aparatul.

* Aveli mare grijd ca aparatul s& se afle
mereu in afara razei de acfiune a
copiilor.

* Aveli grij& ca aparatul sd nu poatd fi

niciodatd tras in jos de copii de cablul

de alimentare.

SWEK 800 A1
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* Aveli grijé ca folia de ambalare s& nu se
transforme in arm& mortald pentru copii.
Foliile de ambalare nu sunt jucdrii.

4.8 Protectie impotriva pagubelor
materiale

Atentie! Pentru a evita pagubele

materiale, respectati urmé&toarele prevederi.

* Nu este voie sd se aseze aparatul pe
plite incinse, sd se introducd in cuptoare
incinse sau s se amplaseze in
apropierea incélzitoarelor cu gaz si
boilerelor, deoarece aceasta ar putea
provoca deteriordri.

» Utilizati doar tac&muri din lemn sau din
plastic rezistent la caldurd. Tacdmurile
metalice ar putea deteriora suprafetele
cu strat protector.

* Nu este exclus ca substantele de
intrefinere ale suprafefelor de depunere
(mobild) s& contind componente care s&
atace si s& inmoaie picioarele din
caucive. In acest caz nu depunefi
aparatul pe o suprafatd inflamabild.

* Nu asezafi niciun obiect pe aparat.

* In cazul unei furtuni, aparatul racordat
la reteaua de curent poate fi deteriorat
de trasnet.

5. Inainte de prima utilizare

In timpul productiei, multe componente sunt
acoperite pentru protectie, de un strat subtire
de ulei. Tnainte de prima utilizare, punefi
aparatul in functiune far& aluat, pentru a se
putea evapora eventualele  reziduuri
existente.

Indicatie: La primele procese de incélzire
se poate degaja un miros discret. De aceea
luati m@suri pentru o aerisire suficientd.

1. Luati aparatul din ambalai.

2. Verificati aparatul s& nu prezinte
deteriordri.

3. Curdfati  aparatul  inaintea  primei
utilizari.  Pentru  aceasta, respectafi
indicatiile din capitolul ,7. Curdfarea si
depozitarea” la pagina 30.

4. Alegeti un loc de amplasare care sd fie
fix, neted si neinflamabil. Mentineti o
distantd de cca. 50 cm fafad de alte
obiecte.

5. Derulati complet cablul de alimentare.

6. Introducefi  stecherul  intro  prizd
corespunzdtoare.

Acum lumineazd becul rosu de
control 1, iar aparatul se incdlzeste.

In momentul in care se atinge
temperatura de utilizare, se aprinde
becul verde de control 2.

7. lasali aparatul pornit circa 10 - 15
minute.

8. Rabatali capacul 3 in sus. Apucafi
aparatul de ménere 5 .

9. Trageti stecherul refea din prizd si lasati
aparatul s& se raceascd.

10.Curdtati  din  nou aparatul.  Pentru
aceasta, respectati  indicafile  din
capitolul 7. Curdtarea si depozitarea”
la pagina 30.

Indicatie: Din cauza gustului, primele vafe

coapte nu ar trebui consumate, ci aruncate.
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6. Coacerea vafelor

1. Alegeti un loc de amplasare care sa fie
fix, neted si neinflamabil. Menfineti o
distantd de cca. 50 cm fafd de alte
obiecte.

2. Derulati complet cablul de alimentare.

3. Rabatati capacul 3 in sus. Apucdfi
aparatul de ménere 5 .

4. Indepartati praful depus cu o lavetd
curatd.

5. Ungefi pufin suprafefele interioare ale
capacului 3 si cele ale bazei 7.
Indicatie: Cel mai bine folosifi ulei
alimentar, pe care il intindefi cu o
pensuld pentru prdjituri.

6. Inchidefi capacul 3.

7. Introduceti stecherul de refea intr-o prizd
de refea corespunzdtoare.

Acum lumineaz& becul rosu de
control 1, iar aparatul se incélzeste.

In momentul in care se atinge
temperatura de utilizare, se aprinde
becul verde de control 2.

Acum aparatul este gata de utilizare.

8. Rabatafi capacul 3 in sus. Apucati
aparatul de ménere 5.

9. Puneti 1-2 linguri de aluat de vafe in
formele de copt 6 si intindeti-le uniform.
Indicatie: Neteziti aluatul, dacd este
cazul, cu o linguritd si intindefil cu
aceasta.

10.1nchidefi capacul 3.

Indicatie:

* Procesul de coacere dureazd cca.
2 minute. In functie de gradul de
coacere dorit se poate alege ca timpul
de coacere sd fie mai scurt sau mai lung.

* In timpul coacerii, lampa de control
verde 2 se stinge si se aprinde din nou.

Aceasta serveste pentru a putea regla
temperatura de funcfionare necesard.
Avertizare! Lo deschiderea
Acopocului 3 este posibil s& se
degaje aburi fierbinfi. De aceea
protejafi-vd mdinile cu un prosop
de vase sau cu  manusi
debucatarie.

11.Dupé& ce vafele s-au copt dup& gustul
dumneavoastrd, scoateti-le din aparat:

Rabatati capacul 3 in sus. Apucafi
aparatul de ménere 5 .

Atentie! Utilizali doar tacémuri din
lemn sau din plastic rezistente la
c8ldura. Tacdmurile metalice ar putea
deteriora suprafetele cu strat protector.

12.Dacd doriti puteti s& rupefi marginile de
aluat iesite in afard, pentru ca vafele sa
arate mai bine.

13.Ornati vafele dup& gust, de exemplu cu
sos de ciocolatd, friscd, inghefatd de
vanilie, cdpsuni, zmeurd, cirese, zahdr
pudrd.

14.Dupé utilizare, trageti stecherul de refea
din priza de refea. Numai asa aparatul
este scos complet de sub tensiune.

SWEK 800 A1

29



RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 30 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

7. Curdtarea si depozitarea

Avertizare! Pentru a preveni
A pericolul unei electrocutdri sau unei
arderi:

- inaintea fiecarei operafii de
curdtare scoateti stecherul din
prizd.

- Nu scufundati niciodat& aparatul
in apd si protejati-l contra stropirii
sau pulverizarii cu apa.

- Inainte de curdtare lasati
aparatul s& se raceascd, astfel
incat s& nu mai existe pericol de
ardere.

Atentie! in niciun caz nu utilizati solufii de
curdtare abrazive, corozive sau care pot
provoca zgdrieturi. Astfel s-ar putea
deteriora aparatul sau stratul anti-adeziv.

Indicatie: Nu asteptali prea mult pénd s&
curdfati aparatul, pentru ca resturile de aluat
s& nu se usuce si astfel s& se curefe cu foarte
mare dificultate.

1. Indepértati firimiturile si resturile de
aluat.

2. Stergefi aparatul in interior si exterior cu
o lavetd moale, umedd. Puteti utiliza si
putin detergent delicat, dar dupd aceea
trebuie sa stergefi aparatul incd o datd
cu apd limpede, pentru a nu altera
gustul vafelor.

3. Dupd aceasta stergeli aparatul cu o
lavetd uscatd.

4. Pentru a depozita aparatul infasurafi
cablul de alimentare pe dispozitivul de
infasurare a cablului 8 (pe partea
inferioard).

8. Propuneri pentru refete

8.1 Vafe cu lapte acru

Ingrediente pentru cca. 8 bucditi:
* 3oud

* 90 g unt moale

* 180 g zahdar

e 250 ml lapte acru

* 200 g faing de gréu

* 1 lingurita de praf de copt

* sucul si coaja de la doud 2 lamai verzi
o 125 g frisca

Pregadtirea:

1. Se separd oudle.

2. Albusurile se bat pané& se intaresc si se
pun la rece.

3. Se amestecd 75 g de unt cu 100 g de
zahdr pénd se obfine un amestec
cremos.

4. Seincorporeazd progresiv galbenusurile

si laptele acru.

5. Se amestecd féina si praful de copt si se
adaugd progresiv.

6. Se incorporeazd albusurile batute si se
lasd aluatul cca. 30 minute s& se umfle.

7. Intre timp se topesc zahdrul rémas, sucul
de laméie verde si untul rédmas si se
caramelizeazé putin.

8. Se stinge cu frisca si se lasa sa fiarba
incet cca. 3 minute.

9. Se adaugd coaqja de ldméie verde si
pdstreazd cald.
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10.Se coc vafele (vezi ,6. Coacerea Pregatirea:

vafelor” la pagina 29). 1. Se separd oudle.
11.Se servesc impreund cu sosul. 2. Albusurile se bat pén& se intdresc si se
. un la rece.
8.2 Vafe simple P

3. Se amestecd untul cu zahdrul péna se

. obtine un amestec cremos.
Ingrediente: ’

. 600 4. Seincorporeazd progresiv gdlbenusurile

. . . si lapte si apa minerald.
* 1 plic de zahdr vanilat >iaple st ap

* 1/2 plic de praf de copt
e 250 g zahar

* 200 g unt sau margarind
. 500 g faing 7. Se incorporeazd albusurile batute si se

« 300 ml lapte las& aluatul cca. 30 minute s& se umfle.

* 125 ml ap& minerald carbogazoasd

5. Se amestecd féina si praful de copt si se
adaugd progresiv.

o

Se incorporeazd zahdrul vanilat.

8. Se coc vafele (vezi ,6.Coacerea
vafelor” la pagina 29).

9. Dezafectarea

9.1 Aparatul 9.2 Ambalajul
Simbolul t&iat al pubelei de  Dacd dorifi s indepértafi ambalajul,
gunoi cu rofi inseamnd cd respectafi normele corespunzdtoare de
produsul trebuie dezafectat in  protejare o  medivlui  din  fara

Uniunea Europeand la un  dumneavoastrd.
depozit de deseuri separat.

B ) cost lucru este valabil pentru
produs si pentru toate accesoriile marcate
cu acest simbol. Produsele marcate nu este
voie sd se dezafecteze impreund cu gunoiul
menajer normal, ci trebuie predate unui
centru de colectare a aparatelor electrice si
elecronice, in vederea recicldrii. Reciclarea
ajutd la reducerea consumului de materii
prime si poludrii mediului inconjurdtor.
Informatii privind dezafectarea si locatia
celui mai apropiat centru de reciclare primifi,
de ex., de la serviciul de curdtenie a
orasului, sau din Pagini Galbene.
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10. Garantia oferitd de HOYER Handel GmbH

Stimat§ clientd, stimate client,

Cu acest produs beneficiati de o garantie de
3 ani de la data achizitionrii. In cazul unor
defecte ale produsului, beneficiati de dreptu-
rile legale impotriva unitdfii de comerciali-
zare a produsului. Aceste drepturi nu sunt
limitate de garanfia oferitd de noi conform
condifiilor urmatoare.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe la data achi-
zitiondrii. V& rugdm pdstrafi bonul de casa
original. Acest document este necesar ca
dovad& a cumpérdrii.

In cazul aparitiei unor defecte de material
sau de fabricatie in termen de trei ani de la
data cumpdrérii, v& vom repara sau v& vom
inlocui produsul in mod gratuit, la discrefia
noastrd. Pentru acordarea garantiei, este
necesar ca in perioada de garantie de trei
ani s& fie prezentate aparatul defect si
dovada cumpdérdrii (bonul de casd) imp-
reund cu o descriere succintd a problemei si
a datei la care a aparut.

Dacd defectul beneficiazéd de garantia
noastrd, vi se va returna produsul reparat
sau unul nou. Reparatia sau inlocuirea pro-
dusului nu implicé inceperea unei noi perio-
ade de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale de
daune

Acordarea garantiei nu prelungeste perio-
ada de garantie. Aceastd reguld se aplic si
in cazul pieselor inlocuite sau reparate.
Eventualele daune si defecte existente in
momentul cumpdrdrii trebuie notificate ime-
diat dupd dezambalare. Dup& expirarea
garantiei, reparafiile necesare vor fi efectu-
ate contra cost.

Obiectul garantiei

Aparatul a fost produs in completd conformi-
tate cu standarde de calitate stricte si a fost
testat cu atentie inainte de livrare.
Acordarea garantiei se referd la defecte de
material sau de fabricatie. Nu beneficiaza
de garanfie piesele produsului care sunt
expuse uzurii in condifii normale si care pot
fi considerate piese de schimb, si nici defec-
tele apérute la piesele fragile, de exemplu la
comutatoare, acumulatoare sau piese fabri-
cate din sticla.

Garantia este anulatd in cazul in care pro-
dusul se defecteazé din cauza utilizérii sau
intretinerii neadecvate. In vederea utilizrii
corecte a aparatului, trebuie respectate cu
strictefe toate indicatiile din instructiunile de
utilizare.

Trebuie evitate cu desdvarsire toate apli-
cdtfiile si actiunile contraindicate sau nereco-
mandate in instructiunile de utilizare.
Produsul este destinat exclusiv utilizérii pri-
vate si nu celei profesionale.

Garantia este anulatd in cazul utilizarii abu-
zive si incorecte, a forfdrii si interventiilor
care nu sunt efectuate de centrul nostru de
service autorizat.

Procedura de garantie

Pentru a asigura procesarea rapidd a soli-
citarii dvs., vd8 rugdm finefi cont de
urmdtoarele observatii:

* V& rugdm ca in cazul tuturor solicitérilor
s& prezentafi codul de produs (pentru
acest aparat: AN 93437) si bonul de
cas& ca dovadd a cumpdrdrii.

* Codul de produs se regdseste pe
placuta de identificare, gravatd, pe
prima pagind a instructiunilor  de
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utilizare (in partea stdnga jos) sau pe
eticheta aplicatd pe spate sau pe partea
de jos.

o in cazul in care defectati erori de
functionare sau alte defecte, va rugdm
contactati mai intdi centrul de service
identificat mai jos, telefonic sau prin

e-mail.
e Apoi, puteli expedia fard taxe de
transport produsul constatat  defect,

impreund cu dovada cumpdrdrii (bonul
de casd) si descrierea defectului si a
momentului aparitiei, la adresa de
service care vi s-a comunicat.

Pe www.lidl-service.com,

puteti descdrca acest manual si
multe alte manuale, prezentdri
video ale produselor si softuri.

y
Centrul de service

@ Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: hoyer@lidl.ro

IAN: 93437

6_-5. Furnizor

V& rugdm refineti c& adresa de mai jos nu
este o adresa de service. Mai intdi
contactati centrul de service sus-mentionat.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Germania

SWEK 800 A1



RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 34 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

CbAabpKaHMne

1. ONMNCAHNE HAYPEOAA. e c et eeerseecsecscscsasscsssssasscsssssssncsasass 34
2. HanmeHoBaHMe Ha KOMNOHEHTUTE (BMXK pasrpblyaTa ce cTpaHuuya)..... 35
3. TeXHNUYECKM BAHHM .. ivvveverneoscscscocossscscssossscssscscsssssscscs 3D
4, YKa3aHMNA 32 0@30MACHOCT. cccvvveeeereressssssssssssssssssscscsccccss 36
5. MpeAn NbpPBaATAYNOTPEOA . .vvvierreiieeerssscscssssssscssassssssces 39
6. MeUeHE HATOPPEOTM. ..o tvviiieeerrnresccssssccscssssccsccssasccscases 40
7. MOoUYNCTBAHE VNl CHOXPAHABAHE . .vvevverccsccsccscssscscsssossssncsscese 41
8. M pemnB3aPeLIeNTIU coooveverosesccsccscossssossssssssssssssascassssnssee 41
9. NBXBDPIAHE 1t evverreersoscessssscsssssssssssssssssssscsscsscssccsee 42
10. NTapaHuyma ot HOYERHandelGmbH ...........cciiiiiiiiiiiicennnnee. 43

CbpaeyHn nospapasB/iieHNA 3a NOKynKaTta
Ha Bawmnsa HoB ypeg.

Mo To3n HauuH Bue cre wn3bpanu epuH
BMCOKOKayeCTBeH MPoAyKT. PbKoBOACTBOTO
3a obcnyKBaHe e CbCTaBHa 4acT OT TO3M
NpoaykT. TO CbAbpMa BaXHW YKasaHuWA 3a
6e30nacHOCTTa, ynotpebata U U3XBbPAAHETO

my.

Mpegy u3NON3BaHETO Ha MPOAYKTa ce
3aMno3HaiTe C BCUYKM  YKasaHuWA 33
obcnyxBaHe 1 6GesonacHocT. V3nonssaiite
npofdyKkra Camo KakTo € OnucaHo 1 3a
nocoyeHuTe 061acTu Ha NPUNTOXKEHME.

Mpwv NpenaBaHe Ha NPOAYKTa Ha TPETO nuLe
My MpefocTaBeTe 1 uAnaTta JOKyMeHTaLus.

1. OnucaHve Ha ypepa

1.1 NpegHasHaueHne

Ypenst 3a rodppetn SilverCrest SWEK 800 A1

e npefHa3HayeH 3a neyeHe Ha roppetu. He e

Mo3BONIEHO  MPUrOTBAHETO Ha  Apyru

XPaHUTENHU NPOAYKTN.

Visnon3Bante ypegna €[ NHCTBEHO B

LOMAKMHCTBOTO Y HUKOra Ha OTKPUTO.

To3n ypen e nogxodAw, 3a A[OMALIHO

non3eaHe, HO He U 3a nNpodecroHanHa

ynotpeba.

YpeabT e nogxoaai CbLyo 3a:

+  13M0JI3BaHEe B KyXHEHCKM NOMeLLeHNA 3a
CNY>KUTENN Ha MarasuHu, opucy 1 gpyru
npomuLuneHn obekTy,

«  M3MON3BaHe B CeJICKOCTONAHCKN MOTH,

« KIVMEHTW B XOTeNu, MOTENU W ApYyru
MKUIWLLHK crpaau,

+  MaHCMOHW CbC 3aKyCKa.

1.2 OKoMmnieKTOBKa Ha AoCcTaBKaTa

« 1ypepns3arodpetu
« 1 pbKOBOACTBO 3a eKcnoaTauus

34 ®BG
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1.3 BapnaHtn 1.4 O603HaueHnsA BbpXy ypeaa

rod)peTHI/lK'bT ce npegnara C aBa pasnnyHu 0603HaueHusa 4| Mectono-| 3HaueHme

MOTUBa: KNBOTHU OT 300JiornyeckaTta NoYKeHne

rpagmHa  MOPCKU XXUBOTHU Kanak 3 BHVUMaHVe:
ropemn
MOBBbPXHOCTU

2. HammeHoBaHVe Ha KOMMNOHEHTUTe

(BVXK pasrpbLyaTa ce cTpaHuua)
|

1 YepBeHa KOHTpOsNHa lamna 4 TpegynpeauTeneH cumson ,BHUMaHuMe:
— CBeTBa Npu CBbp3BaHe Ha ypeda KbM ropeLy NoBbpxHOCTN"
efleKTpryeckaTa Mpexa 5 [pbXKu
2 3enleHa KOHTPOJIHa namna 6 BpanbbOHaATUHM 3a NeyeHe
- CBeTBa MpuW JOCTMraHe Ha paboTHaTa - TyKCe cunBa TecToTo 3a roppeTu
Temnepatypa 7 OcHoBa
3 Kanak 8 T[pwucnocobneHue 3a HaBMBaHe Ha Kabena

(Ha ponHaTa cTpaHa)

3. TexHn4yeckn gaHHN

HomurHanHo HanpeXxeHune: 220-240V_/50 Hz
HomunHanHa MoLLHOCT: 800 - 1000 W c E
Knac Ha 3awuTa: |

SWEK 800 A1 35
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4. YKa3zaHuA 3a 6e3onacHoOCT

4.1 O6AacHeHVe Ha NOHATUATA

B ToBa pPbKOBOACTBO 3a O0OC/YyKBaHe Lie
HamepwuTe CriefHNTE CUTHAMHN NMOHATUA:

MpepynpexpaeHne!
ABMCOK puck: lNpeHebpersaHe Ha
npegynpexneHneTo  Moxe  fa

NMPUYNHN OMACHOCT 3a TANOTO WU
KMBOTa.

BHumaHwme!

CpeneH puck: lNpeHebpersaHeTo Ha ToBa
npegynpexgeHme Moxe fa  NPUYUHK
MaTepuanHu LWweTu.

YKasaHwe:

MwuHumaneH puck: O6cToATENCTBa, KOUTO
TpAbBa fJa ce B3emaT Noj BHUMaHue npwu
6opaBeHe C ypeaa.

4.2 CneynanHun ykasaHuA 3a ToBa
YCTPONCTBO

MpepynpexpaeHnune! B3emete nopj
BHVMMaHMe ClefHUTe yKasaHusA, 3a

[a nsberHete HapaHABaAHWA.

» T03v ypep MoXe Aa Ce u3non3sar
OT JeLla Haf 8 roAnHI 1 OT nLa ¢
HapYLLEHN QU3NYECKN, CETMBHMU
VNN YMCTBEHI BH3MOXHOCTY WH
NANCA Ha OMWUT/YMEHMS, Camo Npi
yCnoBie ue ca nop HabniopeHue
UMW Ca WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
be3onacHata ynotpeba Ha ypesa
W Ca pasbpann Bb3MOXHUTE
onacHocTin. He ponyckaute feua
1 CV UrpanT C ypefa.

+ [leua He TpsAbBa ja NOYMCTBAT AN
00CNyXBaT ypesa, OCBEH aKo He
@ Hag 8 roguHm u nop
Habniopexue.

- [lasete ypema w 3axpaHBaus
Kaben faney or fdeua nog 8
rOAVHM.

» [OBbPXHOCTATE Ha ypesa Morat

Na (e Haropelqsar. 3aToBa
XBalante  pabotewma  ypen
e[HCTBEHO 33 APbXKMTE 5.

o I3BaxpanTe  wencena  OT
KOHTaKTa npeau BCAKO
NOYNCTBAHE.

+ Hukora He notanaiite ypena BbB
BOJA 1 r0 Masete OT Kamku I
NPbCKY BOAA.

» OctaBete ypega fa Ce oxnaaw
NOCTaTbYHO, 33 fla W3berHete
OMACHOCT OT M3rapsHe,

BHumaHme! 3a ga um3berHete MaTepuianHm
LT, CefBanTe CeqHMTE YKasaHuA.

+ B HMKkakbB  Cnyyam  He
13non3Baire abpasuBHY,
passxdalm W [packawm
nouncCTBalWM  npenapatn.  Te

moraTt [ia NOBPEAAT YPeLa KaKTO U
HE3a/1enBaLl0TO NOKPUTKE,

\
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J Ypeﬂ,'bT ,[la He Ce eKCI'IJ'IoaTI/Ipa C HamepuTte ,CepBM3eH LeHTBP” Ha

cTp. 44.
BbHLIHO PENE-YaCOBHUK UMM C . no speme wa pabora Hukora we
OTHEHHa CncTemMa C octaBanTe ypepda 6e3 Haasop, 3a fAa
v MOXeTe [a pearnparte CBOEBPEMEHHO,
ANCTAaHUNOHHO [encTBne, Kato aKo Bb3HUKHAT (bYHKLMOHANHY
Hanp. KOHTAKT C AWCTaHLUWOHHO Heu3NpPaBHOCTN.

« YBepeTe ce, 4Ye KOHTaKTbT € JIeCHO
[OCTbMeH, Tbii KaTo ypeabT He e
cHabpeH ¢ OyToH 3a BKJuyBaHe/
M3KMouBaHe.

PaanoynpaBieHnE.
4.3 06wy yKasaHuA

« Tpegn ynotpeba, MonsA, mnpoyeteTe
rPVXNMBO  TOBa  PbKOBOACTBO  3a
obcnyxBaHe. To e cbCTaBHa 4acT Ha
ypena n TpsAabBa Aa e Ha pa3nonoXeHuve
Mo BCAKO BpeMme.

+  W3non3BanTe ypega camo 3a onvcaHata
uen Ha n3non3BaHe (B
»1.1 TlpegHa3HaveHne"” Ha cTpaHuLa 34).

« [poBepete Januv HeobxoanmMoTOo
MPEXKOBO HanpexeHne (BUXK TuMoBaTa
Tabenka Ha ypepa) CbOTBETCTBA Ha
BalueTo MpeXXoBO HanpexeHue, 3a aa ce
n3berHe nospeaa.

« Mona wmante npegBuna, 4e BCAKa
npeTeHUMns 3a rapaHuMa U OTrOBOPHOCT
oTnajga, ako ce n3nonssaT
NPVHAANEXHOCTN,  KOMUTO  He  ce
npenopbyBaT B TOBa PbKOBOACTBO 3a
eKcnnoataumsa WM ako B CJlyyall Ha
PEMOHT He ce u3non3gal Camo
OPUIMHANHW pe3epBHU YacTn. ToBa BaXu
N 33 PEMOHTU, KOUTO Ce M3BbPLUBAT OT
HekBanuduumpaHm nuua. [aHHuTe 3a
KOHTaKT we Hamepute ,CepBur3eH
LeHTbp” Ha cTp. 44.

« [pn eBeHTYyasHU bYHKLMOHaNHM
Heun3npaBHOCTU no Bpeme Ha
rapaHUMOHHMA CPOK PEMOHTBT Ha ypeaa

4.4 3awuTa OT eNleKTpUYecKn ygap

MpepynpexpaeHne! CnepnHute
yKasaHua 3a 6e3onacHocT TpAbBa
Ja Bu 3awuTaT OT enekTpuueckun
ynap.

« AKo ypenbT e noBpefeH, Tol B HAKaKbB
cnyyam ga He ce wm3nonsea. B TakbB
Crlyyali Bb3/oXKeTe peMOHTa Ha ypefa Ha
KBanuduumnpaH, crneyunanunsnpaH
nepcoHan. [laHHWTe 3a KOHTaKT Le
Hamepute ,CepBM3eH UeHTbP” Ha
cTp. 44.

«  AKO MpexoBMAT CBbp3Ball Kaben Ha
TO3M ypen e rnoBpefeH, Ton TpsAbBa Aa
6bAe CMeHeH OT NPOouU3BOAUTENS NN OT
nuue c nogobHa KBanmoukaums, 3a ga ce
n3berHaT onacHoOCTW.

+ B ypepna B HMKaKbB Cniyyalt He TpAbBa Aa
MPOHMKBAT BOda WAW APYrM TEYHOCTW.
MNopagw ToBa:

— HWKOra fa He ce 1M3Mnos3Ba Ha OTKPUTO

- HUKOra BbPXy ypeda pfa He ce
NMOCTaBAT CbAOBE, MbfHM C BOAA, KaTo
yaluu, Ba3ui U T.H.

— HMKOra a He ce 13MoN3Ba BbB BNlaXKHa
OKOJTHa cpefia, Hanp. B 6aHsA

TpAbBa Ja ce U3BbPLUM eQUHCTBEHO OT
HallnsA CepBU3eH LEeHTbp. B npotueH
CJlydyail BCAKa rapaHUMOHHA NpeTeHums
oTnaga. /[laHHUTE 3a KOHTAKT LUie

AKO BbBNPEKU TOBa, HAKOra B ypeda
nonagHe Bofa, He3abaBHO M3gbpranTe
MPEKOBMSA LLIEKEP M BbH3/IOXKETE PEMOHTA
Ha ypena Ha KBanuduumpaH,

SWEK 800 A1
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cneumanusnpad nepcoHan. [JaHHuTe 3a
KOHTakT we Hamepute ,CepBu3eH
LueHTbP” Ha CTp. 44.

+ (Cpbp3BanTe ypefa caMO KbM MPEKOB
KOHTaKT CbC 3aLUTHU NAACTUHU (LLYKO).

«  Hukora He xBalyaiTe ypepa, MpexoBus
Kaben unm MpexoBus LeKep C BNIaXKHU
pbue.

«  BuHarm usgbpnsaiite MpexoBus Kabes
OT LWeKepa. Hukora He gbpnalite camua
Kaben.

«  [JpbXTe MpexoBua Kaben paney ot
ropeLy NoBbPXHOCTU (Hanp. KOT/IOH Ha
roTBapCKa nevka).

- AKo HAMa fJa uv3nonsBate ypega no-
ObAro Bpeme, U3gbpnante Lekepa oOT
KoHTakTa. Camo ToraBa ypenbT M3UANO
He e NoA HamnpeXeHue.

+ Hukora He HoceTe ypema 3a
TOKO3axpaHBaLLma Kaben.

+  Ob6bpHeTe BHUMaHwWe, ye
TOKO3axXpaHBaWMAT Kaben HuKora He
TpAbBa pa Obae nperbBaH  Wnu
NPUTUCKAH.

« [pn pabota wu3uano pasBuBaNTe
TOKO3axpaHBaWumA  Kaben, 3a pa
npepoTBpaTTe nperpsiBaHe n
cTonsBaHe.

. Tpabsa ga usbarsate M3rMon3BaHeETO Ha
YOBIDKATENHW Kabenn. To e pa3pelleHo
camMo npuv  CbBCEM  OMNpeaeneHu
npeanocTaBKu:

- YObIKUTENHUAT Kaben TpsbBa ga e
noaxofsLl 3a cuaTta Ha TOKa Ha ypega.

- YobmkutenHuat Kaben He Tpabsa ga
ce npokapsa bPnetawo”: Ton He TpAbBa
[a CTaBa KarnaH 3a npecrnbBaHe Win da
6bae [OCTbMEeH 3a Aela.

- YObmKuTenHuAT Kaben B HUKaKbB
cryvaii He TpsbBa fa e NoBpefeH.

- [Ja He ce cBbp3BaT AOMbBIAHUTENHM
ypeay KbM MPEXOBUA KOHTAKT Ha TO3M
ypea, Tbli KaTo B MPOTUBEH ClyYall MoXe

Ja Ce CTUrHe Ao npeToBapBaHe Ha
enekTpyyeckaTa Mpexa (3abpaHa 3a
KOHTaKTW C HAKOMKO rHe3pal).

4.5 3awmTa OT ONACHOCT OT NoXKap

Mpepynpexpaenne! Tbin Kato

ypenbT paboTu C BUCOKM

Temnepartypu, B3emMeTe nog,

BHMMaHWe cnefHWTe yKa3aHMA 3a

0e30MacHOCT, 3a J1a He MoXe fa
Bb3HUKHE noXap.

«  YpenbT TpsAbBa BMHArM pa ce nocrass

BbpXy CTabunHa, paBHa, cyxa Wu

Heropuma OCHOBa, 3a fJa ce u3berHe

npeobpbluaHe, N3MeCcTBaHe unm
MoAnanBaHe Ha OCHOBaTa U eBeHTyasHa
werta.

«  Cna3BaliTe pa3cToaHmMe OT MUHMYM 50 cm
CNpAMO Apyru npegmMeTy, 3a Aa ce nberHe
nopgnasnsaHe.

4.6 3awWwMTa OT HapaHABaHUA

MpepynpexpaeHune! Biemerte nop
BHMMaHMe cnefHuUTe yKasaHuA, 3a
[a nsberHete HapaHABaHMA.

+ O6bpHeTe BHMMaHMe, Yye MO Bpeme Ha
neyeHETO € Bb3MOXHO OTAenAHe Ha
napa oTcTpaHu Ha ypepaa.

« BHumaBanTe npu U3Ba)KOAHETO Ha
roToBUTE roPPETU, THIA KaTO T€ Ca MHOTO
ropewym.

« He mecTeTe ypesa no Bpeme Ha paboTa.
Toll ce HaropelyaBa Mo BpemMe Ha paboTa.
Taka we nsberHere nrapaHuA.

+ BwuHarm ocraBante ypepa ga ce oxnagu
npeau ga ro npemecTuTe Uiav NoYncTuTe.

+ YBeperTe ce, Ue HMKOIM He MOXe fia CTbrBa
BbPXy 3axpaHBalyma Kaben n He MoXe Aa
ce npembHe WK 3anneTe B Herou da ce
HapaHw.

38 86




4.7 3a 6e3onacHOCT Ha BaweTo geTe

RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 39 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

4.8 3awuTa OT MaTepuranHm WweTn

MpepynpexaeHne! Yecto nbTU
Jeuata He MoraT npaBWIHO [a
npeweHaBat ornacHocTuTe 7
nopagmv ToBa Moxe fia ce NpUYMHAT
HapaHABaHMA. Mopaan TOBa
B3eMeTe NoJ BHYMaHue:

«  To3u NpoAyKT fa ce U3MNon3Ba camo nog
Haj3opa Ha Bb3pPacTHW, 3a pJa ce
rapaHTMpa, Ye geLa HAMa fia Cu UrpasT C
ypepa.

«  TpwxnuBo o6bpHeTe BHMMaHME Ha TOBa,
ypeobT BMHArM Aa ce Hamupa W3BbH
obcera Ha geua.

« YBepere ce, 4ye peua He MmoraT fja
n3gbpnat ypefa 3a TOKO3axpaHBalyua
Kaben.

« O6bpHeTe  BHMMaHME  Ha  TOBa,
OMakoBbyHOTO onmMo fa He CTaHe
CMBPTOHOCEH KanaH 3a Jeua.
OnakoBbYHUTe doNMA He ca Urpadka.

BHumaHme! 3a pa u3berHete MaTepuasHu
LeTw, CefBaiiTe cegHUTE yKasaHuA.

«  Ypenbt He 6vBa fa ce nocTaBA BbpXy
ropewy KOTAOHM wnn B 6AM30CT Ao
ypean 3a 6bp30 HarpABaHe waAn
rasoHarpeBaTenu 1 He 61Ba fja ce Mbxa B
ropewa ¢ypHa, Tbii KaTo TOBa MOXe Jda
foBefie [o noBpean.

- W3non3eaiiTe camo npubopu OT AbPBO
nnm TOMSIOYCTOMYMBA naactmaca.
MeTtanHu npubopu morat ga noBpegAat
NMOKPUTMETO HA NMOBBbPXHOCTUTE.

+  ChbliecTByBa BEPOATHOCT MpenapaTuTe 3a
nogapbXKa Ha ocHoBaTa (mebenu) pa
CbAbpXKaT  KOMMOHEHTW, KOouUTO Aa
noBpesAT WAN  pasMEKHaT TFyMeHuTe
Kpaueta. B TakbB cnyyam nocraseTe
ypena BbpXy Heropuma noasioxka.

« He nocraBante npegmeT BbpXy ypeaa.

«  BKOYEHUAT B enekTpuyeckata Mpexa
ypen Moxe Aa 6bae noBpeneH OT MbJHUA
rno Bpeme Ha 6yps.

5.Mpean nbpBata ynotpeba

Mpy NPON3BOACTBOTO MHOrO OT AeTannuTe
Cce MnoKpMBaT C TbHbK MacieH ¢unm 3a
3awwTa. MNpeamn nbpeaTta ynotpeba BKioueTe
ypepa 6e3 Tecto, 3a [Hda Ce wu3napAat
€BeHTYyasnHu oCcTaTbLm.

YKasaHue: [1py nbpBUTE HAKOMKO NpoLeca

Ha HarpsiBaHe e Bb3MOXXHO obpa3yBaHe Ha

neka MUpU3Ma. 3aToBa ocuryperte

[OCTaTbyHO NpoBeTpsABaHe.

1. N3BageTe ypena oT onakoBKara.

2. YBepeTe ce, e ypedbT He e NOBpPefeH.

3. Mounctete ypepa npegu  MbPBOTO
m3nonseaHe. 3a Ta3M Uen obbpHeTe
BHMMaHMe Ha YyKas3aHuATa B [JaBa

»7.TlounctBaHe ” CbxpaHABaHe” Ha
cTp. 41.

4. N36epeTe OCHOBa, KOATO € CTabusHa,

paBHa " Heropuma. CnasBante
pa3cTtosHne OT MUHUMYM 50 cm CnpsamMo
ApYyrv npegmeTu.

5. Pa3Buinte
HambJIHO.

TOKO3axpaHBaLyA Kaben

6. lNMbxHeTe Wencena B NOAXOAALL KOHTAKT.
YepseHaTa KOHTpONHa famna csetsa 1 u
ypeabT 3anoyBa Aa ce HarpsBa.

Mpwn JocturaHe Ha
Temneparypa cBeTBa
KOHTpOfHa namna 2.

paboTHaTa
3eneHaTa

SWEK 800 A1
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7. OcraBeTe ypeaa BKIoueH 3a okono 10-15
MUHYTW.

8. OtBopeTe Kanaka 3. lpu ToBa XBaHeTe
ypena 3a JpbXKKuTe 5.

9. M3BapeTe Wencena u octaBeTe ypeaa Aa
ce oxnagw.

10.Mouncrete ypepa oTHOBO. 3a Tasu uen
0O6bpHeTe BHMMAHME Ha YKasaHuWATa B
rnaea ,7. [louncreaHe n cbxpaHsABaHe” Ha
cTp. 41.

YKasaHue: [TbpBuTe n3neyeHn roppetm He

TpAGBa [a ce KOHCymmpaT, a pa ce

V3XBbPIIAT, MOPAAN HEMPUATEH BKYC.

6. MeueHe Ha roppeTn

1. N3b6epeTe OCHOBa, KOATO e CTabWiHa,
paBHa u Heropuma. lNMpn ToBa cnasBanTe
pa3cTtoAaHMe OoT MUHUMYM 50 cm cnpAmo
Apyrv npegmeTu.

Pa3BuinTe n3uano 3axpaHealyuma Kaben.

3. OtBopeTe kanaka 3. pu TOoBa XBaHeTe
ypeaa 3a ApbKKuTe 5.

4. MN36DbplueTe CbC cyxa Kbpra B Ciy4yai Ha
Hanuumne Ha npax.

5. HamasHete neko BbTpeLlHunTe
MOBBPXHOCTU CbC CreunanHO MoKpuTne
Ha Karaka 3, KakTo 1 Ha ocHoBaTta 7.
YKasaHme: Haii-gpobpe wusnonssante
ONMO W ro pasnpepenete C roreapcka
yeTKa.

6. 3aTBOpeTe Kanaka 3.

7. MNbxHeTe wencena B nopxopsLy
€NEeKTPUYECKM KOHTAKT.

Cera yepBeHaTa KOHTponHa namna 1
CBeTBa W ype[bT 3aMouBa [ja ce HarpsB.a.
Mpwn JocTturaHe Ha paboTHaTa
TemnepaTtypa 3e/ieHaTa KOHTPOJTHA flaMna
2 cBeTBa.

Cera ypenbT e roTOB 3a eKcrjloatauus.

8. OtBopeTe Kanaka 3. lpu ToBa XBaHeTe
ypeaa 3a ApbxKuTe 5.

9. Cnnete 1 — 2 cyneHM nNbXKULM TeCcTo 3a
robpeT  BbB  BASTBOHATUHUTE  3a
neveHe 6 1 pasnpegenere paBHOMEPHO.
YKasaHne: MNpwn HeobxoaMmMocCT
pa3npepeneTe TECTOTO C YaeHa NTbXKMYUKa.

10.3aTBOpETE Kanaka 3.
YKasaHus:

« [lpouecbT Ha neyeHe npopbIKaBa
OKono 2 MuHytM. B 3aBmcmmoct ot
»KenaHata  CTeneH  Ha  M3MuYyaHe
NPOABIKUTENHOCTA 3a NeyeHe MoXKe Aa
ce CKbCW VNN YO BITXKN.

« [lo Bpeme Ha nmeyeHeTO 3efieHaTa
KOHTpOSIHa Namna 2 cBeTBa W Yyracsa.
ToBa cnyxu 3a perynMpaHe Ha
HeobxoAVMaTa paboTHa TemnepaTypa.

MpepynpexaeHue! MNpn oTBapAHe
Ha Kanaka 3 e Bb3MOXKHO
OTAENAHEeTO Ha ropewla napa. 3a ga

npegnasuTte pbueTe w,
13Non3BalTe Kbpra uav roTBapcku
pbKaBULM.

11.M3BageTe rodpetnTe OT ypera, KoraTo ca
roToBu no Baw BKyc:

OtBopeTe Kanaka 3. Mpu ToBa XBaHeTe
ypena 3a ApbXKuTe 5.

BHumaHume! M3nonssaiite camo npunbopu
OT  [ObpBO  WAW  TOMIOYCTOMUYMBA
nnactmaca. MetanHu npubopmn morat fa
nospegAt NoKpUTMETO Ha
NMOBbPXHOCTUTE.

12.MTo XenaHwe oTuyyneTe M3pasawmTe ce
pbboBe OT Tecto, 3a Aa wu3rnexgar
rodpetute no-gobpe.

13.YKkpaceTe rodppetute Mo BKYyC, Hanp. c
LIOKONagoB COC, CMeTaHa, BaHWIOB
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14.Cnep ynotpeba m3BaxgarnTe wencena ot
KoHTakTa. Camo Toraea ypeabT € usuano
W3KITIOUEH OT HampeXXeHue.

7.MouyncrBaHe N cbXxpaHABaHe

MpepynpexageHne! 3a na
n3berHeTe oNacHOCT OT TOKOB yaap
WUNn n3rapsHe :

- W3BaxpganTe wencena oT
KOHTaKTa npeau BCAKO
NnoYncTBaHe.

- Hukora He notanainTe ypefa BbB
BOAA W ro na3ete OT Kanku u
NPbCKM BoZa.

- OcTaBeTe ypepa fJa ce oxnagu
JOCTaTbyHO, 3a fJa usberHere
OMACHOCT OT M3rapsHe.

BHumaHue! B HuKakbB Ciyyalm  He
n3nonspante abpasvBHW, passkpawy wnu
Jpackawy nouncTBawm npenapatn. Te
MoraT fa TMOBpPeAAaT ypeaa Kakto MU
He3asienBaLoTo NoKpUTHe.

YKasaHune: He oTnarante no4YncTBaHETO
npekaneHo pAbaro, 3a fJa He morat

ocTaTbLUMTE OT TecTo Ja 3acbxHaT Mo
NMOBbPXHOCTTA, Tb/ KaToO B TakKbB C/yyan
OTCTPaHABAHETO M € 0CO6EHO TPYAHO.

1. OTcTpaHABaliTe TPOXMTE U OCTaTbUUTE OT
TecTo.

2. /136bplieTe ypena OTBbTPE UM OTBBH C
MeKa, BMaxHa Kbprna. Moxete ga
n3non3gate W Manko  KOMNYECTBO
npenapaTt 3a MeHe Ha CbAOBe, HO ceq
ToBa TpsA6GBa pda um3bbpleTe ypeda ¢
Kbpra, HaBna)HeHa C u4mcCTa Bofa, B
NPOTMBEH CNlyyall ropeTuTe LWe nonyyat
HenpuATeH NPUBKYC.

3. lNMopacywerte cbe cyxa Kbpna.

4. Npeon pa npubepeTe ypepda, HaBuite
3axpaHBaLymsA kaben Ha
NPUCNocobeHNeTO 3a HaBMBaHe Ha
Kabena 8 (Ha fonHaTa cTpaHa Ha ypega):

8. Upen 3a peyenTtn

8.1 TodppeTn c MbTEHMLA

Heob6xogumn npoayktm 3a okono 8
roppetu:

«  3Aanuya

+ 90 g meko macno

- 180g3axap

« 250 ml mbTeHMLa

« 200 g nweHnyHo 6paLiHo

« 1u.n. 6aknynsep

« CokKa v HacTbpraHaTta Kopa Ha 2 numeT
« 125 g 6buTa cmeTaHa

MpurorBAHe:

1. Paspenete 6entbuyuTe.

2. Pa3bunTte Ha TBbpA CHAr GenTbuuTe U
OCTaBeTe Ha XJlagHo.

3. Pa36uinte Ha Kpem 75 g macsiio n 100 g
3axap.

4. NocTeneHHo [ob6aBeTe XbATbUUTE U
MbTeHMLaTa.

5. Cmecete OpaliHOTO K 6Gaknyneepa U
nobaBeTe NocTeneHHo.

6. [lobaBeTe 6eNTbLUUTE Ha CHAT N OCTaBeTe
TeCToTO Jja BTaca 0Koso 30 MUHYTK.

SWEK 800 A1
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7. MexpyBpemMeHHO pa3ToneTe 3axapTa,
COKa OT /MMeTa U OCTaHanoTo Macsio u
Kapamenu3upanTte neko.

8. 3anenTe CbC CMeTaHaTa, ocTaBeTe fia Bpu
OKOJ10 3 MUHYTN.

9. [lobaBeTe KopaTa OT JIMMeTa U OCTaBeTe
Ha Tonslo.

10.M3nevete roppetute (BUX ,6. MNeyeHe Ha
rodpeTtn” Ha cTpaHuua 40).

11.CepBupanTe CbC COC.

8.2 CraHgapTHU roppeTn

MpoaykTn:

- 6AMUa

+ 1 nakeTye BaHWMeHa 3axap
« 1/2 u.n. 6aknynsep

- 250g3axap

« 200 g macno nnv maprapuH

« 500 g 6pawHo

« 300 ml mnsako

« 125 ml rasnpaHa MnuHepasHa Boga
MpuroTBaAHe:

1. Paspenete 6bentbuuTe.

2. Pa3buiniTe Ha TBbpA CHAr GentbuuTe U
OCTaBeTe Ha X1afHo.

3. Pa36uiiTe Ha Kpem Mac/ioTo 1 3axapTa.

4. MocTteneHHo  [fobGaBeTe  XbATbUWTE,
MJIAKOTO U MUHEpanHarta Boja.

5. Cmecete OpalHoTO U 6Gaknyneepa u
fobaseTe nocTeneHHo.

6. [obaBeTe BaHUSIeHaTa 3axap.

7. JobaBeTe 6enTbLMTE HA CHAT U OCTaBeTe
TeCToTO fAa BTaca 0kos10 30 MUHYTH.

8. M3neuete rodppetute (BMX ,6.MeyeHe Ha

9. U3xBbpnaHe

9.1 Ypep
CMBONBT  Ha  3ayepTaHuA
KOHTEeNHep 3a OoThmagbuy Ha
Konena, O3HauyaBa, uYe B
EBponenckma cbio3, NpoayKTbT
TpsAbBa ga 6bae npefdafeH Ha
;I

pa3genHo cbbupaHe Ha
oTnagbuun. ToBa Baxu 3a MPOAyKTa M 3a
BCUYKM  OOO3HAYeHW C TO3M  CUMBOS
akcecoapu. O603HaueHNTe NPOAYKTU Aa He
ce N3XBbPNAT C OMTOBaTa CMeT, a TpAbGBa Aa
6bAaT NpefafgeHn B NpuemaTeneH MyHKT 3a
peuuKknMpaHe  Ha  eNleKTpuYeckn W
eneKTPOHHU ypeau. PeunknupaHeTo nomara,
[la ce HaManu pasxoabT Ha CYPOBUHM 1 fia ce
onasy oKonHata cpepa. WHdopmauum 3a
M3XBBPJSHETO Ha oTnagbuy U 3a
MECTOMOMOMKEHNETO HA HAM-ONU3KUA MYHKT
3a peuMKiupaHe, LWe nofyyuTe Hanp. oT
rpagckata KOMyHafHa ciyxba wnm ot

yKaszaTtena Ha dupmute n ycnyrute (Kbntu
CTpaHuuw).

9.2 OnakoBKa

AKO KenaeTe fja M3XBbPAUTE ONaKoBKaTa Ha
oTnaabuy, OObpHETe  BHUMaHWE  Ha
CbOTBETHUTE EKONOTNYHY NPeancaHns BbB

42 BG
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10. FapaHuyma or HOYER Handel GmbH

YBarkaemMu KNneHTH,

3a TO3M ypen nonydyaBaTe 3 rOAUHK
rapaHuus OT [JaTaTa Ha 3akynyBaHe. B
cnyyari Ha fedeKTu Mo To3u NPOAYKT, MmaTte
3aKOHOBM MpaBa CNpsMO MpofaBaya Ha
npoayKTa. Te3un npaea He ce orpaHnyaBaT oT
HalaTa rapaHuus, KOATO e NpeacTaBeHa no-
aony.

FapaHUNOHHK ycnyrn

lapaHUMOHHMAT CPOK 3amoyBa C fJaTaTta Ha
3aKkynyBaHe. Monsi cbxpaHsaBaiTe [obpe
opurvHanHata KacoBa Oenexka. To3w
[JOKYMEHT Ce M3MNoM3Ba KaTo AOKa3aTencTBo
3a NoKynkarta.

AKO B npoAb/KeHMe Ha TpW TFOAUHW OT
faTaTa Ha 3aKynyBaHe Ha TO3M MPOAYKT ce
NnoABM MaTepuaneH WM MpPOV3BOACTBEH
fedeKT, NpoayKTbT We O6bae pemMoHTMpaH
UM NoAMEeHeH — No Haw n3bop - 6e3nnaTHo
3a  Bac. Ta3u rapaHuuoHHa ycnyra
npegnonara, 4Ye B NpoOAb/KEHME Ha
TPUTOAMILHNA CPOK AedbeKTHUAT ypen U
OOKYMEeHTbT 3@ MOKynkaTta (kacoBaTa
6enexka) Lie 6baaT NPeacTaBeHn u Le 6bae
OMUCaAHO HAKPATKO B KakKBO Ce CbCTOM
nedbeKTbT 1 Kora ce e NosBuI.

AKo pedeKTbT ce MNOKpMBa OT HallaTa
rapaHuus,  We  nonyumute  obpaTHO
peMoHTUpaHuA unu  HoB npopykt. C
pemMoHTa WMAM CMAHaTa Ha NpoAyKTa He
3arnoyBa HOB rapaHLMOHEH Neprog.

FapaHLUNOHEeH CPOK 1 3aKOHOBU
npeTeHUMn 3a OTCTPaHABaHEe Ha
pedekTn

FapaHUMOHHMAT CPOK He ce yabikaBa OT
rapaHumsaTa. ToBa BaXku 1 3a NOAMEHEHU U
PEMOHTMPaHM  YacTW. 3a  eBeHTyasHO
Ha/IMYHK olle MPW MOKyrKata MnoBpeau u

aedekTn TpabBa Aa ce cbobLM BedHara cnep
pa3onakoBaHeTo. PeMOHTUTe, K3BbPLUEHU
el U3TWUYaHe Ha rapaHUMOHHMA CPOK,
rnoaneaT Ha 3anallaHe.

Pasmep Ha rapaHuuATa

YpeobT e  npouvsBeaeH HageXxaHo
CbObGpa3sHO  CTPOrM  OUPEKTMBM  3a
KauecTBOTO 1 € NpoBepeH A06POCHBECTHO
npeau gocTaBKaTa.

rapaHLl,I/IOHHI/ITe yanyrm BaaT 3a
MaTepuanHn Win Nnpon3BoaCcTBeEHN ﬂed)EKTI/I.
Tasn rapaHumAa He ce OTHacCA 3a 4YacTun OT
NpoAyKTa, KOUTO Ca U3JTOXKEHU Ha HOPMaJIHO
M3HOCBaHe W nNopaan TOBa MoOrat pfa ce
pa3rnexnat Kato 6'bp30VI3HOCBaLL|,I/I ce
4acTn, nnn 3a nosBpean Ha 4YyruimBum 4actu,
Hanp. npekbcBa4vn, akymynatopu mnm 4actu,
npownssefeHm OT CTbKIO.

Ta3u rapaHums oTnaja, ako NPoAYKTbT e 6un
MOBPeLEH, He e M3MNON3BaH WY NOALAbPKaH
npaBuIHO. 3a NPaBWHOTO M3MOM3BaHe Ha
NnpoaykTa TpsAGBa TOYHO fJa ce cCnasgaTt
BCMUKN  WHCTPYKUMKM,  MOCOYeHW B
PBKOBOLCTBOTO 3a 06C/YKBaHe.

Llenute Ha m3nonseaHe n [enHOCTMTE, 3a
KOWTO B PbKOBOACTBOTO 3a OOCNyXBaHe €
MOCOYEHO [ia He Ce Npwunarat Ui 3a KouTo e
HanmpaBeHO  npefynpexiaeHue,  TpsbBa
HernpemMeHHO Aa ce U36Arear.

MpoayKTbT e NpeaBraeH camo 3a NNYHa, a
He 3a NpoMuLLneHa ynoTpeba.

Mpn  HenpaBOMEPHO U©  HEeMNpPaBUIHO
06CnyXBaHe, MpwuiaraHe Ha cuna M npu
BMELLATENCTBA, KOUTO HE ca Npegnpuetn ot
HalWWA YMbJHOMOLLEH CEepPBU3EH LEHTBP,
rapaHuuaAra rybu cuna.

SWEK 800 A1
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HauwH Ha gencTBue B cnyyan Ha
npepocTaBsAHe Ha rapaHuma

3a pa ce rapaHTMpa 6bp3a 06paboTka Ha
BawaTa Monba, monsa cnepBanTe crnegHuTe
yKasaHua:

«  3a BCUYKW 3anNUTBaAHUA MOMS MMATe Ha
pa3nonoXxeHne HoMepa Ha apTuKyna (3a
To3nm ypep: IAN 93437) u KacoBaTa
GenexkKa KaTo [JOKa3aTencTtBo  3a
MoKynKaTa.

« Homepa Ha apTuKyna MoXeTe fa Bugnte
Ha TMnoBaTa Tabenka — TON e rpaBuUpaH
BbPXY HauasiHaTa cTpaHuua Ha BaweTto
PbKOBOACTBO (JONy BNABO) WAM KaTo
CTuKep Ha ob6paTHaTa WAM JonHaTa
CTpaHa.

« Ako ce nosBaT  OYHKUMOHAMHM
HemsnpaBHOCTM wnAn Apyrn pedektu,
CBbpXKeTe  ce MbpPBOHAYaNHO  C
MOCOYEHMA MO-LONY CEPBU3EH LIEHTBHP
no TenedoHa v ypes umenn.

« [TpopykTa, onpefeneH KaTo fedekTeH,
MOXeTe Aa um3npatute 6e3 noLlleHcKa
Takca Ha cbobweHna Bm agpec Ha
CepBM13a, KaTo NPUNOXKMTE JOKYMeHTa 3a
nokynkata (kacoBata Oenexka) w
MHbGOpMaLUMA B KaKBO Ce CbCToU
fedeKTbT 1 Kora ce e NosiBuil.

/’\ Ha www.lidl-service.com
/ \Q\ MoXeTe [a CBanuTe TO3U W
EE ) mHoro AOMbIHATESTHU

&
K‘”"/ HapbUHULK, BUOEO 3a

o npoayKTa n coptyep.

=
CepBu3eH LeHTbP

CepBu3HO 06CnyKBaHe bbnrapus
Ten.: 00800 1114920

E-meiin: hoyer@lidl.bg

IAN: 93437

% [octaBunk

Monsa umante npeasug, Ye NOCOYEHUAT Mo-
[0y afpec He e aApec Ha CepBM3.
MbpBOHAUANHO Ce CBbPXKETE C MOCOYEHUA
Mo-rope CepBr3eH LEHTBP.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
lepmaHna
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10. Eyyonon tng HOYER Handel GmbH

TuyXapnThiela yia Tnv ayopd TnG véag oag
OUOCKEUNG.

Mée tnv andé@aor cag autrh amoKTAOATE va
mpoiov  uPnAi¢ mototntac. Ot odnyieg
XEIPIOMOU  amoTeENOUV  OUCTATIKO  HEPOG
auTtoU TOU MPOIOVTOG. [TEPIEXOUV ONUAVTIKEG
urmodeielc  yla  ao@dleld, Xprion - Kat
amdéoupon.

Mpiv amdé 1T XPrion TNG OUOKEUNG
efolkelwBeite pe Ohe¢ Tic  umodeilelg
XEIPLOMOU Kal AOQANEIAC. XPNOIUOTIOLEITE TO
TIPOIOV HOVO CUUPWVA E TNV TIEPLYPAPR Kal
YlQ TIG AVAPEPOUEVESG EQAPHOYEG.

Me Tn petaBifaon Tou mMPoIdvVToC OE TPITOUC
mapaywpeite padi kat 6Aa Ta oLVOSEUTIKA
évtura.

1. Meprypa@n CUCKEVNG

1.1 NMpoBAemopuevn xpron

H BagAiépa SilverCrest SWEK 800 A1 eival

KATAAMNAN yia 10 Yoo PBapiwv. H

TTAPAOKEUN ANwv TPOPipwy Oev

ETMITPETETAL.

XpnoIUOTOIOTE ATTOKAEIOTIKA TN CUOKEUN

yld TO VOIKOKUPIO 00G Kat TOTE O€

e€WTEPIKOUG XWPOUG.

AuTi n ouokeLn givat KATAANAN yla OLKIOKH

XPrion Kat Ox1 yla EMAYYEAUATIKA Xprion.

H cuokeun gival emiong KAatdAANAn yla:

« Xpron oe kouliveg yla OUVEPYATEG O€
KATOOTAMOTA, Yypageia Kal  AAoug
EMAYYENUATIKOUG TOEIC,

+  XPNon o€ aypoKTAuata,

- meNateg oe Eevodoyeia, mavooxeia Kalt
AM\oUC TTAPSHOLOUG XWPOUC,

«  TIavVOolOV O1ou ogpPipeTal mpwivo.

1.2 Neprexopevo mapadoong

« 1 Bapiiépa
« 1 006nyieg xelptopov

SWEK 800 A1

ﬁ%
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1.3 Napallayég 1.4 InMAVOEIG OTN OCUCKEUN

H BagAépa eivat Swbéoun o€  Svo IRuavon 4| Inpeio Inuacia

Slapopetikd potifa: (wa {woloyikoU KATTou Kamdki 3 |Mposidonoinon ano
omw¢ kat (wa NG BAhaooag. A KAUTEG ETTIPAVELEG

2. Ovopacia Twv e§apTNHATWVY (Bréne mruccopevn cehisa)

1 KOKKIVO Aaumakt eEéyxou 4 TMpoeidomoinTiko cLPPBOoAO
- avdfel, MOAL n OUOKEUN LIpogidomoinon amd KAUTEC EM@QAvELEC”
TPOYOdOTEITAL PE PELHA 5 AaBéc
2 [pdoivo Aaumaki eEAéyxou 6 Oopua Ynoipatog
- avdpe MOAIG onueIWOEi n - OTo onueio auto tomoBeteital n (VYN
Beppokpacia Aertoupyiag yla TiG BagAeg
3 Kamaki 7 Kdatw pépog

8 [MeptuAién kahwdiouv (oTNV KATW TTAEUPA)

3. Texvika dedopéva
Tpogodooia taonc: 220-240V~/50 Hz
OvopaoTikn 1oXUG: 800-1.000 W c €
K\d&on mpootaoiag: I

46 GR
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4

4, Ymodei&eig ac@aleiag

4.1 Ene§Rynon opwv

e autég Tig Odnyieg xelplopol Ba Ppeite
Tou¢ akdAouBoug 6poug orjuata:

Mpos&idomoinon!
A Meydhog kivouvog: Mapafiaon g

npoedonoinong  evdéxetal  va
TPOKOAECEL OWHATIKA PAAPN Kat
BA&BN ya T Cwn.
MNpoooxn!
Métplog  kivbuvog  TMapafiaon g
mpoeldomoinong evOEéxeTal va TIPOKANEDEL
VMK BAGRN.
Ynodeign:
Mikpdg Kivduvog: ©€pata, OXETIKA UE TO
XEIPIOPO TNG OUCKEUNG TIOU TIPEMEL va
Aappdvovtal urtdyn.

4.2 Eid1Kkég 0dnyieg yla autiv Tn
OUOKEUN

Mposidomoinon! Tnpeite  TIC
A akOAouBe¢ urtodeielc POG

QAmo@UYN TPAUUATICUWV.

+ H yprion ¢ napouoag GUOKEUNS
emrpéneTal oe madid amo 8 eTwv
KAl Of (TOHO HE  HEIWUEVEC
OWHATIKEC, ALOBNTIKEC 1} VONTIKEC
IKAVOTNTEC 1| O€ ATopa M ENNIT
EUMElpi KAy yvwon, o€
MEPIMTWON TOU T ATopa aUTA
Bpiokovtal umd v emtipnon i
v kaBodrynon, OXETIKA e TV
ao@aAr ¥prion TG GUOKEURC Kal
EQOOOV EXOUV KATAVONOEL TOUC

KivdUvou¢  mou  pmopei  va
TPOKUYOUV. Ta nadid
amayopevetal va maiowv e
OUOKEU.

+ O kaBapiopdg kai n ouvtripnon ek
LEPOUC TOU XPROTN amayopeveTal
Vo Tipaypdatomolouvtal - amd
maubla, ektoc kai av ta madid
eival peyahutepa amd 8 eTwv Kal
Bpiokovtal umd emtrpnaon,.

» Ta maudia mou eival pikpOTEPQ
amd 8 etwv Ba mpémel va pevouy
0€ amOOTA0N Amo TN OUCKELH Kal
TV aywyd  ouvdeon  0To
NAeKTPIKO GiKTUO.

« O em@dvele TG OUOKEUNC
umopei  va  umepBepuavBouv.
ZUVETIC TIIAVETE Tr)  OUOKEUN
amokKAEIOTIKA amo Tic AaBeé 5.

+ Amoouvdéete mpiv  amd  KaBe
kaBdpiopa 1o Puoua amd v
nAektpIkn mpida.

» Mnv BuBiete moté T ouokeun o€
VEPO Kal TNV TPOOTATEVETE amd
vepd Pekaopol 1 mrothiouatoc,

» Mpv amd 10 KaBapiopa agrivete
TN OUOKEUR VO KPUWVEL KaAd,
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WOTE va Wnv umdpxel mhéov
KivOuvo eykauudTwv.

Mpoooxn! MNpog amoguyr] LAIKwV @Bopwv
TNPEITE TOUC AKOAOUBOUC KAVOVIGHIOUC.

4.

Aev  emrpémetal 0 Kapia
MEPIMTWON N XPRON KAUOTIKWY
QMOPPUMAVTIKWY 1 TETOLWV TIOU
mpokahoUv ekdopéc. EvdéxeTal va
mpokAnBolv pBopéc oTn ouoKeun

Kal OtV QVTIKOMNTIKNA
emioTpwon.

H ouokeury Oev emmpénetal va
hemoupyel  pe fwrepiko

XPOVOSIKOTTN OUTE e EeYwPIOTO
ouotna TAevepyomoinang, Omwg
ya  mapdbeyuo  ooUpUaTO
peupaTodO™).

3 Mevikég ummodeileig

Mpwv amd TN xprion maPAKOAOUUE va
Slapdoete MPooeKTIKA aUTEC TIC Odnyieg
XEIPIOHOU. ATTOTEAOUV OUOTATIKO WEPOC
TNG OUOKEUNC Kal Ba mpémel va gival avd
mdoa oTiyur S1a0€01uEC.

XpnolJomolegite Tn cuokevur HOVO yla Tov
TIEPIYPAPOPEVO  OKOTIO  TIPOOPICUOU
(BAéme  «1.1 MpoPAemoduevn xprion» o€
ogAida 45).

ENéyxete av n amapaitntn tdon Siktou
(BAéme mivakida TUTTIOU OTN OUCKEUN)
QaVTATTOKPIVETAL OTNV TAoN Tou SIKoU oag
NAEKTPIKOU  OIKTUOU, TIPOC  AmOPUYN
TTPOKANONG BAafwv.

MapakaloUpe €xete uTOYN oag OTL KABE
a&iwon oxeTIKA Pe Tapoxn £yyvnong Kat
avaAnyn euBovng Saypdapetal, €av

xpnotgomoinBolv  avtaA\aKTIKY,  Ta
omoia &ev mpoTeivovTal OTIC TTAPOUCEC
Obnyie¢  xeplopov 1 eav  Oev
Xpnotgomolnfolv amoKAEIOTIKA yvhola
OVTOAMOKTIKA — KOTA TNV €KTENEON
EPYACIWV EMOKEVNG. AuTO LoxUEL emiong
KOl YlO ETTIOKEVEC, Ol OTTOIEC EKTEAOUVTAL
and  aveldikeuto  mpoowmikd.  Ta
Sedopéva emikovwviag avagpépovtal oTo
«Kévtpo Z£pBig» otn oehiba 56.

Y& mepimtwon evdexopévwyv SUCAEITOUP-
YWV €VTOC TOU Xpovou gyyuvodoaoiag n
emdlopbwon emTpéneTal va yivel povo
and 10 OIkd pag pévipo  XEpPIC.
AlagopeTikd Olaypagetal kabe afiwon

napoxic  eyyononc. Ta  Sedopéva
EMIKOIVWVIag avagépovtal oto «Kévtpo
>¢pic» otn oghida 56.

Exete ouvexwg umd tnv emiPrePr oag tn
OUOKEUN Yla 60N Wwpa autr Ppioketal o€
Aertoupyia, yla va  UmOpécETe  va
SlamMOTWOETE €YKAIPWE TNV EUPAVION
evdexOpEVNG AEITOUPYIKNAG PAABNC.
Mpooéxete wote n mpifa va gival euKoAa
npoolt, 810TL n ouvokeun dev Sl0BETel
Slakoémntn evepyornoinong/
armevepyomnoinong.

4.4 MNpootacia amd nAektpomAnéia

Mposidomoinon! O1  akdAouBeg
A UTTOSEIEEIC AOPANEIOG €XOUV WG
OTOXO VA OaG TTPOCTATEPOUV amod
evdeyxopevn nAektpomAnéia.
Edv n ouokeun éxet BAAPn, Oev
EMITPEMETAL O€ KAMia TEpIMTWOoN N xpnon
TNG OUCKEUNG. X€ aUTH TNV MepimTwon,
Ba mpémel va avabéoste TNV EMIOKEUN
m¢ ouokeung oe  e€eldikeupévo
npoowmikd. Ta dedopéva emkolvwviag
avagépovtal oto «Kévipo ZépPig» otn
oehida 56.
Eav €xel BAABN 1O KOAWSIO NAEKTPIKAG
oUVOEONC AUTAC TNG CUOKEUNC, TIPETTEL VA
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avTtikataotabei armd Tov KATAOKEVAOTA N
aré avahloya E€IOIKEVUEVO TTIPOOWTTIKO,
TTPOC ATTOPUYH KIVOUVWV.

Agv smtpéneTal o€ Kapia mepimtwon va
Sleloduoouv vepd 13 AMa uypd otn
OUOKEUN. ZUVENWG:

- Oev emTpémeTal MOTE n XpHon O€

unaibplo xwpo

- Sev emtpénetal moté n Bubion o vypo
- amayopeveTal n

TomoBétnon
QVTIKEIUEVWVY. YEUATA ME UYPO, TLY.

KATOAPONEC

- Oev emTpémeTal TOTE N XPrion o€ uypo

mepIBANOv.

Y& mepimtwon mou Sleloduoel uypd oTn
OUOKEUN, armoouVvOEDTE auéowe To Buoua
amd Vv nAektpikn mpia kal avabéote
TNV €MIOKEU] TNG OUOKEUNG  OfF
e€e1bikevpévo mpoowmikd. Ta Sedopéva
€MIKOIVWVIag avagépovtal oto «Kévtpo
Y£pPig» otn oelida 56.

JUuvOEOTE TN OUOKEUN HOVO O€ YEIWMEVN
npiCa (Schuko) mou éxel eykataotaOei
OUUQPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.

Oa TpéMEl va amOYEVYETE TN XPron
KoAwdiwv empurkuvone. H xprion Toug
EMITPEMETAL  UOVO  UTIO  OPIOHEVWV
nmpolmoBéoswv:

- 710 KaAwdlo emuAKUVONG TIPEMEL va

gival  katdMnho yia TV
PEVHATOC TNG CUCKEUNG
koAwdlo  empunikuvong  Oev
EMTPEMETAL VA €XEl eykataotabei e
"aotabn” tpdmo: Sev emTpémeTal va
amoteAéoel mayida mapamatTiuaTog ouTe
va gival mpoofdoipo og madia

koAwdlo  empunkuvong  Oev
ETMITPEMETAL OE KaUia MePITTWON vVa EXEL
unooTei pBopd

évtaon

- Oev emrpénetal va ouvdeBolv ANNEC

OUOKEVEC OTNV NAEKTPIKA TIpifa €KTOG
amo auTr TN UOoKeLH, S10TI SIOPOPETIKA
evdéxetal va TPoKANBsi umEPPOPTWON

—

TOU NAEKTPIKOL SIKTUOU (ammayopevETal N
xprion mohumpilou!).

Agv emTpémetal va TACETE TIOTE TN
OUoKeLn, To KaAwdio Tpoodoaiag i To
Booua pe uypd xépla.

Na amoouvdéete T Ouokeur TAvTA
Tpafwvtag¢ to Puopa tou KoAwdiou
Tpogodooiac. Asv  emTpéneTal  va
TpaPriete moté 10 dlo TO KAAWSIO
Tpoodoaiac.

AmayopeveTal auotnpd N JETAPOPA TNG
OUOKeLNC amd To kahwdio Tpopodoaoiac.
Mpooéxete Wote va pnv mPokAnBei moté
omaoipgo 1 ouVOAYNn Tou Kahwdiou
TpOoYodooiac.

Katd tn Asrtoupyia EeTuliyete TeAeiwg TO
KoAwdlo TpoYodooiag, TMPOG aAmoPuyn
unepBépuavonc Kal kayipatoc.
Awatnpeite 10 KoAwdlo Tpoodoaoiag
MaKpld amo unépBep e EMPAVELEC (TL.X.
eotieg NAekTPIKNC Koudivag).

Otav dev xpnolgomoleite yla HeyAlo
Xpoviké  Sldotnua TN OUOKEUN,
amoouvdéete TO PuUopa  amo TNV
nAektpIky mpifa. Mévo TéTE N CUOKEUN
gival  Teleiwg eNeUBepn  NAEKTPLIKOU
peLvUATOC.

4.5 MNpootacia amo Kivéuvo

MUPKAYIAG

Emeidn n
ME UPNAEQ

Mpos&idonoinon!
A OUOKEUN AelToupyei
Beppokpaoiec, npeite TG

.

akdhouBec umodeifelc aopdhelag,

WOTE VO pnv  Eival  €QIKTA N

TTPOKANON TTUPKAYIAC.
H ouokeuny emtpémnetal va TomoBeteital
mavw o€ emimedn, otabepry, oteEyvn Kal
OXl €EVPAEKTN EMIPAVELQ, TTIPOG ATTOPUYH
avatpomi¢ 1N KATPAKUAIOMOTOG N
Eeomdopatog MUPKAyLdg otnV em@Aveld
KAl TNV CUVETTOUEVN TTPOKANON {NULWV.
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«  Kpatnote anéotaon touldyiotov 50 cm
W¢ TPOC AN\ AVTIKEIUEVA, €TOL WOTE va
pNV KivOuveUouv amo TN QwTLd.

4.6 Npootacia amod TPAVHATIOHNOUG

Mposidomoinon! Tnpeite  TIC
aKOAouOeC urodeikeic POC
QAmo@UYH TPAUUATICHWV.

«  [pooéxete O16TI Katd TN SdpKela Tou
Ynoipatog e€€pxetal amd TNV MAEVPA TNG
OUOKEUNG KAUTOG ATUOC.

« [lpooéxete katd TNV agaipeon TG
étolpung PBagiag, S6TL Kat auty eivat
TTOAU KAUTH.

«  Mn peTaKiveite TN cUOKEUN OTAV €ival o€
Aertoupyia. H cuokeur unepBepuaivetal
Katd Tn Aertoupyia. Me tov Tpomo autd
UTTOPEITE VA AMOPUYETE TA EYKAUUATA.

+  A@rvete Tn OUOKEUN va KPUWVEL TTAVTAQ,
Kal META TN METOPEPETE N TNV
kaBapilete.

«  [pooéxete WoTE T0 KaAwdlo
TPo@odoaoiag 6 va unv yivel moté mayida
yla mapandtnua fj pmépdepa ya atoua,
Ta omoia &ev emTpénetal oUTE va TO
TIATAOOULV Kal VA TpaupatioTouy e€artiag
Tou.

4.7 Na v ac@aleia Tov maidiov cag

MNpo&idomoinon! Ta madia dev
MITOPOUV CuXVA va UTTOAOYiCOUV
owotd  Toug  Kivduvoug - Kal
Kivduvevouv amd TPAUUATIOUOUC.
SUVETIWG TIPOOEXETE:

« AutO TO TIpOIOV  emTPEMETAL  va
Xpnolpomoleital povo umod TN emiBAeyn
eVNAIKwv.

«  [pooéyete 10laitepa WOTE n OUOKEUR
auth va Ppioketal mavta €€w amo tnv
eUPENela TTASIWV.

« [lpoogxete WOTE va Pnv givat QIKTO o€
maidid va 1pafnéouv tn CUOKEUN ATO TO
KaAwdlo.

«  [pooéxete wote TO TAACTIKO @QUANO
OUOKELAOIAG VO PNV OTOTENECEL TIOTE
Bavatneodpa mayida yia mada. Ta
TAAOTIKA QUANa cuokeuaciag Sev eival
maiyvidia.

4.8 YMKEG pOopég

Mpocoxn! MNMpog amoguyr UAKwvV @Bopwv

TNpEite Toug akdAouBoug Kavoviououc.

« H ouokeuy Odev emTpémetal  va
TomoBetnOei o  umMépOepueg  eO0TiEG
Mayelplkng, ouTe va eloaxBei oe (eo0tod
NAEKTPIKG @OUPVO 1 va TomoBetnOsi
mAnociov Bepuavtripwy vepou 1 agpiou,
81611 kATl TéTOl0 iOoWC 0odnynoel o€
BAAPec.

«  Xpnolyoroleite poévo oepfitola  amd
N0 N amd UAKO avBektikdé OTn
BeppotnTa.  Zepfitola  amd  pétailo
pmopei va mpokaléoouv @Bopd OTIC
ETOTPWUEVEG ETMIPAVELEG.

« Aev amokhegietal n mBavotnta 6Tl TA
péoa  @povTidag ylia TIC EMQAVELEG
evanéBeong (émmha) va  TEPLEXOLV
OUOTATIKA, TA OToid EXOUV APVNTIKA
amoTeAéopata oTa MAAOTIKA édia. Ttnv
TEPIMTWON aUTH TOTTOBETEITE TN CUOKEUN
o€ empavela mou dev Kaiyetal.

« Amayopevetal n TomoBétnon
QVTIKEIPMEVWVY TTAVW OTN OUOKEUN.

« Je mepimtwon Kkatayidag, UTAPXEL
kivbuvo¢ mpokAnong PBAABn¢ e€artiac
TOoU NAEKTPLKOU SIKTUOU otn
ouvdedepévn CUOKEUN.
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5. Mpw anmdé tnv mpwtn Xpnon

Kata tnv mapaywyr, apketd e€aptripata

e€omAiCovtal pe Aemtd QAP Aadiov yla tnv

mpoaoTtaocia Toug. MNptv amd Tnv mpwtn XPron,

AeITOUPYNOTE TN OUOKeLN Xwpi¢ uun, €tol

wote va e€atyiotolv  Ta  evdexdUEvVa

UTTOAEiYpaTA.

Ynode€n: Katd Tic mpwteg S1adIKaoieg

mpoBépuavong  (ow¢  gU@AVIOTEl  HIKPR

Snuioupyia oopwv. Q¢ €K TOUTOU QPPOVTIOTE

yla EMAPKH AEPIOUO.

1. Apaipéote T oOuokeul amoé TN
ouoKevaaoia.

2. EAéy€te av n ouokeun €xel CnUIEC.

3. KaBapiote T OUOKeLn TPV aAmMO TNV
mpWTN Xprion. Na to okomd autd, AaPete
umoyn oag Tig urodeifelc oto Kepdhato
«7.KaBaplopog kat amoBrikeuon» oTn
oehida 53.

4, EmAé€te TO onueio TomoBétnong To
omoio eival otaBepd, emimedo Kkal pn
ava@Aé€lpo. Kpatnote amootaocn g
TaéNng mep. 0 cm amd AN AVTIKEipEVa.

5. Zetuhi€te TeAEiwg TO KaAwdio
TpoPodoaiac.

6. Elodyete 10 Buopa péoca o KATAMNAN
nAekTPIKN Tpila.
3T0 onueio autd, avdPel To KOKKIVO
Aaumakt eNéyxou 1 KAl N OUOKEUN
Beppaivetal.
MOAC  onuewbBei n  Beppokpacia
Aertoupyiag, avdfel To MEACIVO AAUTTAKL
eNéyyou 2.

7. Agprivete evepyorolinpévn Tn CUOKEUN YA
mepimou 10 — 15 Aentd.

8. Avoiéte To Kamaki 3 mpog Ta mavw. Maote
TN OUOKEUN ATTOKAEIOTIKA aro TIc Aaféc 5.

9. TpaPrifte 1o Buopa Kal emMTPEPTE OTN
OUOKEUN VA KPUWOEL.

10.KaBapiote €k véou Tn ouokeun. lMNa To
okomé autd, AdPete umoyn oac TIC
unodei€eic oto Kepdlaio «7. KaBaplopog
Kat amofrjikevon» otn oghida 53.

Ynodei€n: Na Aodyoucg yeuong dev Ba mpémel

VA KOTAVOAWOETE TIC TIPWTEC PNUEVEC

BdapAeg, oM va Tig TETAEETE.

6. Yiowo BagpAwv

1. EmAé€te TO oOnueio TomoBétnong To
omoio e€ival otaBepd, emimedo Kal pn
ava@Aé€lpo. Kpatnote amootaocn g
Tta€ng mep. 50 cm amo AANA QVTIKEIUEVA.

2. Zetuhi€te TeEeiwg TOo KOAWSIO NAEKTPIKAC
Tpoodoaiac.

3. Avoite 10 Kamdki 3 mpo¢ Ta mavw. Maote
TN CUCKEUN OTTOKAEIOTIKA Ao TIG AaREG 5.

4, AMOPOKPUVETE €VOEXOUEVEC OKOVEC HE
€va oTeyvo mavi.

5. A\mdvete  eAaQpPWC TIC EMOTPWMEVEC

EOWTEPIKEG EMIPAVEIEG TOU KATIAKIOU 3
KaBw¢ Kal Tou KATw PéPoug 7.
Ynodeign: TNV KOAUTEPN  TWV
TIEPUTTWOEWVY, XPNOIUOTOINOTE HAYEIPIKO
A&, To omoio pmopeite va eMaAeiPeTE Ye
€161k6 TvéNo.

6. Kheiote to kamdki 3.

7. Yuvdéote TO [BUOpa Ot KATAMNAN
nAekTPIKN pila.
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2To onueio autd, avafel TO KOKKIVO
Aapmdkt eAéyxou 1 KAl N OUOKEUN
Beppaivetal

MOAg  onuewbBei n  Bepuokpaocia
Aertoupyiag, avdaPel To TPACIVO AQUTTAKL
eNéyyou 2.

H ouokeun Bpioketal Twpa og kKatdotaon
AEITOUPYIKNG ETOLUOTNTOG.

8. Avoiéte To Kamdakl 3 mpo¢ Ta mavw. Maote
TN OGUOKEUN amTOKAEIOTIKA aTd TI¢ Aaf3éc 5.

9. lTepiote TG QOpUEC Ynoipatog pe 1-2
KOUTAAIEC TN ooUuTac COUNG yia BAgAec 6
Kat amAwoTe tn (OPN opoLldoPPA.
Ynode€n: Amopakpuvete tn (0un, &v
QaVAYKN, ME éva KOUTAAL Tou YAUKOU Kal
ATAWOTE TN.

10.K\eiote 10 KOMAK! 3.
Ynodeieic:

« Hdwdikaoia Ynoipatog diapkei mepimou
2 Aentd. Avaloya amd Ttov emBupnto
Babud podiouatog, umopei va emAxOei
MO OUVTIOUOG N TIIO MEYANOC XPOVOG
Ynaoipatoc.

« Katd ™ &dpkela tou Ynoipatog n
mpdolvn Auxvia eNéyxou 2 ofirjvel kal
avafel ek véou. Autd efumnpetel otn
pLUBUIoN ™me ATTAITOUHEVNG
Bepuokpaoiag Aertoupyiac.

MNpos&idomoinon! Katd to dvolyua

A Tou kamakioU 3 pmopsl  va

QVTIPETWTTIOETE KauTO aTHO.

MNpooTatéPte Ta X€Pla 0AG PE Eva

mavaki koudivag n yavtia koulivag.

11.MOA¢ TOIHAOTOUV Ol BAPAEC CUUPWVA

ME TIC YEUOTIKEG OAC TTPOTIUACELG, BydAte
TIG OTTO TN OUCKEUN.

Avoi€te To Kamdki mpo¢ Ta mavw 3. Midote

TN GUOKEUN amMOKAELIOTIKA aTd TI¢ AafBéc 5.

MNpocoxn! Xpnolyorolgite  povo
oepfitola amd Ao 1 amd  ULAIKO
avBekTikd otn BepudtnTa. ZepBitola amnod
pETOAMO pmmopel a mpokaléoouv @Bopd
OTIG ETNIOTPWHEVEG ETTIPAVELEG.

12.Epboov 1o embupeite, KOYTE Ta KoppdTia
{ung mou mpoegféxouy, £T0L WOTE Ol
BapAeg va éxouv KahUTePN OYN.

13.AlakoopAoTE TIC BAPAEC 0O CUPPWVA PIE
TIC YEUOTIKEG OAG TIPOTIMAOCELG, TLY. HE
OOKOAATO, Kpéua, maywto Pavilia,
@PPAOUAEC, KOKKIVA Batopoupa, KepAala,
Caxapn axvn.

14.Metd ™ xprnon amoouvdéote to PUopa
amd TV nAektpikn mpiCa. Mévo €10l n
ouvokeurp Ogv  dAyel Kapia amoAUTwg
mMooOTNTA NAEKTPIKOU PEVUATOC.

ﬁ%
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7. KaGapiopog kat amoOnkevon

Mpoedomoinon! MNpog amopuyn
A KIvdUvou  nhektpo-mAngiac A
TTPOKANONG EYKAUATWV:

- Amoouvdéete mplv anmd  KABe
kaBdplopa 1o PBuoua amd TNV
nAekTpPIKNA TTpida.

- Mnv PuBiete mOTE Tn OUOKELN
O€ VvePO KAl TNV TPOOCTATEVETE
andé  vepd PeKAOHOU n
mTo\iopatoc.

- Mpwv amd 10 KABAPIoHA APAVETE
TN OUOCKEUN VA KPUWVEL KAAQ,
WOTE VA PNV UTIAPXEL TIAéOV
KivOuvog eykauudtwv.

Mpoooxn! Aev emtpémetar o€  Kapia
mepimtwon n Xpnon KAUOTIKWV
ATTOPPUTTIAVTIKWY 1 TETOIWV TTOU TTPOKAAOUV
ekdopéq. Evdéxetal va mpokAnBolv pBopég

OTn OUCKEUN KAl OTNV  AVTIKOAANTIKA
emiotpwon.

Ynode€n: Mnv mepipévete MOAU yla va
apxioete 1O KAOApPIOUO, WOTE va pNnVv
KOMrAoouv Ta umolgippata  {OUNG  UE
amotéheopa Tn SUOKOAN ATTOUAKPUVOH TOUG.
1. AmopakpUvete Ta Pixouha Kal Ta

umoAeippata VNG,

2. XKoumi(eTte TN OUOKEUH ECWTEPIKA Kal
e€wTepIKA Pe éva pOAaKS, vwrd mavi.
Mmopeite va xpnollomnolnoeTe emiong Kal
€va ATTIO ATOPPUTTIAVTIKO, TIPETTEL OPWG Va
EemAUveTe AN e KaBapod vepd, WOTE va
PNV EMNPEACTEI N YEUON Tw BapAwv.

3. Metd okouttioTe PE Eva OTEYVO TTavi.

4. T va amoBnKeVOETE T CUOKEU, TUNETE TO
KOAWSI0  nAekTplKAC  olvdeon  otnv
niepItOMEN kaAwSiou 8 (otnv KAtw MAeupd):

8. Mpotaoceic cuvtaywv

8.1 BagAeg amo fivoyalo

TUOTATIKA Yl TIEP. 8 KOMUATIAL

«  3auyd

« 90 g paoAakd Boutupo

- 1809 axapn

« 250 ml &ivéyaro

« 200 g ottédhevpo

« 1 KOUTOAGKI TOU YAUKOU  UTEIKIV
TTAOUVTEP

« Xupoég kat E0opa amod 2 pooxoAépova

« 125 g kpépa cavtyu

Napackeun:

1. Xwpliote Ta auyd.

2. Xtummote Ta aompadla Kal a@roTe Ta va
KPUWOOUV.

3. Avakatépte 75 g Poultupo kat 100 g
C(axapn €wg 6Tou OXNUATIOTEL KpEua.

4, AvoKaTéPTE TOUG KPOKOUG Kal  TO
Eivoyaho.

5. Avaui€te TO aleUpPl KAl TO UMEIKIV
mdouviep kal TpooBéote TO  Hiypa
otadlaka.

6. MpoobéoTe TN papéyka Kal EMTPEYTE OTN
COUN va @ouCKWOoEl yia Tiep. 30 AemTd.

7. X710 petall, hlwote tnv umdloirn {axapn,
TO XUUO amd HOOYXOANEéPOVO Kal TO
unidhormo  BouTupo Kal EMTPEPTE OTO
MYHO VA KAPAPEAWOTEL EAAPPWCE.

8. XPNoTe Y KPEPA Kal EMITPEYTE OTO Hiypa
va Bpdoel yia mep. 3 Aemtd.

9. MNpoobéote To oA POOYXOAEUOVOU Kal
Slatnprote to piypa (eoTd.

SWEK 800 A1
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10.Wrote TIc PBapAec (BAéme
BagpAwv» og oghida 51).

11.XepPipete pe cdAToq.

«6. Yoo

8.2 BagAeg Tumikn

ZUuoTATIKA:

. 6auyd

« 1 maketdki (axapn Baviliag

+  1/2 TOKETAKI PMTEIKIV TTAOUVTEP

+  250gaxapn

« 200 g Boutupo f papyapivn

- 500 g ahevpt

« 300 mlyaha

« 125 ml peTtal\ikoé vepd e avBpakikod

%S RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 54 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

Napaockeun:

1. Xwpiote Ta avyd.

2. XTtummoTe ta aompddla Kal aQrjoTe Ta va
KPUWOOULV.

3. Avakatéte To PoUTupo Kal TNV Kpéuad
€WC OTOU OXNUATIOTEL A KpEUQ.

4. AvaKaTEPTE TOUC KPOKOUC Kal TO YAAa Kal
TO METAMNNIKO VEPO.

5. Avapi€te TO OAeUPL KAl TO MMEIKIV
mdouviep Kal TpooBéote TO  Hiypa
otadlakda.

6. Avakatéyte to {dxapn Paviliac.

7. MpooBéoTe TN HapéyKa KAl EMTPEYPTE OTN
COUN va @OUCKWOEl yia Tiep. 30 AemTd.

8. Wnote Tic Paplec (BAéme  «6. WYroiuo
BapAwv» o oehida 51).

9. Amocupon

9.1 Zuokeun

To oUuPolo tou Slaypappévou

Soyeiou AmMOPPIUUATWY SNAWVEL

ot to mpoidv otnv Eupwmaikn

Evwon mpémel va amooupBei o€

Eexwploth ouNoyi

(S amopPPIUUATWY. Autd LoxLEl yia
TO TPOIOV Kal yla OAa Ta €€aptripata Tou
@épouv TN onuavon Pe Tto idlo cuuBolo.
Mpoidvta mou  @épouv  onuavon  Oev
EMITPEMETAL VA ATOOUPOVTAl PE TA KAVOVIKA
OIKIOKA  amoppigpata, OoMA&  mpémel  va
OUN\éyovTal o€ €181KA onueia UTTOSOXAG YIa TNV
AVAKUKAWON NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWYV
ouokeuwv. H avakOkAhwon umootnpilel
MEiwon KatavaAwong TPWTWV  UAWV  Kal
avakou@ilet To mepIBANov. TMAnpo@opieg
OXETIKA UE TNV amdoupon Kal Tnv Tomobecia
TOU TIANGCIEOTEPOU ONMEIOU  AVOKUKAWONG
propeite va mépete .. and TNV umnpeoia

amoppPIPMPATWY Tou Sfpou cag i amd To
Xpuod Odnyo.

9.2 YuoKevaoia

Y& mepinTwon mou emBuUEiTe TNV andoupaon
¢ ouokevaoiag, AdPete umdyPn oag TIG
avtiotolxe¢  Olatagelc  mePIBANOVTIKAG
TIPOOTACIAG TNG XWPAG GAG.
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10. Eyyunon tn¢ HOYER Handel GmbH

A&OTIUN TEAATIOOA, A&IOTIPE TTENATN,

la autr Tn OUOKEUN €XETE €yyunon 3 €TWV
amo TNV NUEPOHNVIa ayopag. X& mepimTwon
ENATTWUATWY AUTOU TOU TIPOIOVTOC €XETE
voulpa SIKalwpaTa, Ta omoia Pmopeite va
alwoeTe évavTl TOU TTWANTH TOU TTPOIOVTOC.
Auta Ta  voppa  Sikalwpota  dev
nieplopifovral amoé Tnv £yyunon Hag, n omoia
TTEPLYPAPETAL KATWTEPW.

Ypot eyyonong

O xpoévog g &yyvnong apxiler pe v
nUepopnvia ayopdc. Mapakalolpue
Sla@uAAG&Te MPooeKTIKA TN yvrola amddeién
Tapeiou. Auto To €yypago sival amapaitnto
w¢ amodEeIKTIKO OTOIXEIO yia TNV ayopd.

Edv evtog TPV €TWV amo TNV npEPOPNVvia
ayopdg autou Tou TTPOIOVTOG TAPOUCIAOTEL
ENATTWHA UANIKOU 1} KATOOKEUNG, TOTE TO
mpoldv autd To emokevaloupe 13 TO
avtikabiotoupe dwpedv olpwva pe SIKA
pag emAoyn. Autq n mapoxn €yyunong
TTPOoUTIOBETEL OTI EVTOC TOU TPIETOUG XPOVOU
eyyunong n EAATTWHATIKA OUOKELN Kal TO
amoSelkTIKO ayopdc (amddeién taueiov) Ba
katatebouv kal Ba meplypa@ei MEQIANTITIKA
YPOATTTWG TO EAATTWHA KAl TO XPOVIKO Onpeio
EMPAVIONG TOU EAATTWHATOC.

Eav 1o eAdTTwpa  KOAUTITETAL OO TNV
gyyunony pac, Ba oac emoTpéPoups TO
ETIOKEVAOUEVO | €va VEOo TPoidv. Me tnv
EMOKEVU) 1 TNV  AVIIKOTAOTOON  TOU
TTPOIOVTOG OV AVAVEWVETAL TO XPOVIKO
Sldotnpa TnG yyunong.

Xpovog eyyunong Kot VOUIUEG
adiwoslg e€altiag EAATTWHATWVY

O xpovoc eyyunong dev mapateivetal Ye TNV
apoxr eyyvnong. Autd oXVeL €miong yla
efaptpata  mou  aviikaBlotouvtal N

emokevdlovtat.  Evdexoupevec BAABec 1
e\attwpata mou mapouoidlovtal Katd tnv
ayopd, TPETTEL VA AVAPEPOVTAL AUECWE META
TOV AVOlYHa TTOKETOU TOU TTPoiovToG. Metd
™V TapéAeuon Tou XPOvou eyyunong ol
€VOEXOUEVEG ETTIOKEVEC XPEWVOVTAL.

Eminmedo eyyunong

H cuokeur KATOOKEUAOTNKE TIPOOEKTIKA KAl
oUPPWVa PE auoTtnPEG odnyieg TmoLOTNTAG
Kal eNéyxBnke alomota mplv anmd TNV
napadoon tnge.

H mapoxn eyyunong 1oxvel yla eAaTTwpata
UAIKOU ] KOTAOKEUNG. AuTh n gyyunon 6ev
KOAUTITEL €€apTAUATA TTPOIOVTOC, Ta omoia
exTiBevtal o @uololoyikp  @Bopd  Kkal
OUVETIWG Umopolv  va  Bewpnbolv  wg
@Belpopeva e€aptipata oute PAAPec ot
€VBpavota efaptipata, T.X. OLOKOTTEC,
OUOOWPEVTEG 1 €€apTrATA, TA OTTola €XOUV
KATOOKEVAOTEL Ao YUAAI.

AUt n eyyunon ekminTel €4v TO TIPOIOV
KOATAOTPAPNKE 1 O&V XPNOILOTIOINONKE Kal
8ev  ouvinpnbnke oUPPWVA HE  TOUG
KOVOVIOUOUG. Ma TV KatdAAnAn xpnon tou
TIPOIOVTOC TIPETIEL VA TNEOUVTAL UE aKpifela
OAe¢ ol umodeielc mou avagépovral OTIC
odnyieg xelplopov.

XpAoelc kal xelplopoi, ot omoiol  Sev
oupgewvolv  pe T  umodeifelc  mou
ava@épovTal oTIG 0ONYIEG XEIPIOUOU, TIPEMEL
oMwoSATOTE VA ArmoPeUyovTal.

To mpoidv MpoPAEMeTAl HOVO YIa TNV IOIWTIKNA
XpPron Kai Ox1 yla emayyeAUOTIKEG EQAPUOYEC.
PX3 mepintwon KATOAXPNOTIKAG Kat
akatdAANAng xpnong aoknon Piag kai ot
enepPdoelg, ol omoiec dev ekteloLvTAl ATIO
10 efouctobotnuévo Kévipo Xépfic NG
£TAIPEIAC Yag, N eyyunon dlaypdgetat.

SWEK 800 A1
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AlaKAVOVIONOG OE IEPITTTWON
gyyonong

Mpog Saopdhion taxeiag SieuBétnong g
unoBeong 0ag, TAPAKAAOUME TnpEeite TIg
akoAouBec umodeitelc:

«  [Mapakahoupe éxete SlaBéoiua yia Oha ta
Béuata tTov apBuo €idoug (yia autq ™
ouokeurj: IAN 93437) kat tnv amodeiln
TAMEIOU WC AmOSEIKTIKO ayopdc.

«  Tov apiBuo €idoucg Ba Tov Ppeite otnv
mvakida Tumou, Mia yKkpaPfoupa OTO
e€WPUANO TWV 0dNYIWV XEIPIOPOU TNG
OUOKeUNG oa¢g (kKdtw aplotepd) 1 wg
QAUTOKOAANTO OTNV TToW 1| KATW TTAEUPA.

«  Eav TTAPOUCIACTOUV o@AApaTa
Aertoupyiac 1 AMa  ehatTwpaTq,
amevBbuvBeite TPWTA OTO  KATWTEPW
avapePOUEVO Kévtpo >¢pPig
TNAEQWVIKWG 1} péow E-Mail.

« To Tmpoidv TmoOU  Kataypagsi  wg
ENATTWUATIKO UTTOPEITE VA TO AMOCTEINETE
ATEAWG OTNV AVAPEPOPIEVN TAXUOPOUIKN
OlevBuvon  Xépfig  emouvdmnTovtag  To
amodelKTIKO ayopd¢ (amddeln Tapeiov)
Kal ava@épovtac To eAATTWHA Kal TO
XPOVIKO OnUEio EPOAVIONG TOU.

/- - 2N Sladiktuakn TTUAN
/ F\Q\ www.lidl-service.com umopeite

ﬂ\f va  KatePAoete  aAuTEC  TIC
‘”'""“"‘_’,7 odnyieg Xelplopol Kal TOANG

AaMa eyxelpidia, Bivteo
TTPOIOVTWYV KAl AOYIOMIKA.

=B
Kévtpo Zépfig

TépPic EMGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.gr

@ >épPic Kumpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 93437

% Awavopéag

Mapakalolpe €xete ummOYn OTL N akdAoubn
SlevBuvon 8ev eivar dievBuvon XépPic.
AneuBuvbeite  TPpWTA  OTO  AVWTEPW
avagepopevo Kévtpo ZépPic.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
leppavia

ﬁ%
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Herzlichen Glickwunsch zum Kauf
lhres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Gerdat entschieden. Die Bedienungsanlei-
tung ist Bestandteil dieses Gerdts. Sie enthalt
wichtige Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch
und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des
Gerdts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut. Benutzen Sie das Gerdt nur
wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche.

Handigen Sie alle Unterlagen bei Weiter-
gabe des Gerdts an Dritte mit aus.

1. Geriitebeschreibung

1.1 Verwendungszweck

Das Waffeleisen SilverCrest SWEK 800 A1l

ist zum Backen von Waffeln geeignet. Die

Zubereitung anderer Lebensmittel ist nicht

zuléssig.

Verwenden Sie das Gerdt ausschliefdlich

innerhalb lhres Haushaltes und niemals im

Freien.

Dieses Gerdt ist fir den Einsatz in Privat-

haushalten und nicht fir den gewerblichen

Einsatz geeignet.

Das Gerdt ist ebenfalls geeignet fir:

e den Einsatz in Kiichen fir Mitarbeiter in
Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,

e den Einsatz in landwirtschaftlichen
Anwesen,

e Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen,

* Frihstickspensionen.

1.2 Lieferumfang

* 1 Waffeleisen
* 1 Bedienungsanleitung

SWEK 800 A1
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1.3 Varianten 1.4 Kennzeichnungen am Gerit

Das Waffeleisen ist mit zwei verschiedenen

Motiven erhdltlich: Zootiere sowie Meeres- I.(enn- Ort Bedeutung
fiere. zeichen 4
Deckel 3 |Warnung vor heif3en
& Oberfléchen
2. Benennung der Teile (siche Ausklappseite)
1 Rote Kontroll-Lampe 4 Warnsymbol ,Warnung vor heif3en
- leuchtet, sobald das Gerat mit Strom Oberfléchen”
versorgt wird 5 Griffe
2 Grine Kontroll-Lampe 6 Backmulden
- leuchtet, sobald die Betriebstempera- - hier wird der Waffelteig eingefillt
tur erreicht ist 7 Unterteil
3 Deckel 8 Kabelaufwicklung (auf der Unterseite)

3. Technische Daten

Nennspannung: 220240V~ / 50 Hz
Nennleistung: 800-1.000 W
Schutzklasse: I

C€
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4. Sicherheitshinweise

4.1 Begriffserkldrung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser

Bedienungsanleitung:

Warnung!
AHohes Risiko: Missachtung der
Warnung kann Schaden fir Leib

und Leben verursachen.
Vorsicht!
Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung
kann einen Sachschaden verursachen.
Hinweis:
Geringes Risiko:  Sachverhalte, die im
Umgang mit dem Gerdt beachtet werden
sollten.

4.2 Besondere Hinweise fiir dieses
Gerit

Warnung! Beachten Sie fol-

A gende Hinweise, um Verletzungen

zu vermeiden.

* Dieses Gerdt kann von Kindern ab
8 Jahren und von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder
menfalen Fahigkeiten oder Mangel
an  Erfohrung  und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwie-
sen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt
spielen.

*Reinigung  und  Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durchge-
filhrt werden, es sei denn, sie sind dlt-
er als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Kinder jinger dls 8 Jahre sind vom
Gerdt und der Netzanschlussleitung
fernzuhalten.

* Die Oberfléichen des Gerdtes konnen
heil werden. Fassen Sie daher das
Gerdt im Betrieb ausschlieflich an
den Griffen 5 an.

* Zighen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

* Tauchen Sie das Gerdt nie in Wasser
ein und schitzen Sie es vor Spritz-
und Tropfwasser.

* Lassen Sie das Gerdt vor dem Reini-
gen soweit abkihlen, dass keine Ver-

brennungsgefahr mehr besteht.

Vorsicht! Um Sachschéden zu vermeiden,
beachten Sie folgende Bestimmungen:

*Verwenden Sie keinesfalls scheu-
emnde, dtzende oder kratzende Reini-
gungsmittel. Dadurch konnte das
Gerat sowie die Antihaft-Beschich-
tung beschadigt werden.

* Das Gerdt darf nicht mit einer exter-
nen Zeitschaltuhr oder einem separa-
ten Fernwirksystem, wie zum Beispiel

SWEK 800 A1

ﬁ%

OE 59

iy

-t

.



%S RP93437 Waffeleisen LB7 Seite 60 Mittwoch, 8. Januar 2014 5:31 17

einer
werden.

Funksteckdose,  betrieben

4.3 Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor dem Gebrauch sorgféltig
diese Bedienungsanleitung.  Sie st
Bestandteil des Gerétes und muss jeder-
zeit verfigbar sein.

Verwenden Sie das Gerdt nur fir den
beschriebenen Verwendungszweck (siehe
1.1 Verwendungszweck” auf Seite 57).
Uberprifen Sie, ob die erforderliche
Netzspannung (siehe Typenschild am
Gerat) mit Ihrer Netzspannung ibereins-
timmt, um eine Beschadigung zu
verhindern.

Beachten Sie, dass jeglicher Anspruch
auf Garantie und Haftung erlischt, wenn
Zubehorteile verwendet werden, die
nicht in dieser Bedienungsanleitung
empfohlen werden oder wenn bei Repa-
raturen nicht ausschlieBlich Originaler-
satzteile verwendet werden. Dies gilt
auch fir Reparaturen, die durch nicht-
quadlifizierte Personen durchgefiihrt wer-
den. Die Kontakidaten finden Sie in
,Service-Center” auf Seite 67.

Bei  eventuellen  Funktionsstérungen
wdhrend der Garantiezeit darf die
Instandsetzung des Gerdtes nur durch
unser Service-Center erfolgen. Ansons-
ten erlischt jeglicher Garantieanspruch.
Die Kontaktdaten finden Sie in , Service-
Center” auf Seite 67.

Llassen Sie das Gerdt wéhrend des
Betriebes niemals unbeaufsichtigt, um
rechtzeitig einschreiten zu kénnen, falls
Funktionsstdrungen auftreten.

Achten Sie darauf, dass die Steckdose
gut zugdnglich ist, da das Gerét keinen
Ein-/Ausschalter besitzt.

4.4 Schutz vor elektrischem Schlag

Warnung! Die folgenden Sicher-
A heitshinweise sollen Sie vor einem

elektrischen Schlag schitzen.

*  Wenn das Gerét beschadigt ist, darf das

Gerdt keinesfalls benutzt werden. Lassen

Sie das Gerdt in diesem Falle von qualifi-

ziertem Fachpersonal reparieren. Die

Kontaktdaten finden Sie in , Service-Cen-

ter” auf Seite 67.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses

Gerdtes beschédigt wird, muss sie durch

den Hersteller oder eine dhnlich qualifi-

zierte Person ersetzt werden, um

Gefshrdungen zu vermeiden.

In das Gerdt dirfen keinesfalls Wasser

oder andere Flussigkeiten eindringen.

Daher:

- niemals im Freien einsetzen

- niemals in Flissigkeit tauchen

- keine mit Flussigkeit gefillten Gegen-
sténde, z.B. Tépfe, darauf stellen

- niemals in sehr feuchter Umgebung
einsetzen.

Falls doch einmal Flussigkeit in das
Gerdt gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und lassen das Gerat von
qualifiziertem Fachpersonal reparieren.
Die Kontaktdaten finden Sie in ,Service-
Center” auf Seite 67.

Schliefen Sie das Gerdt nur an eine

Netzsteckdose ~ mit  Schutzkontakten

(Schuko) an.

Die Benutzung von Verldngerungskabeln

sollten Sie vermeiden. Sie ist nur unter

ganz  bestimmten  Voraussetzungen

gestattet:

- das Verladngerungskabel muss fir die
Stromstarke des Gerdtes geeignet sein

- das Verléngerungskabel darf nicht
Jfliegend” verlegt sein: es darf nicht

60 (DE
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zur Stolperfalle werden oder von
Kindern erreichbar sein

- das Verléngerungskabel darf keines-
falls beschadigt sein

- es dirfen keine weiteren Gerdte als
dieses Gerdt an der Netzsteckdose
angeschlossen werden, da es sonst zu
einer Uberlastung des Stromnetzes
kommen kann (Verbot von Mehrfach-
steckdosenl).

e Fassen Sie das Gerdt, die Netzan-
schlussleitung oder den Netzstecker nie-
mals mit feuchten Hénden an.

» Ziehen Sie die Netzanschlussleitung
stets am Netzstecker heraus. Ziehen Sie
niemals an der Netzanschlussleitung
selber.

* Tragen Sie das Gerdt nie an der Netz
anschlussleitung.

e Achten Sie darauf, dass die Netzan-
schlussleitung  nie  geknickt  oder
gequetscht wird.

*  Wickeln Sie die Netzanschlussleitung im
Betrieb vollsténdig ab, um eine Uberhitz-
ung und Durchschmoren zu verhindern.

* Halten Sie die Netzanschlussleitung von
heiBen Flachen (z.B. Herdplatte) fern.

* Wenn Sie das Gerdat nicht benutzen,
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. Nur dann ist das Gerat
véllig stromfrei.

4.5 Schutz vor Brandgefahr

Warnung! Da das Gerat mit

A hohen  Temperaturen  arbeitet,
beachten Sie die folgenden Sicher-
heitshinweise, damit kein Brand ent-
stehen kann.

* Das Gerét darf ausschlieBlich auf einem
festen, ebenen, trockenen und nicht
brennbaren Untergrund aufgestellt wer-
den, um zu verhindern, dass es umkippt,

—

verrutscht oder die Unterlage Feuer
fangt und dadurch Schaden entsteht.

* Halten Sie einen Abstand von mindestens
50 cm zu anderen Gegenstdnden ein,
damit diese kein Feuer fangen kénnen.

4.6 Schutz vor Verletzungen

Warnung! Beachten Sie fol-

A gende Hinweise, um Verletzungen

zu vermeiden.

e Beachten Sie, dass wdhrend des
Backens seitlich am Gerét heifler Dampf
austreten kann.

* Beachten Sie bei der Entnahme der ferti-
gen Waffeln, dass auch diese sehr heif3
sind.

o Stellen Sie das Gerdt wdhrend der
Benutzung nicht um. Dieses wird wéhr-
end der Benutzung heif. So vermeiden
Sie Verbrennungen.

e lassen Sie das Gerdt stets abkiihlen,
bevor Sie es transportieren oder reinigen.

e Achten Sie darauf dass die Netzan-
schlussleitung nie zur Stolperfalle wird
oder sich jemand darin verfangen oder
darauftreten kann und sich dabei verletzt.

4.7 Zur Sicherheit lhres Kindes

Warnung! Kinder kénnen Gefah-
A ren oft nicht richtig einschétzen und

sich dadurch Verletzungen

zuziehen. Beachten Sie daher:

e Dieses Produkt darf nur unter Aufsicht
von Erwachsenen verwendet werden.

* Achten Sie sorgféltig darauf, dass sich
das Gerdt immer aufBerhalb der Reich-
weite von Kindern befindet.

e Achten Sie darauf, dass Kinder niemals
das Gerdt an der Netzanschlussleitung
herunterziehen kdnnen.

SWEK 800 A1
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e Achten Sie darauf, dass die Ver
packungsfolie nicht zur tédlichen Falle
for Kinder wird. Verpackungsfolien sind
kein Spielzeug.

4.8 Schutz vor Sachschiden

Vorsicht! Um Sachschéden zu vermeiden,

beachten Sie folgende Bestimmungen.

e Das Gerdt darf nicht auf heife Herd-
platten gestellt, in den heien Backofen
geschoben oder in der Néhe von Gas-
und Durchlauferhitzern aufgestellt werden,
da dies zu Beschadigungen fihren kénnte.

* Verwenden Sie nur Besteck aus Holz
oder  hitzebestéindigem  Kunststoff.
Besteck aus Metall kénnte die beschich-
teten Oberfléichen beschadigen.

* Es kann nicht ausgeschlossen werden,
dass Pflegemittel fir Ablageflachen
(Mébel) Bestandteile enthalten, die die
GummifiBe angreifen und aufweichen.
Stellen Sie in diesem Falle das Gerét auf
eine nicht brennbare Unterlage.

» Stellen Sie keine Gegensténde auf das
Gerdt.

* Bei einem Gewitter kann das am Strom-
netz angeschlossene Gerdt durch Blitz
schlag beschadigt werden.

5. Vor dem ersten Gebrauch

Bei der Produktion bekommen viele Teile
einen disnnen Olfilm zu ihrem Schutz. Betrei-
ben Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch
ohne Teig, damit eventuell vorhandene Rick-
stéinde verdampfen kénnen.

Hinweis: Bei den ersten Aufheizvorgdng-
en kann es zu einer leichten Geruchsent-
wicklung kommen. Sorgen Sie deshalb fir
eine ausreichende Beliftung.

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Ver-
packung.

2. Uberprifen Sie, dass das Gerdt keine
Besch&digungen aufweist.

3. Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten
Benutzung. Beachten Sie hierzu die Hin-
weise in dem Kapitel ,7. Reinigen und
lagern” auf Seite 64.

4. Wabhlen Sie einen Standort, der fest,
eben und unbrennbar ist. Halten Sie
dabei einen Abstand von ca. 50 cm zu
anderen Gegensténden ein.

5. Wickeln Sie die Netzanschlussleitung voll-
stéindig ab.

6. Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Netzsteckdose.

Jetzt leuchtet die rote Kontroll-Lampe 1
und das Gerét heizt auf.

Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, leuchtet die grine Kontroll-Lampe 2.

7. lassen Sie das Gerdt etwa 10 - 15 Minu-
ten eingeschaltet.

8. Klappen Sie den Deckel 3 nach oben.
Fassen Sie das Gerdt dabei an den Grif-
fen 5 an.

Q. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie
das Gerdt abkiihlen.

10.Reinigen Sie das Gerat erneut. Beachten
Sie hierzu die Hinweise in dem Kapitel
7. Reinigen und lagern” auf Seite 64.

Hinweis: Aus geschmacklichen Grinden
sollten Sie die ersten gebackenen Walffeln
nicht verzehren sondern wegwerfen.
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6. Waffeln backen

1. Wahlen Sie einen Standort, der fest,
eben und unbrennbar ist. Halten Sie
dabei einen Abstand von ca. 50 cm zu
anderen Gegensténden ein.

2. Wickeln Sie die Netzanschlussleitung
vollsténdig ab.

3. Klappen Sie den Deckel 3 nach oben.
Fassen Sie das Gerdt dabei an den Grif-
fen 5 an.

4. Entfernen Sie eventuell vorhandenen
Staub mit einem trockenen Tuch.

5. Fetten Sie die beschichteten Innen-
flachen des Deckels 3 sowie des
Unterteils 7 leicht ein.

Hinweis: Am besten nehmen Sie
Speisedl, das Sie mit einem Backpinsel
verteilen.

6. Schliefen Sie den Deckel 3.

7. Stecken Sie den Netzstecker in eine
geeignete Netzsteckdose.

Jetzt leuchtet die rote Kontroll-Lampe 1
und das Gerét heizt auf.

Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, leuchtet die griine Kontroll-Lampe 2.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

8. Klappen Sie den Deckel 3 nach oben.
Fassen Sie das Gerét dabei an den Grif-
fen 5 an.

9. Fillen Sie 1-2 Esslaffel Waffelteig in die
Backmulden 6 und verteilen Sie diese
gleichmaBig.

Hinweis: Streifen  Sie den Teig
gegebenenfalls mit einem Teelsffel ab
und verteilen ihn damit.

10.Klappen Sie den Deckel 3 zu.

Hinweise:

* Der Backvorgang  davert  rund
2 Minuten. Je nach gewiinschtem
Bréunungsgrad kann die Backzeit etwas
kirzer oder lénger gewdhlt werden.

* Wahrend des Backens geht die grine
Kontrol-Lampe 2 aus und wieder an.
Dies dient dazu, die erforderliche
Betriebstemperatur zu regeln.

Warnung! Beim Offnen  des

A Deckels 3 kann lhnen heif’er Dampf
entgegen kommen. Schitzen Sie
daher |hre Hénde mit einem
Geschirrtuch  oder  Kiichenhand-
schuhen.

11.Sobald die Waffeln nach  Ihrem
Geschmack fertig sind, entnehmen Sie
sie aus dem Gerdt:

Klappen Sie den Deckel 3 nach oben.
Fassen Sie das Gerdt dabei an den
Griffen 5 an.

Vorsicht! Verwenden Sie nur Besteck
aus Holz oder hitzebestdndigem Kunst-
stoff. Besteck aus Metall kénnte die
beschichteten Oberfléchen beschédigen.

12.Brechen Sie nach Wunsch iiberstehende
Teigrander ab, damit die Waffeln besser
aussehen.

13.Dekorieren Sie die Woaffeln nach
Geschmack, z.B. mit Schokoladensofle,
Sahne, Vanilleeis, Erdbeeren, Himbee-
ren, Kirschen, Puderzucker.

14.Ziehen Sie nach Gebrauch den Netz
stecker aus der Netzsteckdose. Nur so
ist das Gerdt véllig stromfrei.

SWEK 800 A1
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7. Reinigen und lagern

Warnung! Um die Gefahr eines
Aelektrischen Schlages oder einer
Verbrennung zu vermeiden:

- Ziehen Sie vor jeder Reinigung
den  Netzstecker aus  der
Netzsteckdose.

- Tauchen Sie das Gerdt nie in
Wasser ein und schitzen Sie es
vor Spritz- und Tropfwasser.

- Lassen Sie das Gerdt vor dem
Reinigen soweit abkihlen, dass
keine Verbrennungsgefahr mehr
besteht.

Vorsicht! Verwenden Sie keinesfalls scheu-
ernde, Gtzende oder kratzende Reinigungs-
mittel. Dadurch kénnte das Gerdt sowie die
Antihaft-Beschichtung besch&digt werden.

Hinweis: Warten Sie nicht zu lange mit
dem Reinigen, damit Teigreste nicht festtrock-
nen und sich dann nur noch schwer entfer-
nen lassen.

1. Entfernen Sie Krimel und Teigreste.

2. Wischen Sie das Gerét innen und auf3en
mit einem weichen, feuchten Tuch ab.
Sie kdnnen auch etwas mildes Spilmittel
benutzen, miissen dann aber mit klarem
Wasser nochmal nachwischen, damit
die Waffeln keinen Beigeschmack
bekommen.

3. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

4. Um das Gerdt zu verstauen, wickeln Sie
die Netzanschlussleitung auf der Kabel-
aufwicklung 8 (auf der Unterseite) auf.

8. Rezeptvorschlige

8.1 Buttermilchwaffeln

Zutaten fir ca. 8 Stiick:

e 3 Eier

* 90 g weiche Butter

e 180 g Zucker

e 250 ml Buttermilch

* 200 g Weizenmehl

e 1 TL Backpulver

* Saft und abgeriebene Schale von

2 Limetten
* 125 g Schlagsahne
Zubereitung:

1. Eier trennen.
2. Eiweif3 steif schlagen und kihl stellen.
3. 75 g Butter und 100 g Zucker cremig

rGhren.

4. Eigelb und Buttermilch nach und nach
unterrihren.

5. Mehl und Backpulver mischen und nach
und nach zufigen.

6. Eischnee unterheben und Teig ca.
30 Minuten quellen lassen.

7. Inzwischen brigen Zucker, Limettensaft
und Ubrige Butter schmelzen und leicht
karamellisieren lassen.

8. Mit Sahne abldschen, ca. 3 Minuten
kdcheln lassen.

9. Limettenschale zufigen und warm halten.

10.Waffeln ausbacken (siehe ,6. Waffeln
backen” auf Seite 63).

11. Mit der Sauce servieren.
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8.2 Standardwaffeln Zubereitung:
1. Eier trennen.

Zutaten:

e 6 Eier

* 1 Péckchen Vanillezucker

* 1/2 Péckchen Backpulver

e 250 g Zucker

* 200 g Butter oder Margarine

2. Eiweif3 steif schlagen und kiihl stellen.
3. Butter und Zucker cremig rihren.
4

. Eigelb, Milch und Mineralwasser nach
und nach unterrihren.

5. Mehl und Backpulver mischen und nach

+ 500 g Mehl und nach zufigen.
e 300 ml Milch 6. Vanillezucker unterrihren.
* 125 ml Mineralwasser mit Kohlens&ure 7. Eischnee unterheben und Teig ca.

30 Minuten quellen lassen.

8. Waffeln ausbacken (siehe ,6. Waffeln

backen” auf Seite 63).
9. Entsorgung
9.1 Geriit 9.2 Verpackung

Das Symbol der durchgestri- ~ Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
chenen Abfalltonne auf Réddern  ten, achten Sie auf die entsprechenden
bedeutet, dass das Produkt in Umweltvorschriften in Ihrem Land.
der Europdischen Union einer
getrennten Millsammlung
TR zugefihrt werden muss. Dies
gilt fir das Produkt und alle mit diesem Sym-
bol gekennzeichneten Zubeharteile.
Gekennzeichnete Produkte dirfen nicht Gber
den normalen Hausmill entsorgt werden,
sondern missen an einer Annahmestelle fir
das Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden. Recyc-
ling hilft, den Verbrauch von Rohstoffen zu
reduzieren und die Umwelt zu entlasten.
Informationen zur Entsorgung und zur Lage
des ndchsten Recyclinghofes erhalten Sie
z.B. bei lhrer Stadtreinigung oder in den
Gelben Seiten.
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10. Garantie der HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre
Garantie ab  Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Gerdéts stehen lhnen gegen
den Verkdufer des Gerdts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte wer-
den durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kauf-
datum. Bitte bewahren Sie das Original des
Kassenbons gut auf. Diese Unterlage wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Gerdts ein Material- oder Fab-
rikationsfehler auf, wird das Gerét von uns -
nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repa-
riert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Geré&t und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Gerdt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Gerdts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Miingelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhr-
leistung nicht verlangert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon
beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel
missen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéits-
richtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Gerdteteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schaltern, Akkus oder Teilen, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Gergt
beschadigt, nicht sachgemd benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe
Benutzung des Gerdts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten.

Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgero-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbe-
dingt zu vermeiden.

Das Gerdt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgemaBer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserem autorisier-
ten Service-Center vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ilhres
Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

* Bitte halten Sie fir alle Anfragen die
Artikelnummer  (fir  dieses  Gerdt:
IAN 93437) und den Kassenbon als
Nachweis fir den Kauf bereit.
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* Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte
dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt  ihrer  Bedienungsanleitung
(unten links) oder als Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite.

* Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren ~ Sie
zunéchst das nachfolgend benannte
Service-Center telefonisch oder per
E-Mail.

* Ein als defekt erfasstes Gerat kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mit-
geteilte Service-Anschrift ibersenden.

— Auf www lidl-service.com
f/ h

kénnen Sie diese und viele

/ A\
Kﬁm\/ weitere Handbicher, Produkt-

videos und Software herunter-
laden.

&8
Service-Center

Service Deutschland

Tel.: 0800-5435111
(kostenlos)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 93437

5—-@- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende
Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das oben
benannte Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Deutschland
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