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Wstep

Informacje o niniejszej instrukcji obstugi
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuie sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi jest
czesciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpie-
czefistwa, uzytkowania i utylizaciji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
nalezy zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpie-
czenistwa. Produkt nalezy uzytkowaé wytqeznie zgodnie z zamieszczonym tu
opisem oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzg-
dzenia osobie trzeciej nalezy dotqczyé réwniez calq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaije sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wytgeznie uzytkownik.

Wskazowki bezpieczenstwa

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucha-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé nie-
zwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

m To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

m Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywad dzieci,
chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.
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m Naprawy urzqgdzenia zlecaé wytgcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwaranciji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé
wyltgcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza siecig serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyjnych.

m Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne cze-
$ci zamienne. Tylko te czesci gwarantujq odpowiednie bezpie-
czefstwo uzytkowania urzqdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknieciem z gorgcymi elementa-
mi urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzgdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

m Postaw urzqgdzenie jak najblizej gniazda sieciowego. Pamietqj,
by wtyk byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda
w przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczynqg potkniecia.

m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podtqczaj urzqdzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napigcie w
sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzqdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg prawi-
dtowo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub napra-
WY W serwisie.

» Urzgdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
uzywaé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

SKGE 2000 C3 PL 3
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w innych
cieczach. Przedostanie sie cieczy na czeéci przewodzqce prad
podczas pracy urzqdzenia powoduje powstanie zagrozenia
dla zycia na skutek porazenia prgdem elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie cig-
gnij za przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi reko-
ma, gdyz moze to spowodowaé zwarcie lub porazenie prg-
dem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzgdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.
» Nie wolno otwieraé obudowy urzgdzenia ani go naprawiaé
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerébkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-

nia prgdem elektrycznym, a gwarancja wygasa.

» Urzgdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiad
naczyh wypetionych wodg, np. wazondw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakornczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowaé wtyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

» Powierzchnia urzqdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykad tylko uchwy-
téw urzqdzenia.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych zegardw sterujgeych ani innego systemu zdalnego
sterowania.

» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk siecio-
wy nie stykajq sie z gorgcymi Zrédtami, takimi jak gorgce
ptyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych in-
nych, podobnych materiatéw palnych!

» Chronh powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajqgcej
przywieraniu, urzqdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzgdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.

Elementy obstugowe

Rysunek A:

Nozki

Zamek bezpieczehstwa
Przycisk odryglowania 180°
Czerwona kontrolka ,Power”
Zielona kontrolka ,Ready”
Regulator mocy grzania
Pojemnik na ttuszcz

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)
Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

0600000000 0C

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:
@® Skrobak do czyszczenia

Rysunek C:
® Podwyzszenia podstawy
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy 3 w 1
® Pojemnik na fuszcz

® Skrobak do czyszczenia
[

Instrukcja obstugi
Rozpakowanie
/\ OSTRZEZENIE!

~ Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do
zabawy. Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

4 Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

4 Usun wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczqce obstugi i
uzytkowania urzqdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1) Oczyéé wszystkie elementy osprzetu, jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatoéci poprodukeyjne.

2) Nalezy doktadnie zapoznad sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

3) Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczenstwa.

4) Odrygluj urzgdzenie, ustawiajqc przetgcznik @ w potozenie a

5) Otwérz urzqdzenie.

6) Wytrzyj plytki grzewcze O wilgotng szmatka.

7)  Zamknij urzqdzenie.

8) Wbz wiyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemione-
go gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane tech-
niczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sig urzqdzenia przy temperatu-
rze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy grzania @
do pozycji MAX.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatosci srodkéw zastosowanych
podczas produkgji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacji
W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.
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9) Po nagrzaniu sig urzgdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaij, az
urzqdzenie ostygnie.

10) Oczys¢ urzqdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.
Regulator mocy grzania
Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.
MIN
n Zakres mocy grzania 1:

zakres nagrzewania / niska temperatura

Zakres mocy grzania 2:
MAX $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

Zakres mocy grzania 3:

ﬂ wysoka temperatura (np. pieczenie migsal)

> Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sie, gdy regulator mocy grzania @
znajduije sig w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zqdanym potozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W miedzyczasie moze ponownie wiqczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonej
wartosci i urzqdzenie zaczeto sig ponownie nagrzewadé.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci si¢ zawsze, gdy urzqdzenie jest
podigczone do sieci.

Obstuga

1) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.
2) Wsun do urzqgdzenia pojemnik na tuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci
sie. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zgdang moc. Zielona kontrolka
,Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zajwieci sie ponownie.

> Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sie, gdy regulator mocy grzania @
znajduije sig w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zqdanym potfozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W miedzyczasie moze ponownie wiqczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartodci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewaé.

SKGE 2000 C3 PL 7
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Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:

— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt grzewczych © mozna korzysta¢
jak z grilla stotowego;

— z ruchomq gérnq plytq grzewczqg (@ jako grillem stykowym tak, ze mozna
np. piec migso z obu stron;

— z ustawiong na state gérng plytg grzewczg @ jak grill do panini, co umoz-
liwia np. zapiekanie bagietek.

NURODYMAS

> W przypadku grillowania zywnosci, gdzie ciecze, takie jak tuszcze, wydo-
stajq sie na zewnatrz, nalezy roztozyé podwyzszenia podstawy (®. Ze
wzgledu na niewielkie nachylenie dolnej ptyty grzewczej @ ciecze lepiej
sptywajq w kierunku odptywu ttuszczu @ do pojemnika na ttuszcz @.

Pozycja , grill stykowy”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej @.
2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzieki ruchomemu zamocowaniu gérnej plyty grzewczej (@ nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej (O. Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

I

) Po pewnym czasie nalez sprawdzi¢ stopiei zrumienienia produkiéw. Otwérz
pokrywe urzqdzenia za pomocg uchwytu.

> Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wiasci-
wych czaséw.

5) Jezeli stopier zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!
> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Moglyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych (!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest uzy-
wane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @ do
potozenia MIN!

8 PL SKGE 2000 C3
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Pozycja ,grill do panini”

1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej @.

2) Zamknij gérng plyte grzewczq @ i zamocuj jg w zgdanym potozeniu, naci-
skajgc do tytu zamknigcie bezpieczehrstwa @ w jednym z potozen MIN, I,
III, IV, V. Podczas regulaciji zamka bezpieczerstwa @ podnies lekko plyte
grzewczg (0. Im dalej do tytu nacisniesz zamkniecie bezpieczenstwa @,
tym wigkszy bedzie odstep migdzy ptytami grzewczymi @.

«

Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopieh zrumienienia produktéw. Otwérz
pokrywe urzqdzenia za pomocg uchwytu.

> Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wiasci-
wych czaséw.

4) Jezeli stopien zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!
> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest uzy-
wane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @ do
potozenia MINI

Pozycja ,grill stotowy”

1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).

2) Naciénij przycisk odryglowania 180°
O (rys. 1) i otwérz pokrywe urzqdze-
nia na tyle, by mozna byto korzystaé
z obu ptyt grzewczych @ grilla jok z
grilla stotowego.

Rys.1

SKGE 2000 C3 PL 9
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3) Obie ptyty grzewcze @
znajdujq sie teraz obok
siebie i mozna z nich
korzystaé jak z grilla
stotowego (rys. 2).

Rys. 2

4) Utéz produkty do grillowania na ptytach grzewczych @.

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z ptyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!
> Do obracania/zdejmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie plyt grzew-

czych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest uzy-
wane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @ do
potozenia MINI

Wskazoéwki i porady

B Aby migso byto bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
wczeéniej zamarynowaé. Podstawg marynaty moze byé np. kwasna $mieta-
na, czerwone wino, ocet, maslanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawaé
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduje jego twardnienie. Migso
nalezy w catosci przykry¢ marynatq i zamkngé naczynie. Naijlepiej maryno-
waé migso przez noc.

B Piyty grzewcze (D sq pokryte powlokq zapobiegajacq przyleganiu, dzigki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo ttuszczu.
Jezeli jednak chcesz uzywaé tluszczu do smazenia, upewnij sig, ze tluszcz/
olej nadaije sie do smazenia, np. olej rzepakowy.

B Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upieczone takze w $rodku, postuz
sie dostepnym w handlu termometrem do miesa.

10 PL SKGE 2000 C3
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Czyszczenie i konserwacja

Wskazéwki bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA

WSKUTEK PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Podczas czyszczenia urzqgdzenia moze dojs¢ do

obrazen v ludzi!

Przestrzegaj nastepujacych wskazéwek bezpieczerstwa, by

unikngé zagrozen:

» Przed czyszczeniem urzqdzenia wyjmij wtyk kabla zasilajgcego
z gniazda i odczekaj na catkowite schtodzenie sie urzqdzenia.
Niebezpieczenstwo obrazer!

» Nigdy nie czy$é urzqdzenia pod biezgcq wodq ani nie zanu-
rzaj go w wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem
urzgdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Podczas czyszczenia nalezy zwrécié uwage, aby do wnetrza urzqdzenia
nie przedostata sie wilgoé. Mogtoby to trwale uszkodzi¢ urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywaé ostrych srodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqceych czy ostrych przedmiotéw.

B Po schtodzeniu sie ptyt grzewczych @ uzyj skrobaka @ do usuniecia z plytek
grzewczych @ tluszczu i resztek produktéw spozywczych, by tatwiej mozna
byto oczyscié powierzchnie. Thuszcz i resztki produktéw zsun do pojemnika

na ftuszcz @.

B Wytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng szmatkg. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych $rodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢é powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczer lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie plyty grzewcze @:
— Otwdrz urzgdzenie.
— Naciénij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqgc jednoczesénie
dolng ptyte grzewczq @.
— Przytrzymaj gérnq plyte grzewczq (@, by nie spadta i naciénij przycisk
RELEASE @. Gérna plyta grzewcza () oddzieli sie od urzqdzenia.

Umyj zdjete ptyty grzewcze (D cieptq wodgq z niewielkim dodatkiem $rodka do

mycia naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze @ w wodzie z

dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nastepnie wyptucz ptyty grzewcze @ w du-

zej ilodci czystej wody, aby usungé ewentualne pozostatoéci ptynu do mycia
naczyh. Osusz doktadnie wszystkie czesci. Przed ponownym zamontowaniem

w urzqdzeniu obie plyty grzewcze ) muszq by¢ catkowicie suche!
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wskazowka

@ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt grzewczych @, zalecamy

my¢ je recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze ) mozna tez
jednak my¢ w zmywarce do naczyn.

Aby ponownie zamontowaé plyty grzewcze (@, umieéé plyty grzewcze @
w podstawie tak, by oba wyciecia obok odptywu #uszczu @ trafity na haki
w podstawie. Nastepnie naciénij przedniq czeéé plyty grzewczej @ w ddt,
by wyraznie sie zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq (@ postqp tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqdzenia wystarczy $ciereczka
zwilzona ptynem do mycia naczyn. Wytrzyj resztki $rodka do mycia szmatkg
zwilzong tylko czystq woda.

Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czeici byly catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkqg. W razie uporczywych
zanieczyszczen dodaj na szmatke nieco $rodka do mycia naczyn lub namocz
go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

Aby nie dopuscié do uszkodzenia skrobaka do czyszczenia @,
zalecamy myé go recznie, jak opisano powyzej. Skrobak do czysz-
czenia @ mozna jednak réwniez myé w zmywarce do naczyn.

B Oprézniony pojemnik na ttuszcz @ zmywaj w cieplej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wodgq, a nastepnie odtéz element do wyschniecia.

Aby nie dopuscié do uszkodzenia pojemnika na tluszez @), zale-
camy my¢ go recznie, jak opisano powyzej. Pojemnik na tuszcz @
mozna tez jednak réwniez myé w zmywarce do naczyn.

Przechowywanie
Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajqc zamkniecie bezpieczenstwa @ w potozeniu a
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Przepisy

> Zaleznie od whasciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogq sie rézni¢!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
900 g mielonego migsa wotowego

6 tyzek stotowych sosu barbecue

6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku

4 duze butki do hamburgeréw

Przygotowanie

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
grubosci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopieri mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycii
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.

Rumsztyk w sosie z szalotek i ziét
500 g chudego rumsztyku (po 125 g)

120 g margaryny

1 tyzka stotowa sosu Worcestershire

1 drobno posiekany zgbek czosnku

4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

4 drobno posiekane szalotki

Przygotowanie

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaj.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopier mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.
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Tunczyk z plastrami pomaranczy

lloé¢ dla 4 oséb

4 $wieze steki z tuAczyka (ok. 170 g kazdy)

1 pomarancza

1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

Sél, Pieprz

Przygotowanie

1) Obierz pomarancze ze skérki i pokrdj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 3).

3) Umied¢ steki z tuniczyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Utéz plastry pomarariczy na stekach z turiczyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomararniczy.

Pozycja ,grill do panini”

14

Panini ze szpinakiem i serem
250 g lisci szpinaku

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 fyzka stotowa oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli i pieprzu

4 kromki biatego chleba tostowego
40 g masta ziotowego

75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych
Przygotowanie

1) Przebierz i umyj liscie szpinaku.

2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju. Dodaj
szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.

4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Roztéz mozarellg i odsgczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszkami
piniowymi.

6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania 3/MAX.

8) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zgdang odlegto$é gérnej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stang sie ztoto-brgzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.
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Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka

20 g masta

Pieprz, sél, papryka w proszku

120 g plastréw bekonu

6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g sataty lodowej

2 pomidory

1 awokado

1 fyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego
Przygotowanie

1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgcq wodq i osusz recznikiem
kuchennym. W pozycii grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczgtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i paprykq, wyjqé z pa-
telni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym, nastep-
nie utéz na nich satate lodowq i pomidory pokrojone w plastry; dopraw.

5) Filety pokréj wzdiuz na plastry i utéz na pomidorach.

6) Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

7) Awokado przetij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokréj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowialy. Plastry
utéz na panini.

8) Ogbérki pokrdj w plastry i utéz na awokado.

9) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.

11) Zamknieciem bezpieczehrstwa @ ustaw zgdang odlegtosé gérnej plyty
grzewczej () i zamknij pokrywe.

12) Odczekaj, az upiekq sie na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie z
opiekacza.
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Bagietka z musztardqg

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych

40 g sera pecorino

1 tyzka ostre] musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku

Sél, pieprz

Przygotowanie

1) Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale nie przecinaj jej.

2) Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekaj, ser pecorino
utrzyj na tarce.

3) Ostrq i stodkqg musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

4) Mieszaning wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.

5) U6z bagietki na plycie grzewczej @, rozgrzanej do stopnia mocy grzania
3/MAX.

6) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zqdang odlegtosé gémej plyty
grzewczej () i zamknij pokrywe.

7) Bagietka powinna by¢ ztoto-brgzowa.

Pozycja ,grill stolowy”

16

Piers z kurczaka/indyka
200 g piersi z kurczaka/indyka
nieco magki

Przygotowanie

1) Na plyte grzewczqg @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.

2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makg.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwréé, lekko posdl
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.
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Grillowane warzywa

2 papryki

1 cukinia

1 baktazan

Oliwa

Sél, Pieprz

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

Przygotowanie

1) Umyj warzywa doktadnie. Pokréj papryki na pét, usuh pestki i potnij je na
paski. Przekrdj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.
3) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 2).

4) Utéz warzywa na rozgrzanej plycie grzewczej @ i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.

Krewetki curry z kokosem
100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)
200 g groszku cukrowego

2 papryki

2 cebule

2 zqgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

Przygotowanie
1) Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

2) Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
3) Obierz cebule i zgbki czosnku.
4) Pokréj cebule, czosnek i papryke na mate kawatki.

5) Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna byé tak duza, aby mozna byto w nig zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.

6) Zawin paczuszki dobrze, aby nie mogta sie z nich wydostaé ciecz.
7) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 2).

8) Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej () i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy

2 kolby kukurydzy cukrowei

100 g masta ziotowego

Sél czosnkowa

Sél

Pieprz

Folia aluminiowa

Przygotowanie

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.

2) Posdl kolby kukurydzy i zawir je w folie aluminiowq.

3) Rozgrzej urzqdzenie (koficowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne 15 minut.
6) Przypraw kolby kukurydzy solg czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja

o |
A
£

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycz-
nego i elekironicznego (WEEE).

Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujgcych przepiséw. W razie pytan i watpliwoéci odnoénie do zasad
utylizacji nalezy zwrécié sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

Informaciji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla érodowiska. Przestrze-
gaé oznaczeh na réznych materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby utyl-
izuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Zatqgcznik

Dane techniczne

Zasilanie 220 - 240V ~ (prad przemienny), 50/60 Hz
Pobér mocy 2000 W
Q'P Wszystkie czesci tego urzgdzenia majgcee kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letnig gwaranciq, liczge od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszg gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyijne. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani uszko-
dzen czeici fatwo tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czesci wyko-
nanych ze szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidfowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzega¢ wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgepowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub przed ktérymi
sie¢ w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowar ko-
mercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzgdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Readlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(np. IAN 12345) joko dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie,

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Serwis

wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji ob-
stugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzg-
dzenia.

W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wysta¢ nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukgi,
filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-

jac numer artykutu (IAN) 123456.

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 331321_1907 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWWw. kompernoss.com
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levads

Informacija par so lietosanas pamacibu
Sirsnigi sveicam JUs ar JUsu jaunds ierices iegadil
Veicot 3o pirkumu, Jis sava ipaduma esat ieguvis augstvérfigu produktu. Lietosanas
paméciba ir §i produkta sastavdala. Ta satur svarigus noradijumus par drosibu,
ierices lieto3anu un utilizésanu. Pirms produkta lietosanas iepazistieties ar visiem
lieto$anas un drosibas norédijumiem. Lietojiet produktu tikai atbilstosi sniegtajam
aprakstam un noraditajé@m izmantodanas sférdm. Nododot ierici lieto3ana citiem,
iedodiet lidzi ari visus ierices dokumentus.

Noteikumiem atbilstosa lietosana

Siierice ir paredzéta vienigi partikas produktu grilé3anai iekstelpas. Cita veida
pielietojums vai pielietojums, kas neatbilst noraditajam pielietojumam, tiek uzskafits
par noteikumiem neatbilstosu. lerice nav paredzéta izmantosanai komercidlaja
vai industrialaja sektora.

Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas saistiba ar bojajumiem, kas radusies,
ierici izmantojot neatbilstosi noteikumiem, nelietprafigi veicot ierices remontu,
veicot iericé neatlautas izmainas vai uzstadot taja raZotaja neapstiprindtas
rezerves dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas vienigi pats ierices ekspluatétais.

Drosibas nordadijumi

m Pirms lietoSanas parbaudiet, vai iericé nav aréji redzamu
bojajumu. Ja ierice ir bojata vai ir nokritusi, neieslédziet to.

m Lai novérstu apdraudéjumu radanos, bojatu fikla kontaktspraudni
vai tikla kabeli nekavéjoties lidziet nomainit pilnvarotam spe-
cializétajam personalam vai klientu apkalpo$anas servisam.

m So ierici drikst lietot bémi, sakot no 8 gadu vecuma, ka ari per-
sonas ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam vai mentalajam
spé&jam vai personas, kuram ir nepietiekama pieredze un/vai
zinG$anas, ja 1as ierici lieto citu personu uzraudziba, vai kuras
ir tikuSas instruétas par drosu ierices lieto$anu un saprot ar to
saistitos iespéjamos apdraudé&jumus.

m Bérni nedrikst ar ierici rotalaties.

m lerices tiriSanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam,
nedrikst veikt bérni, iznemot, ja vini ir vecaki par 8 gadiem.

m Sargat ierici un piesléguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki
par 8 gadiem.
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m Nododiet ierici labosanai tikai pilnvarota specializétaja uzné-
muma vai klientu apkalpo$anas servisa. Nelietpratigi veicot
ierices remontu, var rasties apdraudéjums ierices lietotajam.
Turklat garantija zaudé savu spéku.

m lerices remontu garantijas darbibas laika drikst veikt tikai raZo-
taja pilnvarota klientu apkalposanas centrd, pretéja gadijuma
turpmaku bojajumu gadijuma garantijas pakalpojumu vairs
nebUs iesp&jams izmantot.

m Bojatus ierices komponentus drikst nomainit tikai ar originalam
rezerves dalam. Tikai $adam detalam ir garantéta atbilstiba
drosibas prasibam.

m Pasargaijiet tikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam.
Nekad neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas
virsmas vai apkurinamas krasns tuvuma.

m Pirms firat ierici péc lietoSanas, Jaujiet tai vispirms atdzist!
Apdegumu gusanas risks!

m Ja iespéjams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma. Nodrosiniet,
lai apdraudéjuma gadijuma bitu iespé&jams atri piek|ut fikla
kontaktspraudnim un aiz fikla kabela nevarétu aizkerties un
paklupt.

m Nodrosiniet, lai ierice bitu stabili novietota.

APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENS!

» Pieslédziet ierici tikai pie atbilstosi noteikumiem instalétas un
iezemétas tikla kontaktligzdas. Tikla spriegumam jaatbilst
ierices tehnisko datu plaksnité noraditajiem parametriem.

» Piesleguma vadu vai ierici, kas darbojas ar traucéjumiem vai
ir bojata, nekavéjoties nododiet labosanai vai apmainai pret
citu ierici klientu apkalpo3anas centra.

» Nepakl|aujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to
slapja vai mitra vidé.

> Raugieties, lai tikla kabelis ierices darbibas laika nekad
nekl|gtu slapjs vai mitrs.
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APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS

STRAVAS TRIECIENS!

» Nekad neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos skidrumos! Var tikt
apdraudéta ierices lietotaja dziviba, gustot elektriskas stravas
triecienu, ja ierices darbibas laika vz spriegumu vadosam
ierices dalam nok|Gst skidruma paliekas.

» Vienmér satveriet tikla kabeli aiz kontaktspraudna. Nevelciet
ierici aiz kabela un nekad nepieskarieties ar slapjam rokam
fikla kabelim, jo tas var izraisit isslégumu vai elektriskas
stravas triecienu.

» Nenovietojiet uz fikla kabela ne ierici, ne mébeles vai tamli-
dzigus priekSmetus un raugieties, lai kabelis netiktu iespiests.

» JUs nedrikstat atvért ierices korpusu, ierici labot vai veikt taja
modifikacijas. Atvérts korpuss vai patvaliga ierices parbiove
apdraud dzivibu ar elektriskas stravas triecienu, un garantija
zaudé savu spéku.

~ Aizsargdiiet ierici no ddens pilieniem un $|akatam.

Sai noltka nenovietojiet uz ierices vai tai blakus ar skidrumu
piepilditus priekdmetus (pieméram, vazes).

» lkreiz partraucot darbu ar ierici, ka ari beidzot ierices lietodanu
un pirms katras firiSanas reizes atvienojiet fikla kontaktspraudni
no kontakiligzdas.

APDEGUMU GUSANAS RISKS!

& Uzmanibu! Karsta virsmal

» lerices darbibas laika tas virsma var spécigi sakarst.
Pieskarieties iericei tikai, izmantojot rokturi.
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UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

» Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému,
lai darbinatu ierici.
» lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

» Parliecinieties, ka ierice, fikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis
nesaskaras ar karstuma avotiem, pieméram, plits virsmam vai
atklatam liesmam.

» Neizmantojiet ogles vai tamlidzigu kurinamo, lai darbinatu
iericil

» Sargdjiet ierices pretpiedeguma parklajumu no bojajumiem.
Sai noltka neizmantojiet metdla instrumentus, pieméram,
nazi, daksinu utt. Ja pretpiedeguma parklajums ir bojats,
partrauciet ierices lieto$anu.

» Darbiniet ierici vienigi ar klat pievienotajiem originalajiem
piederumiem.

Vadibas elementi

A attéls:

atbalsta kajinas

drodibas aizslégs

atblok&sanas tausting 180°

sarkana kontrollampina "Power"

zala kontrollampina "Ready"

karstuma pakapes regulators

tauku savaksanas vannina

tausting RELEASE (apak3gja karsésanas plaksne)
tauku izvade

karsésanas plaksnes

0600000000 0C

taustind RELEASE (augséja karsédanas plaksne)

B attéls:

® firisanas kasiklis

C attéls:

® atbalsta kajinu paaugstingjumi
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Piegades komplekts

Standarta varianta ierice tiek piegadata ar 3adiem komponentiem
(skafit atlokamo lapu):

4

kontaktgrils ,3-in-1*
tauku savaksanas vannina
tirisanas kasiklis

lietoSanas pamaciba

Izpakosana
/\ BRIDINAJUMS!

> Ar iepakojuma materialiem nedrikst rotalaties.

¢
¢

Pastav nosmaksanas risks.

Iznemiet visas ierices dalas un lietosanas pamacibu no kartona iepakojuma.

Nonemiet no tam visu iepakojuma materiélu, k& ari pléves un uzlimes, ja
tadas ir.

Lietosana un darbiba

Saja nodala ir sniegtas svarigas norades par ierices lietosanu un darbibu.

Pirms pirmreizéjas lietosanas

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Nofiriet visas piederumu detalas, ka apraksfits nodala "Tirisana un kop3ana",
lai no tam nofiritu iesp&jamas razo3anas paliekas.

Uzmanigi izlasiet visu lieto3anas pamécibu.

Uzstadiet ierici saskand ar drosibas noradijumiem.

Atblokéjiet ierici, droibas aizslégu @ parvietojot pozicija -

Atveriet ierici.

Noslaukiet karsésanas plaksnes @ ar mitru lupatinu.

Aizveriet ierici.

Tikla kabela kontaktspraudni iespraudiet pareizi pievienota un iezeméta fikla
kontaktligzda, kura pienak nodala "Tehniskie parametri” noraditais spriegums.
Laujiet iericei apm. 5 minutes uzkarst, pirms tam izvéloties maksimalo tempera-
toras iestatijumu, ko nodro3ina karstuma pakédpes regulatora @ pagriesana

pozicija MAX.

IEVERIBAI!

> Pirmo reizi uzkarséjot ierici, ar raZzo3anas procesu saisfitas paliekas iericé

26 Lv

var izraisit dimo3anu un nepatikama arométa radanos. Ta ir normala un
pilnigi nekaitiga paradiba. Nodrosiniet pietiekamu védina3anu, atveriet,
pieméram, logu.
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9) Péc ierices uzkarsésanas iznemiet fikla kontaktspraudni no tikla kontakiligzdas
un |auijiet iericei atdzist.

10) Vélreiz nofiriet ierici ar mitru lupatinu.

Karstuma pakapes regulators
Izmantojot karstuma pakapes regulatoru @, iestatiet temperatiru.

MIN

n Karstuma paképes iedala 1:
uzkarsédanas iedala/zema temperatira

Karstuma pakapes iedala 2:
MAX vidéja temperatira (pieméram, darzenu
sautésanai)

3 E Karstuma paképes iedala 3:
. augsta temperatira (pieméram, galas cep3anai)

IEVERIBAI!

> Zala kontrollampina "Ready" @ deg tad, ja karstuma pakapes regulators @
ir iestatits uz "MIN" un karstuma pakapes iedalas priek$éja zona ir redzams
cipars 1. Tiklidz karstuma pakapes regulators @ tiek iestatits vélamaja pozi-
cija, zala kontrollampina "Ready" @ nodziest lidz bridim, kad ir sasniegta
vajadziga temperatura.

> Zala kontrollampina "Ready" @ ik pa laikam var atkal izslégties. Tas nozime,
ka ierices temperatira ir pazemindjusies zem iestatitas temperatiras un ierice
atkal tiek karsétal

> Sarkana kontrollampina ,Power” @ deg, tiklidz ierice ir savienota ar elek-
trofiklu.

Lietosana

1) lzmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.

2) lebidiet tauku savdkianas vanninu @ iericé.

3) lespraudiet fikla kontaktspraudni atpakal fikla kontaktligzda. Sarkana kontrol-
lampina ,Power” @ deg. Zala kontrollampina "Ready" @ iedegas tad, ja
karstuma pakapes regulators @ ir iestatits uz "MIN".

4) lestatiet vélamo paképi, izmantojot karstuma pakapes regulatoru @. Zala
kontrollampina "Ready" @ nodziest. Tiklidz ir sasniegta iestatitd karstuma
pakdpe, zala kontrollampina "Ready" @ atkal iedegas.

IEVERIBAI!

> Zala kontrollampina "Ready" @ deg tad, ja karstuma pakdpes regulators @
ir iestafits uz "MIN" un karstuma pakapes iedalas priekséja zona ir redzams
cipars 1. Tiklidz karstuma pakapes regulators @ tiek iestatits vélamaja pozi-
cijd, zala kontrollampina "Ready" @ nodziest lidz bridim, kad ir sasniegta
vajadziga temperatira.

> Zala kontrollampina "Ready" @ ik pa laikam var atkal izslégties. Tas nozimg,
ka ierices temperatira ir pazemingjusies zem iestatitds temperatiras un ierice
atkal tiek karsétal
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IEVERIBAI!

So grilu iespéjams izmantot 3 dazados veidos:

— pilniba atvazty, sniedzot iespéju abas karsédanas plaksnes @ izmantot
ka galda grily;

— ka kontaktgrilu ar kustigu augséjo pléksni @, sniedzot iespéju grilét galu
no abam pusém;

— k& sendvicu (panini) grilu ar nofiksétu augséjo karsédanas plaksni @,
sniedzot iesp&ju, pieméram, no abam pusém apcept bagetes.

IEVERIBAI!

> Grilgjot partikas produktus, no kuriem izplust 3kidrums, pieméram, tauki,
atlieciet atbalsta kajinu paaugstingjumus @®. leslipa apakséjas karsédanas
plaksnes @ konstrukcija nodrosina efekfivaku skidruma plismu tauku izvades
atveres @ virzieng, |aujot tiem ietecét taukus savakianas vanning @.

Pozicija "Kontaktgrils"
1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet griléjamos produktus uz apakséjas karsésanas
plaksnes .
2) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.

3) Pateicoties kusfigi novietotajai aug3éjai karsésanas plaksnei {0, ta ari bieza-
ku griléjamo produktu gadijuma vienmér novietosies paraléli apakséjai karse-
$anas plaksnei . Tadéjadi tiek sasniegts optimals grilésanas rezultats.

I

) Péc kada laika parbaudiet grilgjamo produktu branuma pakapi. Sai noloka
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi.

IEVERIBAI!

> Sakuma izvélieties isaku grilé3anas laiku, péc tam to pakapeniski palielinot,
[idz ir atrasts pareizais ilgums.

5) Ja esat apmierindts ar iegito brinuma pakapi, iznemiet griléjamos produktus
no ierices.

Bojajumi iericé!
> Neizmantojiet asus vai smailus prieksmetus, lai nonemtu grilgjamos produktus
no grila. Sadi var tikt bojatas kars&sanas plakinu @ virsmas!

6) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no kon-
takligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai pagrie-
Zisiet pozicija MIN!
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Pozicija "Sendvi¢u (panini) grils"

1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet grilgjamos produktus uz apakséjas karsésanas
plaksnes @.

2) Aizveriet augigjo karsédanas plaksni @ un nofikséjiet to vélamaja augstuma,
drosibas aizslégu @ paspiezot uz atpakal (pozicija MIN, 11, 1l IV, V). Parre-
gulgjot drosibas aizslégu @, paceliet karsésanas plaksni ® nedaudz uz
augiu. Jo vairak drosibas aizslegs @ tiks spiests uz atpakal, jo lielaks klos
atstatums starp abam karsé3anas plaksném @.

3) Péc kada laika parbaudiet grilgjamo produktu brinuma pakapi. Sai nolka
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi.

IEVERIBAI!

> Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc tam to pakapeniski palielinot,
lidz ir atrasts pareizais ilgums.

4) Ja esat apmierindts ar iegito brinuma pakapi, iznemiet griléjamos produktus
no ierices.

Bojajumi ierice!
> Neizmantojiet asus vai smailus priek$metus, lai nonemtu griléjamos produktus
no grila. Sadi var tikt bojatas karsésanas plakinu @ virsmas!

5) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no kon-
taktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakdapes regulatoru @ tikai pagrie-
Zisiet pozicija MIN!

Pozicija "Galda grils"

1) Atlokiet abas atbalsta kajinas @
(1. att.).

2) Nospiediet atbloké3anas taustinu
180° @ (1. att.) un atveriet ierices
vaku tik talu, lai abas karsésanas
plaksnes @ varétu izmantot ka galda
grilu.

1. att.
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3) Tagad karsé3anas plak-
snes ) atrodas viena otrai
blakus, un tas var izmantot
ké galda grilu (2. att.).

2. att.

4) Uzlieciet griljamos produktus uz karsésanas plaksném .

5) Ik pa laikam apgroziet griléjamos produktus un nonemiet no karséanas
plaksném @, kad tie ir gatavi.

Bojajumi ierice!

> Neizmantojiet asus vai smailus priek$metus, lai apgrieztu uz otru pusi/
nonemtu grilgjamos produktus no grila. Sadi var tikt bojdtas karsésanas
plaksnu @ virsmas!

6) Pagrieziet karstuma paképes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet fikla
kontaktspraudni no kontakiligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakdpes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MINI!

leteikumi un panémieni

B Lai galu padaritu mikstaku un padtringtu grilé3anas procesu, jus to pirms tam
varat iemarinét. Marinadi varat pagatavot, pieméram, no 3a¢dam pamatsas-
tavdalam: skabais kréjums, sarkanvins, etikis, paninas vai svaiga papaiju vai
ananasu sula. Péc garias varat pievienot zalumus un gardvielas. Nepievieno-
jiet sali, jo ta no galas izvelk Gdeni un padara to cietu. lelieciet galu marinade,
lai t& bitu pilniba parklata, un noslédziet trauku ar vaku. Vislabak atstgjiet
galu maringdé uz nakti, laujot tai karfigi ievilkties.

B Karséanas plaksném ) ir pretpiedeguma parklajums, tapéc papildu
taukvielas nav nepiecie3amas. Ja tomér vélaties izmantot taukvielas, pievér-
siet uzmanibu tam, lai izvélétas taukvielas/ella bty piemérota cep3anai
(pieméram, rapiu ella).

B Ja neesat dross, vai griléjamais produkts iek3pusé ir gatavs, izmantojiet tirdz-
nieciba pieejamu galas termometru.
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TiriSana un kopsana

Drosibas noradijumi

APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS

STRAVAS TRIECIENS!
Tirot ierici, var tikt giti miesas bojajumi!
Lai novérstu apdraudé&jumu, ievérojiet $adus drosibas
noradijumus:
» Pirms tiriSanas atvienojiet tikla kontaktspraudni un pagaidiet,
lidz ierice pilniba atdziest. Savainojumu gusanas risks!

» Nekad nemazggiiet ierici zem teko$a ddens un neiegremdé-
jiet to Gdeni. lerice var tikt neatgriezeniski bojatal

Bojajumi iericé!

> Nodrosiniet, ka firiSanas laika iericé neieklist mitrums, lai novérstu neatgrie-
zenisku bojajumu rasanos ierice.

> Virsmu firisanai neizmantojiet asus, abrazivus vai kimiskus firisanas lidzek|us,
k& ari smailus vai skrapéjosus priek3metus.

B Péc tam, kad karsédanas plaksnes @ ir atdzisuias, parvelciet firisanas
kasikli @ pari karsésanas plaksnem @, lai savaktu taukus un produktu
paliekas, un iebidiet tas tauku savéksanas vanning @.

B Noslaukiet karsé$anas plaksnes @ ar mitru lupatinu. Neizmantojiet firisanai
asus firisanas priek$metus, raupjus siklus vai smailus priekimetus, lai nesabo-
jatu pretpiedeguma parklajumu.

Ja nefirumi ir groti nofirami vai pie plaksném ir izveidojusies piedegumi, none-
miet karséSanas plaksnes @:
— Atveriet ierici.
— Nospiediet taustinu RELEASE @), vienlaicigi celot nost apakigjo karsésanas
plaksni @.
— Pieturiet augséjo plaksni @, lai ta nenokristu, un piespiediet taustinu
RELEASE @. Augséja karsésanas plaksne @ atvienojas no ierices.

Nonemtas karséanas plaksnes @ nomazgdiiet silta Gdent, kuram pievienots

neliels daudzums trauku mazgajama lidzekla. Ja izveidojusies bieza piedeguma

karta, iemérciet karsédanas plaksnes @ uz neilgu bridi Gdent, kam pievienots
trauku mazgajamais lidzeklis. Péc nofirianas noskalojiet karsé3anas pléaksnes @
ar tiru Gdeni, lai uz plaksném nepaliktu trauku mazgdjama lidzekla paliekas.

Abas plaksnes karfigi nozavéjiet. Karsédanas plaksném (O jabdt sausam, pirms

tas tiek uzstaditas atpakal iericé!
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Lai nodrosinatu saudzigu karsésanas plakinu (O firisany, tas ietei-
cams mazgdt ar rokam, k& apraksfits ieprieks. Tomér karsédanas
plaksnes @ drikst mazgat arf trauku masing.

Lai karsésanas plaksnes O atkal iemontétu atpakal, uzspraudiet plaksnes @
uz pamatnes tg, lai abi padzilingjumi blakus tauku izvades atverei @ iekertos
pamatnes akos. Péc tam karsédanas plaksnes Q) prieks&jo dalu spiediet uz leju,
lidz ta dzirdami nofikséjas.

Ar otro karsédanas plaksni @) rikojieties tapat.

B Lai nofiritu ierices arpusi, noslaukiet to ar mitru un ar trauku mazgajamo |i-
dzekli apsmidzinatu lupatinu. Mazgajama lidzekla paliekas noslaukiet tikai
ar deni samitringtu lupatinu.

Raugieties, lai pirms ierices atkartotas lieto3anas visas tas detalas bitu pilni-
ba noZuvuias.

B Noslaukiet tirisanas kasikli @ ar mitru lupatinu. Ja nefirumi ir griti notirami,
uzlejiet uz lupatinas neitralas iedarbibas trauku mazgajamo lidzekli vai
nomazgdijiet kasikli siltd Gdeni, izmantojot trauku mazgajamo lidzekli.

IEVERIBAI!

Lai nodrosinatu saudzigu firisanas kasikla firisanu @ firisany, to
ieteicams mazgat ar rokam, k& apraksfits ieprieks. Tomér firisanas
kasikli @ drikst mazgat arf trauku masing.

B IztukSoto tauku savaksanas vanninu @ izmazgdiiet ar siltu Gdeni un trauku
mazgdjamo lidzekli. Mazgajama lidzekla paliekas noskalojiet ar Gdeni un
péc tam nozavéjiet vanninu.

IEVERIBAI!

Lai nodrosinatu saudzigu tauku savaksanas vanninas @ firisanu,
to ieteicams mazgat ar rokam, ka aprakstits ieprieks. Tomér tauku
savaksanas vanninu @ drikst mazgat ari trauku masing.

Uzglabasana

Nofiritu ierici uzglabaiiet sausa vieta.
Noblokgjiet ierici, drodibas aizslégu @ parvietojot poziciia -
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Receptes

IEVERIBAI!

> Atkariba no piedevu Tpasibém noraditie temperatiras iestafijumi vai laika
norades receptés var atskirties!

Pozicija "Kontaktgrils"

Meksikanu burgers

900 g maltas liellopu galas

6 &damkarotes barbekjio mérces

6 édamkarotes smalki sakapatu sipolu

3 &damkarotes svaigas vai lieto3anai gatavas salsas
1/2 t&jkarotes &ili pulvera

4 lielas hamburgeru maizites

Pagatavosana

1) Lliela bloda sajauciet malto galy, sipolus, salsu, ¢ili pulveri un barbekjo mérci.

2) No maltas galas masas izveidojiet Eetrus lielus, gandriz 2 cm biezus ham-
burgeru placenus.

3) Uzkarsgjiet ierici (karstuma pakapes iedala 3/MAX).

4) leprieks uzkarséta iericé grilgjiet hamburgerus 8 - 10 minites, izmantojot
kontakta poziciju. Péc tam hamburgerus kopa ar jisu izvélétajam piedevam
un garivielam ievietojiet hamburgeru maizités un servéjiet.

Romsteks ar pavasara loku un garsaugu mérci
500 g liesa romsteka (viena romsteka svars 125 g)

120 g margarina

1 t&jkarote Vor&estersiras mérces

1 smalki sakapata kiploka daivina

4 &damkarotes smalki sakapatu pétersiju

4 pavasara sipolu loki, smalki sakapati

Pagatavosana

1) Maza bloda sajauciet margarinu un Vorcesterdiras mérci un iemaisiet taja
kiplokus, pétersilus un pavasara sipolus.

2) Uzkarsgjiet ierici (karstuma pakape MAX).

3) Grilgjiet steiku 3 mindtes, izmantojot karstuma pakapi MAX.

4) Parziediet steiku ar pavasara loku un gar$augu mérci un turpiniet to sautét
vél 4 mindtes, izmantojot karstuma pakapes iedalas 2 sakuma zonu.
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Tuncis ar apelsinu skélitém

(4 personam)

4 svaigi tun&a steiki (viena steika svars 170 g)

1 apelsins

1 &édamkarote smalki sakapatu pétersi|u

sals, pipari

Pagatavosana

1) Nomizojiet apelsinu un sagrieziet to apméram 5 mm biezas 3kélés.

2) leprieks uzkarséjiet ierici (karstuma pakapes iedala 3).

3) Uzlieciet tun&a steikus uz ieprieks sakarséta grila, parkaisiet pari pétersilus
un pievienojiet sali un piparus.

4) Kartojiet uz tunéa steikiem apelsina 3kéles un grilgjiet kartojumu apméram
6 - 8 mindtes.

5) Pirms servésanas nonemiet grilétas apelsinu 3kéles.

Pozicija "Sendvicu (panini) grils"

Panini ar spindtiem un sieru

250 g spinatu lapinu

1 sipols

1 kiploka daivina

1 &damkarote ellas

2 tejkarotes citrona sulas

1 gkipsnina sals (un piparu)

4 ¥kéles tostermaizes / baltmaizes

40 g sviesta ar zalumiem

75 g mocarellas siera

20 g piniju séklinu

Pagatavosana

1) Parlasiet un nomazgadiiet spinatu lapinas.

2) Nomizojiet un siki sakapaijiet sipolu un kiploka daivinu, péc tam apcepiet
karsta ella, lidz gabalini k|Ust caurspidigi. Pievienojiet spinatus. Uzlabojiet
gariu, pievienojot citrona suly, séli un piparus.

3) Apziediet tostermaizi ar sviestu, kuram pievienoti zalumi.

4) Sagrieziet 3kélés mocarellas sieru.

5) Kartojiet mocarellas sieru un nosusinatas spinatu lapinas uz 2 tostermaizes
§kélém un parkaisiet tas ar piniju séklinam.

6) Uzlieciet uz panini ofro fostermaizes 3kéli.

7) Uzmanigi novietojiet panini uz elekiriskas grila pannas, kas ieprieks ir uzkar-
séta lidz karstuma pakapes iedalai 3/MAX.

8) Ardrosibas aizsléga @ palidzibu noregulgjiet vélamo augsgjas karsésanas
plaksnes O attalumu un aizveriet vaku.

9) Pagaidiet, lidz panini ir ieguvusi zeltaini brinu garozinu. Péc tam iznemiet
panini no grila pannas.
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Panini ar vistas kritinu

400 g vistas kritinas filejas

20 g sviesta

pipari, sals, paprikas pulveris

120 g 3kéles sagriezta bekona

6 3kéles baltmaizes / tostermaizes

3 &damkarotes salatu mérces (jogurtal)

30 g ledus salatu

2 tomati

1 avokado

1 t&jkarote citrona sulas

50 g salatu gurku

Pagatavosana

1)

2)

3)

5)
6)
7)

8)
9)

Zem teko3a Udens viegli noskalojiet vistas krifinas fileju un nosusiniet ar virtuves
dvieli. Izvéloties kontakta poziciju un karstuma pakapi MAX, ieprieks uzkarséta
iericé nedaudz apcepiet fileju.

Pliti parslédziet atpakal uz karstuma pakapes iedalas 3 sakumu un apm.

10 mindtes turpiniet cept vistas kritinas fileju, lidz ta ir gatava. Péc cepsanas
parkaisiet to ar sali, pipariem un papriku un ielieciet cita trauka.

Panna apcepiet bekona 3kéles, lidz tas ir kluvusas kraukskigas.

Uz 3 tostermaizes / baltmaizes $kélém uzklgjiet jogurta mérci, uzlieciet virso
ledus salatu lapas, sagrieziet $kélés tomdtus, pievienojiet garivielas un uzlie-
ciet uz maizes.

Gareniski sagrieziet $kélés vistas kritinas fileju un uzlieciet uz tomatu kelém.
Uzlieciet uz filejas bekona 3kéles.

Gareniski pargrieziet avokado un pagriezot atdaliet no kaulina. Nomizojiet
mizinu un sagrieziet avokado 3kélés. Nomizoto avokado apslaciniet ar citrona
sulu, lai tas nek|gtu brins.

Uzlieciet $kélites uz panini.

Sagrieziet 3kélés salatu gurki un uzlieciet uz avokado.

Uzlieciet uz panini otro tostermaizes 3kéli.

10) Uzmanigi uzlieciet panini uz karsédanas plaksnes @.

11) Ar drosibas aizslega @ palidzibu noregulgjiet vélamo augséjas karsésanas

plaksnes  attalumu un aizveriet vaku.

12) Pagaidiet, lidz panini ir ieguvis zeltaini brinu garozinu, un uzmanigi none-

miet to no grila pannas.
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Sinepju bagete
1 bagete

1 kiploka daivina

50 g sinepju gurkidu

40 g Pekorino (aitas) siera

1 édamkarote aso sinepju

2 &damkarotes saldo sinepju

50 g sviesta

2 édamkarotes sakapatu maurloku

sals, pipari

Pagatavosana

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Apméram ik péc 2 - 3 cm iegrieziet bageti, to pilniba nepargriezot.
Novelciet kiploka daivinai mizinu un saspiediet kiploku, sinepju gurkisus
sagrieziet Joti smalkos kubinos un sarivéjiet Pekorino sieru.

Sajauciet asas un saldas sinepes ar mikstu sviestu, kiploku, gurkiem, Pekorino
siera skaidindm un maurlokiem, péc garias pievienojot sdli un piparus.
Sviestu ar sinepém iepildiet bageté un bageti ietiniet aluminija folija.
Uzlieciet bagetes uz ieprieks uzkarsétas karsésanas plaksnes @, kura iestatita
uz karstuma pakéapes iedaju 3/MAX.

Ar drosibas aizslega @ palidzibu noregulgjiet vélamo augsgjas karsédanas
plaksnes @ attalumu un aizveriet vaku.

Bagetei jabt zeltaini brinai.

Pozicija "Galda grils"

Vistas vai fitara kritina
200 g vistas vai fitara krotinas

nedaudz miltu

Pagatavosana

1)

2)
3)

36 Lv

Nelielu daudzumu cep3anai piemérotas ellas uzlejiet uz karsésanas plaks-
ném O un uzkarséjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalai 3.

200 g vistas vai fitara kritinas sadaliet $kélés un viegli apvilajiet miltos.
Cepiet kriitinu apm. 4 minites no vienas puses, péc tam apgrieziet uz ofru
pusi, parkaisiet ar nelielu daudzumu séls un cepiet ari no ofras puses apm.
4 mindtes.
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Griléeti darzeni

2 paprikas

1 cukini

1 baklazans

olivella

sals, pipari

Provansas gardaugi (gardvielu maisijums)

Pagatavosana

1) RUpigi nomazgaijiet dérzenus. Pardaliet uz pusém papriku, iznemiet séklinas
un sagrieziet papriku strémelités. Gareniski pargrieziet baklazanu un cukini
uz pusém, péc tam apm. 0,5 cm lielos gabalinos.

2) Apslakiet darzenus ar olivellu.

3) leprieks uzkarséjiet ierici (karstuma pakapes iedala 2).

4) Uzlieciet darzenus uz ieprieks sakarsétds karsésanas plaksnes @ un grilgjiet
darzenus no abam pusém, katru pusi apm. 8 - 10 minites, lidz mizina ir
kluvusi gaisi brina.

5) Parkaisiet darzeniem sali un piparus un péc vélésanas Provansas gardaugu
maisijumu.

Kokosa un karija garneles

100 g sarkanas karija pastas

50 ml kokosriekstu piena

400 g garnelu (var aizvietot ari ar krabjiem vai krevetém)

200 g cukurzirnu

2 paprikas

2 sipoli

2 kiploka daivinas

sals, pipari

aluminija folija

Pagatavosana

1) Sajauciet karija pastu ar kokosriekstu pienu.

2) Nomazgdaijiet garneles, cukurzirnus un papriku.

3) Nomizojiet sipolus un kiploka daivinas.

4) Sagrieziet sipolus, kiploka daivinas un papriku mazos gabalinos.

5) Vienmérigi kartojiet garneles un darzenus uz 4 aluminija folijas plaksnitém.
Folijas plaksnitém jabat tik lielam, lai tajas varétu iefit piedevas, izveidojot
mazu pacinu. Parslakiet pari karija un kokosriekstu piena mérci un pievieno-
jiet sali un piparus.

6) Stingri satiniet pacinas, lai no tam nevarétu izplust skidrums.

7) leprieks uzkarséjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalai 2.

8) Piepilditas pacinas uzlieciet uz ieprieks sakarsétam karsésanas plaksném @
un visu sautéjiet no abém pusém, katru pusi apm. 15 mindtes.
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Grilétas kukurizas valites

2 saldas kukurozas valites

100 g sviesta ar zaJumiem

kiploka daivina

sals, pipari

aluminija folija

Pagatavosana

1) Apsméraijiet aluminija foliju ar sviestu, kam pievienoti zalumi.

2) Parkaisiet ar sali kukurdzas valites un ietiniet tas folija.

3) Uzkarsgjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalas 2 beigu zonai.

4) Novietojiet satito pacinu uz karséanas plaksnem @.

5) Péc 15 mindtém pacinu apgrieziet un turpiniet kukurozas valiti sautét vél
15 mindtes.

6) Apkaisiet kukurizas valiti ar kiploku sali un pipariem.

Utilizésana

)54

SN

A

£

Nekada gadijuma neizmetiet ierici sadzives atkritumos. Uz So
produktu attiecas Eiropas Direktiva 2012/19/EU EEIA (Direktiva
par elekirisko un elekironisko iekartu atkritumiem).

Utilizsijiet ierici sertificéta atkritumu apsaimnieko3anas uznémuma vai

jUsu padvaldibas izveidotaja atkritumu pérstrades poligona. Nemiet véra utiliza-
cijas bridi speka eso3os noteikumus. Saubu gadijuma sazinieties ar savu atkritu-
mu apsaimnieko3anas uznémumu.

Informéciju par nolietotd produkta utilizésanas iespgjam varat sanemt sava
pagasta parvaldé vai pilsétas pasvaldiba.

lepakojumu utilizéjiet atbilstosi vides aizsardzibas prasibam.

Nemiet véra vz dazadajiem iepakojuma materialiem izvietotos mark&jumus un
saskirojiet tos atbilstosi Siem markéjumiem. lepakojuma materiali ir markéti ar
saisingjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir 3ada nozime:

1-7: plastmasas, 20-22: papirs un kartons, 80-98: kompozitmateriali.

Pielikums

Tehniskie parametri

38

Barosana 220-240V ~ (mainstrava), 50/60 Hz

Jaudas patéring 2000 W

Q'F Visas $is ierices sastavdalas, kuras nonak saskaré
ar partiku, ir partikas produktiem nekaifigas.
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Uznémuma «KompernaBB Handels GmbH» garantija
Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jus sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar pirkuma datumu. Saja iericé
konstatgjot defektus, jums ir likumigas tiestbas vérsties ar prasibu pie ierices
pardevaja. Sis likumigas tiesibas mosu turpmak apraksiita garantija nekada
veidd neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas spéka, sakot ar pirkuma datumu. Lidzu, saglabdiiet pirkuma
&eku. Tas bis nepieciesams ka pirkumu apliecino3s dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datuma iericé tiks konstatéts materiala
vai razo$anas defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts bezmaksas
remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sapemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice, kurai tris gadu laika tiek
konstatéts defekts, kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz misu uznémuma, pievieno-
jot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies msu garantija, jUs sanemsiet atpakal salabotu vai ari
jaunu produktu. Péc produkta saremontésanas vai nomainas datuma garantijas
darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto reklamaciju iesniegsana
saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbibas laiks nepagarinas. Tas
attiecas ari uz nomainitdm un salabotdm detalam. Ja bojajumi vai defekti ierice
jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem jazino uzreiz péc produkta izpakosanas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvalitates prasibam un pirms
piegades klientam ripigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materidla vai razosanas defektiem. ST garan-
tija neattiecas uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam nolietojumam
un tapéc var tikt uzskafitas par dilstosam detalam, vai uz trauslu un plistosu
detalu, pieméram, slédzu, akumulatoru vai no stikla izgatavotu detalu
bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek nodariti bojgjumi, tas tiek lietots vai
tam tiek veikta apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem. Lai garantétu
pareizu produkta lietodanu, ir jaievéro visi lietoSanas pamaciba ietvertie
noradijumi. Obligati jaizvairas no tadiem lieto3anas mérkiem un darbibam, no
kuram lietodanas pamaciba produkta lietotajam tiek ieteikts atturéties vai par
kuru veik$anu vin§ pamaciba tiek bridinats.
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Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un tas nav paredzéts komercialai
lieto3anai. Rikojoties ar ierici pretéji aprakstitajiem izmanto3anas mérkiem vai
lietojot to neatbilstodi noteikumiem, iedarbojoties uz ierici ar speku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darijusi misu pilnvarotas servisa filiales darbinieki),
garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas gadijuma

Lai nodroginatu atru jUsu pieprasijuma apstradi, 1odzu, sekojiet §im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem, 1Gdzu, sagatavojiet preces numuru

(pieméram, IAN 123456) un pirkuma &eku ka pirkumu apliecinodu doku-
mentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko datu plaksnité, gravéjuma vz
produkta, lietosanas pamacibas titullapa (apak3a kreisaja pusé) vai uzlimé,
kas pieliméta produkta aizmuguré vai apak3pusé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saistitus defektus vai cita veida defektus,
vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa talruni vai rakstot
e-pastu.

B P&c tam produkty, kas ir fikséts ka bojdts, klat pievienojot pirkumu apliecinosu
dokumentu (pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defektu, ka ari norddot ta
konstatésanas laiku, jUs varat bez maksas nositit uz misu pazinoto servisa
adresi.

O]

=

o] Vietné www.lidl-service.com Us varat lejupieladét 3o un vél daudzas citas

= rokasgrématas, videomaterialus par produktiem un instalacijas programmatiras.
L]
Ar 30 QR kodu jUs uzreiz varat atvért veikala Lidl servisa lapu

(www.lidl-service.com) un, ievadot preces numuru (IAN) 123456,

PDF ONLINE = . v -
atvért savu lietodanas pamacibu.

Serviss

Q) Serviss Lettlannd

Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 331321_1907 |

Importétajs:

40

Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav servisa adrese.
Vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIA

www.kompernclss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Geréites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir Sicher-
heit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
geméB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Sicherheitshinweise

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf GuBBere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice aus-
tauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.
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m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfiihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wéhrend der Garantiezeit darf nur
von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schéaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rteteilen. Benutzen Sie das Gerét niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie
es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fur einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen.

> Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen
Sie es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elek-
trischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdahrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdt.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflachel!

» Die Oberfléche des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Beriihren Sie das Gerdat dann nur am Griff.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

Bedienelemente

Abbildung A:

StitzfiBBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale

Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf

Heizplatten

Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0600000000 C

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 45



SILVERCREST'

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung
Auspacken
/A WARNUNG!

» Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen ver-
wendet werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

4 Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie sémiliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Entriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

5) Offnen Sie das Gerdt.

6) Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.

7) SchlieBBen Sie das Gerdit.

8) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf} ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel , Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Geréit fir ca. 5 Minuten

auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-
regler @ auf MAX stellen.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Ricksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.
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9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
MIN
Heizstufenbereich 1:
n Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:
MAX mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)

Heizstufenbereich 3:

ﬂ hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder ab-
schalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten wurde
und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen

1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdit.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @, bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder ab-
schalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten wurde
und das Gerdt wieder aufheizt!
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill genutzt
werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte () als Kontaktgrill, so dass z. B. Fleisch
von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B. Baguettes
iberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett,
austritt, klappen Sie die Standfulerhéhungen @ aus. Durch das leichte
Schréagstellen der unteren Heizplatte { flieBen Flissigkeiten besser Rich-
tung Fettauslauf @ in die Fet-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte (.

2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte O liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerétedeckel am Griff.

> Fangen Sie mit kurzen Girillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Beschadigung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese konnten die Oberfléchen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte (.

2) SchliefBen Sie die obere Heizplatte ) und fixieren Sie diese in der gewiinschten
Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten driicken (Position
MIN, 11, lll, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheitsverschlusses @
die Heizplatte (D) ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss @ nach
hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen den Heizplatten (.

«

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerétedeckel am Griff.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerdates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Position ,,Tischgrill”

1) Klappen Sie die beiden StiitzfiiBe @
aus (Abb.1).

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste
180° @ (Abb.1) und 5ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide
Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1
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3) Die Heizplatten @ liegen
nun nebeneinander und

kénnen als Tischgrill genutzt
werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den
Heizplatten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu wenden/herunterzunehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerét
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das GefdB3. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten (O sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes konnen Personen-

schaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die

Gefahren zu vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerdt vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und
tauchen Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel
beschadigt werden!

Besch&ddigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gert
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdites zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberflichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegenstéinde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, iber die Heizplatten ), so dass Fett und Ricksténde zu-
sammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Drijcken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte (D fest, damit diese nicht herunter féllt und
driicken Sie die Taste RELEASE (D). Die obere Heizplatte @ [8st sich aus
dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten  in warmem Wasser mit etwas

Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten O ein wenig in

dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten O nach der Reinigung

mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O miissen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das

Gerét einbaven!

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 51



SILVERCREST'
Nwess

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten { so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte ® nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfléchen des Gerétes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch
oder spilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie sie ab.

/=~ Fir eine schonende Reinigung der Feft-Auffangschale @ empfehlen
(é'{\ wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen je-
-)3 doch die Feft-Auffangschale @ auch in der Spillmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

> Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperatur-
einstellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger

900 g Rinderhackfleisch

6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver

4 groe Hamburgerbrétchen

Zubereitung
1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und
die Barbecuesauce in einer grofien Schissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grof3en, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)

120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

Zubereitung

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerét auf (Heizstufe Max).

3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.

2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariiber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Llegen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kéase-Panini

250 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot

40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toast-
scheiben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlief3en.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Héhnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Wei3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft
50 g Salatgurke
Zubereitung
1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Kiichen-

papier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX vorge-
heiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit Salz,
Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat dar-
auflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Héhnchenbrustfilets der Lénge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.

6) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern I3sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betrdufeln, damit sie nicht braun anlauft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.

9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte { einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.
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Senf-Baguette
1 Baguette

1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrolichen
Salz, Pfeffer
Zubereitung

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7)

Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

Scharfen und siiflen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,

Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie einwickeln.
Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @
legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schliefen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position ,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

Zubereitung

1)

2)
3)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.
Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.
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Gegrilltes Gemiise
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivens!

Salz, Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

Zubereitung

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini langs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
3) Heizen Sie das Gerét vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie das
Gemise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine hellbraune
Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.

Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz, Pfeffer

Alufolie

Zubereitung

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3) Schdlen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.

7) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben

2 Zucker-Maiskolben

100 g Kréuterbutter

Knoblauchsalz

Salz, Pfeffer

Alufolie

Zubereitung

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.
2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.
4) Legen Sie das Péckchen auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung
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Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdéischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder

iber lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

58

Spannungsversorgung 220 -240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'F Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méangel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Firr eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufge-
treten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift iibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 331321_1907 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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