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GUSSEISEN-BRATER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemdiB3e Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet. Es ist geeignet
fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und Glaskeramikkochfelder. Das
Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.

@ Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C
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A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3
werden kdnnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.

Stellen Sie das heife Produkt immer auf einem hitzebesténdigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsfléche.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
[6schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.
Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu erwdrmen.
Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.

Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschddigen, verwenden
Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebestéindigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.
Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
ACHTUNG:! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfldche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie das
Produkt niemals auf solchen Oberfléchen, weil dies die Unterseite des
Produkts, des Kochfelds oder des Ofens beschédigen kénnte.
Gasflammen miissen immer der Grundfléiche des Produkts angepasst
werden und diirfen NIE Uber die Seitenwdnde hinaus brennen.
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Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.
Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.
Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.
Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Ziehen Sie
ggf. die Verschraubung am Deckel nach.
y LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt nicht
beeintréchtigt.

Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriicksténde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produkt in warmem Spilwasser, spiilen Sie es mit
klarem Wasser und trocknen Sie es grindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder Butter.
Waérmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die
Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten Sie ca. 2
bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekiihlt hat und entfernen Sie
das iberschissige Fett.

Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen Temperaturen.
Da Gusseisen ein sehr guter Warmespeicher ist, reichen mittlere
Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen kénnen sonst zu
schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum Anhaften von Speisen
wie z. B. bei Omelett.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann
sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich
schneller erweitert als die Emaille.
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Hinweise:

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder bei
mittlerer Ofentemperatur.

Durch die Noppen auf der Unterseite des Deckels entsteht beim
Kochen ein Kreislauf innerhalb des Kochgeschirrs. Der aufsteigende
Dampf kondensiert am Deckel und wird durch die Noppen
gleichmé&Big auf das Gargut verteilt. Das Resultat ist, dass das
Gargut wahrend des Kochens saftig bleibt und seinen natiirlichen
Geschmack beibehalt.

Die Emaille-Oberfléiche ist nicht geeignet fir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen

Sie sicher, dass der Boden vollsténdig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

@® Hinweis fir Induktionskochfelder

Wahlen Sie die Grofie der Kochplatte entsprechend der Gréf3e des
Produktbodens aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

o

Effektiver Bodendurchmesser ca. 160 mm.

Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden kann ein Gerdusch
auftreten, das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufiihren ist. Dies ist normal und
deutet nicht auf einen Defekt lhres Induktionskochfeldes oder des
Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim Vorheizen
nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.
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® Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heifes Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Spiilen Sie Ihr Produkt mit heilem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen Sie
diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Biirste.

Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da
diese die Emaille besch&digen wiirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab. Reiben
Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig Speisedl ein,
um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu vermeiden.
Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut belifteten Ort.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz oder hartem Stof3 beschadigt werden kann.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber

die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verféllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als Verschleif3teile angesehen
werden kénnen oder Beschéddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 375604_2104) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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CAST IRON CASSEROLE DISH

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

® Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gas, electric, halogen, induction and glass ceramic hobs. The product is
infended exclusively for private use.

@ Specifications
Ovenproof to 240 °C
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A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE
FOR FUTURE REFERENCE!

" Beware that the handles may become very hot during

cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for your protection.

B Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place the
product on an unprotected countertop.

B During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a thick
wool blanket.

B Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.

B To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made of
heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly in the
product.

B Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting splashing
grease may come into contact with a glowing hob and start a fire.

H ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven
or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen and
induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as these,
as this may cause damage to the bottom of the product, the hob or
the oven.

B Always adjust the size of gas flames to the bottom of the product —
gas flames should NEVER burn past the product’s sides.
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The product is not microwave proof.

The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

The product is not dishwasher proof.

Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the lid when
necessary.

Q‘F FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods are
not affected by this product.

Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to remove
any production residue. Then clean the product with warm soapy
water, rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm up
the product at low temperature. Turn down the temperature as soon
as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the product
has cooled down and remove any excess grease.

Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high

a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.

Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause
the enamel coating to crack, if the cast iron expands more quickly
than the enamel.
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Notes:

The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.

The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the dish
during cooking. Rising steam condenses on the lid and is distributed
evenly to the food you are preparing via the nubs. This means that
your food stays juicy during cooking and thus retains its natural
flavour.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little
butter or cooking oil and make sure that the bottom of the product is
fully covered before heating the dish.

@ Information for use with induction hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the product
to prevent heat loss.

Effective bottom size approx. 160 mm.

Note: Under cerfain circumstances, the electromagnetic properties
of the hob and the product may cause an odour to occur. This is
normal and is not indicative of damage to your induction hob or the
cooking dish.

Place the product in the middle of the induction hob.

CAUTION! High heating rate! When preheating the cooking dish,
be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.
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® Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while it is still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the
product with cold water.

Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.

First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do so
may damage the enamel.

Thoroughly dry the product after cleaning. From time fo time, rub a
litle cooking oil into the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.

Store the product in a dry, well-ventilated space.

CAUTIONI! Please note that the enamel may be damaged
if you drop or strike the product.

® Disposal
The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to

dispose of your worn-out product.
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® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects you
have legal rights against the retailer of this product. Your legal rights are
not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is required as your proof of
purchase.

Should this product show any fault in materials or manufacture within

3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear, thus possibly
considered consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 375604_2104) available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

(E>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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COCOTTE EN FONTE

@ Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouveau produit. Vous avez
opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise en
service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du produit.
Vevillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les consignes
de sécurité. N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et les domaines
d’application cités. Conserver ces instructions dans un lieu sdr. Si vous
donnez le produit & des tiers, remettez-leur également la totalité des
documents.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le produit convient pour la préparation de denrées alimentaires. Il est
adapté pour la cuisson au gaz, sur plaques électriques, halogénes,
vitrocéramiques et par induction. Le produit est exclusivement destiné & un
usage domestique.

@® Données techniques

Convient pour la cuisson au four jusqu’a 240 °C.
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A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET
INSTRUCTIONS POUR YOUS Y REPORTER ULTERIEUREMENT !
= Vevillez noter que les poignées deviennent chaudes lors de
la cuisson. Par conséquent, utilisez toujours des gants de
protfection pour le barbecue ou des maniques.
B Posez toujours le produit chaud sur un dessous de plat résistant & la
chaleur et non sur la surface de travail non protégée.
B lors de la cuisson, il est trés important que vous ne laissiez pas
sans surveillance le produit dans lequel de la graisse est chauffée.

La graisse peut rapidement atteindre de hautes températures et
s'enflammer. S'il arrivait que la graisse s’enflamme, surtout n’essayez
jamais de I'éteindre avec de I'eau. Etouffez les flammes avec un
couvercle ou une couverture en laine épaisse.

B Faites attention de ne pas chauffer le produit & vide. Il se peut que
I'émail s'écaille.

B Afin de ne pas endommager le revétement en émail, utilisez toujours
des ustensiles de cuisine en matiére synthétique résistant & la chaleur
ou en bois. Ne coupez pas la nourriture directement dans le produit.

B Ne déposez pas de la viande juteuse dans de la graisse chaude.
Des graisses sautant sur une plaque de cuisson brulante peuvent
facilement s’enflammer et déclencher un incendie.

= Attention ! Soulevez toujours le produit, lorsque vous cuisinez sur
des plaques de cuisson ayant une surface en verre (p. ex. sur une
cuisiniére vitrocéramique, des plaques de cuisson halogéne, une
table de cuisson & induction) ou dans le four. Ne poussez jamais le
produit sur de telles surfaces, parce que cela pourrait endommager le
dessous du produit, la table de cuisson ou le four.
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Les flammes du gaz doivent toujours étre adaptées a la surface du
fond du produit et ne doivent JAMAIS dépasser et donc briler les
parois latérales.

Le produit ne convient pas pour |'énergie micro-onde.

Le produit convient pour la cuisson au four. Positionnez le produit sur
la grille du four prévue & cet effet et non sur le fond du four.

Le produit ne convient pas pour un lavage au lave-vaisselle.
N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est lache. Resserrez
éventuellement les vis du couvercle.

Q'F QUALITE ALIMENTAIRE ! Les caractéristiques de
goit et d'odeur ne sont pas affectées par ce produit.

@ Utilisation

Avant la premiére cuisson, faites bouillir de I'eau dans le produit &

2 ou 3 reprises afin d'éliminer tous éventuels résidus de fabrication.
Ensuite, nettoyezle a I'eau savonneuse tiéde, Puis, rincezle a I'eau
claire et séchezle convenablement.

Utilisez un pinceau pour appliquer un peu d’huile ou de beurre &
I'intérieur du produit. Chauffezle & température basse. Abaissez

la température aussitét que la matiére grasse s'est bien répartie.
Attendez environ 2 & 3 minutes jusqu’a ce que le produit ait refroidi
et éliminez la matiére grasse en excédent.

N'utilisez pas de températures élevées en cuisant ou rétissant. La
fonte est un trés bon accumulateur de chaleur, donc des températures
moyennes suffisent largement. Des températures trop élevées peuvent
d'ailleurs conduire & de mauvais résultats de cuisson et / ou & ce que
les aliments aftachent comme p. ex avec des omelettes.

Veillez & ne pas chauffer trop rapidement le produit. Sinon, cela

peut causer un écaillement de I'émail car la fonte se dilate plus
rapidement que I'émail.
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Remarques :

B ['émail plus clair & l'intérieur est spécialement concu pour la
préparation lente des aliments & des températures trés basses ou
avec une fempérature modérée dans le four.

B Les picots intégrés au fond du couvercle assurent une circulation &
I'intérieur du récipient en cours de cuisson. La vapeur d’eau qui se
condense sous le couvercle est répartie uniformément sur tous les
aliments grdce aux picots. Cela permet & vos aliments de conserver
toute leur saveur ainsi que leur aréme naturel en cours de cuisson.

B Lla surface émaillée n'est pas adaptée a la cuisson a sec. Utilisez
toujours une petite quantité de beurre ou d’huile de cuisine et assurez-
vous que le fond soit entiérement recouvert avant de commencer la
cuisson dans le plat

@® Remarques pour les plaques de cuisson a
induction

Choisissez la dimension de la plague de cuisson convenant a la

dimension du fond du produit afin d'éviter toute perte de chaleur.

B Dimensions effectives du fond : env. 160 mm.
Remarque : Dans cerfains cas, les propriétés électromagnétiques
de la plaque de cuisson et du produit peuvent dégager une odeur. Il
s'agit d'un phénoméne normal qui n'indique pas un défaut de votre
plaque de cuisson & induction ou du plat de cuisson.

B Le produit doit étre centré sur la plaque de cuisson & induction.

m  ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée | Lors du préchauffage
du plat de cuisson, prenez soin de ne pas surchauffer celui-ci.

B En cas de surchauffe, la piéce doit étre bien aérée.
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® Nettoyage et entretien

Laissez le produit d’abord se refroidir un peu avant de le nettoyer.
Ne plongez jamais le produit chaud dans de I'eau froide. Le choc de
température peut endommager I'émail. Ne remplissez pas non plus le
produit d’eau froide.

Rincez votre produit & I'eau chaude et avec du liquide vaisselle
courant disponible dans le commerce.

Faites tremper le récipient présentant des restes de nourriture
accrochés et enlevezles si besoin est avec une raclette en bois, une
éponge ou une brosse.

N'utilisez en aucun cas d'objets durs, de laine d'acier et / ou de
produits de nettoyage agressifs et abrasifs tels que de I'eau de javel,
car ceux-ci risquent d’endommager |'émail.

Séchez bien le produit aprés le nettoyage. De temps en temps, frottez
le bord du produit avec un peu d'huile de cuisson pour éviter la
rouille, qui peut se développer au cours du temps.

Conservez le produit dans un endroit sec et bien aéré.

ATTENTION ! Veuillez noter que I'émail peut étre
endommagé lors d'une chute ou d'un choc.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises au

rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les possibilités

de mise au rebut des produits usagés.

@ Le produit est recyclable, soumis & la responsabilité élargie du
(g

fabricant et collecté séparément.
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@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la
réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d‘au moins sept jours vient s'ajouter & la
durée de la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de
la demande d'intervention de I‘acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure &
la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste
tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L1217-4 & 1217-13 du Code de la
consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage,
des instructions de montage ou de I'installation lorsque cellei a été mise
& sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable
et, le cas échéant :

* s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder
les qualités que celuici a présentées & I'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

o s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre
eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a

accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou
qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise,
ou n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur
dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.
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Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrélé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous étes
en droit de retourner ce produit au vendeur. La présente garantie ne
constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date
d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans 3 ans
suivant la date d’achat de ce produit, nous assurons & notre discrétion
la réparation ou le remplacement du produit sans frais supplémentaires.
La garantie prend fin si le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie

ne s'étend ni aux piéces du produit soumises & une usure normale

(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des éléments fabriqués en
verre.
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Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie, veuillez
respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit
(par ex. IAN 375604_2104) & titre de preuve d’achat pour toute
demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas &
gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure du
produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par
e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré comme
défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d'achat (ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut avec
mention de sa date d'apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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GIETIJZEREN BRAADSLEDE

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste
ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

Het product is geschikt voor het klaarmaken van levensmiddelen. Het

is geschikt voor koken op gas en elekiriciteit Ook kan het gebruikt
worden op halogeen-, inductie- en keramische kookplaten. Het product is
vitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik.

® Technische gegevens
Geschikt voor bakovens tot 240 °C
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A Veiligheidstips

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN AANWUZINGEN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK!

Let erop dat de grepen tijdens het koken heet kunnen
worden. Gebruik daarom voor uw eigen veiligheid
pannenlappen of ovenhandschoenen.
Zet het product altijd op een hittebestendige onderzetter en niet op
onbeschermde oppervlakken.
Bij het koken is het van het grootste belang dat u het product in het
oog houdt als er vet in wordt verhit. Vet kan snel oververhit raken
en ontbranden. Als vet eenmaal brandt, moet het in geen geval met
water worden geblust! Verstik de viammen met een deksel of een
dikke wollen deken.
Let erop dat u het product nooit verhit als het leeg is. Gebeurt dat
toch dan kan het email afschilferen.
Gebruik om de zwarte emaillen coating niet te beschadigen alleen
keukenhulpen gemaakt van hittebestendig kunststof of van hout. Snijd
de te koken gerechten niet direct in het product.
Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een gloeiende kookplaat
spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.
OPGELET! Til het product altijd recht omhoog als u op kookplaten
met een glazen oppervlak (bijv. glaskeramische, halogeen- of
inductiekookplaten) of in een oven kookt. Schuif het product nooit
over zulke oppervlakken omdat daardoor de onderkant van het
product, het kookoppervlak of de oven beschadigd kunnen worden.
De grootte van de gasvlam moet altijd zo aangepast worden aan het
bodem van het product dat de gasvlam NIET buiten de zijkanten van
het product te zien is.
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B Het product is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

B Het product kan in de oven gebruikt worden! Zet het product op een
daarvoor bestemd rooster en niet op de bodem van de oven.

B Het product is niet geschikt voor de vaatwasser.

B Gebruik het deksel niet als de greep loszit. Draai indien nodig de
schroeven vast waarmee de greep aan het deksel vastzit.

| y GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN! Smaak-

Q en geureigenschappen worden niet door dit product
beinvloed.

® Gebruik

B Kook, voordat u het voor het eerst gaat gebruiken, 2 of 3 maal water
in het product om eventuele in het productieproces achtergelaten
resten te verwijderen. Maak het product schoon met een warm sopje,
spoel het af met schoon water en droog het goed af.

B Wrijf de binnenkant van het product dan in met wat boter of een
beetje olie. Verwarm het product dan een beetje. Verlaag de
temperatuur zodra het vet ingetrokken is. Wacht ca. 2 tot 3 minuten
tot het product is afgekoeld en verwijder dan het overtollige vet.

B Gebruik bij het koken of braden geen hoge temperaturen. Omdat
gietijzer warmte goed vasthoudt, zijn niet al te hoge temperaturen
meer dan voldoende. Te hoge temperaturen kunnen anders tot
slechte kookresultaten leiden of tot het aankoeken van gerechten
zoals bijv. bij gebakken eieren.

B Zorg ervoor dat u het product niet te snel verhit. Het email kan

mogelijk versplinteren als het gietijzer sneller vitzet dan het email.
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Tips:

De lichte, emaillen binnenkant is speciaal geschikt voor het langzaam
klaarmaken van gerechten bij uiterst lage temperaturen of bij een
gemiddelde temperatuur in de oven.

Door de nopjes op de onderkant van het deksel ontstaat bij het
koken een kringloop binnenin de pan. De opstijgende waterdamp
condenseert op het deksel en wordt door de nopijes gelijkmatig over
de gaar te koken gerechten verdeeld. Daardoor blijven de gerechten
na het koken sappig zonder hun natuurlijke smaak te verliezen.

Het emaillen oppervlak is niet geschikt voor droog koken. Gebruik
altijd een beetje boter of spijsolie en zorg ervoor dat de bodem
volledig bedekt is voordat u de pan gaat verwarmen.

@ Tip voor inductiekookplaten

Kies de grootte van de kookplaat zo dat deze overeenkomt met de
diameter van de onderkant van het product om zo hitteverlies te

voorkomen.

Effectieve bodemdiameter ca. 160 mm.

Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een geluid horen dat
een gevolg is van de elekiromagnetische eigenschappen van de
warmtebron en van het product. Dit is normaal en is niet het gevolg
van een defect van uw inductiekookplaat of van het product.

Zet het product midden op de inductiekookplaat.
VOORZICHTIG! Het product warmt snel op! Product bij het
voorverwarmen niet oververhitten.

B Raakt de pan toch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

NL/BE 29



@® Schoonmaken en onderhoud

Laat het product altiid eerst een beetje afkoelen voordat u het schoon
gaat maken. Dompel het product als het heet is nooit onder in koud
water. Door de plotselinge temperatuurverandering kan het email
beschadigd worden. Vul het product evenmin met koud water.

Spoel het product af met heet water en een commercieel verkrijgbaar
afwasmiddel.

Week vastzittende voedselresten eerst een tijdje en verwijder ze dan
met bijv. een houten schraper, een spons of een borstel.

Gebruik nooit harde objecten, staalwol en/of agressieve dan wel
schurende schoonmaakmiddelen zoals een gechloreerd bleekmiddel,
omdat deze het email kunnen beschadigen.

Droog het product na het schoonmaken goed af. Wrijf de rand van
het product of en toe in met een beetje spijsolie om roestsporen, die
in de loop der tijd kunnen ontstaan, te voorkomen.

Bewaar het product op een droge en goedgeventileerde plaats.

Q VOORZICHTIG! Houd er rekening mee dat de emaillen
laag bij een val of een harde stoot beschadigd kan raken.

@® Afvoer

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke grondstoffen die u via de

plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na gebruik
te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.
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@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig
geproduceerd en voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie

is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan
normale slijfage en hierdoor als aan slijtage onderhevige onderdelen
gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan breekbare
onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen, die
gemaakt zijn van glas.
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Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u de
volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer
(bijv. IAN 375604_2104) als bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het titelblad
van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden, dient
u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met uw
aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete schade
alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u meegedeelde
servicepunt verzenden.

Service
@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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BRYTFANNA ZELIWNA

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqcee bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

@® Przeznaczenie produktu

Ten produkt stuzy do przygotowywania potraw. Mozna go uzywaé na
kuchenkach gazowych, elektrycznych, halogenowych, indukcyjnych

i ceramicznych. Produkt jest przeznaczony wytgceznie do uzytku
prywatnego.

® Dane techniczne
Zaroodpornosé¢ do 240 °C.
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A Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM
NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC!

Nalezy pamietaé, ze podczas gotowania uchwyty mogq
byé bardzo gorgce. Dlatego w celu ochrony nalezy
uzywadé rekawic kuchennych lub do grilla.

Gdy produkt bedzie gorqcy, nalezy stawiaé go na podstawkach,
odpornych na ciepto, a nie na niezabezpieczonym blacie.

Podczas gotowania niezwykle wazne jest, aby nie tracisz go z oczy,
gdy jest w nim podgrzewany ftuszcz. Thuszcz moze bardzo szybko
przegrzad sig i zapali¢. W przypadku zapalenia sie fuszczy, nigdy
nie prébowaé gaszenia wodgq! Plomienie nalezy zdusié¢ pokrywkg lub
grubym, wetnianym kocem.

Nigdy nie podgrzewad produktu, gdy jest pusty. Niespetnienie tego
warunku moze spowodowaé uszkodzenie emaliowanej powtoki.
W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanej powtoki, uzywaé
wylqcznie przyboréw kuchennych, wykonanych z drewna lub
odpornego na ciepto tworzywa sztucznego. Nie kroié¢ zadnych
potraw bezposrednio w produkcie.

Nigdy nie wktadaé mokrego migsa do gorgeego ttuszczu. Moze to
spowodowa¢ pryskanie ttuszczu na gorgcg kuchenke i zainicjowanie
pozaru.
PRZESTROGA! Podczas gotowania na kuchenkach z powierzchniq
szklang (np. ceramicznych, halogenowych lub indukcyjnych) produkt
nalezy zdejmowaé podnoszqgc go. NIGDY nie przesuwad produktu
po takich powierzchniach, gdy moze to spowodowaé uszkodzenie
dna produktu, plyty grzejnej lub piekarnika.
Zawsze dopasowywaé wielkoé¢ ptomienia gazowego do rozmiaréw
dna produktu - palqcy sie gaz NIGDY nie powinien ptong¢ wzdtuz
bokéw produktu.
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B Produkt nie nadaie sig do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

B Produkt jest zaroodporny! Produkt nalezy stawiaé na ruszcie
piekarnika, a nie bezposrednio na jego dnie.

B Produkt nie nadaje sie¢ do mycia w zmywarce.

B Nie uzywad pokrywki, jesli jej uchwyt staje sig luzny. Dokrecié
uchwyt, jesli zachodzi taka potrzeba.

- Q'r ZYWNOSC JEST BEZPIECZNA! Produkt nie wplywa

na smak i aromat potraw.

® Obstuga

B Przed pierwszym uzyciem 2 lub 3 razy zagotowaé wodg, aby
usunqé resztki po procesie produkeiji. Umy¢ produkt w cieptej
wodzie, sptuka¢ czystq wodgq i doktadnie wysuszyé.

B Nasmarowaé wnetrze produktu odrobing oleju lub masta. Powoli
nagrzewad¢ produkt w niskiej temperaturze. Zmniejszy¢ temperature,
jak tylko ttuszcz zostanie wchtoniety. Odczekaé ok. 2 - 3 minuty, az
produkt ostygnie i usungé nadmiar ttuszczu.

B Nie gotowad, ani nie piec w wysokiej temperaturze. Odlew zeliwny
doskonale utrzymuije ciepto, wiec $redni poziom temperatury jest
catkowicie wystarczajqcy. Zbyt wysoka temperatura moze dawaé
niesatysfakcjonujqce rezultaty lub powodowaé przywieranie potraw,
takich jak omlety.

®  Nie podgrzewaé produktu zbyt szybko. Nie przestrzeganie tego

ostrzezenia moze prowadzié¢ do pekniecia emaliowanej powtoki, jesli
zeliwo bedzie rozszerzad sie szybciej, niz emalia.
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Nalezy pamietaé, ze:

Jasna emalia wewnatrz produktu zostata zaprojektowana specjalnie
do powolnego przygotowywania potraw w niskiej temperaturze lub
$redniej temperaturze piekarnika.

Wybrzuszenia w dnie pokrywy zapewniajg cyrkulacje wewngtrz
naczynia podczas gotowania. Para skrapla sie na pokrywce i

po tych wybrzuszeniach jest réwnomiernie rozprowadzana po
przygotowywanej zywnosci. Oznacza fo, ze potrawa pozostanie
soczysta podczas gotowania, zachowujqc dzigki temu naturalny
aromat.

Emaliowana powierzchnia nie nadaije sig do gotowania na

sucho. Zawsze nalezy uzywaé niewielkiej iloéci masta lub oleju do
gotowania i przed rozpoczeciem podgrzewania upewniad sie, ze
dno jest catkowicie zakryte.

Informacje zwigzane z uzywaniem ptyt
indukcyjnych

Nalezy wybraé wielkoéé ptyty, odpowiadajgcq rozmiarom dna produktu

w celu unikniecia strat ciepta.

Efektywna $rednica dna wynosi ok. 160 mm.

Uwaga: W pewnych warunkach elektromagnetyczne wiasnosci
plyty grzejnej i tego produktu mogq powodowaé wystepowanie
nieprzyjemnych zapachéw. To normalne zjawisko, nie wskazujgce na
uszkodzenie pltyty indukcyjnej lub produktu.

Produkt nalezy ustawiaé na srodku ptyty indukeyjnei.

OSTROZNIE! Duza szybkos¢ grzanial Podczas podgrzewania
naczynia przed gotowaniem nalezy uwazaé, aby nie przegrzad.

W przypadku przegrzania, doktadnie wywietrzyé pomieszczenie.
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@® Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze catkowicie wystudzié produkt. Nigdy
nie zanurzaé naczynia w zimnej wodzie, jesli jest weigz gorqce.
Skok temperaturowy moze uszkodzié emalig. Nie nalezy réwniez
napetnia¢ naczynia zimng wodg.

Optukaé produkt cieptq wodq z detergentem.

Najpierw odmoczy¢ wszystkie resztki i usungé za pomocq

drewnianej skrobaczki, ggbki lub szczotki.

Nigdy nie uzywaé twardych przedmiotéw, metalowych narzedzi i

/ lub $ciernych lub agresywnych srodkéw czyszczqceych, takich jak

wybielacze - bo mogq uszkodzi¢ emalie.

Po wyczyszczeniu produkt starannie wysuszyé. Od czasu do czasu

wetrzeé w brzegi produktu troche oleju spozywczego, aby chronié

produkt przed formowaniem sie wykwitéw rdzy.

Produkt nalezy przechowywaé w suchym miejscu o dobrej wentylacii.
PRZESTROGA! Nalezy pamigtad, ze emalia moze
zostad uszkodzona, jesli produkt upadnie lub zostanie
uderzony.

® Utylizacja
Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania

surowcoéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakoéci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujg ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia produktu,
niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuje czeici produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciv, uznawanych za czeéci zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen
czedci tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub wykonanych ze
szkia.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia
lub waznej czeéci czas gwarancji rozpoczyna sie na nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafstwa wniosku, prosimy stosowaé
sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy przygotowad

paragon i numer artykutu (np. IAN 375604_2104) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalezé na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukeji (na dole po lewej stronie)
lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu
zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqgpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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LITINOVY HRNEC

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpe&nostni
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro
uvedené oblasti pouZiti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mists.
Viechny podklady vydeite pfi pfeddni vyrobku i tfeti osobé.

@® Urdené pouziti

Tento vyrobek je navrzen pouze pro piipravu jidla. Je vhodny pro pouZiti
se sporaky na zemni plyn, elektrickymi, halogenovymi, induk&nimi a
sklokeramickymi plotynkami Vyrobek je uréen vyhradné pro soukromé
pouzivdni.

@ Specifikace
Zéaruvzdorny do 240 °C.
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A Bezpecnostni pokyny

ULOZTE VSECHNY BEZPECNOSTNi POKYNY A POKYNY PRO
POUZITI PRO BUDOUCI NAHLEDNUTI!

Uvédomte si, Ze se pribéhu vaieni mohou rukojeti velmi
zah¥ét. Takze prosim pouzijte kuchyfské rukavice nebo
grilovaci rukavice na svou ochranu.

Déveijte vyrobek, kdyz je horky, na tepelné odolny podklad a ne na
nechranény povrch kuchyfské linky.

B&hem vareni je nesmirné dolezité vyrobek neztratit ze zfetele, kdyz
v ném zahfivéte tuk. Tuk se mizZe velmi rychle prehfét a vznitit se.
V pfipadé pozéru tuky, se nikdy nepokousejte pozar uhasit vodoul!
Uduste plameny pokligkou nebo tlustou vin&nou dekou.

Ujistéte se, Zze nikdy nebudete zahFivat tento vyrobek, kdy je prazdny.
Kdyz to nedodrzite, mize to zpUsobit, Ze praskne emailovy povrch.
Aby nedoslo k poskozeni smaltového povlaky, pouzivejte pouze
kuchyfiské nagini vyrobené z tepelné odolné umé&lé hmoty nebo ze
dieva. Nekrdjejte z&dné potraviny piimo ve vyrobku.

Nikdy nevkladeijte kapaijici mokré maso do horkého tuku. Vysledny
stikajici tuk mdze pfijit do styku se Zhnouci varnou deskou a dat vznik
pozdru.

UPOZORNENI! Vidy vyrobek pfi vafeni v froub& nebo na spordku
se sklenénou plochu (napt. sklokeramické, halogenové a indukéni
plotynky) zvedejte. Nikdy ho neposouveijte povriich jako jsou tyto,
profoze to miZe zpUsobit podkozeni spodni &asti vyrobku, varné
desky nebo trouby.
Vzdy nastavte velikost plamend plynu na spodni strané vyrobku -
plameny plynu by NIKDY nemély hofet po strandch vyrobku.
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B Vyrobek neni v odolny pro pouziti v mikrovinné troubé.

B Vyrobek je Zaruvzdorny! Umistéte pfipravek na rost v troubg, ne
pfimo na dno trouby.

B Tento vyrobek neni vhodny do mycky nadobi.

B Nepouzivejte poklicku, pokud se jeji rukojet uvolni. V pfipadé potfeby
ji utdhnéte.

" Q'r BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chuf a aroma vasich

potravin nejsou timfo vyrobkem ovlivnény.

@® Pouzivani

Pred prvnim pouzitim vyvafite vyrobek 2 - 3 krat vodou a odstrafite
vechny zbytky vzniklé pFi vyrobé. Pak vyrobek vygistéte teplou
mydlovou vodou, opléchnéte &istou vodou a dikladné osuste.

B Veffete trochu oleje nebo mdsla do vnitini strany vyrobku. Pomalu
vyrobek zahfeijte pfi nizké teplot&. Snizte teplotu, jakmile se tuk
vsakne. Pockeite priblizné 2 - 3 minuty, aZ se vyrobek se ochladi a
odstrafite prebytecny tuk.

B Nevaite nebo nepedte pfi vysoké teploté. Litina je vynikajici drzdk
tepla, takZe je stfedni teplota pln& dostadujici. PFili3 vysoké teploty
mohou vést k neuspokojivé vysledkim vafeni nebo mohou zpUsobit,
Ze se potraviny pfipecou, napf. omeleta.

B Spotebi¢ neohfiveite pfilis rychle. V opaéném pripadé moze dojit k

prasknuti smaltového povrchu, pokud se litina roztahuije rychleiji nez

smalt.
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Povsimnete si, prosim:

Svétly smalt na vnitfni Easti vyrobku je specidlné navrzen pro
pomalou pfipravu pokrm0 pfi nizké teplot& nebo na stfedni teplotu v
troubé.

Vystupky na spodni strané poklicky zpsobuii cirkulaci uvnitf nddoby
b&hem vafeni. Stoupaijici pdra se srdzi na viku a je rovnomé&rné
rozdélovana do jidla, které pfipravujete, prostfednictvim vystupkd.
To znamend, Ze vase jidlo zistane b&hem vafeni $favnaté a tim si
zachovavd své piirozené chuti.

Smaltovy povrch neni vhodny pro vafeni nasucho. Vzdy pouzijte
trochu mésla nebo oleje na vareni a ujistéte se, Ze je spodni East
vyrobku pred ohfevem pIné zakryta.

@ Informace pro pouziti s indukénimi

plotynkami

Vyberte velikost plotynky, kterd odpovidd velikosti spodni strany vyrobku,
aby se zabrdnilo ztrétam tepla.

Efektivni velikost dna je pFiblizné 160 mm.

Povsimnete si, prosim: Za uritych okolnosti mohou
elekiromagnetické vlastosti plotynky a vyrobku zpUsobit vznik
zdpachu. To je normélni a neznamend to poskozeni vasi indukéni
plotynky nebo varné nédoby.

Deijte vyrobek na stfed indukéni varné plotynky.

UPOZORNENI! Vysokd rychlost ohfevul Kdyz predehfivate varnou
nddobu, dejte pozor, aby nedoslo k prehfdati.

V piipadé prehfdti, dokladné mistnost vyvétrejte.
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@ Cisténi a péce

Pfed &isténim nechte spotiebic trochu vychladnout. Nikdy neponofujte
vyrobek do studené vody, dokud je horky. Teplotni Sok miZe poskodit
smalt. Rovnéz nikdy nepliite produkt studenou vodou.

Oplachuijte vyrobek horkou vodou a béznym &isticim prostfedkem.

Nejdfive odmoéte zbytky potravin a odstrafite je pomoci dfevéné

stérky houby nebo kartace.

Nikdy nepouzivejte Zadné tvrdé predméty, ocelovou vinu a / nebo

abrazivni nebo agresivni &istici prostfedky jako chlérové bélice - v

opaéném piipadé mize dojit k poskozeni smaltu.

Po &iténi vyrobek dikladné vysuste. Cas od &asu, vetfete trochou

oleje na vareni do rafku vyrobku, abyste zabranili pfipadnému tvofeni

ndletu rzi.

Vyrobek uskladnéte v suchém, dobfe vétraném prostiedi
UPOZORNENI! Vezméte prosim na védomi, ze smalt
mize byt poskozen, kdyz vyrobek padne nebo do ngj
udefite.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materiald, které mizete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materidlo.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se informujte u spravy vasi

obce nebo mésta.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle pfisnych kvalitativnich
smérnic a pred odesldnim pro3el vystupni kontrolou. V pfipadé zédvad
mate moznost uplatnéni zakonnych prév vi&i prodejci. Vase prava ze
z&kona nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zéruka od data zakoupeni. Zaruéni lhita zagina
od data zakoupeni. Uschoveite si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto
stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zdruka zanikg, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborn& pouzil nebo neobdrzel pravidelnou tdrzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na dily vyrobku podléhaijici opotiebeni (napt. na baterie), ddle na
poskozeni kiehkych, choulostivych dil5, napf. vypina&d, akumulétord nebo
dil zhotovenych ze skla.
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Postup v pFipadé uplatiovani zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte ndsledujicimi
pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(napt. IAN 375604_2104) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém 3titku, gravufe, titulni strdnce ndvodu
(vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad nejdfive kontaktuite,
telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s pfilozenym dokladem
o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a ddaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla sdélena.

Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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LIATINOVY PEKAC

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli
pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevadzky sa
obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici
ndvod na obsluhu a bezpeénostné pokyny. Vyrobok pouzivaite iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento névod
uschovaijte na bezpe¢nom mieste. Ak vyrobok odovzdéte daliej osobe,
prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Pouzivanie podla predpisov

Produkt je uréeny na varenie a tepelnd pripravu potravin. Je vhodny pre
plynové, elekirické, halogénové, indukéné a sklokeramické varné dosky.
Produkt je uréeny vyluéne pre sikromné pouZitie.

® Technické ddaje

Vhodné do riry na pecenie do teploty 240 °C.
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A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE VSETKY BEZPECNOSTNE POKYNY A
UPOZORNENIA PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

Upozoriiujeme vds, Ze rukovite mdzu byf pocas varenia
hordce. Preto pre vasu ochranu pouzivajte chiiapky alebo
grilovacie rukavice.

Hortci produkt ukladaijte vzdy na tepluvzdorny podklad a nie na
nechranené pracovné plochy.

Pri vareni je velmi délezité, aby ste produkt, v ktorom sa ohrieva tuk,
neustdle sledovali. Tuk sa méze velmi rychlo prehriat a zapdlit. Ak
tuk niekedy zaéne horief, nikdy ho nehaste vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prdzdny. V opagnom
pripade méze dojst k odlipeniu smaltu.
Aby ste smaltovant vrstvu neposkodili, pouZivaite len kuchynské
pomdcky z tepluvzdorného plastu alebo dreva. Pripravované
potraviny nekrdjajte priamo v produkte.

Do horiceho tuku neukladaijte vihké méso. Tuk, ktory by mohol
odfrknif na Zeravi varni platiiu, by mohol spésobit poziar.
POZOR! Produkt vzdy nadvihnite, ked' varite na varnych doskach so
sklenenym povrchom (napr. sklokeramika, halogén alebo indukcial)
alebo v rire na pecenie. Produkt po takychto povrchovych plochéch
nikdy ne3ichaite, pretoze by to mohlo poskodit spodny stranu
produktu, varnej dosky alebo riry na pecenie.

Plynovy plamef musi byt vzdy prispdsobeny velkosti plochy produktu
a NIKDY nesmie horiet popri bognych stendch produktu.
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Produkt nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire.

Produkt je vhodny na pouZitie v rire na pecenie! Produkt umiestnite
na k tomu uréeny rost a nie na dno riry na pedenie.

Produkt nie je vhodny na pouzitie v umyvacke riadu.

Nepouzivaite kryt, ked' je rukovét uvolnend. V pripade potreby
dotiahnite skrutkové spoje na kryte.

Q'r POTRAVINARSKY VHODNE! Chute a véne nie s6

tymto produktom nijako ovplyvnené.

Poutzitie

V produkte pred prvym pouzitim 2-krét az 3-krét uvarte vodu, aby
ste odstranili pripadné zvy3ky z vyroby. Ndsledne produkt vycistite
hordcou vodou, vypldchnite ho &istou vodou a dékladne ho ususte.
Vnitornd &ast produktu pokropte trochou oleja alebo masla. Zahrejte
pri nizkej teplote. Ked' sa tuk vsiakne, teplotu okamzite znizte.
Pockaijte priblizne 2 az 3 mindty pokym produkt nevychladne a
odstréiite prebytogny tuk.

Pri vareni alebo peceni nepouzivajte Ziadne vysoké teploty. Kedze
liatina je vynikajici zdsobnik tepla, Gplne postacuje pouZivanie
stredne vysokych teplét. Prili§ vysokéd teplota méze v opaénom
pripade viest k zlym vysledkom varenia, prip. k prilnutiu potravin k
povrchu, napr. omelety.

Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prilis rychlo. V opaénom
pripade mdéze déjst k odlipeniu smaltu, ked' sa liatina roztiahne
rychlejsie ako smalk.
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Upozornenie:

Svetly smalt vo vnitri je 3pecidlne vhodny pre pomald pripravu jeddl
pri velmi nizkych teplotach alebo pri stredne vysokej teplote riry na
pecenie.

Vdaka slugkdm na spodnej strane pokrievky vznika pri vareni

vo vnUtri varnej nddoby cirkuldcia. Stdpajica para na pokrievke
kondenzuje a slueky ju rovnomerne rozdelia na varené potraviny.
Vysledkom je, Ze potraviny pocas varenia zostani $favnaté a
zachovaji si svoju prirodzend chut.

Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie. Vzdy pouzivaijte
trochu masla alebo jedlého oleja a pred zahriatim varnej nadoby sa
vistite, ze dno je Uplne zakryté.

@® Upozornenie tykajice sa indukénych varnych

dosiek

Velkost varnej dosky zvolte v silade s velkosfou dna produktu, aby ste
prediili strate tepla.

Efektivny priemer dna pribl. 160 mm

Upozornenie: Za urgitych podmienok méze vznikaf hluk, ktory
spdsobujo elekiromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a
produktu. To je normdlna a nepredstavuje to Ziadnu poruchu vasej
indukénej varnej dosky alebo produktu.

Produkt treba umiestnif na indukénd varnd dosku presne do stredu.
POZOR! Velmi rychle ohriatie! Varné nadoby pri predhrievani
neprehreite.

V pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetrat.
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® Cistenie a 4drzba

Produkt pred vy¢istenim nechajte vzdy najprv vychladnit. Nikdy
nepondraijte horici produkt do studenej vody. Teplotnym Sokom méze
dojst k poskodeniu smaltovanej vrstvy. Produkt neplfite ani studenou
vodou.

Produkt preplachnite horicou vodou a beznym ¢istiacim
prostriedkom.

Prilnuté zvysky potravin najprv namoéte a ndsledne ich odstrarite
drevenou skrabkou, umyvacou hubkou alebo kefkou.

V Ziadnom pripade nepouzivaite tvrdé predmety, ocel a / alebo
agresivne, resp. drhnice Cistiace prostriedky, ako napr. chlérové
bielidlo, pretoze by doslo k poskodeniu smaltovanej vrstvy.

Produkt po vycisteni dékladne vysuste. Okraj produktu z Easu na &as
natrite trochou jedlého oleja, aby ste predidli vzniku jemnej hrdze, ku
ktorému by mohlo déjst v priebehu &asu.

Produkt skladujte na suchom a dobre odvetranom mieste.

POZOR! Reipekiujte, Zze smaltovand vrstva sa pri pédde
alebo tvrdom néraze méze poskodit.

@ Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na

miestnych recyklagnych zbernych miestach.

O moznostiach likvidacie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovat
na Vasej obecnej alebo mestskej spréve.
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@® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych smernic
a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vém prindleZia zdkonné prava voéi predajcovi produktu. Tieto
z&konné prava nie si nasou niziie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roé&nd zdruku od détumu nékupu.
Zaruénd doba zagina plyndt ddtumom kipy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladniény listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kope.

Ak sa v ramci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne chyba
materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Véam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zdruka zanikd, ak bol produkt
poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zaruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato
zéruka sa nevztahuje na &asti produktu, ktoré st vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a prefo ich je mozné povazovat za opotrebovatelné diely
(napr. batérie) alebo na pokodenia na rozbitnych dieloch, napr. na
spinadi, akumuldtorovych batériach alebo Eastiach, ktoré s zhotovené
zo skla.
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Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaruéenie rychleho spracovania Vasej poziadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 375604_2104) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole vliavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytn0 funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér telefonicky
alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defektny potom mézete s prilozenym dokladom o
kope (pokladni¢ny listok) a uvedenim, v &om spogiva nedostatok a kedy
sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend adresu servisného
pracoviska.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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ASADOR DE HIERRO FUNDIDO

@® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido

un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de

la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice el
producto Gnicamente como se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar seguro.
En caso de transferir el producto a terceros, entregue también todos los
documentos correspondientes.

® Uso previsto

Este producto estd disefiado para preparar alimentos. Es apto para su
uso con cocinas a gas, eléctricas, halédgenas, de induccién y de cerdmica
con vidrio. El producto estd hecho exclusivamente para uso privado.

@ Especificaciones
Soporta hasta 240 °C dentro de un horno.
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A Instrucciones de seguridad

iGUARDE TODAS LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD E

INSTRUCCIONES GENERALES PARA SU USO A FUTURO!

= Tenga cuidado con las manijas, ya que éstas se calienten

mucho al cocinar. Por lo tanto, utilice mitones o guantes

para barbacoa por su propia seguridad.

B Cuando el producto esté caliente, déjelo sobre una base a prueba
de calor y no sobre una encimera sin proteccién.

B Al cocinar, es extremadamente importante no perder de vista
al producto mientras calienta grasa en él. La grasa puede
sobrecalentarse muy répidamente y encenderse. En caso de haber
un incendio provocado por grasa, jjamds intente extinguirlo con
agual Ahogue las llamas con una tapa o frazada de lana gruesa.

B Asegirese de jamds calentar el producto mientras esté vacio. No
hacerlo puede provocar que la cobertura de esmalte se quiebre.

B Para evitar dafios a la cobertura de esmalte, utilice solo utensilios
de cocina hechos de pléstico resistente al calor o madera. No corte
alimentos directamente en el producto.

B Jamds deje carnes himedas que choreen en grasa caliente. La grasa
de las salpicaduras podria entrar en contacto con un elemento
calefactor encendido y comenzar un incendio.

= {PRECAUCION! Levante siempre el producto al cocinar en
un horno o sobre hornillos con superficie de vidrio (hornillos de
cerdmica con vidrio, halégenos y de induccién). JAMAS deslice el
producto sobre este tipo de superficies, ya que puede generar dafios
al fondo del producto, al hornillo o al horno.

B Ajuste siempre las llamas para que cubran el fondo del producto; las
llamas de gas JAMAS deben salir por los costados del producto.
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B El producto no puede usarse en el microondas.

B jEl producto puede usarse en un horno! Deje el producto en una
bandeja del horno, no directamente en el piso del horno.

B El producto no puede lavarse en un lavavaijillas.

B No utilice la tapa si sumanija se suelta. Reapriete la tapa cuando
sea necesario.

[ ] u iSEGURIDAD PARA SUS ALIMENTOS! El sabor y
Q los aromas de sus alimentos no se ven afectados por este
producto.
® Uso
B Antes del primer uso, hierva agua 2 - 3 veces en el producto para asi

eliminar cualquier residuo del proceso de fabricacién. Luego, limpie
el producto con agua tibia y jabén, enjuague con agua limpia y
seque completamente.

B Pase un poco de aceite o mantequilla en la parte interior del
producto. Caliente lentamente el producto a baja temperatura. Baje
la temperatura apenas la grasa se empape. Espera aprox. 2 - 3
minutos hasta que el producto se haya enfriado y elimine cualquier
exceso de grasa.

B No cocine ni rostice a alta temperatura. El hierro fundido es
excelente para retener el calor, por lo una temperatura media es mds
que suficiente. Una temperatura demasiado alta genera resultados
de coccién insatisfactorios o provoca que los alimentos se peguen
(por ejemplo, en un omelet).

B No caliente el producto demasiado rdpido. No hacerlo puede
provocar que la cobertura de esmalte se quiebre; esto sucede
cuando el hierro fundido se expande mds répido que el esmalte.
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Tenga en cuenta:

El esmalte ligero del interior del producto estd especialmente
disefiado para preparar alimentos lentamente a baja temperatura o
a temperatura media en un horno.

Las protuberancias de la parte inferior de la tapa provocan
circulacién dentro del plato durante la coccién. El vapor se
condensa en la tapa y se distribuye uniformemente, a través de las
protuberancias, por los alimentos que se estdn preparando. De esta
forma, la comida queda jugosa durante la coccién vy, por lo tanto,
conserva todo su sabor natural.

La superficie esmaltada no es apta para cocinar en seco. Utilice
siempre un poco de mantequilla o aceite de cocina y asegirese de
que la parte inferior del producto quede completamente cubierta
antes de calentar el plato.

Informacién para el uso con hornillos de
induccién

Seleccione un tamafio de quemador que se corresponda con el tamafio
del fondo del producto para evitar pérdida de calor.

Tamafio efectivo del fondo aprox. 160 mm.

Nota: Bajo ciertas circunstancias, las propiedades
electromagnéticas del horno y del producto pueden desprender olor.
Esto es algo normal y no indica dafios al horno de induccién ni al
plato de cocina.

Deje el producto al centro del hornillo de induccién.
iPRECAUCION! jAlta tasa de calentamiento! Al precalentar el
plato de cocina, tenga cuidado de no calentarlo en exceso.

En caso de sobrecalentamiento, airee la habitacién exhaustivamente.
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@® Limpieza y cuidado

Deje siempre que el producto se enfrie levemente antes de limpiarlo.
Jamés sumerja el producto en agua fria mientras siga caliente. El
golpe de temperatura podria dafiar al esmalte. Ademds, no llene el
producto con agua fria.

Enjuague su producto con agua caliente y detergente regular.
Primero, empape los residuos de alimentos y eliminelos con un
raspador de madera, esponja o cepillo.

Jamés utilice objetos duros, fibras de acero o agentes de limpieza
agresivos o abrasivos, tales como blanqueador con cloro (no seguir
estas indicaciones puede dafiar al esmalte).

Seque exhaustivamente el producto después de limpiarlo. De vez en
cuando, frote un poco de aceite de cocina en el borde del producto
para evitar la eventual formacién de éxido.

Almacene el producto en un lugar seco y bien ventilado.

iPRECAUCION! Tenga en cuenta que el esmalte podria
dafarse si deja caer o golpea el producto.

® Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que pueden

ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida 0til, acuda a la administracién de su
comunidad o ciudad.
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente siguiendo exigentes
normas de calidad y ha sido probado antes de su entrega. En caso de
defecto del producto, usted tiene derechos legales frente al vendedor del
mismo. Nuestra garantia (abajo indicada) no supone una restriccién de
dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de 3 afios desde la fecha de
compra. El plazo de garantia comienza a partir de la fecha de compra.
Por favor, conserve adecuadamente el justificante de compra original.
Este documento se requerird como prueba de que se realizé la compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha de compra se produce un
fallo de material o fabricacién en este producto, repararemos el producto
o lo sustituiremos gratuitamente por un producto nuevo (segin nuestra
eleccién). La garantia quedard anulada si el producto resulta dafiado o
es utilizado o mantenido de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de fabricacién. Esta garantia
no cubre aquellos componentes del producto sometidos a un desgaste
normal y que, por ello, puedan considerarse piezas de desgaste

(por ej. las pilas). Tampoco cubre dafios de componentes frégiles como,
por ejemplo, los interruptores, baterias y piezas de cristal.
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Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de su consulta, tenga en cuenta
las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero de
articulo (por ej. IAN 375604_2104) como justificante de compra.

Encontraré el nimero de articulo en una inscripcién de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la izquierda) o
en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, péngase primero en
contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por teléfono
o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando el
recibo de compra (ticket de compra) e indicando dénde estd y cuéndo
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le indicamos.

Asistencia

(& Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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STEGEGRYDE AF STOBEJERN

©® Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet aof deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
ferste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende brugsveijledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar denne vejlledning
pé& et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle
dokumenter falge med.

@ Tilsigtet anvendelse

Produktet er beregnet for tilberedning af fedevarer. Det kan anvendes
med gas-, el-, halogen-, induktions- og glaskeramikkomfurer. Produktet er
kun beregnet til privat brug.

@ Tekniske data
Kan anvendes i bageovne op fil 240 °C.
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A Sikkerhedsvejledninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG BRUGSVEJLEDNINGER FOR SENERE
ANVENDELSE!

Veer opmaerksom pd, at h&ndtagene kan blive varme under
madlavningen. Anvend grydelapper eller grillhandsker som
beskyttelse.

Et varmt produkt skal altid stilles pé& et varmebestandigt underlag og
ikke p& en ubeskyttet arbejdsflade.
Ved madlavning og opvarmning af fedtstoffer er det vigtigt, at
produktet ikke lades ude af syne. Fedt kan hurtigt bliver overophedet
og anteende. Hvis fedtstoffet anteender, mé& det aldrig slukkes med
vand! Ilden slukkes med et lag eller et tykt teppe.

Produktet mé& ikke opvarmes i tom tilstand. | modsat fald kan det fare
til afspraengning af emalje.

For ikke at beskadige emaljeoverfladen, mé& der kun anvendes
kokkenredskaber af varmebestandigt plast eller trae. Madvarer mé
ikke udskaeres direkte i produktet.

Leeg ikke dryppende vadt ked i varmt fedt. Hvis der sprajter fedt pa
en varm kogeplade kan der nemt opsta en brand.
ADVARSEL! Loft altid produktet nér der laves mad pé haerdede
glasflader (fx glaskeramisk-, halogen- og induktionskogeplader) eller
i en ovn. Produktet ma ALDRIG skubbes hen over séddanne overflader,
idet produktets bund, kogeplade eller ovn kan tage skade.
Gasflammer skal altid tilpasses produktets bund og mé& ALDRIG
breende op langs siderne.
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Produktet m& ikke anvendes i mikrobalgeovn.

Produktet kan anvendes i en bageovn! Anbring produktet pé en dertil
egnet rist og ikke p& ovnbunden.

Produktet er ikke egnet til opvaskemaskine.

Anvend ikke l&get hvis h&ndtaget sidder lest. Efterspaend evt. daekslets
skruer.

Q‘F LEVNEDSMIDDELBESTANDIGT! Madvarernes smags-
og lugtegenskaber pévirkes ikke af dette produkt.

Anvendelse

For ibrugtagning skal produktet koges med vand 2 - 3 gange for
fuldsteendig fiernelse af produktionsrester. Renger det herefter med
varmt opvaskevand, skyl efter med rent vand og ter grundigt.

Den indvendige side af produktet pensles med en smule olie eller
smer. Varm det op ved lave temperaturer. Szenk temperaturen s&
snart fedtet er trukket ind. Vent ca. 2 - 3 minutter indtil produktet er
afkelet og fiern overskydende fedt.

Anvend ikke hgje temperaturer ved madlavning og stegning.
Eftersom stebejern har en seerdeles god varmekapacitet, vil
middeltemperaturer vaere fuldt tilstraekkelige. For hgje temperaturer
kan medfere dérlige resultater eller at maden braender pé fx ved
tilberedning af omeletter.

Pas pd&, at produktet ikke opvarmes for hurtigt. | modsat fald kan det
medfare at emaljen slipper, fordi stebejernet udvider sig hurtigere end
emaljen.
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Bemaerk:

Den lyse, indvendige emalje er specielt egnet il langsom tilberedning
af retter ved meget lave temperaturer eller ved mellemhgije
ovntemperaturer.

Ved hjzelp of rillerne pé& lagets underside dannes der et internt
kredsleb i gryden ved madlavningen. Den opstigende damp
kondenseres pé laget og bliver jaevnt fordelt p& maden vha. rillerne.
Det betyder, at maden forbliver saftig og bevarer sin naturlige smag
under madlavningen.

Emaljeoverfladen er ikke egnet til at blive kogt ter. Anvend altid lidt
smer eller spiseolie, og serg for at bunden er helt daekket inden
gryden opvarmes.

@ Vejledning for induktionskogeplader

For at undgéd varmetab, skal der bruges en kogeplade der svarer il
produktbundens sterrelse.

Effektiv bunddiameter ca. 160 mm.

Bemaerk: Under visse omsteendigheder kan der forekomme stgj
pga. varmekildens og produktets elekiromagnetiske egenskaber.
Dette er helt normalt og ikke et tegn pé& defekt induktionskogeplade
eller gryde.

Produktet skal placeres midt p& induktionskogepladen.
ADVARSEL! Hurtig opvarmningshastighed! Kekkengrej mé ikke
overopvarmes ved forvarmning.

Efter en overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.
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® Rengoring og vedligeholdelse

Produktet skal altid afkeles lidt fer det rengeres. Et varmt produkt mé
aldrig nedsaenkes i koldt vand. Ved et s&dant temperaturchok kan
emaljen tage skade. Produktet md heller ikke fyldes med koldt vand.
Vask produktet med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.
Fastsiddende madrester bladgeres og fiernes derefter med en
traeskraber, grydesvamp eller barste.

Anvend aldrig skarpe genstande, stéluld og / eller aggressive

eller slibende rengaringsmidler som klorblegemidler, da disse kan
beskadige emaljen.

Produktet skal tarres omhyggeligt efter rengering. Péfer jaevnligt
produktets kant en smule spiseolie for at forebygge flyverust, der kan
forekomme i tidens lob.

Opbevar produktet pd et tert og godt ventileret sted.

FORSIGTIG! Vaer opmaerksom pé at emaljen kan blive
beskadiget ved fald eller et kraftigt sted.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer, som De kan bortskaffe

over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder fil bortskaffelse af det udtjente produkt hos deres
lokale myndigheder eller bystyre.
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@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de strengeste kvalitetskrav
og kontrolleret grundigt inden levering. Hvis der forekommer mangler ved
dette produkt, s& har de juridiske rettigheder over for saelgeren of dette
produkt. Disse juridiske rettigheder indskraenkes ikke af vores garanti, der
beskrives i det falgende.

De far 3 ars garanti fra kebsdatoen pé dette produkt. Garantifristen
begynder med kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon pé et
sikkert sted. Denne kassebon behgves som dokumentation for kabet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen af for dette produkt opstér en
materiale- eller fabrikationsfel, bliver produktet repareret eller erstattet
- efter vores valg - af os uden omkostninger for dem. Garantien
bortfalder, hvis produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes eller
vedligeholdes korrekt.

Garantien geelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti
daekker ikke produktdele, som er udsat for normalt slid og derfor kan
betragtes som normale sliddele (f.eks. batterier) eller ved skader pd
skrebelige dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet af glas.
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Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling af deres forespargsel,
bedes De folge falgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (f.eks. IAN 375604_2104)

som kebsdokumentation, s& disse kan fremlaegges pé forespargsel.
Artikelnumrene er angivet pé& typeskiltet, ved en indgravering, pé forsiden
af vejledningen (nederst til venstre) eller pa et maerkat pd bag- eller
undersiden. Hvis der forekommer funktionsfeil eller andre mangler, skal
De forst kontakte nedenstdende serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende portofrit til
den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset (kassebon)
og angivelsen af, hvori manglen bestdr, og hvornér den er opstéet.

Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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IAN Model No Product size Effective Version
bottom size

375604_2104 | HGO5767A/ | 370 mmx 235 mmx | @ 160 mm 11/2021
HGO05767B 178 mm

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafle 1 P F ON LIN E
74167 Neckarsulm www.lidI-service.com

GERMANY
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