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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Warnung! Verbrennungsgefahr:
Dieses Symbol weist auf eine heifle
Oberfléche hin.

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Gefdhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat
keine negativen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Wechselstrom / -spannung

Lassen Sie Kinder niemals mit dem
Verpackungsmaterial oder dem Produkt
unbeaufsichtigt.

Der Korb |4 | und die Pfanne | 5 | sind

spiilmaschinengeeignet.

DIGITALE HEISSLUFTFRITTEUSE
XXL

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produks.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.
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® BestimmungsgemadbBe
Verwendung

Diese HeiBluftfritteuse eignet sich zum
Zubereiten von Speisen, die eine hohe
Zubereitungstemperatur bendtigen oder sonst
frittiert werden missten. Das Produkt dient
ausschlieflich dem Zubereiten von Lebensmitteln.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Heimgebrauch konzipiert. Ein gewerblicher
Einsatz ist nicht vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt nur unter moderaten
Klimabedingungen. Der Gebrauch in tropischen
Klimazonen wird nicht empfohlen.



Verwendungszwecke, die nicht in der
Bedienungsanleitung genannt werden, kénnen
das Produkt beschédigen oder schwerwiegende
Verletzungen verursachen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir
Schaden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

Uberpriifen Sie das Produkt nach dem Auspacken
auf Vollsténdigkeit und einen einwandfreien
Zustand aller Teile. Entfernen Sie vor der
Verwendung sémtliche Verpackungsmaterialien,
inklusive des Verpackungsmaterials unter der
Pfanne und unter dem Korb.

Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst,
falls Teile fehlen oder beschadigt sein sollten.

Digitale Heissluftfritteuse XXL
Bedienungsanleitung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

Display (mit Bedienpaneel)
Korbentriegelung (mit Schutzabdeckung)
Befillungsgrenze MAX (Innenseite)
Korb

Pfanne

Garraum

Griff

Loftungsschlitze

Kabelaufwicklung

Anschlussleitung mit Netzstecker

BleleNo]o]s el

[~

isplay (mit Bedienpaneel)
Meniauswahl-Anzeige
Warmhalten-an-Anzeige %
Verzégerungs-Zeitschaltuhr-an-Anzeige
Wertanzeige (Temperatur und Zeit)
Temperatureinheit-Anzeige
Minuteneinheit-Anzeige
Meniauswahl-Anzeige

Taste Q@ (Garzeit verlédngern)

Taste (0@ (Garzeit verkirzen)

20| Taste (Alarm)
21] Taste (Verzdgerungs-Zeitschaltuhr)
Z Taste ©  (Standby)
23| Ventilator-an-Anzeige S
Taste (Start/Pause)
Taste ®  (Warmhalten)
Taste (Meniauswahl)

Taste §© (Temperatur verringern)
Taste § © (Temperatur erhdhen)

NNNENNNSEHEENEENENE

Eingangsspannung 220-240 V~,
50-60 Hz

Schutzklasse I

Leistung 2150 W

Gartemperatur 60 bis 200 °C

Garzeit 1 bis 60 Minuten

A Sicherheitsanweisungen

MACHEN SIE SICH VOR

DER ERSTEN BENUTZUNG

DES PRODUKTS MIT

ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
HANDIGEN SIE ALLE
UNTERLAGEN BEI WEITERGABE
DES PRODUKTS AN DRITTE
EBENFALLS MIT AUS!
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Bei Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht werden, erlischt
der Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Bei Sach- oder
Personenschéaden, die durch
unsachgeméfie Handhabung
oder Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise verursacht
werden, wird keine Haftung
Ubernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG!

E% LEBENS- UND
UNFALLGEFAHR FUR
KLEINKINDER UND
KINDER!

Lassen Sie Kinder niemals

unbeaufsichtigt mit dem

Verpackungsmaterial. Es

besteht Erstickungsgefahr

durch Verpackungsmaterial.

Kinder unterschétzen héaufig die

Gefahren. Halten Sie Kinder

stets fern vom Produkt und von

Verpackungsmaterialien.

8 DE/AT/CH

Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.
Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden, es sei denn, sie sind

8 Jahre oder dlter und werden
beaufsichtigt.

Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

Kinder dirfen mit dem Produkt
nicht spielen.

Elektrische Sicherheit

A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie nicht,
das Produkt selbststéndig zu
reparieren. Im Fall einer Fehl-
funktion diirfen Reparaturen
ausschlieBlich von qualifi-
ziertem Personal durchgefishrt
werden.



AWARNUNG! Stromschlag-
risiko! Das Produkt darf nicht
in Wasser oder andere Flissig-
keiten getaucht werden. Produkt
nicht unter laufendes Wasser
halten.

AWARNUNG! Stromschlag-
risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Einzelhandler, falls es beschs-
digt sein sollte.

AWARNUNG! Stromschlag-
risiko! Stellen Sie das Produkt
nicht neben ein Spilbecken
oder an feuchte Orte.

Vergewissern Sie sich vor
der Verbindung mit der
Stromversorgung, dass die
Spannung und der Strom

mit den Angaben auf dem
Typenschild des Produkts
Ubereinstimmen.

Verbinden Sie das Produkt
ausschlieflich mit einer
geerdeten Steckdose.
Vergewissern Sie sich, dass der
Netzstecker ordnungsgeméf3
angeschlossen ist.

Um Beschadigungen an der
Anschlussleitung zu vermeiden,
quetschen oder biegen Sie

sie nicht und fishren Sie sie
nicht tber scharfe Kanten.
Halten Sie sie auch von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Verlegen Sie die
Anschlussleitung so, dass
niemand versehentlich daran
ziehen oder dariber stolpern
kann.

Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Produkts beschadigt
wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Wenn Sie das Produkt vom
Stromnetz trennen, ziehen Sie
am Netzstecker und nicht an
der Anschlussleitung.

Wickeln Sie die
Anschlussleitung nicht um

das Produkt. Schlie3en Sie
das Produkt an eine leicht
zugdngliche Steckdose

an, damit Sie das Produkt

im Notfall umgehend vom
Stromnetz trennen kdnnen.
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Das Produkt ist nicht fir

den Betrieb mit einem
externen Zeitschalter

oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt
nicht mit nassen Hénden.
Beriihren Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen.

Brand-/Verbrennungsrisiko
und Hitze

WARNUNG! Heif3e

Oberflache! Halten

Sie Kinder und Tiere vom
Produkt fern, wenn es in Betrieb
ist oder wenn es abkihlt. Die
zugdnglichen Teile sind heif3.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Berihren Sie niemals das
Innere des Produkts, solange es
in Betrieb oder noch heif ist.

A VORSICHT! Brandrisiko!
Platzieren Sie das Produkt
nicht in der Ndhe von leicht
entflammbaren Materialien
(z. B. Vorhénge, Tischdecken).

A VORSICHT! Brandrisiko!
Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, darf das Produkt
wahrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

10 DE/AT/CH

A VORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Verwenden Sie das Produkt
nicht mit kochenden

Flissigkeiten oder mit hei3em
Fett.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Wahrend des Betriebs
entweicht heif3er Dampf aus
den Liftungsschlitzen. Halten
Sie Hande und Gesicht in
sicherer Entfernung vom Dampf
und den Liftungsschlitzen.

A VORSICHT! Dieses
Produkt ist kein
Spielzeug fir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Achten Sie darauf, dass
beim Offnen heifer Dampf

aufsteigen kann.

Falls Rauch oder
ungewdhnliche Gerdusche
auftreten sollten, trennen

Sie das Produkt sofort vom
Stromnetz. Lassen Sie das
Produkt von einem Spezialisten
Uberprifen, bevor Sie es erneut
verwenden.



Sollte ein Brand entstehen,
ziehen Sie zuerst den Stecker
aus der Steckdose oder
trennen Sie das Produkt von
der Stromversorgung, bevor
Sie geeignete Maf3nahmen zur
Brandbekampfung einleiten.
Decken Sie die
Luftungséffnungen des Produkts
nicht ab. Achten Sie auf eine
ausreichende Beluftung. Stellen
Sie das Produkt nicht in einen
Schrank.

Platzieren Sie keine
Gegenstande auf dem Produkt.
Lassen Sie mindestens 10 cm
in allen Richtungen um

das Produkt Platz, um eine
ausreichende Beliftung zu
gewdhrleisten.

Aufstellhinweise

Das Produkt darf nicht
unmittelbar unterhalb einer
Wandsteckdose aufgestellt
werden.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf Kochplatten (Gas-, Elektro-,
Kohle-Herd usw.).

Betreiben Sie das Produkt
immer auf einer ebenen,
stabilen, sauberen,

hitzebestandigen und trockenen
Oberflache.

Lassen Sie das Produkt immer
erst abkihlen, bevor Sie es
bewegen.

Betrieb
AWenn Sie die Pfanne

direkt mit Ol fiillen,
besteht Brandrisiko.
Beriihren Sie niemals das
Innere des Produkts, wéhrend
es in Betrieb ist.

Belassen Sie alle Zutaten im
Korb, um Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.
Lassen Sie das Produkt nie
unbeaufsichtigt, solange es in
Gebrauch ist.

Uberfillen Sie das

Produkt nicht. Befillen Sie

das Produkt nur bis zur
Befillungsgrenze MAX [3].
Dies ist wichtig, damit weder
die Nahrungsmittel noch ein
eingesetzter Behdlter (z. B. eine
Backform) in direkten Kontakt
mit dem Heizelement kommen.
Geben Sie nicht mehr als

1,5 kg an Lebensmitteln und
Kochgeschirr (z. B. Backblech)
in den Korb [4]. Dies kénnte
das Produkt beschadigen.

DE/AT/CH 11



Reinigung und Lagerung @® Vor der ersten Verwendung

Das Produkt darf keinem Tropf_ Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
. Reinigen Sie das Produkt (s. ,Reinigung und
und Spritzwasser ausgesetzt “
Pflege”).
werden.
Trennen Sie das Produkt
wdhrend des Nichtgebrauchs
und vor der Reinigung vom
Stromnetz.
Hinweise zur Reinigung des
Produkts: sieche Abschnitt
,Reinigung und Pflege”.
@ Bedienung
- Driscken -
Indikator Status (Ja/Nein) Funktion
Einmal driicken, um die Funktion
Leuchtet Ja . ) )
Indikator mit Kreis zu aktivieren. 1 Signalton ertént.
(Taste) Die entsprechende Funktion
Blinkt | ist aktiviert. 3 Sekunden lang
n ° gedriickt halten, um die Funktion
abzubrechen. 1 Signalton ertont.
Leuchtet Nein Die entsprechende Funktion ist
Meniauswahl-Anzeige ausgewdhlt.
Blinkt Nei Die entsprechende Funktion ist
" en aktiviert.
. Heizelement und Ventilator sind
Leuchtet Nein . )
3 in Betrieb.
Blinkt Nein Nur der Ventilator ist in Betrieb.
Mo Louchtet Nein Ple en.tsprechende Funktion ist
in Betrieb.

@ HINWEISE: Sie kénnen die Pfanne | 5 | jederzeit, auch
Unter den folgenden Umsténden schaltet das wdhrend des Garvorgangs, entnehmen.
Produkt in den Standby-Modus: Wenn die Pfanne | 5 | entnommen wird,

© [22] wird gedriickt. schalten sich das Heizelement und der
Im Programm-Auswahlmodus wurde Ventilator aus.
60 Sekunden lang keine Taste gedrijckt. Wenn die Pfanne | 5 | wieder eingesetzt

wird, féhrt das Produkt automatisch mit
dem vorigen Betriebsmodus fort.

12 DE/AT/CH



GroBere Mengen Gargut erfordern in der
Regel eine etwas ldngere Garzeit, kleinere
eine etwas kirzere.

Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,
welche Speisen wéhrend des Garens
geschittelt werden sollten. Wir empfehlen,
das Gargut nach etwa einem Drittel und
nach zwei Dritteln der angesetzten Garzeit
5 bis 10 Sekunden lang zu schiitteln. Auf
diese Weise erzielen Sie ein gleichméBiges
Garergebnis.

Falls lhnen das Schiitteln schwerfallt,
verwenden Sie ein Hilfsmittel (z. B. Loffel).
Tipp: Wir empfehlen, zur Erinnerung einen
Alarm einzustellen (s. ,Alarm einstellen”).

Um die Pfanne | 5 | und den Korb |4 | aus dem
Garraum [6] zu entnehmen, halten Sie mit
einer Hand vorsichtig das obere Gehéuse des
Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen
Hand am Griff[7], um Pfanne und Korb
hinaus zu ziehen.

Setzen Sie den Korb | 4 | immer waagerecht
und ohne Druck in die Pfanne | 5 | ein. Der
Verschluss muss hérbar und spiirbar einrasten
(Abb. B).

Geben Sie nicht mehr als 1,5 kg an
Lebensmitteln und Kochgeschirr (z. B.
Backblech) in den Korb [4]. Dies kénnte das
Produkt beschadigen.

/\ ACHTUNG! Risiko von

Produktschéden! Drijcken Sie niemals
die Korbentriegelung [2], wenn Sie den

Korb | 4 | und die Pfanne | 5 | in der Luft halten.
Die Pfanne wiirde gel&st und unkontrolliert

hinunterfallen (Abb. C).
Um die Korbentriegelung | 2 | betdtigen

zu kdnnen, schieben Sie zundchst deren
Schutzabdeckung nach vorne. Driicken Sie
erst dann die Korbentriegelung (Abb. D).

SchlieBen Sie das Produkt an eine geeignete
Steckdose an. @ [22] leuchtet und in der
Wertanzeige |14 erscheint ,---". 1 Signalton
ertont.

Befiillen Sie den Korb |4 | mit dem Gargut.
Uberschreiten Sie nicht die Befiillungsgrenze
MAX | 3| (auf der Korbinnenseite).

Setzen Sie die Pfanne | 5 | mit dem gefiillten
Korb [4]in den Garraum [6] ein.

A\ ACHTUNG! Risiko von
Produktsché&den! Fijllen Sie keine
Flissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser) in die
Pfanne [5]. Dies kdnnte die Funkfionsweise
des Produkts beeintrdchtigen.

In den Programm-Auswahlmodus wechseln:
Driicken Sie @ [22]. Die Meniauswahl-
Anzeige blinkt 3 Sekunden lang und

erlischt danach. Die anderen Indikatoren

leuchten, auBer & , ® und 3¢ .

Zu Beginn ist die Temperatur auf 180 °C und
die Garzeit auf 15 Minuten voreingestellt.
Temperatur (in Intervallen von je 5 °C) und
Garzeit (in Intervallen von je 1 Minute)
kénnen angepasst werden:

Taste Funktion (Temperatur)
8 @©[28] Temperatur erhdhen  (max. 200 °C)

& ©[27] Temperatur verringern  (min. 60 °C)

Taste  Funktion (Zeit)
O Zeit verléngern (max. 60 Minuten)

O® Zeit verkirzen  (min. T Minute)

DE/AT/CH 13



Programm auswiéhlen Alarm einstellen

Sie kénnen, je nach Gargut, ein geeignetes Sie kénnen einen Alarm einstellen, der Sie in
Programm auswdéhlen. Intervallen erinnert, das Gargut durchzumischen.

Driicken Sie @) [2¢], um zwischen den Vorbereitung: Nehmen Sie die Einstellungen

Programmen zu wéhlen. Das ausgewdhlte vor (s. ,Programm auswéhlen”).

Programm leuchtet. Alarm einschalten: Driicken Sie @ [20].

und blinken. Der Alarm ist auf
Gargut °C Min. Optimale 5 Minuten voreingestellt.
Menge Auswdhlbare Intervalle: 1 bis 30 Minuten (in
Voreinstellung 180 15 - Intervallen von je 1 Minute).

D Fisch 160 25 ) Taste  Funktion (Zeit)

@ Kuchen 160 15 6x50g QO® Zeit verlangern (max. 30 Minuten)
O Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)

@ Gemisse 180 10 400 g
Nach dem Einstellen der Alarmzeit muss keine
@ Speck 200 8 200g Taste gedriickt werden, um den Alarm erneut
zu aktivieren.
Q Hahnchenkeule 200 25 500g¢ Wenn der Garvorgang beginnt, dann beginnt
auch die Alarmfunktion und blinkt
@} Pommes Frites 180 20 500 ¢ weiterhin.
Um den Alarm abzubrechen, halten Sie
£Z Hahnchen 200 35 1000 g 3 Sekunden lang gedriickt.
Steak 180 15 5009 (© HINWEISE:
Wenn der Alarm ertént, wird der Garvorgang
i% Garnelen 160 20 600 g NICHT unterbrochen. Wéhrend der Alarm
ertdnt, blinkt weiterhin. Der Alarm
@Brot 180 10 200¢g startet erneut und ertdnt zum Ablauf des
néchsten Alarmintervalls.
@ HINWEISE: D.er B.efrieb wird erst unterbrochen, wenn
Fir bessere Kochergebnisse empfehlen wir, Slehdle Planne [5] aus dem Garraum [6]
nehmen.

das Produkt 3 Minuten lang vorzuheizen.
Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,

Wenn Sie die Pfanne | 5 | wieder einsetzen,
wird der Garvorgang automatisch
fortgesetzt.
Falls das kombinierte Gewicht von Korb [4],
Pfanne | 5 | und Gargut zu schwer sein sollte,
um es durchzumischen: Stellen Sie die Pfanne
auf einer hitzebesténdigen Oberfléche ab
und nehmen Sie den Korb heraus (Abb. E).

welche Speisen wahrend des Garens
geschittelt werden sollten. Die Kochtabelle
enthélt auch Hinweise Uber die empfohlene
minimale/maximale Menge fiir verschiedene
Lebensmittel.
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Wenn Sie die gewiinschten Einstellungen
vorgenommen haben, driicken Sie & [24]. Der

Garvorgang startet.

HINWEISE:
Woéhrend des Garens sind die folgenden
Anzeigen aktiv:

3% 23] leuchtet

blinkt

Die ausgewdhlte Meniauswahl-Anzeige

blinkt.

Um alle Einstellungen zu verwerfen und

den Betrieb abzubrechen, halten Sie @
3 Sekunden lang gedriickt. Das Produkt
wechselt in den Programm-Auswahlmodus.
Wahrend des Garens werden im Display [1]
abwechselnd die eingestellte Temperatur und
die verbleibende Garzeit angezeigt.
Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
I&uft der Ventilator zur Kihlung des Produkts
noch 1 Minute weiter.

Die Wertanzeige |14| z&hlt die verbleibende
Zeit (in Sekunden) herunter. @ |22 und &8
blinken.

Um wdhrend des Abkihlvorgangs in die
Meniiauswahl-Anzeige zu wechseln, halten
Sie @ (22| 3 Sekunden lang gedriickt.

Wenn der Abkishlvorgang abgeschlossen ist,
schaltet das Produkt in den Standby-Betrieb.
Ein doppelter Signalton ertént 5x.

Sie kénnen die Pfanne | 5 | jederzeit
entnehmen und miissen nicht warten, bis sich
der Ventilator ausgeschaltet hat.

Alle Anzeigen erléschen und in der
Wertanzeige erscheint ,---".

Sie kdnnen den Garvorgang unterbrechen, um
z. B. nachtraglich die Einstellungen zu &ndern.

Garvorgang unterbrechen (Pausen-Modus):

Driicken Sie & [24].

Wenn der Garvorgang unterbrochen ist,
blinkt 38 [23].

Garvorgang fortsetzen: Driicken Sie

ein weiteres Mal.

® HINWEISE:

Das Heizelement und der Timer schalten sich
aus, wenn der Garvorgang unterbrochen
wird. Der Ventilator lduft weiter, um die
Lebenserwartung des Produkts zu verléngern.
Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
Wenn die Pfanne [5] aus dem Garraum [6]
genommen wird, schaltet sich auch der
Ventilator aus.
Wenn der Garvorgang unterbrochen
ist, kdnnen folgende Einstellungen nicht
vorgenommen werden:

Warmhalten

Meniauswahl

Verzégerungsfunktion

Driicken Sie wahrend des Garvorgangs
ok2

Nachdem der Garvorgang abgebrochen
wurde, lauft der Ventilator zur Kihlung des
Produkts noch 1 Minute weiter.

Alternativ halten Sie 3 Sekunden lang
gedriickt, um alle Einstellungen zu verwerfen
und den Betrieb abzubrechen. Das Produkt
wechselt in den Programm-Auswahlmodus.
Das Produkt l&sst in diesem Fall die
Abkiihlfunktion aus.

Driicken Sie wdhrend des Garvorgangs
@ [25] um am Ende des Garvorgangs
automatisch die Warmhaltefunktion starten zu

lassen. @ [25] blinkt.
Zu Beginn ist die Temperatur auf 80 °C und

die Dauer auf 30 Minuten voreingestellt.
Nur die Dauver kann angepasst werden:

Taste  Funktion (Zeit)
O Zeit verléngern (max. 60 Minuten)

O Zeit verkirzen  (min. T Minute)

Nach dem Einstellen der Warmhaltezeit
muss keine Taste gedriickt werden, um die
Warmhaltefunktion erneut zu aktivieren.
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Wahrend des Garvorgangs blinkt @ [23], um
zu signalisieren, dass die Warmhaltefunktion
aktiviert wurde.

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wechselt das Produkt automatisch in den
Warmhaltemodus.

1 Signalton ertént. § |12] leuchtet.

Um die Aktivierung des Warmhaltemodus
abzubrechen, halten Sie @ [25] 3 Sekunden
lang gedriickt.

Warmhaltemodus abbrechen: Driicken Sie

o2

HINWEIS: Sie kdnnen den
Warmhaltemodus auch nach Ablauf des
Garvorgangs in Betrieb nehmen.

Driicken Sie im Mentauswahl-Modus & .
Stellen Sie die Warmhaltedauer ein, indem
Sie O @ (18| und ) =) (19| driicken.

@ [25] und blinken. Driicken Sie & [24].
Das Produkt wechselt daraufhin sofort in den

Warmhaltemodus. & [12] und I8 [23] leuchten.

Sie kénnen den Garvorgang nach Ablauf eines
Countdowns starten.

Nehmen Sie zuerst die Einstellungen vor

(s. ,Garvorgang programmieren”).

Anstatt den Garvorgang direkt zu starten,
driicken Sie © [21],

und blinken.

Stellen Sie die Dauer ein, nach deren Ablauf
der Garvorgang gestartet werden soll.

Der Countdown ist auf 5 Minuten
voreingestellt.

Nach Ablauf des Countdowns wird der
Garvorgang gestartet. ©) und ©

erléschen.

36 23] leuchtet. 1 Signalton ertént.

Korb | 4 | und Pfanne | 5 | kénnen voneinander
getrennt werden. Dies kann hilfreich sein, um das
Gargut besser mischen zu kdnnen oder um die
Teile zu reinigen.
Nehmen Sie die Pfanne | 5 | mit dem Korb
aus dem Garraum [6 ]
Platzieren Sie die Pfanne | 5 | auf einer
geeigneten Oberfléche (eben, stabil,
hitzebestandig).
Schieben Sie die Abdeckung der
Korbentriegelung | 2 | nach vorne.
Drijcken Sie die Taste der
Korbentriegelung [2].
Heben Sie den Korb | 4 | am Griff | 7 | aus der
Pfanne [5].
Wenn Sie den Korb | 4| in die Pfanne
einsetzen, muss dieser spirbar und hérbar
einrasten.

Wir empfehlen, das Gargut mit geeignetem
Kiichenbesteck zu entnehmen (z. B. mit einer
Kiichenzange).

Falls Sie das Gargut aus dem Korb
ausschiitten wollen, trennen Sie diesen vorher
von der Pfanne [5]. In der Pfanne kénnten
sich heiBe Flissigkeiten angesammelt haben,
die unkontrolliert auslaufen kénnten.

Taste  Funktion (Zeit)
O® Zeit verlangern (max. 60 Minuten)

[CIO) Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)
Driicken Sie ®[24. @ @ [18lund @ ©®

erléschen. Wahrend des Countdowns leuchtet
® . Die verbleibende Zeit wird in der
Wertanzeige angezeigt.
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® Kochtabelle

Lebensmittel

Empfohlene Kochzeit Temperatur

Schitteln

Menge (g) (min.) (°C) erforderlich
Kartoffeln und Pommes Frites
Tiefgefrorene Pommes Frites (diinn) 500-1400 20-30 180 J
Tiefgefrorene Pommes Frites (dick) 500-1400 20-30 180 J
rgo:sg;mr:)chie Pommes Frites . 500-1400 20-30 180 ]
Hausgemachte Kartoffelecken ! 300-800 18-22 180 J
Hausgemachte Kartoffelwiirfel ! 300-750 12-18 180 J
Rosti 500 20 180 J
Kartoffelgratin 500 30-40 160 J
Fleisch und Gefligel
Steak 100-500 7-15 180 N
Lammkotelett 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Wurst 100-500 8-10 180 N
Gefligelschenkel 300-1000 25 200 J
Héahnchenbrust 100-500 10-15 180 N
Snacks
Samosa 100-400 12-15 200 J
Gefrorene Hihnernuggets 100-700 6-10 200 J
Gefrorene Fischstdbchen 100-400 6-10 200 N
Gefrorene, panierte Késesnacks 100-400 8-12 180 N
Gefilltes Gemiise 100-400 10 180 N
Backen
Kuchen 2 6x50-9x50 15 160
Sandwich 2 Stisck 4-6 180
Croutons 400 6-10 180 N

1= +1 Teelsffel Ol zufigen =

Uberpriifen Sie regelmaBig die Zutaten,
bis sie gar sind oder die gewiinschte

Br&unungsstufe erreicht haben. Die

erforderliche Kochzeit kann kiirzer oder
lénger als in den Rezepten angegeben sein.

2 = Backform verwenden

Um eine léingere Kochzeit zu vermeiden,
sollten die Zutaten nicht zu dick sein.

Die Hohe der Backform oder der Ofenschale

DE/AT/CH

darf die Befillungsgrenze MAX im Korb
nicht iberschreiten.
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@ Rezeptvorschldage

Zutaten
1 Ei
3 Essloffel Pflanzens!
50 g trockene Semmelbrésel
300 g Hahnchenfilets
Pfeffer und Salz (je nach Geschmack)

Zubereitung
Die Hahnchenfilets mit Salz und Pfeffer
wiirzen. 20 Minuten zur Seite stellen.

Produkt auf 200 °C vorheizen.

Das Ei in einer kleinen Schissel verquirlen.

Das Pflanzendl und die trockenen
Semmelbrésel in einer separaten Schissel
mischen, bis die Zutaten knusprig werden.
Die Hahnchenfilets in das verquirlte

Ei dippen. Dann die Hahnchenfilets in

die Krimelmischung eintauchen, bis

die Hahnchenfilets vollstéindig von der
Krimelmischung bedeckt sind.

Die Héhnchenfilets in den Korb |4 | legen.
20 Minuten lang kochen.

18 DE/AT/CH

Zutaten

4 Wiirstchen

4 Hot-Dog-Brétchen
Geriebener Cheddar-Kase
(je nach Geschmack)
(Optional) Ketchup
(Optional) Senf

Zubereitung

Produkt auf 180 °C vorheizen.

Die Wiirsichen in den Korb | 4 | geben.

8 Minuten lang bei 180 °C garen. Die
Wiirstchen aus dem Korb nehmen.

Gekochte Wiirstchen in die Hot-Dog-Brétchen
legen.

Den geriebenen CheddarKése auf die
Wiirstchen und das Hot-Dog-Brétchen geben.
Den Hot Dog wieder in den Korb | 4 | geben.
1 bis 2 Minuten kochen, bis der Kése
geschmolzen ist.

Wenn das Kochen beendet ist, Hot Dog auf
einen Teller legen.

Falls gewiinscht, mit Ketchup und Senf
servieren.



Zutaten

3 Eier

2 Tassen Pilze, gereinigt

1 rote Zwiebel

1 Essloffel Olivensl

3 Essloffel Kase, zerbrockelt
1 Prise Salz

Zubereitung

Eine rote Zwiebel schélen und in 5 mm diinne
Scheiben schneiden. Pilze sdubern; dann in
5 mm diinne Scheiben schneiden.

In einer Pfanne mit Olivens| Zwiebeln und
Pilze unter mittlerer Flamme schwitzen, bis sie
weich sind. Vom Herd nehmen und auf ein
trockenes Kiichentuch legen, um das Gargut
abzukiihlen.

Produkt auf 180 °C vorheizen.

In einer Rihrschiissel 3 Eier aufschlagen.
Griindlich und kréftig verquirlen. Figen Sie
eine Prise Salz hinzu.

In einer hitzebesténdigen Auflaufform die
Innenseite und den Boden mit einer diinnen
Schicht Pfannenspray bestreichen.

Eier in die Auflaufform geben, dann die
Zwiebel-Pilz-Mischung und dann den Kase.
Legen Sie die Auflaufform in den Korb [4].
Kochen Sie das Gargut 20 Minuten lang im
Produkt.

Tipp: 5 bis 8 Minuten vor dem Ende des
Garens: Geben Sie, falls gewiinscht, mehr
Kése auf die Quiche.

Die Quiche ist fertig, wenn man ein Messer
in die Mitte stecken kann und das Messer
sauber herauskommt.

Gewicht der Zutaten: 260 g

Zutaten

6 Hahnchenkeulen

1 Knoblauchzehe

1 Teeloffel Senf

3 Teeloffel Zucker

2 Teelsffel Chilipulver

2 Teeloffel Olivensl

Pfeffer und Salz (je nach Geschmack)

Zubereitung

Produkt auf 200 °C vorheizen.

In einer Schiissel Knoblauch zerdriicken und
mit Zucker, Olivendl, Chilipulver und Senf
vermischen.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Marinade iiber die Hahnchenkeulen reiben.
20 Minuten stehen lassen.

Legen Sie die Héhnchenkeulen in das
Produkt. Kochen Sie sie 10 Minuten lang.
Stellen Sie die Hitze auf 140 °C ein. Kochen
Sie weitere 10 Minuten lang.

Wenn das Kochen beendet ist, legen Sie die
Héahnchenkeulen auf einen Teller.

Gewicht der Zutaten: 400 g
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® Fehlerbehebung

Fehler

Keine Funktion

Gargut zu

roh oder
ungleichméBig
gegart.

Gargut wird
nicht knusprig.

Frische Pommes
Frites werden
nicht gar oder
nicht knusprig.

Pfanne | 5 | lasst

sich nicht in
den Garraum
einsetzen.

Weifler Rauch
steigt aus dem
Produkt hervor.
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Mégliche Ursache

Keine Spannungsversorgung

Zu viel Gargut

Die Gartemperatur ist zu niedrig.

Das Gargut wurde nicht
zwischenzeitlich durchmischt.

Einige Gerichte sollten in
einer herkdmmlichen Fritteuse
zubereitet werden.

Falscher Kartoffeltyp

Kartoffelsticke wurden nach
dem Schneiden nicht abgespiilt.

Kartoffelstiicke wurden nach
dem Spiilen nicht abgetrocknet.

Kartoffelstiicke sind nicht

eingedlt.

Kartoffelstiicke sind zu grof.

Die Pfanne | 5 | wird nicht mittig

gefihrt.

Fett ist in die Pfanne | 5 | getropft

und verdampft.

MaBnahme

Uberpriifen Sie, ob das Produkt angeschlossen ist.

Uberprifen Sie, ob die Steckdose unter Spannung
steht, indem Sie ein anderes Elektrogerét
anschlieBen.

Verbinden Sie das Produkt mit einer anderen
Steckdose.

Verringern Sie die Menge des Garguts und
verteilen Sie dieses gleichmaBig.

Erhdhen Sie die Gartemperatur.

Durchmischen Sie das Gargut zumindest 1x in der
Halfte der Garzeit. Wir empfehlen, das Gargut
nach etwa einem Drittel und nach zwei Dritteln
der angesetzten Garzeit 5 bis 10 Sekunden lang
zu schijtteln. Auf diese Weise erzielen Sie ein
gleichmé&Biges Garergebnis. Wir empfehlen, zur
Erinnerung einen Alarm einzustellen (s. ,Alarm
einstellen”).

Bepinseln Sie die Gerichte vor dem Garvorgang
mit etwas Ol.

Verwenden Sie einen anderen Kartoffeltyp.

Spiilen Sie die Kartoffelsticke nach dem
Schneiden grindlich ab, um die Stérke zu
entfernen.

Trocknen Sie die Kartoffelsticke nach dem Spiilen
grindlich ab (z. B. mit Kiichenpapier).

Bepinseln Sie die Kartoffelstiicke vor dem Garen
mit ein wenig Ol.

Schneiden Sie die Kartoffelstiicke in kleinere oder
diinnere Streifen.

Setzen Sie die Pfanne | 5 | im rechten Winkel zum

Gehduse ein.

Verwenden Sie weniger Ol bei der Vorbereitung
der Gerichte.

Verwenden Sie fettdrmere Gerichte.

Verringern Sie die Temperatur oder die Garzeit.



@ Reinigung und Pflege

@ HINWEIS: Um die Funktionalitét und das Erscheinungsbild des Produkis zu erhalten, empfehlen
wir, es nach jedem Gebrauch sorgféltig zu reinigen.

Teil
Produkt und alle
Zubehorteile
Gehduse

Garraum

Anschlussleitung mit

Bl [l

Netzstecker
Korb
Pfanne

Reinigung
/A WARNUNG! Wahrend der Reinigung oder des Betriebs darf das

Produkt nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.
Produkt nicht unter laufendes Wasser halten.

Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung vom Stromnetz.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, aggressiven Lésungen oder
harten Birsten fir die Reinigung.

Reinigen Sie das Produkt mit einem leicht angefeuchteten Lappen. Bei
Bedarf kdnnen Sie ein mildes Spiilmittel verwenden.

Pfanne und Korb kénnen Sie wie gewdhnliches Geschirr von Hand
spilen: Séubern Sie beide Teile grindlich mit heilem Wasser und
Spilmittel. Halten Sie mit einer Hand vorsichtig das obere Gehduse
des Produkis zuriick. Ziehen Sie mit der anderen Hand am Griff [7],
um Pfanne und Korb heraus zu ziehen.

Falls Schmutz am Korb oder am Boden der Pfanne kleben bleiben
sollte, fillen Sie die Pfanne mit heilem Wasser und etwas Spiilmittel.
Stellen Sie den Korb in die Pfanne und lassen Sie beide Teile etwa
10 Minuten lang einweichen.

Der Korb und die Pfanne sind spilmaschinengeeignet.

Vor der Wiederverwendung und vor der Lagerung: Reiben Sie alle Teile mit einem sauberen Tuch

trocken.

® Entsorgung
Uberprifen Sie das Produkt vor jedem Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Gebrauch auf sichtbare Schaden. Materialien, die Sie iber die 6rilichen

AufBer der gelegentlichen Reinigung ist dieses  Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Produkt wartungsfrei.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
&Y  der Verpackungsmaterialien bei
a der Abfalltrennung, diese sind

Be.wahren Sie do's Produkf. vYéhrend des gekennzeichnet mit Abkirzungen
Nichtgebrauchs in der Originalverpackung () und Nummern (b) mit folgender
auf. Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
Lagern Sie das Produkt an einem trockenen, 20-22: Papier und Pappe / 80-98:
fir Kinder unzugéinglichen Ort. Verbundstoffe.

- Das Produkt und die
@ Verpackungsmaterialien sind recycelbar,
entsorgen Sie diese getrennt fir eine
bessere Abfallbehandlung.
Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.
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Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie Ihr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmiill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich bei lhrer
zustéindigen Verwaltung informieren.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkéaufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht

I =y,

eingeschrdnkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgemé&f benutzt
oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Besch&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den

Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Service
Service Deutschland
Tel.: 08005435111

E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce

@



Warnings and symbolsused .............................. Page

Introduction . ... ... ... Page
Infended Use. . ... . Page
Scopeofdelivery. . ... . Page
Description of parts . ... ...t Page
Technical data . . ..o Page

Safetyinstructions. ... Page

Beforefirstuse.. ... . ... ... ... . ... ... ... Page

Operation. ................ ... Page
Preparation. . . ... Page
Selecting aprogram. . . ... Page
Starting cooking. . .« ..ot Page
Pausing cooking. . . . .. oo Page
Cancelling cooking .. ... Page
Keep warm. ... Page
Delay fimer. . ..t Page
Detaching the basket from the bowl. .. ....... .. ... .. ... Page
Removing the food . . ... ... o Page

Cookingtable ............. ... Page

Recipe suggestions .................... ... ... Page
Crumbed chickentenders. . ...... ... .. . Page
Crispy cheese hot dog . . ... ..o Page
Mushroom, onion and cheese pie . ............ ... ... Page
Spicy chicken . . ... o Page

Troubleshooting. ................... ... Page

Cleaningandcare .............. ... Page
Maintenance . . ... Page
SIOTAGE . o ettt e e Page

Disposal................. . Page

Warranty ... Page

24
24
24
25
25
25
25
30
30
31
31
33
33
33
33
34
34
34
35
36
36
36
37
37
38
39
39
39
39
40

GB/IE 23



Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol with the signal
word “Danger” indicates a hazard with
a high level of risk which, if not avoided,
will result in serious injury or death.

Warning! Burning hazard: This
symbol indicates a hot surface.

WARNING! This symbol with the
signal word “Warning” indicates a
hazard with a medium level of risk
which, if not avoided, could result in
serious injury or death.

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

/'\

NOTE: This symbol with the signal
0 word “Note” provides additional useful

information.

Alternating current/voltage

The basket | 4 | and the bowl [ 5 | are

suitable for the dishwasher.

Never leave children unattended with

!
m packaging materials or the product.

DIGITAL AIR FRYER XXL @ Intended use
This air fryer is intended for preparing foods that
@ Introduction require a high cooking temperature and would

otherwise require deep-frying. The product is

We congratulate you on the purchase of your
intended only for preparing foods.

new product. You have chosen a high quality

product. The instructions for use are part of the The product is designed solely for domestic use. It

product. They contain important information is not intended for commercial use.
concerning safety, use and disposal. Before using

the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on

Use the product in moderate climates only.
Use of the product in tropical climates is not
recommended.

to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.
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Any other use not mentioned in these instructions
may cause a damage to the product or create a
serious risk of injury.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use,
including the packaging material underneath the
bowl and the basket.

Please contact customer service if parts are
missing or damaged.

Digital air fryer XXL
Instruction manual

Before reading, unfold the page containing the
illustrations and familiar yourself with all functions
of the product.

Cable winder
Power cord with plug

l Display (with control panel)

|2 | Basket release (with protective cover)
[3] MAX fill line (inside)

|4 | Basket

15| Bowl

|6 | Cooking chamber

| 7| Handle

E Air vents

19

110

isplay (with control panel)

Menu selection display

Keep warm functioning display
Delay timer functioning display (9
Value display (temperature and timer)
Temperature unit display

Minute unit display

Menu selection display

Q@ button (increase cooking time)
(Q® button (decrease cooking time)
button (alarm)

button (delay timer)

©  button (standby)

Fan functioning display J§

®  button (start/pause)

@®  button (keep warm)

button (menu selection)

8© button (decrease temperature)

SIRI=]

NNNENNNSEEENEENENE

8@ button (increase temperature)

Input voltage 220-240 V~,
50-60 Hz

Protection class I

Output 2150 W

Cooking temperature 60 to 200 °C

Cooking time 1 to 60 minutes

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!
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In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the guarantee claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with
disabilities
A DANGER OF DEATH
AND ACCIDENTS
FOR TODDLERS AND
CHILDREN!

Never leave children unsupervised
with the packaging material. The
packaging material represents a
danger of suffocation. Children
frequently underestimate the
dangers. Keep children away
from the product and packaging
material at all times.
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This product may be used by
children over 8 years of age
and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities if they have been
given supervision or instruction
concerning the safe use of the
product and have understood
the hazards involved.

User cleaning and maintenance
may not be carried out by
children unless they are over

8 years of age and under
supervision.

The product and the power
cord must be kept out of reach
of children below 8 years of
age.

Children shall not play with the
product.

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs are
to be conducted by qualified
personnel only.



AWARNING! Risk of

electric shock! Do not
immerse the product in water or
other liquids. Do not hold the
product under running water.

AWARNING! Risk of

electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and consult your retailer
if the product is damaged.

AWARNING! Risk of

electric shock! Do not set up
the product next to a sink or in
moist areas.

Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

Connect the product only to an
earthed socket-outlet. Always
make sure that the plug is
inserted into the wall socket

properly.

To avoid damaging the power
cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges. Keep
it away from hot surfaces and
open flames as well.

Lay out the power cord in such
a way that no unintentional
pulling or tripping over is
possible.

If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Pull the plug and not the cable
itself to disconnect the product
from the power supply.

Do not wrap the power cord
around the product. Connect
the product to an easily
reachable electrical outlet so
that in case of an emergency
the product can be unplugged
immediately.
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This product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

Do not operate the product
with wet hands. Do not touch
the product with wet hands.

Fire/burn hazard and heat
WARNING! HOT
SURFACE! Keep
children and pets away

from the product while it is in
operation or cooling down. The
accessible parts are hot.

A CAUTION! Burn hazard!
Never touch the inside of the
product while it is operating or
still hot.

A CAUTION! Fire hazard!
Do not place the product in
the vicinity of inflammable
materials (e.g. curtains,
tablecloths).

A CAUTION! Fire hazard!
To prevent overheating, do
not cover the product during
operation.
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A CAUTION! Burn hazard!
Do not use the product with
boiling liquids or hot grease.

A CAUTION! Burn hazard!
During operation hot steam is
released through the air outlet
openings. Keep your hands
and face at a safe distance
from the steam and from the air
outlet openings.

A CAUTION! This product
is not a toy for children!
Children are not aware of
the dangers associated with
handling electrical products.

A CAUTION! Burn hazard!
Hot steam may rise when you
open the product.

If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product from

the power supply. Have the
product checked by a specialist
before continued use.



In the event of a fire, first pull
the plug from the power outlet
or disconnect the product

from the power supply before
taking appropriate firefighting
measures.

Do not cover the product’s air
vents. Make sure the product
has sufficient ventilation. Do not
place the product in a cabinet.
Do not place anything on top
of the product.

Leave at least 10 cm of space
in all directions around the
product to ensure sufficient
ventilation.

Setup instructions

Do not set up the product
directly beneath a socket-outlet.
Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, coal,
etc.).

Always operate the product on
an even, stable, clean, heat-
resistant and clean surface.

Leave the product to cool
before using it in a different
location.

Operation
AFilling the bowl directly

with oil may cause a fire
hazard.

Never touch the inside of the
product while it is operating.
Keep all ingredients in the
basket to prevent any contact
from heating elements.

Never leave the product
unattended while it is in use.
Do not overfill the product.

Do not fill the product above
the MAX fill line [3]. This is
important so that neither the
food nor an inserted container
(e.g. a baking tin) comes in
direct contact with the heating
element.

Do not place more than 1.5 kg
of food and loading (e.g.

baking fin) into the basket [4].
This could damage the product.
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Cleaning and storage ® Before first use
The pl'OCIUCf shall not be Remove all the packaging materials.
. Clean the product (see “Cleaning and care”).
exposed to any dripping or
splashing water.
Disconnect the product from the
power outlet during periods of
disuse and before cleaning.
Refer to the “Cleaning and
care” section for instructions on
how to clean the product.

® Operation

Indicator Status Press (Yes/No) Function
. Press once to activate the
Lights up Yes .
Indicator with circle function. 1 beep sounds.
(button) The corresponding function is
Flashes Yes activated. Press and hold for
3 seconds to cancel the function.
1 beep sounds.
Lights up No The corresponding function is
Menu selection display selected.
The corresponding function is
Flashes No .
activated.
Lights up No Heahng element and fan are
S operating.
Flashes No Only fan is operating.
The corresponding function is
i i
B2/ O Lights up No operating.
@ NOTES: You can remove the bowl [ 5| at any time,
Under the following circumstances the even during cooking.
product switches to standby mode: The heating element and fan switch off
©22)is pressed. when the bowl | 5 | is removed.
No button is pressed for 60 seconds in When the bowl | 5 | is replaced, the product
program selection mode. returns automatically to the previous

operating mode.
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Large amounts of food usually need a longer
cooking time than small amounts of food.
Refer to the “Cooking table” section

which food needs to be shaken during the
cooking process. For even cooking results,
we recommend shaking the food after
approximately one third and two thirds of the
total cooking time. Shake for 5 to 10 seconds
each time.

If you find it difficult to shake, use an aid
(e.g. spoon).

Hint: We highly recommend to use an alarm
as a reminder (see “Setting the alarm”).

To remove the bowl | 5 | and the basket
from the cooking chamber [6], carefully

hold back the upper part of the housing

with one hand. With the other hand, pull

the handle | 7 | to remove the bowl and the
basket.

Always insert the basket | 4 | horizontally and
without pressure into the bowl [5]. You can
hear and feel the locking mechanism click into
place (ill. B).

Do not place more than 1.5 kg of food and
loading (e.g. baking tin) into the basket [4].
This could damage the product.

/\ ATTENTION! Risk of product

damage! Never press the basket
release | 2 | while holding the basket| 4 | and
the bowl | 5 | in the air. The released bowl

would fall to the ground uncontrolled {ill. C).

To engage the basket release [2], first slide
its protective cover forward. Then, press the
basket release (ill. D).

Connect the product to a suitable power
outlet. @ [22] lights up and the value display
shows “---". 1 beep sounds.

Fill the basket | 4 | with your food. Do not fill
above the MAX fill line | 3 | (on the inside of
the basket).

Insert the bowl | 5 | with the filled basket

into the cooking chamber [6].

/\ ATTENTION! Risk of product
damage! Do not pour any liquids (e.g. oil
or water) info the bowl [5]. This could impair

the product’s functionality.

Switch to program selection mode: Press

© [22]. The menu selection display [11]

flashes for 3 seconds and then goes off. The
other indicators light up, except & [12],
and & 23).

The temperature is preset to 180 °C and the
cooking time to 15 minutes.

You can adjust the temperature (with 5 °C
intervals) and the cooking time (with 1 minute
intervals):

Button Function (temperature)
8® Increase temperature (max. 200 °C)

O Decrease temperature (min. 60 °C)

Button Function (time)

@ @ [18] Increase time  (max. 60 minutes)
O Decrease time  (min. 1 minute)
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Selecting a program
You can also select a program that suits your

food.

Press to select one of the programs.
The selected program lights up.

Food

Preset

@ Vegetables

@ Bacon

Chicken
drumstick

@} French fries

L& Chicken
Steak

—@ Shrimps
mBreod

® NOTES:

°C Min.
180 15
160 25
160 15
180 10
200 8
200 25
180 20
200 35
180 15
160 20
180 10

Optimal
quantity

500¢g
6x50g
400 g

200 g
500 g

500 g

1000 g

500 g
600 g

200 g

For better cooking results we recommend to

preheat the product for 3 minutes.

Refer to the “Cooking table” section which
food needs to be shaken during the cooking
process. The cooking table also contains the
suggested minimum/maximum quantity of

different food.
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Setting the alarm
You can set an alarm to remind you to thoroughly
mix the food at set intervals.

Preparation: Make the settings (see “Selecting
a program”).

Activate the alarm: Press .

and are flashing. The alarm is
preset to 5 minutes.

Available intervals: 1 to 30 minutes with

1 minute intervals.

Button Function (time)

CI®) Increase time
O Decrease time (min. 1 minute)

(max. 30 minutes)

After setting the alarm time, it is not necessary
to press any button to reactivate the alarm.
When the cooking starts, the alarm function
starts directly and keeps flashing.

To cancel the alarm, press and hold for

3 seconds.

NOTES:
Cooking is NOT paused while the alarm
sounds. When the alarm sounds, keeps
flashing. The alarm resets and sounds again
after the set interval elapses.
Operation is only paused when you
remove the bowl | 5 | from the cooking
chamber[6].
When you reinsert the bowl [5], cooking
continues automatically.
If the combined weight of the basket [4],
bowl | 5 | and food is too heavy to shake it
thoroughly: Set down the bowl on a heat-
resistant surface and remove the basket

(ill. E).



Once you have made the desired setfings,

press ®[24]. Cooking begins.
NOTES:

During cooking, the following indicators are
active:

38 23] lights up

flashes

The selected menu selection display

flashes.
To cancel all settings and operation, press
and hold for 3 seconds. The product
switches to program selection mode.
During cooking, the display | 1 | toggles
between the set temperature and the
remaining cooking time.
After cooking has ended, the fan continues to
run for 1 minute to cool down the product.
The value display [14] shows the countdown
time (in seconds). @ 22| and J§ (23| are
flashing.
To switch to the program selection mode
during cooling down period, press and hold
@ 22| for 3 seconds.
After the cooling down period has ended, the
product switches to standby mode. A double
beep sounds 5 times.
You can remove the bowl | 5 | at any time and
do not need to wait for the fan to turn off.
All indicators go off and the value display

"

shows “---".

@ NOTES:

The heating element and the timer are off
when cooking is paused. The fan keeps
on running in order to prolong the life
expectancy of the product.
When cooking is paused: If the bowl | 5 | is
removed from the cooking chamber [6], the
fan goes off as well.
When cooking is paused, following settings
cannot be made:

Keep warm

Menu selection

Delay function

Press © [22] during cooking.

After cooking has been cancelled, the fan
continues to run for 1 minute to cool down the
product.

Alternatively, press and hold for

3 seconds to cancel all settings and
operation. The product switches to program
selection mode. The product skips the cool
down function in this case.

Press @) [25| during cooking fo activate the
keep warm function automatically when
cooking ends. @ [25] flashes.

At the beginning, temperature is set to 80 °C
and the time is set to 30 minutes.

Only the time can be adjusted:

Button Function (time)
You can pause cooking e.g. if you wish to change 016 Increase fime  (max. 60 minutes)
a setting.
Pausing cooking (pause mode): Press & [24]. Ol Decrease time  (min. 1 minute)
When cooking is paused, 58 (23] flashes.
Continuing cooking: Press ® [24] again. After setting the keep warm time, it is not
necessary to press any button to reactivate

the keep warm function.
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® [25] flashes during cooking to indicate that
the keep warm function has been activated.
After cooking has ended, the product switches
to keep warm mode automatically.

1 beep sounds.  [12]lights up.

To cancel the activation of keep warm
function, press and hold @ [25| for 3 seconds.
Cancelling keep warm mode: Press @ [22].

The cooking process starts after the

countdown has ended. @ (21| and ) [13] go
off.
36 23] lights up. 1 beep sounds.

The basket | 4 | and the bowl | 5 | can be detached.

This can be helpful to better mix the food or clean
the individual parts.
Remove the bowl | 5 | with the basket | 4 | from
the cooking chamber [6].
Set down the bowl | 5 | on a suitable surface
(even, stable, heat-resistant).
Slide the cover of the basket release
forward.
Press the button of the basket release [2].
Lift the basket | 4 | by the handle | 7| from the
bowl [5].
You should feel and hear the basket | 4 | click
into place when you return it to the bowl [5].

@® NOTE: You can also operate keep warm
mode after cooking has ended.
In program selection mode, press @ [25].
Adjust the keep warm time by pressing
O@[18land @ @19,
® 25| and are flashing.
Press () [24]. The product immediately
switches to keep warm mode. ® and 3¢

light up.

You can start the cooking process after a
countdown.
Make the settings first (see “Selecting a
program”).
Instead of starting the cooking process
immediately, press ©) [21].
and are flashing.
Set the time after which the cooking process
should start.
The delay time is preset to 5 minutes.

We recommend removing the food with a
suitable kitchen utensil (e.g. kitchen tongs).

If you want to shake the food from the

basket [4], first detach it from the bowl [5].
Hot liquid may have gathered in the bow! that
could pour out unintentionally.

Button Function (time)

[OI®) Increase time
[CIO) Decrease time  (min. 1 minute)

(max. 60 minutes)

Press & [24] (0 @ [18] and @ © [19] go
off. ©[13]lights up during countdown.

The remaining time is shown in the value

display [14].
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@ Cooking table

Food Recommended Cooking time Temperature Shake
quantity (g) (mins) (°C) required
Potatoes and fries
Frozen fries (thin) 500-1400 20-30 180 Y
Frozen fries (thick) 500-1400 20-30 180 Y
Home-made fries (8 x 8 mm) ! 500-1400 20-30 180 Y
Home-made potato wedges ! 300-800 18-22 180 Y
Home-made potato cubes ! 300-750 12-18 180 Y
Fried grated potatoes 500 20 180 Y
Potato gratin 500 30-40 160 Y
Meat and pouliry
Steak 100-500 7-15 180 N
Lamb chop 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Sausage 100-500 8-10 180 N
Drumsticks 300-1000 25 200 Y
Chicken breast 100-500 10-15 180 N
Snacks
Samosas 100-400 12-15 200 Y
Frozen chicken nuggets 100-700 6-10 200
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200
EL‘;Z; E;Z‘l‘i:'”mbed 100-400 8-12 180 N
Stuffed vegetables 100-400 10 180 N
Baking
Cake 2 6x50-9x50 15 160 N
Sandwich 2 sets 4-6 180 N
Croutons 400 6-10 180 N
' = add +V%2 teaspoon of oil - 2 = yse baking tin

Regularly check the ingredients until they

are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time
may be actually shorter or longer than stated
in the recipes.

To avoid a prolonged cooking time, the
ingredients should not be too thick.

The height of the baking tin or the oven dish
must not exceed the MAX fill line | 3| inside
the basket [4].
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@ Recipe suggestions

Ingredients
1 egg
3 tablespoon vegetable oil
50 g dry bread crumbs
300 g chicken tenders
Pepper and salt (depending on how rich a
flavour you like)

Preparation
Season the chicken tenders with salt and
pepper. Set aside for 20 minutes.
Preheat the product to 200 °C.
Whisk the egg in a small bowl.
Mix the vegetable oil and the dry bread
crumbs in a separate bowl until the
ingredients become crispy.
Dip the chicken tenders in the whisked egg.
Then dip the chicken tenders in the crumb
mixture until the chicken tenders are fully
covered by the crumb mixture.

Place the chicken tenders into the basket [4].

Cook for 20 minutes.
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Ingredients

4 sausages

4 hot dog buns

Shredded cheddar cheese (depending on
how rich a flavour you like)

(Optional) Ketchup

(Optional) Mustard

Preparation

Preheat the product to 180 °C.

Place the sausages in the basket [4]. Cook for
8 minutes at 180 °C. Remove the sausages
from the basket.

Place the cooked sausages inside the hot dog
buns.

Add the shredded cheddar cheese on
sausages and hot dog buns.

Place the hot dog into the basket | 4 | again.
Cook for 1 to 2 minutes until the cheese has
melted.

When cooking is completed, place the hot
dog on a dish.

Optional: Serve with ketchup and mustard.



Ingredients

3 eggs

2 cups mushrooms, cleaned

1 red onion

1 tablespoon olive oil

3 tablespoons cheese, crumbled
1 pinch salt

Preparation

Peel and slice a red onion into 5 mm thin
slices. Clean mushrooms; then cut into 5 mm
thin slices.

In a sauté bowl with olive oil, sweat onions
and mushrooms under a medium flame until
tender. Remove from heat and place on a dry
kitchen towel to cool.

Preheat the product to 180 °C.

In a mixing bowl crack 3 eggs. Whisk
thoroughly and vigorously. Add a pinch of
salt.

In a heat-resistant baking dish, coat the inside
and bottom with a light coating of bow!
spray.

Pour eggs into the baking dish, then the onion
and mushroom mixture and then the cheese.
Place the baking dish in the basket[4] and
cook in the product for 20 minutes.

Hint: 5 to 8 minutes before the cooking is
done: Add more cheese on the top of the pie,
if desired.

The pie is done when you can stick a knife
into the middle, and the knife comes out
clean.

Weight of ingredients: 260 g

Ingredients

6 chicken drumsticks

1 garlic clove

1 teaspoon mustard

3 teaspoons sugar

2 teaspoons chilli powder

2 teaspoons olive oil

Pepper and salt (depending on how rich a
flavour you like)

Preparation

Preheat the product to 200 °C.

In a bowl, crush the garlic and mix with sugar,
olive oil, chilli powder, and mustard.

Season with salt and pepper.

Rub the marinade over the drumsticks and
leave for 20 minutes.

Place the drumsticks in the product and cook
for 10 minutes.

Adjust heat to 140 °C and cook for an
additional 10 minutes.

When cooking is completed, put the
drumsticks on dish to serve.

Weight of ingredients: 400 g
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@ Troubleshooting

Error

Not functioning.

Food too raw or unevenly
cooked.

The food is not crispy.

French fries are not cooked
or crispy.

The bowl | 5 | will not insert

into the cooking chamber.

White smoke rises
continuously from the
product.
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Possible cause
No power supply.

Too much food.

The cooking temperature is too
low.

The food was not mixed at
intervals.

Some meals are traditionally
prepared in a deep fryer.

Wrong type of potato.

Fries were not rinsed after
cutting.

Fries were not dried after
rinsing.

Fries were not coated in oil.

Fries are too large.

The bowl | 5 | was not inserted in
the middle.

Grease has dripped into the
bowl | 5 | and is vaporizing.

Solution
Make sure the product is plugged in.
Make sure the power outlet is supplied

with voltage by plugging in another
electrical device.

Plug the product into another power
outlet.

Reduce the amount of food and spread
evenly.

Increase the cooking temperature.

Mix the food well at least T x in the

first half of cooking. For even cooking
results, we recommend shaking the food
after approximately one third and two
thirds of the total cooking time. Shake
for 5 to 10 seconds each time. We
highly recommend to use a alarm as a
reminder (see “Setting the alarm”).

Dab these foods with oil before cooking.

Use another type of potato.

Thoroughly rinse the fries after cutting to
remove any starch.

Dry the fries after rinsing (e.g. with
paper towels).

Dab the fries with a little oil before
cooking.

Cut the fries into smaller or thinner fries.

Insert the bowl | 5 | at a right angle to the

housing.
Use less oil when preparing your meals.
Prepare meals with less fat.

Decrease the temperature or cooking
time.



@ Cleaning and care

@ NOTE: To maintain the product’s functionality and appearance, it should be cleaned thoroughly

after each use.

Part Cleaning
Product and all /A WARNING! Do not immerse the product in water or other liquids

accessories
Housing

Cooking chamber  [6]

Power cord with

plug

Basket

] [~]

Bowl

while cleaning or operating it. Do not hold the product under
running water.

Always disconnect the product from the power supply before
cleaning.

Do not use any abrasive, aggressive cleaners or hard brushes to
clean the product.

Clean the product with a slightly damp cloth. You can use a little dish
soap if necessary.

Clean the bowl and the basket by hand like normal dishes: Clean
both parts thoroughly with hot water and dish soap. Carefully hold
back the upper product housing with one hand. Pull the handle
with the other hand to remove the bowl and the basket.

If there is any residue stuck to the basket or to the floor of the bowl,
fill the bowl with hot water and some dish soap. Set the basket in the
bowl and let both soak for approx. 10 minutes.

The bowl and the basket are dishwasher-safe.

Before continued use and storage: Rub all parts dry with a clean cloth.

® Disposal

Before each use check the product for any The packaging is made entirely of recyclable

visible damage.

materials, which you may dispose of at local

Apart from the occasional cleaning, the recycling facilities.

product is maintenance-free.

When not in use, store the product in its

original packaging.

L,) materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and

N Observe the marking of the packaging
b
a

Store the product in a dry, secure location fibreboard / 80-98: composite

away from children.

materials.
- The product and packaging materials

@’. are recyclable, dispose of it separately

for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

o  Contact your local refuse disposal

authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.
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To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and

12

their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. Should this product show any
fault in materials or manufacture within 3 years
from the date of purchase, we will repair or
replace it - at our choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of
purchase. Please keep the original sales receipt

in a safe location. This document is required as
your proof of purchase. This warranty becomes
void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the rating plate,
an engraving, on the front page of the instructions
for use (bottom left), or as a sticker on the rear or
bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone
or by e-mail.

You can return a defective product to us free

of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

Service
Service Great Britain
Tel.: 08000569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur 'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n’est pas évitée.

Avertissement ! Risque de
brulures : Ce symbole indique une
surface chaude.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n'est pas

/"\

évitée.

Convient pour les aliments. Ce produit
n'a aucune influence négative sur le
goit ou l'odeur.

REMARQUE : Ce symbole avec
ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

()

Courant alternatif/tension alternative

Ne laissez jamais des enfants sans
surveillance avec les matériaux
d'emballage et le produit.

\]Ili!\

Le panier | 4 | et le récipient de
cuisson | 5 | vont au lave-vaisselle.

FRITEUSE A AIR CHAUD
NUMERIQUE XXL

® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Le mode d’emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des indications
importantes pour la sécurité, I'utilisation et la
mise au rebut. Veuillez lire consciencieusement
toutes les indications d'utilisation et de sécurité
du produit. Ce produit doit uniquement &tre
utilisé conformément aux instructions et dans

les domaines d‘application spécifiés. Lors d'une
cession 4 fiers, veuillez également remettre tous
les documents.
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@® Utilisation conforme

Cette friteuse & air chaud convient & la
préparation d'aliments qui nécessitent une
température de cuisson élevée ou qui devraient
étre frits. Le produit sert exclusivement & préparer
des produits alimentaires.

Le produit est congu exclusivement pour une
utilisation domestique. Une utilisation commerciale
n'est pas prévue.

N'utilisez le produit que sous des conditions
climatiques modérées. L'utilisation dans des zones
climatiques tropicales n'est pas recommandée.



Des applications et utilisations, qui ne sont pas
décrites dans les instructions du mode d'emploi,
peuvent causer des dommages au produit et
provoquer des blessures graves.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

Contrdlez l'exhaustivité des piéces livrées aprés
avoir déballé le produit et vérifiez I'état parfait
de toutes les pigces. Avant toute utilisation, retirez
tous les matériaux d'emballage, y compris les
emballages sous le récipient de cuisson et sous le
panier.

Veuillez vous adresser & notre service aprés-vente,
si des piéces manquent ou sont endommagées.

Friteuse & air chaud numérique XXL
Mode d'emploi

Avant de lire, dépliez la page attenante avec
les illustrations. Familiarisez-vous avec toutes les
fonctions du produit.

l Afficheur (avec panneau de commande)

12| Déverrouillage du panier (avec couvercle
protecteur)

Limite de remplissage MAX (& l'intérieur)
Panier

Récipient de cuisson

Compartiment de cuisson

Poignée

Fentes d'aération

Enrouleur de cordon

3]
4]
15|
16
7]
18]
9]

0| Cordon d'alimentation avec fiche de secteur

icheur (avec panneau de commande)
Affichage de la sélection des menus
Indicateur de maintien au chaud #
Indicateur de programmation de
temporisation @

Indicateur numérique (Température et temps
de cuisson)

Indicateur de l'unité de température
Indicateur en minutes

Affichage de la sélection des menus

2 EREEER

[18] Touche Q@ (Prolonger le temps de cuisson)
[19] Touche (9 ® (Raccourcir le temps de
cuisson)

20| Touche & (Sonnerie d'alerte)

21| Touche © (Programmation de temporisation)
22] Touche @ (Veille)

23| Indicateur du ventilateur 38

24| Touche ® (Démarrage/pause)

25| Touche ® (Maintien au chaud)

26| Touche (&) (Sélection des menus)

27) Touche & © (Diminuer la température)

28] Touche § @ (Augmenter la température)

Tension d'entrée 220-240V~,
50-60 Hz

Classe de protection |

Alimentation 2150 W

Température de

cuisson 604200 °C

Temps de cuisson 1 & 60 minutes

A Consignes de sécurité

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION DU

PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE
ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ L'ENSEMBLE
DES DOCUMENTS
CONCERNANT LE PRODUIT
LORSQUE VOUS LE DONNEZ A
UN TIERS !
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Tout dommage résultant du non-
respect des instructions contenues
dans le mode d’emploi entraine la
suppression de la garantie | Toute
responsabilité est déclinée pour
les dommages consécutifs | Nous
déclinons toute responsabilité
pour d'éventuels dommages aux
biens et aux personnes dus & une
manipulation non-conforme ou

au non-respect des consignes de
sécurité |

Enfants et personnes
atteintes d'un handicap

/A AVERTISSEMENT !

% RISQUE MORTEL ET

D'ACCIDENT POUR

LES NOURRISSONS

ET LES ENFANTS !
Priére de ne jamais laisser les
enfants sans surveillance avec
les matériaux d'emballage.
Les matériaux d'emballage
représentent un risque d'asphyxie.
Les enfants sous-estiment souvent
les dangers. Maintenez toujours
les enfants hors de la portée des
matériaux d'emballage et du
produit.
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Ce produit peut étre utilisé

par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales limitées
ou ayant une expérience et

des connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés

ou s'ils ont recu des instructions
concernant ['utilisation en

toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.

Le nettoyage et l'entretien
réalisables par |'vtilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants, & moins qu'ils aient
8 ans ou plus et qu'ils soient
surveillés.

Le produit et son cordon
d'alimentation doivent étre
tenus hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec le produit.

Sécurité électrique

A DANGER ! Risque
d'électrocution ! N'essayez
pas de réparer le produit
par vous-méme. En cas
de dysfonctionnement, les
réparations doivent étre
effectuées par de la main
d'ceuvre qualifige.



A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution ! || est
interdit de plonger le produit
dans de l'eau ou tout autre
liquide. Priére de ne pas
maintenir le produit sous l'eau
courante.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution ! N'utilisez
aucun produit endommagé.
Débranchez le produit du
réseau électrique et adressez-
vous & votre commercant s'il est
endommagé.

/A AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution ! Ne posi-
tionnez pas le produit & cété
d'un évier ou dans des endroits
humides.

Assurez-vous avant le
branchement sur l'alimentation
électrique que la tension

et l'intensité du courant
correspondent bien aux
indications de |'étiquette
signalétique du produit.

Ne branchez le produit que sur
une prise de courant mise & la
terre. Assurez-vous que la fiche
de secteur soit correctement
branchée.

Afin d'éviter tout
endommagement du cordon
d’alimentation, il est interdit de
le coincer, de le plier ou de

le faire passer sur des arétes
vives. Maintenezle aussi &
I'écart de surfaces chaudes et
de flammes.

Positionnez le cordon
d'alimentation de telle sorte
que personne ne puisse le firer
par inadvertance ou trébucher
dessus.

Si le cordon d'alimentation de
ce produit est endommags, il
doit étre remplacé soit par le
fabricant ou par son service
apres-vente soit par une main
d'ceuvre qualifiée afin d'éviter
tout danger.

Lorsque vous débranchez le
produit du réseau électrique,
tirez sur la fiche de secteur

et non pas sur le cordon
d'alimentation.

N'enroulez pas le cordon
d'alimentation autour du
produit. Branchez le produit sur
une prise de courant facilement
accessible, afin que vous
puissiez en cas d'urgence le
débrancher immédiatement du
réseau électrique.
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Le produit n'est pas prévu pour
étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systéme de
télécommande séparé.
N'utilisez pas le produit avec
des mains humides. Il est
interdit de toucher le produit
avec les mains mouillées.

Risque d'incendie/de
brilures et dégagement de
chaleur

AVERTISSEMENT !

Surface chaude !

Tenez les enfants et les
animaux hors de la portée du
produit pendant son
fonctionnement ou lors de son
refroidissement. Les piéces
accessibles sont chaudes.

A PRUDENCE ! Risque de
brilures ! Ne touchez jamais
l'intérieur du produit lorsqu'il est
en fonctionnement ou encore

chaud.

A PRUDENCE ! Risque
d'incendie ! Ne placez
pas le produit & proximité de
matériaux inflammables (tels
que des rideaux, des nappes).

APRUDENCE ! Risque
d'incendie ! Pour éviter une
surchauffe, le produit ne doit
pas étre couvert durant son
fonctionnement.
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APRUDENCE ! Risque de
brilures ! N'utilisez pas
le produit avec des liquides
bovillants ou de la graisse
chaude.

A PRUDENCE ! Risque de
brilures ! De la vapeur
chaude s'échappe des
fentes d'aération durant le
fonctionnement. Tenez les
mains et le visage hors de
portée de la vapeur et des
fentes d'aération.

APRUDENCE ! Ce produit
n’est pas un jouet pour
les enfants ! Les enfants
ne sont pas conscients des
dangers lors de ['utilisation
d'appareils électriques.

APRUDENCE! Risque de
brolures ! Lors de I'ouverture,
assurez-vous que la vapeur
chaude puisse monter.

Si de la fumée ou des bruits
inhabituels apparaisse(nt),
débranchez immédiatement le
produit du réseau électrique.
Faites contrdler le produit par
un technicien, avant de le
réutiliser.



En cas d'incendie, débranchez
d'abord la fiche de la prise

de courant ou coupez
I'alimentation électrique arrivant
au produit avant d'entreprendre
d'autres mesures appropriées
pour combattre le feu.

Ne couvrez jamais les fentes
d’aération du produit. Veillez

& avoir une aération suffisante.
Ne placez pas le produit dans
un placard.

Ne placez aucun objet sur le
produit.

Laissez au moins une distance
de 10 cm tout autour du
produit afin de garantir une
aération suffisante.

Remarques sur le
positionnement

Le produit ne doit pas étre
placé directement sous une
prise électrique murale.

Ne posez pas le produit sur des
sources de chaleur (bouches de
gaz, plaques électriques, poéle
a charbon, etc.).

Faites toujours fonctionner le
produit sur une surface plane,
stable, propre, résistante & la
chaleur et séche.

Laissez toujours refroidir le
produit avant de le bouger.

Fonctionnement
A Si vous remplissez

directement le récipient
de cuisson avec de

I'huile, il existe un risque
d'incendie.

Ne touchez jamais l'intérieur

du produit lorsqu'il est en
fonctionnement.

Laissez tous les ingrédients
dans le panier afin d'éviter

tout contact avec la résistance
chauffante.

Ne laissez jamais le produit
sans surveillance pendant qu'il
est en cours d'utilisation.

Ne faites par déborder le
produit. Remplissez le produit
uniquement jusqu'a la limite de
remplissage MAX [3] Ceci

est important pour que ni les
aliments ni un récipient inséré
(par ex. un moule) n'entrent en
contact direct avec la résistance
chauffante.

Ne mettez pas plus de 1,5 kg
d'aliments et d'ustensiles de
cuisson (par exemple, un plat
en métal) dans le ponier
Cela pourrait endommager le
produit.
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® Avant la premiére utilisation

Nettoyage et rangement
Le produit ne doit pas étre
exposé aux égouttements et
projections d'eau.
Débranchez le produit du
réseau électrique lorsque vous
ne |'vtilisez pas et avant le
nettoyage.

Remarques sur le nettoyage
du produit : voir le chapitre
« Nettoyage et entretien ».

Retirez tous les matériaux d'emballage.
Nettoyez le produit (voir « Nettoyage et
entretien »).

@® Fonctionnement

Appuyer

Indicateur Etat . Fonction
(oui/non)
Allumé Oui Appuyer une fois pour activer la
Indicateur avec cercle fonction. 1 signal sonore retentit.
(fouche) La fonction correspondante

9 EmeEE |
Clignote Oui

est activée. Maintenir appuyé
3 secondes pour interrompre la
fonction. 1 signal sonore retentit.

La fonction correspondante
est sélectionnée.

Affichage de la Allumé Non

sélection des menus

Clignote Non

La fonction correspondante
est activée.

, La résistance chauffante et le
Allumé Non " foncti
e ventilateur fonctionnent.

Clignote Non Seul le ventilateur fonctionne.

ﬁ/@ Allumé Non

La fonction correspondante
est en marche.

@® REMARQUES :

Vous pouvez enlever le récipient de

Le produit passe en mode veille selon les
opérations suivantes :
© 22 est pressé.
Aucune touche n'a été enfoncée pendant
60 secondes en mode de sélection de
programmes.
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cuisson a tout moment, mais aussi
pendant le processus de cuisson.
Si le récipient de cuisson | 5 | est enlevé,
la résistance chauffante et le ventilateur
s'éteignent.
Lorsque le récipient de cuisson
est réinstallé, le produit continue
automatiquement dans le mode de
fonctionnement précédent.



De grandes quantités d'aliments nécessitent
généralement un temps de cuisson légérement
plus long, et les petites quantités, un temps
plus court.

Lisez au chapitre du « Tableau de cuisson »,
quels aliments devraient étre secoués durant
la cuisson. Nous recommandons de secouer
les aliments & environ un tiers du temps

de cuisson et aux deux tiers pendant 5 &

10 secondes. Vous obtenez de cette maniére
un résultat uniforme.

Si secouer vous est difficile, utilisez donc

un ustensile pour vous aider (par ex. une
cuillére).

Conseil : Nous vous recommandons de régler
une sonnerie pour vous alerter (voir « Réglage
de la sonnerie d'alerte »).

Pour enlever le récipient de cuisson |5 | et le
panier [4] du compartiment de cuisson [6],
maintenez prudemment la partie supérieure
de la carcasse du produit d'une main. Tirez la
poignée | 7 | avec |'autre main afin d'enlever le
récipient de cuisson et le panier.

Placez le panier | 4 | toujours horizontalement
et sans exercer de pression sur le récipient de
cuisson [5]. La fermeture doit s’enclencher de
maniére audible et étre aussi ressenti (ill. B).
Ne mettez pas plus de 1,5 kg d'aliments et
d'ustensiles de cuisson (par exemple, un plat
en métal) dans le panier [4]. Cela pourrait

endommager le produit.

/\ ATTENTION ! Risque de dommages
au produit ! N'appuyez jamais sur le
déverrovillage du panier| 2 | lorsque vous
tenez en |'air le panier | 4 | et le récipient de
cuisson . Le récipient de cuisson serait
libéré et tomberait de maniére incontrélable
(ill. C).

Pour actionner le déverrouillage du

panier [2], poussez d'abord son couvercle
profecteur vers l'avant. Ensuite, appuyez sur le
déverrovillage du panier (ill. D).

Branchez le produit sur une prise de courant
compatible. @ 22| s'allume et lindicateur
numérique |14] affiche « --- ». 1 signal
sonore retentit.

Remplissez le panier | 4 | avec l'aliment

4 cuire. Ne dépassez pas la limite de
remplissage MAX |3 | (repére & l'intérieur du
panier).

Placez le récipient de cuisson | 5 | avec le
panier | 4 | rempli dans le compartiment de
cuisson |6 |.

/\ ATTENTION ! Risque de dommages
au produit ! Ne remplissez jamais le
récipient de cuisson | 5 | de liquides (par ex.
huile ou eau). Cela pourrait porter atteinte au
fonctionnement du produit.

Basculer dans le mode de sélection de
programmes : Appuyez sur @ [22]. L'affichage
de la sélection des menus clignote

pendant 3 secondes et s'éteint ensuite. Les
autres indicateurs sont allumés, exception
faite des % [12], © [13] et 35 23].

Au début, la température est préréglée

sur 180 °C et le temps de cuisson sur

15 minutes.

La température (en intervalle de 5 °C) et le
temps de cuisson (en intervalle de 1 minute)
peuvent étre ajustés :

Touche Fonction (température)
8® Augmenter la (200 minutes

température maxi)

& ®|27] Diminuer la température (60 °C mini)

Touche Fonction (temps de cuisson)
CI®) Prolonger le

temps

OIO) Raccourcir le

temps

(60 minutes maxi)

(1 minute mini)
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Sélection d'un programme

Selon l'aliment & cuire, vous pouvez sélectionner

un programme approprié.
Appuyez sur pour passer d'un

programme & l'autre. Le programme

sélectionné s'allume.

Aliment @ cuire °C  Min. Quantité

optimale

Préréglage 180 15 -

& Poisson 160 25 500¢g
@ Gateau 160 15 6x50¢g
@ Légumes 180 10 400 g
& Bacon 200 8 200 g
Q, Cuisse de poulet 200 25 500 g
@} Frites 180 20 500 g
L2 Poulet 200 35 1000 g
Steak 180 15 500 g
i% Crevettes 160 20 600 g
[ 3pain 180 10 200g

@® REMARQUES :
Pour de meilleurs résultats de cuisson, nous
recommandons de préchauffer le produit
pendant 3 minutes.
Lisez au chapitre du « Tableau de cuisson »,

quels aliments devraient étre secoués durant

la cuisson. Le tableau de cuisson contient

aussi des indications sur la quantité minimale/

maximale recommandée pour différents
produits alimentaires.
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O® Raccourcir le

Réglage de la sonnerie d'alerte
Vous pouvez régler une sonnerie d'alerte qui vous
rappellera de mélanger les aliments & intervalles.

Préparation : Effectuez les réglages (voir
« Sélection d'un programme »).
Activation de la sonnerie d'alerte : Appuyez

sur ®[20].

et clignotent. La sonnerie
d'alerte est préréglée sur 5 minutes.
Intervalles & sélectionner : De 1 & 30 minutes
(par palier de chacun 1 minute).

Touche Fonction (temps de cuisson)

O® Prolonger le

(30 minutes maxi)
temps

(1 minute mini)
temps

Aprés avoir réglé la durée de la sonnerie
d'alerte, aucune touche ne doit étre pressée
pour réactiver l'alerte.

Lorsque le processus de cuisson commence,
la fonction d'alerte démarre également et

continue & clignoter.

Pour annuler l'alerte, maintenez la touche

enfoncée pendant 3 secondes.
REMARQUES :

Lorsque la sonnerie d'alerte refentit, le
processus de cuisson n'est PAS interrompu.
Tandis que la sonnerie retentit,
clignote. Le réglage de l'alerte redémarre et
la sonnerie retentit & l'expiration du prochain
intervalle.
Le fonctionnement est seulement
interrompu, si le récipient de cuisson | 5 | est
enlevé du compartiment de cuisson [6].
Dés que vous remettez le récipient de
cuisson [5], le processus de cuisson est
relancé automatiquement.
Si le poids combiné du panier [4],
du récipient de cuisson | 5 | et de 'aliment
s'avérait étre trop lourd pour le mélanger :
Placez le récipient de cuisson sur une surface
résistante & la chaleur et enlevez le panier

(ill. E).



Si vous avez entrepris tous les réglages

souhaités, appuyez sur . Le processus

de cuisson commence.

REMARQUES :
Durant la cuisson, les affichages et indicateurs
suivants sont actifs :

35 23] s'allume
clignote

L'affichage de la sélection des menus ®

[17], qui a été choisi, clignote.
Pour annuler tous les réglages et interrompre
le fonctionnement, maintenez la touche
@) [26] enfoncée pendant 3 secondes. Le
produit bascule dans le mode de sélection de
programmes.
Pendant la cuisson, l'afficheur | 1 |indique
alternativement la température réglée et le
temps de cuisson restant.
Une fois que le processus de cuisson est
terming, le ventilateur continue a refroidir le
produit pendant encore 1 minute.
L'indicateur numérique |14] décompte le
temps restant (en secondes). @ [22] et 3§
clignotent.
Pour passer a l'affichage de la sélection
des menus pendant le processus de
refroidissement, maintenez la touche @
enfoncée pendant 3 secondes.
Une fois le processus de refroidissement
terminé, le produit passe en mode veille. Un
double bip retentit 5 fois.
Vous pouvez enlever le récipient de
cuisson & tout moment ; vous n'avez pas
besoin d'attendre que le ventilateur se soit
éteint.
Tous les affichages et indicateurs s'éteignent
et lindicateur numérique 14| indique « - -~ ».

Vous pouvez interrompre le processus de cuisson
afin de par ex. modifier les réglages effectués.

Interrompre un processus de cuisson (mode
pause) : Appuyez sur &) [24].

Si le processus de cuisson est interrompu,

35 23] clignote.

Continuer le processus de cuisson : Appuyez

sur encore une fois.
REMARQUES :

La résistance et la minuterie s'arrétent, si
le processus de cuisson est interrompu.
Cependant, le ventilateur continue & tourner,
pour prolonger la durée de vie du produit.
Si le processus de cuisson est interrompu :
Si le récipient de cuisson | 5 | est enlevé du
compartiment de cuisson [6], le ventilateur
s'arréte lui aussi.
Si le processus de cuisson est inferrompy,
les réglages suivants ne peuvent pas étre
entrepris :

Maintenir au chaud

Sélection de menus

Fonction de temporisation

Pendant le processus de cuisson, appuyez sur
Ok2

Une fois que le processus de cuisson est
interrompu, le ventilateur continue & refroidir
le produit pendant encore 1 minute.
Alternativement, vous pouvez annuler tous les
réglages et interrompre le fonctionnement,

en maintenant la touche enfoncée
pendant 3 secondes. Le produit bascule dans
le mode de sélection de programmes. Dans
ce cas, le produit ne réalise pas la fonction de
refroidissement.
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Pendant le processus de cuisson, appuyez

sur @ [25] pour démarrer automatiquement Vous pouvez lancer le processus de cuisson aprés
la fonction de maintien au chaud & la fin du un compte & rebours.
processus de cuisson. @ [25] clignote. Effectuez d'abord les réglages
Au début, la température est préréglée sur (voir « Programmer un processus de
80 °C et le temps de cuisson sur 30 minutes. cuisson »).
Seul le temps peut étre ajusté : Au lieu de démarrer directement le processus
R . de cuisson, appuyez sur ©) [21].
Touche Fonction (temps de cuisson) @[]t clignotent
Q® Prolonger le (60 minutes maxi) Réglez la durée qui permettra le démarrage
temps du processus de cuisson aprés son
[CIO) Raccourcirle (1 minute mini) écoulement.
temps La sonnerie d'alerte est préréglée sur
5 minutes.

Aprés avoir réglé le temps de maintien au . .
chaud, aucune touche ne doit étre & nouveau Touche Fonction (temps de cuisson)
enfoncée pour activer la fonction de maintien Q® Prolonger le (60 minutes maxi)
au chaud. temps

Pendant le processus de cuisson, &) ol Raccourcirle (1 minute mini)

clignote pour indiquer que la fonction de
maintien au chaud a ét¢ activée.

Une fois le processus de cuisson terminé, le Appuyez sur ®[24] Q @ [18) et Q@

temps

produit passe automatiquement en mode de s'éteignent. Pendant le compte & rebours,
maintien au chaud. ® [13] s'allume. Le temps restant est affiché
1 signal sonore retentit. & [12] s'allume. par l'indicateur numérique ,

Pour interrompre l'activation du mode de
maintien au chaud, maintenez la touche
@ [25] enfoncée pendant 3 secondes.

Interrompre le mode de maintien au chaud :

Appuyez sur © .

® REMARQUE : Vous pouvez également
activer le mode de maintien au chaud aprés
la fin du processus de cuisson.
Dans le mode de sélection des menus,
appuyez sur @ [25]
Réglez le temps de maintien au chaud en
appuyant sur O® et (O® .
@ et clignotent. Appuyez
sur ®[24]. Le produit bascule alors

immédiatement vers le mode de maintien au

chaud. 8 (12| et 38 [23] s’allument.

52 FR/BE



Une fois le compte & rebours écoulg, le

processus de cuisson démarre. et(®
s'éteignent.

38 (23] s'allume. 1 signal sonore refentit.

Le panier | 4 | et le récipient de cuisson

peuvent étre détachés |'un de 'autre. Cela

peut étre utile, afin de pouvoir mieux mélanger

I'aliment ou pour nettoyer les piéces.
Enlevez le récipient de cuisson | 5 | avec le
panier [4] du compartiment de cuisson [6].
Placez le récipient de cuisson | 5 | sur une
surface appropriée (plane, stable, résistante

& la chaleur).

Poussez le couvercle du déverrouillage du
panier | 2 | vers ['avant.
Appuyez sur la touche

de déverrouillage du panier [2]
Otez le panie du récipient de cuisson
par la poignée | 7 |.
Lorsque vous replacez le panier| 4 | dans le
récipient de cuisson | 5|, 'enclenchement doit
étre nettement audible et perceptible.

Nous vous recommandons d'enlever ['aliment
avec des ustensiles de cuisine appropriés
(par ex. une pince de service).

Si vous souhaitez vider le panier | 4 | de ses
aliments, détachez-le d'abord du récipient
de cuisson [5]. Des liquides chauds peuvent
s'étre accumulés dans le récipient de cuisson
et pourraient couler de maniére incontrélée.
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® Tableau de cuisson

Aliments Quantité Temps de Température  Besoin de
recommandée cuisson (°C) secouer
(g)  (min)
Pommes de terre et frites
Frites surgelées (fines) 500-1400 20-30 180 O
Frites surgelées (grosses) 500-1400 20-30 180 @)
Frites faites maison (8 x 8 mm) ! 500-1400 20-30 180 O
Quartiers de pommes de terre ! 300-800 18-22 180 @)
Dés de pommes de terre ! 300-750 12-18 180 O
Rosti 500 20 180 O
Gratin dauphinois 500 30-40 160 (@)
Viande et volaille
Steak 100-500 7-15 180 N
Céotelette d'agneau 100-500 10-14 180 N
Bifteck haché 100-500 7-14 180 N
Saucisse 100-500 8-10 180 N
Cuisse de volaille 300-1000 25 200 o
Blanc de poulet 100-500 10-15 180 N
Snacks
Samosa 100-400 12-15 200 O
Nuggets de poulet surgelés 100-700 6-10 200 (@)
Bétonnets de poisson surgelés 100-400 6-10 200 N
Snacks au fromage panés, surgelés 100-400 8-12 180 N
Légumes farcis 100-400 10 180 N
Pétisserie
Gateau 2 6x50-9x50 15 160 N
Sandwich 2 morceaux 4-6 180 N
Croutons 400 6-10 180 N

V= +V; cuillére & café dhuile & ajouter =

Vérifiez réguliérement les ingrédients jusqu'a
ce qu'ils soient cuits ou aient atteint le niveau
de brunissage souhaité. Le temps de cuisson
requis peut étre plus court ou plus long que

celui indiqué dans les recettes.
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2 = ytiliser un moule

Pour éviter un temps de cuisson plus long, les
ingrédients ne doivent pas étre trop épais.

La hauteur du moule ou du plat ne doit pas
dépasser la limite de remplissage MAX
dans le panier [4].



® Propositions de recettes

Ingrédients

1 ceuf

3 cuilléres & soupe d'huile végétale
50 g de chapelure bien séche
300 g de blancs de poulet

Poivre et sel (selon votre goit)

Préparation

Assaisonner les blancs de poulet avec du sel
et du poivre. Réserver pendant 20 minutes.
Préchauffer le produit & 200 °C.

Fouetter I'ceuf dans un petit bol.

Mélanger I'huile végétale et la chapelure
séche dans un autre bol jusqu'a ce que les
ingrédients deviennent croustillants.

Plonger les blancs de poulet dans I'ceuf battu.
Placer ensuite les blancs de poulet dans le
mélange de chapelure, retourner jusqu'a

ce qu'ils soient complétement recouverts de
chapelure.

Placer les blancs de poulet dans le panier[4].

Cuire 20 minutes.

Ingrédients

4 saucisses

4 pains & Hot Dog

Fromage cheddar répé (selon le goit)
(Facultatif) Ketchup

(Facultatif) moutarde

Préparation

Préchauffer le produit & 180 °C.

Mettre les saucisses dans le panier [4]. Cuire
8 minutes & 180 °C. Enlever les saucisses du
panier.

Placer les saucisses cuites dans les pains &
hot dog.

Mettre le fromage cheddar répé sur les
saucisses et le pain & hot dog.

Remettre le hot dog dans le panier[4]. Cuire
1 & 2 minutes jusqu'a ce que le fromage soit
fondu.

Lorsque la cuisson est terminée, déposer le
hot dog sur une assiette.

Servir avec du ketchup et de la moutarde
selon le godt.
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Ingrédients

3 oeufs

2 tasses de champignons, nettoyés

1 oignon rouge

1 cuillére & soupe d'huile d'olive

3 cuilleres & soupe de fromage en petits
morceaux

1 pincée de sel

Préparation

Eplucher un oignon rouge et le couper

en fines tranches de 5 mm. Nettoyer les
champignons puis les couper en tranches
fines de 5 mm.

Faire suer les oignons et les champignons &
feu moyen dans une poéle avec I'huile d'olive
jusqu'a ce qu'ils soient tendres. Retirer du
feu et reserver sur un tissu absorbant pour
refroidir les aliments.

Préchauffer le produit & 180 °C.

Battre les 3 ceufs dans un bol. Fouetter

vigoureusement pour obtenir un bon mélange.

Ajouter une pincée de sel.

Enduire d'une fine couche de spray de
cuisson les cotés et le fond d'un plat résistant
& la chaleur.

Mettre les ceufs dans le plat, puis le mélange
oignons-champignons et le fromage.

Placer le plat dans le panier[4].

Cuire les aliments dans le produit pendant
20 minutes.

Conseil : 5 & 8 minutes avant la fin de la
cuisson : Ajouter plus de fromage & la quiche
selon votre godt.

La quiche est préte, si vous pouvez mettre un
couteau au centre et qu'il ressort propre.
Poids des ingrédients : 260 g
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Ingrédients

6 cuisses de poulet

1 gousse d'ail

1 petite cuillére de moutarde

3 petites cuilléres de sucre

2 petites cuilléres de piment en poudre
2 petites cuilléres d'huile d'olive

Poivre et sel (selon votre goit)

Préparation

Préchauffer le produit & 200 °C.

Ecraser l'ail dans un bol et mélanger avec le
sucre, ['huile d'olive, le piment en poudre et la
moutarde.

Assaisonner de sel et poivre.

Passer la marinade sur les cuisses de poulet.
Laisser pauser 20 minutes.

Mettre les cuisses de poulet dans le produit.
Les cuire pendant 10 minutes.

Réglez la chaleur sur 140 °C. Cuire encore
10 minutes.

Une fois la cuisson terminée, placer les
cuisses de poulet sur une assiette.

Poids des ingrédients : 400 g



® Dépannage

Erreur

Aucun fonctionnement

Aliment trop cru ou cuit
irréguliérement.

L'aliment n'est pas
croustillant.

Les frites préparées avec
des pommes de terre
fraiches ne sont ni cuites ni
croustillantes.

Le récipient de cuisson
n'entre pas dans le
compartiment de cuisson.

De la fumée blanche
s'échappe du produit.

Cause possible

Aucune alimentation
électrique

Beaucoup trop d'aliments

La température de cuisson
est trop basse.

Le produit n'a pas été
mélangé entre-temps.

Certains plats doivent étre
préparés dans une friteuse
traditionnelle.

Variété de pommes de terre
ne convenant pas

Les morceaux de pomme
de terre n'ont pas été rincés
aprés la coupe.

Les pommes de terre en
morceaux n'ont pas été
séchées aprés le rincage.
Les morceaux de pomme de

terre ne sont pas huilés.

Les morceaux de pomme de
terre sont trop gros.

Le récipient de cuisson
n'est pas infroduit au centre.

De la graisse s'est égouttée
dans le récipient de

cuisson | 5 | et s'évapore.

Mesure a prendre

Vérifiez si le produit est bien branché.

Vérifiez si la prise de courant est sous tension,
en branchant un autre appareil électrique.

Branchez le produit sur une autre prise de
courant.

Réduisez la quantité d'aliments et répartissez
celle-ci de maniére égale.

Augmentez la température de cuisson.

Mélangez l'aliment au moins 1 fois &

la moitié du temps de cuisson. Nous
recommandons de secouer les aliments

a environ un tiers du temps de cuisson et
aux deux fiers pendant 5 & 10 secondes.
Vous obtenez de cette maniére un résultat
uniforme. Nous vous recommandons de
régler une sonnerie pour vous alerter (voir
« Réglage de la sonnerie d'alerte »).

Avant la cuisson, badigeonnez les plats avec

de l'huile.

Utilisez une autre variété de pommes de
terre.

Aprés avoir coupé les pommes de terre en
morceaux, rincezles soigneusement afin
d'enlever 'amidon.

Aprés le rincage, séchez soigneusement les
morceaux de pomme de terre (par ex. avec
du papier essuie-tout).

Badigeonnez les morceaux de pomme de
terre avec un peu d'huile avant la cuisson.

Coupez les pommes de terre en morceaux
plus petits ou en tranches plus fines.

Placez le récipient de cuisson | 5 | & angle
droit par rapport & la carcasse.

Utilisez moins d'huile lors de la préparation
des plats.

Utilisez des plats pauvres en graisse.
Diminuez la température ou le temps de

cuisson.
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@ Nettoyage et entretien

@ REMARQUE : Pour préserver le fonctionnement et 'apparence du produit, nous vous

recommandons de le nettoyer soigneusement aprés chaque utilisation.

Piéce
Produit et tous les
accessoires
Carcasse

Compartiment de  [&]
cuisson

Cordon
d'alimentation avec

fiche de secteur

Panier

Récipient de cuisson

Nettoyage
/\ AVERTISSEMENT ! Pendant le nettoyage ou le fonctionnement, le

produit ne doit pas étre plongé dans I'eau ou tout autre liquide. Priére
de ne pas maintenir le produit sous I'eau courante.
p p

Avant chaque nettoyage, débranchez le produit du réseau électrique.
N'utilisez jamais d'agent abrasif, de solutions agressives ou brosses
dures pour le nettoyage.

Nettoyez le produit avec un chiffon légérement humidifié. Si
nécessaire, vous pouvez utiliser un liquide vaisselle doux.

Le récipient de cuisson et le panier peuvent &tre rincés a la main
comme de la vaisselle ordinaire : Nettoyez & fond ces deux pigces

& l'eau chaude additionnée d'un peu de liquide vaisselle. Retenez
prudemment la partie supérieure de la carcasse du produit avec une
main. Tirez la poignée | 7 | avec l'autre main afin d'enlever le récipient
de cuisson et le panier.

Si des résidus adhérent au panier ou au fond du récipient de cuisson,
remplissez ce dernier d'eau chaude additionnée d'un peu de liquide
vaisselle. Mettez le panier dans le récipient de cuisson et laissez
tremper les deux piéces pendant environ 10 minutes.

Le panier et le récipient de cuisson vont au lave-vaisselle.

Avant la réutilisation et avant le rangement : Essuyez toutes les piéces avec un chiffon propre

jusqu'a séchage.

@® Mise au rebut

Contrélez le produit avant chaque utilisation L'emballage se compose de matiéres recyclables
pour déceler des dommages visibles. pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
A part un nettoyage occasionnel, ce produit locales.

est sans maintenance.

Conservez le produit lorsqu'il n'est pas utilisé
dans son emballage d'origine.
Rangez le produit dans un endroit sec, hors

de la portée des enfants.
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N Veuillez respecter |'identification
&)  des matériaux d‘emballage pour
a le tri sélectif, ils sont identifiés avec

des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7 : plastiques / 20-22 : papiers
et cartons / 80-98 : matériaux
composite.



Le produit et les matériaux d’emballage

@

sont recyclables, mettez-les au rebut
séparément pour un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en
France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménagéres, mais éliminez-le

< =y

de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d’immobilisation
d’au moins sept jours vient s‘ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans

les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-

13 du Code de la consommation et aux articles
1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

« il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui<ci a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de
modéle ;

= s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par
le vendeur, par le producteur ou par
son représentant, notamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
étre propre & tout usage spécial recherché
par |'acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de refourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans &
compter de sa date d’achat. La durée de garantie
débute & la date d'achat. Veuillez conserver le
ticket de caisse original. Il fera office de preuve
d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
pieces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
&tre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.
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Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de

caisse et la référence du produit

(par ex. IAN 123456_7890) & titre de preuve
d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél: 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.. 080071011

Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

Waarschuwing! Gevaar voor
brandwonden: Dit symbool
geeft aan dat er een heet oppervlak
aanwezig is.

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Geschikt voor levensmiddelen. Dit
product heeft geen negatieve effecten
op smaak of geur.

TIP: Dit symbool met de aanduiding
“Tip" duidt op verdere nuttige
informatie.

Wisselstroom/-spanning

Laat kinderen nooit zonder toezicht bij

komen.

het verpakkingsmateriaal of het product

De mand | 4| en de pan | 5| zijn

geschikt voor de afwasmachine.

DIGITALE HETELUCHTFRITEUSE
XXL

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,

gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor

de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van het
product aan derden.
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® Beoogd gebruik

Deze heteluchtfriteuse is geschikt voor het
klaarmaken van spijzen waarvoor een hoge
temperatuur vereist is of die anders gefrituurd
zouden moeten worden. Het product is uitsluitend
bestemd voor het bereiden van levensmiddelen.

Het product is uitsluitend bestemd voor persoonlijk
gebruik thuis. Het product is niet bestemd voor
commercieel gebruik.

Gebruik het product alleen in een gematigd
klimaat. Gebruik in de tropen wordt afgeraden.



Als het product anders gebruikt wordt dan
aangegeven in de gebruiksaanwijzing, kan het
beschadigd worden of ernstige verwondingen
veroorzaken.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van onijuist gebruik.

Controleer na uitpakken of het product
volledig is en of alle onderdelen zonder
gebreken zijn afgeleverd. Verwijder voor
gebruik al het verpakkingsmateriaal inclusief
het verpakkingsmateriaal onder de pan en het
mandje.

Neem contact op met onze klantendienst als er
delen ontbreken of beschadigd zijn.

Digitale heteluchtfriteuse XXL
Gebruiksaanwijzing

Vouw voor het lezen de uitklapbare bladzijde
met de tekeningen uit. Maak u vertrouwd met alle
functies van het product.

l Beeldscherm (met bedieningspaneel)
12| Mandontgrendeling (met
veiligheidsafdekking)
Vulgrens MAX (binnenkant)
Mandije

Pan

Friteuse

Greep

Ventilatiesleuven
Kabelhaspel

Aansluitsnoer met netstekker
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Aanduidingen menukeuze

Aanduiding warmhouden

Aanduiding vertragingstijdschakelaar aan (9
Getallenaanduiding (temperatuur en tijd)
Aanduiding temperatuureenheid

Aanduiding minuteneenheid

Aanduidingen menukeuze

Toets (D@ (baktijd verlengen)

Toets Q@ (baktijd verkorten)

20| Toets (alarm)
[21] Toets (vertragingstijdschakelaar)
Z Toets © (standby)
23| Aanduiding ventilator ingeschakeld 38
Toets (start/pauze)
Toets ®  (warmhouden)
Toets (menukeuze)

Toets 8@ (temperatuur verlagen)
Toets & @ (temperatuur verhogen)

NNNENNNSEHEENEENENE

Voedingsspanning 220-240 V~,
50-60 Hz

Veiligheidsklasse I

Vermogen 2150 W

Baktemperatuur 60 tot 200 °C

Baktijd 1 tot 60 minuten

A Veiligheidsaanwijzingen

ZORG ERVOOR DAT U,
VOORDAT U HET PRODUCT
VOOR HET EERST GEBRUIKT,
VERTROUWD BENT MET
ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWLUZINGEN!
ALS U HET PRODUCT AAN
EEN DERDE DOORGEEFT,
OVERHANDIG DAN OOK
ALLE HIERBIJ BEHORENDE
DOCUMENTATIE!
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De garantie vervalt in geval

van schade veroorzaakt

door het niet volgen van

deze gebruiksaanwijzing!

Wij aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
schade aan eigendommen of
letsel veroorzaakt door verkeerd
gebruik of het niet opvolgen van
de veiligheidsaanwijzingen!

Kinderen en personen met
beperkingen
% AWAARSCHUWING!

LEVENSGEVAAR
EN GEVAAR VOOR

ONGEVALLEN VOOR
(KLEINE) KINDEREN!

Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Gevaar
voor verstikking door het
verpakkingsmateriaal. Kinderen
onderschatten gevaren vaak.
Houd kinderen altijd uit de
buurt van het product en het
verpakkingsmateriaal.
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Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis
alleen gebruikt worden als

ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product
en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.

Schoonmaken en onderhoud
mogen niet door kinderen
worden verricht tenzij zij 8 jaar
of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Product en elektrisch
aansluitsnoer moeten uit de
buurt worden gehouden van
kinderen die jonger zijn dan

8 jaar.

Kinderen mogen niet met het
product spelen.

Elektrische veiligheid
A GEVAAR! Gevaar voor

elektrische schokken!
Probeer niet het product zelf

te repareren. In geval van een
storing mogen reparaties alleen
door gekwalificeerde vaklieden
worden uitgevoerd.



AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Het product
mag niet in water of andere
vloeistoffen ondergedompeld
worden. Product niet onder
stromend water houden.

AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Gebruik

het product nooit als het
beschadigd is. Koppel

het product los van het
elektriciteitsnet en neem contact
op met uw verkoper als het
beschadigd mocht zijn.

AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Zet product niet
neer naast de gootsteen of op
vochtige plekken.

Controleer voor aansluiting op
de stroomvoorziening of de
spanning en de stroomsterkte
overeenkomen met wat vermeld
is op het typeplaatje van het
product.

Sluit het product vitsluitend aan
op een geaard stopcontact.
Vergewis uzelf ervan dat

de netstekker goed in het
stopcontact is gestoken.

Kneus of buig het aansluitsnoer
niet om beschadigingen te
voorkomen en zorg ervoor dat
het niet over scherpe randen
hangt. Houd het ook uit de
buurt van hete oppervlakken en
open vuur.

Leg het aansluitsnoer zo neer
dat niemand er per ongeluk
aan kan trekken of erover kan
struikelen.

Als het elektrische snoer van
dit product beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,
zijn klantendienst of een
vergelijkbaar gekwalificeerd
persoon vervangen worden om
gevaar te vermijden.

Als u het product los

wilt koppelen van het
elektriciteitsnet, trek dan aan
de netstekker en niet aan het
aansluitsnoer.

Wikkel het aansluitsnoer

niet om het product. Sluit

het product aan op een
gemakkelijk bereikbaar
stopcontact zodat het in

geval van nood snel van het
elektriciteitsnet kan worden
losgekoppeld.
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Het product is niet bestemd om
te worden gebruikt met een
externe timer of een aparte
afstandsbediening.

Gebruik het product niet met
natte handen. Raak het product
niet aan met natte handen.

Gevaar voor brand/
brandwonden en hitte

WAARSCHUWING!

Heet opperviak!

Houd kinderen uit de
buurt van het product als het
gebruikt wordt of als het
afkoelt. De onderdelen die
aangeraakt kunnen worden,
zijn heet.

AVOORZICHTIG! Gevaar

voor verbrandingen! Raak
de binnenkant van het product
nooit aan zolang het nog in
gebruik of heet is.

AVOORZICHTIG!
Brandgevaar! Plaats het
product niet in de buurt van
gemakkelijk ontvlambare
materialen (bijv. gordijnen,
tafelkleden).

AVOORZICHTIG!
Brandgevaar! Om
oververhitting te vermijden mag
het product tijdens gebruik niet
afgedekt worden.
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AVOORZICHTIG! Gevaar
voor verbrandingen!
Gebruik het product niet met
kokende vloeistoffen of heet vet.

AVOORZICHTIG! Gevaar
voor verbrandingen!
Ti[dens gebruik ontsnapt hete
damp uit de ventilatiesleuven.
Houd handen en gezicht
op een veilige afstand
van de dampen en de
ventilatiesleuven.

AVOORZICHTIG! Dit
product is geen
kinderspeelgoed! Kinderen
zijn zich niet bewust van de
gevaren van het omgaan met
elektrische producten.

AVOORZICHTIG! Gevaar
voor verbrandingen! Let
erop dat er bij het openen hete
damp vrij kan komen.

Bij rook en ongewone geluiden
moet het product direct van

het elektriciteitsnet worden
losgekoppeld. Laat het product
in een dergelijk geval door een
vakman controleren voordat u
het opnieuw gebruikt.



Mocht er brand ontstaan,

trek dan eerst de stekker uit

het stopcontact of koppel

het product los van de
stroomvoorziening voordat

u maatregelen neemt om de
brand te bestrijden.

Dek de ventilatieopeningen van
het product nooit af. Zorg voor
voldoende ventilatie. Plaats het
product niet in een kast.

Zet niets op het product.

Laat in alle richtingen een
ruimte van minstens 10 ¢cm rond
het apparaat vrij om te zorgen
voor voldoende ventilatie.

Tips voor het neerzetten

Het product mag niet direct
onder een muurstopcontact
worden neergezet.

Zet het product niet neer

op een kookplaat (gas-,
elektrische, gas- of kolenhaard,
etc.).

Gebruik het product alleen op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Laat het product na gebruik
eerst afkoelen voordat u het
verplaatst.

Gebruik
AAls u de pan direct vult

met olie, bestaat er kans
op brand.

Raak de binnenkant van het
product nooit aan zolang het in
gebruik is.

Laat alle ingrediénten in het
mandje zitten om contact met
de verwarmingselementen te
vermijden.

Houd het product altijd onder
toezicht als het gebruikt wordt.
Overlaad het product niet. Vul
het product nooit verder dan
tot de vulgrens MAX [3]. Dit
is belangrijk omdat zo noch
de voedingsmiddelen noch
een in het product geplaatste
houder (bijv. een bakvorm) in
direct contact komen met de
verwarmingselementen.

Doe niet meer dan 1,5 kg
levensmiddelen en kookgerei

(bijv. een bakblik) in het
mandie [4]. Hierdoor zou het
product beschadigd kunnen
worden.
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Schoonmaken en opbergen

Het product mag niet worden
blootgesteld aan waterdruppels
of -spatten.

Raadpleeg voor tips over hoe
het product schoon te maken

de sectie “Schoonmaken en
onderhoud”.

Als het product niet wordt
gebruikt of schoongemaakt,
koppel het dan los van het
elektriciteitsnet.

@ Voor het eerste gebruik

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Mack het product schoon (zie “Schoonmaken
en onderhoud”).

® Bediening
Drukken

Indicatielampije Status (Ja/Nee) Functie
Eén keer drukken om de functie
Brandt Ja te activeren. 1 geluidssignaal

Indicatielampje met ring klinkt.
(toets) De betreffende functie is

geactiveerd. 3 seconden lang
Knippert Ja ingedrukt houden om de functie
af te breken. 1 geluidssignaal
klinkt.
Brand! Nee De betreffende functie is
Aanduidingen gekozen.
menukeuze . De betreffende functie is
Knippert Nee .
geactiveerd.
Verwarmingselement en
3o Brand Nee ventilator werken.
Knippert Nee Alleen de ventilator werkt.
812/ Brandt Nee De betreffende functie werkt.
® TIPS: U kunt de pan | 5 | op ieder moment, ook

Onder de volgende omstandigheden schakelt
het product over naar de standby-modus:
© 22 wordt ingedrukt.
In de programmakeuze-modus wordt
60 seconden lang op geen enkele toets
gedrukt.
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tijdens het bakproces, uit het product halen.
Als de pan | 5 | uit het product
wordt gehaald, schakelen het
verwarmingselement en de ventilator
zichzelf uit.
Als de pan | 5| weer in het product wordt
teruggeplaatst, schakelt het product zich
automatisch aan en gaat door op eerdere
wijze.



Het kost meestal wat meer tijd om grote
hoeveelheden levensmiddelen te bereiden,
wat minder voor kleinere.

Raadpleeg het hoofdstuk “Baktabel” om

te zien welke spijzen tijdens het bakken
opgeschud moeten worden. Wij bevelen
aan de te bereiden spijzen ongeveer na een
derde en na twee derde van de aangegeven
baktijd 5 tot 10 seconden lang op te
schudden. Op die manier worden de spijzen
gelijkmatig gaar.

Als het opschudden voor u moeilijk is, gebruik
dan een hulpmiddel (bijv. een lepel).

Tip: Wij bevelen aan om als herinnering een
alarm in te stellen (zie “Alarm instellen”).

Om de pan | 5| en het mandije |4 | uit de
friteuse [ 6] te halen, moet u met een hand
het bovenste deel van de behuizing van het
product naar achteren duwen. Trek met de
andere hand aan de greep |7 | om pan en
mandije uit het product te trekken.

Plaats het mandje | 4 | altijd loodrecht en
zonder erop te duwen in de pan [5]. De
sluiting moet hoor- en merkbaar vastklikken
(afb. B).

Doe niet meer dan 1,5 kg levensmiddelen en
kookgerei (bijv. een bakblik) in het mandje
[4]. Hierdoor zou het product beschadigd

kunnen worden.

/\ OPGELET! Kans op schade aan

het product! Druk nooit op de
mandontgrendeling [2], als u mandje [4] en
pan | 5 | uit het product hebt gehaald en in
de lucht houdt. De pan schiet dan los en valt
ongecontroleerd naar beneden (afb. C).

Om de mandontgrendeling [ 2 | te
kunnen activeren, moet u eerst het
veiligheidsafdekking ervan naar
voren schuiven. Druk pas dan op de
mandontgrendeling (afb. D).

Sluit het product alleen op een daarvoor
geschikt stopcontact aan. @ [22] licht op en in
de getallenaanduiding 14| verschijnt ,---".

1 geluidssignaal klinkt.

Vul het mandije | 4 | met de te bereiden
spijzen. Doe er niet meer in dan aangegeven
door de vulgrens MAX | 3 | (aangegeven op
de binnenkant van het mandje).

Zet de pan | 5 | met het gevulde mandije [4 |in
de friteuse [6].

/\ OPGELET! Kans op schade aan het

product! Doe geen vloeistoffen (bijv. olie of
water) in de pan [5]. Dit kan invloed hebben

op de manier waarop het product werkt.
P P P

Overschakelen naar de programmakeuze-
modus: Druk op @ [22]. De aanduiding
menukeuze knippert 3 seconden lang

en dooft daarna. De andere indicatielampjes

lichten op, behalve 8 , Q) en 3¢ .
Af fabriek is de temperatuur ingesteld op

180 °C en de baktijd op 15 minuten.
Temperatuur (in stappen van 5 °C) en baktijd
(in stappen van 1 minuut) kunnen aangepast
worden:

Knop Functie (Temperatuur)

& @ [28| Temperatuur verhogen (max.
200 minuten)

& ©[27] Temperatuur verlagen  (min. 60 °C)

Knop  Functie (tijd)
O® Tijd verlengen  (max. 60 minuten)
O Tijd verkorten  (min. 1 minuut)
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Programma kiezen
U kunt, afhankelijk van de te bereiden spijzen,
een geschikt programma kiezen.

Druk op om één van de verschillende

programma's te kiezen. Het gekozen

programma [11][17] licht op.

Alarm instellen
U kunt het alarm zo instellen dat het u eraan
herinnert om na een bepaalde tijd de spijzen te
mengen.
Voorbereiding: Stel het product in (zie
“Programma kiezen”).

Te bakken spijzen °C Min. Optimale

hoeveel-

heid

e w0 0
@ Vis 160 25 500g
Gebak 160 15  6x50g
@ Groenten 180 10 400 g
&P Spek 200 8 200 g
Q Kippenpoten 200 25 500 g
@} Pommes frites 180 20 500g
&2 Kip 200 35  1000g
Steak 180 15 500 g
“Q Garnalen 160 20 600 g
f38rood 180 10 200g

@® TIPS:

Voor betere bakresultaten bevelen wij aan het

product 3 minuten lang voor te verwarmen.
Raadpleeg het hoofdstuk “Baktabel” om

te zien welke spijzen fijdens het bakken
opgeschud moeten worden. In de baktabel
treft u ook tips aan over de aanbevolen
minimale/maximale hoeveelheden van de
verschillende spijzen.
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Alarm inschakelen: Druk op .

en knipperen. Het alarm is
vooringesteld op 5 minuten.

Te kiezen intervallen: 1 tot 30 minuten (in
stappen van telkens 1 minuut).

Knop Functie (tijd)
O® Tijd verlengen  (max. 30 minuten)
O Tiid verkorten  (min. T minuut)

Na het instellen van de alarmtijd moet niet op
een toets gedrukt worden om te voorkomen
dat het alarm opnieuw wordt geactiveerd.
Als het bakken begint, dan begint ook de
alarmfunctie en knippert verder.

Houd 3 seconden lang ingedrukt om

het alarm of te breken.

TIPS:
Als het alarm afgaat, wordt het bakproces
NIET onderbroken. Als het alarm afgaat,
knippert verder. Het alarm start
opnieuw en gaat na afloop van het volgende
alarminterval af.
De werking wordt pas onderbroken als u
de pan [5] uit de friteuse [ 6] haailt.
Als u de pan | 5 | weer terugzet, wordt het
bakproces automatisch hervat.
Als het gezamenlijke gewicht van mandje [4],
pan |5 | en de spijzen te zwaar zijn om alles
dooreen te mengen: Zet de pan dan op een
hittebestendig oppervlak en haal het mandje
eruit (afb. E).



Als u de gewenste instellingen hebt ingevoerd,

druk dan op ® [24]. Het bakproces begint.

TIPS:
Tijdens het bakken zijn de volgende
aanduidingen actief:

38 (23 brandt

knippert

De bij de menukeuzeaanduiding

knippert.
Om alle instellingen te wissen en het gebruik
af te breken moet u 3 seconden lang
ingedrukt houden. Het product schakelt over
naar de programmakeuze-modus.
Tijdens het bakken worden op het
beeldscherm [ 1] afwisselend de ingestelde
temperatuur en de nog resterende baktijd
getoond.
Nadat het bakproces is afgelopen, draait de
ventilator om het product af te koelen nog
1 minuut door.
Op de getallenaanduiding [14] wordt de
resterende tijd (in seconden) teruggeteld. ©
en I8 [23| knipperen.
Onm tijdens het afkoelen over te schakelen
naar de menukeuzeaanduiding moet u @
3 seconden lang ingedrukt houden.
Als het afkoelen voltooid is, schakelt het
product zichzelf in de standby-modus. Er
klinkt 5x een dubbel geluidssignaal.
U kunt de pan | 5 | te allen tijde uit het product
halen en u hoeft dan niet te wachten fot de
ventilator stopt.
Alle indicatoren doven en de
getallenaanduiding [14] - - -“ verschijnt.

@® TIPS:

Het verwarmingselement en de timer
schakelen zichzelf vit als het bakproces
wordt onderbroken. De ventilator blijft
dracien om geen afbreuk te doen aan de
levensverwachting van het product.
Als het bakproces onderbroken wordt: Als
de pan [5] vit de friteuse [ 6] wordt gehaald,
schakelt de ventilator zichzelf uit.
Als het bakproces onderbroken is, kunt u het
volgende instellen:

Warmhouden

Menukeuze

Vertragingsfunctie

Druk tijdens het bakproces op @ [22].

Nadat het bakproces is afgelopen, draait de
ventilator om het product af te koelen nog

1 minuut door.

Om alle instellingen te wissen en het gebruik
af te breken moet u @ 26| 3 seconden lang
ingedrukt houden. Het product schakelt

over naar de programmakeuze-modus. Het
product stopt in dit geval de afkoelfunctie.

Druk tijdens het bakproces op &) 25] om,
als het bakproces afgelopen is, automatisch
de warmhoudfunctie van start te laten gaan.
@® [25] knippert.

Af fabriek is de temperatuur ingesteld op
80 °C en de tijd op 30 minuten.

Alleen de duur kan aangepast worden:

Knop  Functie (tijd)
@ @ 18] Tiid verlengen  (max. 60 minuten)
[OIO) Tijd verkorten  (min. T minuut)

U kunt het bakproces onderbreken om bijv. de
instellingen achteraf te veranderen.

Bakproces onderbreken (Pauzemodus): Druk
op ®[24].

Als het bakproces onderbroken wordt,

Na het instellen van de warmhoudtijd hoeft
er geen foets te worden ingedrukt om de
warmhoudfunctie opnieuw te activeren.

knippert 35'[23].

Doorgaan met bakken: Druk nogmaals op

@24,
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Tijdens het bakproces knippert @ 25/ om aan
te geven dat de warmhoudfunctie geactiveerd
is.

Nadat het bakproces is afgelopen, schakelt
het product automatisch over naar de
warmhoudmodus.

1 geluidssignaal klinkt. & [12] licht op.

Om de activering van de warmhoudmodus te
onderbreken moet u @ [25] 3 seconden lang
ingedrukt houden.

Warmhoudmodus afbreken: Druk op @ [22].

TIP: U kunt de warmhoudmodus ook na
afloop van het bakproces aanzetten.

Druk in de menukeuze-modus op @) [23].
Stel de warmhoudduur in door op (O @®
en(N® te drukken.

@ (25| en knipperen. Druk op .
Het product schakelt direct over naar de

warmhoudmodus. # [12] en J§ 23] lichten op.

U kunt het bakproces na afloop van een
countdown starten.

Stel het product eerst in (zie “Bakproces
programmeren” ).
In plaats van het bakproces direct te starten,

drukt u op © .

en knipperen.

Stel de tijdsduur in waarna het bakproces van
start moet gaan.

De countdown is vooringesteld op 5 minuten.

Na afloop van de countdown gaat het

bakproces van start. © [21] en © |13 doven.
38 (23] licht op. 1 geluidssignaal klinkt.

Mandije [4 | en pan | 5 | kunnen van elkaar los
worden gemaakt. Dit kan handig zijn om de te
bakken spijzen beter te kunnen mengen of om de
onderdelen apart schoon te kunnen maken.
Haal de pan | 5 | met het mandije |4 | erin uit
de friteuse [6].
Zet de pan | 5 | neer op een daarvoor geschikt
oppervlak (vlak, stabiel, hittebestendig).
Schuif het afdekking van de
mandontgrendeling van het mandje | 2 | naar
voren.
Druk op de knop van de
mandontgrendeling [2].
Trek het mandije |4 | aan de greep | 7| vit de
pan [5].
Als u het mandije |4 |in de pan | 5 | plaatst,

moet deze hoor- en voelbaar vastklikken.

Wij bevelen u aan de te bereiden spijzen
met daarvoor geschikt keukenbestek uit het
product te halen (bijv. een keukentang).
Als u de spijzen uit het mandje |4 | wilt
schudden, dan moet u het mandje eerst uit

de pan | 5] halen. In de pan kunnen zich
hete vloeistoffen hebben opgehoopt, die

Knop  Functie (tijd) ongecontroleerd weg kunnen stromen.

Q® Tijd verlengen  (max. 60 minuten)
Q® Tijd verkorten  (min. 1 minuut)

Druk op ~ O] @ en (O @ 19| doven.
Tijdens de countdown brandt (9 , De

resterende tijd wordt in de getallenaanduiding

getoond.
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® Baktabel

Levensmiddel Aanbevolen Baktijd Temperatuur  Schudden
hoeveelheid (min.) (°C) vereist
(9)
Aardappels en pommes frites
Diepgevroren pommes frites (dun) 500-1400 20-30 180 J
Diepgevroren pommes frites (dik) 500-1400 20-30 180 J
(deliggr:ﬁnqr:)k’re pommes frites . 5001400 20-30 180 I
Zelfgemaakte aardappelpartjes ! 300-800 18-22 180 J
Zelfgemaakte aardappelblokjes ! 300-750 12-18 180 J
Rosti 500 20 180 J
Aardappelgratin 500 30-40 160 J
Vlees en gevogelte
Steak 100-500 7-15 180 N
Lamskotelet 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Worst 100-500 8-10 180 N
Poten van gevogelte 300-1000 25 200 J
Kippenborst 100-500 10-15 180 N
Snacks
Samosa 100-400 12-15 200 J
Diepgevroren kipnuggets 100-700 6-10 200 J
Diepgevroren vissticks 100-400 6-10 200 N
E;Z‘:f::gze”' gepaneerde 100-400  8-12 180 N
Gevulde vruchten 100-400 10 180 N
Bakken
Gebak 2 6x50-9x50 15 160 N
Sandwich 2 Stuks 4-6 180
Croutons 400 6-10 180 N
1 =+ Theelepel olie toevoegen - 2 = Bakvorm gebruiken
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Controleer de ingrediénten regelmatig om te
zien of ze gaar zijn of in gewenste mate bruin
zijn geworden. De vereiste bereidingstijd

kan korter of langer zijn dan in de recepten
aangegeven.

Om lange bereidingstijden te vermijden
moeten de ingrediénten niet te dik zijn.

De hoogte van de bakvorm of ovenschaal
mag de vulgrens MAX | 3 | die aangegeven
is in het mandije [4], niet overschrijden.

@ Voorgestelde recepten

Ingrediénten

1 ei

3 eetlepels plantaardige olie
50 g droge broodkruim

300 g kipfilets

Peper en zout (naar smaak)

Bereiding

De kipfilets met zout en peper op smaak
brengen. 20 minuten opzij leggen.

Product op 200 °C voorverwarmen.

Het ei in een kom kloppen.

De plantaardige olie en de droge broodkruim
in een andere kom mengen totdat de
ingrediénten knisperig worden.

De kipfilets in het geklopte ei dippen. Dan de
kipfilets in het kruimelmengsel onderdompelen
totdat de kipfilets volledig met het
kruimelmengsel bedekt zijn.

De kipfilets in het mandje |4 | leggen.

20 minuten lang bakken.
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Ingrediénten

4 worstjes

4 hotdog-broodijes

Geraspte Cheddarkaas (naar smaak)
(Optioneel) Ketchup

(Optioneel) Mosterd

Bereiding

Product op 180 °C voorverwarmen.

De worsties in het mandje | 4 | leggen.

8 minuten lang bakken bij 180 °C bakken.
De worstjes uvit het mandje halen.

De gebakken worstjes in de hotdog-broodies
leggen.

De geraspte Cheddarkaas over het worstje en
het hotdog broodije strooien.

De hotdog weer in het mandije |4 | leggen.

1 tot 2 minuten bakken tot de kaas gesmolten
is.

Als het bakken klaar is de hotdog op een
bord leggen.

Indien gewenst met ketchup en mosterd
opdienen.



Ingrediénten

3 eieren

2 kopijes champignons, schoongemaakt
1 rode ui

1 eetlepel olijfolie

3 eetlepels kaas, in stukjes

1 snufje zout

Bereiding

Een rode ui schillen en in 5 mm dikke schijfies
snijden. Champignons schoonmaken en
daarna in 5 mm dikke schijfies snijden.

In een pan met olijfolie ui en champignons
op middelhoog vuur smoren totdat ze zacht
zijn. Van het vuur nemen en op een droge
keukendoek leggen om ze af te laten koelen.
Product op 180 °C voorverwarmen.

In een mengbeker 3 eieren kloppen. Goed en
krachtig door elkaar roeren. Een snuifje zout
toevoegen.

Op de binnenkant en de bodem van de
ovenvorm met een dunne laag pannenspray
bespuiten.

Eieren in de ovenvorm gieten, dan het vien-
champignonmengsel toevoegen gevolgd
door de kaas.

Plaats de ovenvorm in het mandije [4].

Bak het mengsel 20 minuten lang in het
product.

Tip: 5 tot 8 minuten voor het deinde van het
bakproces: Doe indien gewenst meer kaas op
de quiche.

De quiche is klaar als men een mes erin kan
steken en er niets aan dat mes bilijft kleven.
Gewicht van de ingrediénten: 260 g

Ingrediénten
6 kippenpoten
1 teentje knoflook
1 theelepel mosterd
3 theelepels suiker
2 theelepels chilipoeder
2 theelepels olijfolie
Peper en zout (naar smaak)

Bereiding
Product op 200 °C voorverwarmen.
In een schaaltje knoflook fijndrukken en
met suiker, olijfolie, chilipoeder en mosterd
mengen.
Met zout en peper op smaak brengen.
Marinade over de kippenpoten wrijven.
20 minuten laten staan.
Leg de kippenpoten in het product. Bak ze
10 minuten lang.
Stel de temperatuur op 140 °C in. Bak nog
een extra 10 minuten lang.
Leg als het bakken beé&indigd is de
kippenpoten op een schaal.
Gewicht van de ingrediénten: 400 g
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® Probleemoplossing

Fout
Werkt niet

De te bereiden
spijzen zijn
nog rauw of
ongelijkmatig
gebakken.

Spijzen worden
niet knapperig.

Verse pommes
frites worden
niet gaar of
knapperig.

De pan
past niet in de
friteuse.

Er stijgt witte
rook uit het
product omhoog.
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Mogelijke oorzaak

Er staat geen spanning op het
product

Te grote hoeveelheid te bereiden

spijzen
De baktemperatuur is te laag.

De te bereiden spijzen zijn
tiidens het bakken niet tiidens
gemengd.

Bepaalde gerechten moeten in
een gewone friteuse worden

bereid.
Onijuist soort aardappels

Aardappelstukies zijn na het
snijden niet afgespoeld.

Stukjes aardappel worden na
het spoelen niet afgedroogd.

Er is geen olie op de stukjes
aardappel gedaan.

De stukjes aardappel zijn te
groot.

De pan | 5 | zit niet in het midden

van de friteuse.

Er is vet in de pan
gedruppeld en dat verdampt.

Wat te doen
Controleer of het product op het elekiriciteitsnet is
aangesloten.

Controleer of er spanning op het stopcontact staat
door een ander elektrisch apparaat aan te sluiten.

Sluit het product aan op een ander stopcontact.

Verminder de hoeveelheid te bereiden spijzen en
verdeel deze gelijkmatig.

Verhoog de baktemperatuur.

Schud de te bereiden spijzen minimaal 1x
halverwege de baktijd op. Wij bevelen aan de

te bereiden spijzen ongeveer na een derde en

na twee derde van de aangegeven baktijd 5 tot
10 seconden lang op te schudden. Op die manier
worden de spijzen gelijkmatig gaar. Wij bevelen
aan om als herinnering een alarm in te stellen (zie
“Alarm instellen”).

Doe met een penseel voor het bakken wat olie op
de gerechten.

Gebruik een ander soort aardappels.

Spoel de stukjes aardappel na het snijden goed of
om het zetmeel te verwijderen.

Droog de stukjes aardappel na het spoelen goed
af (bijv. met keukenpapier).

Bestrijk de stukjes aardappel voor het bakken met
een penseel met een beetje olie.

Snijd de stukjes aardappel in kleinere of dunnere
schijfjes.

Plaats de pan |5 | loodrecht in de behuizing.

Gebruik minder olie bij het klaarmaken van de
gerechten.

Gebruik vetarmere gerechten.

Verlaag de temperatuur of verkort de baktijd.



® Schoonmaken en onderhoud

@ TIP: Om de functiondliteit en

het voorkomen van het product te behouden, bevelen wij aan om het

na iedere keer dat u het gebruikt zorgvuldig schoon te maken.

Onderdeel Schoonmaken
Product en alle /A WAARSCHUWING! Tijdens het schoonmaken of gebruik mag
hulpstukken het product niet ondergedompeld worden in water of in andere
Behuizing vloeistoffen. Product niet onder stromend water houden.

Friteuse @

Aansluitsnoer met

netstekker

Pan

Mandije

Koppel het product, voordat u het schoon gaat maken, los van het
elekriciteitsnet.

Gebruik voor het schoonmaken geen schuurmiddelen, agressieve
oplossingen of harde borstels.

Mack het apparaat schoon met een enigszins vochtig doekije. Indien
nodig kan een mild schoonmaakmiddel worden gebruikt.

Pan en mandje kunnen net als gewoon serviesgoed op de hand
gewassen worden: Maak beide onderdelen goed schoon met heet
water met een afwasmiddel. Houd met een hand voorzichtig het
bovenste deel van de behuizing van het product tegen. Trek met de
andere hand aan de greep | 7 | om pan en mandie uit het product te
halen.

Mocht er verontreinigingen aan het mandje of aan de bodem van
de pan blijven zitten, vul de pan dan met heet water en een beetje
afwasmiddel. Plaats het mandje in de pan en laat beide onderdelen
ongeveer 10 minuten weken.

Het mandije en de pan zijn geschikt voor de afwasmachine.

Voor het opnieuw gebruiken en opbergen: Wrijf alle onderdelen met een schone doek droog.

@® Afvoer

Controleer het product ieder keer dat u het De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke

gebuikt op zichtbare schade.

grondstoffen die u via de plaatselijke

Afgezien van af en toe een schoonmaakbeurt  recyclingcontainers kunt afvoeren.

is dit product verder onderhoudsvrij.

N Neem de aanduiding van de
&)  verpakkingsmaterialen voor de
a afvalscheiding in acht. Deze zijn

Bew09r het P"Od'U":' als het niet ?NO"dr gemarkeerd met de afkortingen (a)
gebruikt in de originele verpakking. en een cijfers (b) met de volgende
Bewaar het product op een droge, goed betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
geventileerde plaats die ontoegankelijk is papier en vezelplaten / 80-98:

voor kinderen.

composietmaterialen.
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Het product en de
verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar;
verwiider deze afzonderlijk voor een
betere afvalbehandeling.

Het Triman-logo geldt alleen voor
Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
" het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

=

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstiiden kunt u zich bij uw

X

aangewezen instantie informeren.

® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode start op de
dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor
aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.
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De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die onderhevig
zijn aan normale slijtage en hierdoor als

aan slijtage onderhevige onderdelen gelden

(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als
bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service

@D Service Nederland

Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczeristwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ostrzezenie! Ryzyko
poparzenia: Ten symbol sygnalizuje
gorqcq powierzchnie.

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje na
A zagrozenie o érednim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mier¢ lub powazne obrazenia.

Bezpieczna zywnosé. Ten produkt nie
ma negatywnego wptywu na smak lub
zapach.

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”

0 Prqd przemienny / Napiecie
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

przemienne

N Nigdy nie pozostawiaé dzieci bez
m nadzoru w poblizu produktu lub

materiatéw pakunkowych.

Kosz |4 |i miskg | 5 | mozna myé w

zmywarce.

CYFROWA FRYTKOWNICA NA ® Uzytkowanie zgodne z

GORACE POWIETRZE XXL przeznaczeniem
Frytkownica na gorqce powietrze jest
o Wsl'ge przeznaczona do przygotowywania potraw

wymagaijqgcych wysokiej temperatury
pieczenia i w innym przypadku musiatyby
byé¢ smazone. Urzqdzenie stuzy wylqcznie do
przygotowywania zywnosci.

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali si¢ Panstwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqgce bezpieczenstwa, Urzqdzenie nadaie sig tylko do uzytku
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym domowego. Urzqdzenie nie nadaije si¢ do uzytku
uzyciem produktu nalezy zapoznad sig komercyjnego.

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczy¢ do niego
catq jego dokumentacie.

Produkt stosowad tylko w klimacie umiarkowanym.
Uzywanie w klimacie tropikalnym nie jest
zalecane.
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Zastosowania niewymienione w instrukcji obstugi
mogq spowodowaé uszkodzenie produktu lub
powazne obrazenia.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzié, czy produkt
jest kompletny i czy wszystkie czesci sq w dobrym
stanie. Przed uzyciem usunq¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, w tym opakowanie pod miskq i
koszem.

Prosimy o kontakt z naszym dziatem obstugi
klienta, jesli brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest
ona uszkodzona.

Cyfrowa frytkownica na gorgce powietrze
XXL

Instrukcja obstugi

Przed przeczytaniem rozwingé ztozongq strone z
rysunkami. Zapoznad sig ze wszystkimi funkcjami
tego produktu.

l Wyswietlacz (z panelem sterowania)
12| Rygiel kosza (z pokrywq ochronng)
|3 | Linia napetniania MAX (wewngtrz)
14| Kosz

i Miska

16| Komora

Z Uchwyt

18| Szczeliny wentylacyjne

|9 | Uchwyt na kabel zasilania

0| Kabel zasilania z wtyczkq

g

yswietlacz (z panelem sterowania)
Ekran wyboru opgiji

Wiskaznik utrzymywania ciepta #
Wskaznik opéznienia funkcjonowania
programatora czasu opdznienia &
Wyswietlacz wartoéci (temperatura i czas)
Wskaznik jednostki temperatury
Wskaznik minut

Ekran wyboru opgiji

HNE

NEEN

Przycisk (@ (wydtuzanie czasu

gotowania)
Przycisk Q) (skracanie czasu
gotowania)
E Przycisk (alarm)
21] Przycisk (programator czasu
~_ opdznienia)
22| Przycisk © (czuwanie)

23| Wskaznik dziatajgcego wentylatora J§

24| Przycisk (Start/Pauza)

25 Przycisk @ (utrzymywanie ciepta)

[26] Przycisk (ekran wyboru opcii)

27] Przycisk 8 &(zmniejszanie temperatury)
28] Przycisk 8 ©(zwigkszanie temperatury)

Napigcie wejsciowe ~ 220-240 V~,
50-60 Hz

Stopien ochrony I

Moc 2150 W

Temperatura pieczenia 60 do 200 °C

Czas pieczenia 1 do 60 minut

A Instrukcje bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE! W
PRZYPADKU PRZEKAZYWANIA
PRODUKTU OSOBOM
TRZECIM NALEZY

DOtACZAC DO NIEGO CAtA
DOKUMENTACIJE!
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W przypadku szkéd
spowodowanych
nieprzestrzeganiem instrukgji
obstugi roszczenie gwarancyjne
wygasa! Nie ponosimy

zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku wystgpienia szkéd
wtérnych! Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za obrazenia
ciata i uszkodzenia mienia
wynikajgce z niezastosowania sie
do wskazéwek bezpieczenstwa
zawartych w niniejszej instrukgji
obstugil

Dzieci i osoby z
ograniczeniami
/A OSTRZEZENIE!
jﬁ% ZAGROZENIE ZYCIA
| NIEBEZPIECZEN-
STWO WYPADKU
DLA MALYCH DZIECI
| NIEMOWLAT!
Nigdy nie pozostawiaé matych
dzieci bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Istnieje ryzyko uduszenia
spowodowanego materiatami
pakunkowymi. Dzieci czesto
lekcewazq zagrozenia. Dzieci
nalezy zawsze trzymaé z
daleka od produktu i materiatéw
opakowaniowych.
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Produkt moze byé uzywany
przez dzieci w wieku 8 lat lub
starsze oraz przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych

lub umystowych albo braku
doéwiadczenia i wiedzy, gdy
sq nadzorowane lub pouczone
w zakresie bezpiecznego
vzywania produktu i rozumiejq
zwiqzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja
przez uzytkownika nie mogqg
byé wykonywane przez dziedi,
chyba ze majq one 8 lat lub
wiecej i sq nadzorowane.
Produkt i kabel zasilajgcy
nalezy trzymaé z dala od
dzieci ponizej 8 lat.

Dzieci nie mogq bawié sie z
produktem.

Bezpieczenstwo
elektryczne

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie na-
prawiaé produktu samo-
dzielnie. W razie awarii na-
prawy mogq byé wykonywane
wylgcznie przez wykwalifi-
kowany personel.



A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem! Pro-
duktu nie wolno zanurzaé w
wodzie ani w innych cieczach.
Nie wktadaé produktu pod
biezqcg wode.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem! Nie
uzywaé uszkodzonego produk-
tu. Odtgczyé urzgdzenie od
zrédha zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzone.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem! Nie
umieszczaé urzgdzenia w
poblizu zlewu lub w wilgotnych
miejscach.

Przed podtgczeniem do
zrédia zasilania upewnié sie,
ze napiecie i prad zasilania
odpowiadajg danym podanym
na tabliczce znamionowe;j
urzgdzenia.

Urzgdzenie podiqczaé
wytqgcznie do uziemionego
gniazdka elektrycznego.
Upewniaé sie, ze wtyczka
jest prawidtowo wtozona do
gniazdka sieciowego.

Aby unikng¢ uszkodzenia
kabla zasilania, nie nalezy
go skrecaé, zginaé ani

tez przesuwaé po ostrych
krawedziach. Kabel zasilania
trzymad z dala od gorgceych
powierzchni i otwartego ognia.
Kabel zasilania nalezy ktasé
tak, aby przypadkowo nie
potkngé sie o niego lub go nie
pociggngc.

W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta lub jego
serwis klientowski lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje. Pozwoli to unikngé
zagrozen.

Aby odtgczy¢ produkt od
zrédta zasilania, nalezy
ciggngé za wtyczke, a nie za
kabel zasilajgcy.

Nie owijaé kabla zasilania
wokét produktu. Urzgdzenie
nalezy podiqczaé do tatwo
dostepnego gniazdka
elektrycznego, aby w nagtym
wypadku mozliwe byto
natychmiastowe odigczenie
urzqdzenia.
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Urzqdzenie nie jest

przeznaczone do uzytku z
zewnetrznym regulatorem
czasowym lub oddzielnym

systemem zdalnego sterowania.

Nie uzywad urzgdzenia majqc
mokre rece. Nie dotykad
urzqdzenia mokrymi rekami.

Ryzyko pozaru lub
poparzenia i wysoka
temperatura

OSTRZEZENIE!

Goraca

powierzchnia! Dzieci
i zwierzeta domowe nalezy
trzymaé z dala od urzqdzenia,
gdy pracuije lub stygnie.
Dostepne czesci sq gorgce.

A OSTROZNIE!
Niebezpieczenstwo
poparzenia! Nigdy nie
dotykaé wnetrza urzqdzenia,
gdy pracuje lub wcigz jest
gorqgce.

A OSTROZNIE! Ryzyko
pozaru! Nie umieszczad
urzqdzenia w poblizu
tatwopalnych materiatéw
(takich jak zastony, obrusy).

A OSTROZNIE! Ryzyko
pozaru! Urzqdzenia nie
wolno zakrywaé podczas
pracy, aby unikngé
przegrzania.
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A OSTROZNIE!
Niebezpieczenstwo
poparzenia! W urzqdzeniu
nie nalezy stosowad wrzqcych
ptynéw lub gorgcego ttuszczu.

/A OSTROZNIE!
Niebezpieczenstwo
poparzenia! Podczas pracy
ze szczelin wentylacyjnych
wydobywa sie gorqca para.
Twarz i rece trzymad w
bezpiecznej odlegtoéci od pary
i szczelin wentylacyjnych.

A OSTROZNIE! Ten produkt
nie jest zabawkq dla
dzieci! Dzieci nie sq
$wiadome niebezpieczenstw
zwigzanych z obstugqg
urzqdzen elektrycznych.

A OSTROZNIE!
Niebezpieczenstwo
poparzenia! Po otwarciu
urzgdzenia moze wydobywaé
sie gorgca para.

W przypadku zauwazenia
dymu lub dziwnych

odgtoséw natychmiast
odiqczyé urzqdzenie od
zrédta zasilania. Przed
ponownym uzyciem przekazaé
urzqdzenie specjaliscie w celu
sprawdzenia.



Jesli dojdzie do pozary, to
przed podjeciem stosownych
dziatan gaséniczych najpierw
nalezy wyciggnagé wtyczke z
gniazdka lub odtqczyé produkt
od Zrédta zasilania.

Nie przykrywaé otworéw
wentylacyjnych. Upewniad
sie, ze zapewniona jest
odpowiednia wentylacja.

Nie uzywad urzqdzenia, jeéli
znajduje sie w szafce.

Nie stawiaé na urzqdzeniu
zadnych przedmiotéw.

Aby zapewnié¢ wystarczajgcq
wentylacje, wokét urzqdzenia
nalezy zapewnié co najmniej
10 cm wolnego miejsca.

Instrukcja instalaciji
Urzqgdzenia nie wolno
umieszczaé bezposrednio pod

$ciennym gniazdkiem zasilania.

Nie stawiad urzqgdzenia

na ptytach grzewczych
(gazowych, elektrycznych,
weglowych, itd.).

Zawsze uzywaé produktu
na ptaskiej, stabilnej, czyste;j,
zaroodpornej i suchej
powierzchni.

Przed uzyciem w innym miejscu
pozostawi¢ urzqdzenie do
catkowitego ostygniecia.

Uzytkowanie
AW przypadku

bezposredniego
napetniania miski olejem
istnieje ryzyko pozaru.
Nigdy nie dotykaé wnetrza
urzqdzenia, gdy pracuje.
Wszystkie sktadniki
pozostawiaé w koszu, aby

nie stykaty sie z elementami
grzejnymi.

Nigdy nie zostawiad
urzgdzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania.

Nie przepetiaé urzqdzenia.
Produkt napetniaé tylko

do linii maksymalnego
napefnienia MAX | 3] Jest

to wazne, aby ani potrawa,
ani wktadany pojemnik (np.
blacha do pieczenia) nie miaty
bezposredniego kontaktu z

elementem grzejnym.

Do kosza |4 | nie wktadaé
wiecej niz 1,5 kg (zywnosci
wraz z naczyniem, np. blachg
do pieczenia). Moze to

spowodowaé uszkodzenie
produktu.
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Czyszczenie i ® Przed pierwszym uzyciem
przechowywanie Usunq¢ wszystkie materiaty pakunkowe.
. . . , Czyszczenie urzqgdzenia (patrz ,Czyszczenie
y P y
Urzgdzenie nie powinno by¢ y -
) ] ) i konserwacja”).

wystawiane na dziatanie kropel

lub bryzgéw wody.

Odtqczyé urzqdzenie od

zasilania przed czyszczeniem i

gdy nie jest uzywane.

Instrukeje zwigzane z

czyszczeniem urzqgdzenia:

patrz rozdziat ,Czyszczenie i

konserwacja”.

® Obstuga
. . Nacisngé .
Wskaznik Stan (Tak/Nie) Funkcja
“ Dotkng¢ jeden raz, aby wigczyé
Swieci Tak . 1 aas
Wskaznik z kétkiem funkejg. Stychac 1 dzwiek.
(przycisk) Aktywowana jest odpowiednia
Mi Tak funkcja. Weisngé na 3 sekundy,
99 “ aby anulowaé funkcje. Stychaé
1 dzwiek.
Swieci Nie Wybl.eranc jest odpowiednia
Ekran wyboru opciji funkeja.
. . Aktywowana jest odpowiednia
Miga Nie .
funkeja.
f ) Pracuje element grzewczy oraz
S Swieci Nie wentylator.
Miga Nie Pracuije tylko wentylator.
8121/ Swieci Nie Dziata odpowiednia funkcja.
@ RADY: Miske | 5 | mozna zdjgé w dowolnym
Produkt przechodzi w tryb czuwania w momencie, nawet podczas gotowania.
nastepujqcych okolicznosciach: Po zdjeciu miski | 5 | element grzejny i
Po nacisnigciu przycisku © [22]. wentylator wylqczq sie.
W trybie wyboru programu zaden przycisk Po wlozeniu miski | 5 | produkt
nie zostat naciénigty przez 60 sekund. automatycznie przejdzie do poprzedniego

trybu pracy.
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Potrawy w duzej ilodci wymagaijq zazwyczaj

dluzszego czasu pieczenia niz mniejsze ilosci.

W akapicie ,Tabela pieczenia” mozna
sprawdzié, ktére potrawy wymagaiq
mieszania podczas pieczenia. Zalecamy
potrzgsanie potrawq przez 5 do 10 sekund
po uptywie okoto jednej trzeciej i dwéch
trzecich catkowitego czasu gotowania. W
ten sposéb mozna uzyskaé jednolity efekt
gotowania.

Jesli trudno potrzgsngé zawartosciq, to
nalezy sobie poméc (np. tyzkq).

Rada: Zalecamy ustawienie alarmu jako
przypomnienia (patrz ,Ustawianie alarmu”).

W celu wyjecia miski | 5 |i kosza |4 |z
komory [6], jednq rekq nalezy ostroznie

przytrzymaé gérng czeé¢ obudowy produktu.

Drugq rekq pociqgnqé za uchwyt[7] aby
wyijqé miske i kosz.

Kosz | 4 | wktada¢ zawsze poziomo,

nie naciskajqc na miske [5]. Uslyszysz

i poczujesz klikniecie, gdy zaskoczy
mechanizm rygla (rys. B).

Do kosza |4 | nie wktada¢ wigcej niz 1,5 kg
(zywnosci wraz z naczyniem, np. blachg
do pieczenia). Moze to spowodowaé
uszkodzenie produktu.

/\ UWAGA! Ryzyko uszkodzenia

produktu! Nigdy nie naciska¢

rygla kosza [2], gdy kosz [[4]i miska
trzymane sq w powietrzu. Uwolniona miska
upadnie w niekontrolowany sposéb (rys. C).

W celu uzycia rygla kosza [2], pokrywe
ochronng nalezy najpierw nacisngé od
przodu. Dopiero potem nacisngé rygiel kosza

(rys. D).

Podiqczyé urzqdzenie do odpowiedniego
zrédta zasilania. Przycisk @) 22| zaswieci sie,
a na wyéwietlaczu wartosci pojawi sie
wskaznik ,---". Stychaé 1 dzwigk.
Kosz |4 | napetié zywnoscig. Nie
przekraczaé linii napetnienia MAX |3 | (na
wewnetrznej stronie kosza).
Miske | 5 | z napetnionym koszem | 4 | wlozyé
do komory [6].

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia
produktu! Nie wlewaé zadnych ptynéw
(np. oleju lub wody) do miski [5]. Mogtoby to

mieé wptyw na funkcjonowanie urzqdzenia.

Przejé¢ do trybu wybierania programu:
Nacisngé przycisk @ [22]. Ekrany wyboru
opgji bedq migaé przez 3 sekundy, a
nastepnie zgasnq. Swieci¢ sie bedq pozostate
wskazniki, oprécz 8 , ® ide .
Temperaturg gotowania ustawiono fabrycznie
na 180 °C, a czas gotowania na 15 minut.
Istnieje mozliwo$¢ ustawienia temperatury

(w krokach co 5 °C) i czasu gotowania (w
krokach co 1 minuta):

Przycisk Funkcja (temperatura)

§® Zwigkszanie (maks.

temperatury 200 minut)
O Zmniejszanie (min. 60 °C)
temperatury

Przycisk Funkcja (czas)
O® Wydtuzanie czasu (maks. 60 minut)

[OIO) Skracanie czasu  (min. 1 minuta)
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Wybieranie programu
Mozna réwniez wybraé program, najlepiej
dopasowany do przygotowywanej potrawy.

Nacisngé przycisk @ [26], aby wybraé
zqdany program. Wskaznik wybranego

programu zaswieci sie.

Potrawa °C min. Optymalna
ilosé
Nastawa 180 15 )
wstepna
X Ryby 160 25 500¢g
@ Ciasto 160 15 6x50g
@ Warzywa 180 10 400 g
& Bekon 200 8 200 g
Q Udko kurczaka 200 25 5009
{05 Fryne 180 20 500g
L2 Kurczak 200 35 1000 g

Stek 180 15 500 g

Q) Krewetki 160 20 600 g
f[chleba 180 10 200 g
@ RADY:

W celu uzyskania najlepszego efektu
pieczenia zaleca sie wstepne rozgrzewanie
urzqdzenia przez 3 minuty.

W akapicie ,Tabela pieczenia” mozna
sprawdzié, ktére potrawy wymagaiq
mieszania podczas pieczenia. Tabela
pieczenia zawiera réwniez porady dotyczqce
zalecanej minimalnej lub maksymalnej ilosci
réznych potraw.
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Ustawianie alarmu

Alarm mozna ustawiaé, aby przypominat

o koniecznosci zamieszania potrawy po

ustawionym czasie.
Przygotowanie: Wprowadzi¢ ustawienia
(patrz ,Wybieranie programu”).
Wiqczanie alarmu: Nacisngé przycisk ® [20].
Przyciski i zacznqg migaé. Alarm
jest wstepnie ustawiony na 5 minut.
Dostepne interwaty czasowe: 1 do 30 minut
(w interwatach co 1 minuta).

Przycisk Funkcja (czas)
O® Wydtuzanie czasu (maks. 30 minut)

O Skracanie czasu  (min. 1 minuta)

Po ustawieniu godziny alarmu nie ma
potrzeby naciskania przycisku, aby ponownie
wigczyé alarm.

Gdy proces gotowania rozpocznie sig, to
wlgczy sie réwniez funkcja alarmu, a przycisk
wecigz bedzie migaé.

W celu anulowania alarmu nalezy weisngé

na 3 sekundy przycisk @ [20].
@ RADY:

Po uruchomieniu alarmu proces gotowania
NIE zostanie wstrzymywany. Gdy rozlega
sig dzwiek alarmu, to przycisk wcigz
miga. Alarm jest resetowany i zabrzmi
ponownie po uptywie ustawionego czasu.
W momencie wyjecia miski | 5|z
komory [6] nastepuje przerwa w dziataniu
urzqdzenia.
Po wlozeniu miski | 5 | gotowanie bedzie
kontynuowane automatycznie.
Jesli tgcza waga kosza [4], miski [5] i
wlozonej potrawy bedzie zbyt duza, aby
wymieszaé zawarto$é, to nalezy: Postawié
miske na powierzchni odpornej na ciepto i
wyja¢ kosz (rys. E).



Po wprowadzeniu zqdanych ustawien
nacisngé przycisk . Proces pieczenia

zostanie uruchomiony.

RADY:
Podczas gotowania aktywne sq nastepujace
wskazniki:

Wskaznik 3§ |23 $wieci sie

Przycisk miga

Wybrany ekran wyboru opciji miga.

Aby odrzuci¢ wszystkie ustawienia i
anulowad operacig, weisngé na 3 sekundy
przycisk @)[26]. Produkt przejdzie do trybu
wyboru programu.

Podczas gotowania na wyswietlaczu

na przemian wyséwietlane sq ustawiona
temperatura i pozostaty czas gotowania.

Po zakonczeniu gotowania wentylator
pracuje przez 1 minute, aby schtodzié
produkt.

Wyswietlacz wartoéci [14] odlicza pozostaty
czas (w sekundach). Przyciski @ 22 3§
migajq.

Aby podczas procesu chtodzenia przejs¢

do ekranu wyboru opcii, wcisngé na

3 sekundy przycisk @ [22).

Po zakonczeniu chtodzenia produkt
przejdzie w tryb czuwania. Podwéjny sygnat
dzwiekowy zabrzmi 5 razy.

Miske | 5 | mozna zdjgé w dowolnym
momencie i nie frzeba czeka¢, az wentylator
sie wylqczy.

Wszystkie wskazniki zgasng, a na
wyswietlaczu wartoéci |14] pojawi sie

"

wskaznik ,---".

@ RADY:

Po wstrzymaniu procesu pieczenia element
grzejny i regulator czasowy zostang
wylqgczone. Wentylator bedzie dziataé w
dalszym ciggu, aby wydtuzyé gotowosé
urzqdzenia.
Gdy proces pieczenia jest wstrzymany: Jesli
miska [ 5] zostanie wyjeta z komory [6], to
wentylator réwniez sig wylqczy.
Jesli proces gotowania zostanie przerwany, to
nie mozna wykona¢ nastepujgcych ustawien:

Utrzymywanie ciepta

Ekran wyboru opcij

Funkcja opéznienia

Podczas procesu gotowania nacisngé
przycisk @ 22

Po przerwaniu procesu gotowania wentylator
pracuje jeszcze przez 1 minute, aby schiodzié
produkt.

Mozna réwniez weisngé na 3 sekundy
przycisk @ [26], aby odrzuci¢ wszystkie
ustawienia i anulowaé operacije. Produkt
przejdzie do trybu wyboru programu. W
takim przypadku produkt pomija funkcje
chtodzenia.

Podczas procesu gotowania nacisngé
przycisk @ [25], aby automatycznie
uruchomié funkcje utrzymywania ciepta po
zakoniczeniu procesu gotowania. Wskaznik
® [25] zacznie migac.

Temperaturg gotowania ustawiono fabrycznie
na 80 °C, a czas gotowania na 30 minut.
Zmieni¢ mozna tylko czas gotowania:

Proces pieczenia mozna wstrzymad, jeéli np.
chcesz zmienié ustawienia.
Przerywanie procesu gotowania (tryb
pauzy): Nacisngé przycisk .

Gdy proces pieczenia jest wstrzymany, miga

Przycisk Funkcja (czas)
@Q© [18] Wydtuzanie  (maks. 60 minut)

czasu

Q® Skracanie czasu (min. 1 minuta)

wskaznik 3¢ [23].
Kontynuowanie procesu pieczenia: Nacisngé Po ustawieniu czasu utrzymywania ciepta
ponownie przycisk & [24]. nie ma potrzeby naciskania przycisku, aby

ponownie wigczy¢ te funkcje.
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Podczas procesu gotowania miga wskaznik
® [25] sygnalizujqc, ze funkcja utrzymywania
ciepta jest aktywna.

Po zakonczeniu procesu gotowania produkt
automatycznie przetgcza sie w tryb
utrzymywania ciepta.

Stychaé¢ 1 dzwiek. Wskaznik & [12] swieci sie.
W celu wytqczenia funkcji utrzymywania
ciepta nalezy wcisngé na 3 sekundy przycisk

@® 28]

Anulowanie trybu utrzymywania ciepta:

Nacisngé przycisk . Wskazniki Q) @

i QA ®|19] zgasng. Podczas odliczania
swieci sie wskaznik ( [13]. Pozostaty czas jest
pokazywany na wyswietlaczu wartosci [14]
Po zakonczeniu odliczania rozpocznie sig
proces gotowania. Przycisk i wskaznik
® [13] zgasng.

Wikaznik 38 (23] zaswieci sig. Stychaé

1 dzwiek.

Nacisnqé przycisk @ [22].

@ RADA: Z trybu utrzymywania ciepta mozna

Kosz | 4| i miske | 5 | mozna rozdzieli¢. Moze
to utatwié lepsze wymieszanie potrawy lub
wyczyszczenie poszczegdlnych czedci.

réwniez skorzystaé po zakofczeniu procesu
gotowania.

Na ekranie wyboru opcji nacisngé przycisk
@8]

Przyciskami (Q @ |18]i (Q @ (19| ustawié czas
utrzymywania ciepta.

Przyciski @ 25 i migajq. Nacisngé
przycisk ®[24]. Nastepnie produkt
natychmiast przetqczy sie na tryb
utrzymywania ciepta. Wskazniki # [12]i 3§

zaswiecq sie.

Gotowanie mozna rozpoczqé po uptywie
okre$lonego czasu.

Naijpierw nalezy wykonaé ustawienia (patrz
Wybieranie programu”).

Zamiast bezposrednio rozpoczqé proces
gotowania nalezy nacisngé przycisk .
Przyciski i zaczng migad.
Ustawi¢ czas, po ktérym proces gotowania
ma sig rozpoczgd.

Odliczanie jest ustawione wstepnie na

5 minut.

Miske [5] z koszem [4 ] wyja¢ z komory [6].
Miske | 5 | postawié na odpowiedniej
powierzchni (réwnej, stabilnej, odpornej na
ciepto).

Rygiel kosza | 2 | przesungé do przodu.
Nacisngé przycisk rygla kosza [2].

Kosz |4 | wyja¢ z miski | 5 | trzymajqc za
uchwyt[7]

Po wtozeniu kosza |4 | do miski | 5 | musi

on osigé¢ na miejscu z wyczuwalnym i
styszalnym kliknigciem.

Zaleca sig¢ wyjmowanie potraw za pomocq
odpowiednich przyboréw kuchennych (np.
szczypce kuchenne).

W celu wyjecia potrawy z kosza | 4 | nalezy
wyijaé go z miski . W misce mogq
gromadzié sig gorgce ptyny, ktére mogtyby
wyciekngé w niekontrolowany sposéb.

Przycisk Funkcja (czas)

[OI®) Wydtuzanie  (maks. 60 minut)

czasu

O® Skracanie czasu (min. 1 minuta)
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® Tabela pieczenia

Rodzaj zywnosci Zalecana ilosé Czas Temperatura Koniecznosé
(g) pieczenia (°C) mieszania
(min)

Ziemniaki i frytki

Frytki mrozone (cienkie) 500-1400 20-30 180 T
Frytki mrozone (grube) 500-1400 20-30 180 T
Frytki domowej roboty (8 x 8 mm) ! 500-1400 20-30 180 T
Talarki domowej roboty ! 300-800 18-22 180 T
Kostka domowej roboty ! 300-750 12-18 180 T
Placki ziemniaczane 500 20 180 T
Zapiekanka ziemniaczana 500 30-40 160 T
Mieso i dréb
Stek 100-500 7-15 180 N
Kotlet jagnigcy 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Kietbasa 100-500 8-10 180 N
Udko 300-1000 25 200 T
Piers 100-500 10-15 180 N
Przekqski
Samosa 100-400 12-15 200 T
Mrozone kawatki kurczaka 100-700 6-10 200 T
Mrozone paluszki rybne 100-400 6-10 200 N
Mrozone przekgski panierowane 100-400 8-12 180 N
Faszerowane warzywa 100-400 10 180 N
Pieczenie
Ciasto 2 6x50-9x50 15 160 N
Kanapka 2 sztuki 4-6 180 N
Grzanki 400 6-10 180 N
' = +14 fyzeczki oleju - 2 = yzy¢ formy do pieczenia
Regularnie sprawdzaé sktadniki, az zostang Aby unikngé dtuzszego czasu pieczenia,
upieczone lub do uzyskania odpowiedniego sktadniki nie powinny byé zbyt grube.
poziomu zbrgzowienia. Wymagany czas Wysoko$¢ formy do pieczenia lub blachy
pieczenia moze by¢ krétszy lub dtuzszy niz piekarnika nie moze przekraczaé linii
podano w przepisach. napetniania MAX [3] w koszu [4].
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® Sugerowane przepisy

Sktadniki
4 kietbaski
. 4 buteczki do hot dogéw
Sk*?#";(kl Tarty ser cheddar (w zaleznosci od smaku)
|ajko

(Opcjonalnie) keczup

3 tyzki oleju roslinnego (Opcjonalnie) musztarda

50 g suchej butki tartej

300 g filetéw z kurczaka Przygotowanie

Pieprz i s6l (do smaku) Rozgrzaé produkt do temperatury 180 °C.
Kietbaski wiozy¢ do kosza [4]. Gotowad

8 minut w temperaturze 180 °C. Kietbaski

wyijqé z kosza.

Ugotowane kietbaski wlozy¢ w butki do hot

Przygotowanie
Filety z kurczaka doprawié solq i pieprzem.
Odstawi¢ na bok na 20 minut.
Rozgrzaé produkt do temperatury 200 °C.

e o ik dogéw.

Jajko wbi¢ do matej miski. Starty ser cheddar utozy¢ na kietbasach i
Olej rodlinny i suchq butke tartqg wymieszaé butkach do hot dogéw.

w osobnej misce, az sktadniki stang sig Wiozy¢ hot dogi z powrotem do kosza [4],

chrupkie.
Filety z kurczaka zanurzyé w ubitym jajku.
Nastepnie filety z kurczaka zanurzyé w butce

Gotowaé przez 1 do 2 minut, az ser sig
rozpusci.

) - e Po zakoriczeniu gotowania przetozyé hot
tartej, az catkowicie pokryjq sie mieszankqg

butki tartej.
Filety z kurczaka wlozyé do kosza [4]
Gotowaé przez 20 minut.

dogi na talerz.
W razie potrzeby podaé z keczupem i
musztardg.
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Sktadniki

3 jajka

2 szklanki grzybéw, oczyszczonych
1 czerwona cebula

1 fyzka oliwy z oliwek

3 tyzki sera, pokruszonego

1 szczypta soli

Przygotowanie

Czerwongq cebule obraé i pokroié w cienkie
plasterki o gruboéci 5 mm. Grzyby oczysci¢,
potem na plastry o grubosci 5 mm.

Oliwe z oliwek wla¢ do miski i grzyby wraz z
cebulg dusié na $rednim ogniu do migkkosci.
Zdjq¢ z ognia i przetozyé na papierowy
recznik do ostygniecia.

Rozgrzaé produkt do temperatury 180 °C.

3 jajka wbié do miski. Wymiesza¢ doktadnie,
mieszajqc energicznie. Doda¢ szczypte soli.
Boki i dno zaroodpornego naczynia pokry¢
cienkg warstwq ttuszczu w aerozolu.

Do zaroodpornego naczynia wlaé jajka, a
nastepnie mieszanke grzybdéw z cebulg, a
nastepnie ser.

Naczynie zaroodporne wlozy¢ do kosza [4].
Gotowaé przez 20 minut.

Rada: 5 do 8 minut przed koficem
gotowania: W razie potrzeby dodaj wigcej
sera do zapiekanki.

Zapiekanka bedzie gotowa, gdy po whiciu
noza w $rodek néz pozostanie czysty.

Waga sktadnikéw: 260 g

Sktadniki

6 udek z kurczaka

1 zgbek czosnku

1 fyzeczka musztardy

3 tyzeczki cukru

2 tyzeczki chili w proszku
2 tyzeczki oliwy z oliwek
Pieprz i sl (do smaku)

Przygotowanie

Rozgrzaé produkt do temperatury 200 °C.
W misce zmiazdzyé czosnek i wymieszad

z cukrem, oliwg, sproszkowanym chili i
musztardq.

Doprawié solq i pieprzem.

Udka z kurczaka natrze¢ marynatq. Odstawié
na 20 minut.

Udka z kurczaka wlozy¢ do urzqdzenia. Piec
przez 10 minut.

Ustawié¢ temperature na 140 °C. Piec przez
kolejne 10 minut.

Po zakonczeniu procesu pieczenia udka
przetozyé na pétmisek i podawaé.

Woaga sktadnikéw: 400 g
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® Usuwanie usterek

Blad
Brak funkji

Potrawa zbyt
surowa lub
nieréwno
upieczona.

Potrawa nie jest
chrupigca.

Swieze frytki nie
sq upieczone lub
chrupigce.

Miski | 5 | nie
mozna wlozy¢
do komory
gotowania.

Z produktu
wydobywa sie
biaty dym.
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Mozliwa przyczyna

Brak zasilania

Zbyt duza iloé¢ potrawy

Zbyt niska temperatura
pieczenia.

Potrawa nie byta mieszana
podczas pieczenia.

Niektére potrawy powinny byé
przygotowywane w tradycyjnej
frytkownicy.

Niewtasciwy rodzaj ziemniaka

Ziemniaki po pocigciu nie byty
moczone w wodzie.

Ziemniaki po optukaniu nie byly
wysuszone.

Kawatki ziemniakéw nie zostaty
natarte olejem.

Kawatki ziemniakéw sg za duze.

Miska | 5 | nie jest

wysrodkowana.

Tluszcz kapie do miski | 5 |i jest
odparowywany.

Rozwiqzanie

Upewni¢ sig, czy kabel jest prawidtowo
podtqgczony.

Upewni¢ sie, ze gniazdko zasilania jest sprawne,
podtqczajge do niego inne urzqdzenie.
Urzqdzenie poditgczyé do innego gniazdka
elektrycznego.

Zmniejszy¢ iloé¢ jedzenia i rozprowadzi¢
réwnomiernie.

Zwigkszy¢ temperature pieczenia.

Dobrze wymieszaé potrawg przynajmniej 1 raz w
pierwszej potowie procesu pieczenia. Zalecamy
potrzgsanie potrawq przez 5 do 10 sekund po
uptywie okoto jednej trzeciej i dwéch trzecich
catkowitego czasu gotowania. W ten sposéb
mozna uzyskaé jednolity efekt gotowania.
Zalecamy ustawienie alarmu jako przypomnienia
(patrz ,Ustawianie alarmu”).

Przed pieczeniem natrzeé naczynie odrobing
oleju.

Uzy¢ innego rodzaju ziemniakéw.

Po pocieciu doktadnie optukaé ziemniaki, aby
usung¢ skrobie.

Po optukaniu ziemniaki doktadnie wysuszyé (np.
papierowym recznikiem).

Przed pieczeniem natrzeé ziemniaki odrobing
oleju.

Ziemniaki pokroié¢ na mniejsze lub ciefsze paski.

Miske | 5 | wktadaé do obudowy pod kgtem
prostym.

Podczas przygotowywania potraw nalezy uzywaé
mniejszej ilosci oleju.
Uzywaé potraw o nizszej zawartosci fluszczu.

Zmniejszy¢ temperature lub czas pieczenia.



® Czyszczenie i konserwacja

@ RADA: W celu utrzymania funkcjonalnosci i wyglgdu urzqdzenia nalezy je starannie czyscié po

kazdym uzyciu.

Czesé Czyszczenie

Urzqdzenie i /A\ OSTRZEZENIE! Podczas uzywania i czyszczenia nie zanurzac

wszystkie akcesoria

Obudowa

Komora @
Kabel zasilania z

wtyczkg

Kosz

Miska

urzqdzenia w wodzie lub innych cieczach. Nie wktadaé produktu
pod biezgcq wode.

Przed kazdym czyszczeniem odigczaé urzqdzenie od zrédta
zasilania.

Do czyszczenia nie nalezy uzywad materiatéw ciernych,
agresywnych roztworéw ani twardych szczotek.

Urzqdzenie czyscié lekko zwilzong sciereczkq. W razie potrzeby
mozna uzy¢ fagodnego detergentu.

Miske i kosz mozna my¢ recznie, jak zwykte naczynia: Myé
doktadnie oba elementy gorgcq wodq z detergentem. Jednq rekq
trzymad ostroznie gérng cze$é obudowy urzqdzenia. Drugq rekq
pociagnqé za uchwyt [ 7], aby wyciggnaé miske i kosz.

Jezeli brud przyklei sie do kosza lub dna miski, napetni¢ miske
gorgcq wodq z detergentem. Umiesci¢ kosz w misce i moczyé
obydwa elementy przez okofo 10 minut.

Kosz i miske mozna myé w zmywarce.

Przed ponownym uzyciem i przed schowaniem: Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha czystq

$ciereczkg.

@ Utylizacja

Przed kazdym uzyciem sprawdzié urzqdzenie ~ Opakowanie wykonane jest z materiatéw
pod kgtem widocznych uszkodzen. przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna

Z wyjqtkiem sporadycznego czyszczenia, ten  przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
produkt nie wymaga konserwacii. przetwarzania surowcéw witérnych.

Urzqdzenie przechowywaé w oryginalnym

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
&8  zwréci¢ uwage na oznakowanie
a materiatéw opakowaniowych,

opakowaniu, gdy nie jest uzywane. oznaczone sq one skrétami (a)
Urzqdzenie przechowywaé w miejscu suchym i numerami (b) o nastepujgcym

i niedostepnym dla dzieci.

znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.
- Produkt i materiat opakowania nadajg

@ sig do ponownego przetworzenia,
nalezy je zutylizowaé osobno w celu
lepszego przetworzenia odpadéw.
Logo Triman jest wazne tylko dla
Francii.
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Informacji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii

I =y,

o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatnej
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty
zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego
przez uzytkownika uszkodzenia produktu,
niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wtasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czesci produktu ulegajgcych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czeéci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen czesci
tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czesci czas
gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pahstwa
whiosku, prosimy stosowaé sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu

(np. IAN 123456_7890) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodniej.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany
Pafstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivana nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpedi” oznaduje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek

t&zké zranéni nebo smrt.

Varovani! Nebezpedéi popdlenin:
Tento symbol upozorfiuje horky povrch.

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
A sttednim stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za ndsledek
tézké zranéni nebo smrt.

Bezpecné pro potraviny. Tento vyrobek
nemd Zadny negativni vliv na chut a
voni.

UPOZORNENI: Tento symbol
0 se signdlnim slovem ,Upozornéni”

poskytuje dal3i uziteéné informace.

Sttidavy proud/napéti

Ko |4 | a pénev |5 | jsou vhodné do

my&ky nadobi.

e Nikdy nenechte déti hrét si bez dozoru
m s balicimi materidly nebo s vyrobkem.

DIGITALNi HORKOVZDUSNA ® Pouziti ke stanovenému ucelu
FRITEZA XXL Tato horkovzdusnd fritéza je vhodnd na pfipravu

potravin, které vyZaduiji vysokou teplotu pfipravy,
® Uvod nebo by jinak musely byt smazené. Vyrobek

louZi vyhradné i travin.
Blahopfejeme Vam ke koupi nového vyrobku. slovztvyhrache pro pripravy potravin

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k Tento vyrobek je vhodny vyhradné pro pouziti
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje v soukromych domdcnostech. Neni uréen ke
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a komeré&nimu pouZziti.

likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
PouZiveijte vyrobek jen popsanym zplisobem a

na uvedenych mistech. Pfi pfeddni vyrobku tieti
osobé predeite i viechny podklady.

Pouziveijte vyrobek jen v mirnych klimatickych
podminkdch. PouZiti v tropickych klimatickych
z4néch se nedoporuduie.
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Pouziti, kterd nejsou uvedena v tomto ndvodu k
obsluze, mohou vyrobek poskodit nebo zpUsobit
véznd zranéni.

Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za skody
zpdsobené neodbornym pouzitim.

Zkontrolujte vyrobek po vybaleni na Gplnost
a bezvadny stav viech &asti. Pfed pouZitim
odstrafte veskeré balici materidly, véetné
obalového materidlu pod pdnvi a pod kosem.

Pokud nékteré dily chybi nebo jsou poskozené,
obrafte se na n&s§ zdkaznicky servis.

Digitdlni horkovzduind fritéza XXL
Navod k obsluze

Rozlozte pted &tenim poskladanou strénku s
vykresy. Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

Displej (s obsluznym panelem)
Odblokovéni ko3e (s ochrannym krytem)
Hranice napln&ni MAX (na vnitfni strané)
Kos

Pénev

Varny prostor

Rukojef

Vétraci otvory

Navin kabelu

Privodni vedenti se sifovou zdstrékou

BloleN[o[o]~[w]]=]

isplej (s obsluznym panelem)
Indikace vybéru z nabidky

11

E Indikace zapnuti udrzovdni v teplém stavu $
13| Indikace zapnuti éasovade zpozdéni ©

[14] Zobrazeni hodnoty (Teplota a &as)

[15] Indikace teplotni jednotky

E Indikace minutové jednotky

117| Indikace vybéru z nabidky

E Tlacitko  Q® (Prodlouzeni doby vareni)
19] Tlagitko  QQ© (Zkréceni doby vateni)

E Tlagitko (Alarm)

[21] Tlacitko (Casovaé zpozdéni)

2 Tlagitko @  (Pohotovostni rezim)

23| Indikace zapnuti ventildtoru S

24] Tlagitko (Start/Pauza)

25] Tlagitko @ (Udrzovéni v teplém stavu)
[26] Tlagitko (Vybér z nabidky)

27 Tlagitko 8 © (Snizeni teploty)

28] Tlacitko 8@ (Zvy3ent teploty)

Vstupni napéti 220-240 V~,
50-60 Hz

Ochranné ffida I

Vykon 2150 W

Teplota vafeni 60 az 200 °C

Doba pfipravy 1 az 60 minut

A Bezpecnostni pokyny

PRED PRVNIM POUZITIM
PRODUKTU SE DUVERNE
OBEZNAMTE SE

VSEMI OBSLUZNYMI A
BEZPECNOSTNIMI POKYNY!
PRILOZTE TAKE VSECHNY
PODKLADY PRI ODEVZDANI
PRODUKTU TRETIM OSOBAM!
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U $kod zpUsobenych nedodrzenim
tohoto névodu k obsluze zanika
zaruéni ndrok! Za nésledné skody
se neprebird zadnd odpovédnost!
Nepfrebird se Z4dnd odpovédnost
za $kody na majetku nebo
zranéni zpUsobené neodbornou
manipulaci nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokynu!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

AVAROVANI!

NEBEZPECi SMRTI

A NEHOD PRO

BATOLATA A DETI!
Nikdy nenechejte déti bez dozoru
s obalovym materidlem. Existuje
nebezpedi ududeni obalovym
materidlem. Déti Casto podceni
nebezpedi. Déti drzte mimo dosah
vyrobku a balicich materiald.
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Tento vyrobek mohou pouzivat
déti stardi 8 let i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
&i mentdlnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku$enosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpeéného pouzivani
pfistroje a chdpou z toho
vyplyvaijici rizika.

Cisténi a uzivatelskd tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly staré 8 let nebo
starsi a byly pod dozorem.
Chrarite vyrobek a jeho
privodni vedeni pfed détmi
mladsimi neZ 8 let.

Déti si nesmi s vyrobkem hrat.

Elektricka bezpecnost

A NEBEZPECi! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Nepokouiejte
se vyrobek sami opravovat. V
pfipadé poruchy smi opravy
provadét vyhradné kvalifi-
kovany persondl.



AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Vyrobek nesmi
byt ponofovdn do vody
nebo jinych kapalin. Nedrzte
vyrobek pod tekouci vodou.

AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. KdyZ je vyrobek
moznd poskozen odpojte ho od
elektrické sité a obrafte se na
svého prodejce.

AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Nestavte vyrobek
do blizkosti umyvadel nebo na
vlhké mista.

Pfed pfipojenim k napdijeni

se ujistéte, zda jsou napéti a
proud v souladu s informacemi
na typovém stitku vyrobku.
Spojujte vyrobek vyhradné s
uzemnénou zdsuvkou. Ujistéte
se, Ze je sifovd zéstreka fadné
pripojend.

Aby nedoslo k poskozeni
privodniho vedeni, nemackeite
ho nebo ho neohybeijte a
nevedte jej pfes ostré hrany.
Chrarite ho rovnéz pied
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

Poklédeite pfivodni vedeni

tak, Ze za né nikdo nemize
neumysIné tahat nebo pres né
zakopnout.

Kdyz je sifové pfivodni vedeni
tohoto pfistroje poskozen, musi
byt nahrazen vyrobcem nebo
ieho zdkaznickou sluzbou
nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
ohroZeni.

KdyZ odpoijite vyrobek od
elektrické sité, tahejte za
sitovou zéstrcku, ne za pfivodni
vedeni.

Pfivodni vedeni nenavijejte
kolem vyrobku. Pfipojte
vyrobek na jednu vzdy snadno
pristupnou zdsuvku, abyste
mohli vyrobek v pfipadé nouze
okamZité odpojit od sité.
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Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho casovaée
nebo samostatného ddlkového
ovladani.

NepouZivejte vyrobek
mokryma rukama. Nedotykejte
se vyrobku mokryma rukama.

Riziko pozaru/popadleni a
teplo

VAROVANI! Horky

povrch! UdrZujte déti a

zvifata mimo dosah
vyrobku, kdyz je v provozy,
nebo kdyZ se chladi. Pfistupné
Césti jsou horké.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Nikdy se
nedotykejte vnitfnich &ésti
vyrobku, dokud je jesté v
provozu nebo horky.

A\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Nestavte vyrobek do blizkosti
hoflavych materiéld (napf. joko
isou zéclony, ubrusy).

A\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Aby se zabrdnilo pfehfdti,
nesmi byt vyrobek pfi provozu
zakryt.
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/\ OPATRNE! Riziko
popaleni! Vyrobek
nepouziveijte s varicimi se
kapalinami nebo horkym tukem.

A\ OPATRNE! Riziko
popaleni! B&hem provozu
unikd horkd pdra z vétracich
otvor0. UdrZuijte ruce a oblicej
v bezpeéné vzdélenosti od
vodni pdry z vétracich otvord.

A\ OPATRNE! Tento vyrobek
neni hracka pro déti! Déti
si nejsou védomy nebezpedi
v zachdzeni s elektrickymi
spotfebidi.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Davejte pozor
na fo, Ze pfi otevieni mize
uniknout horkd pdra.

Pokud se objevi kouf nebo
neobvykly hluk, oddélte
vyrobek okamzité od zésuvky.
Nechte vyrobek pred

dal$im pouzitim zkontrolovat
specialistou.



V pfipadé pozdru, nez
zavedete vhodnd opatfeni pro
boj s pozdarem, nejprve odpojte
kabel ze zasuvky nebo odpojte

Dfive neZ s vyrobkem pohnete,
vzdy ho ochladte.

Provoz
A Pokud plnite panev

vyrobek od napdijeni.
Ventilaéni otvory vyrobku
nezakryvejte. Dbejte na
dostateéné vétrdni. Vyrobek
neddvejte do skfiné.
Neodkladejte na vyrobek
z4dné predméty.

Ponechte nejméné 10 cm
mista ve viech smérech
okolo vyrobku s cilem zajistit
dostateéné vétrdni.

Instalacni pokyny

Vyrobek nesmi nainstalovdn
bezprostfedné pod zdsuvkou.
Nestavte vyrobek na varné
desky (plynového, elektrického
nebo uhelného sporéku atd.).
Provozuijte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

pFfimo olejem, existuje
nebezpedi pozaru.

Nikdy se nedotykeite vnitinich
Easti vyrobku, dokud je jedté v
provozu.

Nechte viechny ingredience

v kosicku, aby se zabrdnilo
kontaktu s topnymi télesy.
Nenechdveite tento vyrobek
bez dozoru, dokud je v uZivéni.
Vyrobek nepfepliivjte. Napliite
vyrobek pouze do hranice
naplnéni MAX [3]. To je
dileZité, aby se ani potraviny
ani pouzité nddobka (napf.
pecici forma) nedostaly do
pfimého kontaktu s ohfivacim
prvkem.

Do kose | 4 | neddveite vice nez
1,5 kg potravin a kuchyfiského
n&dobi (napf. pedici plech). To
by mohlo vyrobek poskodit.

CZ 103



~

Cisténi a skladovani ® Pied prvnim pouzitim
Vyrobek nesmi b>’/f vystaven (?dstrdr“ﬂe veskery obalovy rpcﬂeriél.
kClpCliI'CI' nebo Sflv"l'kCIiI'CI' voda. Cistéte vyrobek (viz oddil ,Ci3téni a péce”).
Oddélte vyrobek od sité po
dobu jeho nepouZivani a pred
jeho &isténim.

Pokyny k ¢isténi vyrobku,
naleznete v &ésti ,Cigténi a

ooy
péce”.
® Obsluha
o Stisknéte
Indikator Stav (Ano/Ne) Funkce
Sviti Ano Pro aktivaci funkce jednou

stladte. Zazni 1 zvukovy signdl.
Indikator s kruhem

(Haitko) Je aktivovéna odpovidaijici

N furlkce. Prf) pF'erUEenl' funkce
Blika Ano drzte stlagené po dobu

3 sekund. Zazni 1 zvukovy

signdl.
Sviti Ne Je zvolena odpovidaijici funkee.
Indikace vybéru z
nabidky [11] Bliks Ne Je aktivovéna odpovidajici
funkee.
St Ne OhFivaci prvek a ventilétor jsou
e Vv provozu.
Bliké Ne V provozu je pouze ventildtor.
Odpovidajici funkce je v
& \ iti
B2/ O Svi Ne provozu.
@ UPOZORNEN:I: Muzete panev | 5 | kdykoli odebrat, i béhem
Za ndsledujicich okolnosti pfepne vyrobek do procesu vareni.
pohotovostniho rezimu: Kdyz je panev | 5 | odejmuta, ohfivaci prvek
© 22 je stisknuto. a ventilétor se vypnou.
V rezimu vybéru programu nebylo po dobu Kdyz je panev |5 | znovu vloZena, prejde
60 sekund stisknuto zadné tlagitko. vyrobek automaticky do pfedchoziho

provozniho rezimu.
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V&t3i mnozstvi potravin k vafeni obecné
vyzaduji o néco del3i &as vafeni, men3i
mnozstvi potom mirné& krat3i dobu.

Prectéte si kapitolu ,Varnd tabulka”, kterd
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepéna.
Doporuéujeme, abyste jidlo prottésali

po asi jedné tietiné doby pfipravy a po
dvou tfetindch doby pfipravy po dobu
5-10 sekund. Timto zpisobem dosahnete
rovnomérné vysledky pfipravy.

Pokud je pro vés obtizné tast, pouZijte
pomuicku (napF. IZici).

Tip: Doporu&ujeme, abyste si nastavili pro
pripomenuti alarm (viz ,Nastaveni alarmu”).

Abyste vyjmuli panev |5 | a ko3 | 4| z varného
prostoru [ 6], odtéhnéte jednou rukou opatrné
horni kryt vyrobku. Zatéhnéte druhou rukou
za rukojef [ 7], abyste vytahli panev a kos.
Daveite kos | 4 | vzdy vodorovné a bez tlaku
do pénve [5]. Zamek musi byt slysitelné a
hmatatelné zapadnout do sprévné polohy
(obr. B).

Do ko3e | 4 | neddveite vice nez 1,5 kg
potravin a kuchyfského nadobi (napf. peéici
plech). To by mohlo vyrobek poskodit.

PFipojte vyrobek do vhodné zdsuvky. ©
sviti a na zobrazeni hodnoty |14] se objevi
»—-=".Zazni 1 zvukovy signdl.

Naplfite ko3 | 4 | potravinami na vafeni.
Nepfekraéuijte hranici naplnéni MAX 3 | (na
vnitfni strané ko3e).

Polozte pdnev | 5 | s naplnénym ko3em |4 | do

varného prostoru | 6 |.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Neddavejte do panve | 5| Z&4dné
kapaliny (napF. olej nebo vodu). To by mohlo
nepfiznivé ovlivnit &innost vyrobku.

Prepnéte do rezimu vybéru programu:
Stisknéte @ [22]. Indikétor vybéru z nabidky
bliké po dobu 3 sekund a poté
zhasne. Ostatni indikatory sviti, s vyjimkou
%12, O[13]a 523

Na za&dtku je teplota nastavena na 180 °C
a doba vafeni na 15 minut.

Lze pFizpUsobit teplotu (v intervalech 5 °C) a
dobu vafteni (v intervalech po 1 minuté):

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni Tlacitko  Funkce (teplota)

vyrobku! Nikdy nestladujte 8® Zvyste teplotu (max. 200 °C)
odblokovéni kose [2], kdyz drzite kos[4]a » | - N
pdnev | 5 | ve vzduchu. Pénev by se uvolnila a 8@ Snizte teploty (min. 60 °C)

nekontrolované spadla (obr. C).

Abyste mohli ovlédat odblokovani kose [2],
posufte nejdfive jeho ochranny kryt dopfedu.
Teprve potom stlaéte odblokovani kose

(Obr. D).

Tladitko Funkce (éas)

O® Prodlouzit &as (max. 60 minut)
O Zkrétit Eas

(min. 1 minuta)
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Vybér programu Nastaveni alarmu
V zdvislosti na potravindach, které maji byt vateny, ~ MizZete si nastavit alarm, aby vém pfipomenul

je mozné vybrat vhodny program. v urcitych intervalech, abyste jidlo dkladné
Pro volbu mezi programy stlagte @[26]. promichali.
Vybrany program sviti. Pfiprava: Provedte nastaveni (viz ,Vybér
programu”).
Varené jidlo °C  Min. Optin:élni Zapnuti alarmu: Stisknéte .
mnozstvi a blikaji. Alarm je nastaven na
PFedbéin'é 180 15 _ 5 n?inui., ‘ ) .
nastaveni Volitelné intervaly: 1 az 30 minut (v
@ Ryby 160 25 500 g intervalech po 1 minuté).
@ Kolaze 160 15 6x50g Tladitko Funkce (¢as)
O® Prodlouzit ¢as  (max. 30 minut)
@ Zelenina 180 10 400 g O Zkrétit &as (min. 1 minuta)
@ Slanina 200 8 200 ¢ Po nastaveni ¢asu alarmu neni treba stisknout
24dné tlaéitko, aby se alarm znovu aktivoval.
Q Kufeci stehno 200 25 500g Po zahdjeni procesu vafeni se také spusti
funkce alarmu a blika naddle.
@} Hranolky 180 20 500 ¢ Alarm zrusite stisknutim a pfidrzenim
po dobu 3 sekund.
L Kute 200 35 1000 g @ UPOZORNEN::
Steak 180 15 500 g Kdyz zazni alarm, varny proces se
NEPRERUSI. Kdy2 znf alarm, blikd
i% Krevety 160 20 600 g naddle. Alarm se spusti znovu a zazni po
uplynuti pfistiho intervalu alarmu.
@CHéb 180 10 200 g Provoz se prerusi teprve tehdy, kdyz
odeberete pdnev | 5 | z varného
® UPOZORNEN:I: prostoru[6]

Kdyz pénev | 5 | zase vlozite, proces varfeni
automaticky pokraduije.
V pfipads, e by celkové hmotnost kose [4],
panve | 5 | a potravin, které maji byt vafeny,
byla pfili§ velkd pro promichéni: Postavte
pdnev na tepeln& odolny povrch a vyjméte

kos (obr. E).

Pro lepsi vysledky vafeni, doporugujeme
vyrobek predehfivat po dobu 3 minut.
Prectéte si kapitolu ,Varnd tabulka”, kterd
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepdna.
Varnd tabulka také obsahuje informace

o doporuéeném minimd&lnim/maximdlnim
mnozstvi pro rizné potraviny.
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Kdyz jste proved|i zddand nastaveni, stladte

. Spusti se proces vareni.
UPOZORNEN:I:

B&hem vareni jsou aktivni ndsleduijici indikace:
S sviti
@ [26] blika
Blikd vybrany indikator vybéru nabidky
(17
Chcete-li zahodit viechna nastaveni a prerusit
provoz, podrzte stlagené po dobu
3 sekund. Vyrobek pfejde do rezimu vybéru
programu.
B&hem vafeni se na displeji [ 1] stfidavé se
zobrazuji nastavend teplota a zbyvaijici doba
vareni.
Po ukonéeni vafeni, b&zi ventildtor pro
chlazeni vyrobku je3té 1 minutu.
Na indikatoru hodnoty |14| se odpocitava
zbyvaijici &as (v sekundéch). @ 22 a &8
blikaii.
Chcete-li béhem procesu chlazeni pfepnout
na indikaci vybéru z nabidky, podrzte @
stla¢ené po dobu 3 sekund.
Kdyz je proces ochlazeni ukon&en, vyrobek
se prepne do pohotovostniho provozu. Zazni
5x dvojity zvukovy signdl.
Panev | 5 | mizete kdykoliv odebrat a nemusite
&ekat, az se ventilator vypne.
Vsechny indikace se vymaZou a na indikaci

hodnoty |14] se objevi ,---".

@ UPOZORNEN:I:

Ohfivaci prvek a Easovad se vypnou, kdyz je
proces vareni prerusen. Ventilator bézi ddle,
aby prodlouzil Zivotnost vyrobku.
Kdyz je proces vafeni preruien: Kdyz je
pénev [5] odebréna z varného prostoru [6],
ventildtor se rovnéz vypne.
Je-i proces vafeni pferuien, nelze provést
nésledujici nastaveni:

Udrzovani v teplém stavu

Vybér z nabidky

Funkce zpoZdéni

Stisknéte bshem procesu vareni @ [22].

Po pierudeni vafeni, b&Zi ventilator pro
chlazeni vyrobku je3té 1 minutu.

Alternativné podrzte 3 sekundy
stlacené pro vymazani viech nastaveni a
prerudeni provozu. Vyrobek prejde do rezimu
vybéru programu. V tomto pfipadé vyrobek
vynechd chladici funkci.

B&hem procesu vareni stisknutim @
automaticky spustite funkei udrzovani teploty
na konci procesu vareni. @ [25] blika.

Na zaédtku je teplota nastavena na 80 °C a
doba vareni na 30 minut.

Lze pfizpUsobit pouze dobu trvéni:

Tladitko Funkce (éas)

O Prodlouzit &as (max. 60 minut)
O Zkrétit Eas

Proces vafeni miZete prerusit, abyste napf. (min. T minuta)

ndsledné zménili nastaveni.

Prerueni procesu vareni (rezim pauzy):
Stisknéte .

Kdyz je proces vafeni preruien, blika 3§ [23).

Po nastaveni doby zahFivéni neni nutné
stisknout Z&dné tlagitko, abyste znovu
aktivovali funkci udrzovani teploty.

Pokra&ovéni v procesu vafeni: Stisknéte

jesté jednovu.
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Béhem procesu vareni @) [25] blikd, aby
signalizovala, Ze byla aktivovana funkce
udrZovani teploty.

Po ukonéeni procesu vafeni prejde vyrobek
automaticky do reZimu udrZzovéni v teplém

Po uplynuti odpogitavani se spusti proces

vafeni. © [21] a ® [13] zhasnou.

38 (23] sviti. Zazni 1 zvukovy signdl.

stavu. Ko$ |4 | a pdnev | 5 | mohou byt od sebe vzajemné
Zazni 1 zvukovy signdl. % [12] svit. oddé&leny. To mize byt uzite&né pro lepsi michdni
Chcete-li zrusit aktivaci zahfivaného rezimu, potravin nebo pro &isténi dild.

podrzte @ [25| po dobu 3 sekund.

Zrudit rezim udrZovdni teploty: Stisknéte

O [2.

UPOZORNENI: Mozete uvést do provozu
udrZovani teploty i po dokon&eni procesu
vareni.

V rezimu vybéru nabidky stisknéte @ [25].
Dobu trvani udrZovdni teploty nastavte tak, Ze
stisknete (@ [18]a (D © .

@ 25| a blikaji. Stisknate & [24].
Vyrobek nato piejde ihned do rezimu
udrzovéni v teplém stavu. & [12| a I 23] sviti.

Maézete zadit proces vafeni po uplynuti
odpocitévani.

Nejprve provedte nastaveni (viz
,Programovani procesu vafeni”).

Misto pfimého zahdijeni procesu vafeni
stisknéte tlacitko ©[21].

a blikaif.

Nastavte dobu, po jejimz uplynuti m& byt
zahdjen proces vafeni.

Odpogitavdni je pfedem nastaveno na

5 minut.

Vyijméte panev | 5 | s kosikem | 4 | z varného
prostoru | 6 |.

PoloZte pdnev | 5 | na vhodny povrchu
(plochy, stabilni, tepeln& odolny).

Posufite kryt odblokovani kose | 2 | dopredu.
Stisknate tlacitko odblokovani kose [2].
Zvednéte ko3 |4 | za rukojef | 7 | z panve [5]
Pokud jste vlozili ko3 [4] do panve [5], musi

kos citelné a sly3itelné zacvaknout.

Doporuéujeme, abyste odebirali jidlo
vhodnym kuchyfiskym nécinim (napf.
kuchynskymi klestémi).

Pokud chcete jidlo z kose |4 | vysypat, oddélte
iej predem od pénve [5]. V panvi se mohou
nahromadit horké kapaliny, které mohou
nekontrolovatelné unikat.

Tladitko Funkce (éas)

O® Prodlouzit as (max. 60 minut)
OIO) Zkrdtit as

Stisknéte . QO18a(O®
zhasnou. Béhem odpoéitévani se (O
rozsviti. Zbyvaijici &as se zobrazuje na

ukazateli hodnot [14].

(min. 1 minuta)
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® Varna tabulka

Potraviny Doporuéené Doba Teplota Nutné
mnoistvi (g) vaFeni (°C) protrepani
(min.)
Brambory a hranolky
MraZené hranolky (tenké) 500-1400 20-30 180 A
MrazZené hranolky (tlusté) 500-1400 20-30 180 A
Domdci hranolky (8 x 8 mm) ! 500-1400 20-30 180 A
Domdci americké brambory ! 300-800 18-22 180 A
Doméci bramborové kostky ! 300-750 12-18 180 A
Bramborové rdsti 500 20 180 A
Zapékané brambory 500 30-40 160 A
Maso a dribez
Steak 100-500 7-15 180 N
Jehné&éi kotlet 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Salém 100-500 8-10 180 N
Dribezi stehno 300-1000 25 200 A
Kufeci prsicka 100-500 10-15 180 N
Obéerstveni
Samosa 100-400 12-15 200 A
Zmrazené kufeci nugety 100-700 6-10 200 A
Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 N
Zmrazené, obalované syrové snacky 100-400 8-12 180 N
Plnénd zelenina 100-400 10 180 N
Peceni
Kolacge 2 6x50-9x50 15 160 N
Sendvié¢ 2 Kus 4-6 180 N
Krutony 400 6-10 180 N

' = pfidejte +V2 |Zi¢ky oleje
Kontrolujte pravideln& ingredience, az jsou
Oplné uvarené nebo dosdhly pozadované
Urovné zhnédnuti. Potfebnd doba vareni
mbze byt krat$i nebo del3i, neZ je uvedeno v
receptech.

2 = pouZijte pedici pdnev

Aby se zabrdnilo del3i dobé& vareni, nemély
by byt ingredience prili tusté.

Vyzka formy na pe&eni nebo misy na pegeni
do trouby nesmi prekrogit hranici naplnéni

MAX [3] v kosi[4].
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® Ndvrhy receptit

Pfrisady Pfrisady
1 vejce 4 parky
3 polévkové |Zice rostlinného oleje 4 parky v rohliku
50 g suchd strouhanka Strouhany syr &edar (podle chuti)
300 g kufecich filetd (Volitelné) kecup
S0l a pepf (podle chuti) (Volitelné) hofcice
Pfiprava PFiprava
Ochutte kufeci filety soli a pepfem. Odstavte Vyrobek predehejte na 180 °C.
stranou na 20 minut. Parky polozte do kose . Pfipravujte 8 minut
Vyrobek ptedehfejte na 200 °C. pfi 180 °C. Vyjméte parky z kose.
Vejce roz3lehejte v malé misce. Vlozte vafené pdrky do rohliku.
Rostlinny olej a suchou strouhanku micheijte v Dejte strouhany syr cedar na pdrky a rohlik.
oddélené misce, dokud nebudou ingredience Vlozte pérek v rohliku zpét do kose ~ Vaite
kfupavé. 1 az 2 minuty, dokud se syr neroztavi.
Kufeci filety ponofte do naslehaného vejce. Po dokoncenf pfipravy poloZte pérek v rohliku
Poté ponorte kufeci filety do strouhankové na talif.
smési, az jsou kufeci filé zcela pokryty Podle piiani poddveite s kecupem a hokici.
strouhankou.
Kueci filety polozte do kose [4]. Pe&te
20 minut.
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Prisady

Prisady 6 kufecich stehen
3 vejce 1 strouzek &esneku
2 3alky hub, &idténych 1 &ajova Izicka hoftice
1 &ervend cibule 3 &ajové Izicky cukru
1 polévkovd Izice olivového oleje 2 Cajové Izicky prasku chilli
3 polévkové Izice syra, rozdrceného 2 &ajova lzicka olivového oleje
1 3petka Soli S0l a pepf (podle chuti)
Pfiprava Pfiprava
Oloupeme &ervenou cibuli a nakrdjime na Vyrobek predehfeijte na 200 °C.
5 mm tenké platky. Houby ogistime; pak V misce rozdrfte esnek a smichejte ho s
nafezeme na 5 mm tenké plétky. cukrem, olivovym olejem, chilli a hof¢ici.
Na pdnvi s olivovym olejem nechdme cibuli Ochufte soli a pepfem.
a houby na stfednim plamenu vypotit, Vetfete marinddu do kufecich stehynek.
dokud nejsou mé&kké. Odstrafite ze spordku 20 minut nechte odstdt.
a polozte na suchou utérku k ochlazeni Vlozte kufeci stehna do vyrobku. Vate je
potravin. 10 Minut.
Vyrobek predehtejte na 180 °C. Nastavte teplotu na 140 °C. Vafte dalich
Ve 3lehaci misce rozbijte 3 vejce. Dikladné a 10 Minut.
energicky naslehejte. Pfidejte 3petku soli. Kdyz je vafeni dokonéeno, deite kufeci stehna
V tepelné odolné ndkypové formé na ndkyp na tali¥.
vnitfni stranu potfete tenkou vrstvou spreje na Hmotnost pFl’sod: 400g¢
pdneyv.

Pridejte do ndkypové formy vejce, pak smés
cibule a hub a pak syr.

Vlozte do kosiku 4 | ndkypovou formu.
Vate jidlo ve vyrobku po dobu 20 minut.
Tip: 5 az 8 minut pfed koncem pfipravy:
Podle piani pridejte do slaného kolace vice
syra.

Slany kol&¢ je hotovy, kdyz mizete
zabodnout ndz do stfedu a niz vyjde z
kolée Cisty.

Hmotnost pfisad: 260 g
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® Odstranovani poruch

Zavada

Z&dnd funkce

Mozna pri¢ina

Bez napdjeni

Varené jidlo je  Pilis mnoho potravin

prili§ syrové nebo

NETOVNOMEME  Teplota piipravy je piilis nizkd.
uvarené.
Potraviny nebyly v mezidobi
promichdny.
Jidlo neni Nékteré pokrmy by se mély
kiupavé. pfipravovat v oby&ejné fritéze.

Cerstvé hranolky Nespravny typ brambor
nejsou dodélané
nebo nejsou
kiupavé.

Kousky brambor nebyly po
fezani oplachnuty.
Bramborové kousky nebyly po
opléchnuti osuseny.

Bramborové kousky nejsou
naolejované.

Bramborové kousky jsou pfilis
velké.

Panev |5 |nelze Pénev |5 | neni zavedena

vloZit do varného stredové.

prostoru.
Z vyrobku stoupd Do pénve | 5 | nakapal tuk a
bily kout. odpaiil se.

112 CZ

Opatieni

Zkontrolujte, zda je vyrobek pfipojen.
Zkontrolujte, zda je z&suvka pod proudem tak, ze
pfipojite jiné elekirické zafizeni.

Spojte vyrobek s jinou zdsuvkou.

Snizte mnozstvi potravin a rovnomémé je
rozmistéte.

Zvyste teplotu pfipravy.

Promichejte vafené potraviny alespoi 1x v
poloviné doby vafeni. Doporuéujeme, abyste
jidlo protfasali po asi jedné tietiné doby pfipravy
a po dvou ffetinach doby pfipravy po dobu

5 az 10 sekund. Timto zpisobem dosdhnete
rovnomérné vysledky pFipravy. Doporucujeme,
abyste si nastavili pro pfipomenuti alarm

(viz ,Nastaveni alarmu”).

Pred piipravou potiete jidlo trochou oleje.

PouZijte jiny typ brambor.

Kousky brambor po fezdni dokladné opléchnéte
pro odstranéni $krobu.

Po opldchnuti kousky brambor dokladné osuste
(napf. kuchyiskym papirem).

Pred pFipravou potete kousky brambor trochou
oleje.

Nakréjejte kousky brambor na mensi nebo tenké
pasy.
Vlozte pénev |5 | v pravém Ghlu ke krytu.

Pouzivejte méné oleje pfi pfipravé pokrmd.
Pouziveijte nizkotuéné pokrmy.

Snizte teplotu nebo dobu vafeni.



® Cisténi a péce
@ UPOZORNENI: Aby byla zachovéna funkénost a vzhled vyrobku, doporu¢ujeme jej po kazdém
pouziti dikladné vy<istit.

Dil Cisténi
Vyrobek a veskeré /\ VAROVANI! PFi &izténi nebo provozu nesmi byt vyrobek ponofen
pisludenstvi do vody nebo jinych kapalin. Nedrzte vyrobek pod tekouci vodou.
Kryt

Oddélte vyrobek pted ¢iténim od sit&.
Nepouzivejte pro ¢isténi abrazivni prostredky, agresivni roztoky nebo
tvrdé kartace.

Varny prostor

PFivodni vedeni se

sifovou zéstrekou Cistéte vyrobek lehce navlhéenym hadiikem. V piipadé potieby

pouZzijte jemny sapondt.

Bl [l

Ko3 Panev a ko mizete oplachnout jako b&zné nadobi ruéné: Vycistéte
obé &ésti dikladné teplou vodou a mycim prostfedkem. Udrzujte
jednou rukou opatrné zpét horni kryt vyrobku. Druhou rukou tdhnéte
za rukojef [ 7], abyste vytéhli panev a kos ven.

Pokud by negistoty ulpivaly na ko3i nebo na dné hrnce, napliite pénev
horkou vodou s tfrochou sapondtu. Postavte ko$ do péanve a nechte

] [=]

Pénev

oba dily se po dobu asi 10 minut namé&éet.
Ko3 a pdnev jsou vhodné do mycky nédobi.

Pfed opétovnym pouzitim a pfed skladovénim: Vytiete viechny dily suchym hadfikem dosucha.

® Zlikvidovani

Pred kazdym pouzitim vyrobek zkontrolujte na  Obal se sklada z ekologickych materidld, které

viditelnd poskozeni. mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
Kromé obcasného &isténi je tento vyrobek recyklovatelnych materidld.
bezddrzbovy.

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
&Y  oznadeni obalovych materidld
@ zkratkami (a) a &isly (b), s nésledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /

pdvodnim obalu. 20-22: papir a lepenka / 80-98:
Uchovéveijte vyrobek na suchém, pro déti

Vyrobek skladuite, kdyZ neni pouZivén, v

slozené latky.

- Vyrobek a obalové materidly jsou
@ recyklovatelng, zlikvidujte je oddélené
pro lepsi odstranéni odpadu.

Logo Triman plati jen pro Francii.

nedostupném mist&.

O moznostech likvidace vyslouzilych
@" zafizeni se informuijte u spravy vasi
obce nebo mésta.
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V zdjmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, dle predejte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a
jejich oteviracich hodindch se mizete

2

informovat u piisluiné sprévy mésta
nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
pfisnych kvalitativnich smérnic a pfed odesldnim
prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zavad méte
moznost uplatnéni zékonnych prév vidi prodeici.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni |hita za&ing od data zakoupeni.
Uschoveijte si dobrfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka
zanikg, jestlize se vyrobek poskodi, neodborné
pouzil nebo neobdrzel pravidelnou tdrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotfebeni (napt. na baterie),
déle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dil5, napf. vypina&d, akumulétord nebo dild
zhotovenych ze skla.
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Postup v pFipadé uplatiiovani zaruky
Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho pFipadu
se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte
pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(napf. IAN 123456_7890) jako doklad o

zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravufe,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strang.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfiloZzenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaiji k zévadé a kdy k ni doslo,
bezplatn& zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tomto ndvode na pouzivanie a na obale sa pouzivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpe&enstvo”
oznaduje nebezpelenstvo s vysokym
stupfiom rizika, kforé, ak sa mu
nevyhnete, bude maf za ndsledok smrf
alebo vézne zranenie.

Vystraha! Nebezpeéenstvo
popalenia: Tento symbol upozorfiuje
na hortci povrch.

VYSTRAHA! Tento symbol so
signélnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
g nebezpedenstvo so strednym stupfiom

rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym sp&sobom negativne

, , iy . neovplyviuje na chut alebo véonu.
mat za ndsledok vazne zranenie alebo piyvnul

smrf.

UPOZORNENIE: Tento symbol

0 so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka daldie uzitoéné informdcie.

Striedavy prid/napdétie

) Deti nikd?l nenechfi)/c]te hraf sa
m s obalovym materidlom alebo s

produktom bez dozoru.

K6% |4 | a panvica | 5 | s0 vhodné do
umyvacky riadu.

DIGITALNA TEPLOVZDUSNA @ Pouizitie v sulade s uréenim
FRITEZA XXL Této teplovzdudnd fritéza je vhodnd na pripravu

jedal, ktoré si vyzadujd vys3iu teplotu pri priprave
® Uvod alebo je potrebné ich fritovaf. Produkt slgzi

vyluéne na pripravu potravin.
Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového 4 prip P

vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny Produkt je uréeny vyluéne na stkromné
vyrobok. Ndvod na obsluhu je si&astou tohto pouzivanie. Nie je uréeny na komeréné pouZitie.
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice

Produkt pouzivajte | i h klimatickych
sa bezpecnosti, pouzivania a likvidécie. Skér rodut pouslvayie Jen v miertlych fimatctye

podmienkach. PouZitie v tropickych klimatickych

ako zaénete vyrobok pouzivat, obozndmte sa podmienkach sa neodporiéa.

so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.
Vyrobok pouZivaite iba v silade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouzivania. V pripade
postipenia vyrobku dal$im osobédm odovzdaite aj
vietky dokumenty patriace k vyrobku.
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Pouzitie, ktoré nie je uvedené v ndvode na
pouzivanie, mbze poskodif produkt alebo
spdsobif vazne zranenia.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
3kody spdsobené neodbornym pouzivanim.

Po rozbaleni skontrolujte produkt, &i je kompletny
a &i s6 vetky diely v bezchybnom stave. Pred
pouzitim odstrafite kazdy obalovy materidl
vrétane obalu pod panvicou a kofom.

Ak niektoré diely chybaji alebo si poskodeng,
obrdtte sa na nasu zdkaznicku sluzbu.

Digitdlna teplovzduind fritéza XXL
Ndvod na pouzivanie

Pred &itanim si rozloZte stranu s nékresmi.
Obozndmte sa so vetkymi funkciami produktu.

l Displej (s ovlédacim panelom)

12| Tlagidlo na uvolnenie ko3a (s ochrannym
krytom)

Hranica plnenia MAX (vnitornd strana)
Ka3

Panvica

Varny priestor

Rukovat

Ventilagné strbiny

Navinutie kébla

Napdijaci kdbel so siefovou zdstrékou

BloleN[o]a]]«]

isplej (s ovladacim panelom)

Indikdtor vyberu menu

Indikdtor zapnutého udrziavania teploty &
Indikdtor zapnutého Easovaéa oneskorenia
O]

Indikétor hodnoty (teplota a &as)

Indikétor jednotky teploty

Indikdtor jednotky mingt

Indikdtor vyberu menu

HNE

Tlagidlo  Q® (predizenie &asu pripravy)
Tlagidlo  Q® (skrdtenie &asu pripravy)
Tlagidlo (alarm)

Tlagidlo (¢asova oneskorenia)
Tlagidlo ©  (pohotovostny rezim)

Indikdtor zapnutého ventildtora NS

NNNENNNSEEENSEEN

Tlagidlo (spustenie/pozastavenie)
Tlatidlo @ (udrZiavanie teploty)
Tlagidlo (vyber menu)

Tlagidlo 8© (znizif teplotu)

Tlagidlo 8@ (zvysif teplotu)

Vstupné napdtie 220-240 V~,
50-60 Hz

Trieda ochrany I

Vykon 2150 W

60 az 200 °C

1 az 60 min0t

Teplota pri vareni

Cas pripravy
A Bezpecnostné upozornenia

PRED PRVYM POUZITIM
PRODUKTU SA OBOZNAMTE
SO VSETKYMI POKYNMI NA
POUZITIE A BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI! PRILOZTE TIEZ
VSETKY PODKLADY PRI
ODOVZDANI PRODUKTU
TRETIM OSOBAM!
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Poskodenia spdsobené
nedodrzanim tohto ndvodu na
pouzivanie maji za nésledok
neplatnost zdruky! Za nésledne
vzniknuté $kody nepreberdme
Ziadnu zdruku! V pripade
vecnych $kéd alebo zraneni
0s6b spdsobenych nespravnym
zaobchddzanim, alebo
nedodrzanim bezpecnostnych
upozorneni, nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA
A NEBEZPECENSTVO
NEHODY PRE MALE
DETI A DETI!

Nikdy nenechdvajte deti bez
dozoru s obalovym materidlom.
Existuje nebezpedenstvo udusenia
obalovym materiélom. Deti &asto
podcefuji nebezpedenstvd.
Produkt a jeho obal sa nesm(
dostat do blizkosti deti.
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Tento produkt mézu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnosfami,
alebo nedostatkom skisenosti a
vedomosti, ak s pod dozorom
alebo boli pougené ohladom
bezpec¢ného pouzivania
produktu a z toho vyplyvajicich
nebezpedlenstiev.

Produkt nesmd &istit alebo
obsluhovat deti, jedine, ak by
boli starsie ako 8 rokov a pod
dozorom dospelej osoby.
Produkt a jeho napdjaci kébel
sa nesmie dostaf do blizkosti
deti mladsich ako 8 rokov.
Tento produkt nie je hra¢ka pre
deti.

Elektricka bezpecnost

A NEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! Neskd3ajte produkt
opravovaf sami. V pripade po-
ruchy méZu opravy vykondvaf
vyluéne kvalifikovani odbornici.



AVYSTRAHA! Riziko Ura-

zu elektrickym prodom!
Produkt sa nesmie pondraf

do vody alebo inych tekutin.
Produkt nevkladaijte pod tedicu
vodu.

AVYSTRAHA! Riziko Urazu

elektrickym priodom! Ne-
pouZivaijte poskodeny produkt.
Ak sa produkt poskodi, odpojte
ho z elekirickej siete a obrdtte
sa na svojho obchodnika.

AVYSTRAHA! Riziko Ura-

zu elektrickym prodom!
Produkt neodkladajte vedla
kuchynskych drezov alebo na
vlhké miesta.

Pred zapojenim napdjania

sa uvistite, Ze napdtie a prid
sa zhoduji s Gdajmi, ktoré si
uvedené na typovom Stitku
produktu.

Produkt zapdjajte vyluéne do
uzemnenej z4suvky. Uistite sq,
Ze je siefovd zdstréka riadne
zapojend.

Aby ste predisli poskodeniam
na napdjacom kébli,
nezafaZujte ho a neohybaijte ho
a nevedte ho cez ostré hrany.
Drzte ho tieZ v dostatoénej
vzdialenosti od hordcich pléch
a otvoreného plamefia.
Napdjaci kdbel ulozte tak,

aby nikto nemohol omylom za
vedenie potiahnuf alebo ofi
zakopndt.

Ked' je poskodeny napdijaci
kébel produktu, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho
zdkaznicky servis, pripadne
ind, podobne kvalifikovand
osoba, aby sa zabrdnilo vzniku
nebezpelenstva.

Ak chcete odpoijit produkt zo
siete, nefahaijte siefovd zdstreku
za napéjaci kabel.

Napdjaci kdbel neovijajte
okolo produktu. Produkt
zapojte do lahko pristupne;
zdsuvky, aby ho bolo mozZné

v nidzovom pripade okamzZite
odpoijit zo siete.
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Produkt nie je uréeny na
prevddzku s externym
Zasovacom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim.

Produkt nepouzivaite s vlhkymi
rukami. Nedotykajte sa
produktu s vlhkymi rukami.

Nebezpecenstvo poziaru/
popdalenia a teplo

VYSTRAHA! Hordci

povrch! Deti a zvieratd

nenechdvaijte v blizkosti
produktu poéas prevadzky
alebo chladenia. Pristupné &asti
sU horice.

APOZOR! Nebezpeéenstvo
popalenia! Nikdy sa
nedotykaijte vnitornej casti
produktu po&as prevadzky
alebo ked' je este horica.

APOZOR! Nebezpeéenstvo
poziaru! Produkt
neodkladaite v blizkosti
horlavych materidlov (napr.
zdvesy, obrusy).

APOZOR! Nebezpecenstvo
poziaru! Aby sa zabrdnilo
nadmernému prehriatiu, nesmie
sa produkt pocas prevadzky
zakryvaf.
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APOZOR! Nebezpecenstvo
popalenia! Do produktu
nenalievajte vriace kvapaliny
alebo horici olej.

APOZOR! Nebezpecenstvo
popalenia! Pocas prevédzky
unikd z ventilaénych strbin
hordca para. Ruky a tvdr sa
nesmu dostaf do blizkosti pary
a ventilaénych 3trbin.

APOZOR! Tento produkt
nie je hracka pre
deti! Deti nemaji znalosti
o nebezpedenstvdach pri
manipulécii s elektrickymi
produktmi.

APOZOR! Nebezpeéenstvo
popalenia! Nezabudnite,
Ze po otvoreni mdZe unikaf
horica para.

Ak zacitite dym alebo poéujete
iné nezvy&ajné zvuky, odpojte
produkt od elektrickej siete.
Pred opdtovnym pouZitim

ho nechaijte skontrolovaf
odbornikovi.



Ak by vznikol poZiar, tak

pred hasenim poZiaru najprv
odpojte konektor zo zdsuvky
alebo odpojte produkt od
elektrického napéjania.
Nezakryvaite ventilaéné otvory
produktu. Dbajte na dostatoéné
vetranie. Produkt pri pouZivani
neodkladajte do skrine.

Na produkt neodkladaijte
Ziadne predmety.

Dodrzte minimdlne 10 cm
priestor vo vietkych smeroch
okolo produktu, aby bolo
zabezpedené dostatoéné
vetranie.

Upozornenia k instalacii
Produkt sa nesmie in$talovaf
priamo pod stenovi zdsuvku.
Produkt neinstalujte na varné
dosky (plynové, elektrické
spordky a pece na uhlie atd’).
Produkt vZdy prevédzkuijte

na rovnej, stabilnej, istej,
teplovzdornej a suchej ploche.

Pred presunutim produktu ho
najprv nechaijte vychladndt.

Prevadzka
A Ak panvicu naplnite

olejom, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.
Po&as prevédzky sa nikdy
nedotykaijte vnitornej Easti
produktu.

Vsetky potraviny nechaite v
ko3i, aby sa zabrénilo kontaktu
s vyhrievacimi prvkami.

Pri pouZivani nenechdvaite
produkt nikdy bez dozoru.
Produkt nikdy nadmerne
nenapliiajte. Produkt plite iba
po hranicu plnenia MAX [3].
Je to délezité, aby sa potraviny
ani vloZend nédoba (napr.
forma na peéenie) nedostali
do priameho kontaktu s
vyhrievacim prvkom.

Do kosa | 4 | nevkladaite viac
ako 1,5 kg potravin a riadu
(napr. plech na peéenie).
Mohlo by to poskodit produkt.
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Cistenie a skladovanie ® Pred prvym pouzitim

Produkt nesmie byt' vys’roven)'/ Odstrarite vietky obalové materidly.
e e cr . Cistenie produktu (pozrite ,Cistenie a
kvapkaijicej ani striekajice; SR
starostlivost”).
vode.

V &ase nepouZivania produktu
a pred &istenim ho odpojte od
elektrickej siete.

Upozornenia k disteniu
produktu: pozrite odsek
,Cistenie a starostlivost”.

® Obsluha
Indikator Stav 'Tlaclt. Funkcia
(a@no/nie)
Raz stlacte, aby sa aktivovala
Svieti Ano funkcia. Zaznie 1 akusticky

Indikétor s kruhom
(tlagidlo)

Prisluind funkcia je aktivovana.
Blikd Ano Na prerusenie funkcie, drzte

stlagené 3 sekundy,. Zaznie
1 akusticky signdl.

signdl.

Indikdtor vyberu meny ~ Sviefi Nie Prislugnd funkcia je zvolend.
Blika Nie Prislund funkcia je aktivovana.
Sviefi Nie Vyhr[qum prvok a ventilator so v
S prevadzke.
Blika Nie Len ventilator je v prevadzke.
8121/ Svieti Nie Prislusnd funkcia je v prevadzke.
(D UPOZORNENIA: Panvicu | 5 | mézete vybraf kedykolvek, qj
Za nasledovnych okolnosti sa produkt prepne podas varenia.
do pohotovostného rezimu: Ked' panvicu | 5 | vyberiete, vypne sa
Stlagi sa ©[22]. vyhrievaci prvok a aj ventilétor.
V rezime vyberu programu nebolo pocas Ked' panvicu | 5 | znova vlozite dovnitra,
60 sekind stlagené Ziadne tlagidlo. produkt sa automaticky prepne do

predchddzajiceho prevadzkového rezimu.
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Vé&&ie mnozstvd pripravovaného jedla
spravidla vyzadujo o nieo dlhsi &as pripravy,
mensie mnoZstvd zasa o nieco kratsi Eas
pripravy.

V kapitole ,Pomocné tabulka” si preditaite,
ktoré jedld je potrebné po&as varenia
premiedaf. Odpori¢ame pripravované jedlo
premiedavaf 5 az 10 sekind po priblizne
trefine a dvoch tretindch nastaveného &asu
pripravy. Takymto spésobom dosiahnete
rovnomerny vysledok varenia.

Ak je pre vas potriasanie prilis fazké, pouzite
pomocné prostriedky (napr. lyzZicu).

Tip: Na pripomenutie odporééame nastavif
alarm (pozrite ,Nastavif alarm”).

Na vybratie panvice | 5 | a koa |4 | z varného
priestoru [ ] opatrne rukou pridrziavajte
horni &ast produktu. Druhou rukou fahaite
rukovét [ 7], aby ste vytiahli panvicu a kés.
K% | 4 | vkladaijte vzdy vodorovne a bez tlaku
na panvicu [5]. Uzéver musi po&utelne a
citelne zapadndf na svoje miesto (obr. B).

Do ko3a | 4 | nevkladaite viac ako 1,5 kg
potravin a riadu (napr. plech na peéenie).
Mobhlo by to poskodit produkt.

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia

produktu! Nikdy nestlé&aijte tiadidlo na
uvolnenie kosa [2], ked drzite ko3 [4] a
panvicu [5] vo vzduchu. Panvica by sa
uvolnila a nekontrolovane spadla (obr. C).

Na stlacenie tlagidla na uvolnenie ko3a
posufite najprv jeho ochranny kryt dopredu.

Produkt zapojte do vhodnej zasuvky. @
svieti a na indikétore hodnoty |14] sa objavi
.—---".Zaznie 1 akusticky signdl.

K53 | 4 | napliite pripravovanym jedlom.
Neprekraéujte oznaéen hranicu plnenia
MAX | 3| (na vnitornej strane ko3a).

Vlozte panvicu | 5] s naplnenym ko3om |4 | do

varného priestoru | 6 |

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia

produktu! Nenaplfiajte do panvice
Ziadne tekutiny (napr. olej alebo vodu). To
by mohlo negativne ovplyvnit funkénost
produktu.

Prepnite sa do rezimu vyberu programu:

Stlagte @ [22]. Indikdtor vyberu menu
3 sekundy bliké a potom zhasne. Ostatné
indikdtory svietia, okrem 8 , ® adp
23]

Na zadiatku je teplota prednastavend na
180 °C a &as pripravy na 15 mindt.

Teplotu (v intervaloch po 5 °C) a &as
pripravy (v intervaloch po 1 mindte) mézete
prispdsobif:

Tlaéidlo Funkcia (teplota)

8 ©zg
8©R7

(max. 200 °C)
(min. 60 °C)

Zvysif teplotu

Znizif teplotu

Tladidlo Funkcia (¢as)
CI®) Predizif &as
(OIO) Skrétif &as

Az potom mézete stladif tlacidlo na uvolnenie

ko3a (obr. D). (max. 60 mindt)

(min. 1 minGta)
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Vyber programu Nastavenie alarmu

Vyber vhodného programu mézete vykonat v Mézete nastavit alarm, aby vdm pripominal, kedy
z4vislosti od typu pripravovaného jedla. mdte pripravované jedlo premiesat.
Stlagte @) [24], aby ste mohli zvolif program. Priprava: Vykonajte nastavenia (pozri ,Vyber
Zvoleny program svieti N7, programu”).
Zapnif alarm: Stlagte @ [20].
Pripravované °C Min. Optimadlne a blikaju. Alarm je
jedlo mnoistvo prednastaveny na 5 min(t.
Prednastavenie 180 15 - Volitelné intervaly: 1 az 30 mindt (v krokoch
@ Ryba 160 25 500 g po 1 mindte).
@ Kolda 160 15 6x50g Tladidlo Fun!(cia (éas)
O Predlzit ¢as  (max. 30 min0t)
@ Zeleniny 180 10 400 g O® Skrétif Eas (min. 1 minGta)
@ Slaniny 200 8 200 ¢ Po nastaveni ¢asu alarmu nemusite stlééaf
ziadne tlagidlo na spustenie opakovaného
Q Kuracich stehien 200 25 500g alarmu.
Ked' za&ne varenie, spusti sa aj funkcia
@} Hranoliek 180 20 500g alarmu a blika nadale;.
Ak chcete alarm prerusif, drzte 3 sekundy
L& Kuréata 200 35 1000 g stlagené @ [20].
Steaku 180 15 500g (@© UPOZORNENIA:
Ked' zaznie signdl, proces varenia sa
ﬁ@g Kreviet 160 20 600 g NEPRERUSI. Ked' zaznie alarm, blika
nadalej. Alarm sa spusti znova a akusticky
@Chlebc 180 10 200g signdl zaznie na zadiatku dal3ieho intervalu.
Prevédzka bude prerusend, ked vytiahnete
@ UPOZORNENIA: panvicu | 5| z varného priestoru @

Ked' panvicu | 5 | znova vlozite dovntra,
bude varenie automaticky pokragovat.
Ak by kombinovand hmotnost kosa [4],
panvice | 5 | a pripravovaného jedla bola prilid
velkd na to, aby ho bolo moZné premiesat:
Odlozte panvicu na teplovzdorny povrch a
vyberte k&3 (obr. E).

Pre lepsie vysledky varenia odporicame
predhrievanie produktu v dizke 3 mint.

V kapitole ,Pomocné tabulka” si preditaite,
ktoré jedld je potrebné po&as varenia
premie3af. Pomocnd tabulka obsahuje
upozornenia o odpordéanych minimdlnych/
maximdlnych mnozZstvéch pre rézne
potraviny.
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Ked' ste vykonali pozadované nastavenia,

stlacte . Zaéne sa varenie.
UPOZORNENIA:

Po&as varenia st aktivne nasledovné
indikdtory:

Svieti I

Blikd

Zvoleny indikdtor vyberu menu

blikg.
Ak chcete zrusit vietky nastavenia a prerusif
prevadzku, drzte 3 sekundy stlacené
@ [26]. Produkt sa prepne do rezimu vyberu
programu.
Pocas varenia sa na displeji | 1| striedavo
zobrazuje nastavend teplota a zostdvajici
cas pripravy.
Po ukonéeni varenia je ventildtor este 1 mindtu
v prevadzke, aby sa produkt ochladil.
Indikator hodnoty |14| odpoéitava zostavajici
&as (v sekunddach). © 22 a J5 (23] blikai.
Aby ste sa po&as chladenia mohli dostaf do
indikdcie vyberu menu, drzte @ [22] stlagené
3 sekundy.
Po ukonéeni chladenia sa produkt prepne do
pohotovostného rezimu. 5 x zaznie dvojity
akusticky signal.
Panvicu | 5 | mézZete kedykolvek vybraf,
nemusite akat na vypnutie ventilatora.
Vsetky indikétory zhasnd a na indikatore

hodnoty |14 sa objavi ,---".

® UPOZORNENIA:

Ked' prerusite varenie, vyhrievaci prvok a
&asovad sa vypnu. Ventilator je nadalej
v prevadzke, aby sa predizila Zivotnost
produktu.
Po prerudeni varenia: Ked' vyberiete
panvicu [ 5] z varmného priestoru [6], vypne sa
aj ventilator.
Po prerugeni varenia mézete vykonaf
nasledovné nastavenia:

UdrzZiavat teplotu

Vyber menu

Funkcia oneskorenia

Pocas varenia stlagte @ [22]

Po ukonéeni varenia je ventilator este 1 mindtu
v prevadzke, aby sa produkt ochladil.
Pripadne stlagenim na 3 sekundy
zrusite vietky nastavenia a prerusite
prevédzku. Produkt sa prepne do rezimu
vyberu programu. V tomto pripade produkt
vynechd funkciu chladenia.

Stlagte po&as varenia @ 23], aby ste na

konci varenia spustili automaticky funkciu
udrziavania teploty. Blika @ 23]

Na zaciatku je teplota prednastavend na
80 °C a ¢as na 30 mindt.

Len &as sa d& prispdsobit:

Tladidlo Funkcia (éas)
CI®) Predizif &as
O® Skrétif &as

: (max. 60 mindt)
Varenie mdZete prerusit napr. na dodato&nd

zZmenu nastavenia. (min. 1 minGta)

Prerusif varenie (rezim preruenia): Stlacte

[24]
Ked' prerusite varenie, blika 35 [23].
Pokra&ovanie varenia: Znova stla&te ®) .

Po nastaveni &asu udrZiavania teploty
nemusite stlécat Ziadne tlagidlo na spustenie
opakovanej funkcie udrZiavania teploty.
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Pocas varenia blikd @ [25] a signalizuie, Ze je
aktivovand funkcia udrZiavania teploty.

Po ukonéeni varenia sa produkt automaticky
prepne do rezimu udrZiavania teploty.
Zaznie 1 akusticky signdl. Svieti % [12].

Ak chcete prerusit aktivdciu rezimu
udrziavania tepla, drzte 3 sekundy stlacené
@® 23

Prerusif rezim udrZiavania teploty: Stlagte

©R2

UPOZORNENIE: Rezim udrziavania

teploty mdzete spustit aj po ukon&eni varenia.

V rezime vyberu menu stlacte @ [25]
Stlagenim (O ©[18] a (Q ® [19] nastavte &as

udrZiavania teploty.
® 25 a blikajo. Stlacte &) [24].

Produkt sa potom okamzite prepne do rezimu

udrziavania teploty. # [12] a I8 [23] svietia.

Varenie mdZete spustif po ukon&eni
odpogitavania.

Naijprv vykonaite nastavenia (pozri
+Naprogramovat varenie).

Namiesto spustenia varenia stlacte .

a blikajo.

Nastavte &as, po uplynuti ktorého sa mé
spustit varenie.

Odpogitavanie je prednastavené na 5 minit.

Po uplynuti odpogitavania sa spusti varenie.

©|21] a © |13 zhasng.

38 (23| svieti. Zaznie 1 akusticky signdl.

K63 |4 | a panvicu | 5| mézete od seba oddelif.
To méze velmi pomécf pri lepiom premiesani
pripravovaného jedla alebo na ogistenie
jednotlivych &asti.
Vyberte panvicu | 5 | s koSom |4 | z varného
priestoru | 6 |.
Panvicu | 5 | odlozte na vhodny povrch (rovny,
stabilny, teplovzdorny).
Kryt tlagidla na uvolnenie kosa | 2 | posurite
dopredu.
Stlagte tlaidlo uvolnenia kosa[2].
K% |4 | vyberte za rukovéf | 7 | z panvice [5]
Ked' ka3 [4] vozite do panvice [5], musi
pocutelne a citelne zapadndf na svoje
miesto.

Odport&ame vyberaf pripravované jedlo
pomocou kuchynského néradia (napr.
kuchynskych klieti).

Ked' chcete pripravené jedlo z kosa
vysypat, najprv ho oddelte od panvice [5].

V panvici sa mézu nahromadit horice
kvapaliny, ktoré mézu nekontrolovane vytiect.

Tladidlo Funkcia (éas)

[CI®) Predizif ¢as  (max. 60 mingt)

[CIO) Skratit Eas (min. 1 minGta)
Stlacte @ [24]. Q @ [18] a Q @ [19] zhasno.
Pocas odpoéitavania svieti ® . Na
indikdtore hodnoty 14| sa zobrazi zostévaijici

Cas.
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® Pomocnad tabul'ka

Potravina Odporuéané Cas varenia Teplota (°C) Potrebné
mnoistvo (g) (min.) premiesat
Zemiaky a hranolky
Hlbokomrazené hranolky (tenké) 500-1400 20-30 180 A
Hlbokomrazené hranolky (hrubé) 500-1400 20-30 180 A
Domdce hranolky (8 x 8 mm) ! 500-1400 20-30 180 A
\I/D;e?icho:fymicky nakrdjané na ' 300-800 18-22 180 A
Domédce zemiaky nakrdjané na kocky ! 300-750 12-18 180 A
Zemiakové placky 500 20 180 A
Zape&ené zemiaky 500 30-40 160 A
Maéso a hydina
Steaku 100-500 7-15 180 N
JahRacie kotlety 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Klobdsa 100-500 8-10 180 N
Stehno z hydiny 300-1000 25 200 A
Kuracie prsia 100-500 10-15 180 N
Rychle obcerstvenie
Samosa 100-400 12-15 200 A
Mrazené kuracie nugety 100-700 6-10 200 A
Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 N
Mrazené, vyprdzané syrové ty&inky 100-400 8-12 180 N
Plnend zelenina 100-400 10 180 N
Pecenie
Kolaéa 26x50-9x50 15 160 N
Sendvié¢ 2 kusy 4-6 180 N
Krutény 400 6-10 180 N
' = +V2 Pridat &ajovd lyzicku oleja - 2 = pouzite pekaé

Pravidelne kontrolujte jedlo, &i je uvarené
alebo dosiahlo pozadovany stupef sfarbenia
do hneda. Potrebny &as varenia méze byf
krat3i alebo dlh3i ako je uvedené v receptoch.

v kosi [4].

Aby sa zabrdnilo dlhsiemu vareniu, nemali by
byt potraviny nakréjané na prili§ hrubé kusy.
Vyzka formy na pe&enie alebo zapekacej
misy nesmie prekrodif hranicu plnenia MAX
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® Recepty

Prisady

1 vaijce

3 polievkové lyZice rastlinného oleja
50 g stréhanky

300 g kuracich filetov

Korenie a sol (podla chuti)

Priprava

Kuracie filety osolte a okorefite. Na 20 mint
odlozte bokom.

Produkt predhrejte na 200 °C.

Vaijce vy3lahajte v men3ej miske.

Rastlinny olej a stréhanku zmiesajte v

samostatnej miske, kym sd prisady chrumkavé.

Kuracie filety ponorte do vyslahaného
vaiji¢ka. Potom ponorte kuracie filety do
omrvinkovej zmesi, kym nebudi kuracie filety
Oplne obalené zmesou.

Kuracie filety polozte do kosa [4]. Pecte

20 mindt.
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Prisady

4 pérky

4 Hot Dogové rohliky

Stréhany syra Cheddar (podla chuti)
(volitelné) Keéup

(volitelné) Hor¢ica

Priprava

Produkt predhrejte na 180 °C.

Parky polozte do ko3a [4]. Varte 8 mindt na
180 °C. Vyberte parky z ko3a.

Uvarené parky dajte do Hot Dogovych
rohlikov.

StrGhany syra Cheddar dajte na pdrky a Hot
Dogové rohliky.

Hot Dog dajte znova do kosa [4] Varte 1 az
2 minGty, kym sa syr rozpusti.

Ked' varenie skon&i, polozte Hot Dog na
tanier.

Podla chuti servirujte s ke€upom a horgicou.



Prisady

3 vajcia

2 hrn&eky ogistenych hribov

1 &ervend cibula

1 polievkovd lyZica olivového oleja

3 polievkové lyZice rozdrobeného syra
1 tipka soli

Priprava

Cervenu cibulu oéistite a nakréjajte na 5 mm
tenké platky. Ocistite hriby; nakrdjajte na

5 mm tenké platky.

Oprazte na panvici na olivovom oleji pri
strednom plameni cibulu a hriby, kym
zmé&kno. OdloZte zo spordka a poloZte na
sucht kuchynskd utierku, kym sa pripravené
jedlo ochladi.

Produkt predhrejte na 180 °C.

V miske vy3lahaite 3 vajcia. Dékladne a silne
vy3lahaite. Pridajte stipku soli.

Na vnitorng stranu dno formy na nakyp
nastriekajte olej v spreji.

Vajicka prelejte do formy, potom pridajte
zmes cibule a hib a na koniec syr.

Vlozte misku na pe&enie do kosa [4].

Pripravované jedlo varte v produkte 20 mindt.

Tip: 5 az 8 mindt pred skonéenim varenia:
Daijte na kolé€ viac syra, ak cheete.

Slany kol&¢ je hotovy, ked' do stredu
zapichnete néz a tento je po vytiahnuti Cisty.
Hmotnost prisad: 260 g

Prisady
6 kuracich stehien
1 stricik cesnaku
1 &ajovd lyzicka horgice
3 &ajovd lyzicka cukru
2 &ajovd lyzicka Eili v présku
2 &ajova lyzicka olivového oleja
Korenie a sol (podla chuti)

Priprava
Produkt predhrejte na 200 °C.
V miske rozdrvte cesnak a premiedaite s
cukrom, olivovym olejom, praskovym ¢ili a
horéicou.
Osolte a okorefite &iernym korenim.
Kuracie stehnd potrite marinddou. Nechaijte
odstdf 20 mindt.
Kuracie stehnd vlozte do produktu. Varte
10 mindt.
Teplotu nastavte na 140 °C. Varte dalsich
10 mindt.
Po ukonéeni varenia prelozte kuracie stehnd
na tanier.
Hmotnost prisad: 400 g
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® Odstranovanie poruch

Chyba Mozna pri¢ina Opatrenie
Ziadna funkcia  Ziadne napdjanie Skontroluite, &i je produkt zapojeny.

Skontrolujte, &i je zdsuvka pod napétim, a to tak,
Ze zapojite iny elekiricky pristroj.

Produkt zapojte do inej zdsuvky.

Pripravované Prili§ vela pripravovaného jedla. Odoberte z pripravovaného jedla a rozdelte ho
jedlo je rovnomerne.
surové alebo Teplota varenia je prilid nizka.  Zvyste teplotu varenia.
nerovnomerne
uvarens. Pripravené jedlo nebolo Pripravené jedlo premieajte miniméalne 1 krat v
priebeZne premiesavané. polovici &asu pripravy. Odporicame pripravované
jedlo premiesavaf 5 az 10 sekind po priblizne
tretine a dvoch tretindch nastaveného &asu
pripravy. Takymto spésobom dosiahnete
rovnomerny vysledok varenia. Na pripomenutie
odpori&ame nastavit alarm (pozrite ,Nastavif
alarm”).
Pripravované Niekforé jedl& by ste mali Jedl& pred varenim potrite trodkou oleja.
jedlo nebude pripravovat v $tandardnej fritéze.
chrumkavé.
Cerstvé hranolky Nespravny typ zemiakov Pouzite iny typ zemiakov.
nebudu, Nakrdjané zemiaky ste po Nakréjané zemiaky po o30pani dékladne umyte,
uvarené alebo M I b dstranil tkrob
X o36pani neumyli. aby sa odstrdnil krob.
chrumkavé.
Nakrdjané zemiaky ste po umyti Nakréjané zemiaky po umyti dékladne osudte
nenechali uschndt. (napr. papierovou kuchynskou utierkou).
Nakréjané zemiaky nie s0 Nakréjané zemiaky pred varenim potrite trochou
potreté olejom. oleja.
Kasky zemiakov su prilis velké.  Pokrdjajte zemiaky na mensie kisky alebo tenké
kolieska.
Panvica |5 |sa  Panvica |5 | nie je v strede. Panvicu | 5 | vlozte v pravom uhle k telesu.
nedd zasunof
do varného
priestoru.
Z produktu Do panvice | 5 | kvapké tuk a Pri priprave jeddl pouzite menej oleja.
\(;ysrupwe biely  odparuje sa. Pouzite menej tuéné jedld.
ym.

Znizte teplotu alebo &as pripravy.
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® Cistenie a starostlivost

@ UPOZORNENIE: Na zachovanie funkénosti a vlastnosti produktu vam odpori¢ame ho po
kazdom pouziti dkladne o¢istit.

Diel Cistenie
Produkt a &asti A\ VYSTRAHA! Pocas Gistenia alebo prevédzky sa produkt nesmie
prislusenstva ponorif do vody alebo inej kvapaliny. Produkt nevkladajte pod tecicu
Teleso vodu.
Varny priestor (6] Produkt pred &istenim odpojte od elektricke siete.

Napdijaci kébel so Na ¢&istenie nepouzivajte Ziadne prostriedky na drhnutie, agresivne
siefovou zastrekou roztoky alebo tvrdé kefky.
Produkt &istite mierne navlhéenou handrou. V pripade potreby mézete
pouzit mierny &istiaci prostriedok.

(GH Panvicu a ké&§ mézete umyvaf ruéne ako bezny riad: Obidve &asti
dékladne ogistite horicou vodou a ¢istiacim prostriedkom. Jednou
rukou opatrne pridrZiavajte horné teleso produktu. Druhou rukou
fahajte rukovéf [ 7], aby ste vytiahli panvicu a k3.
Ak necistota zostala prilepend na kosi alebo dne panvice, napliite
panvicu horicou vodou a pridaijte kvapku ¢istiaceho prostriedku. K63
vlozte do panvice a obidva diely nechajte 10 minit odmogit.
K83 a panvica st vhodné do umyvacky riadu.

Panvica

Pred opd&tovnym pouZitim a pred skladovanim: Vietky diely oéistite &istou handrou.

@ Likvidacia
Pred kazdym pouzivanim produkt skontrolujte  Obal pozostava z ekologickych materidlov, ktoré
na viditelné skody. méZete odovzdaf na miestnych recyklaénych
Okrem prilezitostného &istenia tento produkt zbernych miestach.

nevyzaduije Udrzbu. o . <enie obalovych
N Vsimaite si prosim oznacenie obalovyc

b

a

&)  materidlov pre triedenie odpadu, si
oznad&ené skratkami (a) a &islami (b) s
Ked' produkt nepouzivate, skladujte ho v nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty /
pdvodnom obale. 20-22: Papier a kartén / 80-98:
Produkt skladujte na suchom a defom Spojené latky.

nepristupnom mieste. - Vyrobok a obalové materidly sG

@’. recyklovatelné, zlikvidujte ich oddelene
pre lepsie spracovanie odpadu.
Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

o« O moznostiach likvidécie

@" opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej spréve.
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Ak vyrobok doslizZil, v z&ujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpady, ale odovzdaite

na odbornd likvidaciu. Informécie o
zbernych miestach a ich otvéracich
hodindch ziskate na Vasej prislusne;
sprdve.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vam prindleZia zékonné préva voi
predajcovi produktu. Tieto zdkonné prava nie s0
nadou nizdie uvedenou zarukou obmedzené.

2

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od dd&tumu ndkupu. Zdruénd doba zadina plyndf
ddtumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zéruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu
a vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje na
Easti produktu, kforé sg vystavené normdinemu
opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovaf
za opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo
na poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na
spinadi, akumuldtorovych batériach alebo
Eastiach, ktoré s zhotovené zo skla.
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Postup v pripade poskodenia v zaruke
Pre zaruéenie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny
pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako dékaz o kdpe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vasho ndvodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytni funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznadeny ako defektny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni&ny listok)
a uvedenim, v ¢om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk

Cce
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