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Tapa para accesorios de coccién al vapor
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jMuchas gracias por tu
confianza!

Te felicitamos por la compra de tu nuevo
robot de cocina con funcién de coccién
Monsieur Cuisine smart.

Para un manejo seguro del producto y
para conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en servicio el
aparato por primera vez, lee
este manual de instrucciones
detenidamente.

¢ iSobre todo, sigue las indica-
ciones de seguridad!

¢ El aparato solo se debe em-
plear de la manera descrita
en este manual de instruccio-
nes.

e Conserva este manual de ins-
trucciones.

¢ En caso de que entregues este
aparato a otras personas, ad-
junta el manual de instruccio-
nes. El manual de
instrucciones forma parte del
producto.

Esperamos que disfrutes de tu nuevo ro-
bot de cocina con funcién de coccién
Monsieur Cuisine smart.

Simbolos en el aparato
I Este simbolo indica que los ma-
Q teriales sefialados de esta forma
no alteran el sabor ni el olor de
los alimentos.

Este simbolo te advierte que no
debes tocar las superficies ca-
lientes.

Este simbolo te advierte que no
debes tocar el vapor de agua
caliente.

Presentacion en estas

instrucciones

* La pantalla tiene dos modos distin-
tos de presentacién: uno cldsico y
otro moderno. En estas instrucciones
partimos de la base de que has es-
cogido la presentacién moderna.
Para ver una descripcién de la va-
riante cldsica y averiguar cémo
cambiar a ella, consulta el capitulo
"Presentacién cldsica" en la
pdgina 54.

< COCCION PERSONALIZADA
: 0°C
- 00" 00

> 0

< ROTACION A
R LA DERECHA

presentacién moderna

< COCCION PERSONALIZADA

presentacién cldsica




2. Uso adecuado

El Monsieur Cuisine smart sirve para
mezclar, batir, montar, remover, tritu-
rar, hacer puré, emulsionar, cocer al vo-
por, rehogar, amasar, freir, hervir,
cocer guidndose por recetas guardadas
y pesar alimentos y productos alimenti-
cios.

Puede conectarse a Internet y tiene ac-
ceso a un gran nimero de recefas.

El aparato estd concebido para el uso
doméstico. El aparato solo deberd utili-
zarse en el interior.

Este aparato no es apto para el uso in-
dustrial.

Posible uso indebido

;ADVERTENCIA sobre daios ma-

teriales!

©® No utilices el aparato para triturar
alimentos especialmente duros como,
p. €j., huesos o nueces moscadas.

Productos de terceros y sus peligros:

© Es imprescindible tener en cuenta la
indicacién en el manual de instruc-
ciones por la cual dnicamente pue-
den utilizarse accesorios originales.

© Los accesorios externos, en particular
aquellos que bloqueen las funciones
de seguridad del Monsieur Cuisine
smart, ponen en peligro tu salud y
conllevan automdticamente la expi-
racion del permiso de explota-
cion. Los dafios consecuentes
derivados de ello (dafos materiales,
patrimoniales o personales) correrdn
entonces a cuenta del explotador o
el propietario. En ese caso, exclui-
mos en calidad de fabricante cual-
quier tipo de responsabilidad.

Notas acerca de la proteccion de
datos

Lidl otorga gran importancia a la protec-
cién de tus datos. Por ese motivo, al re-
gistrarte ya puedes determinar cudles
son los datos que deseas compartir.

En el mend Declaratién de privacidad
puedes consultar en cualquier momento
las directrices de proteccién de datos.

1. Pulsa en la parte superior derecha

en el simbolo = . Se abrird una
ventana con distintos puntos del
mendy.

] MCCsanneschmidt Q @

2. Toca en Declaratién de privacidad
para poder visualizarlos.

Acerca de estas instrucciones

En estas instrucciones, el Monsieur Cui-
sine smart se denomina también MC
smart o sencillamente el aparato. Hace-
mos esto para mejorar la legibilidad y
para que las frases sean mds cortas.

Las teclas de la pantalla se escriben en
cursiva.

Las piezas del aparato suelen estar pro-
vistas de un ndmero, aunque esto no
siempre es asi (p. ej., aparato bdsi-

co 13). Si una palabra aparece varias
veces en una frase o un pdrrafo, no
siempre vendrd acompafiada de un ni-
mero. Esto reduciria la legibilidad sin
aportarte a cambio mds informacién.

El producto estd sometido a una mejora
constante.

Por lo tanto, en las ilustraciones, en par-
ticular del software, pueden producirse
ligeras divergencias.

& 7



3. Indicaciones de seguridad

Indicaciones de advertencia instrucciones se utilizan las siguientes in-
En caso necesario, en este manual de  dicaciones de advertencia:

A iPELIGRO! Riesgo elevado: la no observacién de la advertencia puede
causar lesiones mortales.

{ADVERTENCIA! Riesgo medio: la no observacién de la advertencia puede cau-

sar lesiones o dafios materiales graves.

iPRECAUCION! Riesgo leve: la no observacién de la advertencia puede causar

lesiones o dafios materiales leves.

NOTA: circunstancias y particularidades que se deben tener en cuenta al usar el

aparato.

Instrucciones para un funcionamiento seguro
®© Los nifios no deben utilizarel  ® ﬁ Las superficies del apo-

aparato. rato se calientan mucho
® Guarda el aparato y el cable durante el funcionamien-
de conexién fuera del alcance to. Toca los accesorios
de los nifios. de coccién al vapor y la
® Los nifios tampoco deben en- tapa para accesorios de
cargarse de la limpieza ni del coccién al vapor en fun-
mantenimiento del aparato. cionamiento solo con
® Los nifios no deben jugar con agarradores o guantes
el aparato. de cocina.
® Este aparato puede ser utiliza- ~ ® Desenchufa siempre el apara-
do por personas con las capa- to de la red cuando no esté
cidades fisicas, sensoriales o bajo supervisién y antes del
mentales disminuidas o que ca-  montaje, desmontaje o limpie-
rezcan de la experiencia y/o za.
los conocimientos necesarios, ~ ® Ten en cuenta que las cuchillas
bajo supervisién o habiendo del accesorio con cuchillas es-
recibido las instrucciones opor- tan muy dfiladas:
tunas para el uso seguro del - Para evitar cortes, nunca to-
aparato y siendo conscientes ques las cuchillas con las
del peligro de un uso incorrec- manos desnudas.
to. - Al lavar el aparato a mano

utiliza agua lo suficiente-

8 &



mente clara como para po-
der ver fécilmente el
accesorio con cuchillas y no
herirte, ya que las cuchillas
estén muy afiladas.

- Al vaciar el vaso mezclador
procura no tocar las cuchi-
llas del accesorio con cuchi-
llas.

- Al extraer e insertar el acce-
sorio con cuchillas, procura
no tocar las cuchillas.

® Al emplear la funcién Turbo no
debe haber ingredientes ca-
lientes en el vaso mezclador.

Estos podrian salir disparados

y provocar escaldaduras.

®© El accesorio con cuchillas y el
accesorio batidor siguen giran-
do por inercia tras la desco-
nexién. Espera a que dejen de
girar antes de desbloquear el
vaso mezclador y abrir la to-
pa.

® Este aparato no estd concebido
para funcionar con un tempori-
zador externo o con un sistema
de control remoto separado.

®© Si el cable de conexién del
aparato presenta desperfec-
tos, deberd ser sustituido Unica-
mente por el fabricante, el
servicio postventa u otras per-
sonas igualmente cualificadas,
para evitar peligros.

®© Antes de sustituir accesorios o
recambios que se muevan du-
rante el funcionamiento, el
aparato deberd estar apagado
y desconectado de la red eléc-
trica.

® Procura que no se derrame nin-
gun liquido sobre la conexién
enchufable del aparato.

® No olvides que la superficie
del elemento calefactor atn
conserva calor residual des-
pués de su uso.

® El uso indebido de este apara-
to puede provocar lesiones.

© Este aparato estd concebido
para el uso doméstico y tam-
bién en ofros lugares similares,
como en ...

..comedores de empresa en
tiendas, oficinas u otros lu-
gares de trabajo;

.. fincas rusticas;

. hoteles, moteles u otros alo-
jamientos por parte de los
huéspedes;

...y en apartamentos rurales.

® Ten en cuenta el capitulo dedi-
cado a la limpieza (véase "Lim-
pieza y mantenimiento del
aparato" en la pégina 109).

A i PELIGRO para los nifos!

© El material de embalaje no es nin-
gun juguete. Los nifios no deben ju-
gar con las bolsas de pldstico.
Existe peligro de asfixia.

& 9



A iPELIGRO para y debido a
los animales de compaiia
y de granja!
© Llos aparatos eléctricos pueden pre-
sentar peligros para los animales de
compaiiia y de granja. Ademds, los
animales también pueden ocasionar
dafios en el aparato. Por ello, como
regla general, mantén a los anima-
les alejados de los aparatos eléctri-
cos.

A iPELIGRO de descarga
eléctrica debido a la
humedad!

© No utilice nunca el aparato cerca
de bafieras, duchas, lavabos llenos
de agua o sitios similares.

© El aparato bésico, el cable de cone-
xién y el enchufe no se pueden su-
mergir en agua ni en ningln otro
liquido.

© Protege el aparato bdasico de la hu-
medad y de las gotas y las salpica-
duras de agua.

© Si penetraran liquidos en el aparato
bésico, desenchifelo inmediatamen-
te. Haga revisar el aparato antes de
volver a utilizarlo de nuevo.

® No toques el aparato con las manos
mojadas.

©® Si el aparato cae al agua, desenc-
hifelo inmediatamente. A continua-
cién, saque el aparato del agua.

iPELIGRO de descarga

A eléctrica!

®© Introduce el enchufe en la toma de
corriente solo cuando el aparato esté
completamente montado.

© Conecta el enchufe solo a una toma
de corriente con tomas de tierra co-
rrectamente instalada y fécilmente
accesible y cuya tensién correspon-

10 (&S

da a la especificacién indicada en
la placa de caracteristicas. La toma
de corriente debe seguir siendo f&-
cilmente accesible tras la conexién.
Asegurate de que el cable de cone-
xién no resulte dafiado por bordes
afilados o superficies calientes. No
enrolles el cable de conexién alrede-
dor del aparato.
Incluso una vez apagado, el aparo-
to no estd completamente desconec-
tado de la red. Para ello, extrae el
enchufe de la toma de corriente.
Asegurate de que el cable de cone-
xién nunca suponga un peligro de
tropiezo y que nadie se pueda enre-
dar con él o pisarlo.
Mantén el cable de conexién alejo-
do de superficies calientes (p. ej.,
placas de cocina).
Durante el uso del aparato, vigila
que no se presione ni se aplaste el
cable de conexién.
Para extraer el enchufe de la toma
de corriente, tira siempre de la clavi-
ja, nunca del cable.
Saca el enchufe de la toma de co-
rriente...
..si se produce una averia,
.. si no estds utilizando el
Monsieur Cuisine smart,
..antes de montar o desmontar el
Monsieur Cuisine smart,
..antes de limpiar el
Monsieur Cuisine smarty
...en caso de formenta.
No utilices el aparato si este o el ca-
ble de conexién presentan dafos vi-
sibles.
Para evitar peligros, no realices nin-
guna modificacién en el aparato.



& i PELIGRO de lesiones por

cortes!

©® El aparato no debe utilizarse nunca
sin el depésito.

© No toques nunca las cuchillas en ro-
tacién. No introduzcas ninguna cu-
chara o pieza similar en las partes
en rotacién. Mantén también los ca-
bellos largos o la ropa holgada lejos
de las piezas en rotacién.
Excepcién: la espétula incluida en el
volumen de suministro estd disefiada
de tal forma que al remover en senti-
do horario no pueda entrar en con-
tacto con el accesorio con cuchillas
en funcionamiento.
La espdtula no debe usarse con el ac-
cesorio batidor.

& iPELIGRO DE INCENDIO!

© Antes de conectarlo, coloca el apa-
rato sobre una base lisa, estable,
seca y resistente al calor.

® No es necesario supervisar continua-
mente durante el funcionamiento, bas-
ta con controlar periédicamente. Esto
se aplica especialmente cuando se
hayan ajustado tiempos de coccidn
muy largos.

& iPELIGRO de lesiones por

quemaduras!

© Si el contenido del vaso mezclador
estd caliente, la tapa debe abrirse
siempre despacio y con cuidado.

© Directamente después de triturar, la
masa del vaso mezclador sigue es-
tando en movimiento y podria salir
gran cantidad si la tapa se abre con
rapidez. Por eso, espera aprox. 10
segundos después de friturar antes
de abrir la tapa.

© Transporta el aparato Gnicamente
cuando se encuentre frio.

® Para realizar la limpieza espera
hasta que el aparato se haya enfria-

do.
i{PELIGRO de lesiones por
escaldaduras!

© No abras la tapa para accesorios
de coccién al vapor, siempre que
sea posible, durante el proceso de
coccién, ya que saldrd vapor calien-
te.

© Ten en cuenta que de los orificios
para el vapor de la tapa para acce-
sorios de coccién al vapor sale va-
por caliente. Nunca cubras estas
aberturas, ya que de lo contrario
podria producirse un estancamien-
to de vapor en el aparato que se es-
caparé de golpe al abrir.

©® Si deseas abrir la tapa para acceso-
rios de coccién al vapor, levanta li-
geramente en primer lugar el lado
opuesto a ti para que el chorro de
vapor que salga no se dirija hacia
ti.

;ADVERTENCIA sobre darios

materiales!

©® Coloca el aparato Gnicamente sobre
una superficie lisa, seca, antidesli-
zante e impermeable, de manera
que no pueda caerse ni deslizarse
hacia abajo.

© No coloques el aparato sobre una
superficie caliente, como p. ej., plo-
cas de cocina.

© El accesorio batidor debe utilizarse
Unicamente con las velocidades 1 a 4.

®© La funcién Turbo no debe utilizarse
al emplear el accesorio batidor.

© Utiliza el vaso mezclador Gnicamen-
te con la tapa colocada, ya que de

& 1
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lo contrario el liquido podria salir
disparado.

No cambies de sitio el aparato
mientras ain haya alimentos o masa
en su interior.

No llenes en exceso el vaso mezclo-
dor, ya que de hacerlo el contenido
puede salir disparado. El liquido
que rebose se verterd sobre la base
de apoyo. Por ese motivo, coloca el
aparato sobre una base de apoyo
impermeable.

Procura que durante la coccién al
vapor nunca haya demasiada agua
o demasiado poca en el aparato.
No coloques el aparato directamen-
te debajo de un armario suspendi-
do, ya que el vapor sale hacia
arriba y podria dafar el mueble.
Utiliza dnicamente agua potable
limpia para producir vapor.

No utilices el aparato en vacio, por-
que el motor podria sobrecalentarse
y estropearse.

Utiliza solo los accesorios originales.
No utilices detergentes abrasivos o
que produzcan arafiazos.

El aparato descansa sobre soportes
de ventosa de pldstico antideslizan-
tes. Dado que los muebles estén re-
cubiertos con una gran variedad de
lacas y pldsticos, y que se tratan
con diferentes productos de conser-
vacién, puede que algunos de esos
materiales contengan componentes
que ataquen y reblandezcan los so-
portes de ventosa de pldstico. Si fue-
ra necesario, coloca debajo del
aparato una base de apoyo antides-
lizante.

12 (&S

4. Volumen de

_

1
1

suministro

robot de cocina con funcién de coc-
cién Monsieur Cuisine smart, apara-
to bésico 13
vaso mezclador 5 con:
- Accesorio con cuchillas 18
- Tapa 23 para el vaso mezclador
- Vaso medidor 24
accesorio de coccién 19
accesorio batidor 20
espdtula 21
tapa de silicona 25
accesorio de coccién al vapor, que
se compone de:
- Accesorio de coccién al vapor,
hondo 3
- Accesorio de coccién al vapor,
llano 2
- Tapa para accesorios de coccidn
al vapor 1
manual de instrucciones (en linea)
instrucciones breves



5. Desembalaje e instalacion

Durante la produccién se aplica a muchas de las
partes una fina pelicula de aceite para proteger-
las. Antes del primer uso, haz funcionar el apara-
to solo con agua para que se evaporen los restos
que pudieran quedar.

NOTA: durante los primeros usos puede producir-
se un ligero olor debido al calentamiento del mo-
tor. Esto no supone ningin peligro. Procura que
haya suficiente ventilacién.

1. Retira todo el material de embalaje. Piensa
también el cierre de transporte de la salida de
agua 12. Este estd situado en la parte inferior
del aparato. Inclina ligeramente el aparato y
sécalo simplemente de la abertura.

2. Comprueba que estén todas las piezas y que
no presenten dafos.

3. iLimpia el aparato antes de utilizarlo
por primera vez! (véase "Limpieza y man-
tenimiento del aparato” en la pagina 109).

4. Vierte 3 litros de agua en el vaso mezcla-
dor 5 para hervirla y deséchala a continua-
cién (véase "Ajuste de la temperatura” en la
pégina 56).

5. Coloca el aparato 13 sobre una superficie li-
sa, seca, antideslizante e impermeable, de
manera que no pueda caerse ni deslizarse
hacia abajo.

{PRECAUCION!

© El liquido que rebose se verterd sobre la su-
perficie de trabajo. Por ese motivo, coloca el
aparato sobre una base de apoyo impermea-

ble.



6. Encender y conectar a Internet por

primera vez

Puedes utilizar tu Monsieur Cuisine smart en cual-
quier momento incluso sin conexién a Internet. La
conexién con Internet ofrece, ademds, un gran no-
mero de ventajas, p. ej.:

Mayor nimero de recetas en el aparato

Uso de funciones inteligentes conectando el
aparato con la aplicacién de tu smartphone o
tablet

Control de voz del aparato empleando la
aplicacién

Registro en tu cuenta de cliente.

Cémo encontrar informacion sobre tu red WLAN

En el caso de que no estés seguro del nombre de
tu red WLAN o no recuerdes tu contrasefia, aqui
te ofrecemos algunos consejos sobre dénde en-
contrar esta informacién.

e Consulta la parte posterior o la parte inferior

de tu enrutador. Alli encontrards normalmente
toda la informacién que necesitas.

Consulta los documentos que has recibido de
tu operador de red.

Nombre de la red WLAN:

Normalmente se denomina como "nombre
WLAN" o "nombre SSID" o una combinacién
de ambos "nombre WLAN (SSID)". El nombre
se encuentra a continuacién. Si lo encuentras
en la lista del Monsieur Cuisine smart, toca
sobre él.

Nombre de la contrasefia:

Por lo general estd en "nombre de contrasefia
WLAN" o "clave WLAN". En la mayoria de
los casos va seguido por WPA, WPA2 o algo
similar entre paréntesis, se trata del tipo de ci-
frado. A continuacién se encuentra la contra-
sefia, por lo general, una combinacién de
ndmeros y letras o solo nGmeros.



Generalidades sobre la conexion WLAN

La primera conexion

Iniciar sesién en tu red WLAN solo es necesa-
rio la primera vez que se establece la cone-
xién o si has realizado cambios en tu red
WLAN.

Tu Monsieur Cuisine smart recuerda las redes
con las que has estado conectado alguna vez
y se vuelve a conectar a ellas automdticamen-
te.

Por lo general, durante la primera conexién
debe indicarse una contrasefia. Solo en el im-
probable caso de que tu red no esté asegura-
da no seré necesario indicar una contrasefa.
Tu MC smart solo funciona con una red
WILAN con una frecuencia de 2,4 GHz. Si la
WLAN no se muestra, activa la WLAN de
2,4 GHz junto a la WLAN de 5 GHz en el
men{ de ajustes de tu enrutador y conecta el
MC smart con ella. La mayoria de los enruta-
dores asignan esta frecuencia al MC smart
automdticamente.

Si no es asi y el aparato no puede conectarse
con la WLAN, pon un nombre nuevo a la
WLAN de 2,4 GHz en los ajustes de tu enru-
tador que se distinga del de la WLAN de

5 GHz y conecta el MC con esta WLAN. Los
otros dispositivos que funcionen con la
WLAN de 2,4 GHz y hayan estado conecta-
dos con ella anteriormente, deberdn conectar-
se de nuevo.

Introduce el enchufe 15 en una toma de co-
rriente adecuada. La foma de corriente debe
seguir siendo fdcilmente accesible en todo
momento tras la conexién. Extrae solo la can-
tidad de cable necesaria del compartimento
del cable 16.

Pon el interruptor de encendido/apagado 6
en la parte posterior derecha en I. La panta-
lla 7 empieza a iluminarse.

Pasados unos segundos aparece la pantalla
en la que se selecciona el idioma. Toca en el

@ 15
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Bienvenido a Mi Cuenta Lidl

CREAR UNA CUENTA
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idioma deseado y a continuacién la tecla

NEXT para guardar.

Toca en el pais deseado y a continuacién la

tecla SIGUIENTE para guardar.

Aparece una lista con todas las redes WLAN

visibles.

- Al acceder por primera vez se buscan au-
tomdticamente las redes WLAN.

- Todas las redes WLAN encontradas apa-
recerdn en una lista.

- Toca con el dedo en Saltar si no deseas
conectarte a Internet y confirma tu selec-
cién. A continuacién tendrd lugar una bre-
ve presentacién del software. Toca en la
pantalla para pasar al siguiente paso.

- Una vez terminada la presentacién apare-
cerd el mend de inicio en la pantalla.

Pasando el dedo por la pantalla se puede su-

bir y bajar por la lista.

Toca con un dedo en tu red WLAN.

La conexién se establecerd en este momento

si la red no estd protegida. Pero, probable-

mente, aparecerd una pequefia ventana en
la que se debe indicar la contrasefia WLAN

(clave WLAN).

Si es necesario, toca en el campo de la con-

trasefia y aparecerd un teclado con el que

podrds introducir los datos.

Una vez introducidos, pulsa la tecla con la

marca de verificacién. Se iniciard el estable-

cimiento de la conexién.

En la nueva ventana podrés crear una cuenta

Lidl, iniciar sesién con tu cuenta Lidl existente

o saltar ambos pasos.

- Toca en Saltar si no deseas hacer ninguna
de las dos cosas. )

- Toca en INICIAR SESION para iniciar se-
sidén con tu cuenta Lidl existente. Simple-
mente sigue las instrucciones que se
muestran en la pantalla. Tu MC smart se



registra automdticamente al iniciar sesién
con tu cuenta Lidl.

- Lee el siguiente apartado para crear una
nueva cuenta Lidl.

NOTAS:

* Cuenta existente: puedes iniciar sesién en tu
MC smart con tu cuenta Lidl en linea o tu
cuenta Lidl Plus.

* Nueva cuenta: si registras de nuevo un
MC smart, se creard automdticamente una
nueva cuenta. Esto se efectia conforme a las
normativas actuales de Lidl.

& 17



Crear tu primera cuenta Lidl
Si todavia no tienes una cuenta Lidl pero quieres
sacar todo el partido a tu nuevo MC smart, crea
ya una cuenta.

1. Toca en CREAR UNA CUENTA.

0.2 Mi Cuenta Lid!

2. Introduce dos veces tu direccién de correo
electrénico y a continuacién una contrasefia.
3. Pulsa la tecla de flecha para confirmar.
En la pantalla aparecerd una nueva ventana.
Se te enviard un correo electrénico con un
cédigo a la direccién de correo electrénico

Crear una nueva cuenta Lidl

indicada.
4. Introduce el cédigo del correo electrénico en
el campo.
5. Toca la flecha verde a la derecha en el teclo-
do.

6. Toca la casilla para dar tu consentimiento a
las condiciones de uso. Sin el consentimiento
no se creard la cuenta.

Si lo deseas, también puedes darte de alta
en el boletin informativo. Para ello, simple-
mente toca la casilla.

7. Toca la tecla inferior para crear tu cuenta
Lidl. Una vez hecho esto, aparecerd una bre-
ve nota en la pantalla. Se abrird automdtica-
mente una nueva ventana.



8. En la ventana para la proteccién de datos
puedes determinar cudles son los datos que
deseas compartir.

- Para activarlos puedes tocar en cada una
de las pequefias casillas o bien tocar di-
rectamente en CONFIRMAR TODO.

- Si no deseas activar ningin servicio o tan
solo deseas activar uno, toca en CONFIR-

MAR ELECCION.

9. A continuacién tendré lugar una breve pre-
sentacién del software. Toca en la pantalla
para pasar al siguiente paso. Una vez termi-
nada la presentacién aparecerd el mend de
inicio en la pantalla.

Cuando se haya establecido la conexién y hayas
iniciado sesién en la cuenta de miembro, las nue-
vas recetas de nuestro sitio web se cargardn auto-
mdticamente y se guardardn en el Monsieur
Cuisine smart.

iLimpia el aparato y todas las piezas que

entren en contacto con los alimentos an-
tes de utilizarlo por primera vez!

@& 19



7. Conectar con una aplicacion

Para una mayor libertad y diversién al cocinar,
puedes conectar tu Monsieur Cuisine smart con
una aplicacién.

Conecte su Monsieur Cuisine

con

st

(]
L]
o

U movil.

®sroe

Desconectar de otro aparato

Estas son las ventajas:

Crea tus propias recetas en tu smartphone
Crea listas de la compra

Trabaja con una agenda semanal

Valora recetas en tu smartphone

Sugerencias de recetas individuales
Supervisién del proceso de coccién actual
Busca una receta en la aplicacién para smar-
tphone y dbrela directamente en tu aparato

Descarga la aplicacién Monsieur Cuisine
Mobile en tu smartphone. Para ello, ve a tu
App Store o a la Play Store de Google. Des-
de alli puedes descargarla gratuitamente a tu
smartphone.

Tras abrir la aplicacién, inicia sesién con la
cuenta Lidl que también utilizas para el
Monsieur Cuisine smart.

Debes haber iniciado sesién también en el
Monsieur Cuisine smarty haberte conectado
a Internet. Si todavia no lo has hecho, proce-
de a ello.

En el ment del aparato Ajustes abre el punto
CONEXIONES y en la aplicacién el mend
Conexiones.

Sigue las instrucciones que se muestran en
las pantallas de los aparatos. Si el cédigo
QR ha desaparecido del aparato, puedes so-
licitar uno nuevo.

Simplemente toca en Actualizar cédigo QR.

Toca en la parte inferior izquierda en Mis apara-
tos conectados.

En la ventana que se abre, pulsa en Desconectar
y a continuacién de nuevo en Desconectar.



8. Ajustes basicos del software

e
@

8.1

En este capitulo se describen los ajustes basicos,
como p. €., cémo cambiar el idioma, cémo acce-
der a la informacién del aparato o cémo editar la
funcion WLAN.

Acceso al menu de las funciones basicas

o MCCsanneschmidt @ @

1.

El simbolo = puede verse en distintos me-
nUs. Entre ofros, en
- la pantalla de inicio,
- el mend principal de PROGRAMAS,
el mend principal de RECETAS.
Toca en el simbolo = .
Aparecerd el mend de informacién.

Toca en Ajustes. Aparecerd el mend de las
funciones bésicas.

Para abrir el mend de una funcién bdsica,
pulsa el simbolo correspondiente.



8.2 Cambiar el idioma del menu

NEXT

8.3 Moadificar el pais

IDIOMAS

D

SONIDO

Si lo deseas, puedes cambiar el idioma utilizado.

1.

2.
3.

El acceso al meny, que se muestra en la pan-
talla, se describe en el capitulo 8.1.

Toca en uno de los idiomas.

Toca abajo en la pantalla sobre la tecla
CAMBIAR EL IDIOMA para guardar.

En la siguiente ventana, confirma el cambio
de idioma.

Tu aparato realizard un reinicio automdtico y
a continuacién podrds utilizarlo con el nuevo
idioma del meng.

Si te has mudado o estds de viaje, puedes cam-
biar el pais. El idioma no se modificard. Esto re-
sulta préctico si te has mudado al extranjero y la
conexién debe efectuarse a través del servidor lo-
cal. Recibirds también correos electrénicos o rece-
tas desde este servidor, pero podrds seguir
utilizando tu MC smart en otro idioma.

1.

2.
3

El acceso al mend, que se muestra en la pan-
talla, se describe en el capitulo 8.1.

Toca en uno de los paises.

Toca abajo en la pantalla sobre la tecla
CAMBIAR PAIS para guardar.

En la siguiente ventana, confirma el cambio
de pais.

Tu aparato realizard un reinicio automdtico.



8.4 Brillo y sonido

BRILLO

SONIDO

D

En estos menUs puedes determinar el brillo y el so-
nido.

1.

2.

El acceso al meny, que se muestra en la pan-

talla, se describe en el capitulo 8.1.

Desliza el regulador hasta la posicién desea-

da.

- La modificacién del brillo es visible de in-
mediato.

- El altavoz emite un sonido de prueba des-
pués del ajuste.

Toca arriba a la izquierda en la tecla de fle-

cha < para abandonar el mend. El ajuste se

guardard.

@& 23



8.5 Conectar a Internet (WLAN)

Acceso rapido

Vista de lista MCC

Acceso a través del menu

APAGADO QESN@=N(s]{s]0)

Simplemente pulsa arriba en el mend RECETAS o
PROGRAMAS sobre el simbolo WLAN para abrir

el mend.

Si durante la primera conexién no has estableci-
do ninguna conexién WLAN, podrds hacerlo
aqui en cualquier momento.

1. El acceso al mend, que se muestra en la pan-
talla, se describe en el capitulo 8.1 o0 mas
arriba.

2. Si es necesario, toca en ENCENDIDO.

Aparecerd una lista con todas las redes

WILAN visibles.

- Al acceder por primera vez se buscan au-
tomdticamente las redes WLAN.

- Se mostrardn todas las redes WLAN visi-
bles.

- Si el aparato ya estaba conectado a una
red WLAN, esta conexién se restablecerd
automdticamente después de encender.
Para ello, la red WLAN debe estar activa-
da y la contrasefia no debe haberse modi-
ficado.

3. Pasando el dedo por la pantalla se puede su-
bir y bajar por la lista.

4. Toca con un dedo en tu red WLAN.

5. La conexién se establecerd en este momento
si la red no estd protegida. Pero, probable-
mente, aparecerd una pequefia ventana en
la que se debe indicar la contrasefia WLAN
(clave WLAN).

También aparecerd un teclado con el que po-
drds introducir los datos.



marca de verificacién. Se iniciard el estable-
c v b nom ol cimiento de la conexién.
e Si se ha establecido la conexién, esto apare-

TR S T o®- 6. Una vez introducidos, pulsa la tecla con la

cerd brevemente en la parte superior de la
ventana. Ahora verds el mend de las funcio-
nes bdsicas.

En el mend WLAN, la red WLAN activa apa-
recerd arriba en la lista. El nombre se mues-

tra escrito en color. Debajo del nombre se lee
Conectado.

8.6 Desconectar la conexion WLAN

* Para interrumpir la conexién a Internet, foca

en APAGADO.
2 La ventana con la lista de redes WLAN se
apagard. En la nueva ventana se te pediré

WIAN conectador que conectes de nuevo la red WLAN.

Conexién WLAN
posible

\wAer b6l ENCENDIDO

WLAN desconectado:
No es posible estable-
cer la conexiéon WLAN

@ 25



8.7 Cuenta de usuario: iniciar sesion en la cuenta Lidl

Acceso rapido

0 OCCsonneschmidt

Simplemente pulsa arriba en el mend RECETAS o
PROGRAMAS sobre el simbolo = para abrir el

menU.

NOTA: las cuentas de MC connect no pueden se-
guir usandose.

Si has iniciado sesién en tu cuenta de usuario, se
cargardn nuevas recetas automdticamente en tu
aparato. Ademds, también podrés administrar y
valorar las recetas y leer la informacién mds re-
ciente en todo momento.

1. El acceso al mend CUENTA DE USUARIO,
que se muestra en la pantalla, se describe en
el capitulo 8.1 o més arriba.

Toca en el campo de la derecha para iniciar

sesidn en una cuenta Lidl existente.

Toca en INICIAR SESION.

Toca en el campo superior e introduce los da-

tos deseados.

Toca en el campo redondo con la flecha.

Introduce la contrasefa.

Toca en el campo redondo con la flecha.

Marca la casilla que estd delante de las condi-

ciones de uso y después toca la tecla inferior.

En la ventana para la proteccién de datos

puedes determinar cudles son los datos que

deseas compartir.

- Para activarlos puedes tocar en cada una
de las pequefias casillas o bien tocar di-
rectamente en CONFIRMAR TODO.

- Si no deseas activar ningin servicio o tan
solo deseas activar uno, toca en CONFIR-
MAR ELECCION.

10. Se establecerd la conexioén.

N

©ONOo O K~

0

NOTA: en Ajustes ahora también se podra ver el

nuevo menG CERRAR SESION.



8.8 Cuenta de usuario: registrar una nueva

cuenta Lidl

Acceso rapido

0 OCCsonneschmidt

Bienvenido a Mi Cuenta Lid]

Crear una nueva cuenta Lidl

Simplemente pulsa arriba en el mend RECETAS o
PROGRAMAS sobre el simbolo = para abrir el

menU.

Si todavia no tienes una cuenta Lidl pero quieres
sacar todo el partido a tu nuevo MC smart, crea
ya una cuenta.

1. El acceso al mend CUENTA DE USUARIO,
que se muestra en la pantalla, se describe en
el capitulo 8.1 o mads arriba.

NOTA: si ya estds registrado, aqui aparecerd tu
nombre de usuario.

2. Toca en CREAR UNA CUENTA.

3. Introduce dos veces tu direccién de correo
electrénico y a continuacién una contrasefia.

4. Pulsa la tecla de flecha para confirmar.
En la pantalla aparecerd una nueva ventana.
Se te enviard un correo electrénico con un
cédigo a la direccién de correo electrénico
indicada.

5. Introduce el cédigo del correo electrénico en
el campo.

6. Toca la flecha verde a la derecha en el tecla-
do.

7. Toca la casilla para dar tu consentimiento a
las condiciones de uso. Sin el consentimiento
no se creard la cuenta.

Si lo deseas, también puedes darte de alta
en el boletin informativo. Para ello, simple-
mente toca la casilla.

8. Toca la tecla inferior para crear tu cuenta
Lidl. Una vez hecho esto, aparecerd una bre-
ve nota en la pantalla.

@& 27



9. En la ventana para la proteccién de datos
puedes determinar cudles son los datos que
deseas compartir.

- Para activarlos puedes tocar en cada una
de las pequefias casillas o bien tocar di-
rectamente en CONFIRMAR TODO.

- Si no deseas activar ningin servicio o tan
solo deseas activar uno, toca en CONFIR-
MAR ELECCION.

A continuacién tendrd lugar una breve presento-

cién del software. Toca en la pantalla para pasar
al siguiente paso. Una vez terminada la presenta-
cién aparecerd el mend de inicio en la pantalla.

Cuando se haya establecido la conexién y hayas

iniciado sesién en la cuenta de miembro, las nue-
vas recetas de nuestro sitio web se cargardn auto-
mdticamente y se guardardn en el

Monsieur Cuisine smart.

iLimpia el aparato y todas las piezas que
entren en contacto con los alimentos an-
tes de utilizarlo por primera vez!

8.9 Cuenta de usuario: modificaciones

Editar nombre de usuario

Toca en CUENTA DE USUARIO.

Toca en tu nombre de usuario.

Toca en el campo e introduce tu nuevo nom-
bre de usuario.

4. Confirma el nombre tocando en la marca de
verificacién.

WN —



8.10 Ver el espacio en disco

El acceso al meny, que se muestra en la pantalla,
se describe en el capitulo 8.1.

Aqui puedes ver cudnto espacio en disco sigue
estando libre y cudnto estd ya ocupado.

* Toca arriba a la izquierda en la tecla de fle-
cha < para abandonar el mend.

8.11 Seleccionar tiempo de espera

Tiempo de ESPERA

Aqui puedes seleccionar cudnto tiempo debe per-
manecer encendida la pantalla después del Glti-
mo ajuste. Si el tiempo seleccionado ha
transcurrido, recibirds un mensaje durante aprox.
25 segundos. Realiza cualquier ajuste para evitar
el apagado. Si no efectias ningin ajuste, el apa-
rato pasard al modo de espera.

1. El acceso al meny, que se muestra en la pan-
talla, se describe en el capitulo 8.1.

2. Desliza el regulador hasta la posicién desea-
da. Puedes seleccionar un tiempo de apago-
do entre 5y 20 minutos en infervalos de un
minuto. Se mostrard el tiempo seleccionado.

3. Toca arriba a la izquierda en la tecla de fle-
cha < para abandonar el mend. El ajuste se
guardard.



8.12 Adaptar la vista

MODERNA CLASICO

< COCCION PERSONALIZADA

TEMPERATURA

¥ 0°C

TIEMPO

00" 00"

VELOCIDAD

o> 0

SENTIDO DE LA

rotacon ROTACION A
& LA DERECHA

presentacién moderna

< COCCION PERSONALIZADA

00:00 0 0°

presentacién cldsica

% (> ) "

En este meny puedes escoger entre una vista cld-
sica y una vista moderna de los programas de
coccién.

1. El acceso al men INTERFAZ, que se muestra
en la pantalla, se describe en el capitulo 8.1.

2. Toca en MODERNA o bien en CLASICO.

3. Toca arriba a la izquierda en la tecla de fle-
cha < para abandonar el mend. El ajuste se
guardarad.



8.13 Adaptar el consentimiento

Bienvenido a Mi Cuenta Lidl

CREAR UNA CUENTA

Tu MC smart puede transmitir datos. Aqui puedes
modificar tus ajustes para ello. Determina si pue-
den transmitirse datos y qué datos pueden trans-
mitirse.

NOTA: para modificar tu ajuste, debes haber ini-
ciado sesidn con tu cuenta Lidl.

J—

Toca en CONSENTIMIENTO.

Si ves la ilustracién a la izquierda, eso quie-

re decir que no tienes una cuenta Lidl o que

no has iniciado sesién. En ambos casos, no
se fransmiten datos desde el aparato.

En la ventana para la proteccién de datos

puedes determinar cudles son los datos que

deseas compartir.

Si deseas permitirlo todo, toca directamente

en CONFIRMAR TODO.

o

Si no deseas activar ningin servicio o tan

solo deseas activar uno:

- Para activarlos puedes tocar en cada una
de las pequefias casillas. Aparecerd una
marca en la casilla cuando esta esté acti-
vada.

- Para desactivarla, simplemente vuelve a
tocar la casilla. Una vez eliminada la mar-
ca, no se transferird ningin dato.

- Toca en CONFIRMAR ELECCION cuando
hayas realizado tu seleccién.



8.14 Buscar informacion y actualizaciones

Acerca de Monsieur Cuisine

Acerca de este aparato

TU APARATO ESTA ACTUALIZADO CON (~)
LA ULTIMA VERSION

Acceso a la informacion

Una actualizacién del software puede, p. €.,
contener mejoras del software existente.

Después de abrir el menid ACERCA DE se buscard
automdticamente una actualizacién. Si esta se en-
cuentra, recibirds un mensaje al respecto.

n la pantalla podrds ver informacién acerca de
Enl talla pod f del
proceso de busqueda.

e El acceso al mend ACERCA DE, que se mues-
tra en la pantalla, se describe en el capitulo
8.1.

Directamente después de acceder a él se ini-
cia un proceso de bisqueda de una nueva
actualizacién.

 Si no se necesita ninguna nueva actualiza-
cién, se indicard que tu software estd actuali-
zado.

e Sitras el proceso de bisqueda se muestra un
error, podrds iniciar un nuevo proceso de bus-
queda.

® Si se ha encontrado un nuevo software, este
se mostrard. Sigue las instrucciones en la pan-
talla. Comienza la instalacién. No apagues
el aparato durante la instalacién. Tras la insta-
lacién, el aparato se reinicia.

NOTA: también hay actualizaciones que debes
efectuar obligatoriamente. Estas se indican auto-
mdticamente cuando el aparato estd conectado a
Internet. En ese caso, inicia la actualizacién en la
pantalla. No apagues el aparato mientras dure el
proceso. Podrds ver el avance en la pantalla.

e Toca en Acerca de este aparato.
En la nueva ventana podrés ver distintos ni-
meros de serie. Pulsa Listo para cerrar la ven-
tana.



8.15 Configuracion de fabrica

{&

¢ Estas seguro/a?

¢Realmente deseas restablecer la configuracion de fébrica del

aparato? S borrard el historial de cocin.

Bienvenido a Mi Cuenta Lidl

CREAR UNA CUENTA

Al restablecer la configuracién de fabrica se bo-
rrardn todos los ajustes y tu historial de cocina.

1. El acceso al mend, que se muestra en la pan-
talla, se describe en el capitulo 8.1.

2. Toca la tecla S/ para iniciar la funcién. Apa-
recerd brevemente la pantalla de inicio y a
continuacién el mend de idioma.

3. Toca en el idioma deseado y a continuacién
la tecla para guardar.

4. Toca en el pais deseado y a continuacién la
tecla para guardar.

5. Selecciona ahora tu red WLAN e introduce
la clave/la contrasefia WLAN. Toca en la
marca de verificacién para guardar los datos
introducidos.

6. Enla nueva ventana podrds crear una cuenta
Lidl o iniciar sesién con tu cuenta Lidl existen-
te.

Pulsa Saltar si no deseas hacer ahora ningu-

na de las dos cosas. Confirma de nuevo.

o:

7. Toca en el campo correspondiente para
crear una nueva cuenta Lidl o si deseas ini-
ciar sesién con tu cuenta Lidl existente. Sigue
las indicaciones en la pantalla.

8. En la ventana para la proteccién de datos
puedes determinar cudles son los datos que
deseas compartir.

- Para activarlos puedes tocar en las peque-
fas casillas o bien tocar directamente en
CONFIRMAR TODO.

- Si no deseas activar ningin servicio o tan
solo deseas activar uno, toca en CONFIR-
MAR ELECCION.

9. A continuacién tendrd lugar una breve pre-
sentacién del software. Toca en la pantalla
para pasar al siguiente paso. Una vez termi-
nada la presentacién aparecerd el mend de
inicio en la pantalla.
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8.16 Modificar el nombre del aparato

8.17 Cerrar sesion

[>

CERRAR SESION

(-

¢ Estas seguro/a?

¢Realmente deseas cerrar sesion en
este aparato?

Puedes modificar el nombre preajustado del apo-
rato de forma muy sencilla.

1.

2.

Abre en el meni del aparato Ajustes el punto
CONEXIONES.

Toca en la parte inferior derecha en Nombre
del aparato.

En la siguiente ventana toca en la linea supe-
rior, borra el nombre antiguo e introduce el
nombre que desees. Aparecerd un mensaje
corto que indica que el nombre del aparato
se ha actualizado.

Toca < en la parte superior izquierda para
cerrar la ventana.

Este mend tan solo es visible si has creado una
cuenta Lidl y has iniciado sesién actualmente con
ella.

1.

2.

En la pantalla puedes ver el mend para los
ajustes bésicos. )
Toca en CERRAR SESION.

Toca en S/ para iniciar el proceso de cierre
de sesién.

Verds de nuevo el mend para los ajustes bdsi-
cos. No obstante, el submeni CERRAR SE-
SION ya no estard visible. Este meng tan
solo es visible si has creado una cuenta Lidl y
has iniciado sesién actualmente con ella
(véase "Cuenta de usuario: iniciar sesidn en
la cuenta Lidl" en la pégina 26).



9. Comprobacion rapida

9.1 Resumen de los programas
Simbolo temperatura | velocidad prea- |tiempo preajus-
en la Programa preajustada justada tado
pantalla 9 (rango ajusta- | (rango ajusta- | (rango ajusta-
tactil ble) ble) ble)
BASCULA - - -
o 2 min.
> AMASAR (() ? (z_t) (1s-a4
- o 6 min.)
COCCION .
0°C 0] O min.
PERSONALI- o .
ZADA (0-130°C) (0-10) (0 s =99 min.)
] 130 °C 1 7 min.
ey | REHOGAR |, 430+ (-) (0's— 14 min.
.. COCER 120 °C 1 20 min.
= AL VAPOR (-) (-) (0 s — 60 min.)
o3 COCER 130 °C 1 8 min.
aaaaa HUEVOS (-) (-) (1 =20 min.)
] COCCION 60 °C 1 6h
wa SOUS-VIDE | (40 - 85 °C) (=) (1 min. = 12 h)
COCCION 90 °C 1 4h
LENTA (37 - 95 °C) (=) (1 min. - 8 h)
40 °C 1 8h
FERMENTAR | 37 5 °q) (-) (1 min. - 12 h)
TURBO - - (26 9
0°C 8 30
=) | TRITURAR (-) (-) (15 -2 min)
0°C 10 1 min.
SMOOTHIE -] - (15— 2 min)
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Simbolo temperatura | velocidad prea- |tiempo preajus-
en la Programa preajustada justada tado
pantalla (rango ajusta- | (rango ajusta- | (rango ajusta-
tactil ble) ble) ble)
P COCER 100 °C 1 30 min.
& ARROZ (-] (-] (1's - 40 min.)
1 CALENTAR - - (=)
AGUA - - (=)
. PRELAVADO controlado por el _ Corto: 90 s
@ programa Largo: 105 s




9.2 Resumen de las funciones

Tecla /
herramienta
de trabajo

Funcién

Notas

TARA / Pesado

Pesaje en intervalos de 5 gramos |-

y funcién de tara (ajustar a 0
para pesar ingredientes adicio-
nales)

Hasta 5.000 g

Trabaja solo cuando esté
inactivo, no durante el fun-
cionamiento

ROTACION A
LA IZQUIERDA

Remover cuidadosamente alimen-|-

tos que no deben triturarse

Velocidad 1 -3

TURBO

Pulse la tecla para conmutar
durante 20 s a la velocidad
mds alta para triturar, p. ej.,
frutos secos, pequefias canti-
dades de hierbas o cebollas
La tecla debe permanecer pul-
sada durante todo el tiempo
que debe estar activa

La funcién estd bloqueada
si la temperatura de los ali-
mentos en el vaso mezclo-
dor es superior a 60 °C
Con liquidos: hasta max.
2,5 litros

No utilizar con el acceso-
rio batidor 20

Accesorio con
cuchillas 18

- Para triturar, picar, hacer puré-
Para el programa AMASAR

- Con la funcién ROTACION A
LA IZQUIERDA para remover
cuidadosamente

Debe estar siempre incor-
porado para sellar el vaso
mezclador 5

Si es necesario, trocear
previamente los alimentos
en trozos de aprox. 3 -

4 cm

Accesorio bati- |~

dor 20

Para alimentos muy fluidos
Montar nata (minimo 200 g)
- Montar claras de huevo

(al menos 4 huevos)
- Emulsionar (p. ej., mayonesa)

Debe utilizarse Gnicamen-
te con las velocidades
la4

- No debe utilizarse con la
funcién TURBO

Accesorio de
coccién 19

Para cocer y rehogar

Afadir al menos 500 ml de
agua al vaso mezclador 5

Recetas de co-
cina guiadas

En la pantalla se describird paso
por paso cada uno de los pasos
de trabajo de la receta.

Esta funcién se puede emplear
tanto para las recetas del apa-
rato como para las recetas
que hayas descargado en el
aparato.
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9.3 El menu de inicio

Este men0 aparece después de encen-  Aqui también se puede acceder al men(
der el Monsieur Cuisine smart. Aqui de informacién o a la informacién de

puedes acceder, p. ej., a los dos menis  red.
principales RECETAS y PROGRAMAS.

Aqui puedes acceder al mend de informacién. Alli se llega a los ajustes
bésicos y la informacién sobre las recetas.

La campana indica las nuevas rece-
tas con un punto.

Aqui puedes acceder al ajuste de tu
cuenta de usuario.

Acceder a la vista general de redes

WLAN

Accede a los programas de Aqui se llega a las recetas.
coccién predeterminados.



9.4 Los programas automaticos

Aqui te esperan un montén de prdcticos  préctica tus propias ideas. Ademds, es
programas automdticos. En el progra-  posible acceder aqui a la bascula, al
ma de cocina manual puedes poner en  Turbo y al programa de prelavado.

Un breve toque con el dedo y esta-  Aqui puedes cambiar a ofra presen-
rés en el mend de las recetas. tacién de la vista de programas.

8 ReTas
fca) — —
{ vistadelista = B MCCsanneschmidt ) =

00000

BASCULA AMASAR COCCION REHOGAR COCER AL VAPOR
PERSONALIZADA
ooooo @
COCER HUEVOS COCCION SOUS-VIDE COCCION LENTA FERMENTAR TURBO
TRITURAR SMOOTHIE PRELAVADO

Toca una de las teclas para abrir la funcién respectiva. Encontrards mds in-
formacién en los capitulos correspondientes.
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9.5 Recetas

En este mend se llega a las recetas. En  ta seleccionada. Simplemente lee y
la pantalla aparecerdn automdticamen-  sigue las instrucciones en la pantalla:
te todos los pasos de trabajo de la rece-  cocinar nunca ha sido tan facil.

— Un toque con el dedo y se eliminardn los filtros activos. Po-
drds acceder de nuevo a todas las recetas.

Accede al men0 de los filtros. Estos te ayudardn a
delimitar tu bisqueda.

Elige entre las distintas especifica-
ciones.

Abre el ment de bisqueda.

X RESULTADOS DE BUSQUEDA

FILTRAR ORDENAR i, BUSQUEDA

« European

Pimientos rellenos con Albéndigas con salsade Cocer pasta
arroz Djuvec tomate

50 min. + Principiante 35 min. + Principiante 25 min. » Principiante

Aqui verds los filtros activos. Toca en una receta para iniciar
Tan solo se mostrardn las rece- la preparacién. A continua-
tas que se ajusten a los filtros. cién, simplemente sigue las in-

dicaciones en la pantalla.



10. Uso del vaso mezclador
Utilizacion
El vaso mezclador 5 se puede usar p. ej., para
mezclar liquidos, hacer batidos, triturar cubitos

de hielo y frutos secos, triturar fruta y verdura co-
cinada o blanda.

NOTAS:

® En este manual de instrucciones se describen
las funciones bdsicas como mezclar, triturar y
cocer al vapor.

¢ La cantidad de alimentos indicada en el libro
de recetas se refiere a la cantidad de alimen-
tos todavia sin pelar.

10.1 Marcas en el vaso mezclador

El vaso mezclador 5 presenta marcas por la parte
interior relativas a la cantidad de llenado. Hay 6
marcas de 0,5 litros (0.5L) hasta 3,0 litros MAX
(3.0L MAX).

Marca 3.0L: aprox. 3 litros, corresponde a la can-
tidad de llenado mdxima permitida.

{PRECAUCION!

© Al mezclar liquidos en el nivel 10 o con la te-
cla TURBO, el contenido del vaso mezcla-
dor 5 debe ser como méximo 2,5 litros, ya
que de lo contrario el liquido puede salir dis-
parado. A velocidades inferiores a 10, el
vaso mezclador 5 puede llenarse como méxi-
mo hasta 3 litros.

NOTA: al realizar algunas manipulaciones, el
vaso mezclador 5 debe contener el suficiente |i-
quido como para que el aparato pueda funcionar
perfectamente. De esa forma, p. ej., para batir
nata se debe usar al menos 200 ml, y para montar
claras de huevo, al menos 4 huevos.
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10.2 Insertar y extraer el accesorio con cuchillas

El accesorio con cuchillas 18 sirve para triturar
alimentos.

El vaso mezclador 5 nunca debe utilizarse sin el
accesorio con cuchillas 18, ya que el acceso-
rio 18 tapona el vaso mezclador 5 por la parte
inferior.

& iPELIGRO de lesiones por cortes!

© Ten en cuenta que las cuchillas del accesorio
con cuchillas 18 estén muy afiladas. Nunca
toques las cuchillas con las manos desnudas
para evitar cortes.

Para extraer el accesorio con cuchillas 18, proce-
de del siguiente modo:

1. Coloca el vaso mezclador 5 en posicién ho-
rizontal.

2. Presiona la palanca de desblo-
queo 26 en la parte inferior del vaso q
mezclador 5 para que coincida con I_
el simbolo del candado abierto.

3. Extrae cuidadosamente el accesorio con cu-
chillas 18 tirando de él hacia arriba.

Para insertar el accesorio con cuchillas 18, proce-

de del siguiente modo:

1. Coloca el vaso mezclador 5 en posicién ho-
rizontal.

2. Inserta el accesorio con cuchillas 18 desde
arriba.
Ten en cuenta que las dos levas de la base
del accesorio con cuchillas 18 deben enca-
jarse en las dos muescas de la parte inferior
del vaso mezclador 5.



{PRECAUCION!

o

® Procura que la junta 17 esté correctamente

colocada en el accesorio con cuchillas 18, ya
que de lo contrario podria salirse el conteni-

do.

Para bloquear el accesorio con cu- ~
chillas 18, acciona la palanca de
desbloqueo 26 en la parte inferior
del vaso mezclador 5 para que coin-
cida con el simbolo del candado cerrado.

NOTA: Corta los trozos grandes en trozos mds
pequefios de aprox. 3 - 4 cm antes de introducir-
los en el vaso mezclador. De no hacerlo, los tro-
zos grandes podrian atascarse en las cuchillas.

10.3 Insertar el vaso mezclador

1.

Coloca el vaso mezclador 5 en el alojamien-
to 10. La parte frontal con el mango sefiala
hacia fi.

2. Presiona ligeramente el vaso mezclador 5
hacia abajo hasta que quede correctamente
fijado.

NOTAS:

e Si el vaso mezclador 5 no se puede presionar

hacia abajo, deberés "bambolearlo" un poco
para que el buje en forma de flor del acceso-
rio con cuchillas 18 del vaso mezclador 5 se
intfroduzca en el alojamiento de las cuchi-
llas 11.

Si el vaso mezclador 5 no estd correctamente
insertado, un mecanismo de seguridad impi-
de el funcionamiento del aparato.
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10.4 Insertar y extraer el accesorio batidor

El accesorio batidor 20 sirve para mezclar ali-
mentos muy fluidos, p. ej., para batir nata, mon-
tar claras de huevo y emulsionar (p. ej.,
mayonesa).

El accesorio batidor 20 se encaja sobre el acce-
sorio con cuchillas 18:

- Las alas del accesorio batidor 20 estén si-
tuadas en los espacios intermedios de las
cuchillas.

- Para mds indicaciones: véase "Resumen
de las funciones" en la pagina 37.

{PRECAUCION!

® El accesorio batidor 20 debe utilizarse Gnica-
mente con las velocidades 1 a 4.

® Lla tecla TURBO no debe utilizarse cuando se
esté usando el accesorio batidor 20.

® Cuando se utilice el accesorio batidor 20 no
debe usarse la espdtula 21, ya que podria
engancharse en el accesorio batidor 20.

© Al afadir alimentos procura que estos no blo-
queen el accesorio batidor 20.

® Para extraer el accesorio batidor 20 retiralo
tirando de él hacia arriba. Giralo un poco si
se atasca.



10.5 Colocar la tapa del vaso mezclador

NOTA: |a tapa 23 para el vaso mezclador sola-
mente puede colocarse cuando el vaso mezcla-
dor 5 esté correctamente insertado en el aparato
basico 13. Si colocas la tapa primero, el vaso
mezclador ya no podrd colocarse en el aparato
bdsico.

1. Coloca la tapa 23 para el vaso mezclador
de forma que los simbolos del candado se
encuentren frente a las flechas del vaso mez-
clador 5.

2. Gira la tapa 23 con ambas manos en senti-
do horario.

Tan solo cuando la tapa 23 esté correctamente
cerrada es posible iniciar el aparato. Si estds den-
tro de un programa, una sefial acUstica indica
que el aparato estd listo para el funcionamiento.
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10.6 Vaso medidor como tapa para el orificio de

llenado

El vaso medidor 24 sirve al mismo tiempo para

cerrar el vaso mezclador 5 y para dosificar los in-

gredientes (20 ml a 100 ml).

® Para cerrar el vaso mezclador 5, coloca el
vaso medidor 24 con la abertura hacia abajo
en la tapa 23. Bloquéalo girdndolo en senti-
do horario. Se oye cémo se encaja.

{PRECAUCION!

® Antes de retirar el vaso medidor 24 debes re-
ducir la velocidad al nivel 1, 2 o 3 de mane-
ra que no pueda salir disparado ningdn
alimento.

* El vaso medidor 24 puede retirarse breve-
mente para introducir ingredientes.

* Para dosificar ingredientes, gira el vaso medi-
dor 24 e introduce los alimentos. Los valores
pueden leerse en ml.



10.7 Cocer y rehogar con el accesorio de coccion

1.

2.

Afade al menos 500 ml de agua al vaso

mezclador 5. Echa agua en el vaso mezclo-

dor 5 como mdximo hasta que al afiadir los

alimentos no se supere la cantidad de llenado

mdxima de 3 litros.

- Los alimentos se cocerdn si estén totalmen-
te cubiertos por el agua.

- Si los alimentos no estdn completamente
cubiertos por el agua, se rehogardn.

Introduce los alimentos en el accesorio de

coccién 19.

NOTA: procura que el nivel de llenado no supere

la marca MAX.

10.

11.

12.

Coloca el accesorio de coccién 19 en el
vaso mezclador 5.

Cierra el vaso mezclador 5 con la tapa 23 y
el vaso medidor 24.

Conecta el aparato con el interruptor de en-
cendido/apagado 6.

Selecciona COCCION PERSONALIZADA.
Toca en TEMPERATURA y ajusta la temperatu-
ra deseada con el regulador giratorio 8, p.
ej., 100 °C para cocer.

Toca en TIEMPO 'y ajusta el tiempo deseado
en el regulador giratorio 8.

En la pantalla 7 se indicardn el tiempo ajus-
tado y la temperatura seleccionada.
Selecciona la velocidad 1 para una distribu-
cién uniforme del calor en el agua.

Pulsa la tecla INICIO. El aparato empieza a
funcionar.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefal.

Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato.
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10.8 Uso de la espatula

La espdtula 21 sirve para remover los ingredien-
tes y para extraer el accesorio de coccién 19.

{PRECAUCION!

© La espdtula 21 no debe utilizarse cuando el
accesorio batidor 20 esté insertado. De ha-
cerlo, la espétula 21 podria trabarse en el ac-
cesorio batidor 20.

® No uses ningin otro utensilio de cocina para
remover los ingredientes. Cualquier ofro uten-
silio podria engancharse con las cuchillas y
provocar dafios.

a8 &S

® Remueve por regla general en sentido ho-
rario. La espdtula 21 estd disefiada de tal
forma que al remover en sentido horario no
pueda entrar en contacto con un accesorio
con cuchillas 18 en rotacién.

e Con el gancho de la parte posterior de la es-
pdtula 21 es posible retirar el accesorio de
coccién 19 caliente sin tener que tocarlo di-
rectamente. Simplemente engancha la varilla
metdlica del accesorio de coccidn 19y tira
de él hacia arriba para sacarlo.

Consejos para el cambio de punta y la limpieza:
(véase "Limpieza, comprobacién y sustitucién de
la espatula” en la pagina 114).



10.9 Retirada del vaso mezclador

& iPELIGRO de lesiones por quemaduras!
el contenido del vaso mezclador 5 esté ca-
liente, la tapa 23 debe abrirse siempre des-

pacio y con cuidado.

Directamente después de triturar, la masa del
vaso mezclador sigue estando en movimiento
y podria salir gran cantidad si la tapa se
abre con rapidez. Por eso, espera aprox. 10
segundos después de triturar antes de abrir la
tapa.

1. Gira la tapa 23 con ambas manos en senti-
do antihorario y retirala.
2. Retira el vaso mezclador 5 hacia arriba.

Remover, triturar y batir

Alimento Cantidad | Velocidad Tiempo
200 g 4 1 - 1:30 minutos
Nata, montar (comprobar a
simple vista)
Fruta cruda, triturar 250 g 9 1 minuto
Hortalizas crudas, triturar 250 g 9 1 minuto
Hortalizas cocidas, triturar 250 g 9 45 segundos
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Picar y moler

Alimento Cantidad | Velocidad Tiempo

Ajo 1 diente 8 5 segundos
Almendras 200 g 10 10 segundos
Avena 250 g 10 1:30 minutos
Azicar 100 g 10 20 segundos
Carne (congelada) 100 g 8 16 segundos
Cebollas 1 unidad 6 8 segundos
Centeno 250 g 10 1:30 minutos
Chocolate/cobertura 200 g 8 15 segundos
Col (blanca/lombarda) 500 g 6 8 segundos
Cubitos de hielo 250g Turbo 3 x 1 segundo
Especias 20g 10 20 segundos
Espelta 250 ¢ 10 1:30 minutos
Frutos secos 200 g 10 10 segundos
Granos de café 100 g 10 45 segundos
Granos de pimienta 20g 10 20 segundos
Hierbas 20 g 6 8 segundos
Llinaza 100 g 10 15 segundos
Manzanas (troceadas) 600 g 5 6 segundos
Panecillos 1 unidad 8 20 segundos
Patatas (troceadas) 1 kg 5 10 segundos
Semillas de amapola 250¢g 9 35 segundos
Sésamo 50¢g 10 10 segundos
Trigo 250 g 10 1:30 minutos
Trigo 500 g 10 2 segundos
Trigo sarraceno 250 g 10 1 minuto
Zanahorias 500 g 6 8 segundos

(en trozos de 5 cm)




11. Manejo del aparato

Por motivos de seguridad, los ajustes descritos en
este capitulo solo pueden seleccionarse cuando el
aparato esté totalmente montado.

11.1 Suministro de corriente

¢ Introduce el enchufe 15 en una toma de co-
rriente adecuada. La toma de corriente debe
seguir siendo fécilmente accesible en todo
momento tras la conexién.

e Extrae solo la cantidad de cable necesaria
del compartimento del cable 16.

11.2 Encendido y apagado del aparato

NOTA: la primera conexién se describe en el Ka-
pitel ,Encender y conectar a Internet por primera
vez" auf Seite 14.

* Pon el interruptor de encendido/apagado 6
en la parte posterior derecha en I:
- Lo pantalla 7 empieza a iluminarse.
- En la pantalla aparece el meng de inicio.

Pon el interruptor de encendido/apagado 6 de la
parte posterior en O para desconectar el aparato.




11.3 Pantalla

2

En la pantalla 7 se indican todos los ajustes y va-
lores de funcionamiento.

En el modo de espera la pantalla permanece os-
cura y se consume menos energia. Pero el apara-
to estd conectado con el interruptor de
encendido/apagado 6.

Si no hay ninguna funcién activa y no hay ningu-
na operacién durante unos 5 minutos, aparece un
cuadro de didlogo en la pantalla 7 con la cuenta
atrés del tiempo que falta para que la unidad
pase al modo de espera.

® Pulsa la tecla del cuadro de didlogo o el regu-
lador giratorio 8 para que el aparato perma-
nezca activo.

Si el aparato se encuentra en el modo de espera,
solo tienes que pulsar o girar el regulador girato-
rio 8 para activar el aparato.



11.4 Funcionamiento basico

e

En este apartado se explica el manejo general. La
descripcién detallada se encuentra en el lugar co-
rrespondiente: en cada uno de los capitulos.

El control y el ajuste de los valores se realizan a
través de la pantalla téctil 7 y del regulador gira-
torio 8. En muchos casos son posibles ambos mo-
dos de manejo.

La pantalla

El panel téctil de la pantalla 7 reacciona exacta-
mente igual que, p. ej., un smartphone al tocar la
superficie. Por lo general, el control no puede rea-
lizarse con guantes.

Para un funcionamiento correcto es necesario que
la pantalla esté limpia. Por ello, no toques la pan-
talla con los dedos himedos o pegajosos.

® Para realizar los ajustes, toca las teclas o
efectda movimientos de arrastre o giro con el

dedo.
El regulador giratorio

® Realiza los ajustes con el regulador girato-
rio 8. Por lo general, los ajustes aparecen in-
mediatamente en la pantalla 7. Girando el
regulador giratorio podrds, p. ej., pasar de
una lista a otra o marcar puntos del mend.

® Los ajustes se realizardn siempre Unicamente
para la funcién activada (p. ej. tiempo, tem-
peratura o velocidad del programa).
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11.5 Presentacion clasica

MODERNA CLAsICO

00:00

COCCION PERSONALIZADA

Ll

En estas instrucciones los fres circulos de la ilustra-
cién se denominan reguladores de indicacién.

Este modo de visualizacién tan solo aparece si en
el men0 Ajustes -> INTERFAZ se ha escogido la
presentacién CLASICO.

Este modo de presentacion se explica aqui. En es-

tas instrucciones se describe el manejo con la pre-
sentacion MODERNA.

Se trata de botones/teclas asi como superficies
de visualizacién y reguladores, de ahi el nombre
de reguladores de indicacién.

Los reguladores de indicacién dependen de la ve-
locidad; girar con rapidez el regulador giratorio
provoca una modificacién més répida, despro-
porcionada, de los valores mostrados.

Los reguladores de indicacién se componen de
tres partes diferentes, respectivamente:

- 00:00: este y otros indicadores muestran
el valor actual o el ajustado.

- Indicador de estado: el indicador de esta-
do del regulador de indicacién muestra el
tamafio relativo de un ajuste.

- Simbolos: los simbolos (p. ej. &) indican
qué funcién bdsica tiene el regulador de
indicacién.

® Los reguladores de indicacién tienen diferen-
tes funciones:

- Pulsar y girar: para ello imita con el dedo
el borde exterior con un movimiento circu-
lar. Los valores se modificardn y mostra-
ran.

- Indicadores de los valores correspondien-
tes: en la ilustracién de la izquierda serian
el tiempo, la velocidad y la temperatura.



11.6 Ajuste del tiempo

Aqui puedes ajustar el tiempo deseado para el
00" 00™° proceso de coccién subiendo y bajando en el in-
dicador de tiempo.

TIEMPO

Simplemente pasa el dedo por la pantalla.

- El tiempo ajustable varia segin el programa
que hayas seleccionado (véase "Comproba-
cién répida" en la pégina 35).

El tiempo ajustado se muestra en la panto-

lla 7.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado,

- el aparato dejard de funcionar,

- se escuchard una sefial acUstica,

- parpadeard el anillo LED brevemente en
verde y se iluminard a continuacién en
blanco.

- Una vez iniciada la funcién, el tiempo
avanzard en cuenta atrds a la izquierda
en la pantalla mientras por debajo se
muestra el tiempo ajustado.

- Si no se ha seleccionado previamente nin-
gun tiempo, el indicador de tiempo empe-
zard a contar de 0 segundos (00:00)
hasta 99 minutos (92:00) y no se podré
modificar durante el funcionamiento. A
continuacién, el aparato dejaré de funcio-
nar.

& 55



También puedes utilizar el regulador giratorio 8

para el ajuste:

e Girar en sentido horario: aumentar el tiempo

e Girar en sentido antihorario: reducir el tiempo

Si se utiliza el regulador giratorio, el ajuste se

efectia en los siguientes intervalos:

- hasta 1 minuto en intervalos de un segun-
do,

- de 1 a 5 minutos en intervalos de 10 se-
gundos,

- de 5 a 20 minutos en intervalos de 30 se-
gundos,

- de 20 a 99 minutos en intervalos de un
minuto.

e Si se ha ajustado un tiempo al inicio, este se
puede modificar durante el funcionamiento.
Toca en el campo TIEMPO y efectia la modifi-
cacién. Confirma la modificacién tocando en

CONFIRMAR.

11.7 Ajuste de la temperatura

TEMPERATURA

I

0°C

Aqui puedes ajustar la temperatura de coccidn
pasando el dedo por el regulador de indicacién
o girando el regulador giratorio 8:
® En sentido horario: aumentar temperatura
® En sentido antihorario: reducir temperatura
* Durante el funcionamiento se puede modificar
la temperatura.
- Pulsa en el campo TEMPERATURA y efec-
téa las modificaciones.
- Confirma tus modificaciones tocando en
CONFIRMAR o rechdzalas tocando en
Cancelar.



Informacion general

11.8 Pausa y finalizar

La temperatura ajustable varia segin el
programa que hayas seleccionado (véase
"Comprobacién répida" en la

pdgina 35).

La temperatura méxima asciende a 130 °C.
La temperatura ajustada se muestra a la iz-
quierda en la pantalla.

La temperatura real se muestra por deba-
jo.

Para iniciar el proceso de calentamiento
se debe seleccionar una velocidad y efec-
tuar un ajuste de tiempo.

Durante el calentamiento es posible que la
temperatura indicada de los alimentos os-
cile en gran medida.

NOTAS:
e En cuanto hayas ajustado la temperatura, la
velocidad se devolverd al nivel 3 si es necesa-

Si deseas triturar los alimentos inmediatamen-
te después de cocinarlos (p. ej., para una so-
pa), gira primero la temperatura a Oy ajusta
a continuacién la velocidad.

* Para inferrumpir un programa en curso, pulsa:
- PAUSA: la cuenta atrés del tiempo se de-

tendrd.

- Puedes finalizar la pausa pulsando CON-

TINUAR.

® Para finalizar un programa en curso, pulsa:

PAUSA y a continuacién la tecla DETE-
NER.

& 57



11.9 Ajuste de la velocidad (NIVEL)

VELOCIDAD

o>

Aqui puedes ajustar la velocidad (VELOCIDAD)

girando el regulador giratorio 8.

La velocidad puede ajustarse en 10 niveles:
Nivel 1 - 4: para el accesorio batidor 20
Nivel 1 - 10: para el accesorio con cuchi-
llas 18

Para la velocidad se aplican 2 rangos de tiempo:
Nivel 1 - 6: para estas velocidades se pue-
de elegir el tiempo de 1 segundo a 99 mi-
nutos.
Nivel 7 - 10: para estas velocidades se
puede elegir el tiempo de 1 segundo a 10
minutos.

{PRECAUCION!

© El accesorio batidor 20 debe utilizarse dnica-
mente con las velocidades 1 a 4. En la panta-
lla 7 aparecerd una indicacién
correspondiente.

©® Al mezclar liquidos en el nivel 10, el conteni-
do del vaso mezclador 5 debe ser como
méximo 2,5 litros, ya que de lo contrario el li-
quido puede salir disparado.

® A velocidades inferiores a 10, el vaso mez-
clador 5 puede llenarse como méximo hasta
3 litros.



La velocidad ajustada se muestra a la iz-
quierda en la pantalla 7.

Durante el funcionamiento se puede modi-
ficar la velocidad.

En algunos programas no se puede elegir
la velocidad, p. €., en la coccién al vo-
por.

Si durante el funcionamiento modificas la
velocidad a O, el aparato se detendrd.
Para seguir trabajando, vuelve a efectuar
todos los ajustes y pulsa INICIO.

Si se ha seleccionado una temperatura,
tan solo las velocidades 1 - 3 estardn dis-
ponibles.

Arranque suave
Para evitar que al acelerar repentinamente se pro-
yecte liquido proveniente de alimentos cocinados
calientes del interior del vaso mezclador 5 o que
el aparato dé sacudidas, existe un arranque sua-
ve automdtico para todos los ajustes excepto la
funcién Turbo:

- El arranque suave estd activo para tempe-

raturas de los alimentos a partir de 60 °C.
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11.10 Marcha atras: modificar la direccion de
rotacion

La marcha atrés sirve para remover cuidadosa-
mente alimentos que no deben triturarse.

Pulsando la tecla SENTIDO DE LA ROTA-
CION es posible modificar en cualquier

momento la direccién de rotacién del ac-
cesorio con cuchillas 18 en el funciona-
miento normal.

La marcha atrds solamente puede emplear-
se a una velocidad baja (nivel 1 a 3).

En los programas AMASAR y REHOGAR,
la marcha atrds estd controlada por el pro-
grama.

1. Pulsa SENTIDO DE LA ROTACION.
A la derecha en la pantalla se muestran am-
bas direcciones de rotacién.

2. Selecciona la direccién de rotacién corres-
pondiente tocando en ROTACION A LA DE-
RECHA o ROTACION A LA IZQUIERDA.

También puedes realizar el ajuste por medio
del regulador giratorio 8.



11.11 Funcion Turbo

{PRECAUCION!

© Al mezclar liquidos, el contenido del vaso
mezclador 5 debe ser como méximo 2,5 |i-
tros, ya que de lo contrario el liquido puede
salir disparado.

© No utilices nunca esta funcién si estds utili-
zando el accesorio batidor 20.

Con la funcién Turbo puedes seleccionar brevemen-

te la velocidad 10 (méxima). Esto sirve, p. ej., para

triturar frutos secos, pequefas cantidades de hier-

bas o cebollas de forma répida.

1. Pulsa la tecla TURBO. Aparecerd una nueva
ventana.

2. Mantén pulsado el regulador giratorio 8
mientras necesites la funcién.
Pasados 20 segundos, la funcién finalizara
automdticamente.

3. Para repetir, suelta la tecla y vuelve a pulsar-
la.

NOTAS:
* La funcién Turbo solamente funciona
- si el accesorio con cuchillas 18 no gira,
- si la temperatura de los alimentos en el
vaso mezclador 5 es inferior a 60 °C.
* La velocidad aumentard de golpe hasta el ni-
vel 10 (mdaxima).
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11.12Bascula

La béscula de cocina integrada pesa en interva-
los de 5 gramos hasta 5 kg.

La béscula es facil de utilizar. Estd lista para el
uso cuando no hay ninguna operacién en curso.

Pesaje facil
1. El aparato estd conectado, pero sin ninguna
operacioén en curso.

2. Pulsa la tecla BASCULA. La pantalla 7 mues-
tra la funcién de pesaje y O g.

0g 3. Coloca los alimentos para pesar en el vaso

mezclador 5. En la pantalla 7 se indicard el

peso en gramos, hasta 5 kilos.

- 4. Siintroduces ofro ingrediente en el vaso mez-
clador 5, se afiadird el peso en la indico-
cion.

5. Pulsa arriba a la izquierda en la pantalla la
tecla de flecha < para finalizar la funcién de
pesaje. Volverd a aparecer el mend de ini-
cio.



Pesaje con la funcién de tara
Mediante la funcién de tara puedes volver a po-
ner a O gramos la indicacién de la bascula y a
continuacién afiadir nuevos alimentos para pesar.

1.

2.

11.13 Salida de agua

El aparato estd conectado, pero sin ninguna
operacién en curso.

Pulsa la tecla BASCULA. La pantalla 7 mues-
tra 0 g.

Coloca los alimentos para pesar en el vaso
mezclador 5. En la pantalla 7 se indicard el
peso en gramos, hasta 5 kilos.

Pulsa TARA para poner la indicacién de peso
a0g.

Afade los nuevos alimentos para pesar a los
ya presentes.

En la pantalla 7 aparece ahora solo el peso
del nuevo alimento para pesar en gramos.
Repite el proceso con el nuevo alimento para
pesar si es necesario.

Pulsa arriba a la izquierda en la pantalla la
tecla de flecha < para finalizar la funcién de
pesaje. Volverd a aparecer el mend de ini-
cio.

En el alojamiento para el vaso mezclador 10 se
encuentra una salida de agua 12.

Si sale liquido del vaso mezclador 5, este no se
acumula en el aparato bdsico 13, sino que puede
salir hasta la superficie de trabajo a través de la
salida de agua 12.
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12. Programas de coccion

12.1 Amasar

iPRECAUCION!

© El programa puede funcionar ininterrumpida-
mente como mdximo 4 minutos con masas
consistentes y blandas y un méximo de 6 mi-
nutos con masas fluidas.
A continuacién se aplica lo siguiente:
Para utilizar de nuevo el programa Amasar
espera aprox. 30 minutos.
Podrds utilizar el resto de funciones justo des-
pués de amasar.

El programa funciona Gnicamente con el acceso-
rio con cuchillas 18.

Masa firme Masa I|%erq, bastante
iquida

* mdx. 1.000 g de hari- |® mdx. 1.000 g de harina

na para un mdximo de Procura que la masa no

1.750 g de masa supere la marca MAX.

Informacién general sobre el programa
- Tiempo preajustado: 45 s
(modificables de 1 s a 4 0 6 min.)
- Temperatura preajustada: 0 °C (fija)
- Velocidad preajustada: 4 (fija)
- Marcha normal/marcha atrds: controlada
por el programa



Inicio del programa

TIEMPO

AMASAR

00 45

W N

Introduce los alimentos en el vaso mezcla-
dor 5.

Cierra el vaso mezclador 5 con la tapa 23.
El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

Pulsa la tecla AMASAR.

A la izquierda en la pantalla aparecen

3 programas de amasado. Para masa consis-
tente, blanda y fluida, respectivamente.

NOTA: puedes modificar los valores del tiempo.
Toca abajo en la izquierda en la pantalla en
TIEMPO y realiza el ajuste deseado.

6.

Pulsando con el dedo elegirés el programa
de amasado deseado.

Toca en INICIO. El tiempo ajustado avanza
en cuenta atrds en la pantalla 7.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado, a la
derecha en la pantalla aparecerd 7 LISTO.
Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.

NOTA: durante el procesamiento de la levadura
no te olvides de que hay que diluirla primero en
un liquido templado (p. ej. agua o leche). Solo
después podrds afadir los demds ingredientes.
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12.2 Cocina manual

Este programa no es realmente un programa
como tal, ya que aqui puedes realizar t mismo
las especificaciones. To mismo puedes ajustar to-
dos los valores.

NOTA:

® Puede suceder que los valores que hayas
ajustado se modifiquen automdticamente.
Esto ocurre siempre que tus valores sean in-
compatibles con ofros ajustes. En ese caso,
tus ajustes se adaptardn automdticamente.



Inicio del programa

< COCCION PERSONALIZADA

EMPERATURA

! 0°C
00" 00~
V F\;L\D 0

SENTIDO DE LA

ﬂ ROTACION A
R LA DERECHA

W N

Introduce los alimentos en el vaso mezcla-
dor 5.

Cierra el vaso mezclador 5 con la tapa 23.
El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa. )

Pulsa la tecla COCCION PERSONALIZADA.
Los valores del programa aparecen a la iz-
quierda en la pantalla.

NOTA: puedes introducir todos los valores (TEM-
PERATURA / TIEMPO / VELOCIDAD / SENTIDO
DE LA ROTACION) manualmente.

5.

6.

Toca a la izquierda en la pantalla 7 en el
campo correspondiente y realiza los ajustes.
Toca en INICIO. El tiempo ajustado avanza
en cuenta atrds en la pantalla 7.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefal breve y a la derecha en
la pantalla 7 aparecerd LISTO.

Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador 5 y retira los alimentos.

Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.
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12.3 Rehogar

Inicio del programa

< REHOGAR
TEY"\PEE;’KW\ 1 30 OC
" 07" 00~

Con este programa puedes rehogar ligeramente
hasta 500 g de carne, pescado, verdura y espe-
cias, p. €j., para liberar aromas tostados. Los tro-
zos grandes deben friturarse un poco
previamente.

Informacién general sobre el programa

O kLD

- Tiempo preajustado: 7 min.
(modificable de 0 s a 14 min.)

- Temperatura preajustada: 130 °C
(modificable de 0 a 130 °C)

- Velocidad preajustada: 1 (fija)

- Marcha normal/marcha atrds: controlada
por el programa

Echa un poco de grasa (p. ej., aceite) en el
vaso mezclador 5.

Introduce los alimentos en el vaso mezcla-
dor 5.

Cierra el vaso mezclador con la tapa 23.

El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

Pulsa la tecla REHOGAR. Los valores apare-
cen a la izquierda en la pantalla.

NOTA: puedes modificar los valores de la tempe-
ratura y el tiempo.

6.

7.

Toca a la izquierda en la pantalla 7 en el
campo correspondiente y realiza los ajustes.
Toca en INICIO.

El tiempo ajustado avanza en cuenta atrés
en la pantalla.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefal breve y a la derecha en
la pantalla aparecerd LISTO.

Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.



12.4 Coccion al vapor

A iPELIGRO de lesiones por

escaldaduras!

© Al abrir la tapa 1 0 23 durante el funciona-
miento puede salir vapor caliente.

NOTA: al colocar los alimentos procura que per-
manezcan libres algunas ranuras del accesorio de
coccién al vapor 2 / 3 o del accesorio de coc-
cién 19. Unicamente de este modo el vapor po-
drd distribuirse libremente y los ingredientes se
cocinardn de forma homogénea.

Informacién general sobre el programa

- Tiempo preajustado: 20 min.
(modificable de 0 s a 60 min.)

- Temperatura preajustada: 120 °C (fija)

- Velocidad: 1, no seleccionable

- Tras pulsar INICIO aparecerd una ventana
en la que podrds seleccionar si el vaso
mezclador 5 debe precalentarse en pri-
mer lugar. Escoge S/ o NO.

- Si has escogido JA, el vaso mezclador se
precalentard. En la pantalla 7 se muestra
PRECALENTANDO....

- Para aprox. 1,5 litros de agua en el vaso
mezclador 5, el tiempo de precalenta-
miento asciende a aprox. 10 minutos.

- Si se ha alcanzado la temperatura, dejard
de mostrarse PRECALENTANDO... y co-
menzard la coccién al vapor. El tiempo
avanza en cuenta atrds.

- Aparecerd también una ventana que indi-
ca que ha finalizado el tiempo de preca-
lentamiento. Pulsa en OK para cerrar la
ventana.
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Consejos para cocer al vapor

La coccién al vapor es una de las opciones més
sanas para cocinar alimentos. No solamente se
conservan en su mayor parte los nutrientes y colo-
res de los alimentos, sino que estos mantienen su
sabor natural y estdn igual de crujientes, para re-
gocijo de quienes los disfrutan. Esto hace que la
sal, la grasa y las especias puedan emplearse de
manera menos generosa.

Uso de los accesorios de coccion al vapor

Preparacion de menus

Segun sea necesario, puedes utilizar solamente el
accesorio de coccién al vapor hondo 3 o bien
ambos accesorios de coccién al vapor (2 y 3).
El accesorio de coccién al vapor llano 2 no pue-
de utilizarse sin el accesorio de coccién al vapor
hondo 3.

Si deseas preparar un ment completo y por ello
utilizas ambos accesorios de coccién al vapor
uno sobre otro, ten en cuenta lo siguiente:

- La carne y el pescado deben cocerse siem-
pre en el accesorio de coccién al vapor in-
ferior 3, de manera que el jugo que
pueda gotear hacia abajo no caiga sobre
los demds alimentos.

- Los alimentos de mayor peso deben coci-
narse, en la medida de lo posible, en el
accesorio de coccién al vapor inferior 3.



Preparacion de los accesorios de coccion al vapor

5.

1.

Coloca el vaso mezclador 5 en el alojamien-
to 10.

Llena el vaso mezclador 5 con 1 litro de
agua (1,01).

Comprueba que la junta 4 del accesorio de
coccién al vapor hondo 3 esté correctamente
colocada.

Coloca el accesorio de coccién al vapor hon-
do 3 un poco ladeado sobre el vaso mezclo-
dor 5.

- Gira el accesorio de coccién al vapor hon-
do 3 de forma que se encaije claramente y
suene la sefial acistica.

- El programa solo se puede iniciar si el ac-
cesorio de coccién al vapor 3 se ha colo-
cado correctamente.

Introduce los alimentos en el accesorio de
coccién al vapor 3y (si es necesario) 2.

NOTA: al colocar los alimentos ten cuidado de
que permanezcan libres algunas ranuras del ac-
cesorio de coccién al vapor 2 / 3 o del accesorio
de coccién 19. Unicamente de este modo el va-
por podrd distribuirse libremente y los ingredien-
tes se cocinardn de forma homogénea.

6. Si lo necesitas, coloca el accesorio de coc-

cién al vapor lleno 2 sobre el accesorio de
coccién al vapor 3.

Coloca la tapa 1 sobre el accesorio de coc-
cién al vapor de mds arriba.
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Iniciar la coccién al vapor
1. El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

2. Pulsa la tecla COCER AL VAPOR. Los valores

< COCER AL VAPOR . .
del programa aparecen a la izquierda en la
pantalla.
. L NOTA: puedes modificar los valores del tiempo.
20 00 Toca en TIEMPO y realiza el ajuste.

3. Pulsa la tecla INICIO.

4. Selecciona si el aparato debe calentarse o
no (véase "Informacién general sobre el pro-
grama" en la pdgina 69).

- En el indicador de tiempo a la izquierda
se muestra 20 minutos o el tiempo selec-
cionado.

5. Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefal breve y a la derecha en
la pantalla 7 apareceréd LISTO.

6. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.

‘g {PELIGRO de lesiones por escaldaduras!
abrir la tapa 1 o 23 durante el funciona-
miento puede salir vapor caliente.

7. Retira los alimentos de los accesorios de coc-
cién al vapor 2/3.



Comprobar el punto de coccion
Ten en cuenta que no deberias cocer los alimentos
durante demasiado tiempo, ya que de ser asi las
verduras pueden quedar demasiado blandas y la
carne y el pescado demasiado secos y duros.

{PELIGRO de lesiones por escaldaduras!

© Al abrir la tapa 1 durante el funcionamiento

puede salir vapor caliente.

Para comprobar entretanto el estado de los ali-
mentos cocinados, procede del siguiente modo:

1.
2.

En la pantalla, pulsa PAUSA.
Abre la tapa 1 para accesorios de coccién al
vapor cuidadosamente.
Al abrir la tapa procura 1 que no salga un
chorro de vapor caliente en direccién a ti.
Deja que el vapor salga por el lado opuesto
a ti antes de abrir la tapa completamente.
Comprueba mediante una varilla larga o un
tenedor el estado de los alimentos cocina-
dos:
- Silos alimentos cocinados estén listos, pul-
sa la tecla DETENER.
Si los alimentos adn no estdn listos, coloca
de nuevo la tapa y pulsa la tecla CONTI-
NUAR.
Para desconectar el aparato, pulsa el inte-
rruptor de encendido/apagado 6 o avanza
al siguiente paso de la receta.
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Coccion al vapor con el accesorio de coccion

NOTA: también puedes utilizar el programa de
coccidn al vapor con el accesorio de coccién 19.

1. Llena el vaso mezclador 5 con 500 ml de
agua.

2. Introduce los alimentos en el accesorio de
coccién 19.

3. Coloca el accesorio de coccién 19 en el
vaso mezclador 5.

4. Cierra el vaso mezclador 5 con la tapa 23y,
dependiendo de la receta, con el vaso medi-
dor 24.

5. Inicia el programa (véase "Iniciar la coccidn
al vapor" en la pagina 72).

6. Una vez finalizado el programa, abre la to-
pa 23y retira el accesorio de coccién 19 del
vaso mezclador con la espétula.

7. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.

Protecciéon contra el sobrecalentamiento

El aparato dispone de una proteccién contra el
sobrecalentamiento. En cuanto deje de haber
agua en el vaso mezclador 5 y eso haga que la
temperatura sea demasiado elevada, el aparato
se apagard automdticamente.

En ese caso, retira el enchufe 15 de la red y deja
que el aparato se enfrie.

Hecho esto, podrds poner de nuevo el aparato en
marcha con agua.

Cuando el vaso mezclador 5 esté caliente (60 °C)
o demasiado caliente, aparecerd respectivamen-
te una ventana con el mensaje correspondiente en
la pantalla téctil 7. Pulsa en ACEPTAR y sigue,
dado el caso, las instrucciones que aparezcan en
la pantalla.

Mientras el anillo LED parpadee, el vaso mezclo-
dor 5 estard sobrecalentado.



Valores indicativos para la coccion al vapor

* Al colocar los alimentos tenga cuidado de que permanezcan libres algunas ra-
nuras del accesorio de vapor 2 / 3 o del accesorio de coccién 19. Unicamen-
te de este modo el vapor podré distribuirse libremente y los ingredientes se
cocinardn de forma homogénea. Dado que la cesta de coccién es mds peque-
fia, se pueden procesar menos alimentos al mismo tiempo.

* El vaso medidor 24 debe retirarse de la tapa 23 durante la coccién al vapor
con el accesorio de coccidn 19. Ten en cuenta también las indicaciones de la

receta.
Alimento Cantidad | Tiempo de Coccién
Hortaliza
Brécoli, en ramitos 500 g 12 minutos
Calabacines, en rodajas de 5 mm de grosor | 500 g 12 minutos
Champifones, en ldminas 250¢g 15 minutos
Col, en tiras 500 g 12 minutos
Coles de Bruselas, enteras 500 g 12 minutos
Coliflor, en ramitos 500 g 15 minutos
Colinabo, en bastoncillos de 1 ¢cm de grosor | 500 g 15 minutos
Espdrragos, enteros 500 ¢ 18 minutos
Espinacas, frescas 250 ¢ 7 minutos
Guisantes, congelados 250 ¢ 8 minutos
Hinojo, en trozos de 1 cm de grosor 500 g 12 minutos
Judias verdes, enteras 500 g 10 minutos
Patatas, peladas y en cuartos 800 g 15 minutos
Patatas, pequefias, con piel 800 g 15 minutos
Pimiento, en tiras de 1 cm de grosor 500 g 10 minutos
Puerro, en rodajas de 1 cm de grosor 500 g 6 minutos
Tirabeques, enteros 200 g 8 minutos
Zanahorias, en rodajas de 3 mm de grosor 500 g 12 minutos
Zanahorias, enteras y muy finas 500 g 12 minutos
Fruta
Albaricoques, por la mitad 500 g 10 minutos
Cirvelas, por la mitad 500 g 12 minutos
Manzanas, en cuartos 500 g 12 minutos
Melocotones, por la mitad 500 g 10 minutos
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Alimento Cantidad | Tiempo de Coccion
Peras, en cuartos 500 g 12 minutos
Carne
Albéndigas 500 g 15 minutos
Pechuga de pavo deshuesada, en trozos 500 g 12 minutos
Pechuga de pavo deshuesada, entera 150 g 15 minutos
Pechuga de pollo deshuesada, en trozos 500 g 12 minutos
Pechuga de pollo deshuesada, entera 150 g 15 minutos
Pescado
Gambas, crudas 250g 10 minutos
1 -4 trozos 12 minutos
Lomo de abadejo d2e 200 g,
cm de
grosor
1 - 4 trozos 12 minutos
Lomo de salmén 3d_64382 gé
grosor
Mejillones 1 kg 15 minutos
2 undide- 15 minutos
Trucha, entera des de
250 g




12.5 Cocer huevos

Inicio del programa

< COCER HUEVOS

TAMARO DEL HUEVOS

PEQUERO INTERMEDIO GRANDE

¢(COMO TE GUSTAR

O © ©

YEMA BLANDA “’%PSTW HUEVO DURO
AGUA

TIEMPO DE COCCION;

TIEMPO

& 08 00

Con el programa COCER HUEVOS podrds cocer

hasta 5 - 6 huevos al mismo tiempo.

oA

El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.
Llena el vaso mezclador 5 con 0,5 | de agua
fria.
Introduce los huevos en el accesorio de coc-
cién 19 y colécalo en el vaso mezclador 5.
Cierra la tapa 23 del vaso mezclador.
Selecciona el programa COCER HUEVOS.
Selecciona ahora:

El tamafio de los huevos:

PEQUENO / MEDIANO / GRANDE

Y el grado de dureza:

YEMA BLANDA / PASADO POR AGUA /

HUEVO DURO.
Toca en INICIO. En la pantalla aparecerd
COCIENDO HUEVOS....
El reloj empezaré a avanzar en cuenta atrds
y se cocerdn los huevos.
Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefial breve y en la pantalla 7
aparecerd LISTO.
Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador 23 y retira el accesorio de coccién 19
con ayuda de la espdtula 21.

10. Si es necesario, refresca los huevos con agua

fria.

11.Pulsa el interruptor de encendido/apaga-

do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.
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12.6 Coccion sous-vide
Con el programa COCCION SOUS-VIDE podrés

preparar alimentos sellados al vacio a fuego lento
y sin que se desmenucen.

Informacién general sobre el programa
- Tiempo preajustado: 6 h

(modificable de T min. a 12 h)
Temperatura preajustada: 60 °C
(modificable de 40 a 85 °C)
Velocidad preajustada: 1 (fija)
Las bolsas deben protegerse de las cuchi-
llas del accesorio con cuchillas 18. Para
ello, introduce las bolsas en el accesorio
de coccién 19.

Inicio del programa

1. El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

2. Introduce los alimentos al vacio en el acceso-
rio de coccién 19 y colécalo en el vaso mez-
clador 5.

3. Llena de agua el vaso mezclador 5 hasta
que todos los alimentos queden cubiertos de
agua.

NOTA: al hacerlo, ten en cuenta la cantidad de
llenado méxima.

4. Coloca la tapa 23 sobre el vaso mezclador y
ciérrala.



< COCCION SOUS-VIDE
TEM :ﬁ;,m 60 oC
‘f" 06" 00™

Selecciona el programa COCCION SOUS-
VIDE.

Ajusta la temperatura y el tiempo.

Toca en INICIO.

Una vez transcurrido el tiempo de precalen-
tamiento a la temperatura ajustada, el reloj
empezard a avanzar en cuenta atrds. Una
vez transcurrido el tiempo ajustado se escu-

chard una sefial breve y en la pantalla 7
aparecerd LISTO.

8. Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador y retira el accesorio de coccién 19
con ayuda de la espdtula 21.

9. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.

Mete los alimentos que van a cocinar-
se en una bolsa de vacio y ponlos al
vacio, o mételos en una bolsa de con-
gelacién. Mete la bolsa de congela-
cién en el agua con la abertura hacia
arriba y presiénala para extraer todo
el aire. Para terminar, cierra bien la
bolsa con pinzas.

Coloca el accesorio de coccién en
el vaso mezclador.

Llena el vaso mezclador con agua
caliente hasta casi llegar al borde
superior del accesorio de coccién.
Mete la bolsa en el accesorio de
coccidn y presiénala ligeramente en
el agua hasta que quede totalmente
cubierta de agua.

Mete la bolsa de congelacién en el
accesorio de coccién de tal manera
que la abertura de la bolsa con las
pinzas apunte hacia arriba.

Si es necesario, rellena con un poco
mds de agua caliente. No obstante,
al hacerlo ten en cuenta el nivel de
llenado mdaximo del vaso mezclo-
dor.

Lo ideal es saltear brevemente en
una sartén a fuego intenso los ali-
mentos cocinados una vez termina-
da la coccidn.



Peso En su
(aprox. | Tiempo Poco | punto | En su | Muy
Producto 4 racio- |de coccion| hecho | poco |punto hecho
nes) hecho
Carne
Lomo de corzo, 600 g 1h 52°C | 55°C | 62°C
suelto
4 piezas 1h 52°C | 55°C | 58°C | 62°C
(180 g
Bistecs de ternera |cadauna,
2-3cm
de grosor)
Solomillo de ternera| 800 g 2h 54°C | 59 °C -
Cuello de cerdo 8009 2 h. 60°C | 65°C | 72°C
30 min
Solomillo de cerdo| 999 Ih S6°C 1597 | 63°%C
800 g 30 min
4 piezas | 50 min 70 °C
(150 g
Pechuga de pollo |cadauna,
3-4cm
de grosor)
2 piezas | 70 min 58°C | 60°C | 70°C
(300 g
Pechuga de pato | cada ung,
2-3cm
de grosor)
Solomillo de corde-| 500 g 45 min 62°C | 65°C | 70°C
ro
Pescado
4 piezas | 40 min 40°C | 45°C | 50°C | 65°C
(125 g poco | tierno | firme | muy
Filete de salmén | cada ung, hecho hecho
2-3cm
de grosor)




Peso En su
(aprox. | Tiempo Poco | punto | En su | Muy
Producto 4 racio- |de cocciéon| hecho | poco |punto hecho
nes) hecho
20 unida-| 25 min 40°C | 45°C | 50°C | 56 °C
L i des poco | tierno | firme | muy
angostines hecho hecho
Verdura
Espdrrago verde 400 g 20 min 85 °C
400 g 1h 85 °C
(cortar a
la mitad y
Zanahorias a lo largo
las zana-
horias
gruesas)
Judias verdes 400 g 1h 85 °C
Fruta
Pifias / melocotones | 400 g 1h 85 °C
/ albaricoques / ce-
rezas lavados, lim-
pios, sin huesoy, si
se deseq, cortados
en frozos
Manzanas / peras | 400 g 25 min 85 °C
lavadas, limpias,
sin hueso y corta-
das en rodajas




12.7 COCCION LENTA
Con el programa COCCION LENTA podrés esto-

far carne lentamente, p. ej., para preparar pulled
pork o gulash. Esto resulta especialmente adecua-
do para cortes menos nobles del animal.

Los giros de las cuchillas se controlan automética-
mente.

Informacién general sobre el programa
- Tiempo preajustado: 4 h
(modificable de 1 min. a 8 h)
- Temperatura preajustada: 90 °C
(modificable de 37 a 95 °C)
- Velocidad preajustada: 1 (fija)

Inicio del programa

1. El aparato estd encendido y muestra el meng
de programa.
Introduce los alimentos en el vaso mezclo-
dor 5.
Cierra la tapa 23 para el vaso mezclador.

N

Selecciona el programa COCCION [ENTA.
Ajusta la temperatura y el tiempo.
Toca en INICIO.

E 90 °C El reloj empezaré a avanzar en cuenta atrés.
Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
04" 00" escuchard una sefial breve y en la pantalla

aparecerd LISTO.
8. Abre cuidadosamente la tapa 23 del vaso
mezclador 5 y retira los alimentos.
9. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.

< COCCION LENTA

R

N




Con el programa COCCION LENTA, el
proceso de coccién tiene lugar dentro
de un liquido. Segin el gusto y en fun-

cién del producto utilizado, este liquido

puede ser, p. ej., caldo, zumo, agua o
vino. Pueden afiadirse especias y ali-
mentos adicionales si se desea.

Peso Paso de la .
Producto (aprox. Tecla COCCION LENTA
. receta
4 raciones)
Carne Tiempo de | Tempera-
coccion tura
Asado de fer- Pieza de Afadir en el vaso 6h 85 °C
nera/carne de 800 g mezclador con 1 litro
ternera cocida de caldo de carne
800 g endados | Afadir en el vaso 4 h 85 °C
Gulash de ter- | de2x3cmde | mezclador con
nera estofada tamafio 500 ml de caldo de
carne
Asado d ] Pieza de Afadir en el vaso 6h 85 °C
dso o decer 800 g mezclador con 1 litro
° de caldo de carne
800 g en da- | Adadir en el vaso 4 h 85 °C
Gulash de cer-| dosde 2 x 3 mezclador con
do estofado | cm de tamafio | 500 ml de caldo de
carne
Pechuaa d 800 g entiras, | Afadir en el vaso 1h 90 °C
iclzlouf?ict]q een i aprox. 1.cm de | mezclador con
Fas grosor 500 ml de caldo de
carne
Pescado
1 kg de verdura | Afadir la verdura en 2h 85 °C
limpia, lavada y |el vaso mezclador con
cortada en fro- | 1 litro de caldo de ver-
zos pequefios, | dura o de pescado.
500 g defilete | Afadir el pescado. | méx. 30 min 70 °C

Potaje de pes-
cado

de pescado listo
para cocinar y
sin piel en fro-
ZOs pequenos,
especias

NOTA: al preparar un potaje, no afadir el pes-

cado hasta el final. El pescado no deberia coci-

narse en el potaje durante mds de 30 min para
evitar que se desintegre.
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Producto

Peso
(aprox.
4 raciones)

Paso de la
receta

Tecla COCCION LENTA

Verdura
1 kg de verdu- | Afiadir la verdura 2 h 90 °C
ra limpia, lava-| en el vaso mezclo-
Potaje de ver- | day cortada | dor con 1 litro de
duras en trozos pe- | caldo de verdura.
quenos, espe-
cias
Fruta
800 g de fruta |ARadir la fruta en el 2h 90 °C
lavada, lim-  |vaso mezclador con
pia, sin hueso | 100 ml de agua y
Compota y cortada en | 3 cucharadas de
dados de 2 cm azicar.
de tamafo
max.
1,2 kg de fru- |ARadir la frutaenel | 5 h, a conti- 80 °C
ta lavada, lim- | vaso mezclador con |nuacién hacer
Puré de man- | pia, sin hueso | 200 ml de zumo de | puré con el

zana, puré de
cirvela

y cortada en
dadosde 2 cm
de tamario
max.

frutas tamizado.

vaso medidor

insertado du-

rante 1 min al
nivel 10




12.8 Fermentar

Con el programa FERMENTAR podrds preparar
yogur y verdura agridulce en conserva, como
p. €j., encurtidos mixtos.

Informacién general sobre el programa

- Tiempo preajustado: 8 h
(modificable de T min. a 12 h)

- Temperatura preajustada: 40 °C
(modificable de 37 a 65 °C)

- Velocidad preajustada: 1 (fija)

- El'yogur se puede preparar tanto en tarros
como directamente en el vaso mezclador.

Inicio del programa

1. El aparato estd encendido y muestra el men(
de programa.
Introduce los alimentos en el vaso mezclador 5
o el accesorio de coccién al vapor 2 / 3.
Cierra la tapa 23 / 1 correspondiente.

N

Selecciona el programa FERMENTAR.

Ajusta la temperatura y el tiempo.

S Toca en INICIO.

¥ 40 °C El reloj empezard a avanzar en cuenta atrds.

Durante los primeros 5 minutos el accesorio

5 08 00" conI cuchillas 18 gira, después dejard de ho-

cerlo.

7. Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefal breve y en la pantalla
aparecerd LISTO.

8. Abre cuidadosamente la tapa 23 / 1 vy reti-

ra los alimentos.

< FERMENTAR

e

TIEMPO

9. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.

@ 85



e Silo deseas, puedes aderezar los
productos preparados con especias,
hierbas, frutos secos o fruta.

Puedes fermentar masas de levadu-
ra en el accesorio de coccién al va-
por. Para ello, afiade 250 ml de
agua en el vaso mezclador y cubre
todas las ranuras de ventilacién con
papel de horno. A continuacién, cie-
rra la tapa.

Receta Ingredientes Tecla FERMENTAR
Tiempo | Tempe-
de coccion| ratura
Yoaur 900 ml de leche templada 8h 40 °C
5 vgsos de 200 (leche UHT, 3,5 % de grasa) 100
cada uno d g de yogur natural
(3,5 % de grasa)
1500 ml de leche fria 10h 65 °C
Queso fresco (leche fresca, 3,5 % de grasa)
200 g de nata agria
(10 % de grasa)
Masa de levadura dulce ya fabri- 1h 50 °C
madsslf: levadu- cada. Encontrards una receta para
ello en nuestros archivos.
Masa de levadu- |Masa de levadura salada ya fabri- 1h 50 °C
ra salada / ma- |cada. Encontrards una receta para | 30 min
sas de pan ello en nuestros archivos.




12.9 Triturar

Con el programa TRITURAR podrds triturar ali-
mentos, p. €j., para sopas y salsas.

Informacién general sobre el programa

Inicio del programa

TIEMPO

(©)

TRITURAR

00" 30"

W N

e

- Tiempo preajustado: 30 s
(modificable de 1 s a 2 min.)

- Temperatura preajustada: 0 °C (fija)

- Velocidad preajustada: 8 (fija)

El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

Selecciona el programa TRITURAR.
Introduce los alimentos en el vaso mezcla-
dor 5.

Cierra la tapa 23 del vaso mezclador.

Toca en INICIO.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado se
escuchard una sefial breve y en la pantalla
aparecerd LISTO.

Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador 5 y retira los alimentos.

Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.
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12.10 Smoothie

Con el programa SMOOTHIE podréds preparar
deliciosos batidos ricos en vitaminas.

Informacién general sobre el programa
Tiempo preajustado: 1 min.
(modificable de 1 s a 2 min.)
Temperatura preajustada: 0 °C (fija)
Velocidad preajustada: 10 (fija)

Inicio del programa

1. El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

2. Introduce los alimentos en el vaso mezcla-

dor 5.

Cierra la tapa 23 del vaso mezclador.

Selecciona el programa SMOOTHIE.

Toca en INICIO.

Una vez transcurrido el tiempo ajustado se

escuchard una sefial breve y en la pantalla

aparecerd LISTO.

6. Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador 5 y retira los alimentos.

< SMOOTHIE

TIEMPO min. seg.

Ohw

7. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.



e Afadir la fruta y la verdura en el
vaso mezclador siempre lavada,
limpia, pelada, sin hueso y cortada
en trozos gruesos.

Conseguirds resultados 6ptimos si
afiades los ingredientes en el vaso
mezclador como mdximo hasta la
marca de 1 |.

Para 4 vasos con aprox. 250 ml
cada uno, afiade respectivamente
en el vaso mezclador 660 g de in-
gredientes sélidos y 350 g de liqui-
do (p. ej., agua, leche, yogur, suero
de mantequilla, kéfir).

Selecciona siempre el tiempo espe-
cificado para el més sélido de los
ingredientes utilizados.

Tecla SMOOTHIE

Para un batido
de fruta y verdu-
ra blandas

1 minuto y
30 segundos
para un batido de
fruta y verdura més
firmes

2 minutos
para un batido de
fruta y verdura du-

ras

FRUTA
(lavada, limpia,
pelada, sin hueso
y cortada en tro-
Z0os gruesos)

Bayas, platanos,
uvas, kiwi madu-
ro, pulpa de citri-
cos, melén,
maracuyd, cere-
zas, cirvelas, ci-
ruelas amarillas

Mango, kiwi mds fir-
me, manzanas, pe-
ras, melocotones,
albaricoques, ruibar-
bo, nectarinas

Manzanas mds fir-

mes, peras mas fir-

mes, nectarinas mds
firmes

VERDURA
(lavada, limpia,
pelada, sin hueso
y cortada en tro-

Z0s gruesos)

Tomates, aguaca-
te, pepino, hojas
de lechuga
(sin tallo/tronco)

Apio, remolacha (co-
cida), maiz (de lata),
pimiento, cebolletas,
col rizada (sin tron-
co), hinojo, pimientos
morrones

Zanahorias, rabani-
tos, calabacin, coli-
nabo, raiz de apio,
calabaza Hokkai-
do, hojas de lechu-
ga con tallos

OTROS

Manteca de cao-
cahuete, hojitas
de hierbas, espe-
cias (p. ej., cane-
la, jengibre,
vainilla), edulco-
rantes (p. ej.,
miel, zumo espe-

so de agave)

Copos de avena,

helado

Hielo triturado,
frutos secos




12.11 Hervir arroz
Con el programa COCER ARROZ puedes hervir

arroz.

Informacién general sobre el programa
Tiempo preajustado: 30 min.
(modificable de 1 s a 40 min.)
- Temperatura preajustada: 100 °C (fija)
Velocidad preajustada: 1 (fija)

Inicio del programa
1. El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

2. Selecciona el programa COCER ARROZ.
< COCER ARROZ .
3. Introduce los alimentos en el vaso mezclo-
dor 5.
4. Cierra la tapa 23 para el vaso mezclador.
5. Toca en INICIO

30" 00 Una vez transcurrido el tiempo ajustado, el
anillo LED dejaré de parpadear, se iluminaré
en blanco y en la pantalla apareceré LISTO.

6. Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador 5 y retira los alimentos.

7. Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato o avanza
al siguiente paso de la receta.




12.12 Calentar agua

Con el programa CALENTAR AGUA puedes po-
ner a hervir agua.

Informacién general sobre el programa

Inicio del programa

CALENTAR AGUA

Tras el inicio, el programa funciona hasta
que el agua hierva.

Con este programa puedes calentar como
méximo 1,5 litros de agua.

El aparato estd encendido y muestra el mend
de programa.

Selecciona el programa CALENTAR AGUA.
Vierte el agua en el vaso mezclador 5.
Cierra la tapa 23 para el vaso mezclador.
Toca en INICIO.

Cuando el agua hierva, el anillo LED dejaré
de parpadear y se iluminard en blanco. Po-
sados unos segundos aparecerd en la panta-
lla LISTO

Abre cuidadosamente la tapa del vaso mez-
clador 5 y retira el agua.

Pulsa el interruptor de encendido/apaga-
do 6 para desconectar el aparato.
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13. Recetas

El CookingPilot del Monsieur Cuisine smart te
guia paso a paso por la receta seleccionada, de
ahi el nombre de CookingPilot (cocina guiadal).

13.1 Los botones mas importantes

—— Volver al principio de la receta. El paso actual puede guardarse. Si
aqui se muestra una X y 10 la pulsas, aparecerd el mend de recetas.

Esta barra te indica el progreso en la preparacién de la
receta.

Muestra y oculta la informacién de pantalla
Abre una ventana con todos los pasos de trabajo

Abre una ventana para tus notas

5 COCERAL VAPOR

TIEMPO

© a0

INICIO

Indicador del paso de trabajo  Las teclas de flecha llevan al paso de traba-

actual. Los campos en gris no  jo anterior/siguiente.

pueden modificarse. Toca en INICIO, DETENER o PAUSA para
dar la orden correspondiente.



13.2 Generalidades sobre las recetas

Acceso al menu

& RECETAS

8 RESULTADOS DE BUSQUEDA

FILTRAR ORDENAR

- Cuando se entrega el Monsieur Cuisine
smart tiene muchas recetas almacenadas
en la memoria.

- Mediante la conexién a Internet y tu cuen-
ta de miembro se cargardn nuevas recetas
en la memoria. No te olvides de iniciar se-
sidn, si es necesario.

- Puedes variar el proceso modificando la
temperatura, el tiempo o la velocidad de
removido y mezcla. En este caso serd otil
haber cocinado la receta antes varias ve-
ces si deseas cambiar algo.

- Lo cantidad de alimentos indicada en el li-
bro de recetas se refiere a la cantidad de
alimentos todavia sin pelar.

Pulsa la tecla RECETAS para abrir el mend.
Aparecerd una serie de fotos de recetas. Pue-
des hojear la lista. Para ello, simplemente
pasa el dedo hacia arriba o hacia abajo por
la pantalla.

Para abrir una receta, toca la foto.
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Salir de una receta

e Si deseas salir de una receta, esto es lo que
debes hacer:

- Pulsa arriba a la izquierda la tecla [+. En
la siguiente ventana, puedes guardar el
paso de trabajo actual de la receta.

- Aparece la pégina de inicio de la receta.
Pulsa arriba a la izquierda la tecla de fle-
cha < para acceder al mend principal de
las recetas.

Datos basicos de las recetas
Encontrards 4 datos bdsicos de informacién en el
borde inferior de la ilustracién de la receta.

- el nombre de la receta

- la duracién aproximada de la prepara-
cién

- el grado de dificultad

- cudntas estrellas ha recibido la receta de

2. gedecipionte otros usuarios

Cocer pasta

Esta informacién no puede modificarse.

Trabajo con el menu Recetas
® Pasa un dedo por la lista de recetas para pa-
sar de una a ofra. Lo mismo se aplica tam-
bién para otras listas o para ajustar valores
como el tiempo o la temperatura.
* Pasa el dedo por la pantalla
- hacia arriba/abajo (p. ej., para mostrar
mds categorias)
- o a la izquierda/derecha (p. ej., para
mostrar mds recetas de una categoria).
® Presiona una tecla (botén) para iniciar la fun-
cién correspondiente, p. ej., una receta.



13.3 Recetas: botones importantes

Los simbolos no aparecen todos al mismo tiempo, sino solo cuando son necesarios.

Boton Accion
X Cancela la receta y vuelve a la vista general de recetas.
<> Pulsando las teclas de flecha se accede al paso anterior o

posterior de la receta.

Puedes cargar la receta en la agenda semanal o, si ya esté
alli, eliminarla de la agenda semanal.

Aqui se pueden cargar los videos disponibles. Si no hay nin-
guno, el punto del mend no se mostrard. Simplemente toca
el botén.

La receta no estd guardada en la lista de favoritas.
Basta con tocarla y la receta se afadird a la lista de favori-
tas.

La receta estd guardada en la lista de favoritas.
Basta con tocarla y la receta se borrard de la lista de favori-
fas.

Después de tocar puedes escoger si deseas compartir la re-
ceta en Facebook o Twitter. Simplemente pulsa la tecla co-
rrespondiente y sigue las instrucciones en la pantalla.

Oculta y muestra la informacién sobre el paso actual de la
receta. En el siguiente paso la informacién se vuelve a mos-
trar automdticamente.

®©O®~ € ©

Después de tocar aparece una ventana. En ella puedes intro-
ducir tus notas para la receta actual. Toca en el campo, in-
troduce tu texto y guarda la nota.

@ 95




13.4 Buscar recetas

RESULTADOS DE BUSQUEDA

1. En el mend de recetas, toca en el campo
BUSQUEDA.

2. En la siguiente ventana, toca en la barra de
arriba en la palabra Buscar recetas por nom-
bre. En la pantalla aparece un teclado.

3. Introduce ahora lo que estds buscando,

p. ej., un nombre de receta o un ingrediente.

4. Mientras intfroduces los datos, aparecerdn su-
gerencias en el campo de abajo. Toca en
una de las sugerencias o toca en la lupa 'y
después en una sugerencia de la lista.

5. Altocar la receta, esta se abrird. Ahora ya
podrds cocinar con ella como de costumbre.

Existen también otras formas de buscar una rece-
ta.
Puedes:
- simplemente hojear el mend de recetas,
- delimitar la seleccién de recetas utilizando
la funcién de filtro,
- buscar en las recetas a través de la aplica-
cién y del sitio web.



13.5 Seleccionar y cocinar una receta

1. Si deseas cocinar una receta, pulsa en la
foto o el nombre de la receta. Aparecerd una
ilustracién con los datos bdsicos de la receta.

2. Enla nueva ventana podrds elegir entre la in-
dicacién de los ingredientes, los pasos de
trabajo individuales y los valores nutriciona-
les. Simplemente toca la tecla correspondien-
te.

INGREDIENTES.

Nata liquida (30 % MG) 400 m
Yemas medianas 4unit

Sof

Astcor

Leche (fresca, 35 % MG)

3. Pulsa el botén de abajo para iniciar el proce-
so. Se mostrard el primer paso de trabajo.

4. Realiza el primer paso de trabajo y accede a
continuacién al siguiente. Para ello tienes va-
rias posibilidades.

- Pulsa en la pantalla la tecla >,

- gira el regulador giratorio a la derecha,

- o pasa el dedo por la pantalla de un lado
a ofro.

5. Cuando la pantalla muestre la indicacién de
temperatura, tiempo, velocidad y direccién
de rotacién, podrds iniciar directamente el
proceso. Para ello, pulsa en INICIO.

- Los valores ya estdn predeterminados,
pero también podrés adaptarlos. Para
ello, toca simplemente en el campo y a
continuacién efectia los ajustes.

400 ml

4 unit

1pizca

2009

400 mi

EMPEZAR A COCINAR

NGO

NOTA: los campos que aparecen en gris no pue-
den modificarse.

6. Ahora avanza paso a paso por la receta.
7. Después del Gltimo paso de trabajo, se escu-
chard una melodia y aparecerd el texto

jQUE APROVECHE!.
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13.6 Guardar las recetas favoritas

En la vista general de las recetas o en la pagina
de inicio de una receta verds un simbolo de cora-

zén.

O

La receta no estd guardada en la
lista de favoritas.

Basta con tocarla y la receta se
afadird a la lista de favoritas.
Esta se cargard automdticamente
en tu cuenta de miembro una vez
que hayas iniciado sesién y podrd
visualizarse y controlarse desde to-
dos los aparatos. Esto se aplica
Unicamente a las recetas de Mon-
sieur Cuisine smart.

La receta estd guardada en la lista
de favoritas.

Basta con tocarla y la receta se bo-
rrard de la lista de favoritas.

NOTA: si no has iniciado sesién en tu cuenta de
miembro al conectarte por primera vez (Capitulo
"Encender y conectar a Internet por primera vez"
en la pagina 14), podrds hacerlo en cualquier
momento (véase "Cuenta de usuario: iniciar se-
sién en la cuenta Lidl" en la pégina 26).



13.7 Nueva receta: ;:Céomo, cuando, dénde?

¢Coémo puedo recibir nuevas recetas?
Las nuevas recetas se cargan automdticamente en
el Monsieur Cuisine smart. No es posible cargar
manualmente nuevas recetas.

Los requisitos previos para recibir nuevas recetas
son los siguientes:

¢ Tu aparato debe estar conectado a Internet y
a nuestro servidor.

® Necesitards una cuenta de miembro con la
que hayas iniciado sesién en el
Monsieur Cuisine smart (véase "Cuenta de
usuario: iniciar sesién en la cuenta Lidl" en la
pdgina 26).

e El aparato no debe apagarse con el interrup-
tor de encendido/apagado.

éCuando recibiré nuevas recetas?

® En cuanto haya nuevas recetas disponibles,
estas se cargardn automdticamente.

e Debido a la gran cantidad de aparatos no se
cargard en todos ellos un nuevo juego de re-
cetas en un dia. Es posible que pasen algu-
nos dias para que las nuevas recetas se
carguen en todos los Monsieur Cuisine smart.
Asi que nada de ponerse nervioso a si hay
amigos o amigas que ya han recibido nuevas
recetas.

e Situ aparato estd apagado con el interruptor
de encendido/apagado o no estd conectado
a la red eléctrica, no se cargarén nuevas re-
cetas. Después de encender, conectarte a In-
ternet e iniciar sesién en tu cuenta de
miembro se vuelven a afiadir nuevas recetas.
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éDonde estan las nuevas recetas?

100 (ES

WN —

Todas las recetas nuevas se agrupan en la ca-
tegoria NUEAVAS RECETAS. Alli permanecen
aprox. cuatro semanas.

En el simbolo de la campana arriba a la dere-
cha aparece un punto cuando hay nuevas re-
cetas disponibles.

Toca en la campana.
Aparece una lista con las nuevas recetas.
Toca en una de las recetas y se abrird el

mend NUEAVAS RECETAS.
Toca en la receta que desees preparar.

Las nuevas recetas estdn marcadas como re-
cetas nuevas durante aprox. cuatro semanas.
Las recetas a las que ya hayas accedido dejo-
rén de estar marcadas como nuevas.
Ademds, todas las recetas nuevas se incluyen
inmediatamente después de cargarlas en to-
das las demds listas.



13.8 Filtrar recetas

Debido a la gran cantidad de recetas, a veces re-
sulta 0til limitar la seleccién. La préxima vez que
vayas a hojear las recetas, prueba antes simple-
mente a filtrarlas.

—_

Accede al mend de las recetas.

2. Toca en el campo FILTRAR. Se abrird una
ventana con los distintos filtros.

3. Toca ahora una o varias teclas o desplaza
los reguladores deslizables del tiempo de
coccién. Tan solo se mostrardn las recetas
que correspondan a tu seleccién.

4. Toca en APLICAR y aparecerd la vista gene-

ral con las recetas que se ajusten.

NOTA: si no aparece ninguna receta, es posible
que debas borrar uno o dos filtros. Esto se debe
a que no habia ninguna receta para esa combi-
nacién. También es posible que no haya ninguna
receta para un solo filtro.

5. Para volver a desactivar un filtro/todos los fil-
tros:

- Toca de nuevo el botén.

- Si has establecido varios filtros, toca en
RESTABLECER para desactivar todos los fil-
tros.

- Si se apaga el aparato, se borrarén tam-
bién los ajustes para los filtros.
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13.9 Ordenar las recetas
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Selecciona uno de los puntos del mend predeter-
minados para modificar el orden de visualizacién
de las recetas.

1. Accede al meni de recetas.

2. Toca en el campo ORDENAR.

3. Toca ahora en uno de los campos y las rece-
tas se mostrardn en un nuevo orden.

- Favoritas: las recetas a las que se ha acce-
dido mds veces se muestran en primer lu-
gar. Esta seleccién estd preajustada.

- Mds recientes: las nuevas recetas se mues-
tran en primer lugar.

- Las mejor valoradas primero: las recetas
con las valoraciones mds altas se mues-
tran en primer lugar.

4. Al apagar el aparato, el ajuste previo volve-
rd a activarse.



13.10 La agenda semanal de recetas

Anadir recetas

& 3 W

Para una planificacién éptima, puedes afadir dis-
tintas recetas a una agenda semanal.
Para usar esta funcidn, inicia sesién con tu cuenta

Los datos se sincronizan con la aplicacién en tu
smartphone.

Toca en el simbolo = para acceder al meng
de informacién.

Toca en Planificador semanal. Se abriré la
agenda semanal.

Toca en Explorar recetas. Se abrird la lista de
recetas.

Toca en la receta deseada (). Se abrird
una ventana.

Toca en Adadir al planificador semanal para
guardar la receta en la lista semanal.
Marca el dia deseado y toca en ANADIR AL
PLANIFICADOR SEMANAL. Se confirma bre-
vemente el guardado.

NOTA: también puedes pulsar en otros lugares el
botén Aradir al Planificador semanal. Técalo y la
receta se afadird a la agenda semanal.

Iniciar receta de la agenda semanal

Toca en la ilustracidn de la receta deseada y se
abrird la receta.
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Modificar fecha para la receta

1. Toca en el simbolo = para acceder al meng
de informacién.

2. Toca en Planificador semanal. Se abriré la
agenda semanal.

3. En la foto de la receta, pulsa arriba a la de-
recha en ().

4. Toca en CAMBIAR FECHA para guardar la
receta para otro dia en la lista semanal.

5. Marca el dia de la semana y pulsa a conti-
nuacién en GUARDAR. La receta aparecerd
en el nuevo lugar de la agenda.

Borrar receta de la agenda semanal

1. Toca en el simbolo = para acceder al ment
de informacién.

2. Toca en Planificador semanal. Se abrird la
agenda semanal.

3. En la foto de la receta, pulsa arriba a la de-
recha en ().

4. Toca en Eliminar para borrar la receta de la
agenda semanal. Se confirma el borrado y
la receta ya no se mostrard en la agenda se-
manal.

Funciones adicionales
Toca en la flecha de la parte superior junto al
mes/afio para cambiar entre la vista de semana
y mes.

Pasa el dedo hacia arriba 'y abajo para hojear las
semanas.
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14. Control de voz con Google Assistant

Requisitos

Generalidades

NOTA: por motivos de seguridad, el MC smart no
puede encenderse ni apagarse, ni es posible ini-
ciar un proceso de coccién a través del control de
voz.

Tu MC smart también puede controlarse por voz
a través de la aplicacién Google Home.

Hay un smartphone o una tablet conectados
a tu MC smart.

En tu smartphone/tablet esté instalada y acti-
vada la aplicacién Google Home.

Tu MC smart estd encendido.

A través del control de voz de Google Home es
posible ejecutar distintas funciones, pero no to-
das.

Funciones de tus comandos de voz

Apertura de programas de coccién

Ajuste del tiempo en los programas de coc-
cién

Ajuste de la temperatura en los programas de
coccién

Ajuste de la velocidad en los programas de
coccién

Consulta del tiempo restante de un proceso
de coccidn

Parada de un proceso de coccidn

Filtrar por categorias de recetas

Filtrar por categorias de ingredientes
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Puedes conectar tu MC smart y la aplicacion de Google de la siguien-
te forma
1. Si todavia no lo has hecho:
Registra tu MC smart y la aplicacién Mon-
sieur Cuisine en tu mévil /tablet en la misma
cuenta Lidl.
2. Descarga la aplicacién Google Home de la
App Store de tu smartphone.
Abre la aplicacién.
Identificate con tu cuenta de Google.
sTodavia no has afiadido ningin aparato a
la aplicacién Google Home? Entonces haz
clic en + (mds) en el centro de la pantalla. Si
la aplicacién ya te muestra aparatos, el sim-
bolo + se encuentra en la parte superior iz-
quierda.
6. Haz clic en Configurar dispositivo.
7. Selecciona Funciona con Google.
8. Toca en el simbolo de la lupa e introduce
Monsieur Cuisine en la barra de bisqueda.
9. Haz clic en la lista en Monsieur Cuisine,
para aiadir este servicio.

Ohw

NOTA: si Monsieur Cuisine no aparece en la lista,
comprueba si tu MC smarty la aplicacién Mon-
sieur Cuisine estdn registrados en tu mévil/tablet
en la misma cuenta Lidl.

10. Identificate con la cuenta Lidl en la que ten-

gas también el Monsieur Cuisine smart.
11. Sigue las instrucciones de la aplicacién.
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15. Menu de informacion

o MCCsanneschmidt @ @

Historiol de cocina

& 3 W

15.1 Mis recetas

NOTA: Encontrards la informacién sobre el mend
Ajustes en el capitulo ,Ajustes bdsicos del softwa-

"

re .

1. El simbolo = puede verse en distintos me-
nUs. Entre ofros, en
- la pantalla de inicio,

- el mend principal de PROGRAMAS,
- el mend principal de RECETAS.

2. Toca en el simbolo = para acceder al mend
de informacién.

En este punto puedes acceder a tus propias rece-
tas. Puedes crear las recetas en el sitio web de
Monsieur Cuisine. Tus recetas se transfieren a tu
MC smart si este también estd registrado en esta
cuenta. Es posible que tu receta tarde algin tiem-
po en aparecer en el MC smart.

1. Accede al sitio web
www.monsieur-cuisine.com.

2. Identificate con tu cuenta Lidl.

3. Introduce tu propia receta y guérdala.

4. Toca en Mis recetas. Se abrird una ventana
con tus propias recetas. Toca en una receta
para iniciarla.
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15.2 Historial de cocina

15.3 Favoritas

15.4 Tutoriales

108 (ES

Aqui podrés hojear la lista de las Gltimas recetas
utilizadas y abrir las recetas para volver a prepo-
rarlas.

Si deseas borrar varias recetas, esto es lo que de-

bes hacer:

1. Toca en Editar.

2. Toca en todas las recetas que desees borrar.

3. Toca en Eliminar y confirma la eliminacién en
la siguiente ventana.

Aqui encontrards todas las recetas que hayas
guardado como favoritas. Puedes hojear la lista y
acceder directamente a las recetas.

Para eliminar una receta de las favoritas, pulsa en

Aqui encontrards tutoriales de video con trucos
geniales para usar con tu MC smart.

1. Toca en Tutoriales.

2. Toca en una ilustracién para iniciar el tuto-
rial.

3. Para detener, toca brevemente en la panta-
lla.

Para cerrar el tutorial, toca en <. Verds de nuevo

la ventana de tutoriales.



16. Limpieza y mantenimiento del aparato

A iPELIGRO de descarga eléctrica!

©® Antes de cada limpieza desconecta el enchu-
fe 15 de la toma de corriente de red.

©® Nunca sumerjas el aparato bésico 13 en
agua.

& iPELIGRO de lesiones por cortes!

©® Ten en cuenta que las cuchillas del accesorio
con cuchillas 18 estdn muy afiladas. Nunca
toques las cuchillas con las manos desnudas
para evitar cortes.

®© Antes de retirar el accesorio con cuchillas 18,
enjuaga el vaso mezclador 5 con agua y eli-
mina los restos de comida de las cuchillas de
manera que el accesorio con cuchillas 18
pueda retirarse con seguridad.

© Al lavar el aparato a mano utiliza agua lo su-
ficientemente clara como para poder ver f4cil-
mente el accesorio con cuchillas 18 y no
herirte, ya que las cuchillas estén muy afila-
das. .

;PRECAUCION!

® No utilices en ningin caso detergentes abrasi-
vos o que produzcan arafiazos. De esta ma-
nera se podria dafar el aparato.

NOTA: Determinados alimentos o especias

(p- €j., el curry) pueden manchar el pléstico. No

se frata de ningun fallo del aparato ni supone nin-

gun peligro para la salud.
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16.1 Conservacion

16.2 Prelavado

J—

2.

< PRELAVADO 3 X
4.

(» LIMPIEZA CORTA 3.

6.

% LIMPIEZA LARGA

Guarda el aparato protegido del polvo y la
suciedad y fuera del alcance de los nifios.

. Coloca el vaso mezclador 5 en el aparato.

Llena el vaso mezclador con 0,5 | de agua.
Puedes afadir al agua un poco de detergen-
te suave.
Coloca la tapa 23 sobre el vaso mezclador.
Selecciona el programa PRELAVADO.
Escoge ahora entre:
LIMPIEZA CORTA (1 min. 30s) o
LIMPIEZA LARGA (1 min. 45 s)
Pulsa en INICIO. El programa comienza con
el proceso de enjuague y el tiempo avanza
en cuenta atrds.

NOTA: en la limpieza larga, el agua se calienta

o OF 80 antes del proceso de limpieza propiamente di-

cho.

7. Una vez transcurrido el proceso de enjua-

8.

gue, aparecerd LISTO en la pantalla.
Vacia el agua y comienza con la limpieza.

16.3 Limpieza del aparato basico

1.
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Limpia el aparato bdsico 13 con un pafio hi-
medo. También puedes utilizar un poco de
detergente.

Friégalo a continuacién con un pafio ligera-
mente humedecido con agua limpia.

No vuelvas a utilizar el aparato bésico 13
hasta que esté completamente seco.

La pantalla se puede limpiar ademds con un
pafio para gafas o limpiadores especiales
para pantallas.



16.4 Limpieza en el lavavadijillas

Las siguientes piezas son aptas para el lavavaiji-
llas:

- Vaso mezclador 5

- Vaso medidor 24

- Tapa para el vaso mezclador 23

- Junta del vaso mezclador 22

- Accesorio con cuchillas 18

- Junta del accesorio con cuchillas 17

- Accesorio de coccién 19

- Accesorio batidor 20

- Espétula 21

- Accesorio de coccién al vapor, hondo 3

- Junta del accesorio de coccién al vapor 4

- Accesorio de coccién al vapor, llano 2

- Tapa para accesorios de coccién al va-

por 1

En ningUn caso deben limpiarse en el lavavaiji-
llas las siguientes piezas:
- Aparato bdsico 13

NOTA: asegurate de retirar el accesorio con cu-
chillas 18 antes de poner a lavar el vaso mezcla-
dor 5 en el lavavaijillas.
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16.5 Limpieza de los accesorios

1.

2.

Enjuaga el vaso mezclador 5 con agua co-
liente y tira el agua.

Retira el accesorio con cuchillas 18 (véase
"Insertar y extraer el accesorio con cuchillas"
en la pdgina 42) y quita la junta 17 (véase
"Limpieza, comprobacién y sustitucién de las
juntas" en la pagina 112).

Limpia a mano el accesorio completo en el
fregadero con agua de lavado o en el lava-
vaijillas.

Si lo limpias @ mano, enjuaga todas las par-
tes con agua limpia.

Deja secar completamente todas las piezas
antes de volver a usarlas.

Vuelve a insertar el accesorio con cuchi-

llas 18 en el vaso mezclador 5 antes del si-
guiente uso.

16.6 Limpieza, comprobacion y sustitucion de las

juntas
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Retira las juntas 17, 22 y 4 para limpiarlas y
comprueba que no presentan dafios. Fijate en po-
sibles alteraciones (p. ej., porosidad del material
o desgarros).

- Las juntas retiradas 17, 22 y 4 pueden lo-
varse en el lavavajillas.

- Las juntas dafiadas 17, 22 y 4 deben sus-
tituirse por otras nuevas. Puedes solicitar
nuevas juntas de forma suplementaria
(véase "Solicitar accesorios" en la
pdgina 121).

{PRECAUCION!
®© Las juntas retiradas 17, 22 y 4 deben volver

a insertarse antes del siguiente uso o sustituir-
se por ofras nuevas. No se permite el funcio-
namiento sin insertar las juntas 17, 22 y 4.



Accesorio con cuchillas

1. Extrae el accesorio con cuchillas 18 del vaso
mezclador 5 (véase "Insertar y extraer el ac-
cesorio con cuchillas" en la pdgina 42).

2. Retira la junta 17 del accesorio con cuchi-
llas 18.

3. Coloca de nuevo la junta 17 limpia o una
nueva.

4. Vuelve a insertar el accesorio con cuchi-
llas 18 antes del siguiente uso.

Accesorio de coccion al vapor hondo

1. Retira la junta 4 de la parte inferior del acce-
sorio de coccién al vapor hondo 3.

2. Coloca la junta 4 limpia o una nueva en el
accesorio de coccién al vapor hondo 3. La
superficie elevada debe quedar visible al co-
locarse, véase la ilustracién. Procura que la
junta esté ajustada en plano sobre toda la su-
perficie y no presente ondulaciones.

Tapa del vaso mezclador

1. Retira la junta 22 de la parte inferior de la
tapa para el vaso mezclador 23.
2. Coloca la junta 22 limpia o una nueva en la

5 % tapa para el vaso mezclador 23.
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16.7 Limpieza, comprobacioén y sustitucion de la

espatula
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La espdtula 21 tiene una rasqueta de silicona ex-
traible. Retira la rasqueta de silicona para lim-
piarla y comprueba que no presenta dafios. Fijate
en posibles alteraciones (p. ej., porosidad del ma-
terial o desgarros).
- Ambas piezas se pueden lavar en el lavao-
vajillas.
- Puedes solicitar una nueva rasqueta de sili-
cona de forma suplementaria (véase "Soli-
citar accesorios" en la péagina 121).



16.8 Descalcificacion

Al cocer al vapor con agua que contiene cal pue-

den formarse depdsitos de cal en las partes utili-

zadas, en especial en el vaso mezclador 5.

Limpieza normal

En la mayoria de los casos, los depésitos de cal

pueden eliminarse limpidndolos a mano o en el

lavavaiillas.

Depositos de cal ligeros

1. Los depdsitos de cal ligeros que no puedan
eliminarse mediante una limpieza normal a
mano o en el lavavaijillas pueden limpiarse
con un pafio impregnado con un poco de vi-
nagre doméstico.

2. Enjuaga a continuacién con agua limpia.

Depositos de cal importantes

{PRECAUCION!

® No utilices ningiin producto descalcificador
de venta habitual en comercios, ni tampoco
dcido acético o vinagre concentrado. Emplea
el siguiente método cuidadoso.

1. Prepara una mezcla de 50 % de vinagre do-
méstico claro y 50 % de agua hirviendo.

2. Vierte esta mezcla en el vaso mezclador 5 o
coloca otras partes con depdsitos de cal en
un recipiente lleno de esta mezcla.

3. Deja actuar la mezcla durante 30 minutos.

NOTA: dejarlo actuar mds tiempo no mejora la
descalcificacién, pero puede daar las partes a
largo plazo.

4. Enjuaga a continuacién con agua limpia.
5. Deja secar completamente las piezas antes
de volver a usarlas.
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16.9 Reemplazo del alojamiento de las cuchillas

Si procesas cantidades mayores a las indicadas
en estas instrucciones (p. ej., masa con més de
1000 g de harina), el alojamiento de las cuchi-
llas 11 puede desgastarse de tal forma que el ac-
cesorio con cuchillas 18 deje de girar
correctamente.

En ese caso, sustituye el alojamiento de las cuchi-
llas 11 por ofro nuevo. Este puede solicitarse de
forma suplementaria, con una tapa de silico-

na 25 incluida (véase "Solicitar accesorios" en la
pdgina 121).

En el futuro, ten en cuenta las cantidades méxi-
mas indicadas.

Retirar el alojamiento de las cuchillas

viejo

1. Presiona con el pulgar la tapa de silicona 25
agarrando al mismo tiempo por debajo del
borde del alojamiento de las cuchillas 11
viejo. Extrae el alojamiento de las cuchi-
llas 11 viejo tirando hacia arriba.
Es posible que debas "sacudir" un poco para
que el alojamiento de las cuchillas 11 se
pueda sacar.

Insertar un alojamiento de las cuchillas
nuevo

2. Coloca el alojamiento de las cuchillas 11
nuevo sobre el eje motor. La muesca del alo-
jamiento de las cuchillas 11 debe colocarse
de forma adecuada sobre los lados aplana-
dos del eje motor. El alojamiento de las cuchi-
llas 11 encaja con un "clic" en el eje motor.

3. Coloca la tapa de silicona 25 en el alojo-
miento de las cuchillas 11.



17. Averias, causas, subsanacion

Si en algin momento el aparato no funciona como es debido, consulta en primer
lugar la siguiente lista de comprobacién. Es posible que se trate de un problema

sin importancia que ti mismo puedes solucionar.

A iPELIGRO de descarga eléctrica!
©® No intentes reparar el aparato t§ mismo en ningin caso.

Averias

Causas

Subsanacién

El aparato no arran-
ca.

El vaso mezclador 5 no
estd insertado correcta-
mente.

Insertar correctamente el vaso
mezclador 5 (véase "Insertar el
vaso mezclador" en la

pdgina 43).

La tapa 23 o el accesorio
de coccién al vapor hon-
do 3 no estdn colocados
correctamente sobre el
vaso mezclador 5.

Colocar correctamente la to-
pa 23 o el accesorio de coccidén
al vapor hondo 3.

No hay suministro de co-
rriente.

Comprobar el enchufe 15, el in-
terruptor de encendido/apaga-
do 6y, en su caso, el fusible.

La WLAN no se

muestra

Tu MC smart solo funciona
con una red WLAN con
una frecuencia de

2,4 GHz, pero tu enruto-
dor estd ajustado a

5 GHz.

Activa la WLAN de 2,4 GHz jun-
to a la WLAN de 5 GHz en el
menU de ajustes de tu enrutador y
conecta el MC smart con ella.
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Averias

Causas

Subsanacién

El aparato no puede
conectarse a la

WILAN.

Tu MC smart solo funcio-
na con una red WLAN
con una frecuencia de
2,4 GHz, pero tu enruta-
dor intenta establecer una
conexién de 5 GHz.

Pon un nombre nuevo a la
WILAN de 2,4 GHz en los ajus-
tes de tu enrutador que se distin-
ga del de la WLAN de 5 GHz.
Afade sencillamente, p. ej.,
«2,4 GHz" al nombre existente
y conecta el MC con esta red
WILAN. Los otros dispositivos
que funcionen con la WLAN de
2,4 GHz y hayan estado conec-
tados con ella anteriormente de-
berdn conectarse de nuevo.

La frecuencia de 2,4 GHz
se ha desconectado en el
enrutador.

Vuelve a conectar la frecuencia
de 2,4 GHz en el men( del enru-
tador.

Comprobar el enchufe 15, el in-
terruptor de encendido/apaga-
do 6y, en su caso, el fusible.

Hay liquido por de-
bajo del aparato.

El accesorio con cuchi-
llas 18 no estd correcta-
mente insertado y por ello
el vaso mezclador 5 tiene
fugas.

Insertar correctamente el acceso-
rio con cuchillas 18 (véase "In-
sertar y extraer el accesorio con
cuchillas" en la pdgina 42).

La junta 17 del accesorio
con cuchillas estd defec-
tuosa.

Insertar una junta 17 (véase
"Limpieza, comprobacién y sus-
titucién de las juntas" en la
pdgina 112) nueva.

Ha salido liquido del vaso
mezclador 5 y se ha de-
rramado a través de la sa-
lida de agua 12 del
aparato bésico 13 sobre
la superficie de trabajo
(véase "Salida de agua"
en la pégina 63).

Al mezclar liquidos en el nivel
10 o con la tecla TURBO, el con-
tenido del vaso mezclador 5
debe ser como mdximo 2,5 li-
tros, ya que de lo contrario el li-
quido puede salir disparado. A
velocidades inferiores a 10, el
vaso mezclador 5 puede llenar-
se como méximo hasta 3 litros.
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Averias

Causas

Subsanacién

Por la tapa 23 del
vaso mezclador 5
sale liquido.

La junta 22 no estd inser-
tada correctamente.

Insertar correctamente la jun-

ta 22 (véase "Limpieza, compro-
bacién y sustitucién de las
juntas" en la pagina 112).

La junta 22 estd defectuo-
sa.

Insertar una junta 22 (véase
"Limpieza, comprobacién y sus-
titucién de las juntas" en la
pdgina 112) nueva.

No se puede ajustar
ninguna temperatu-
ra.

Se ha seleccionado una
velocidad entre 4 - 10.

Seleccionar una velocidad entre
0 - 3 (véase "Ajuste de la veloci-
dad (NIVEL)" en la pdgina 58).

Los datos que intro-
duzco se modifican
continuamente.

Has introducido un dato
que no es posible con el
programa actual.

Fijate en la informacién en la
pantalla o en las instrucciones.

El accesorio con cu-
chillas 18 no gira.

sEsta desgastado el alojo-
miento de las cuchi-

llas 112 Esto puede
suceder, p. ej., si acabas
de procesar una cantidad
demasiado grande de
masa.

Sustituye el alojamiento de las
cuchillas 11 por otro nuevo (véa-
se "Reemplazo del alojamiento
de las cuchillas" en la

pdgina 116) y, en el futuro, ten
en cuenta las cantidades méxi-
mas indicadas.

Hay partes del apa-
rato que se man-
chan.

Determinados alimentos o
especias (p. ej., el curry)

pueden manchar el pldsti-
co. No se trata de un fallo
del aparato.

No es necesario remediarlo, ya
que no supone ningun peligro
para la salud.

No se puede selec-
cionar ninguna velo-
cidad superior a 3.

Se ha ajustado una tem-
peratura.

Pon la temperatura a O.

Mensaijes de error o
notas en la pantalla.

Advertencia sobre mane-
jo erréneo.

Sigue las indicaciones en la pan-
talla.
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18. Eliminacion

Este producto esté sujeto a

la Directiva Europea

2012/19/UE. El simbolo

del cubo de basura con

ruedas tachado significa

que en la Unién Europea el producto se
debe llevar a un punto de recogida de
residuos separado. Esto es vélido para
el producto y para todos los accesorios
que estén marcados con este simbolo.

Los productos marcados no se deben eli-

minar con la basura doméstica normal,
sino que deben llevarse a un punto de
recogida para el reciclado de aparatos
eléctricos y electrénicos.

Este simbolo de reciclaje se-

fala que, p. ej., un objeto o

las piezas de un material

son aptos para la recupera-

cién. El reciclado ayuda a

reducir el consumo de materias primas 'y
a proteger el medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje,
siga las correspondientes normas de
proteccién medioambiental vigentes en
su pafs.

Borrar datos

Borra tus datos personales antes de eli-
minar el aparato. Estos pueden ser por
ejemplo: conexiones con aplicaciones o

sitios web, informacién personal o ajus-

tes.
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19. Datos técnicos

Modelo: SKMS 1200 A1

Tension de lared:|230 V ~ 50 Hz

Clase de protec-

cién: [

Potencia: 1.200 W
Batidora: 1.000 W
Cocinar: 1.050 W

WIFI:

Gama de fre- 2.400 Mhz -

cuencia: 2.483,5 Mhz

Potencia de emi-

sion: <20 dBm

Cantidad de lle-

nado méxima |3 litros

del vaso mezcla-

dor 5:

Carga de peso

méaxima de la |5 kg

bdscula:

Notas relativas a la Declaracion
de conformidad de la UE

Por el presente documento la empresa
Butterfly Trading S.a r.l. declara que este
producto cumple los requisitos bdsicos
de la Directiva RED 2014/53/UE y de
la Directiva RoHS 2011/65/UE
+2015/863/UE.

Puedes encontrar una declaracién de
conformidad de la UE completa en Inter-
net en la direccién:

http:/ /butterflytrading.com/d/389506



Simbolos empleados

Seguridad Probada. Los apara-
tos deben satisfacer las normas
técnicas reconocidas con cardc-
ter general y ser conformes a la
Ley alemana de seguridad de
productos (ProdSG).

S

Mediante el marcado CE,
Butterfly Trading S.a r.l. declara
la conformidad de la UE.

balaje debe eliminarse de forma

te.

Este simbolo recuerda que el em-

respetuosa con el medio ambien-

ih
Los materiales reciclables estan
marcados con el simbolo de reci-
pap  |claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
ndmero de reciclaje en el centro

(aqui: 21) y/o una abreviatura
(aqui: PAP).

~ Tensién alterna

~— |Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
!i jillas.

El producto no contiene bisfenol

A (BPA).

Queda reservado el derecho a realizar
modificaciones técnicas.

Debido al continuo desarrollo del sof-
tware y del producto, los simbolos pue-
den cambiar.

20. Solicitat:
accesorios

En nuestro sitio web encontrards infor-
macién sobre los accesorios que puedes
solicitar de forma suplementaria.

Solicitar en linea

1. Escanea el cédigo QR con tu smar-
tphone/tablet.

2. Con el cédigo QR accederds a un
sitio web en el que podras efectuar
el pedido suplementario.

21. Sitio web

Sitio web:
www.monsieur-cuisine.com
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22, Garantia de Butterfly
Trading S.a r.l.

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fecha
de compra. Por favor, conserve su recibo de
compra original para futuras referencias. Este
documento es necesario como prueba de
compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sotros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de fres afios se
presenten el producto defectuoso y el compro-
bante de compra (recibo), junto con una bre-
ve descripcién por escrito de la deficiencia y
de cuando ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica a
las piezas sustituidas y reparadas. Los posi-
bles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habrdn
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.
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Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.

La garantia cubre los defectos del material o de
fabricacion.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. €j.,
interruptores, baterias, lamparas u
otras piezas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipulo-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autorizado
repara el aparato, la garantia dejard de te-
ner validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la tramitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

* Indique en su solicitud el siguiente nime-
ro de articulo IAN: 389506_2201 y
tenga preparado el recibo como justifi-
cante de la compra.

® Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.



* Si aparece algin fallo en el funciono- por el fabricante. Ademds de ello, se facili-
miento o algin ofro defecto, pédngase en  tard una solucién para el firmware. No se
contacto por teléfono o por correo  asumird responsabilidad por dafios patrimo-
electrénico con el servicio t#écnico que  niales ni consecuentes.
figura més abaijo.

* Puede enviar el producto defectuoso de =
forma gratuita a la direccién del servicio ﬂ Servicio técnico
técnico proporcionada, adjuntando el

comprobante de compra (recibo) y la Servicio Espaf
descripcién de la deficiencia, especifi- -;@9;62%2 QSggrE;ratuito)
cando cudndo se ha producido. E-Mail: butterflyr@lidl.es

En www.lidl-service.com puede usted descar-
gar este manual y muchos ofros, junto con vi- IAN: 389506_2201
deos de productos y software de instalacién.

6—-®- Distribuidor

|
E E Tenga en cuenta que esta direccién no es
.'.l la direccion del servicio técnico. Pon-
™ gase en contacto primero con la direccién
del servicio técnico arriba mencionada.
E Butterfly Trading S.a r.l.
53 Bd Royal
PDF ONLINE
2449 Luxembourg
Luxembourg

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lidl
(www.lidl-service.com) y podrd abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el ndme-

ro de articulo (IAN) 389506_2201.

Periodo de final de vida otil: 2 aifos
después de la expiracion de la
garantia

Tras expirar la garantia, el fabricante sigue
ofreciendo asistencia técnica durante un pe-
riodo de 2 afos. Todas las piezas de des-
gaste y el repuesto de las mismas estén
disponibles para el cliente sujetos a gastos.
Si durante el periodo de garantia y el perio-
do de final de vida util se produce un proble-
ma de seguridad debido a la ausencia de la
funcién de actualizacién OTA del firmware,
todos los costes por las piezas de repuesto
afectadas y la reparacién serdn asumidos
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Butterfly Trading S.a r.l.
53 Bd Royal

2449 Luxembourg
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Estado de las informaciones:
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