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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Kiichenmaschine Multifunktion.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Kiichenmaschine Multifunktion!

Symbole am Geridit

QIF Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdandern.

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Diese Kiichenmaschine dient zum Mixen,
Rihren, Zerkleinern, Emulgieren, Schneiden
und Raspeln von Lebens- und Nahrungs-
mitteln.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie die Kiichenmaschine ohne
Unterbrechung maximal 5 Minuten.
Danach muss das Gerdt ausgeschaltet
bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-
gekihlt ist.

® Benutzen Sie den Mixbehdlter und den
Messereinsatz nicht, um besonders har-
te Lebensmittel, wie z. B. gefrorene Le-
bensmittel, Knochen, Muskatniisse,
Getreide oder Kaffeebohnen, zu zerklei-
nern.

® Fir Eiswirfel und Nisse verwenden Sie
nicht den Messereinsatz, sondern den
Mixbehdalter. Beachten Sie unbedingt
die angegebenen Maximalmengen!



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschdden verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb
® Dieses Gerdt darf nicht durch Kinder benutzt werden.
®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
®© Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.
®© Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.
® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
®© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu frennen.
®© Beachten Sie, dass die Klingen des Mixbehdlters, des Messerein-
satzes und der Raspel- und Schneidescheibe sehr scharf sind:
- Berihren Sie die Klingen nie mit bloflen Handen, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.
- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie die Arbeitswerkzeuge gut sehen kénnen, um sich nicht an
den sehr scharfen Klingen zu verletzen.
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- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen der Arbeitswerk-
zeuge darauf, die Klingen nicht zu berihren.

- Wenn Sie den Messereinsatz nicht verwenden, stecken Sie den
Klingenschutz auf.

- Achten Sie bei der Raspel- und Schneidescheibe beim Entfernen
von Verstopfungen und dem Entfernen von unverarbeiteten Zu-
taten darauf, die Klingen nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Leeren und Reinigen des Mixbehdlters darauf,
die Klingen des Messereinsatzes nicht zu berihren.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

© Die Arbeitswerkzeuge (z. B. der Messereinsatz, die Raspel- und
Schneidescheibe) drehen nach dem Ausschalten nach. Warten Sie
den Stillstand ab, bevor Sie den Deckel entriegeln und &ffnen.

© Bei einem Missbrauch des Gerdtes kann es zu Verletzungen kom-
men.

© Das Gerdt ist fir eine maximale Betriebszeit von 5 Minuten ohne
Unterbrechung vorgesehen. Danach muss das Gerat ausgeschaltet
bleiben, bis es auf Raumtemperatur abgekihlt ist.

®© Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Gerat reinigen

und warten” auf Seite 21).



A GEFAHR fir Kinder

© Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere
® Von Elektrogerdten kdnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren konnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
© Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
©® Das Grundgerdt, die Anschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

© Schitzen Sie das Grundgerdt vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

© Sollte Flissigkeit in das Grundgerat ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdt prifen lassen.

© Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.

©® Sollte das Gerdat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerat herausnehmen.

GEFAHR durch
L ' \ Stromschlag
® Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerat kom-

plett montiert ist.
@® Schlieflen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, leicht

zugéingliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild

®

entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem Anschlieflen weiterhin leicht
zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heifle Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdat.
Das Gerdat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netz-
stecker.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nie zur Stolperfalle wird oder
sich jemand darin verfangen oder dar-
auftreten kann.
Halten Sie die Anschlussleitung von hei-
Ben Flachen (z. B. Herdplatten) fern.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
.. wenn eine Stérung auftritt,
.. wenn Sie die Kichenmaschine nicht
benutzen,
.. bevor Sie die Kichenmaschine mon-
tieren oder demontieren,
.. bevor Sie die Kichenmaschine reini-
gen und
... bei Gewitter.
Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerdt,
an Zubehérteilen oder an der An-
schlussleitung aufweist.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Gerat
vor.



©

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden
Umgehen Sie niemals die Sicherheits-
funktionen!
Greifen Sie niemals in das rotierende

Messer. Halten Sie keine Loffel oder Ahn-

liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.

Bitte beachten Sie, dass die Messer nach
dem Ausschalten noch fir kurze Zeit
nachdrehen.

Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes, des Mixbehdlters und
der Raspel- und Schneidescheibe sehr
scharf sind. Berihren Sie die Klingen
nie mit blof’en Handen, um Schnittwun-
den zu vermeiden.

Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie die Klingen
gut sehen kénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

GEFAHR durch drehende
Teile
Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in
die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.
Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.
Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehér oder Zusatzteile, die
im Betrieb bewegt werden, auswechseln.

WARNUNG vor Sachschdden

O}

Stellen Sie das Gerdt ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-
e Oberfléche z. B. Herdplatten.

O]

Stellen Sie das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerat
befinden.

Beachten Sie die Angaben in dieser Be-
dienungsanleitung zu maximalen Fill-
mengen, maximalen Zutotenmengen,
maximalen Betriebszeiten und den emp-
fohlenen Geschwindigkeitsstufen.
Uberfillen Sie den Mixbehdlter und den
Arbeitsbehdlter nicht, da sonst der In-
halt herausgeschleudert werden kann.
Uberlaufende Flissigkeit fliet auf die
Unterlage. Stellen Sie das Gerét des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.
Uben Sie auf die Raspel- und Schneide-
scheibe keinen zu grof3en Druck aus.
Arbeiten Sie mit gleichmafligem Druck,
sodass der Motor nicht blockiert wird.
Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzube-
hér.

Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiBBen ausgestattet. Da Mabel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die
KunststoffsaugfiBe angreifen und auf-
weichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.

Fillen Sie nie heiBBes oder kochendes
Mixgut in den Mixbehdlter.



4. Lieferumfang

1 Kichenmaschine Multifunktion,
Grundgerat 12

1 Achse 9
1 Adapter 7
1 Arbeitsbehdlter 8 mit

- Deckel 3

- Stopfer 1

Emulgierscheibe 17

Rihreinsatz 4

Messereinsatz 5 mit Klingenschutz 6
Raspel- und Schneidescheibe 16
Mixbehdlter 13 mit

- Deckel 14

- Mini-Messbecher 15

1 Bedienungsanleitung

—_— e — —

5. Auspacken und

aufstellen

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fiir eine
ausreichende Beliftung.

1.

2.

Entfernen Sie sémiliches Verpackungs-
material.

Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschéadigt sind.

Reinigen Sie das Gerét vor der
ersten Benutzung! (siche “"Gerdt rei-
nigen und warfen” auf Seite 21).

Bild A: Wickeln Sie Uberschissige An-
schlussleitung 10 in der Kabelaufwick-
lung 20 auf der Unterseite des
Grundgerdtes 12 auf und fixieren sie
diese in der Kabelklemme 19.

Stellen Sie das Grundgerdt 12 auf ei-
ner ebenen, trockenen und wasserfes-
ten Flache auf, damit das Gerdat weder
umfallen noch herunterrutschen kann.
Waéhlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die SaugfiBBe 18 fest-
saugen kénnen und sicheren Halt
geben.

VORSICHT:
©® Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die

Unterlage. Stellen Sie das Gerdt des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.



6. Funktionen im Uberblick

Arbeitswerk- |Geschwin- . . .
. . Funktion Hinweise
zeug digkeit
- Zerkleinern, Hacken,
Messereinsatz 5 Pirieren von Gemise, .1
Krdutern, Kase, Fleisch ;15%)“ Menge Fleisch:
3 Poder 2 |- in Stiicken von ca. 2 cm 9 .
@ Kantenlénge T\;;)x. Menge Kase:
\_/ - ohne Sehnen, Knorpel, 9
P
Knochen, harte Schalen
Rihreinsatz 4 - Kneten von Hefeteig
(z. B. Pizzateig) .
1 - Rihren von leichtem .rrnl.:l)f.zlggnge Mehl im
.; Teig (z. B. Ruhrteig, e1g 9
Pfannkuchenteig)
- Schlagsahne (gut ge-
Emulgier- kuhlt)
scheibe 17 - Eiweif} (Zimmertempera- Menge Sahne:

’ . . . .
‘. Tbis 2 Lﬂ:;ﬁ;:ii;ii??:}j:-r 8 min. 100 ml bis max. 300 ml
@/ be 17 fettfrei)

- Mayonnaise
Raspel- und - Messer nach oben:
Schneideschei- Scheiben schneiden
be 16 : - gAesseIr nach unten: max. Menge:
aspein 300 g
- Mixen und zerkleinern
(z. B. Pesto, Smoothie,
Babynahrung, Mandeln,
Nisse) max. Fillmenge:
- Zerkleinern von Eiswir- |[1.250 ml
feln max. Menge Eis:
P oder 2 Nicht geeignet fir beson- | 140 g
ders harte Lebensmittel,  |max. Menge Mandeln:
wie z. B. gefrorene Lebens-[ 200 g

mittel, Knochen, Muskat-
nisse, Getreide oder
Kaffeebohnen.




7. Grundbedienung

Lebensmittel
vorbereiten

7.1

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Benutzen Sie das Gerdt nicht, um be-
sonders harte Lebensmittel, wie z. B.
Knochen oder Muskatniisse, zu zerklei-
nern.

®  Waschen und putzen Sie Gemise, Obst
und Krduter.

® Entfernen Sie Stangel (z. B. bei Kréu-
tern), feste Schalen (z. B. bei Niissen)
und Teile, die nicht mit verarbeitet wer-
den sollen (z. B. Apfelkerne).

e Verwenden Sie frische Krduter im tro-
ckenen Zustand.

o Befreien Sie Fleisch von Sehnen, Kno-
chen und Knorpel.
Entfernen Sie Rinde von Kase.

Verarbeiten Sie Kase und Fleisch gut ge-

kihlt.
*  Weicher Kése (z. B. Mozzarella) kann
auch kurz angefroren werden.

* Fir die Verarbeitung mit dem Messerein-

satz 5 und im Mixbehalter 13 schnei-
den Sie die Lebensmittel in gleichmaBi-
ge, kleinere Stiicke (ca. 2 x 2 cm).

* Fir die Verarbeitung mit der Raspel- und
Schneidescheibe 16 schneiden Sie die
Lebensmittel so klein, dass Sie gut in
den Einfillschacht 2 passen. Léngliche
Lebensmittel (wie z. B. Mohre, Gurke,
Zucchini) kénnen im Ganzen verarbeitet
werden. Sie werden hochkant in den
Einfullschacht gegeben. Sie sollen die
Breite des Einfillschachtes moglichst gut
ausfillen, damit sie nicht umkippen.

7.2 Zutaten einfillen/
zugeben

WARNUNG vor Sachschéden!

©® Beachten Sie die Angaben in dieser Be-
dienungsanleitung zu maximalen Fill-
mengen und maximalen Zutatenmengen
(siche “Funktionen im Uberblick” auf

Seite 10).

¢ Beachten Sie beim Einfillen die Markie-
rungen fir die maximalen Fiillhdhen an
den Behdltern:
Arbeitsbehdlter 8:
- fir flissige Zutaten die Markierung

MAX & (500 ml)
- fir feste Zutaten die Markierung

MAX (1.200 ml)

Mixbehdlter 13:
- fir flissige und feste Zutaten die Mar-
kierung MAX (1.250 ml)
¢ Beachten Sie die Angaben in den Verar-
beitungstabellen zu maximalen Zutaten-
mengen.

Arbeitsbehdlter 8:

¢ Setzen Sie die folgenden Zubehorteile
ein, bevor Sie die Zutaten in den Ar-
beitsbehdlter 8 geben:
- Adapter 7 + Messereinsatz 5
- Adapter 7 + Rihreinsatz 4
- Adapter 7 + Emulgierscheibe 17

® Wenn Sie mit der Raspel- und Schneide-
scheibe 16 arbeiten wollen, geben Sie
die Zutaten erst nach dem Zusammen-
bau durch den Einfijllschacht 2 dazu.

e Zum Nachfillen bei geschlossenem De-
ckel 3 (auch wéhrend das Gerét léuft)
nehmen Sie den Stopfer 1 heraus und

geben die Zutaten in den Einfill-
schacht 2.



Mixbehdilter 13:

®  Zum Nachfillen bei geschlossenem De-
ckel 14 (auch wéahrend das Gerdt lauft)
nehmen Sie den Mini-Messbecher 15
heraus und geben die Zutaten durch die
Offnung im Deckel in den Mixbehdl-
ter 13.

7.3 Sicherheitsfunktionen

Um die Verletzungsgefahr zu minimieren,
kann die Kiichenmaschine nur dann gestar-
tet werden, wenn bestimmte Zubehérteile
korrekt zusammengesetzt wurden.

A GEFAHR von Verletzungen!
©® Umgehen Sie niemals diese Sicherheits-
funktionen!

Das Prinzip: Markierung e + &/

Uberall, wo Sie die Schlossmarkierungen

und einen Punkt sehen, gilt das gleiche Prin-

Zip.
1. Oberes Zubehorteil aufsetzen:
Setzen Sie das obere Zubehorteil mit

der Markierung ® am gedffneten
Schlosssymbol “lm auf.

2. Im Uhrzeigersinn drehen:
Drehen Sie das obere Zubehorteil im
Uhrzeigersinn, bis es einrastet.

3. Korrekt zusammengesetzi:
Wenn die Zubehérteile korrekt zusam-
mengesetzt sind, weist die Markierung
® auf das geschlossene Schlosssym-

bol @.

® Zum Abnehmen drehen Sie das obere
Zubehorteil gegen den Uhrzeigersinn,
bis die Markierung @ auf das geéffnete
Schlosssymbol “lm weist. Dann kénnen
Sie das Zubehdrteil nach oben abhe-
ben.

12 (DP)

Deckel 14 des Mixbehdlters 13

Fir das Aufsetzen des Deckels 14 auf den

Mixbehdlter 13 gibt es eine Schlossmarkie-

rung @/ auf dem Deckel. Der Mixbehél-

ter hat oben keine Markierung.

1. Setzen Sie den Deckel 14 leicht ver-
setzt auf (siehe Abbildung).

2. Drehen Sie den Deckel 14 im Uhrzei-
gersinn (Richtung geschlossenes
Schlosssymbol @), bis er einrastet.

e Zum Abnehmen drehen Sie den De-
ckel 14 gegen den Uhrzeigersinn (Rich-
tung gedffnetes Schlosssymbol ‘i), bis
Sie den Deckel 14 nach oben abheben
kénnen.

HINWEIS: Den Stopfer 1 und den Mini-
Messbecher 15 kdnnen Sie herausnehmen,
wdhrend das Gerdat lauft.



7.4 Stromversorgung

A GEFAHR von Verletzungen!

® Stecken Sie den Netzstecker 10 erst dann
in eine Steckdose, wenn die Kiichenma-
schine fur den jeweiligen Verwendungs-
zweck kompleft zusammengesetzt ist.

Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose, die den technischen Daten auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem AnschlieBen jederzeit
gut zuganglich sein.

7.5 Ein- und ausschalten
und die Geschwindig-
keit regeln

Mit dem Drehschalter 11 schalten Sie das
Gerdt ein und aus und wdhlen die Ge-
schwindigkeitsstufe:

HINWEIS: Beachten Sie bei der Auswahl
der Geschwindigkeitsstufe die Empfehlun-
gen in den Tabellen.

8. Messereinsatz
verwenden

A GEFAHR von Verletzungen!

© Die Klingen des Messereinsatzes 5 sind
sehr scharf. Beriihren Sie sie nicht.
Wenn Sie den Messereinsatz 5 nicht
verwenden, stecken Sie den Klingen-
schutz 6 auf.

¢ Klingenschutz abnehmen:
Ziehen Sie den Klingenschutz 6 in der
Mitte etwas vom Messereinsatz 5 ab
und nehmen diesen nach oben heraus.

Schalter-

Funktion
stellung

Impulsfunktion:

- Drehschalter 11 in der Posi-
tion P festhalten, um das
Gerdt einzuschalten.

p - Drehschalter 11 loslassen,
um das Gerdt auszuschalten.

- ermdglicht das Arbeiten mit
mehreren kurzen Impulsen hin-
tereinander, empfohlen z. B.
fir Krauter und Zwiebeln

0 ausgeschaltet

] Geschwindigkeitsstufe 1
(normal)

2 Geschwindigkeitsstufe 2
(hoch)

@ @é y

e Klingenschutz aufstecken:
Setzen Sie den Messereinsatz 5 von
oben in den Klingenschutz 6. Achten
Sie darauf, dass beide Klingen komplett
geschiitzt sind.




Einsatzbereich:

Der Messereinsatz 5 eignet sich zum Ha-
cken und Zerkleinern von Zwiebeln, Kréu-
tern, Gemiise, Obst, Parmesan und Fleisch.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerdt nicht, um be-
sonders harte Lebensmittel, wie z. B.
Knochen oder Muskatniisse, zu zerklei-
nern.

® Der Messereinsatz 5 ist nicht fir Getrei-

de, Eis, Nisse oder dhnlich harte Le-
bensmittel geeignet.

Verarbeitungstabelle

ein kleines Stick im Uhrzeigersinn, bis
er horbar in Position b einrastet.

Bild D: Setzen Sie den Adapter 7 auf
die Achse 9.

Setzen Sie den Messereinsatz 5 auf
den Adapter 7. Drehen Sie den Mes-
sereinsatz 5 leicht hin und her, bis er
unten aufsitzt.

Zerkleinern:
max. Verarbei-
Zutaten Menge tong
Fleisch in Stiicken
(max. 2 x 2 cm) 250 g Stufe2 fA/P
ohne Knochen ca. in.

WARNUNG vor Sachschaden!
@® Betreiben Sie das Gerdt mit dem Mes-
sereinsatz 5 nicht langer als 5 Minuten

im Dauereinsatz. Danach muss das Ge-

rat ausgeschaltet bleiben, bis es auf
Zimmertemperatur abgekihlt ist.

Benétigtes Zubehér:
- Achse 9

- Arbeitsbehdalter 8

- Adapter 7

- Messereinsatz 5

- Deckel 3 mit Stopfer 1

Arbeitsschritte:

1. Bild B: Setzen Sie die Achse 9 auf das
Grundgerdt 12.

2. Bild C: Setzen Sie den Arbeitsbehdl-
ter 8 in Position @ auf das Grundge-
rat 12. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter
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Geben Sie die Zutaten in den Arbeits-
behdlter 8. Weitere Zutaten kénnen Sie
spdter durch den Einfiillschacht 2 zuge-
ben.

Bild E: Setzen Sie den Deckel 3 auf
den Arbeitsbehdglter 8. Drehen Sie den
Deckel ein kleines Stiick im Uhrzeiger-
sinn, bis er horbar einrastet.

Bild G: Setzen Sie den Stopfer 1 in
den Einfiillschacht 2.

Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose.

Wahlen Sie mit dem Drehschalter 11
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.

.Ist der Arbeitsgang abgeschlossen,

schalten Sie den Drehschalter 11 auf 0
und ziehen den Netzstecker 10.

. Drehen Sie den Deckel 3 mit dem Stop-

fer 1 etwas gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.

. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter 8 et-

was gegen den Uhrzeigersinn und neh-
men ihn ab.

. Ziehen Sie die Achse 9 nach unten

vom Arbeitsbehdlter 8 ab.




14. Fassen Sie den Adapter 7 am oberen
Ende an und heben ihn mit dem Mes-
sereinsatz 5 nach oben heraus. Zuta-
ten, die am Messereinsatz haften,
entfernen Sie vorsichtig mit einem klei-
nen Teigschaber o. A.

Verarbeitungstabelle:

Zutaten | max. Menge | Verarbeitung

vetig 105 7500 Sk
... |max.250¢ Stufe 1

Rihrteig | Mol max. 5 Min.

15. Nehmen Sie den Messereinsatz 5 vor-
sichtig vom Adapter 7 ab.

16. Entnehmen Sie die zerkleinerten Zuto-
ten aus dem Arbeitsbehdlter 8.

17. Reinigen Sie alle verwendeten Zubehér-

teile méglichst sofort.

9. RuUhreinsatz
verwenden

Einsatzbereich:

Der Rihreinsatz 4 eignet sich zum Rihren
von leichtem Teig (z. B. Rihrteig, Pfannku-
chenteig) und Kneten von Hefeteig (z. B.
Pizzateig).

WARNUNG vor Sachschéden!

© Das Gerdt ist nicht fir schweren Teig
(z. B. Vollkorn-Brotteig) oder grof3e
Mengen Teig geeignet. Groflere Teig-
mengen kdnnen Sie in Portionen verar-
beiten.

WARNUNG vor Sachschéden!

® Verarbeiten Sie nie mehr als 250 g
Mehl pro Arbeitsgang.

® Betreiben Sie das Gerat mit dem Rihr-
einsatz 4 nicht langer als 5 Minuten im
Davereinsatz. Danach muss das Gerat
ausgeschaltet bleiben, bis es auf Zim-
mertemperatur abgekihlt ist.

HINWEIS: Die Homogenitdt von Rihrteig
ist besser, wenn die Zutaten bei der Verar-
beitung Zimmertemperatur haben.

Bendétigtes Zubehor:
- Achse 9

- Arbeitsbehdlter 8

- Adapter 7

- Ruhreinsatz 4

- Deckel 3 mit Stopfer 1

Arbeitsschritte:

1. Bild B: Setzen Sie die Achse 9 auf das
Grundgerat 12.

2. Bild C: Setzen Sie den Arbeitsbehdal-
ter 8 in Position @ auf das Grundge-
rat 12. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter
ein kleines Stick im Uhrzeigersinn, bis
er horbar in Position b einrastet.

3. Bild D: Setzen Sie den Adapter 7 auf
die Achse 9.



Setzen Sie den Rijhreinsatz 4 auf den
Adapter 7. Drehen Sie den Rihrein-
satz 4 leicht hin und her, bis er unten
aufsitzt.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Geben Sie dle Zutaten in den Arbeits-
behdlter 8. Weitere Zutaten kénnen Sie

spéter durch den Einfillschacht 2 zuge-

ben.

Bild E: Setzen Sie den Deckel 3 auf
den Arbeitsbehdlter 8. Drehen Sie den
Deckel ein kleines Stick im Uhrzeiger-
sinn, bis er horbar einrastet.

Bild G: Setzen Sie den Stopfer 1 in
den Einfiillschacht 2.

Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose.

Wahlen Sie mit dem Drehschalter 11
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.
Ist der Arbeitsgang abgeschlossen,
schalten Sie den Drehschalter 11 auf 0
und ziehen den Netzstecker 10.

Drehen Sie den Deckel 3 mit dem Stop-

fer 1 etwas gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.
Drehen Sie den Arbeitsbehdlter 8 et-

was gegen den Uhrzeigersinn und neh-

men ihn ab.

Ziehen Sie die Achse 9 nach unten
vom Arbeitsbehdglter 8 ab.

Nehmen Sie den Adapter 7 zusam-
men mit dem Rihreinsatz 4 nach oben
heraus und entnehmen Sie den Teig aus
dem Arbeitsbehdglter 8.

Reinigen Sie alle verwendeten Zubehér-

teile méglichst sofort.
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10. Emulgierscheibe

verwenden

Einsatzbereich:

Die Emulgierscheibe 17 eignet sich zum
Schlagen von Sahne oder Eischnee und zum
Emulgieren (z. B. Mayonnaise).

Verarbeitungstabelle:

Zutaten Menge Verarbeitung
Stufe 2
Schlag- |min. 100 bis ca. 1 Min.
sahne  |max. 300 ml unter Sicht-
kontakt
EiweiB min. 2 Eiweif} bis |Stufe 2
max. 3 Eiweil  |ca. 2 - 5 Min.

WARNUNG vor Sachschaden!
@® Betreiben Sie das Gerdat mit der Emul-

gierscheibe 17 nicht lénger als 5 Minu-
ten im Dauereinsatz. Danach muss das

Gerét ausgeschaltet bleiben, bis es auf

Zimmertemperatur abgekihlt ist.

HINWEISE:

Eiwei schlagen: Die Eier sollen
Raumtemperatur haben. Achten Sie dar-
auf, dass alle Zubehérteile trocken und
fettfrei sind und das kein Eigelb ins Ei-
weif} gerdt.

Sahne schlagen: Achten Sie darauf,
dass die Schlagsahne und méglichst
auch die Zubehdrteile gut gekihlt sind.
Schlagen Sie Sahne immer unter Sicht-
kontakt, da die Zeit von der Temperatur
und dem Fettgehalt der Sahne abhangt.

Bendotigtes Zubehor:

- Achse 9
- Arbeitsbehdlter 8
- Adapter 7
- Emulgierscheibe 17
- Deckel 3 mit Stopfer 1




Arbeitsschritte:

1.

2.

Bild B: Setzen Sie die Achse 9 auf das
Grundgerat 12.

Bild C: Setzen Sie den Arbeitsbehal-
ter 8 in Position @ auf das Grundge-
rat 12. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter
ein kleines Stiick im Uhrzeigersinn, bis
er horbar in Position b einrastet.

Bild D: Setzen Sie den Adapter 7 auf
die Achse 9.

Setzen Sie die Emulgierscheibe 17 auf
den Adapter 7. Drehen Sie die Emul-
gierscheibe 17 leicht hin und her, bis

diese unten aufsitzt.

=9e
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10.

11.

Geben Sle die Zutoten in den Arbeits-
behalter 8. Weitere Zutaten kénnen Sie

spater durch den Einfillschacht 2 zuge-

ben.

Bild E: Setzen Sie den Deckel 3 auf
den Arbeitsbehdlter 8. Drehen Sie den
Deckel ein kleines Stiick im Uhrzeiger-
sinn, bis er horbar einrastet.

Bild G: Setzen Sie den Stopfer 1 in
den Einfilllschacht 2.

Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose.

Wahlen Sie mit dem Drehschalter 11
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.
Ist der Arbeitsgang abgeschlossen,
schalten Sie den Drehschalter 11 auf 0
und ziehen den Netzstecker 10.

Drehen Sie den Deckel 3 mit dem Stop-

fer 1 etwas gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.

. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter 8 et-

was gegen den Uhrzeigersinn und neh-
men ihn ab.

. Ziehen Sie die Achse 9 nach unten

vom Arbeitsbehdlter 8 ab.

. Nehmen Sie den Adapter 7 zusammen

mit der Emulgierscheibe 17 nach oben
heraus und entnehmen Sie die zubereite-
te Speise aus dem Arbeitsbehdilter 8.

. Reinigen Sie alle verwendeten Zubehdr-

teile maglichst sofort.

11. Raspel- und Schnei-

descheibe verwenden

Einsatzbereich:

Die Raspel- und Schneidescheibe 16 ist
zum Raspeln und Scheiben-Schneiden von
Gemiise, Obst, Kartoffeln und Kése geeig-
net. Sie ist beidseitig verwendbar. Auf der
einen Seite zum Raspeln, auf der anderen
zum Scheiben-Schneiden.

Das Werkzeug, das Sie verwenden wollen,
muss oben liegen:

Raspeln

17



WARNUNG vor Sachschaden!

® Uben Sie auf die Raspel- und Schneide-

scheibe 16 keinen zu grofien Druck
aus. Arbeiten Sie mit gleichmé&Bigem
Druck, sodass der Motor nicht blockiert
wird.

Verarbeitungstabelle:

Zutaten NI:; :’;; Verarbeitung
Raspeln/Schneiden:
Karotten |300 g  |Stufe 1
max. 5 Min.
Schneiden: Stufe 1
lauch 1300 g max. 5 Min.

WARNUNG vor Sachschéden!

© Betreiben Sie das Gerdt mit der Raspel-
und Schneidescheibe 16 nicht lénger
als 5 Minuten im Davereinsatz. Danach
muss das Gerdt ausgeschaltet bleiben,
bis es auf Zimmertemperatur abgekihlt
ist.

Benétigtes Zubehér:

- Achse 9

- Arbeitsbehalter 8

- Raspel- und Schneidescheibe 16
- Deckel 3 mit Stopfer 1

HINWEIS: Fir die Montage der Raspel-
und Schneidescheibe 16 wird der Adap-
ter 7 nicht benétigt.

Arbeitsschritte:

1. Bild B: Setzen Sie die Achse 9 auf das
Grundgerat 12.

2. Bild C: Setzen Sie den Arbeitsbehdl-
ter 8 in Position @ auf das Grundge-
rat 12. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter
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ein kleines Stick im Uhrzeigersinn, bis
er hérbar in Position b einrastet.
Setzen Sie die Raspel- und Schneide-
scheibe 16 so auf die Achse 9, dass
das Werkzeug oben liegt, mit dem Sie
arbeiten wollen.

Bild F: Setzen Sie den Deckel 3 auf
den Arbeitsbehdlter 8. Drehen Sie den
Deckel ein kleines Stiick im Uhrzeiger-
sinn, bis er horbar einrastet.

Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose.

Fillen Sie die vorbereiteten Zutaten in
den Einfillschacht 2.

Schalten Sie den Drehschalter 11 auf
die Stellung T und driicken Sie mit dem
Stopfer 1 die Zutaten mit leichtem,
gleichméaBigen Druck nach unten. Lan-
ge Zutaten wie Mdhren, Zucchini, Sa-
latgurken kénnen Sie ohne Stopfer nach
unten dricken, solange sie oben aus
dem Einfillschacht 2 herausragen.
Stoppen Sie (Drehschalter 11 auf Stel-
lung 0), bevor alle Zutaten im Einfill-
schacht 2 verarbeitet sind, um weitere
Zutaten nachzufillen.

Verarbeiten Sie Portion fir Portion alle
Zutaten. Leeren Sie zwischendurch den
Arbeitsbehdlter 8, wenn dieser bis zur
Markierung MAX gefiillt ist.

.Ist der Arbeitsgang abgeschlossen,

schalten Sie den Drehschalter 11 auf O
und ziehen den Netzstecker 10.




11. Drehen Sie den Deckel 3 mit dem Stop-

fer 1 etwas gegen den Uhrzeigersinn

und nehmen ihn ab.
12. Drehen Sie den Arbeitsbehdlter 8 et-

was gegen den Uhrzeigersinn und neh-

men ihn ab.

13. Fassen Sie die Raspel- und Schneide-
scheibe 16 in der Mitte an und heben
sie aus dem Arbeitsbehdlter 8 heraus.

14. Entnehmen Sie die verarbeiteten Zuta-
ten aus dem Arbeitsbehdlter 8.

15. Reinigen Sie alle verwendeten Zubehér-

teile moglichst sofort.

12. Mixbehalter
verwenden

Einsatzbereich:

Der Mixbehdlter 13 eignet sich z. B. zum
Mixen von Flussigkeiten, zum Herstellen von
Smoothies, zum Zerkleinern von Eiswiirfeln
und Nissen, zum Pirieren von gegartem
oder weichem Gemise und Obst.

Mit dem Mini-Messbecher 15 kénnen Sie
kleine Zutatenmengen abmessen. Umge-
dreht passt er genau in die Offnung im De-
ckel 14.

Verarbeitungstabelle:

Zutaten |max. Menge| Verarbeitung
P
Eiswirfel |max. 140 g |ca. 10- 15 Mal
1 Sek.
p
Mandeln |max. 200 g |ca. 15 - 20 Madl
1 Sek.
gekochtes :304%0 ol Stufe 2
Gemiise W, 90 Sek.
asser

C -
2 &

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beachten Sie, dass die Klingen des Mix-
behdlters 13 sehr scharf sind:
- BerGhren Sie die Klingen nie mit blo-
Ben Handen, um Schnittwunden zu
vermeiden.
- Achten Sie beim Leeren des Mixbe-
halters 13 darauf, die Klingen nicht
zu berihren.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie den Mixbehdlter 13 nicht,
um besonders harte Lebensmittel, wie
z. B. gefrorene Lebensmittel, Knochen,
Muskatniisse, Getreide oder Kaffeeboh-
nen, zu zerkleinern.

® Betreiben Sie das Gerdit mit dem Mixbe-
hélter 13 nicht langer als 5 Minuten im
Davereinsatz. Danach muss das Gerdét
ausgeschaltet bleiben, bis es auf Zim-
mertemperatur abgekihlt ist.

Bendétigtes Zubehor:
- Mixbehdlter 13

- Deckel 14

- Mini-Messbecher 15



Arbeitsschritte:

1. Setzen Sie den Mixbehdlter 13 in Posi-

tion a auf das Grundgerdt 12. Drehen
Sie den Mixbehalter ein kleines Stiick

im Uhrzeigersinn, bis er spirbar in Posi-

tion b einrastet.

2. Geben Sie immer zuerst die flissigen
und dann erst die festen Zutaten in den
Mixbehéilter 13.

3. Setzen Sie den Deckel 14 leicht ver-
setzt auf (siehe Abbildung).

4. Drehen Sie den Deckel 14 im Uhrzei-

gersinn (Richtung geschlossenes

Schlosssymbol @), bis er einrastet.

5. Setzen Sie den Mini-Messbecher 15 in
die Nachfillsffnung.

6. Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose.

7. Wahlen Sie mit dem Drehschalter 11
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.

Wahrend des Mixens kénnen Sie Zutaten

Uber die Nachfillffnung im Deckel 14 zu-

geben:

8. Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1.

9. Ziehen Sie den Mini-Messbecher 15
nach oben heraus. Wenn dies schwer
geht, drehen Sie ihn etwas hin und her,
wdhrend Sie ihn herausziehen.

10. Fillen Sie die Zutaten ein.

11. Setzen Sie den Mini-Messbecher 15

wieder ein.

HINWEIS: Wenn Zutaten nicht gleichmé-
Big genug verarbeitet werden, unterbrechen
Sie den Mixvorgang. Offnen Sie den De-
ckel 14 und schieben die Zutaten mit einem
Teigschaber o. A. vom Rand zur Mitte. Bei
trockenen Zutaten kdnnen Sie auch den ge-
schlossenen Mixbehdalter 13 abnehmen und
ihn etwas schitteln.



15.

16.

.Ist der Arbeitsgang abgeschlossen,

schalten Sie den Drehschalter 11 auf 0
und ziehen den Netzstecker 10.

. Drehen Sie den Deckel 14 etwas ge-

gen den Uhrzeigersinn und nehmen ihn
ab

. Dréhen Sie den Mixbehdlter 13 etwas

gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
ihn ab.

Entnehmen Sie vorsichtig die verarbei-
teten Zutaten aus dem Mixbehdlter 13.
Reinigen Sie alle verwendeten Zubehér-
teile moglichst sofort.

13. Gerdt reinigen und

warten

A GEFAHR durch Stromschlag!
©® Ziehen Sie vor jeder Reinigung den

Netzstecker 10 aus der Steckdose.

® Tauchen Sie das Grundgerdt 12 nie in

Wasser.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

©® Beachten Sie, dass die Klingen des Mix-

behdlters 13, des Messereinsatzes 5
und der Raspel- und Schneideschei-

be 16 sehr scharf sind. Berijhren Sie
die Klingen nie mit bloen Handen, um
Schnittwunden zu vermeiden.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,

dtzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kénnte das Gerdt besché-
digt werden.

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder
Gewiirze (z. B. Curry) kdnnen den Kunststoff
verfarben. Dies ist kein Gerdtefehler und ge-

sundheitlich unbedenklich.

13.1 Grundgeriit reinigen

1.

Reinigen Sie das Grundgerat 12 mit ei-
nem feuchten Tuch. Sie kénnen auch et-
was Spilmittel nehmen.

Wischen Sie mit einem sauberen, leicht
feuchten Tuch mit klarem Wasser nach.
Benutzen Sie das Grundgerat 12 erst
wieder, wenn es vollstandig getrocknet
ist.



13.2 Reinigen in der
Spilmaschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:

- Arbeitsbehdlter 8

- Deckel 3

- Stopfer 1

- Achse 9

- Adapter 7

- Messereinsatz 5

- Rihreinsatz 4

- Emulgierscheibe 17
- Raspel- und Schneidescheibe 16
- Mixbehdalter 13

- Deckel 14

- Mini-Messbecher 15

Keinesfalls dirfen folgende Teile in der
Spulmaschine gereinigt werden:
Grundgerat 12
Klingenschutz 6

13.3 Spilen von Hand
A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
©® Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie die Arbeits-
werkzeuge gut sehen kdnnen, um sich

nicht an den sehr scharfen Klingen zu
verletzen.

Alle Zubehérteile auBBer dem Grundge-

rat 12 kdnnen auch von Hand gespiilt wer-

den.

* Reinigen Sie samiliche Zubehérteile
méglichst sofort nach dem Gebrauch.

® Verwenden Sie Spilwasser mit mildem
Spulmittel und spilen Sie alle Teile mit
klarem Wasser nach.

* Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese erneut benutzen
oder wegrdumen.
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13.4 Mixbehdlter reinigen

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Achten Sie beim Leeren und Reinigen
des Mixbehdglters 13 darauf, die Klin-

gen nicht zu berihren.

Reinigen Sie den Mixbehdlter 13 méglichst

direkt nach dem Gebrauch.

1. Fillen Sie den Mixbehdlter 13 etwa bis
zur Halfte mit warmem, spilmittelhalti-
gem Wasser.

2. Schalten Sie das Gerét auf Geschwin-
digkeitsstufe T und lassen Sie es
ca. 30 Sekunden lang laufen.

3. Kippen Sie das Spilwasser aus.

4. Spilen Sie den Mixbehdlter 13 mehr-

fach mit klarem Wasser nach.

5. Llassen Sie den Mixbehdlter 13 voll-
standig trocknen, bevor Sie ihn erneut
benutzen oder wegrdumen.

13.5 Aufbewahren

¢ Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese zum Aufbewahren
wegrdumen.

¢ Bewahren Sie das Gerét geschiitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar fir
Kinder auf.

¢ Bild A: Die Anschlussleitung 10 kén-
nen Sie in der Kabelaufwicklung 20 auf

der Unterseite des Grundgerates 12
aufwickeln.



14. Problemlésung

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerdat selbststéndig zu reparieren.

Fehler

Magliche Ursachen / Mainahmen

Keine Funktion

Ist die Stromversorgung sichergestellt2
Uberprifen Sie den Anschluss.

Die Kichenmaschine kann nur dann gestartet
werden, wenn bestimmte Zubehérteile korrekt zu-
sammengesetzt wurden (siehe “Sicherheitsfunkti-
onen” auf Seite 12).

Gerdt vibriert stark oder bewegt
sich wahrend des Betriebes.

Beachten Sie die maximalen Mengen und die
empfohlene Vorbereitung der Lebensmittel.
Die SaugfiBe missen sauber und trocken sein.

Messereinsatz 5 / Rihreinsatz 4 /
Emulgierscheibe 17 / Mixbehal-
ter 13: Das Arbeitswerkzeug dreht
sich nicht oder nur sehr schwer.

Sofort ausschalten, Netzstecker 10 ziehen und

Uberprifen:

- Wurde die maximale Menge iberschritten?

- Befindet sich ein Hindernis (z. B. Sehnen,
Knorpel) im Behalter?

- Sind die Stiicke der Zutaten zu grof32

Raspel- und Schneidescheibe 16
hort auf, sich zu drehen.

Haben Sie zu groBen Druck ausgeiibt?
Befindet sich ein Fremdkérper im Gerate

Reste der Zutaten bleiben oben auf
der Raspel- und Schneideschei-
be 16 zuriick.

Kein Fehler, kleine Reste bleiben technisch be-
dingt zurick.

Raspel- und Schneidescheibe 16:

Die Zutaten werden nicht richtig ver-

arbeitet.

Ausschalten, Netzstecker 10 ziehen und vorsich-

hg uberpruFen
Haben sich Zutaten in den Klingen verfangen?
Ggf. diese entfernen.

- Ist der Arbeitsbehdlter 8 bis zur maximalen
Fillhohe gefillie Leeren Sie ihn, bevor Sie wei-
ter arbeiten.




15. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehérteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des ndchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

16. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche Zubehérteile nachbestellt
werden kdnnen.

Bestellung online

shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kénnen.



17. Technische Daten

Modell:

SFPM 600 Al

Netzspannung:

220-240V ~ 50 Hz

Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

Schutzklasse:

=

Leistung: 600 Wait

Fillmenge

Mixbehdlter: max.1.250 ml

Fillmenge max. 1.200 ml

Arbeitsbehalter:  |Flussigkeiten:
max. 500 ml

Maximale Belas-
tung fir das Bear-
beiten von Teig:

Teig darf max. 250 g
Mehl enthalten

Max. Daverbe-
trieb (KB)

(gibt an, wie lan-
ge das Gerdt un-
unterbrochen
laufen darf)

5 Minuten

S

Gepriifte Sicherheit. Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mitder CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol (3 Pfei-
le) sind wiederverwertbare Mate-
rialien gekennzeichnet. Das
Material kann durch die Recy-
cling-Nummer in der Mitte

(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.




18. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetrefen ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel miss-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind VerschleiBteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schéddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaB benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierfen Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 355017_2004
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



* Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

 Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbicher, Produkivideos
und Installationssoftware herunterladen.

[=] %4 =]
n

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 355017_2004 |hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.

o
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 355017_2004

6% Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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Overview

Food pusher

Food chute

Lid (for the working container)

Mixer assembly

Blade assembly

Blade guard (for the blade assembly)
Adapter

Working container

Axle

Power cable with mains plug

Dial (P/0/ 1/ 2)

Base unit

Blender jug

Lid (of the blender jug)

Mini measuring cup

Grater and cutting disc (usable from both sides)
Whisking disc

Figure A: underside of the device

18
19
20

Suction feet
Cable clamp
Cable spool

Rear fold-out page: figure B - G



Thank you for your trust!

Congratulations on your new multifunction
food processor.

For safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire range of fea-
tures:

¢ Read these user instructions
thoroughly prior to initial use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in this copy of the
user instructions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include this
copy of the user instructions. The
user instructions are a part of
the product.

We hope you enjoy your new multifunction
food processor!

Symbols on the device
] The food-safe material of devices
Q with this symbol will not change the
taste or smell of food.
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2. Intended purpose

This food processor is used to blend, mix,
stir, chop, whisk, cut and grate food.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material dam-

age!

© The food processor should not be used
continuously for more than 5 minutes.
After this, the device must remain
switched off until it has cooled down to
room temperature.

©® Do not use the blender jug and blade
assembly for processing particularly
hard foodstuffs, such as frozen food,
bones, nutmeg, cereal grains or coffee
beans.

® Do not use the blade assembly for ice
cubes and nuts, use the blender jug in-
stead. Be sure to observe the specified
maximum quantities!



3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings are used in this copy of the user instructions:
DANGER! High risk: failure to observe this warning may result in injury to life and
limb.

WARNING! Moderate risk: failure to observe this warning may result in injury or serious

material damage.

CAUTION: low risk: failure to observe this warning may result in minor injury or material

damage.

NOTE: circumstances and specifics that must be observed when handling the device.

Instructions for safe operation

®© This device must not be used by children.

®© Children must not play with the device.

® The device and the power cable must be kept away from children.

®© This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting haz-
ards.

® If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.

®© The device must not be immersed in water.

® This device is not intended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.

®© The device must be disconnected from the mains if left unattended
and prior to assembly, disassembly or cleaning.

© Please note that the blades of the blender jug, the blade assembly
and the grater and cutting disc are very sharp:

- Never touch the blades with your bare hands in order to avoid
Cuts.

- When rinsing by hand, use water which is so clear that you are
able to see the working tools properly in order to ensure that
you do not injure yourself on the very sharp blades.

- When removing and inserting the working tools, make sure that
you do not touch the blades.
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- Attach the blade guard when you are not using the blade as-
sembly.
- Be careful not to touch the blades when removing blockages
and unprocessed ingredients from the grater and cutting disc.
- When emptying and cleaning the blender jug, ensure not to
touch the blades of the blade assembly.
® Prior to the replacement of accessories or attachments which move
when in operation, the device must be switched off and disconnect-
ed from the mains.
®© The working tools (e.g. the blade assembly, the grater and cutting
disc) continue to spin after being switched off. Wait for the device
to come to a standstill before unlocking and opening the lid.
®© Misuse of the device may result in injuries.
© The device is designed for a maximum operating time of 5 minutes
without interruption. After this, the device must remain switched off
until it has cooled down to room temperature.
® Clean all parts and surfaces that come into contact with food be-
fore using the device for the first time (see “Cleaning and servicing
the device” on page 46).

DANGER! Risk of electric
A DANGER for children shock due to moisture
©® Packing materials are not children's ©® The device must never be operated in
toys. Children should not be allowed to the vicinity of a bathtub, a shower, a
play with the plastic bags. There is a filled washbasin or similar items.
danger of suffocation. © The base unit, the power cable and the
DANGER to and from pets mains plug must not be immersed in wa-

ter or other liquids.
©® Protect the base unit against moisture,
water drips and splashes.
®© If liquid should enter the base unit, pull
out the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.
Never touch the device with wet hands.
If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
is it safe to remove the device.

and livestock
© Electrical devices can represent a dan-
ger to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

(ONO]
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DANGER! Risk of electric

shock

Only plug the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled.

Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.
The wall socket must still be easily ac-
cessible after the device is plugged in.
Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot spots.
Do not wrap the power cable around
the device.

Even after it has been switched off, the
device is not completely disconnected
from the mains. In order to fully discon-
nect it, pull out the mains plug.

Ensure that the power cable never be-
comes a trip hazard, and that nobody
can get caught up in or step on it.
Keep the power cable away from hot
surfaces (e.g. hot plates).
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.
When removing the mains plug from the
wall socket, always pull on the plug and
never the cable.

Disconnect the mains plug from the wall
socket ...

.. if there is a fault,

.. when you are not using the food pro-

cessor,

.. prior to assembling or disassembling
the food processor,

.. prior to cleaning the food processor
. during thunderstorms.

Do not use the device if there is visible

damage to the device, accessories or

power cable.

In order to avoid any hazards, do not

make modifications to the device.

O]
©

DANGER! Risk of injury
from cutting

Never bypass the safety functions!
Never reach into the rotating blades. Do
not touch rotating parts with spoons or
similar utensils. Keep long hair and loose
clothing away from the rotating parts.
Please remember that the blades contin-
ue to turn for a short time after switching
off the device.

Please note that the blades of the blade
assembly, the blender jug and the grat-
er and cutting disc are very sharp. Nev-
er touch the blades with your bare
hands in order to avoid cuts.

When rinsing by hand, use water which
is so clear that you are able to see the
blades properly in order to ensure that
you do not injure yourself on the very
sharp blades.

DANGER from rotating
parts
Do not touch rotating parts with spoons
or similar utensils. Keep long hair and
loose clothing away from the rotating
parts.
Always ensure that the speed control is
set to O before you plug the mains plug
into the wall socket.
Switch the device off and pull out the
mains plug from the wall socket before
you exchange auxiliary or additional
equipment moving in operation.

WARNING! Risk of material
damage

©

O]

(O]

Place the device exclusively on a level,
dry, non-slip and waterproof surface, so
that it can neither fall nor slip off.
Never place the device on a hot sur-
face, e.g. a hot plate.

Do not change the position of the de-
vice, as long as there is still food or
dough in the device.
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Note the information in these user in-
structions on the maximum filling vol-
umes, maximum ingredient quantities,
maximum operating times and the rec-
ommended speed settings.

Do not overfill the blender jug and the
working container, otherwise the con-
tents may be ejected. Overflowing lig-
vid would flow onto the surface. You
should therefore place the device on a
waterproof surface.

Do not exert too much pressure on the
grater and cutting disc. Apply an even
pressure so that the motor does not be-
come blocked.

Do not operate the device when it is
empty, as this causes the motor to over-

heat and may result in it becoming dam-

aged.

Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

The device is equipped with non-slip
plastic suction feet. As furniture is coat-
ed with a wide array of varnishes and
plastics and is also treated with different
care products, it cannot be fully ruled
out that some of these materials contain
ingredients that could attack and soften

the nonsslip plastic suction feet. If neces-
sary, place a non-slip mat under the de-

vice.
Never fill the blender jug with hot or
boiling material.

4. Items supplied

1

multifunction food processor, base
unit 12

axle 9

adapter 7

working container 8 with

- lid3

- food pusher 1

whisking disc 17

mixer assembly 4
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blade assembly 5 with blade guard 6
grater and cutting disc 16

blender jug 13 with

- lid 14

- mini measuring cup 15

copy of the user instructions

5. Unpacking and

setting up

NOTE: when the device is used the first few
times, some odour may be generated by the
device due to the heating of the motor. This
is harmless. Please ensure adequate ventila-
tion.

1.
2.

3.

Remove all packing material.

Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

Clean the device prior to first
use! (see “Cleaning and servicing the
device” on page 46).

Figure A: wind the excess power co-
ble 10 around the cable spool 20 on
the underside of the base unit 12 and
fix it in the cable clamp 19.

5. Place the base unit 12 on a level, dry
and waterproof surface, so that the de-
vice can neither fall nor slip off.

Select a smooth, clean surface, so that
the suction feet 18 can stick firmly in
place and ensure a secure grip.

CAUTION:

©® Overflowing liquid would flow onto the

surface. You should therefore place the
device on a waterproof surface.



6. Overview of functions

Working tool | Speed Function Notes
E:adse assem- - g::gz;:gloihézztz%les, tity of s
Y herbs, cheese, meat ;S%X. quantity of meat:
Por 2 - In pieces with an edge 9 tity of ch .
@ length of approx. 2 cm T'S%); quantity of cheese:
/' - Without sinews, gristle,
\J bones, hard peels
Mixer assem- - Kneading of yeast
bly 4 dough
i (e.g. pizza dough) max. quantity of flour in
- Mixing of light dough  |the dough: 250 g
’ (e.g. sponge mixture,
pancake batter)
- Whipped cream (well
;Nhislki;g chilled)
isc - Egg white (room temper- .

—~ . .~ |Quantity of cream:
,, o oS I min. 100 m fo max. 300
\_/_// disc 17 fatfree)

- Mayonnaise
Grater and cut- - Blade upwards: cuts slic-
ting disc 16 es .
] - Blade downwards: max. quantity:
grating 300g¢
- Mix and crush (e.g. pes-
to, smoothie, baby .
food, leondsl nufs) max. fl"lng Volume:
- Crushing of ice cubes 1,250 ml .
Not suitable for particular- max. quantity of ice:
Por2 ly hard foods such as fro- |140 g

zen foods, bones,
nutmegs, cereal grains or
coffee beans.

max. quantity of al-
monds:
200 g




7. Basic operation

7.1 Preparing food

WARNING! Risk of material dam-
age!
© Do not use the device to chop particu-

larly hard food such as bones or nut-
megs .

Wash and clean vegetables, fruit and
herbs.

Remove stems (e.g. from herbs), hard
peels (e.g. from nuts) and parts which
you do not wish to process (e.g. apple
seeds).

Use fresh herbs in a dry condition.
Remove sinews, bones and gristle from
the meat.

Remove the cheese rind.

Process cheese and meat only if they
are well cooled.

Soft cheese (e.g. mozzarella) can also
be briefly frozen.

For processing with the blade assem-
bly 5 and in the blender jug 13 cut the
food into small pieces of a similar size
(approx. 2 x 2 cm).

To process with the grater and cutting
disc 16, cut the food small enough to fit
snugly into the food chute 2. Food with
a long shape (such as carrots, cucum-
bers, courgettes) can be processed
whole. These are placed upright into the
food chute. They should fill the width of
the food chute as much as possible so
that they are unable to fall over.
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7.2 Adding ingredients

WARNING! Risk of material damage!
® Observe the information in these user

instructions regarding maximum filling
volume and maximum ingredient quanti-
ties (see “Overview of functions” on

page 35).

When filling, observe the markings for
the maximum filling level on the contain-
ers:

Working container 8:

- for liquid ingredients observe the

marking MAX ¢ (500 ml)
- for solid ingredients observe the
marking MAX (1,200 ml)
Blender jug 13:
- for liquid and solid ingredients ob-
serve the marking MAX (1,250 ml)
Note the information in the processing
tables on the maximum amounts of in-
gredients.

Working container 8:

Insert the following accessories before
putting the ingredients into the working
container 8:

- Adapter 7 + blade assembly 5

- Adapter 7 + mixer assembly 4

- Adapter 7 + whisking disc 17

If you want to work with the grater and
cutting disc 16, only add the ingredi-
ents through the food chute 2 after as-
sembly.

To refill with the lid 3 closed (even while
the device is running), remove the food
pusher 1 and pour the ingredients into
the food chute 2.

Blender jug 13:

[ )

To refill with the lid 14 closed (even
while the device is running), remove the
mini measuring cup 15 and pour the in-
gredients through the opening in the lid
info the blender jug 13.



7.3 Safety functions

In order to minimise the risk of injury, the
food processor can only be started if certain
accessories have been assembled correctly.

A DANGER! Risk of injury!
® Never bypass the safety functions!

The principle: marking e + @&/ i
Wherever you see the lock symbols and a
dot, the same principle applies.

1. Placing the upper accessory in
position:
Mount the upper accessory with the ®
marking pointing to the open lock
symbol “lm.

2. Turning clockwise:
Turn the upper accessory clockwise until
it clicks into place.

3. Correctly assembled:
When the accessories have been cor-
rectly assembled, the ® marking points
to the closed lock symbol @.

® In order to remove this, turn the upper
accessory anticlockwise until the ®
marking points to the open lock
symbol ‘M. You can then lift off the ac-
cessory.

Lid 14 of the blender jug 13

There is a lock symbol @/ lm on the lid 14

for mounting the lid to the blender jug 13.

The blender jug has no marking on the top.

1. Place the lid 14 on with a slight offset
(see illustration).

2. Turn the lid 14 clockwise (towards the
closed lock symbol @) until it clicks into
place.

® Toremove, turn the lid 14 anticlockwise
(in the direction of the open lock

symbol “lm) until you can lift the lid 14
upwards.

NOTE: you can remove the food pusher 1
and the mini measuring cup 15 while the
device is running.



7.4 Power supply

/\ DANGER! Risk of injury!
©® Do not insert the mains plug 10 info a
wall socket until the food processor has

been completely assembled for the intend-

ed purpose.

Insert the mains plug 10 into a wall socket
that corresponds to the technical data on the

rating plate. The wall socket must still be eas-

ily accessible after connection.

7.5 Switching on and off
and adjusting the
speed

Use the dial 11 to switch the device on and
off and select the speed setting:

8. Using the blade
assembly

A DANGER! Risk of injury!

® The blades of the blade assembly 5 are
very sharp. Do not touch them. Attach
the blade guard 6 when you are not us-
ing the blade assembly 5.

¢ Removing the blade guard:
Pull the blade guard 6 in the middle
slightly away from the blade assem-
bly 5 and remove this by pulling up-
wards.

&

Switch .
s Function
position

Pulse function:

- Hold the dial 11 in the P
position to switch on the de-
vice.

p - Release the dial 11 to

switch off the device.

- Enables working with several
brief pulses in a row — recom-
mended e.g. for herbs and
onions

0 turned off

1 Speed setting 1
(normal)

2 Speed setting 2 (high)

NOTE: when selecting the speed setting,
consult the recommendation in the tables.
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e Attaching the blade guard:
Place the blade assembly 5 into the
blade guard 6 from the top. Make sure

that both blades are completely protect-
ed.

Application area:

The blade assembly 5 is suitable for chop-
ping onions, herbs, vegetables, fruit, parme-
san and meat.



WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not use the device to chop particu-
larly hard food such as bones or nut-
megs .

© The blade assembly 5 is not suitable for
cereal grains, ice, nuts or similar types

of hard food.

Processing table for chopping:

Ingredients qtr:::l)t(i.ty Processing
Meat in pieces .
(max. 2 x2 cm) [250 g 2eﬂ|rnogi 22/mlipn
without bones pprox. :

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not operate the device continuously
with the blade assembly 5 in place for
more than 5 minutes. After this, the de-
vice must remain switched off until it has
cooled down to room temperature.

Required accessories:
- Axle 9

- Working container 8

- Adapter 7

- Blade assembly 5

- Lid 3 with food pusher 1

Work steps:

1. Figure B: place the axle 9 on the base
unit 12.

2. Figure C: position the working con-
tainer 8 in position @ on the base
unit 12. Turn the working container
clockwise slightly until it audibly clicks
into position b.

3. Figure D: place the adapter 7 on the
axle 9.

Place the blade assembly 5 on the
adapter 7. Turn the blade assembly 5
slightly back and forth until it sits on the
bottom.

%// g

Fill the ingredients into the working con-
tainer 8. Further ingredients can be
added at a later time through the food
chute 2.

Figure E: place the lid 3 on the work-
ing container 8. Turn the lid slightly in a
clockwise direction until it audibly clicks
into place.

Figure G: place the food pusher 1
info the food chute 2.

Connect the mains plug 10 to a wall
socket.

Use the dial 11 to select the desired
speed setting.

. When the process is completed, switch

the dial 11 to 0 and pull out the mains
plug 10.

. Turn the lid 3 with the food pusher 1

slightly in an anticlockwise direction
and remove it.

. Turn the working container 8 slightly

anticlockwise and remove it.

. Pull the axle 9 downwards from the

working container 8.

. Hold the upper end of the adapter 7

and lift it out along with the blade as-
sembly 5 by pulling upwards. Ingredi-
ents which stick to the blade assembly
can be carefully removed with a small
dough scraper or similar device.
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Processing table:

15. Carefully remove the blade assembly 5

from the adapter 7.
16. Remove the crushed ingredients from
the working container 8.

17. Clean all of the accessories that have

been used immediately if possible.

9. Using the mixer
assembly

Application area:

The mixer assembly 4 is suitable for stirring
light dough (e.g. sponge mixture, pancake
batter) and kneading yeast dough (e.g. piz-

za dough).

WARNING! Risk of material dam-
age!
© The device is unsuitable for heavy

dough (e.g. full-grain bread dough) or
large amounts of dough. It is possible to
process sizeable amounts of dough in

portions.
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Ingredi- . .
ents | Mmax. quantity | Processing
Yeast  |max. 250 g of |setting 1
dough  |flour 2 Min.
Sponge |max. 250 g of |setting 1
mixture |flour max. 5 min.

WARNING! Risk of material dam-
age!

O}

©

Never process more than 250 g flour at
a time.

Do not operate the device continuously
with the mixer assembly 4 in place for

more than 5 minutes. After this, the de-
vice must remain switched off until it has
cooled down to room temperature.

NOTE: the homogeneity of sponge mixture
will be better, if the ingredients are at room
temperature when being processed.

Required accessories:
- Axle 9

- Working container 8

- Adapter 7

- Mixer assembly 4

- Lid 3 with food pusher 1

Work steps:

1.

2.

Figure B: place the axle 9 on the base
unit 12.

Figure C: position the working con-
tainer 8 in position @ on the base

unit 12. Turn the working container
clockwise slightly until it audibly clicks
info position b.

Figure D: place the adapter 7 on the
axle 9.




4. Place the mixer assembly 4 on the
adapter 7. Turn the mixer assembly 4
slightly back and forth until it sits on the
bottom.

A

5. Fill the ingredients into the working con-

tainer 8. Further ingredients can be
added at a later time through the food
chute 2.

6. Figure E: place the lid 3 on the work-
ing container 8. Turn the lid slightly in a
clockwise direction until it audibly clicks
into place.

7. Figure G: place the food pusher 1
info the food chute 2.

8. Connect the mains plug 10 to a wall
socket.

9. Use the dial 11 to select the desired
speed setting.

10. When the process is completed, switch
the dial 11 to 0 and pull out the mains
plug 10.

11. Turn the lid 3 with the food pusher 1
slightly in an anticlockwise direction
and remove it.

12. Turn the working container 8 slightly
anticlockwise and remove it.

13. Pull the axle 9 downwards from the
working container 8.

14. Remove the adapter 7 together with the
mixer assembly 4 upwards and take
the dough out of the working contain-
er 8.

15. Clean all of the accessories that have
been used immediately if possible.

10. Using the whisking
disc

Application area:

The whisking disc 17 is suitable for beating
whipped cream or whipped egg whites and
emulsifying (e.g. mayonnaise).

Processing table:

Ingredi- . .
ents Quantity Processing
Setting 2
Whipped |min. 100 mlto  |approx. 1 min.
cream max. 300 ml |whilekeeping
an eye on it
min. 2 egg .
.. |whites, but Setting 2
Egg white 3 approx.
max. < €99 2 -5 min
whites :

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not operate the device continuously
with the whisking disc 17 in place for
more than 5 minutes. After this, the de-
vice must remain switched off until it has
cooled down to room temperature.

NOTES:

*  Whip the egg white: the eggs should be
at room temperature. Always make sure
that all accessories are dry and grease-
free and that no egg yolk gets into the
egg white.

¢ Whipping the cream: always make sure
that the whipped cream and - if possi-
ble - also the accessories are well
cooled. When whipping cream always
keep an eye on it because the right
length of time depends on the cream'’s
temperature and fat content.



Required accessories:
- Axle 9

- Working container 8

- Adapter 7

- Whisking disc 17

- Lid 3 with food pusher 1

Work steps:

1.

2.

Figure B: place the axle 9 on the base
unit 12.

Figure C: position the working con-
tainer 8 in position a on the base

unit 12. Turn the working container
clockwise slightly until it audibly clicks
info position b.

Figure D: place the adapter 7 on the
axle 9.

Place the whisking disc 17 on the
adapter 7. Turn the whisking disc 17
back and forth slightly until it sits on the
bottom.

NS ==

Fill the ingredients into the working con-

tainer 8. Further ingredients can be
added at a later time through the food
chute 2.

Figure E: place the lid 3 on the work-
ing container 8. Turn the lid slightly in a
clockwise direction until it audibly clicks
into place.
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8.

9.

10.

Figure G: place the food pusher 1
info the food chute 2.

Connect the mains plug 10 to a wall
socket.

Use the dial 11 to select the desired
speed sefting.

When the process is completed, switch
the dial 11 to 0 and pull out the mains
plug 10.

.Turn the lid 3 with the food pusher 1

slightly in an anticlockwise direction
and remove it.

. Turn the working container 8 slightly

anticlockwise and remove it.

. Pull the axle 9 downwards from the

working container 8.

. Remove the adapter 7 together with the

whisking disc 17 upwards and remove
the prepared food from the working
container 8.

. Clean all of the accessories that have

been used immediately if possible.



11. Using the grater and
cutting disc

Application area:

The grater and cutting disc 16 is suitable for
grating and cutting vegetables, fruit, pota-
toes and cheese. Both sides can be used.
On the one side for grating and on the other
side for cutting slices.

The tool you want to use must be on top:

Grating

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Do not exert too much pressure on the
grater and cutting disc 16. Apply an
even pressure so that the motor does not
become blocked.

Processing table:

ingredi-| _max. Processing
ents | quantity
Grating/Cutting: set-
Carrots |300 g ting 1
max. 5 min.
Leeks 300 g Cutting: s'etring ]
max. 5 min.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not operate the device continuously
with the grater and cutting disc 16 in
place for more than 5 minutes. After
this, the device must remain switched off
until it has cooled down to room temper-
ature.

Required accessories:
- Axle 9

- Working container 8

- Grater and cutting disc 16
- Lid 3 with food pusher 1

NOTE: The adapter 7 is not required for
mounting the grater and cutting disc 16.

Work steps:
. Figure B: place the axle 9 on the base
unit 12.
Figure C: position the working con-
tainer 8 in position @ on the base
unit 12. Turn the working container
clockwise slightly until it audibly clicks
info position b.

3. Position the grater and cutting disc 16
on the axle 9 in such a way that the



tool with which you want to work is po-

sitioned on top.

4. Figure F: place the lid 3 on the work-
ing container 8. Turn the lid slightly in a
clockwise direction until it audibly clicks
into place.

5. Connect the mains plug 10 to a wall
socket.

6. Fill the prepared ingredients into the
food chute 2.

7. Turn the dial 11 to position 1 and press
the ingredients down with the food
pusher 1 using light, even pressure. In-
gredients with a long shape, such as
carrots, courgettes, cucumbers can be
pressed downward without a food
pusher if they protrude from the top of
the food chute 2.

8. Stop (dial 11 in the Oposition) before
all of the ingredients in the food
chute 2 are processed so that you can
fill in more ingredients.

9. Process all ingredients portion by por-
tion. Empty the working container from
time to time 8 if it is filled up to the
MAX marking.

10. When the process is completed, switch
the dial 11 to 0 and pull out the mains
plug 10.

11.Turn the lid 3 with the food pusher 1
slightly in an anticlockwise direction
and remove it.

12. Turn the working container 8 slightly
anticlockwise and remove it.
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13. Hold the grater and cutting disc 16 in
the middle and lift it out of the working
container 8.

14. Remove the processed ingredients from
the working container 8.

15. Clean all of the accessories that have
been used immediately if possible.

12. Using the blender
vg

Application area:

The blender jug 13 is suitable, for example,

for mixing liquids, making smoothies, crush-

ing ice cubes and nuts, puréeing cooked or

soft vegetables and fruit.

You can measure small quantities of ingredi-

ents with the mini measuring cup 15. Turned

upside down, it fits exactly into the opening

in the lid 14.

Processing table:

Ingredi- ma. Processing
ents quantity
p
Ice cubes |max. 140 g |approx. 10-15
times 1 sec.
p
Almonds |max. 200 g |approx. 15-20
times 1 sec.
Cooked 690 9 Setting 2
vegeta-  |with 400 ml 90
bles water S8Cs:




DANGER! Risk of injury from
cutting!
© Please remember that the blades of the
blender jug 13 are very sharp:
- Never touch the blades with your
bare hands in order to avoid cuts.
- When emptying the blender jug 13,

ensure not to touch the blades.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not use the blender jug 13 for pro-
cessing particularly hard foodstuffs,
such as frozen food, bones, nutmeg, ce-
real grains or coffee beans.

© Do not operate the device continuously
with the blender jug 13 in place for
more than 5 minutes. After this, the de-
vice must remain switched off until it has
cooled down to room temperature.

Required accessories:

- Blender jug 13

- Lid 14

- Mini measuring cup 15

Work steps:

1. Position the blender jug 13 in position
a on the base unit 12. Turn the blender
jug slightly clockwise until you can feel
it click into position b.

2. First add the liquid ingredients to the
blender jug 13, and then the solid
ones.

3. Place the lid 14 on with a slight offset
(see illustration).

4. Turn the lid 14 clockwise (towards the

closed lock symbol @) until it clicks into
place.

5. Place the mini measuring cup 15 into
the refill opening.

6. Connect the mains plug 10 to a wall
socket.

7. Use the dial 11 to select the desired
speed sefting.

During blending, you can add ingredients

through the refill opening in the lid 14:

8. Reduce the speed to 1.

9. Pull out the mini measuring cup 15 up-
wards. If you find this difficult, turn it
back and forth a little as you pull it out.

10. Add the ingredients.

11. Place the mini measuring cup 15 back
on.
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NOTE: stop the mixing process if the ingre-

dients are not being processed evenly
enough. Open the lid 14 and push the in-
gredients from the edge to the middle with a
spatula or something similar. When mixing
dry ingredients you can also remove the
closed blender jug 13 and shake it a little.

12. When the process is completed, switch
the dial 11 to 0 and pull out the mains
plug 10.

13. Turn the lid 14 slightly in an anticlock-
wise direction and remove it.

14.Turn the blender jug 13 slightly anti-
clockwise and remove it.

15. Carefully remove the processed ingredi-

ents from the blender jug 13.
16. Clean all of the accessories that have
been used immediately if possible.
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13. Cleaning and
servicing the device

DANGER! Risk of electric
shock!
© Disconnect the mains plug 10 from the
wall socket before each cleaning.
© Never immerse the base unit 12 in wa-
ter.
DANGER! Risk of injury from
cutting!
© Please note that the blades of the blend-
er jug 13, the blade assembly 5 and
the grater and cutting disc 16 are very
sharp. Never touch the blades with your
bare hands in order to avoid cuts.

WARNING! Risk of material damage!

® Never use any abrasive, corrosive or
scouring cleaning agents. These might
damage the device.

NOTE: certain foods or spices (e.g. curry)
may discolour the plastic. This is not a de-
vice error and is harmless to health.

13.1 Cleaning the base unit

1. Clean the base unit 12 with a damp
cloth. You can also use a litle deter-
gent.

2. Then wipe off with a clean, moist, light
cloth with clean water.

3. Do not use the base unit 12 until it is
completely dry again.



13.2 Cleaning in the
dishwasher

The following parts are dishwasher-safe:
- Working container 8

- Lid3

- Food pusher 1

- Axle 9

- Adapter 7

- Blade assembly 5

- Mixer assembly 4

- Whisking disc 17

- Grater and cutting disc 16
- Blender jug 13

- Llid 14

- Mini measuring cup 15

The following parts must never be cleaned
in a dishwasher:

Base unit 12

Blade guard 6

13.3 Rinsing by hand

DANGER! Risk of injury from
cutting!
© When rinsing by hand, use water which
is so clear that you are able to see the
working tools properly in order to en-
sure that you do not injure yourself on
the very sharp blades.

All accessories except for the base unit 12

can also be cleaned by hand.

* |f possible, clean all accessories imme-
diately after use.

* Use rinsing water with mild washing-up
liquid and rinse off all parts with clean
water.

* Allow the parts to dry completely before
using them again or clearing them
away.

13.4 Cleaning the blender
ivg

DANGER! Risk of injury from
cutting!
©® When emptying and cleaning the
blender jug 13, ensure not to touch the

blades.

Clean the blender jug 13 as soon as possi-

ble after use.

1. Fill the blender jug 13 about half full
with warm water and detergent.

2. Switch the device to speed setting 1
and let it run for approx. 30 seconds.

3. Pour out the dishwater.

4. Rinse the blender jug 13 several times
with clean water.

5. Allow the blender jug 13 to dry com-
pletely before you use it again or put it
away.

13.5 Storage

¢ Allow all parts to dry completely before
placing them in storage.

e Store the device so that it is protected
against dust and dirt and out of the
reach of children.

¢ Figure A: you can wind up the power
cable 10 in the cable spool 20 on the
underside of the base unit 12.



14. Trouble-shooting

If your device fails to function as required, please try this checklist first. Perhaps there is only
a minor problem, and you can solve it yourself.

A DANGER! Risk of electric shock!

® Do not attempt to repair the device yourself under any circumstances.

Fault

Possible causes / Action

No function

Has the device been connected to the power sup-
ply

Check the connection.

The food processor can only be started if certain
accessories have been assembled correctly (see

“Safety functions” on page 37).

The device vibrates strongly or
moves during operation.

Please note the maximum quantities and the rec-
ommended preparation of the food.
The suction feet must be clean and dry.

Blade assembly 5 / mixer assem-
bly 4 / whisking disc 17 / blender
jug 13: the working tool does not
turn only turns with great difficulty.

Switch off immediately, remove the mains

plug 10 and check the following:

- Has the maximum amount been exceeded?

- s there an blockage (e.g. sinew, gristle] in the
container?¢

- Are the pieces of the ingredients too large?

The grater and cutting disc 16 stops
furning.

Have you applied too much pressure?
Is there a foreign object in the device?

Residual ingredients remain on top
of the grater and cutting disc 16.

Not a fault, small residues remain for technical
reasons.

Grater and cutting disc 16:
The ingredients are no longer being
correctly processed.

Switch off, remove the mains plug 10 and check

the following carefully:

- Have ingredients become trapped in the
blades? If so, please remove them.

- Is the working container 8 filled to the maxi-
mum filling level2 Empty it before you continue
working.
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15. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates that

the product requires separate refuse collec-
tion in the European Union. This applies to
the product and all accessories marked with

this symbol. Products identified with this sym-

bol may not be discarded with normal

household waste, but must be taken to a col-

lection point for recycling electric and elec-
tronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw
materials and protect the environment.

Packaging

When disposing of the packaging, make
sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.

16. Ordering accessories

On our website you will find information on
which accessories can be reordered.

Ordering online

shop.hoyerhandel.com

1. Scan the QR code with your Smart-
phone/Tablet.

2. The QR code will take you to a website
where you can place the reorder.



17. Technical
specifications

Model:

SFPM 600 A1l

Symbols used

[l

Double insulation

Mains voltage:

220-240V ~ 50 Hz

Protection class:

=

Power rating: 600 watt
Filling volume of

the blender jug:  |™ 1,250 mi
Filling volume of |max. 1,200 ml
the working con- |Liquids:

tainer: max. 500 ml

Gepriifte Sicherheit (certified
safety). Devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).

Maximum load
for processing
dough:

Dough may contain a
max. of 250 g flour

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

Max. continuous
operation (short
cycle):

(indicates how
long the device is
permitted to run
continuously)

5 minutes

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.
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Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an
abbreviation (here: PAP).

TN

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

&

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subiject to technical modifications.




18. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 355017 _2004 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ [ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
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At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
355017_2004 to open your user instruc-

tions.

)
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@D Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lid|.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 355017_2004
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AR Supplier
Please note that the following address is noe

service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY
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Apercu de I'appareil
Poussoir

Trémie de remplissage

Couvercle (pour le récipient)

Batteur

Couteau hachoir

Protége-lames (pour le couteau hachoir)
Adaptateur

Récipient

Axe

Cable de raccordement avec fiche secteur
Interrupteur rotatif (P /0 / 1/ 2)
Appareil de base

Bol mixeur

Couvercle (du bol mixeur)

Mini gobelet doseur

Disque & rdper et & émincer (utilisable des deux cétés)
Disque émulsionneur

Figure A : dessous de I'appareil
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20

Pieds & ventouse
Serre-céble
Enrouleur de cable

Coté rabattable arriére : figures B - G



Merci beaucoup Jpour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'acquisition de
votre nouveau robot ménager multifonction.

Pour manipuler le produit en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouveau robot ménager
multifonction |

Symboles sur lI'appareil
QIF Ce symbole indique que ces maté-

riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le goGt ni I'odeur des aliments.
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2. Utilisation conforme

Ce robot ménager sert & mixer, remuer,
broyer, émulsionner, couper et raper des ali-
ments et ingrédients.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit &tre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé a des
fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© Utilisez le robot ménager sans interrup-
tion pendant 5 minutes maximum.
L'appareil doit étre ensuite arrété
jusqu'd ce qu'il se soit refroidi & la tem-
pérature ambiante.

©® N'utilisez pas le bol mixeur et le cou-
teau hachoir pour broyer des aliments
particuliérement durs, tels que des ali-
ments congelés, des os, des noix de
muscade, des céréales ou des grains de
café.

® Pour les glagons et les fruits & coques,
n'utilisez pas le couteau hachoir mais
plutét le bol mixeur. Tenez impérative-
ment compte des quantités maximales
indiquées !



3. Consignes de
sécurité
Avertissements
Les avertissements suivants sont utilisés si nécessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-respect de I'avertissement peut provoquer des
blessures graves, voire la mort.
AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des
blessures ou des dommages matériels graves.
ATTENTION : risque faible : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des bles-
sures légéres ou entrainer des dommages matériels.
REMARQUE : remarques et particularités dont il faut tenir compte en manipulant 'appa-
reil.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité

© Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

® L'appareil et son céble de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants.

®© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capo-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu'ils sont surveillés
ou qu'ils ont été informés de 'utilisation sire de 'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.

®© Si le céble de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
magé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.

®© L'appareil ne doit pas étre plongé dans I'eau.

®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systéme de commande & distance séparé.

®© L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'il n'est
pas sous surveillance et avant d'étre désassemblé ou nettoyé.

® Sachez que les lames du bol mixeur, du couteau hachoir et du
disque & réper et & émincer sont trés coupantes :
- Ne touchez jamais les lames & mains nues pour éviter de vous

couper.



- Pour le nettoyage & la main, utilisez de I'eau trés claire de mao-
niére & ce que les ustensiles restent parfaitement visibles pour
éviter de vous couper sur les lames tranchantes.

- Veillez & ne pas toucher les lames lorsque vous retirez ou insé-
rez les ustensiles.

- Lorsque vous n'utilisez pas le couteau hachoir, mettez-y le pro-
tége-lames.

- Veillez & ne pas toucher les lames du disque & raper et & émin-
cer lorsque vous retirez des éléments obstruants ou des ingré-
dients non traités.

- Veillez & ne pas toucher les lames du couteau hachoir lorsque
vous videz et nettoyez le bol mixeur.

® Avant de remplacer des accessoires ou des piéces additionnelles
mobiles lors de I'utilisation de I'appareil, ce dernier doit étre arrété
et débranché du secteur.

© Les ustensiles (p. ex. le couteau hachoir, le disque & rdper et &
émincer) continuent & tourner aprés |'arrét de I'appareil. Attendez

I'arrét complet avant de déverrovuiller et d'ouvrir le couvercle.

® Il peut se produire des blessures en cas de mauvaise utilisation de
I'appareil.

® L'appareil est congu pour une durée de fonctionnement maximum
de 5 minutes sans interruption. L'appareil doit étre ensuite arrété
jusqu'a ce qu'il se soit refroidi & la température ambiante.

© Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les piéces et surfaces
qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage et entre-

tien de I'appareil » & la page 73).

DANGER pour et provoqué

A DANGER pour les enfants par les animaux

® Le matériel d'emballage n'est pas un domestiques et d'élevage
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer ®© Les appareils électriques peuvent pré-
avec les sachets en plastique. Ceux<i senter des dangers pour les animaux
présentent un risque d'asphyxie. domestiques et d'élevage. De plus,

ceux-ci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.
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DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité
L'appareil ne doit jamais &tre mis en
marche & proximité, entre autres, d'une
baignoire, d'une douche ou d'un lave-
bo rempli.
L'appareil de base, le cable de raccor-
dement et la fiche secteur ne doivent
pas étre plongés dans |'eau ou dans un
autre liquide.
Protégez I'appareil de base contre I'hu-
midité, les gouttes et les projections
d'eau.
Si du liquide pénétre dans |'appareil de
base, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites contréler I'appareil
avant de le remettre en service.
N'utilisez pas |'appareil avec les mains
mouvillées.
Si I'appareil tombe dans |'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer I'appareil qu'aprés cela.

DANGER ! Risque
d'électrocution
Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que si l'appareil est
complétement monté.
Raccordez la fiche secteur uniquement
& une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.
Evitez toute détérioration du cable de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le cable de raccordement autour de
['appareil.
L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés |'avoir éteint
avec 'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.

(O]

Veillez & ce que le cable de raccorde-
ment ne fasse pas trébucher et que per-
sonne ne puisse s'y prendre les pieds ou
marcher dessus.
Eloignez le céble de raccordement des
surfaces chaudes (comme p. ex. les
plaques de cuisson).
Lors de 'utilisation de I'appareil, le
cable de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.
Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche male, jamais sur le cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...
.. lorsqu'une panne survient,
.. lorsque vous n'utilisez pas le robot
ménager,
.. avant de monter ou de démonter le
robot ménager,
.. avant de nettoyer le robot ménager
et
... en cas d'orage.
N'utilisez pas I'appareil si celuici, les
accessoires ou le cdble de raccorde-
ment présentent des dégdts apparents.
Si le cable d'alimentation est endomma-
gé, il doit &tre remplacé par le fabri-
cant, son service aprés vente ou des
personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau

de 'appareil.



DANGER ! Risque de
blessures par coupure

® Ne désactivez jamais les fonctions de
sécurité |

©® N'approchez jamais les doigts de la
lame rotative. Ne placez aucune cuiller
ou objet similaire dans les piéces en rota-
tion. Veillez & attacher vos cheveux et &
ne pas porter de vétements amples &
proximité des piéces en rotation.
Faites attention au fait que les lames
continuent de tourner pendant un bref
instant aprés |'arrét.

© Sachez que les lames du couteau ha-
choir, du bol mixeur et du disque & ré&-
per et a émincer sont trés coupantes.
Ne touchez jamais les lames & mains
nues pour éviter de vous couper.

® Pour le nettoyage & la main, utilisez de
I'eau trés claire de maniére a ce que les
lames restent parfaitement visibles pour
éviter de vous couper sur les lames tran-
chantes.

A DANGER du fait de piéces

en rotation

® Ne placez aucune cuiller ou obijet simi-
laire dans les pigces en rotation. Veillez
& attacher vos cheveux et & ne pas por-
ter de vétements amples & proximité des
piéces en rotation.

© Veillez toujours & ce que le bouton de
réglage de la vitesse soit sur O avant de
brancher la fiche secteur dans la prise
de courant.

© Eteignez |'appareil et débranchez la
fiche secteur de la prise de courant avant
de remplacer des accessoires ou des
piéces additionnelles qui sont mobiles
lorsque |'appareil fonctionne.
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AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels

© Placez |'appareil uniquement sur une
surface plane, séche, antidérapante et
imperméable afin qu'il ne puisse ni bas-
culer ni tomber.

©® Ne placez pas 'appareil sur une sur-
face trés chaude (comme les plaques de
cuisson).

©® Ne déplacez pas |'appareil tant qu'il
contient encore des aliments ou de la
pate.

® Respectez les indications de ce mode
d'emploi concernant les contenances
maximales, les quantités d'ingrédients
maximales, les temps de fonctionnement
maximaux et les niveaux de vitesse re-
commandés.

® Ne remplissez pas trop le bol mixeur et
le récipient pour éviter les éclabous-
sures. Le jus qui déborde s'écoule sur le
support. C'est pourquoi il faut poser
I'appareil sur un support imperméable.

© N'exercez pas une trop grande pres-
sion sur le disque & réper et & émincer.
Exercez une pression homogéne afin
que le moteur ne se bloque pas.

® Ne faites jamais fonctionner 'appareil
& vide, du fait que cela peut faire chauf-
fer le moteur et I'endommager.

® Utilisez uniquement les accessoires
d'origine.

© N'utilisez aucun détergent agressif ou
abrasif.



© L'appareil est équipé de pieds & ven-

touse antidérapants en plastique. Etant
donné que les meubles sont recouverts
d'une variété de laques et de matiéres
synthétiques et sont traités avec diffé-
rents produits d'entretien, il ne peut pas
étre totalement exclu que certaines de
ces substances contiennent des compo-
sants qui attaquent et ramollissent les
pieds & ventouse antidérapants en plas-
tique. Au besoin, placez une surface
antidérapante sous I'appareil.

Ne remplissez jamais le bol mixeur
d'aliment & mixer chaud ou bouillant.

4. Eléments livrés

1

_

robot ménager multifonction, appareil de
base 12

axe 9

adaptateur 7

récipient 8 comprenant

- couvercle 3

- poussoir 1

disque émulsionneur 17

batteur 4

couteau hachoir 5 avec protégelames 6
disque & raper et & émincer 16

bol mixeur 13 comprenant

- couvercle 14

- mini gobelet doseur 15

mode d'emploi

5. Déballage de
I'appareil et mise en
place

REMARQUE : lors des premiéres utilisa-
tions, une légére odeur peut émaner en rai-
son de la montée en température du moteur.
Ceci est sans gravité. Assurez-vous que la
piece est suffisamment aérée.

1. Enlevez tout le matériel d'emballage.

2. Vérifiez si toutes les piéces sont pré-
sentes et en parfait état.

3. Nettoyez l'appareil avant la pre-
miére utilisation ! (voir « Neftoyage
et entretien de I'appareil » & la
page 73).

4. Figure A : enroulez |'excédent de
cable de raccordement 10 sur I'enrou-
leur de cable 20 au-dessous de I'appa-
reil de base 12 et fixez le cable dans
le serre-cable 19.

5. Placez 'appareil de base 12 sur une
surface plane, séche et imperméable
afin qu'il ne puisse ni basculer ni tom-
ber.

Choisissez un support lisse et propre
pour que les pieds & ventouse 18
puissent se fixer et assurer un maintien
correct.

ATTENTION :

© Le jus qui déborde s'écoule sur le sup-
port. C'est pourquoi il faut poser |'appa-
reil sur un support imperméable.



6. Récapitulatif des fonctions

Ustensile Vitesse Fonction Remarques
- Broyer, hacher, réduire
Couteau ha- en purée : des légumes, |Quantité max. de
choir 5 des herbes, du fromage, |viande :
Pou 2 de la viande 250 g
@ - gn modrcelcux d'env. ?uunﬁié max. de
cm de long romage :
@j - Sans tendons, carti- 150 g g
lages, os et peaux dures
- Malaxage de péte au
Batteur 4 levain (p. ex. pate & piz-
: IZ\/‘\J)I ; | dQuan:ité max. de farine
- Mélange de péte [é- ans la péate : 250 g
’ gere (p. ex. pate a gé-
teau ou pdte a crépes)
- Créme fouettée (bien
Disque émulsion- frolche)l ,
neur 17 - Blanc d'ceufs (tempéra- Quantité de créme :
. ture ambiante, réci- - D
lTa2 : : 100 ml min. jusqu'a 300 ml
pient 8 et disque
émulsionneur 17 max.
exempts de graisse)
- Mayonnaise
Disque & raper et - Lame vers le haut : cou-
& émincer 16 per en tranches
] - Lame vers le bas : raper /Quantité max. :
300 g
- Mixer et broyer (p. ex.
pesto, smoothie, ali-
ments pour bébés, Contenance max. :
amandes, fruits a 1250 ml
coques) Quantité max. de
Pou 2 - Broyer des glacons glacons :
Ne convient pas pour des {140 g
aliments particuliérement |Quantité max.
durs, tels que des aliments |d'amandes :
congelés, des os, des noix [200 g
de muscade, des céréales
ou des grains de café.
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7.2 Verser/ajouter les
ingrédients

7. Commandes de base

7.1 Préparation des

aliments AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Respectez les indications de ce mode
d'emploi concernant les contenances
maximales et les quantités d'ingrédients

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !
© L'appareil ne doit pas étre utilisé pour

broyer des aliments particuliérement
durs comme des os ou de la noix de
muscade.

Lavez et nettoyez les légumes, les fruits
et les herbes.

Retirez les tiges (des herbes p. ex.), des
écorces dures (des fruits & coques p. ex.)
et les parties ne devant pas étre trans-
formées (p. ex. les pépins de pomme).
Utilisez des fines herbes fraiches
séches.

Enlevez les tendons, les os et le carti-
lage de la viande.

Enlevez la croite du fromage.

Traitez le fromage et la viande bien re-
froidis.

Le fromage mou (p. ex. la mozzarella)
peut aussi étre briévement congelé.
Pour traiter les aliments avec le couteau
hachoir 5 et dans le bol mixeur 13,
coupez-les en plus petits morceaux ho-
mogeénes (env. 2 x 2 cm).

Pour traiter les aliments avec le disque &
réper et & émincer 16, coupezles en
morceaux trés petits de maniére & ce
qu'ils passent facilement dans la trémie
de remplissage 2. Des aliments oblongs
(p. ex. carottes, concombres, cour-
gettes) peuvent étre traités en entier. lls
sont insérés verticalement dans la trémie
de remplissage. La largeur de la trémie
de remplissage doit étre aussi remplie
que possible afin qu'elle ne bascule
pas.

maximales (voir « Récapitulatif des fonc-
tions » & la page 62).

Lors du remplissage, respectez les re-

péres de niveau de remplissage maxi-

mal figurant sur les récipients :

Récipient 8 :

- pour des ingrédients liquides, respec-
tez le repére MAX ¢ (500 ml)

- pour des ingrédients solides, respec-

tez le repére MAX (1 200 ml)

Bol mixeur 13 :
- pour des ingrédients liquides et so-
lides, respectez le repére MAX
(1 250 ml)
Respectez les indications figurant dans
les tableaux de préparation concernant
les quantités d'ingrédients maximales.

Récipient 8 :

Mettez en place les accessoires suivants

avant de verser les ingrédients dans le

récipient 8 :

- Adaptateur 7 + couteau hachoir 5

- Adaptateur 7 + batteur 4

- Adaptateur 7 + disque émulsion-
neur 17

Si vous souhaitez utiliser le disque & ré-

per et & émincer 16, n'ajoutez les in-

grédients via la trémie de remplissage 2

qu'une fois I'assemblage effectué.

Pour un remplissage ultérieur lorsque le

couvercle 3 est fermé (méme lorsque

I'appareil fonctionne), retirez le pous-

soir 1 et introduisez les ingrédients

dans la trémie de remplissage 2.
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Bol mixeur 13 :

® Pour un remplissage ultérieur lorsque le
couvercle 14 est fermé (méme lorsque
I'appareil fonctionne), retirez le mini go-
belet doseur 15 et introduisez les ingré-
dients dans le bol mixeur 13 via
I'ouverture du couvercle.

7.3 Fonctions de sécurité

Afin de réduire le risque de blessures, le ro-
bot ménager ne peut &tre démarré que
lorsque certains accessoires ont été correcte-
ment assemblés.

DANGER ! Risque de
blessures !
©® Ne désactivez jamais ces fonctions de
sécurité |

Le principe : repére ® + @/l

Le méme principe vaut & tous les endroits ob
les repéres représentant un cadenas et un
point sont visibles.

1. Mettre en place l'accessoire
supérieur : Mettez en place I'acces-
soire supérieur avec le repére @ sur le
symbole représentant un cadenas “im
ouvert.

2. Tourner dans le sens horaire :
Tournez |'accessoire supérieur dans le
sens horaire jusqu'd ce qu'il s'en-
clenche.

3. Assemblage correct :
Lorsque les accessoires sont correcte-
ment assemblés, le repére ® est aligné
sur le symbole représentant un cadenas
fermé @.
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e Pour enlever |'accessoire supérieur, tour-
nez-le dans le sens antihoraire jusqu'éd
ce que le repére @ soit aligné sur le
symbole représentant un cadenas
ouvert 'h Ensuite, vous pouvez tirer
I'accessoire vers le haut.

Couvercle 14 du bol mixeur 13
Un repére représentant un cadenas @/ i fi-
gure sur le couvercle pour la mise en place
du couvercle 14 sur le bol mixeur 13. Au-
cun repére ne figure en haut sur le bol
mixeur.
1. Mettez le couvercle 14 en place en le
positionnant de maniére légérement dé-
calée (voir illustration).

2. Tournez le couvercle 14 dans le sens
horaire (en direction du symbole repré-
sentant un cadenas fermé @) jusqu'a
ce qu'il s'enclenche.

® Pour enlever le couvercle 14, tournez-le
dans le sens antihoraire (en direction du
symbole représentant un cadenas
ouvert “lm) jusqu'a pouvoir tirer le cou-
vercle 14 vers le haut.

REMARQUE : lorsque |'appareil fonc-
tionne, vous pouvez retirer le poussoir 1 et
le mini gobelet doseur 15.



7.4 Alimentation électrique

DANGER ! Risque de
blessures !
® Ne branchez la fiche secteur 10 sur une
prise de courant que si le robot ménager
est complétement assemblé pour les fins
d'utilisation auxquelles il est destiné.

Branchez la fiche secteur 10 dans une prise
de courant correspondant aux données tech-
niques de la plaque signalétique. Aprés
avoir branché 'appareil, la prise de courant
doit rester facilement accessible & tout mo-
ment.

7.5 Mise en marche/arrét
et réglage de la vitesse
Avec l'interrupteur rotatif 11, vous mettez

I'appareil en marche et & 'arrét et choisis-
sez le niveau de vitesse :

Position de

l'interrupteur Fonction

Fonction impulsion :

- Maintenir l'interrup-
teur rotatif 11 sur la
position P pour mettre
I'appareil en marche.

- Relacher I'interrupteur

p rotatif 11 pour mettre
I'appareil & I'arrét.

- Permet de travailler avec
plusieurs bréves impul-
sions les unes & la suite
des autres, recommandé
p. ex. pour herbes et

oignons
0 Eteint
7 Niveau de vitesse 1
(normal)
2 Niveau de vitesse 2 (élevé)

REMARQUE : lors du choix du niveau de
vitesse, tenez compte des recommandations
dans les tableaux.

8. Utilisation du
couteau hachoir

DANGER ! Risque de

A blessures !

© Les lames du couteau hachoir 5 sont
trés coupantes. Ne les touchez pas.
Lorsque vous n'utilisez pas le couteau
hachoir 5, mettez-y le protége-lames 6.

¢ Retirer le protége-lames :
au milieu, tirez légérement le protége-
lames 6 du couteau hachoir 5 et retirez
celui-ci en tirant vers le haut.

érj @é y

* Metire le protége-lames :
insérez le couteau hachoir 5 en partant
du haut dans le protége-lames 6. Veillez
a ce que les deux lames soient complé-
tement protégées.




Domaine d'uvtilisation :

Le couteau hachoir 5 permet de hacher et
de broyer des oignons, des herbes, des 1é-
gumes, des fruits, du parmesan et de la
viande.

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !

O}

L'appareil ne doit pas étre utilisé pour
broyer des aliments particuliérement
durs comme des os ou de la noix de
muscade.

Le couteau hachoir 5 n'est pas appro-
prié pour des céréales, de la glace, des
fruits & coques ou des aliments tout aus-
si durs.

Tableau de préparation

broyage :
Ingrédients Quantité Préparation
max.
Viande en mor-
ceaux Niveauv 2 / P
(max. 2 x 2 cm) 250g env. 2 min
sans os

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !

O}

Ne faites pas fonctionner I'appareil en
continu avec le couteau hachoir 5 pen-
dant plus de 5 minutes. L'appareil doit
étre ensuite arrété jusqu'a ce qu'il se

soit refroidi & la température ambiante.
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Accessoires nécessaires :

Axe 9

Récipient 8

Adaptateur 7

Couteau hachoir 5
Couvercle 3 avec poussoir 1

Etapes :

1.

2.

Figure B : placez I'axe 9 sur 'appa-
reil de base 12.

Figure C : placez le récipient 8 dans
la position a sur 'appareil de base 12.
Tournez légérement le récipient dans le
sens horaire jusqu'a |'entendre s'enclen-
cher dans la position b.

Figure D : placez I'adaptateur 7 sur
I'axe 9.

Placez le couteau hachoir 5 sur I'adap-
tateur 7. Tournez légérement le couteau
hachoir 5 dans un mouvement de va-et-
vient jusqu'a ce qu'il repose en bas de
I'adaptateur.

Mettez les ingrédients dans le réci-
pient 8. Vous pouvez ajouter ultérieure-
ment d'autres ingrédients via la trémie
de remplissage 2.

Figure E : placez le couvercle 3 sur le
récipient 8. Tournez légérement le cou-
vercle dans le sens horaire jusqu'a I'en-
tendre s'enclencher.

Figure G : placez le poussoir 1 dans
la trémie de remplissage 2.

Branchez la fiche secteur 10 dans une
prise de courant.



9. Choisissez le niveau de vitesse désiré
au moyen de l'interrupteur rotatif 11.

10. Si I'opération est terminée, positionnez
l'interrupteur rotatif 11 sur O et débran-
chez la fiche secteur 10.

11. Tournez légérement le couvercle 3 avec
le poussoir 1 dans le sens antihoraire et
retirez-le.

12. Tournez légérement le récipient 8 dans
le sens antihoraire et retirez-le.

13. Retirez I'axe 9 du récipient 8 en le ti-
rant vers le bas.

14. Saisissez I'adaptateur 7 par 'extrémité
supérieure et retirez-le avec le couteau
hachoir 5 en tirant vers le haut. Enlevez
prudemment les ingrédients adhérant
au couteau hachoir & I'aide d'une pe-
tite spatule & pate ou autre ustensile.

15. Retirez prudemment le couteau ha-
choir 5 de I'adaptateur 7.

16. Retirez les ingrédients broyés du réci-
pient 8.

17. Nettoyez tous les accessoires utilisés
dés que possible.

9. Utilisation du batteur

Domaine d'uvtilisation :

Le batteur 4 est congu pour remuer de la
pate légére (p. ex. pdte & géteau, pate a
crépe) et pour malaxer de la péte au levain
(p. ex. pate & pizza).

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© L'appareil n'est pas approprié pour une
péte lourde (p. ex. péte & pain complet)
ou de grandes quantités de pétes. Les
quantités de pdtes plus importantes
peuvent étre traitées par portions.

Tableau de préparation :

Idr!gre- Quantité max. | Préparation
ients

Péte au |max. 250 g de |Niveau 1
levain  [farine 2 min

Pate & |max. 250 g de |Niveau 1
gateau |farine max. 5 min

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® Ne travaillez jomais plus de 250 g de
farine par opération.

©® Ne faites pas fonctionner I'appareil en
continu avec le batteur 4 pendant plus
de 5 minutes. L'appareil doit étre en-
suite arrété jusqu'd ce qu'il se soit refroi-
di & la température ambiante.

REMARQUE : la péte & géteau est plus ho-
mogeéne si les ingrédients sont & température
ambiante lors de la préparation.

Accessoires nécessaires :
- Axe 9

- Récipient 8

- Adaptateur 7

- Batteur 4

- Couvercle 3 avec poussoir 1
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ffapes H

1. Figure B : placez I'axe 9 sur 'appa-
reil de base 12.

2. Figure C : placez le récipient 8 dans
la position @ sur I'appareil de base 12.
Tournez légérement le récipient dans le
sens horaire jusqu'a I'entendre s'enclen-
cher dans la position b.

3. Figure D : placez 'adaptateur 7 sur
I'axe 9.

4. Placez le batteur 4 sur I'adaptateur 7.
Tournez légérement le batteur 4 dans
un mouvement de va-etvient jusqu'd ce
qu'il repose en bas de I'adaptateur.

*t‘-a £ \:\V\

5. Mettez les ingrédients dans le réci-
pient 8. Vous pouvez ajouter ultérieure-
ment d'autres ingrédients via la trémie
de remplissage 2.

6. Figure E : placez le couvercle 3 sur le
récipient 8. Tournez légérement le cou-
vercle dans le sens horaire jusqu'a I'en-
tendre s'enclencher.

7. Figure G : placez le poussoir 1 dans
la trémie de remplissage 2.

8. Branchez la fiche secteur 10 dans une
prise de courant.

9. Choisissez le niveau de vitesse désiré
au moyen de l'interrupteur rotatif 11.

10. Si 'opération est terminée, positionnez
I'interrupteur rotatif 11 sur O et débran-
chez la fiche secteur 10.

11. Tournez légérement le couvercle 3 avec
le poussoir 1 dans le sens antihoraire et
retirez-le.
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12. Tournez légérement le récipient 8 dans
le sens antihoraire et retirez-le.

13. Retirez I'axe 9@ du récipient 8 en le ti-
rant vers le bas.

14. Retirez I'adaptateur 7 avec le batteur 4
en le tirant vers le haut et sortez la péate
du récipient 8.

15. Nettoyez tous les accessoires utilisés
dés que possible.

10. Utilisation du disque
émulsionneur

Domaine d'utilisation :

Le disque émulsionneur 17 est congu pour
fouetter de la créme ou des blancs en neige
et pour émulsionner (par ex. monter une
mayonnaise).

Tableau de préparation :

Ir!gre- Quantité Préparation
dients
. iveau 2
R 100 ml min. Niv .
Créme |, s env. 1 min en
> |jusqu'a 300 ml .
fouettée surveillant la
max. i
consistance
2 blancs d'ceufs
Blancs | min jusqu'a Niveau 2
d'ceufs |3 blancs d'ceufs |env. 2 & 5 min
max

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Ne faites pas fonctionner I'appareil en
continu avec le disque émulsionneur 17
pendant plus de 5 minutes. L'appareil
doit &tre ensuite arrété jusqu'a ce qu'il
se soit refroidi & la température am-
biante.

REMARQUES :
o Fouetter les blancs d'ceufs : les ceufs
doivent étre & température ambiante.



Veillez & ce que tous les accessoires
soient secs et sans graisse et qu'aucun
jaune d'ceuf n'atterrisse dans les blancs
d'ceufs.

Fouetter la créme : veillez & ce que la
créme fouettée ainsi que les accessoires
soient bien refroidis. Fouettez la créme
toujours en surveillant la consistance,
car le temps dépend de la température
et de la teneur en matiéres grasses de la
créme.

Accessoires nécessaires :
- Axe 9

- Récipient 8

- Adaptateur 7

- Disque émulsionneur 17

- Couvercle 3 avec poussoir 1

Etapes :

1.

2.

Figure B : placez I'axe 9 sur |'appo-
reil de base 12.

Figure C : placez le récipient 8 dans
la position @ sur I'appareil de base 12.
Tournez légérement le récipient dans le
sens horaire jusqu'a I'entendre s'enclen-
cher dans la position b.

Figure D : placez |'adaptateur 7 sur
l'axe 9.

Placez le disque émulsionneur 17 sur
I'adaptateur 7. Tournez légérement le
disque émulsionneur 17 dans un mou-
vement de va-et-vient jusqu'a celuii re-
pose en bas de I'adaptateur.

Mettez les ingrédients dans le réci-
pient 8. Vous pouvez ajouter ultérieure-
ment d'autres ingrédients via la trémie
de remplissage 2.

Figure E : placez le couvercle 3 sur le
récipient 8. Tournez légérement le cou-
vercle dans le sens horaire jusqu'a I'en-
tendre s'enclencher.

Figure G : placez le poussoir 1 dans
la trémie de remplissage 2.

Branchez la fiche secteur 10 dans une
prise de courant.

Choisissez le niveau de vitesse désiré
au moyen de l'interrupteur rotatif 11.

. Si l'opération est terminée, positionnez

I'interrupteur rotatif 11 sur O et débran-
chez la fiche secteur 10.

. Tournez légérement le couvercle 3 avec

le poussoir 1 dans le sens antihoraire et
reftirez-le.

. Tournez légérement le récipient 8 dans

le sens antihoraire et retirez-le.

. Retirez I'axe 9 du récipient 8 en le ti-

rant vers le bas.

. Retirez I'adaptateur 7 avec le disque

émulsionneur 17 en tirant vers le haut
et sortez les aliments préparés du réci-
pient 8.

. Nettoyez tous les accessoires utilisés

dés que possible.



11. Utilisation du disque
a raper et a emincer
Domaine d'uvtilisation :

Le disque & réper et & émincer 16 est congu

pour réper et couper en tranches des |é-

gumes, des fruits, des pommes de terre et du

fromage. Il peut étre utilisé des deux cétés. Il
ge. llp

sert d'un coté a réper et de |'autre & couper

en tranches.
L'ustensile que vous souhaitez utiliser doit
étre dirigé vers le haut :

Réaper

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'exercez pas une trop grande pres-
sion sur le disque & réper et & émin-
cer 16. Exercez une pression
homogéne afin que le moteur ne se
blogue pas.
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Tableau de préparation :

Ingré-
dients

Quantit

. Préparation
€ max.

Carottes | 300 g

Réper/couper : niveau |
max. 5 min

Poireau

Couper : niveau |
max. 5 min

300 g

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !
® Ne faites pas fonctionner I'appareil

avec le disque & rdper et & émincer 16
pendant plus de 5 minutes en continu.
L'appareil doit étre ensuite arrété
jusqu'da ce qu'il se soit refroidi & la tem-
pérature ambiante.

Accessoires nécessaires :
- Axe 9

- Récipient 8

- Disque a raper et a émincer 16
- Couvercle 3 avec poussoir 1

REMARQUE : |'adaptateur 7 n'est pas né-
cessaire pour la mise en place du disque &
raper et a émincer 16.

ftapes H

1.

2.

Figure B : placez |'axe 9 sur I'appo-
reil de base 12.

Figure C : placez le récipient 8 dans
la position @ sur I'appareil de base 12.
Tournez légérement le récipient dans le
sens horaire jusqu'a |'entendre s'enclen-
cher dans la position b.

Placez le disque & rdper et & émin-

cer 16 sur l'axe 9 de felle sorte que




['ustensile avec lequel vous souhaitez
travailler soit dirigé vers le haut.

Figure F : placez le couvercle 3 sur le
récipient 8. Tournez légérement le cou-
vercle dans le sens horaire jusqu'd 'en-
tendre s'enclencher.

Branchez la fiche secteur 10 dans une
prise de courant.

Mettez les ingrédients préparés dans la
trémie de remplissage 2.

Positionnez I'interrupteur rotatif 11 sur
1 et appuyez vers le bas avec le pous-
soir 1 sur les ingrédients en exercant
une pression légére et homogéne. Vous
pouvez appuyer vers le bas sans pous-
soir sur des ingrédients longs comme
les carottes, les courgettes et les
concombres tant qu'ils dépassent du
haut de la trémie de remplissage 2.
Arrétez |'opération (interrupteur rota-
tif 11 en position 0) avant que tous les
ingrédients dans la trémie de remplis-
sage 2 aient ét traités afin de faire
I'appoint en ingrédients.

Traitez tous les ingrédients portion par
portion. Entretemps, videz le réci-
pient 8 lorsque celuici est rempli
jusqu'au repére MAX.

. Si 'opération est terminée, positionnez

I'interrupteur rotatif 11 sur O et débran-
chez la fiche secteur 10.

. Tournez légérement le couvercle 3 avec

le poussoir 1 dans le sens antihoraire et
retirez-le.

12. Tournez légérement le récipient 8 dans
le sens antihoraire et retirezle.

13. Saisissez le disque & rdper et & émin-
cer 16 en son centre et retirezle du ré-
cipient 8.

14. Retirez les ingrédients préparés du réci-
pient 8.

15. Nettoyez tous les accessoires utilisés
dés que possible.

12. Utiliser le bol mixeur

Domaine d'utilisation :

Le bol mixeur 13 permet p. ex. de mixer des
liquides, de préparer des smoothies, de
broyer des glacons et des fruits & coques ou
de réduire en purée des légumes et des fruits
cuits ou mous.

Le mini gobelet doseur 15 vous permet de
doser de petites quantités d'ingrédients. En
position renversée, il s'insére parfaitement
dans |'ouverture du couvercle 14.

Tableau de préparation :

| 6- tité . .
e p—
P
Glagons |max. 140 g |env. 10 & 15 fois
1s
p
Amandes |max. 200 g |env. 15 & 20 fois
Ts
légumes 600g Niveau 2
7 avec 400 ml
cuits d4 90 s
eau




DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
©® Sachez que les lames du bol mixeur 13
sont trés coupantes :
Ne touchez jamais les lames & mains
nues pour éviter de vous couper.
- Veillez & ne pas toucher les lames
lorsque vous videz le bol mixeur 13.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas le bol mixeur 13 pour
broyer des aliments particuliérement
durs, tels que des aliments congelés,
des os, des noix de muscade, des cé-
réales ou des grains de café .

© Ne faites pas fonctionner I'appareil en
continu avec le bol mixeur 13 pendant
plus de 5 minutes. L'appareil doit &tre
ensuite arrété jusqu'a ce qu'il se soit re-
froidi & la température ambiante.

Accessoires nécessaires :
Bol mixeur 13

- Couvercle 14

- Mini gobelet doseur 15

Etapes :

1. Placez le bol mixeur 13 dans la posi-
tion a sur I'appareil de base 12. Tour-
nez légérement le bol mixeur dans le
sens horaire jusqu'd le sentir s'enclen-
cher dans la position b.

2. Mettez toujours d'abord les ingrédients
liquides puis solides dans le bol
mixeur 13.

3. Mettez le couvercle 14 en place en le
positionnant de maniére légérement dé-
calée (voir illustration).

4. Tournez le couvercle 14 dans le sens
horaire (en direction du symbole repré-

sentant un cadenas fermé @) jusqu'a
ce qu'il s'enclenche.

5. Placez le mini gobelet doseur 15 dans
I'ouverture pour |'appoint.

6. Branchez la fiche secteur 10 dans une
prise de courant.

7. Choisissez le niveau de vitesse désiré
au moyen de l'interrupteur rotatif 11.

Pendant le mixage, vous pouvez ajouter les

ingrédients par |'ouverture pour I'appoint du

couvercle 14 :

8. Réduisez la vitesse sur 1.

9. Tirez le mini gobelet doseur 15 vers le
haut pour le sortir. Si cela est difficile,
tournezle en effectuant un léger mouve-
ment de va-etvient fout en le retirant.



10. Versez les ingrédients.
11.Replacez le mini gobelet doseur 15.

REMARQUE : si les ingrédients ne sont pas
travaillés de maniére suffisamment homo-
géne, interrompez le processus de mixage.
Ouvrez le couvercle 14 et faites glisser les
ingrédients de la paroi vers le milieu & |'aide
d'une spatule ou d'un ustensile similaire. En
cas de préparation d'ingrédients secs, vous
pouvez également retirer le bol mixeur 13
fermé de I'appareil de base et le secouer
quelque peu.

12. Si 'opération est terminée, positionnez
I'interrupteur rotatif 11 sur O et débran-
chez la fiche secteur 10.

13. Tournez légérement le couvercle 14
dans le sens antihoraire et retirezle.

14. Tournez légérement le bol mixeur 13
dans le sens antihoraire et retirezle.

15. Retirez prudemment les ingrédients pré-
parés du bol mixeur 13.

16. Nettoyez tous les accessoires utilisés
dés que possible.

13. Nettoyage et
entretien de
I'appareil

Danger ! Risque
d'électrocution !
© Avant chaque nettoyage, retirez la fiche
secteur 10 de la prise de courant.
® Ne plongez jomais |'appareil de
base 12 dans I'equ.
DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
©® Sachez que les lames du bol
mixeur 13, du couteau hachoir 5 et du
disque & raper et & émincer 16 sont
trés coupantes. Ne touchez jamais les
lames & mains nues pour éviter de vous
couper.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez aucun détergent abrasif, cor-
rosif ou provoquant des rayures. Cela
risquerait d'endommager |'appareil.

REMARQUE : certains aliments ou cer-
taines épices (comme le curry) peuvent dé-
colorer le plastique. Ce n'est pas un défaut
de I'appareil et cela ne présente aucun
risque pour la santé.

13.1 Nettoyage de
I'appareil de base

1. Nettoyez l'appareil de base 12 avec
un chiffon humide. Vous pouvez aussi
utiliser un peu de produit vaisselle.

2. Essuyez avec un chiffon propre humidi-
fié a I'eau claire.

3. Ne réutilisez I'appareil de base 12 que
lorsque celui<i est complétement sec.



13.2 Nettoyage au lave-
vaisselle

Les éléments suivants sont lavables au lave-
vaisselle :
Récipient 8
- Couvercle 3
- Poussoir 1
- Axe 9
- Adaptateur 7
- Couteau hachoir 5
Batteur 4
Disque émulsionneur 17
Disque a raper et a émincer 16
Bol mixeur 13
- Couvercle 14
- Mini gobelet doseur 15

Les piéces suivantes ne doivent jamais étre
lavées au lave-vaisselle :

Appareil de base 12

Protége-lames 6

13.3 Nettoyage a la main

DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
® Pour le nettoyage & la main, utilisez de
I'eau trés claire de maniére a ce que les
ustensiles restent parfaitement visibles
pour éviter de vous couper sur les lames
tranchantes.

Tous les accessoires peuvent aussi étre net-
toyés & la main, & part I'appareil de
base 12.

® Nettoyez I'ensemble des accessoires
aussi vite que possible aprés usage.

o Utilisez de I'eau de vaisselle avec un
produit vaisselle non agressif et rincez
toutes les piéces & I'eau claire.

* Laissez sécher complétement toutes les
pieces avant de les utiliser & nouveau
ou avant de les ranger.
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13.4 Nettoyer le bol mixeur

DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
© Veillez & ne pas toucher les lames
lorsque vous videz et nettoyez le bol
mixeur 13.

Si possible, neftoyez le bol mixeur 13 direc-

tement apreés usage.

1. Versez de I'eau chaude contenant du
produit de vaisselle jusqu'a environ la
moitié du bol mixeur 13.

2. Allumez |'appareil et laissez-le fonction-
ner pendant env. 30 secondes au ni-
veau de vitesse 1.

3. Déversez |'eau de vaisselle.

4. Rincez ensuite le bol mixeur 13 plu-
sieurs fois & |'eau claire.

5. Llaissez le bol mixeur 13 sécher com-
plétement avant de |'utiliser & nouveau
ou avant de le ranger.

13.5 Rangement

® laissez sécher complétement toutes les
piéces avant de les ranger pour les
conserver.

¢ Rangez 'appareil dans un endroit pro-
tégé contre la poussiére et la saleté et
inaccessible aux enfants.

¢ Figure A : vous pouvez enrouler le
cdble de raccordement 10 sur |'enrou-
leur de céble 20 au dessous de I'appa-

reil de base 12.



14. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correctement, procédez dans un premier femps aux tests
de cette liste de contréle. Il s'agit peutétre seulement d'un probléme mineur que vous pouvez

résoudre vous-méme.

A DANGER ! Risque d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer |'appareil vous-méme.

Probléme

Cause possible / solution

Ne fonctionne pas

L'alimentation électrique estelle établie
correctement ¢

Vérifiez le branchement.

Le robot ménager ne peut &tre démarré que
lorsque certains accessoires ont été correctement
assemblés (voir « Fonctions de sécurité » & la

page 64).

L'appareil émet de fortes vibrations
ou s'agite pendant le fonctionne-
ment.

Respectez les quantités maximales et la préparo-
tion recommandée des aliments.
Les pieds & ventouse doivent étre propres et secs.

Couteau hachoir 5 / batteur 4 /
disque émulsionneur 17 / bol
mixeur 13 : 'ustensile ne tourne
pas ou ne tourne plus que difficile-
ment.

Arréter immédiatement |'appareil, débrancher la

fiche secteur 10 et vérifier :

- La quantité maximale a-telle été dépassée 2

- Un obstacle (p. ex. tendons, cartilage) se
trouve-+il dans le récipient @

- Les morceaux des ingrédients sont-ils trop
grands 2

Le disque & réper et & émincer 16
cesse de tourner.

Avez-vous exercé une trop grande pression 2
Estce qu'il y a un corps étranger dans
I'appareil 2

Les restes des ingrédients demeurent
collés en haut sur le disque & réper
et a émincer 16.

Aucun probléme, des petits restes demeurent col-
lés pour des raisons techniques.

Disque a raper et a émincer 16 :
les ingrédients ne sont pas bien trai-
tés.

Arréter 'appareil, débrancher la fiche sec-

teur 10 et vérifier prudemment :

- Des ingrédients se sontils coincés dans les
lames 2 Le cas échéant, retirez-les.

- Le récipient 8 est-il rempli jusqu'au niveau de
remplissage maximal 2 Videzle avant de pour-
suivre |'opération.




15. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux exi-

gences de la directive

2012/19/UE. Le symbole de

la poubelle sur roues barrée

signifie que, dans |'Union eu-

ropéenne, le produit doit faire I'objet d'une
collecte séparée des déchets. Cela s'ap-
plique au produit et & fous les accessoires
portant ce symbole. Les produits portant ce
symbole ne doivent pas étre éliminés avec
les déchets ménagers normaux, mais
doivent étre déposés dans un point de col-
lecte chargé du recyclage des appareils
électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage

identifie p. ex. un objet ou des

parties de matériaux comme

étant recyclables. Le recy-

clage contribue & réduire I'uti-

lisation de matiéres premiéres et & protéger
I'environnement.

Le produit est recyclable, sou-
mis & la responsabilité élargie
du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.

Ny
Emballage

Si vous souhaitez mettre |'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.
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16. Commapder des
accessoires

Sur notre site Web, vous trouverez les infor-
mations concernant les accessoires qui
peuvent étre commandés.

Commande en ligne

shop.hoyerhandel.com

1. Scannez le code QR avec votre smart-
phone/tablette.

2. le code QR vous permet d'accéder &
un site Web sur lequel vous pouvez
passer une commande.



17. Caractéristiques Symboles utilisés

teChn'ques Isolation de protection

Modéle : SFPM 600 A1l D
Tension secteur : {220 - 240V ~ 50 Hz Geprifte Sicherheit (sécurité
Classe de @ contrdlée). Les appareils doivent
profection : = satisfaire aux Reégles techniques
Puissance - 400 watts reconnues en vigueur et étre

: conformes & la Loi sur la sécurité
Conte.nonce du max. 1 250 ml des produits (Produktsicherheits-
bol mixeur : gesetz - ProdSG).
Contenance du  |max. 1 200 ml Avec ce marquage CE, la société
récipient : Liquides : c € HOYER Handel GmbH déclare la

max. 500 ml

Charge maximale
pour travailler une
pdte :

La péte doit contenir
250 g de farine max.

Durée de fonction-

nement continu
max. (KB) :
(indique la durée
pendant laquelle
I'appareil peut
fonctionner de
maniére ininter-
rompue)

5 minutes

conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner |'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

a la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire 'objet d'un tri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.




18. Garantie de
HOYER Handel GmbH

valable pour la
France

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 a
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de I‘acquisi-
tion ou de la réparation d’un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d’immobilisation d‘au moins
sept jours vient s‘ajouter & la durée de la ga-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'interven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure & la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

78 R

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de 'emballage, des instruc-
tions de montage ou de 'installation lorsque
celle-ci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
I'acheteur sous forme d’échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre d tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté a la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |'acheteur ne |'aurait pas ac-
quise, ou nen aurait donné qu‘un moindre
prix, s'il les avait connus.



Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre infentée par I‘acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que l'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ou il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & |"utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également vo-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés l'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, batteries, sources
d'éclairage ou d'autres piéces en
verre.

Cette garantie est perdue si I'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément foutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

¢ Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 355017_2004 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur |'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

¢ En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & l'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en'y
joignant la preuve d'achat (ficket de
caisse) et 'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

(=] %4 [
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
355017_2004.

]

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 355017_2004
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Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE



19. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En

cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que 'appareil et la
preuve d'achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également vo-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, batteries, sources
d'éclairage ou d'autres piéces en
verre.

Cette garantie est perdue si I'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément foutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

¢ Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 355017_2004 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur |'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

¢ En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & l'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en'y
joignant la preuve d'achat (ficket de
caisse) et 'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

(=] %4 [
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
355017_2004.

T .
ﬂ Centre de service

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 355017_2004

82 FR)

6—6- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wij feliciteren u met uw nieuwe multifunctio-

nele keukenmachine.

Om het product veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neem altijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel uit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
multifunctionele keukenmachine!

Symbolen op het apparaat
ll] Het symbool geeft aan dat hiermee
Q r gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

2, Correct gebruik

Deze keukenmachine wordt gebruikt voor
het mixen, roeren, fijnmaken, emulgeren,
snijden en raspen van levens- en voedings-
middelen.

Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenhuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik de keukenmachine maximaal
5 minuten zonder onderbreking.
Daarna moet het apparaat uitgescha-
keld blijven totdat het tot kamertempero-
tuur is afgekoeld.

® Gebruik de mixkom en het mesinzetstuk
niet om zeer harde levensmiddelen, zo-
als bevroren levensmiddelen, botten,
muskaatnoten, graan of koffiebonen mee
fijn te maken.

©® Gebruik voor ijsklontjes en noten niet
het mesinzetstuk maar de mixkom.
Houd beslist rekening met de aangege-
ven maximale hoeveelheden!



3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen

Indien nodig, worden de volgende waarschuwingen in deze handleiding gebruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan fot letsel
leiden.

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan ver-

wondingen of ernstige materiéle schade veroorzaken.

LET OP: gering risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan lichte verwondin-

gen of materiéle schade veroorzaken.

AANWUZING: situaties en bijzonderheden waarop tijdens het gebruik van het apparaat

moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik
© Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
® Houd het apparaat en het aansluitsnoer uit de buurt van kinderen.
© Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht staan of met be-
trekking tot het veilige gebruik van het apparaat instructies hebben
gekregen en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.
® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om een ge-
vaarlijke situatie te voorkomen.
®© Het apparaat mag niet in water worden ondergedompeld.
© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.
® De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact worden
getrokken, wanneer het niet onder toezicht staat, voér het in elkaar
zetten, het vit elkaar nemen of het reinigen.
© Let erop dat de messen van de mixkom, het mesinzetstuk en de
rasp- en snijschijf zeer scherp zijn:
- Raak de messen nooit met blote handen aan om snijwonden te
vermijden.
- Gebruik bij het afwassen met de hand zulk helder water dat u
de arbeidsmiddelen goed kunt zien om u niet aan de zeer
scherpe messen te verwonden.
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- Let er bij het verwijderen en plaatsen van de arbeidsmiddelen
op dat u de messen niet aanraak.

- Plaats de mesbeschermer erop als u het mesinzetstuk niet ge-
bruikt.

- Let er bij de rasp- en snijschijf op dat u de messen niet aanraakt
als u verstoppingen verhelpt en onbewerkte ingrediénten ver-
wijdert.

- Let er bij het leegmaken en reinigen van de mixkom op dat u
de messen van het mesinzetstuk niet aanraakt.

®© Alvorens onderdelen of accessoires te vervangen die tijdens het ge-
bruik bewegen, moet het apparaat worden uvitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact worden getrokken.

®© De arbeidsmiddelen (bijv. het mesinzetstuk, de rasp- en snijschif)
blijven na het uitschakelen nog even nalopen. Wacht tot het mes
stilstaat voordat u het deksel ontgrendelt en opent.

® Bij misbruik van het apparaat kan er letsel ontstaan.

®© Het apparaat is voorzien voor een maximale werkingsduur van
5 minuten zonder onderbreking. Daarna moet het apparaat uitge-
schakeld blijven totdat het tot kamertemperatuur is afgekoeld.

® Reinig alle delen en vlakken die met levensmiddelen in contact ko-
men, alvorens het apparaat voor de eerste keer te gebruiken (zie

“Apparaat reinigen en onderhouden” op pagina 103).



A GEVAAR voor kinderen

©® Verpakkingsmateriaal is geen kinder-
speelgoed. Kinderen mogen niet met de
plastic zakken spelen. Er bestaat verstik-
kingsgevaar.

GEVAAR voor en door
huis- en gebruiksdieren
® Er kunnen gevaren voor huis- en ge-

bruiksdieren van elektrische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elekirische apparaten.

GEVAAR van een
elektrische schok door
vocht
©® Het apparaat mag nooit worden ge-
bruikt in de buurt van een badkuip, een
douche, een gevulde wastafel, e.d.
® Het basisapparaat, het aansluitsnoer en
de stekker mogen niet in water of ande-
re vloeistoffen worden gedompeld.
© Bescherm het basisapparaat tegen
vocht, druip- en spatwater.
©®© Wanneer er vloeistof in het basisappa-
raat terechtkomt, moet de stekker direct
vit het stopcontact worden getrokken.
Laat het apparaat controleren voordat u
het weer in gebruik neemt.
© Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.
©® Als het apparaat in het water is geval-
len, moet de stekker direct uit het stop-
contact worden getrokken. Haal het
apparaat pas daarna uit het water.

GEVAAR voor een
elektrische schok
© Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het apparaat volledig is gemon-
teerd.
© Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatije. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
© Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.
© Het apparaat is na het vitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiervoor
moet u de stekker uit het stopcontact
trekken.
© Let erop dat niemand over het aansluit-
snoer kan struikelen, erop kan gaan
staan of er verstrikt in kan raken.
® Houd het aansluitsnoer uit de buurt van
hete oppervlakken (bijv. fornuisplaten).
© Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
©® Trek de stekker altijd aan de stekker uit
het stopcontact en nooit aan het snoer.
© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
.. wanneer er zich een storing voor-
doet,
.. wanneer u de keukenmachine niet
gebruikt,
.. voordat u de keukenmachine mon-
teert of demonteert,
.. voordat u de keukenmachine reinigt
en
... bij onweer.
© Gebruik het apparaat niet, wanneer er
zichtbare beschadigingen aan het ap-
paraat, de accessoires of het aansluit-
snoer te zien zijn.
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©® Breng geen veranderingen aan het ap-
paraat aan, dit om gevaarlijke situaties
te voorkomen.

GEVAAR van
verwondingen door
snijden

©® Omzeil de beveiligingsfuncties nooit en

te nimmer!

® Grijp nooit in het roterende mes. Houd

geen lepel of iets dergelijks tegen de
draaiende delen aan. Houd ook lang
haar of wijde kleding uit de buurt van
draaiende delen.

Let erop dat de messen na het uvitschake-
len nog korte tijd draaien.

© Let erop dat de messen van het mesin-

zetstuk, de mixkom en de rasp- en snij-
schijf zeer scherp zijn. Raak de messen
nooit met blote handen aan om snijwon-
den te vermijden.

©® Gebruik bij het afwassen met de hand

zulk helder water dat u de messen goed
kunt zien om u niet aan de zeer scherpe
messen fe verwonden.

GEVAAR door draaiende
delen
© Houd geen lepel of iets dergelijks tegen
de draaiende delen aan. Houd ook
lang haar of wijde kleding uit de buurt
van draaiende delen.
© Let er dltijd op dat de snelheidsregelaar
op O staat voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.
© Schakel het apparaat it en trek de stek-
ker uit het stopcontact voordat u accessoi-
res of extra onderdelen wisselt die fijdens
het gebruik bewegen.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade

O]

Plaats het apparaat uitsluitend op een
vlakke, droge, antislip- en waterdichte
ondergrond, zodat het apparaat noch
kan omvallen noch kan wegglijden.
Plaats het apparaat niet op een warm
oppervlak, bijv. fornuisplaten.
Verplaats het apparaat niet zolang er
zich nog gerechten of deeg in het appa-
raat bevinden.

Neem de informatie in deze handlei-
ding in acht wat betreft de maximale
vulhoeveelheden, maximale hoeveelhe-
den ingrediénten, maximale werkings-
duur en aanbevolen snelheidsstanden.
Vul de mixkom en het werkreservoir niet
te vol, omdat de inhoud er anders uit
kan worden geslingerd. Overlopende
vloeistof stroomt over de ondergrond.
Plaats het apparaat daarom op een wa-
terdichte ondergrond.

Oefen geen al te grote druk op de rasp-
en snijschijf uit. Werk met gelijkmatige
druk, zodat de motor niet wordt geblok-
keerd.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
kom leeg is, omdat de motor hierdoor
heet kan worden en kan beschadigen.
Gebruik vitsluitend de originele acces-
soires.

Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

Het apparaat is voorzien van kunststof
antislipzuignappen. Omdat meubels
zijn gecoat met een grote verscheiden-
heid van lakken en kunststoffen en wor-
den behandeld met verschillende
onderhoudsmiddelen, kan niet volledig
worden uitgesloten dat sommige van
deze stoffen bestanddelen bevatten, die
de kunststof zuignappen aantasten en
zacht maken. Leg indien nodig een an-
tislipmatje onder het apparaat.

Vul de mixkom nooit met heet of kokend
mixproduct.



4. Leveringsomvang

1 multifunctionele keukenmachine, ba-
sisapparaat 12

1 as 9

1 adapter 7

1 werkreservoir 8 met

- deksel 3

- stopper 1

emulgeerschijf 17

menginzetstuk 4

mesinzetstuk 5 met mesbeschermer 6

rasp- en snijschijf 16

mixkom 13 met

- deksel 14

- minimaatbeker 15

1 handleiding

5.

Uitpakken en
plaatsen

AANWUZING: tijdens het eerste gebruik
kan er door verwarming van de motor een
lichte geur vrijkomen. Dat vormt geen ge-
vaar. Zorg voor voldoende ventilatie.

1.
2.

3.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle delen voorhanden en
onbeschadigd zijn.

Reinig het apparaat alvorens het
voor de eerste keer te gebrui-
ken! (zie “Apparaat reinigen en on-
derhouden” op pagina 103).
Afbeelding A: wikkel het teveel aan
aansluitsnoer 10 in de kabelopwikke-
ling 20 aan de onderkant van het ba-
sisapparaat 12 op en fixeer dit in de
kabelklem 19.

Plaats het basisapparaat 12 op een
vlak, droog en waterdicht oppervlak,
zodat het apparaat noch kan omvallen
noch kan wegglijden.

Kies een gladde, schone ondergrond,
zodat de zuignappen 18 zich kunnen
vastzuigen en een veilig houvast bie-
den.

LET OP:

©

Overlopende vloeistof stroomt over de
ondergrond. Plaats het apparaat daar-
om op een waterdichte ondergrond.



6. Een overzicht van de functies

wers'zﬁzp " | Snelheid Functie Aanwijzingen
- Fijnmaken, hakken, pu-
. reren van groenten, krui-
Mesinzetstuk 5 den, kaas, vlees Max. hoeveelheid viees:
Pof 2 - In stukken met een ran- [250 g
denlengte van ca. 2 cm |Max. hoeveelheid kaas:
v - Verwijder pezen, kraak- [150 g
N been, botten, harde
schillen
Menginzetstuk 4 - Ei?tde‘?g kr;leder)\
ijv. pizzadeeg .
| - Licht deeg roeren (bijv. !Vlahx.'l;lioev?(;l?gld meel
‘ roerdeeg, pannenkoek- '™ "€t G€€G* 9
beslag)
- Slagroom (goed ge-
Emulgeer- koeld)
schijf 17 - Eiwit (kamertempera- Hoeveelheid room:
Q’.’ 1 tot 2 tuur, werkreservoir 8 en | :
.@, emolgeerschif 17 ver. | ™in- 100 ml fof max. 300 ml
T vrii)
- Mayonaise
Rasp- en snij- - Mes naar boven: schij-
schiif 16 ven snijden
1 - Mes naar onder: Max. hoeveelheid:
raspen 300 g
- Mixen en fijnmaken
(bijv. pesto, smoothie,
babyvoeding, amande- | Max. vulhoeveelheid:
len, noten) 1250 ml o
lJsklontjes fijnmaken Max. hoeveelheid ijs:
Pof 2 Nlet geschikt voor zeer  [140 g .
harde levensmiddelen, zo- |[Max. hoeveelheid
als bevroren |evensmidde— amandelen:
len, botten, muskaatnoten, |200 g

graan of koffiebonen.




7. Basisbediening

Levensmiddelen
voorbereiden

7.1

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik het apparaat niet om bijzonder
harde levensmiddelen fijn te maken,
bijv. botten of nootmuskaatnoten.

*  Was en reinig groenten, fruit en krui-
den.

* Verwijder stengels (bijv. bij kruiden),
harde schillen (bijv. bij noten) en delen
die niet verwerkt moeten worden (bijv.
appelpitten).

e Gebruik droge, verse kruiden.

Ontdoe vlees van pezen, botten en
kraakbeen.

Verwijder korst van kaas.

Verwerk goed gekoeld kaas en vlees.
Zachte kaas (bijv. mozzarella) kan ook
kort worden ingevroren.

* Snijd de levensmiddelen in gelijkmati-
ge, kleine stukken (ca. 2 x 2 c¢m) voor
verwerking met het mesinzetstuk 5 en in
de mixkom 13.

® Snijd de levensmiddelen zo klein dat ze

goed in de vulschacht passen voor wer-
king met de rasp- en snijschijf 16. Lang-

werpige levensmiddelen (bijv. wortels,
komkommers, courgettes) kunnen als
één geheel worden verwerkt. Ze wor-
den rechtop in de vulschacht 2 ge-
plaatst. U moet de breedte van de
vulschacht zo goed mogelijk vullen, zo-
dat die niet kantelt.

7.2 Ingrediénten

foevoegen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Neem de informatie in deze handlei-
ding in acht wat betreft de maximale
vulhoeveelheden en de maximale hoe-
veelheden ingrediénten (zie “Een over-
zicht van de functies” op pagina 92).

e let bij het vullen op de markeringen op
de reservoirs voor de maximale vul-
hoogtes:

Werkreservoir 8:
- voor vloeibare ingrediénten op de

markering MAX ¢ (500 ml)

- voor vaste ingrediénten op de marke-
ring MAX (1200 ml)

Mixkom 13:

- voor vloeibare en vaste ingrediénten
op de markering MAX (1250 ml)

* Neem de informatie in de verwer-
kingstabellen in acht wat betreft de
maximale hoeveelheden ingrediénten.

Werkreservoir 8:

Plaats de volgende accessoires, voordat

u het werkreservoir 8 met de ingredién-

ten vult:

- Adapter 7 + mesinzetstuk 5

- Adapter 7 + menginzetstuk 4

- Adapter 7 + emulgeerschijf 17

*  Wanneer u met de rasp- en snijschijf 16
wilt werken, voegt u de ingrediénten
pas na de montage door de vulscha-
cht 2 toe.

* Voor het bijvullen bij een gesloten dek-
sel 3 (ook terwijl het apparaat werkt)
haalt u de stopper 1 eruit en voegt u de
ingrediénten aan de vulschacht 2 toe.



Mixkom 13:

*  Voor het bijvullen bij een gesloten dek-
sel 14 (ook terwijl het apparaat werkt)
haalt u de minimaatbeker 15 eruit en
voegt u de ingrediénten door de ope-
ning in het deksel aan de mixkom 13
toe.

7.3 Beveiligingsfuncties

Om het risico van verwonding te minimalise-
ren, kan de keukenmachine alleen worden
gestart als bepaalde accessoires correct zijn

gemonteerd.
é GEVAAR voor verwondin-
gen!
© Omzeil deze beveiligingsfuncties nooit
en te nimmer!

Het principe: markering @ + @/l
Overal waar u de slotmarkeringen en een
punt ziet, is hetzelfde principe van toepas-
sing.

1. Bovenste accessoire plaatsen:
Plaats het bovenste accessoire dat ge-
markeerd is met ® op het open
slotsymbool “lm.

2. Met de wijzers van de klok mee-
draaien:
Draai het bovenste accessoire met de
klok mee totdat het vastklikt.

3. Correcte montage:
Wanneer de accessoires correct zijn
gemonteerd, wijst de markering ® naar
het gesloten slotsymbool @.

® Voor het verwijderen draait u het boven-
ste accessoire tegen de wijzers van de
klok in totdat de markering ® naar het
geopende slotsymbool “lm wijst. Vervol-
gens kunt u het accessoire naar boven
toe optillen.
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Deksel 14 van de mixkom 13

Voor het plaatsen van het deksel 14 op de

mixkom 13 is er een slotmarkering @/ im

op het deksel. De mixkom heeft boven geen

markering.

1. Zet het deksel 14 licht verplaatst erop
(zie afbeelding).

2. Draai het deksel 14 met de wijzers van
de klok mee (in de richting van het ge-
sloten slotsymbool @) tot dit vastklikt.

e Voor het verwijderen draait u het dek-
sel 14 tegen de wijzers van de klok in
(in de richting van het geopende

slotsymbool i) tot u het deksel 14
naar boven eraf kunt halen.

AANWWZING: u kunt de stopper 1 en de
minimaatbeker 15 eruit nemen, terwijl het
apparaat werkt.



7.4 Stroomvoorziening

GEVAAR voor verwondin-
gen!
© Steek de stekker 10 pas in een stopcon-
tact wanneer de keukenmachine volledig
is gemonteerd voor het gebruiksdoeleinde
in kwestie.

Steek de stekker 10 in een stopcontact dat
overeenkomt met de technische gegevens
op het typeplaatie. Het stopcontact moet

ook na het aansluiten altijd goed toeganke-

lijk zijn.
7.5 In- en uvitschakelen en

de snelheid regelen
U schakelt het apparaat in en vit met de

draaiknop 11 en kiest de gewenste snel-
heidsstand:

8. Mesinzetstuk
gebruiken

GEVAAR voor verwondin-
A gen!
© De messen van het mesinzetstuk 5 zijn
zeer scherp. Raak ze niet aan. Plaats
de mesbeschermer 6 erop als u het me-
sinzetstuk 5 niet gebruikt.

¢ Mesbeschermer verwijderen:
trek de mesbeschermer 6 in het midden
iets van het mesinzetstuk 5 af en verwij-
der deze aan de bovenkant.

&

Schake-
laar-
stand

Functie

Pulsfunctie:

- Draaiknop 11 in de stand P
vasthouden om het appe-
raat in te schakelen.

p - Draaiknop 11 loslaten om
het apparaat uit te schakelen.

- Eaakt het mogelijk om met
meerdere korte pulsen achter
elkaar te werken, aanbevo-
len voor bijv. kruiden en uien

0 Uitgeschakeld

¢ Mesbeschermer plaatsen:
plaats het mesinzetstuk 5 van bovenaf
in de mesbeschermer 6. Let erop dat
beide messen volledig beschermd zijn.

—_—

Snelheidsstand 1 (normaal)

2 Snelheidsstand 2 (hoog)

AANWUZING: houd bij het selecteren

van de snelheidsstand rekening met de aan-

bevelingen in de tabellen.

Het mesinzetstuk 5 is geschikt voor het hak-
ken en fijnmaken van uien, kruiden, groen-
te, fruit, Parmezaanse kaas en vlees.




WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik het apparaat niet om bijzonder
harde levensmiddelen fijn te maken,
bijv. botten of nootmuskaatnoten.

© Het mesinzetstuk 5 is niet geschikt voor
graan, ijs, noten of vergelijkbaar harde
levensmiddelen.

Verwerkingstabel fijnmaken:

Max.
Ingrediénten | hoeveel | Verwerking
heid
Vlees in stukken
(max. 2x2cm) |250g f;cn;rfir( P
zonder botten : :

Werkstappen:

1.

2.

Afbeelding B: plaats de as 9 op het
basisapparaat 12.

Afbeelding C: plaats het werkreser-
voir 8 op positie a op het basisappa-
raat 12. Draai het werkreservoir een
klein beetje met de wijzers van de klok
mee totdat dit hoorbaar vastklikt op po-
sitie b.

Afbeelding D: zet de adapter 7 op
deas 9.

Zet het mesinzetstuk 5 op de adap-

ter 7. Draai het mesinzetstuk 5 een be-
efie heen en weer fot het aan de
onderkant vastzit.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik het apparaat met het mesinzet-
stuk 5 niet langer dan 5 minuten achter

elkaar. Daarna moet het apparaat uitge-

schakeld blijven, totdat het tot kamer-
temperatuur is afgekoeld.

Benodlgd toebehoren:
As 9

- Werkreservoir 8

- Adapter 7

- Mesinzetstuk 5

- Deksel 3 met stopper 1

Vul het werkreservow 8 met de ingredi-
énten. U kunt later meer ingrediénten
toevoegen via de vulschacht 2.
Afbeelding E: plaats het deksel 3 op
het werkreservoir 8. Draai het deksel
een klein beetje met de wijzers van de
klok mee totdat dit hoorbaar vastklikt.
Afbeelding G: plaats de stopper 1 in
de vulschacht 2.

Steek de stekker 10 in een stopcontact.
Kies met de draaiknop 11 de gewenste
snelheidsstand.

. Zet de draaiknop 11 op O en trek de

stekker 10 uit het stopcontact als u
klaar bent.

. Draai het deksel 3 met de stopper 1

iets tegen de wijzers van de klok in en
neem dit af.

. Draai het werkreservoir 8 iets tegen de

wijzers van de klok in en neem dit of.




13. Trek de as 9 naar onder van het werk-
reservoir 8 af.

14. Pak de adapter 7 aan het bovenste uit-
einde vast en til het met het mesinzet-
stuk 5 er naar boven uit. Ingrediénten
die zich aan het mesinzetstuk hechten,
moeten voorzichtig worden verwijderd
met een kleine spatel of iets dergelijks.

Verwerkingstabel:

Ingredi- Max. .
énten | hoeveelheid Verwerking

Gist max. 250 g Stand 1

deeg meel 2 min

Roer- max. 250 g Stand 1

deeg meel max. 5 min

15. Verwijder het mesinzetstuk 5 voorzich-
tig van de adapter 7.

16. Verwijder de fijngehakte ingrediénten
vit het werkreservoir 8.

17. Reinig alle accessoires zoveel mogelijk
direct na gebruik.

9. Menginzetstuk
gebruiken

Toepassingsgebied:

Het menginzetstuk 4 is geschikt voor het
roeren van licht deeg (bijv. roerdeeg, pan-
nenkoekbeslag) en het kneden van gistdeeg
(bijv. pizzadeeg).

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Het apparaat is niet geschikt voor
zwaar deeg (bijv. volkoren brooddeeg)
of grote hoeveelheden deeg. U kunt

grote hoeveelheden deeg in porties ver-

werken.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Verwerk nooit meer dan 250 g meel
per werkfase.

©® Gebruik het apparaat met het mengin-
zetstuk 4 niet langer dan 5 minuten
achter elkaar. Daarna moet het appa-
raat vitgeschakeld blijven, totdat het tot
kamertemperatuur is afgekoeld.

AANWUZING: de homogeniteit van roer-
deeg is beter, wanneer de ingrediénten bij
de verwerking op kamertemperatuur zijn.

Benodigd toebehoren:
- As9

- Werkreservoir 8

- Adapter 7

- Menginzetstuk 4

- Deksel 3 met stopper 1

Werkstappen:

1. Afbeelding B: plaats de as 9 op het
basisapparaat 12.

2. Afbeelding C: plaats het werkreser-
voir 8 op positie @ op het basisappa-
raat 12. Draai het werkreservoir een
klein beetje met de wijzers van de klok
mee totdat dit hoorbaar vastklikt op po-
sitie b.

3. Afbeelding D: zet de adapter 7 op
de as 9.



Zet het menginzetstuk 4 op de adap-
ter 7. Draai het menginzetstuk 4 een
beetje heen en weer tot het aan de on-
derkant vastzit.

10. Emulgeerschijf
gebruiken

Toepassingsgebied:

De emulgeerschijf 17 is geschikt voor het

kloppen van room of eiwit en voor het emul-
geren (bijv. mayonaise).

Verwerkingstabel:
Ing redi- Hoeveelheid | Verwerking
enten

Stand 2

ca. 1 min, ter-
wijl u toekijkt

Slag- min. 100 tot

room max. 300 ml

10.

11

12.

13.

14.

15.

Vul het werkreservoir 8 met de ingredi-
énten. U kunt later meer ingrediénten
toevoegen via de vulschacht 2.
Afbeelding E: plaats het deksel 3 op
het werkreservoir 8. Draai het deksel
een klein beetje met de wijzers van de
klok mee totdat dit hoorbaar vastklikt.
Afbeelding G: plaats de stopper 1 in
de vulschacht 2.

Steek de stekker 10 in een stopcontact.

Kies met de draaiknop 11 de gewenste
snelheidsstand.

Zet de draaiknop 11 op O en trek de
stekker 10 uit het stopcontact als u
klaar bent.

. Draai het deksel 3 met de stopper 1

iefs tegen de wijzers van de klok in en
neem dit af.

Draai het werkreservoir 8 iets tegen de
wijzers van de klok in en neem dit af.
Trek de as 9 naar onder van het werk-
reservoir 8 af.

Verwijder de adapter 7 samen met het
menginzetstuk 4 via de bovenkant en
haal het deeg uit het werkreservoir 8.
Reinig alle accessoires zoveel mogelijk
direct na gebruik.

min. 2 eiwitten
Eiwitten |tot max. 3 eiwit-
ten

Stand 2

ca. 2 -5 min

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik het apparaat met de emulgeer-
schijf 17 niet langer dan 5 minuten
achter elkaar. Daarna moet het appa-
raat vitgeschakeld blijven, totdat het tot
kamertemperatuur is afgekoeld.

AANWUZINGEN:

e Eiwit kloppen: de eieren moeten op ko-
mertemperatuur zijn. Let erop dat alle
accessoires droog en vetvrij zijn en dat
er geen eierdooier in het eiwit komt.

e Slagroom kloppen: let erop dat de slag-
room en, indien mogelijk, de accessoi-
res goed gekoeld zijn. Klop de room
altijd, terwijl u toekijkt, omdat de duur
afhankelijk is van de temperatuur en het
vetgehalte van de room.



Benodigd toebehoren:

- As9
- Werkreservoir 8

- Adapter 7
- Emulgeerschijf 17
- Deksel 3 met stopper 1

Werkstappen.

. Afbeelding B: plaats de as 9 op het
basisapparaat 12.

. Afbeelding C: plaats het werkreser-
voir 8 op positie a op het basisappa-
raat 12. Draai het werkreservoir een
klein beetje met de wijzers van de klok

mee totdat dit hoorbaar vastklikt op po-

sitie b.

. Afbeelding D: zet de adapter 7 op
de as 9.

. Zet de emulgeerschijf 17 op de adap-
ter 7. Draai de emulgeerschijf 17 een
beetje heen en weer tot deze aan de
onderkant vastzit.

2

. Vul het werkreserv0|r 8 met de ingredi-
énten. U kunt later meer ingrediénten
toevoegen via de vulschacht 2.

. Afbeelding E: plaats het deksel 3 op
het werkreservoir 8. Draai het deksel
een klein beetje met de wijzers van de
klok mee totdat dit hoorbaar vastklikt.

. Afbeelding G: plaats de stopper 1 in
de vulschacht 2.

. Steek de stekker 10 in een stopcontact.

Kies met de draaiknop 11 de gewenste
snelheidsstand.

10.

Zet de draaiknop 11 op O en trek de
stekker 10 uit het stopcontact als u
klaar bent.

. Draai het deksel 3 met de stopper 1

iets tegen de wijzers van de klok in en
neem dit af.

. Draai het werkreservoir 8 iets tegen de

wijzers van de klok in en neem dit af.

.Trek de as 9 naar onder van het werk-

reservoir 8 af.

. Verwijder de adapter 7 samen met de

emulgeerschijf 17 via de bovenkant en
haal het bereide gerecht it het werkre-
servoir 8.

. Reinig alle accessoires zoveel mogelijk

direct na gebruik.



11. Rasp- en snijschijf
gebruiken

Toepassingsgebied:

De rasp-en snijschijf 16 is bestemd voor het
raspen en in schijven snijden van groente,
fruit, aardappelen en kaas. Deze kan dub-
belzijdig worden gebruikt. Aan de ene kant
om te raspen, aan de andere kant om in
schijven te snijden.

Het hulpmiddel dat u wilt gebruiken moet
aan de bovenkant zitten:

Raspen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Oefen geen al te grote druk op de rasp-
en snijschijf 16 vit. Werk met gelijkma-

tige druk, zodat de motor niet wordt ge-

blokkeerd.
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Verwerkingstabel:
| _ | Max.
d.rlgre hoevee Verwerking
ienten .
lheid
Worte- 300 g Rospen/sr?iiden: stand 1
len max. 5 min
Prei 300 g Snijden: s'tond |
max. 5 min

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik het apparaat met de rasp- en
snijschijf 16 niet langer dan 5 minuten
achter elkaar. Daarna moet het appa-
raat vitgeschakeld blijven, totdat het tot
kamertemperatuur is afgekoeld.

Benodigd toebehoren:
- As9

- Werkreservoir 8

- Rasp- en snijschijf 16

- Deksel 3 met stopper 1

AANWUZING: de adapter 7 is niet nodig
voor de montage van de rasp- en snij-

schijf 16.

Werkstappen:

1. Afbeelding B: plaats de as 9 op het
basisapparaat 12.

2. Afbeelding C: plaats het werkreser-
voir 8 op positie @ op het basisappa-
raat 12. Draai het werkreservoir een
klein beetje met de wijzers van de klok
mee totdat dit hoorbaar vastklikt op po-
sitie b.



3. Plaats de rasp- en snijschijf 16 zo op
de as 9 dat het hulpmiddel waarmee u
wilt werken zich bovenaan bevindt.

4. Afbeelding F: plaats het deksel 3 op
het werkreservoir 8. Draai het deksel
een klein beetje met de wijzers van de
klok mee totdat dit hoorbaar vastklikt.

5. Steek de stekker 10 in een stopcontact.

6. Vul de vulschacht 2 met de voorbereide
ingrediénten.

7. Draai de draaiknop 11 in de stand 1
en duw de ingrediénten met de stop-
per 1 met een lichte, gelijkmatige druk
naar beneden. Lange ingrediénten zo-
als wortels, courgettes en komkommers
kunnen zonder stoppers naar beneden
worden gedrukt zolang ze uit de bo-
venkant van de vulschacht 2 steken.

8. Stop (draaiknop 11 in stand 0), voor-
dat alle ingrediénten in de vulschacht 2
zijn verwerkt om meer ingrediénten toe
te voegen.

9. Verwerk alle ingrediénten portie voor

portie. Leeg het werkreservoir 8 tussen-

door, wanneer dit tot de markering
MAX is gevuld.

10. Zet de draaiknop 11 op O en trek de
stekker 10 uit het stopcontact als u
klaar bent.

11. Draai het deksel 3 met de stopper 1
iets tegen de wijzers van de klok in en
neem dit af.

12. Draai het werkreservoir 8 iefs tegen de
wijzers van de klok in en neem dit of.

13. Pak de rasp- en snijschijf 16 in het mid-
den vast en hef deze uit het werkreser-
voir 8.

14. Verwijder de verwerkte ingrediénten uit
het werkreservoir 8.

15. Reinig alle accessoires zoveel mogelijk
direct na gebruik.

12. Mixkom gebruiken

Toepassingsgebied:

De mixkom 13 is bijv. geschikt voor het
mixen van vloeistoffen, het maken van
smoothies, het fiinmaken van ijsklontjes en
noten, het pureren van gare of zachte groen-
te en fruit.

Met de minimaatbeker 15 kunt u kleine hoe-
veelheden ingrediénten afmeten. Omge-
draaid past deze precies in de opening in

het deksel 14.

Verwerkingstabel:
Ingredi- Max. .
énten | hoeveelheid Verwerking

p

lJsklontjes [max. 140 g |ca. 10- 15 keer
1 sec

Amande- P

len max. 200 g |ca. 15-20 keer
1 sec

Gekookte 600 g Stand 2

met 400 ml
groente water 90 sec
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GEVAAR van verwondingen
door snijden!
© Let erop dat de messen van de mix-
kom 13 zeer scherp zijn:
- Rack de messen nooit met blote han-

den aan om snijwonden fe vermijden.

- Let er bij het leegmaken van de mix-

kom 13 op dat u de messen niet aan-

raakt.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!

® Gebruik de mixkom 13 niet om zeer
harde levensmiddelen, zoals bevroren
levensmiddelen, botten, muskaatnoten,

graan of koffiebonen, mee fijn te maken.

© Gebruik het apparaat met de mix-

kom 13 niet langer dan 5 minuten ach-

ter elkaar. Daarna moet het apparaat
vitgeschakeld blijven, totdat het tot ka-
mertemperatuur is afgekoeld.

Benodigd toebehoren:
- Mixkom 13
- Deksel 14

- Minimaatbeker 15

Werksfappen.
Plaats het mixkom 13 op positie a op
het basisapparaat 12. Draai de mix-
kom een klein beetje met de wijzers
van de klok mee totdat deze hoorbaar
vastklikt op positie b.

2. Vul de mixkom 13 altijd eerst met de
vloeibare en daarna met de vaste in-
grediénten.

3. Zet het deksel 14 licht verplaatst erop
(zie afbeelding).

4. Draai het deksel 14 met de wijzers van
de klok mee (in de richting van het ge-
sloten slotsymbool @) tot dit vastklikt.

5. Plaats de minimaatbeker 15 in de bij-
vulopening.

6. Steek de stekker 10 in een stopcontact.

7. Kies met de draaiknop 11 de gewenste
snelheidsstand.

Tijdens het mixen kunt u ingrediénten via de

bijvulopening in het deksel 14 toevoegen:

8. Verlaag de snelheid naar 1.

9. Trek de minimaatbeker 15 er voorzich-
tig naar boven toe uit. Draai deze een
beetje heen en weer, terwijl u deze er-
vit trekt, wanneer dit lastig gaat.

10. Voeg de ingrediénten tfoe.

11. Plaats de minimaatbeker 15 weer te-

rug.



AANWWUZING: onderbreek het mixproces
wanneer ingrediénten niet gelijkmatig ge-
noeg worden verwerkt. Open het deksel 14
en schuif de ingrediénten met 0.a. een
spaander vanaf de rand naar het midden.
Bij droge ingrediénten kunt u ook de geslo-

ten mixkom 13 verwijderen en deze een be-

etje schudden.

12. Zet de draaiknop 11 op O en trek de
stekker 10 uit het stopcontact als u
klaar bent.

13. Draai het deksel 14 iets tegen de wij-
zers van de klok in en neem dit af.

14. Draai de mixkom 13 iets tegen de wij-
zers van de klok in en neem deze eraf.

15. Verwijder voorzichtig de verwerkte in-
grediénten uit de mixkom 13.

16. Reinig alle accessoires zoveel mogelijk
direct na gebruik.

13. Apparaat reinigen
en onderhouden

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Trek védr elke reiniging de stekker 10
vit het stopcontact.
© Dompel het basisapparaat 12 nooit in
water.
GEVAAR van verwondingen
door snijden!
© Let erop dat de messen van de mix-
kom 13, het mesinzetstuk 5 en de rasp-
en snijschijf 16 zeer scherp zijn. Raak
de messen nooit met blote handen aan
om snijwonden te vermijden.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik in geen geval schurende, bij-
tende of krassende reinigingsmiddelen.
Daardoor kan het apparaat beschadigd
raken.

AANWUWZING: bepaalde levensmiddelen
of kruiden (bijv. curry) kunnen het kunststof
verkleuren. Dit is geen fout van het apparaat
en het is niet schadelijk voor de gezond-

heid.

13.1 Basisapparaat reinigen

1. Reinig het basisapparaat 12 met een
vochtige doek. U kunt ook een beetje
afwasmiddel gebruiken.

2. Veeg met een schone, licht vochtige
doek met schoon water na.

3. Gebruik het basisapparaat 12 pas
weer wanneer het volledig droog is.
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13.2 Reinigen in de
vaatwasmachine

De volgende delen zijn vaatwasmachinebe-
stendig:

- Werkreservoir 8

- Deksel 3

- Stopper 1

- As9

- Adapter 7

- Mesinzetstuk 5

- Menginzetstuk 4

- Emulgeerschijf 17

- Rasp- en snijschijf 16
- Mixkom 13

- Deksel 14

- Minimaatbeker 15

De volgende delen mogen nooit in de vaat-
wasmachine worden gereinigd:
Basisapparaat 12
Mesbeschermer 6

13.3 Met de hand afwassen

GEVAAR van verwondingen
door snijden!
©® Gebruik bij het afwassen met de hand
zulk helder water dat u de arbeidsmid-
delen goed kunt zien om u niet aan de
zeer scherpe messen te verwonden.

Alle accessoires, behalve het basisappa-
raat 12, kunnen met de hand afgewassen
worden.

® Reinig alle accessoires, indien mogelijk,
direct na gebruik.

*  Gebruik afwaswater met mild afwas-
middel en spoel alle delen met schoon
water na.

* Laat alle delen volledig drogen voordat
u ze opnieuw gebruikt of opbergt.
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13.4 Mixkom reinigen

GEVAAR van verwondingen
door snijden!
© Let er bij het leegmaken en reinigen van
de mixkom 13 op dat u de messen niet
aanraakt.

Reinig de mixkom 13, indien mogelijk, di-

rect na gebruik.

1. Vul de mixkom 13 tot ongeveer de helft
met warm water met afwasmiddel.

2. Schakel het apparaat in op snelheids-

stand 1 en laat het ca. 30 seconden

werken.

Gooi het afwaswater weg.

Spoel de mixkom 13 meerdere keren

met schoon water na.

5. Laat de mixkom 13 volledig drogen
voordat u deze opnieuw gebruikt of op-
bergt.

»w

13.5 Bewaren

¢ laat alle delen volledig drogen voordat
u deze opruimt om te bewaren.

® Bewaar het apparaat beschermd tegen
stof en vuil, en onbereikbaar voor kin-
deren.

¢ Afbeelding A: het aansluitsnoer 10
kunt u in de kabelopwikkeling 20 aan
de onderkant van het basisappa-
raat 12 opwikkelen.



14. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functioneert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem dat u zelf kunt oplossen.

A GEVAAR voor een elekirische schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf te repareren.

Storing

Mogelijke oorzaken / maatregelen

Geen functie

Is de stroomvoorziening gewaarborgd?
Controleer de aansluiting.

Om het risico van verwonding te minimaliseren,
kan de keukenmachine alleen worden gestart
als bepaalde accessoires correct zijn gemon-
teerd (zie “Beveiligingsfuncties” op pagina 94).

Apparaat trilt sterk of beweegt tij-
dens gebruik.

Neem de maximale hoeveelheden en de aan-
bevolen voorbereiding van de levensmiddelen
in acht.

Deze zuignappen moeten schoon en droog
Zijn.

Mesinzetstuk 5 / menginzetstuk 4 /
emulgeerschijf 17 / mixkom 13: het
werkgereedschap draait niet of
maar erg moeilijk rond.

Direct vitschakelen, stekker 10 uit het stopcon-

tact trekken en controleren:
Is de maximale hoeveelheid overschreden?
Is er een obstakel (bijv. pezen, kraakbeen) in
het reservoir?

- Zijn de stukken van de ingrediénten te groot2

De rasp- en snijschijf 16 stopt met
ronddraaien.

Heeft u te veel druk vitgeoefend?
Bevindt er zich een vreemd voorwerp in het ap-
paraate

Er blijven restanten van de ingredién-
ten boven aan de rasp- en snij-
schijf 16 achter.

Geen fout, om technische redenen blijven er
kleine restanten achter.

Rasp- en snijschijf 16:
De ingrediénten worden niet goed
verwerkt.

Uitschakelen, stekker 10 uit het stopcontact

trekken en voorzichtig controleren:

- Zijn er ingrediénten in de messen terecht ge-
komen? Deze eventueel verwijderen.
Is het werkreservoir 8 tot de maximale vul-
hoogte gevuld? Leeg deze, voordat u verder-
gaat.
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15. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtliin 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden moet worden
weggegooid. Dat geldt voor het product en
alle met dit symbool aangeduide accessoi-
res. Aldus aangeduide producten mogen
niet met het normale huisvuil worden weg-
gegooid, maar moeten bij een innamepunt
voor recycling van elekirische en elektroni-
sche apparaten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool mar-

keert bijv. een voorwerp of
materiaaldelen als waardevol

voor de terugwinning. Recy-

cling help het verbruik van

grondstoffen te reduceren en het milieu te
ontlasten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.
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16. Accessoires bestellen

Op onze website vindt u informatie over
welke accessoires er kunnen worden nabe-
steld.

Bestelling online

shop.hoyerhandel.com

1. Scan de QRcode met uw smartphone/
tablet.

2. Met de QR-code komt u op een website
terecht waar u de nabestelling kunt
plaatsen.



17. Technische gegevens

Gebruikte symbolen

Model:

SFPM 600 A1l

Netspanning:

220-240V ~ 50 Hz

[l

Randaarde

Beschermings-
klasse:

=

Vermogen: 600 watt

Vl{lhoeveelheid max. 1250 ml

mixkom:

Vulhoeveelheid |max. 1200 ml

werkreservoir: Vloeistoffen:
max. 500 ml

S

Geprifte Sicherheit (geteste veilig-
heid). Apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Maximale belas-
ting voor het be-
werken van deeg:

Deeg mag max. 250 g
meel bevatten

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Max. continuge-
bruik (KB):

(geeft aan hoe
lang het apparaat
ononderbroken
mag werken)

5 minuten

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.
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18.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs refour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product ferug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrico-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, accu's, lichtbronnen of
andere onderdelen die van glas zijn
gemaakit.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 355017_2004 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

® Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.



*  Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

® Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

(=] 4. [m]
=

&

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 355017_2004
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 355017_2004

ABM | everancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
DUITSLAND
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1. Przeglad

Popychacz

Otwér napetniania

Pokrywka (pojemnika roboczego)
Nasadka mieszajgca

Whktadka nozowa

Zabezpieczenie (wktadki nozoweij)
Adapter

Pojemnik roboczy

(0N

10  Przewdd zasilajgey z wiyczkg sieciowq
11 Przetgcznik obrotowy (P /0 /1 / 2)
12  Urzqdzenie gtéwne

VONOGCCULBAON -~

13 Pojemnik miksujgcy

14  Pokrywka (pojemnika miksujgcego)

15 Minikubek do odmierzania

16 Tarcza do ucierania i szatkowania (mozliwo$¢ korzystania z obu stron)
17 Tarcza emulgujgea

Rys. A: Spéd urzqdzenia

18  Przyssawki antyposlizgowe
19  Zacisk na kabel

20 Uchwyt na kabel

Tylna rozktadana strona: llustracie B - G
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Dziekujemy za Panstwa
zaufanie!

Gratulujemy nabycia nowego wielofunkcyj-

nego robota kuchennego.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,
nalezy zapoznad sie z ponizszymi wska-
zéwkami:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta¢é niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé¢ wskazéwek bezpieczen-
stwal

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wylgcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

* Prosimy o zachowanie instrukciji
obstugi.

* W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotaczy¢ do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czesé produktu.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z ko-

rzystania z nowego wielofunkcyjnego robo-

ta kuchennegol!

Symbole na urzgdzeniu
llj Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Qf kiej jakosci materiaty wykonania
urzgdzenia nie zmieniajq smaku
ani zapachu produktéw spozyw-
czych.

112 (PD

2. Uzytkowaniezgodne
Z przeznaczeniem

Ten robot kuchenny stuzy do miksowania,
mieszania, rozdrabniania, emulgowania,
krojenia i szatkowania produktéw spozyw-
czych.

Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego. Urzqdzenie moze byé¢ uzywa-
ne wylgcznie wewnagtrz pomieszczer.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach komercyjnych.

Niewtasciwe vzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Robot kuchenny mozna uzywaé w try-
bie pracy ciggtej maksymalnie przez
5 minuty.
Pézniej nalezy wytqczyé urzgdzenie i
odczekaé, az schtodzi sig do temperatu-
ry pokojowe;.

© Pojemnika miksujgcego i wktadki nozo-
wej nie wolno uzywaé do rozdrabnia-
nia bardzo twardych produktéw, jak
np. produkty zamrozone, koici, gatka
muszkatotowa, zboza czy ziarna kawy.

© W przypadku kostek lodu i orzechéw
nie uzywad wktadki nozowej, lecz po-
jemnika miksujgcego. Nalezy bez-
wzglednie przestrzegaé podawanych
iloéci maksymalnych!



3. Wskazowki bezpieczenstwa

Ostrzezenia
W miejscach wymagajgcych zwrdcenia szczegdlnej uwagi uzyto w niniejszej instrukeji ob-
stugi nastepujqcych wskazéwek ostrzegawczych:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wysokie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze sta-
nowi¢ zagrozenie dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze byé przyczyng obra-
zen ciata lub powaznych szkéd materialnych.
UWAGA: Mate ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze by¢ przyczynq lekkich obrazen
ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Sytuacie i szczegély, ktére nalezy braé pod uwage podczas uzywania
urzqdzenia.

Wskazowki dotyczagce bezpiecznego uzytkowania

®© Zabrania sie obstugi urzgdzenia przez dzieci.

®© Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

®© Dzieci nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia oraz jego przewodu zo-
silajgcego.

® Urzgdzenie moze byé¢ uzywane przez osoby o ograniczone;
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej bqdz przez oso-
by nieposiadajgce wystarczajgcego do$wiadczenia lub wiedzy,
iezeli sq nadzorowane przez inne osoby lub zostang poinstruowa-
ne w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia i zrozumiejq
wynikajqce z tego zagrozenia.

© W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzgdzenia
musi byé on wymieniony przez producenta, jego serwis lub wy-
kwalifikowang osobe, co zapobiegnie powstaniu ewentualnych
zagrozen.

® Urzqdzenie nie moze byé zanurzane w wodzie.

® Niniejsze urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrz-
nym zegarem sterujgcym ani osobnym zdalnym systemem sterujg-
cym.

® Przed pozostawieniem urzqdzenia bez nadzoru, przed monto-
zem, demontazem lub czyszczeniem nalezy odtqczy¢ urzqdzenie
od sieci.
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® Nalezy pamietaé o tym, ze ostrza pojemnika miksujgcego, wktad-
ki nozowej i tarczy do ucierania i szatkowania sq bardzo ostre:

- Ze wzgledu na niebezpieczeristwo skaleczenia nie wolno doty-
kaé ostrzy gotymi rekami.

- Aby zminimalizowaé niebezpieczenstwo skaleczenia, do zmy-
wania nalezy uzywadé czyste| wody, tak aby narzedzia robo-
cze byty dobrze widoczne.

- Podczas wyjmowania i wktadania narzedzi roboczych nie do-
tykad ich ostrzy.

- W przypadku nieuzywania wktadki nozowej nalezy natozyé
na nig zabezpieczenie.

- W przypadku tarczy do ucierania i szatkowania nalezy pamie-
taé o niedotykaniu ostrzy przy usuwaniu zatoréw oraz nieprze-
tworzonych sktadnikéw.

- Podczas oprézniania i mycia pojemnika miksujgcego nie doty-
kaé ostrzy wktadu nozowego.

® Przed wymiang akcesoriéw lub czeéci dodatkowych, ktére poru-
szajq sie podczas pracy urzgdzenia, nalezy wytqczyé urzadzenie

i odtqczyé je od zrédta zasilania.

® Narzedzia robocze (np. wktadka nozowa, tarcza do ucierania i

szatkowania) dalej obracajq sie po wytgczeniu. Przed otwarciem i

odblokowaniem pokrywki nalezy odczekaé do momentu ich catko-

witego zatrzymania.

® Uzytkowanie niezgodnie z przeznaczeniem grozi obrazeniami.

® Urzgdzenie jest przewidziane do pracy ciqgtej przez maksymal-
nie 5 minuty. PéZniej nalezy wylqczyé urzadzenie i odczekaé, az
schtodzi sie do temperatury pokojowe;.

®© Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy i po-
wierzchnie urzqdzenia majqce kontakt z produktem spozywczym

(patrz ,Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia” na stronie 130).
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NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci
© Materiat opakowania nie jest zabawkg
dla dzieci. Dzieci nie mogg bawié sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je niebezpieczenstwo uduszenia.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i

ze strony zwierzat
domowych oraz
hodowlanych
© Urzqdzenia elekiryczne mogq by¢ zré-
dtem zagrozen dla zwierzqt domowych

i hodowlanych. Réwniez same zwierze-

ta mogq spowodowaé uszkodzenie
urzqgdzenia. Z tego powodu zwierzeta
nie powinny mie¢ dostepu do urzqgdzen
elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
spowodowane wilgocia
® Urzqdzenia nigdy nie wolno uzywaé w
poblizu wanny, prysznica, napetnionej
wodg umywalki itp.
©® Urzqdzenia gtéwnego, przewodu zasi-
lajgcego i wiyczki sieciowej nie wolno
zanurzaé¢ w wodzie ani innych cie-
czach.
® Urzqdzenie gtéwne nalezy chronié
przed wilgociq i dostaniem sie wilgoci i
wody w formie kapiqcej lub rozpryski-
wanej.
© Jesli do urzgdzenia gtéwnego dostanie
sie jakakolwiek ciecz, natychmiast wy-
jaé wtyczke z gniazdka. Przed ponow-
nym uruchomieniem nalezy zlecié
sprawdzenie urzqdzenia.
©® Urzqdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

© Jedli urzqdzenie wpadnie do wody, no-

lezy natychmiast wyciqgnqé whyczke z

gniazdka. Dopiero pézniej wyjqé urzg-

dzenie z wody.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
elektrycznym
© Wityczke wolno podtgezaé do gniazd-
ka dopiero po catkowitym zmontowa-
niu urzgdzenia.
© Wiyczke sieciowq nalezy podigczyé do
prawidtowo zainstalowanego, tatwo
dostepnego gniazdka, ktérego napiecie
jest zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Gniazdko
musi by¢ tatwo dostepne réwniez po
podtqczeniv urzqdzenia.
©® Nalezy zwrécié uwage na to, aby prze-
waéd zasilajqgcey nie ulegt uszkodzeniu w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami
lub gorgeymi elementami. Przewodu za-
silajgcego nie wolno owijaé wokét
urzgdzenia.
© Nawet po wytgczeniu urzqdzenie nie
jest catkowicie odtqczone od prgdu. W
tym celu konieczne jest wyjecie whyczki
sieciowe.
© Nalezy zwrécié uwage na to, aby prze-
wéd zasilajgey nie powodowat mozli-
woéci potkniecia, zaplgtania lub
nadepniecia.
® Przewdd zasilajgcy nie moze znajdo-
wad sie w poblizu gorqcych powierzch-
ni (np. ptyty kuchenki).
© Podczas uzywania urzgdzenia zwrécié
uwage, aby przewdd zasilajqgey nie byt
zakleszczony ani zgnieciony.
©® Przy wycigganiu whyczki sieciowej z
gniazdka nalezy zawsze ciggngd za
wiyczke, w zadnym wypadku nie wolno
ciggngé za kabel.
© Wiyczke sieciowq nalezy wyciggngé z
gnlozdko
.W przypodku wystgpienia usterki,
.. kiedy robot kuchenny nie jest uzywany,
.. przed przystgpieniem do montazu
lub demontazu robota kuchennego,
.. przed rozpoczeciem czyszczenia ro-
bota kuchennego oraz
.. podczas burzy.
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Urzgdzenia nie wolno uzywaé w przy-
padku stwierdzenia widocznych uszko-
dzen samego urzqdzenia, akcesoriéw
lub przewodu zasilajgcego.

Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikacji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen spowodowanych
ostrzami
Nigdy nie wolno dezaktywowaé funkgiji
bezpieczerstwal
Nigdy nie siggaé dforimi do obracajqce-
go sie noza. Nie nalezy wktadaé tyzek
ani podobnych przyboréw kuchennych
do obracajgcych sie elementéw urzg-
dzenia. Nalezy réwniez uwazaé, aby
dtugie wlosy lub czesci luznej garderoby
nie znalazty si¢ w poblizu obracajgcych
sie czesci.
Nalezy pamigtaé o tym, ze noze krecg
sie jeszcze przez jaki$ czas po wylgcze-
niu.
Nalezy pamietaé o tym, ze ostrza
wktadki nozowej, pojemnika miksujgce-
go oraz tarczy do ucierania i szatkowa-
nia sq bardzo ostre. Ze wzgledu na
niebezpieczenstwo skaleczenia nie wol-
no dotykaé ostrzy gotymi rekami.
Aby zminimalizowaé niebezpieczer:-
stwo skaleczenia o bardzo ostre noze,
do zmywania nalezy uzywaé czystej
wody, tak aby ostrza byty dobrze wi-
doczne.

Niebezpieczenstwo

skaleczenia wiruvjgcymi

elementami
Nie nalezy wkiada¢ tyzek ani podob-
nych przyboréw kuchennych do obra-
cajqcych sig elementéw urzqgdzenia.
Nalezy réwniez uwazadé, aby dlugie
wiosy lub czeici luznej garderoby nie
znalazty sie w poblizu obracajqgcych
sie czesci.
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© Przed wlozeniem wtyczki sieciowej do

gniazdka nalezy zawsze upewnié sie,
ze regulator predkosci jest ustawiony
na O.

Przed przystgpieniem do wymiany akce-
soriéw lub czedci pomocniczych, ktére
poruszajq sie podczas pracy, wylgczyé
urzqdzenie i wyjaé wiyczke sieciowq z
gniazdka.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi
® Urzqdzenie musi by¢ ustawione na réw-

nej, suchej, niesliskiej i wodoodpornej
powierzchni, co wykluczy jego ewentu-
alne przewrécenie lub zsuniecie.

Nie stawia¢ urzqgdzenia na gorgcych
powierzchniach, np. ptycie kuchenki.
Dopdki w urzgdzeniu znajdujq sie po-
trawy lub ciasto, nie nalezy go przesto-
wiad.

Przestrzegaé podanych w tej instrukgji
obstugi maksymalnych iloéci produk-
téw, maksymalnych iloéci dodatkédw,
maksymalnych czaséw pracy oraz zale-
canych pozioméw predkosci.

Nie napetniaé nadmiernie pojemnika
roboczego i miski do mieszania, ponie-
waz zawarto$é mogtaby zostaé z niego
wyrzucona. Nadmiar cieczy sptynie na
podktadke. Dlatego urzqdzenie nalezy
potozy¢ na podktadce wodoodpornei.
Nie wywieraé na tarcze do ucierania i
szatkowania zbyt duzego nacisku. No-
lezy stosowaé réwnomierny nacisk unie-
mozliwiajgcy zablokowanie sie silnika.
Nigdy nie uzywaé pustego urzqdzenia,
poniewaz moze dojéé do przegrzania i
uszkodzenia silnika.

Uzywaé wytqgeznie oryginalnych akce-
soriow.

Nie uzywaé ostrych $rodkéw czyszczg-
cych mogqgcych porysowaé powierzch-
nie.



©® Urzqdzenie jest wyposazone w antypo-

$lizgowe nézki z tworzywa sztucznego.

Poniewaz meble pokryte sq réznymi ro-

dzajami lakierdw i tworzyw sztucznych
oraz pielegnowane sq réznymi $rodka-
mi, nie mozna do korica wykluczy¢, ze
niektére z tych $rodkéw bedq zawierad
sktadniki uszkadzajqce i rozmigkczajg-

ce nézki z tworzywa sztucznego. W ra-

zie potrzeby umiescié pod urzgdzeniem
podktadke antyposlizgowq.

Nigdy nie wlewaé gorgcej lub wrzqcej
mieszanki do pojemnika miksujgcego.

4. Zakres dostawy

1

Wielofunkeyiny robot kuchenny — urzg-
dzenie gtéwne 12

0s9

Adapter 7

Pojemnik roboczy 8 z

- pokrywkq 3

- popychaczem 1

Tarcza emulgujgca 17

Nasadka mieszajgca 4

Wktadka nozowa 5 z zabezpiecze-
niem 6 ostrza

Tarcza do ucierania i szatkowania 16
Pojemnik miksujgey 13 z

- Pokrywkq 14

- Minikubek do odmierzania 15
Instrukcja obstugi

5. Rozpakowanie i
ustawienie

WSKAZOWKA: Przez poczgtkowy okres
uzytkowania moze pojawi¢ sie delikatna
wori wynikajgca z nagrzewania sie silnika.
Jest to normalne zjawisko. Nalezy dbaé o
dostateczny nawiew.

1. Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzqdzenie.
Sprawdzi¢, czy urzqdzenie zawiera
wszystkie czeéci i czy nie sq one uszko-
dzone.

3. Oczysci¢ urzgdzenie przed
pierwszym uzyciem! (patrz
.Czyszczenie i konserwacja urzqdze-
nia” na stronie 130).

4. Rys. A: Niepotrzebny odcinek kabla
sieciowego 10 zawingé wokét podsta-
wy do uchwytu 20 przewodu na spo-
dzie urzqdzenia gtéwnego 12 i
umiesci¢ go w zacisku na kabel 19.

5. Urzqdzenie gtéwne 12 musi byé usta-
wione na réwnej, suchej i wodoodpor-
nej powierzchni, co wykluczy
ewentualne przewrécenie lub zsunie-
cie sie urzqdzenia.

Wybraé gtadkq, czystq powierzchnie,
aby przyssawki antypodlizgowe 18
mogly przylgngé i tym samym zapew-
nia¢ stabilnosé.

N

OSTROZNIE:

© Nadmiar cieczy sptynie na podktadke.
Dlatego urzqdzenie nalezy potozyé na
podktadce wodoodporne;.
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6. Przeglad funkcji

Narzedzie Predkosé Funkcja Wskazéwki
Whladka noso. - Rozdrqucme, 3|ek.cf?|e, mik-
sowanie warzyw, ziét, serq, sz
wa 5 . Maks. ilosé miesa:
miesa 250
, Plub 2 - W kawatkach o dtugosci kra- 9 .,
: Maks. ilosé sera:
f@ wedzi ok. 2 cm 150
Mj - Bez sciegien, chrzgstki, kosci, 9
twardych tupin i skorupek
Nasadka miesza- - Zagniatanie ciasta drozdzo-
jqca 4 wego o s .
. (np. ciasto na pizze) Maks. ilosé magki w
- Mieszanie rzadkiego ciasta  |ciescie: 250 g
‘.; (np. ciasto o luznej konsysten-
cji, ciasto nalesnikowe)
- Bita $mietana (dobrze schto-
Tarcza emulgujg- dzona)
ca 17 - Biatko z jajka (temperatura  |llo$é $mietany:
AR Tdo 2 pokojowa, pojemnik robo- od min. 100 ml do
-s czy 8 i tarcza emulgujo- maks. 300 ml
\_’_‘»/ ca 17 bez ttuszczu)
- Majonez
Tarcza do uciera- - Néz skierowany do géry:
nia i szatkowa- Szatkowanie na plastry
nia 16 | - Néz skifarowony w doét: Maks. ilogé:
Ucieranie 300 g
- Miksowanie i rozdrabnianie
cy 13 (np. pesto, smoothie, jedzenie
dLo niemowlqt, migdaty, orze- Maks. pojemnosé:
chy) 1250 ml
- .Rozdrobnlqnle kostek lodu Maks. ilogé lodus:
Plub 2 Nie nadaije sie do bardzo twar- |1 40 g

dych produktéw zywnoscio-
wych, jak np. produkty
zamrozone, koéci, gatka musz-
katotowa, zboza czy ziarna ke-

wy.

Maks. ilosé migda-
tow:
200 g
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7. Podstawowe operacje

7.1 Przygotowanie

produktow
spozywczych

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Urzqdzenia nie wolno uzywaé do roz-
drabniania bardzo twardych produk-
téw, jak np. kosci, gatka
muszkatofowa.

*  Umy¢ i wyczysci¢ warzywa, owoce i
ziota.

* Usunqgé fodygi (np. w ziotach), twarde
tupiny lub skorupki (np. w orzechach) i
czeéci, ktére nie powinny byé obrabia-
ne (np. pestki w jabtkach).

Uzywad $wiezych, niezmoczonych zidt.

® 7 miesa nalezy usunqgé Sciegna, kosci i
chrzgstki.

Usungé skérke z sera.
Ser i migso nalezy obrabiaé dobrze
schtodzone.

*  Miekki ser (np. mozzarella) mozna réw-
niez lekko zamrozié.

* W przypadku obrébki z uzyciem
wktadki nozowej 5 i w pojemniku mie-

szajqgcym 13 produkty spozywcze nale-

zy pociqé na réwne, mniejsze kawatki
(ok. 2 x 2 cm).

* W przypadku obrébki z uzyciem tarczy
do ucierania i szatkowania 16 produk-
ty spozywcze nalezy pocigé na tyle
drobno, aby bez problemu miescity sie
w otworze do napetniania 2. Podtuzne
produkty spozywcze (np. marchewka,
ogoérek, cukinia) mozna obrabiaé w co-
tosci. Nalezy je wktadaé do otworu do
napetniania w pozycji pionowej. Po-
winny one w miare mozliwosci dobrze
wypetniaé szeroko$¢ otworu do napet-

niania, co zapobiegnie ryzyku ich obré-

cenia.

7.2 Wilewanie/

wsypywanie
sktadnikow

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Stosowad sie do ograniczer podanych
w tej instrukeji obstugi dotyczgcych
maksymalnego poziomu napetnienia i
maksymalnych ilosci sktadnikéw (patrz
,Przeglad funkcji” na stronie 118).

® Przy napetnianiu stosowaé sie do ozna-
czerh maksymalnego poziomu napetnie-
nia umieszczonych na pojemnikach:
Pojemnik roboczy 8:
- na plynne sktadniki oznaczenie

MAX¢$ (500 ml)
- na state sktadniki oznaczenie MAX

(1200 ml)
Pojemnik miksujqgcy 13:
- na plynne i state sktadniki oznacze-
nie MAX (1250 ml)
¢ Przestrzega¢ danych umieszczonych w
tabelach obrébki produktéw dot. mak-
symalnych ilosci sktadnikéw.

Pojemnik roboczy 8:

¢ Przed dodaniem sktadnikéw do pojem-
nika roboczego 8 nalezy zamontowaé
nastepujqce akcesoria:

- adapter 7 + wktadka nozowa 5
- adapter 7 + nasadka mieszajgca 4
- adapter 7 + tarcza emulgujgca 17

* W przypadku pracy z uzyciem tarczy
do ucierania i szatkowania 16 sktadni-
ki nalezy wktadaé przez otwér do no-
petniania dopiero po zmontowaniu
urzqdzenia 2.

* W celu dodawania produktéw przy za-
mknietej pokrywce 3 (takze w trakcie
pracy urzqdzenia) nalezy wyciggngé
popychacz 1 i wlozyé sktadniki do
otworu do napetniania 2.
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Pojemnik miksujacy 13:

* W celu dodawania produktéw przy za-
mknietej pokrywce 14 (takze w trakcie
pracy urzqdzenia) nalezy wyciggngé
mini-kubek do odmierzania 15 i wio-
zyé sktadniki do otworu w pokrywce
pojemnika mieszajgcego 13.

7.3 Funkcje bezpieczenstwa

Aby zminimalizowaé ryzyko obrazer, robo-
ta kuchennego mozna uruchomié tylko po
zmontowaniu okre$lonych elementéw wypo-
sazenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
uszkodzenia ciata!
® Nigdy nie wolno dezaktywowaé tych
funkcji bezpieczeristwal

Zasada: Oznaczenie ® + 8/
Wszedzie tam, gdzie widoczne sq symbole
ktédki i kropki, obowiqzuje ta sama zasa-

da.

1. Naktadanie gérnego elementu
wyposazenia:
Natozyé gérny element wyposazenia z
oznaczeniem @ przy otwartym symbo-

lu ktodki Tm.

2. Obrét zgodnie z ruchem wska-
zéwek zegara:
Obréci¢ gérny element wyposazenia,
aby nastgpito zatrzasniecie.

3. Prawidlowe zmontowanie:
Po prawidtowym zmontowaniu elemen-
téw wyposazenia oznaczenie ® wska-
zuje na symbol zamknietej ktédki @.

* W celu zdemontowania obracaé gérny
element wyposazenia w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara

do momentu, kiedy oznaczenie ® wska-

ze na symbol otwartej ktédki “lm. Wte-
dy element wyposazenia mozna
podnie$é do géry.
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Pokrywka 14 pojemnika

miksujgcego 13

Do naktadania pokrywki 14 na pojemnik

mieszajgcy 13 stuzy umieszczony na nim

symbol kiédki @/ . Pojemnik mieszajqcy

nie posiada na gérze oznaczenia.

1. Potozy¢ pokrywke 14 w lekko obréco-
nej pozyciji (patrz ilustracja).

2. Obrécié pokrywke 14 w kierunku ru-
chu wskazéwek zegara (w kierunku
symbolu zamknietej ktédki @), az na-
stgpi zatrzasniecie.

* W celu zdjecia pokrywki 14 obracaé
ia w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara (w kierunku symbo-
lu otwartej ktédki “lm) az do momentu,
kiedy pokrywke 14 bedzie mozna pod-
nie$é do gory.

WSKAZOWKA: Popychacz 1 i miniku-
bek do odmierzania 15 mozna wyjmowaé
w trakcie pracy urzqdzenia.

7.4 Zasilanie
NIEBEZPIECZENSTWO
A uszkodzenia ciata!
© Wiyczke sieciowg 10 wolno podtq-
czaé do gniazdka dopiero po catkowitym
zmontowaniu robota kuchennego dla wy-
branego celu uzycia.



Wiyczke sieciowq 10 nalezy wlozyé do
gniazdka, ktére odpowiada danym tech-
nicznym umieszczonym na tabliczce zno-
mionowej. Gniazdko musi byé tatwo
dostepne przez caly czas po podigczeniu
urzgdzenia.

7.5 Wiqgczanie i
wyltqczanie oraz
regulacja predkosci

Urzqdzenie wigcza i wytqeza sie przetgcz-

nikiem obrotowym 11, ktéry stuzy takze do
wybierania zgdanego poziomu predkosci:

Pozycja
przetgcz-
nika

Funkcja

8. Uzycie wktadki
nozowej

NIEBEZPIECZENSTWO

A uszkodzenia ciata!

© Ostrza wkiadki nozowej 5 sq bardzo
ostre. Nie wolno ich dotyka¢. W przy-
padku nieuzywania wktadki nozowej 5
nalezy natozyé na nig zabezpiecze-

nie 6.

¢ Zdejmowanie zabezpieczenia
ostrzy:
Zsunqé zabezpieczenie 6 ostrzy ze
$rodka z wktadki nozowe 5 drobnym
ruchem, a nastepnie wyjqgé wktadke z
zabezpieczenia ruchem je do géry.

Funkqo impulsowa:

Aby wtqczyé urzqdzenie,
nalezy przytrzymaé prze-
tqcznik obrotowy 11 w po-
zycji P.

- Aby wylqczy¢ urzqdzenie,

P nalezy pusci¢ przetgcznik
obrotowy 11.

- Umozliwia prace z uzyciem
kilku nastepujacych po sobie
krétkich impulséw, funkeja za-
lecana np. w przypadku ziét i
cebuli

@&

0 Urzqdzenie wytqczone

¢ Naktadanie zabezpieczenia
ostrzy:
Wihozyé wktadke nozowq 5 od géry do
zabezpieczenia 6 ostrzy. Upewnié sie,
ze obydwa ostrza sq doktadnie zabez-
pieczone.

1 Poziom predkosci 1
(normalny)

2 Poziom predkosci 2 (duza
predko$d)

WSKAZOWKA: Przy wybieraniu pozio-
mu predkosci nalezy uwzglednié zalecenia
w tabelach.
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Zastosowanie:

Whktadka nozowa 5 nadaie sie do siekania
i rozdrabniania cebuli, ziét, warzyw, owo-
cdw, parmezanu i miesa.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Urzqdzenia nie wolno uzywaé do roz-
drabniania bardzo twardych produk-
téw, jak np. kosci, gatka
muszkatofowa.

© Wkiadka nozowa 5 nie jest przezna-
czona do obrébki zboza, lodu, orze-
chéw lub innych twardych produktéw
spozywczych.

Tabela obrébki - Rozdrabnianie:

sktadniki | MKS | obrebka
Migso w kawatkach -
(maks. 2 x 2 cm) 250 g SLOPQIer:.f/P
bez kosci oK :

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie uzytkowad urzqdzenia z wktadkg
nozowq 5 dtuzej niz 5 minuty w trybie
pracy ciggtej. Po tym czasie nalezy wy-
tqczyé urzqdzenie i odczekaé, az
schtodzi sie do temperatury pokojowe;.

Niezbedne akcesoria:

- 059

- Pojemnik roboczy 8

- Adapter 7

- Whkiadka nozowa 5

- Pokrywka 3 z popychaczem 1
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Czynnosci robocze:

1. Rys. Bt Natozyé 0§ 9 na urzgdzenie
gtéwne 12.

2. Rys. C: Natozyé¢ pojemnik roboczy 8
w pozycji @ na urzqdzenie gtéw-
ne 12. Obrécié nieco pojemnik robo-
czy w kierunku ruchu wskazéwek
zegara do momentu jego styszalnego
zatrzaéniecia w pozyciji b.

3. Rys. D: Nasadzi¢ adapter 7 na 0§ 9.
4. Natozy¢ wktadke nozowq 5 na adap-
ter 7. Lekko obréci¢ nasadke nozo-
wq 5 w obie strony do momentu jej

osadzenia u nasady.

5. Wiozy¢ sktadniki do pojemnika robo-
czego 8. Pozostate sktadniki dodaé
pbzniej przez otwér do napetniania 2.

6. Rys. E: Natozyé pokrywke 3 na po-
jemnik roboczy 8. Obrécié nieco po-
krywke w kierunku ruchu wskazéwek
zegara do momentu jej styszalnego za-
trzasniecia.

7. Rys. G: Wiozyé popychacz 1 do
otworu do napetniania 2.

8. Wiozyé wiyczke sieciowg 10 do
gniazdka.

9. Wybraé przetqgcznikiem obroto-
wym 11 zqdany poziom predkosci.

10. Po zakoriczeniu pracy obrécié prze-
tacznik obrotowy 11 do pozycji 0'i
wyciggngé wyczke sieciowq 10.

11. Obrécié pokrywke 3 z popycha-
czem 1 drobnym ruchem w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara i zdjgé jq.



12. Obréci¢ pojemnik roboczy 8 drobnym
ruchem w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazéwek zegara i zdjgé go.

13. Zsungé 0§ 9 z pojemnika roboczego 8
w dét.

14. Przytrzymaé dwoma palcami adap-
ter 7 i wyciggnaé go razem w wkiadkg
nozowq 5 do géry. Sktadniki przyklejo-
ne do wkiadki nozowej ostroznie usu-
nq¢ matq topatkg do ciasta lub
podobnym narzedziem.

15. Ostroznie zdjq¢ wktadke nozowq 5 z
adaptera 7.

16. Wyjqé rozdrobnione sktadniki z pojem-
nika roboczego 8.

17. W miare mozliwosci jak najszybciej
umyé wszystkie uzyte akcesoria.

9. Uzycie nasadki
mieszajgcej

Zastosowanie:

Nasadka mieszajgca 4 nadaje sie do mie-
szania lekkiego ciasta (np. ciasta o luznej
konsystencii, ciasta nalesnikowego) oraz
wyrabiania ciasta drozdzowego (np. ciasto
na pizze).

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!

© Urzqdzenie nie nadaije si¢ do zagniata-

nia ciezkiego ciasta (np. ciasto na
chleb razowy) lub duzych ilosci ciasta.
Wieksze ilosci ciasta mozna zagniatad,
dzielgc je wczesniej na porcje.

Tabela obrobki produktéow

spozywczych:

Sktadniki | Maks. ilosé Obrébka

Sicﬁo Maks. 250 g |Stopieni 1
roz ki 2 min

dzowe ma

Rzadkie |Maks. 250 g |Stopier 1

ciasto maki maks. 5 min

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Jednorazowo nie wolno umiesci¢ w
urzqgdzeniu wigcej niz 250 g maki.

©® Nie uzytkowaé urzqdzenia z nasadkg
mieszajgcq 4 dtuzej niz 5 minuty w try-
bie pracy ciggfej. Po tym czasie nalezy
wylqczy¢ urzqdzenie i odczekaé, az
schtodzi sie do temperatury pokojowej.

WSKAZOWKA: Ciasto ucierane jest bar-
dziej jednolite, jesli jego sktadniki w czasie
obrébki majq temperature pokojowq.

Niezbedne akcesoria:

- 059

- Pojemnik roboczy 8

- Adapter 7

- nasadka mieszajgca 4

- Pokrywka 3 z popychaczem 1

Czynnosci robocze:

1. Rys. B: Natozyé o$ 9 na urzqdzenie
gtéwne 12.

2. Rys. C: Natozyé pojemnik roboczy 8
w pozycji @ na urzqdzenie gtéw-
ne 12. Obrécié nieco pojemnik robo-
czy w kierunku ruchu wskazéwek
zegara do momentu jego styszalnego
zatrzasnigcia w pozycji b.

3. Rys. D: Nasadzi¢ adapter 7 na 0§ 9.
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Natozyé nasadke mieszajgeg 4 na

adapter 7. Lekko obrécié¢ nasadke mie-

szajgcq 4 w obie strony do momentu
iej osadzenia u nasady.

ALy

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Wihozyé sktadniki do pojemnika robo-
czego 8. Pozostate sktadniki dodaé

pdzniej przez otwér do napetniania 2.

Rys. E: Natozyé pokrywke 3 na po-
jemnik roboczy 8. Obréci¢ nieco po-
krywke w kierunku ruchu wskazéwek

zegara do momentu jej styszalnego za-

trzasniecia.

Rys. G: Wiozy¢ popychacz 1 do
otworu do napetniania 2.

Wihozyé¢ wiyczke sieciowqg 10 do
gniazdka.

Wybraé przetgcznikiem obroto-

wym 11 zgdany poziom predkosci.
Po zakoriczeniu pracy obrécié prze-
tqcznik obrotowy 11 do pozycji O'i
wyciggnqé wtyczke sieciowq 10.
Obréci¢ pokrywke 3 z popycha-
czem 1 drobnym ruchem w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara i zdjgé jq.

Obrécié pojemnik roboczy 8 drobnym
ruchem w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazéwek zegara i zdjgé go.
Zsungé 0$ 9 z pojemnika roboczego 8
w dét.

Wyijaé adapter 7 razem z nasadkg

mieszajgcq 4 do géry i wyciggngé cia-

sto z pojemnika roboczego 8.
W miare mozliwosci jak najszybciej
umyé wszystkie uzyte akcesoria.
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10. Uzycie tarczy

emulgujacej

Zastosowanie:

Tarcza emulgujgeca 17 przeznaczona jest
do ubijania $mietany lub piany oraz do
emulgowania (np. majonezu).

Tabela obrébki produktow

spozywczych:
Skiad- llosé Obrébka
Stopier 2
Bita  |Od min. 100 ml |°K .
$mietana|do maks. 300 m| |P"ZY 1€ano-
czesnej
obserwaciji
od min. 2 biatek -
Biatka |do Stopiert 2 .
maks. 3 biatek ok. 2 -5 min

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Nie uzytkowaé urzqdzenia z tarczg

emulgujgcq 17 dtuzej niz 5 minuty w

trybie pracy ciggtej. Po tym czasie nale-
zy wyltqczyé urzqdzenie i odczekad, az
schtodzi sie do temperatury pokojowe;.

WSKAZOWKI:

Ubijanie biatek: Jajka powinny mie¢
temperature pokojowq. Wszystkie akce-
soria powinny byé suche i nieza-
tuszczone, a zéttko nie moze mied
kontaktu z biatkiem.

Ubijanie $mietany: Smietana oraz w
miare mozliwoéci akcesoria do ubijania
powinny byé réwniez dobrze schtodzo-
ne. Zawsze obserwowaé ubijang $mie-
tane, poniewaz czas ubijania zalezy
od temperatury i zawartoici tuszczu w
$mietanie.




Niezbedne akcesoria:

- 059

- Pojemnik roboczy 8

- Adapter 7

- Tarcza emulgujgca 17

- Pokrywka 3 z popychaczem 1

Czynnosci robocze:

1.

2.

Rys. B: Natozy¢ o 9 na urzgdzenie
gtéwne 12.

Rys. C: Natozy¢ pojemnik roboczy 8
w pozycji @ na urzqdzenie gtéw-

ne 12. Obrécié nieco pojemnik robo-
czy w kierunku ruchu wskazéwek
zegara do momentu jego styszalnego
zatrzasnigcia w pozycji b.

Rys. D: Nasadzi¢ adapter 7 na 0§ 9.
Umiescié tarcze emulgujacq 17 na
adapterze 7. Lekko obrécié tarcze
emulgujacq 17 w obie strony do mo-
mentu jej osadzenia na dole.

~5

Wihozy¢ sktadniki do pojemnika robo-
czego 8. Pozostate sktadniki dodaé

pdzniej przez otwér do napetniania 2.

Rys. E: Natozyé pokrywke 3 na po-
jemnik roboczy 8. Obrécié nieco po-
krywke w kierunku ruchu wskazéwek

zegara do momentu jej styszalnego za-

trzasniecia.

Rys. G: Wiozy¢ popychacz 1 do
otworu do napetniania 2.

Wiozyé wtyczke sieciowg 10 do
gniazdka.

Wybraé przetqcznikiem obroto-
wym 11 zgdany poziom predkosci.

10.

11.

Po zakorczeniu pracy obrécié prze-
tacznik obrotowy 11 do pozycji O
wyciqggnqé wtyczke sieciowq 10.
Obréci¢ pokrywke 3 z popycha-
czem 1 drobnym ruchem w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara i zdjgé jq.

. Obrécié pojemnik roboczy 8 drobnym

ruchem w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazéwek zegara i zdjgé go.

. Zsung¢ 0$ 9 z pojemnika roboczego 8

w dét.

. Wyjqé adapter 7 razem z tarczq emul-

gujacq 17 od géry i wyciggngé goto-
wy produkt z pojemnika roboczego 8.

. W miare mozliwosci jak najszybcie;

umyé wszystkie uzyte akcesoria.
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11. Uzywanie tarczy do

ucierania i
szatkowania

Zastosowanie:

Tarcza do drobnego ucierania i szatkowa-
nia 16 przeznaczona jest do ucierania i
szatkowania w plasterki warzyw, owocéw,
ziemniakdw i sera. Mozna jej uzywad z obu
stron. Jedna strona stuzy do ucierania, dru-
ga strona stuzy do szatkowania w plasterki.
Uzywane narzedzie musi byé skierowane w

gore:

Ucieranie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie wywieraé na tarcze do ucierania i
szatkowania 16 zbyt duzego nacisku.
Nalezy stosowaé réwnomierny nacisk
uniemozliwiajgcy zablokowanie sig sil-
nika.
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Tabela obrobki produktéw

spozywczych:
Skiad- | Maks. Obrébka
niki ilosé
Mar- U.ciero n i(-?-/ fzorkowo-
h 300 g |nie: Stopieri 1
chew .
maks. 5 min
Por 300 g Ciecie: Stopien |

maks. 5 min

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Nie vzytkowaé urzqdzenia z tarczq do
ucierania i szatkowania 16 diuzej niz
5 minuty w trybie pracy ciggtej. Po tym
czasie nalezy wylqgczy¢ urzqdzenie i
odczekaé, az schtodzi sie do tempera-
tury pokojowe;.

Niezbedne akcesoria:

- 059

- Pojemnik roboczy 8

- Tarcza do ucierania i szatkowania 16
- Pokrywka 3 z popychaczem 1

WSKAZOWKA: Do zamontowania tarczy
do ucierania i szatkowania 16 nie jest po-
trzebny adapter 7.



Czynnosci robocze:

1.

2.

Rys. B: Natozyé 0§ 9 na urzqdzenie
gtéwne 12.

Rys. C: Natozyé pojemnik roboczy 8
w pozycji @ na urzqdzenie gtéw-

ne 12. Obrécié nieco pojemnik robo-
czy w kierunku ruchu wskazéwek
zegara do momentu jego styszalnego
zatrzaéniecia w pozyciji b.

Natozyé tarcze do ucierania i szatko-
wania 16 na 0§ 9 w taki sposéb, aby
narzedzie, ktére ma byé uzyte, byto
skierowane w goére.

Rys. F: Nafozy¢ pokrywke 3 na po-
jemnik roboczy 8. Obrécié nieco po-
krywke w kierunku ruchu wskazéwek

zegara do momentu jej styszalnego za-

trzasniecia.

Wihozyé wtyczke sieciowg 10 do
gniazdka.

Wiozyé przygotowane sktadniki do
otworu do napetniania 2.

Ustawi¢ przefqeznik obrotowy 11 w

pozycje 1 i lekko dociskaé sktadniki w

dét popychaczem 1. Dlugie sktadniki
jak marchewka, cukinia, ogérki satat-
kowe mozna dociska¢ w dét bez uzy-
cia popychacza do momentu, kiedy
bedq jeszcze wystawaé z otworu do
napetniania 2.

Zatrzymaé urzqdzenie (przetgcznik ob-
rofowy 11 w pozycji 0) przed pokroje-

niem wszystkich sktadnikéw
znajdujqcych sie w otworze do napet-
niania 2, aby uzupetnié ich zapas.

10.

W ten sposéb nalezy stopniowo pokro-
i¢ wszystkie przygotowane sktadniki.
Opréznié pojemnik roboczy 8, jezeli
bedzie napetniony do poziomu ozna-
czenia MAX.

Po zakoriczeniu pracy obrécié prze-
tqcznik obrotowy 11 do pozycji O
wyciggngé wtyczke sieciowq 10.

. Obrécié pokrywke 3 z popycha-

czem 1 drobnym ruchem w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara i zdjgé jq.

. Obrécié pojemnik roboczy 8 drobnym

ruchem w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazéwek zegara i zdjgé go.

. Chwyci¢ tarcze do ucierania i szatko-

wania 16 posrodku i wyjaé jq z pojem-
nika roboczego 8.

. Wyjqé pociete sktadniki z pojemnika

roboczego 8.

. W miare mozliwosci jok najszybciej

umyé wszystkie uzyte akcesoria.
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12, Uz'ywanie

pofemnika o spowodowanych ostrea-
mi SU’qcego mil
Zastosowanie: ® Uwaga: Ostrza pojemnika mieszajqgce-
Pojemnik mieszajgcy 13 przeznaczony jest go 13 sq bardzo ostre.
np. do mieszania cieczy, przygotowywania Ze wzgledu na niebezpieczeristwo
smoothie, rozdrabniania kostek lodu i orze- skaleczenia nie wolno dotykaé ostrzy
chéw, do miksowania gotowanych lub gotymi rekami.
migkkich warzyw i owocéw. - Podczas oprézniania pojemnika mik-
Mini-kubek do odmierzania 15 moze stu- sujgcego 13 nie dotykaé ostrzy.

zy¢ do odmierzania matych ilosci skiadni-  eyRZEZENIE przed szkodami mate-
kéw. W odwréconej pozycii idealnie pasuje rialnymil

on do otworu w pokrywce 14. © Pojemnika miksujgcego 13 nie wolno
vzywaé do rozdrabniania bardzo twar-
dych produktéw, jak np. produkty zo-
mrozone, koici, gatka muszkatotowa,
zboza czy ziarna kawy.

© Nie uzytkowaé urzgdzenia z pojemni-

Tabela obrébki produktéow kiem miksujgcym 13 dtuzej niz 5 minu-
spozyweczych: ty w trybie pracy ciggtej. Po tym czasie
nalezy wytqczyé urzqdzenie i odcze-
Sktadni- | | 0 osé Obrébka kcF, az schtodzi sie do temperatury po-
ki kojowej.
. P

Kostkd Maks. 140 g |ok. 10-15razy
lodu

przez 1 sek.

p
Migdaty |Maks. 200 g |ok. 15-20razy

przez 1 sek.
Goto- 600g Stopien 2
wane z 400 ml

d 90 sek.

warzywa |wody
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Niezbedne akcesoria:

- Pojemnik miksujgcy 13

- pokrywkq 14

- Minikubek do odmierzania 15

Czynnosci robocze:

1. Natozyé pojemnik miksujgey 13 w po-
zycji @ na urzqdzenie gtéwne 12. Ob-

récié pojemnik roboczy drobnym
ruchem w kierunku ruchu wskazéwek
zegara do momentu jego odczuwalne-
go zatrzaéniecia w pozyciji b.

—_— ¥

2. Do pojemnika miksujgcego 13 doda-
waé zawsze najpierw sktadniki ptynne,
a potem dopiero state.

3. Potozy¢ pokrywke 14 w lekko obréco-
nej pozyciji (patrz ilustracja).

4. Obrécié pokrywke 14 w kierunku ru-
chu wskazéwek zegara (w kierunku
symbolu zamknietej ktédki @), az na-
stgpi zatrzasniecie.

5. Wiozy¢ minikubek do odmierzania 15
do otworu do napetniania.

S

6. Wiozy¢ wiyczke sieciowg 10 do
gniazdka.

7. Wybra¢ przetgeznikiem obroto-
wym 11 zqdany poziom predkosci.

Podczas miksowania sktadniki mozna do-

dawaé przez otwér znajdujgcy sie w po-

krywce 14:

8. Zmniejszyé predko$¢ do poziomu 1.

9. Pociggngé mini-kubek do odmierza-
nia 15 do géry i wyjaé. W przypadku
oporu lekko obrécié nim w obie strony
podczas wyjmowania.

10. Wlaé sktadniki.

11. Ponownie wlozy¢ mini-kubek do odmie-
rzania 15.

WSKAZOWKA: Przerwad mieszanie w
przypadku niewystarczajgco réwnomierne-
go rozdrabniania sktadnikéw. Otworzy¢
pokrywke 14 i przesungé sktadniki skro-
baczkq lub podobnym narzedziem z brze-
gu do $rodka. W przypadku suchych
sktadnikéw mozna réwniez zdjgé zamknie-
ty pojemnik miksujacy 13 i lekko nim po-
trzgsngé.
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12. Po zakoriczeniu pracy obrécié prze-
tacznik obrotowy 11 do pozycji O'i
wyciqggnqé wtyczke sieciowq 10.

13. Obréci¢ pokrywke 14 drobnym ru-
chem w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i zdjgé ja.

14. Obrécié¢ pojemnik miksujgcy 13 drob-
nym ruchem w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i zdjgé go.

15. Ostroznie wyjqé pociete sktadniki z po-
jemnika miksujgcego 13.

16. W miare mozliwosci jak najszybciej
umy¢ wszystkie uzyte akcesoria.

13. Czyszczenie i
konserwacja
urzgdzenia

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Przed kazdym czyszczeniem urzqdze-
nia wyjqé wtyczke sieciowq 10 z
gniazdka.
® Nie wolno zanurzaé urzqdzenia gtéw-
nego 12 w wodzie.
NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen spowodowanych ostrza-
mi!
© Nalezy pamietad o tym, ze ostrza pojemni-
ka miksujgcego 13, wktadki nozowe| 5 i
tarczy do ucierania oraz szatkowania 16
sq bardzo ostre. Ze wzgledu na niebezpie-
czeristwo skaleczenia nie wolno dotykad
ostrzy gotymi rekami.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie wolno uzywad ostrych, zrgcych lub
rysujgcych $rodkéw czyszczgeych.
Moze to spowodowaé uszkodzenie
urzqdzenia.
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WSKAZOWKA: Niekiére produkty spo-
zywcze lub przyprawy (np. curry) mogq za-
barwiaé tworzywa sztuczne. Nie jest to
wada urzgdzenia ani zjawisko szkodliwe
dla zdrowia.

13.1 Czyszczenie urzqdzenia
gléownego

1. Do czyszczenia urzqdzenia gtéwne-
go 12 uzywaé wilgotnej szmatki. Moz-
na dodaé odrobine $rodka do mycia
naczyn.

2. Przetrzed czystq szmatkq, delikatnie
zwilzonq czystq wodg.

3. Z urzqdzenia gtéwnego 12 mozna ko-
rzystaé ponownie dopiero po jego cat
kowitym wyschnieciu.

13.2 Mycie w zmywarce do
naczyn

Nastepujqgce elementy mozna my¢ w zmy-

warkach:

- Pojemnik roboczy 8

- Pokrywkq 3

- Popychaczem 1

- 059

- Adapter 7

- Whktadka nozowa 5

- Nasadka mieszajgca 4

- Tarcza emulgujgeca 17

- Tarcza do ucierania i szatkowania 16

- Pojemnik miksujgcy 13

- pokrywkq 14

- Minikubek do odmierzania 15

Nastepujgcych elementéw nie wolno w

zadnym wypadku myé w zmywarkach:
Urzqgdzenie gtéwne 12
Zabezpieczenie nozy 6



13.3 Mycie reczne

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen spowodowanych ostrza-
mi!
© Aby zminimalizowaé niebezpieczen-
stwo skaleczenia, do zmywania nalezy
vzywad czystej wody, tak aby narze-
dzia robocze byly dobrze widoczne.

Wszystkie akcesoria z wyjatkiem urzqdze-
nia gtéwnego 12 mozna my< réwniez recz-
nie.

* W miare mozliwosci my¢ wszystkie ak-
cesoria od razu po ich kazdorazowym
uzyciu.

* Do mycia uzywaé wody z tagodnym
ptynem do mycia naczyri, a po umyciu
wszystkie czeéci nalezy przeptukad czy-
stq wodq.

e Odczekaé do catkowitego wyschniecia
wszystkich elementéw przed ich ponow-
nym uzyciem lub schowaniem.

13.4 Czyszczenie pojemnika
miksujgcego

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen spowodowanych ostrza-
mi!
® Podczas oprézniania i mycia pojemni-
ka miksujacego 13 nie dotykaé ostrzy.

W miare mozliwosci czysci¢ pojemnik mik-
sujgey 13 od razu po jego kazdorazowym
uzyciu.

1. Napetnié pojemnik miksujgcy 13 mniej
wiecej do potowy cieptq wodq z ply-
nem do mycia naczyr.

2. Wiqczyé poziom predkosci 1 i pozo-
stawié urzqdzenie pracujgce przez
ok. 30 sekund.

3. Wyla¢ wode.

4. Kilkakrotnie przeptukaé pojemnik mik-
sujgcy 13 czystq wodg.

5. Odczekaé do catkowitego wyschniecia
pojemnika miksujgcego 13 przed jego
ponownym uzyciem lub schowaniem.

13.5 Przechowywanie

¢ Przed schowaniem wszystkie czeéci mu-
szq catkowicie wyschngé.

e Urzqdzenie nalezy przechowywaé w
miejscu zabezpieczonym przed kurzem
i brudem oraz niedostepnym dla dzieci.

* Rys. A: Kabel sieciowy 10 mozna zo-
wingé wokét podstawy do uchwytu
przewodu 20 na spodzie urzqdzenia
gtéwnego 12.
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14. Rozwigzywanie problemow

Jezeli urzgdzenie nie bedzie prawidtowo dziataé, nalezy sprawdzié ponizszq liste. Moze
sie okazaé, ze przyczynq jest niewielki problem, ktéry uzytkownik moze rozwigza¢ samo-

dzielnie.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia prgdem elektrycznym!
® W zadnym wypadku nie wolno samodzielnie naprawiaé urzgdzenia.

Btad

Mozliwe przyczyny/dziatania

Urzgdzenie nie dziata

Czy jest zapewnione zasilanie elekiryczne?
Sprawdzi¢ przewdd zasilajgey.

Aby zminimalizowadé ryzyko obrazen, robota kuchen-
nego mozna uruchomié tylko po prawidtowym zmon-
towaniu okreslonych elementéw wyposazenia (patrz
.Funkcje bezpieczenstwa” na stronie 120).

Urzqdzenie mocno trzesie sie
lub porusza w trakcie pracy.

Pamietaé o maksymalnych iloéciach i zalecanym
przygotowaniu produktéw spozywczych.
Przyssawki antyposlizgowe muszq by¢ czyste i su-
che.

Wktadka nozowa 5 / nasad-
ka mieszajgca 4 / tarcza
emulgujgca 17 / pojemnik
miksujgcy 13: Narzedzie ro-
bocze nie obraca sie lub obra-
ca sie z trudem.

Natychmiast wytqgczyé urzqdzenie, wyjqé wtyczke

sieciowq 10 z gniazda i sprawdzi¢:

- Czy nie zostata przekroczona maksymalna iloéé
sktadnikéw?

- Czy w pojemniku nie ma zadnej przeszkody (np.
$ciegna, chrzgstki)2

- Czy kawatki sktadnikéw nie sq za duze?

Tarcza do ucierania i szatko-
wania 16 przestaje obracaé
sie.

Czy nacisk nie byt za duzy?
Czy w urzqdzeniu nie ma obcych przedmiotéw?

Resztki sktadnikéw pozostajg
na gérze tarczy do ucierania i
szatkowania 16.

Nie jest to usterka, z przyczyn technicznych niewiel-
ka ilo¢ sktadnikéw pozostaje na narzedziu robo-
czym.

Tarcza do ucierania i szatko-
wania 16:
Sktadniki nie sq prawidtowo
obrabiane.

Whytqczyé urzqdzenie, wyjaé wiyczke sieciowg 10 z

gniazda i ostroznie sprawdzié:

- Czy sktadniki nie zablokowaty sie w ostrzachg W
takim przypadku usungé je.

- Czy pojemnik roboczy 8 nie jest napetniony do

maksymalnego poziomu napetnienia? Opréznié
go przed kontynuowaniem pracy.
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15. Utylizacja

Produkt podlega przepisom

dyrektywy europeiskiej

2012/19/UE. Symbol prze-

kreslonego kontenera na

$mieci na kétkach oznacza,

ze na terenie Unii Europejskiej produkt musi
zostaé dostarczony do specjalnego miejsca
sktadowania odpadéw. Dotyczy to zaréw-
no produktu, jak i wszystkich jego elemen-
téw oznaczonych tym symbolem. Tak ozno-
czone produkty nie mogqg byé utylizowane
tqcznie ze zwyktymi odpadami komunalny-
mi, lecz nalezy je odda¢ do specjalnego
punktu recyklingu urzqdzer elekirycznych i
elektronicznych.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czesci mogq by¢ podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zre-

dukowaé zuzycie surowcéw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqgcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.

16. Zamawianie
akcesoriow

Na naszej stronie internetowej mozna uzy-
ska¢ informacje o dostepnych akcesoriach.

Zamawianie online

shop.hoyerhandel.com

1. Zeskanuj kod QR swoim smartfonem
lub tabletem.

2. W przypadku uzycia kodu QR zosta-
niesz przekierowany na strone inferne-
towq, na kiérej mozesz ztozy¢
zamowienie.
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17. Dane techniczne

Uzyte symbole

Model:

SFPM 600 Al

Napiecie siecio-
we:

220-240V ~ 50 Hz

[l

Izolacja ochronna

Klasa ochronno-
$ci:

=

Moc:

600 W

Pojemnosé pojem-
nika miksujgcego:

maks.1250 ml

Pojemnosé pojem-

nika roboczego:

maks. 1200 ml

Ptyny:
maks. 500 ml

Geprifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczeristwo) Urzqdzenia
muszq spetnia¢ wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczeristwie produktéw

(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Maksymalne ob-
cigzenie w przy-

Ciasto moze zawieraé

Uzywaijqc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

padku obrébki  |maks. 250 g
ciasta:
Maks. ciggta pro-|5 minuty

ca (KB):
(wskazuie, jak
dtugo urzqdze-
nie moze praco-
wadé
nieprzerwanie)

Symbol ten przypomina o utylizo-
cji opakowania zgodnie z zasa-
dami ochrony érodowiska.
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Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materialy nado-
jgce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna
zidentyfikowaé na podstawie nu-
meru recyklingowego w $rodku
(tutaj: 21) i/lub skrétu (tutaj:
PAP).

Symbolem sq oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

&

Jest to produkt nadajgey sie do re-
cyklingu, kiéry podlega rozszerzo-
nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany fechniczne zastrzezone.



18. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostanq przedfozone w przeciqgu
trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujgcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-

tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, kiére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiqgcznika, akumulatoréw, zaréwki
czy innych czesci wykonanych ze
szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojq waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazéwek zawartych w instrukeiji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.
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Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowad sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 355017_2004 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

* Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytufowej instrukeji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-

bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-
my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com
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Postugujgc sie tym kodem QR mozna
przej$é bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzyé instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 355017_2004.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 355017_2004

6—-6' Dostawca

Nalezy pamietad, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
DE-22761 Hamburg
NIEMCY
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Prehled

P&chovatko

Plnici otvor

Viko (pro pracovni nddobu)
Ndstavec na michdni

Néstavec s nozi

Ochrana é&epele (pro néstavec s nozi)
Adaptér

Pracovni néddoba

Osa

Napdijeci vedeni se sitovou zdstrékou
Otoény vypina& (P /0 / 1/ 2)
Z4kladni zafizeni

Mixovaci nddoba

Viko (mixovaci nddoby)

Mini odmérka

Kotoué na strouhdni a kréjeni (oboustranné pouzitelny)

Kotoué& na emulgovani

Obrazek A: Spodni strana pfistroje

18
19
20

Zadni vyklapéci strana: Obrazky B - G

Prisavky
Kabelové svorka
Navijeni kabelu
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Dékujeme za vasi
ddveru!

Gratulujeme vdm k nékupu vaseho nového
multifunkéniho kuchyfiského robota.

Pro bezpecné zachdzeni s vyrobkem a za-
chovéni celého rozsahu vykonu dbeijte né-
sledujicich pokyn:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
preététe tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pt¥istroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

¢ Tento navod k pouziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pFistroj predavat dalsi-
mu uzZivateli, pFilozte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Pfejeme védm mnoho spokojenosti s vaiim
novym multifunkénim kuchyfiskym robotem!

Symboly na pfistroji
llj Symbol udavd, Ze takto oznacené
Q materidly nemé&ni chut ani vini po-
travin.
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2. Pouziti k uréenému

ucelu
Kuchynsky robot slouzi k mixovéni, michéni,
drceni, emulgovani, krdjeni a strouhdni po-
travin a pozivatin.
Pristroj je uréen pro domdci pouZiti. Pristroj
se smi pouzivat pouze ve vnitfnich prosto-
réch.
Pristroj se nesmi pouzZivat pro komer&ni Gée-

ly.
Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
® Pouzivejte kuchyrisky robot bez preruge-
ni maximdlné 5 minuty.

Poté se musi pfistroj vypnout na dobu,
dokud nebude mit pokojovou teplotu.
® Mixovaci nddobu a ndstavec s nozi ne-
pouziveijte k drceni obzvlaité tvrdych

potravin jako napf. zmrzlych potravin,
kosti, muskdtovych ofidkd, obilovin nebo
kévovych zrn.

© Pro kostky ledu a ofechy nepouziveijte
ndstavec s nozi, nybrz mixovaci nddo-
bu. Dbejte vyhradn& uvedenych maxi-
mélnich mnoZstvil



3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazina upozornéni

V pfipadé potfeby jsou v tomto ndvodu k pouziti uvedena ndsledujici vystraznd upozornéni:
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nerespektovdni vystrahy mize mit za ndsledek pora-
néni a ohroZenf Zivota.

VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nerespektovani vystrahy moze mit za nésledek zranéni

nebo zdvazné vécné kody.

POZOR: Nizké riziko: Nerespektovdni vystrahy moZe mit za ndsledek lehkd zranéni nebo

vécné skody.

UPOZORNENI: Skuteénosti a zvldstnosti, které by mély byt respektovdny pfi zachdzeni s

pristrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz
® Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.
© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.
® PFistroj a jeho napdjeci vedeni uchovévejte mimo dosah déti.
® Tento pfistroj smi pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaiji dosta-
tek zkusenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouéeny, jak pfistroj bezpeéné pouzZivat, a pochopily, jaké ne-
bezpedi pfi tom hrozi.
® Pokud je sitové napdjeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand oso-
ba, aby se pfedeslo rizikim.
® PFistroj nenamédejte do vody.
® Tento pfistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem délkového ovlédani.
® PFistroj vzdy odpoijte z elektrické sité, pokud neni pod dohledem,
pred sloZzenim, rozloZenim nebo &isténim.
© Méjte prosim na paméti, ze éepele mixovaci nddoby, ndstavce s
noZi a kotouée na strouhéni a kréjeni jsou velmi ostré:
- Nikdy se nedotykeijte cepeli holyma rukama, abyste zabrdnili
feznym randm.
- Pfi ruénim myti pouzivejte natolik &irou vodu, aby byly pracovni
néstroje dobfe vidét, a vy se o velmi ostré epele nezranili.
- Pfi odebirdni a nasazovéni pracovnich ndstroji dbeite na to,
abyste se nedotykali éepeli.
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- Pokud nebudete néstavec s nozi pouzivat, nasadte na néj

ochranu éepele.

- U kotou€d na strouhdni a kréjeni dbeijte pfi odstrafovéni ucpa-
ného materidlu a odstrafovéni nezpracovanych pfisad na to,

abyste se nedotkli epeli.

- Pfi vyprazdiovdni a isténi mixovaci nddoby dbeijte na to,
abyste se nedotykali Cepeli néstavce s nozi.
®© Pred vyménou pfisludenstvi nebo ndhradnich dilo, které se b&hem
provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny z elekirické

sité.

® Pracovni ndstroje (napf. ndstavec s noZi, kotoué na strouhdni a kré-
jeni) se otééi po urcitou dobu i po vypnuti. Pockejte, dokud se ne-
zastavi, a az potom viko odijistéte a oteviete.

® Nesprdvné pouZiti pristroje miZe mit za nésledek zranéni.

® Pristroj je uréen maximdlné pro 5 minuty nepferusovaného provo-
zu. Poté se musi pfistroj vypnout na dobu, dokud nebude mit poko-

jovou teplotu.

® Vsechny dily a povrchy, které pfijdou do styku s potravinami, pied
prvnim pouzitim vycistéte (viz ,Ciéténi a ddrzba pfistroje” na stra-

né 155).

A NEBEZPECi pro déti
©® Obalovy materidl neni hragka pro déti.
Déti si nesmi hrét s plastovymi sécky.
Hrozi nebezpeéi uduseni.
NEBEZPECi pro domdci a
uzitkova zvirata i kvali
nim
®© Elektrospotiebi¢e mohou predstavovat
nebezpeci pro domdci a uzitkovd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpdsobit
$kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata
zdsadné ddle od elektrospoffebico.

NEBEZPEC] Grazu
elektrickym proudem
kvili vihkosti
© Pistroj nesmite nikdy pouzivat v blizkos-
ti vany, sprchy, umyvadla naplnéného
vodou apod.
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© Zdakladni zafizeni, napdjeci vedeni a si-
fovd zdstréka nesméji byt ponofeny do
vody nebo jinych kapalin.
© Zd4kladni zafizeni chrafite pfed vlhkos-
ti, kapajici nebo stfikajici vodou.
® V pripadé, ze se do zdkladniho zafize-
ni dostane tekutina, ihned vytdhnéte si-
fovou zdstréku. Pred opétovnym
pouzitim nechejte pfistroj zkontrolovat.
Neobsluhuijte pfistroj vlhkyma rukama.
V piipadé, Ze pfistroj spadl do vody,
ihned vyt&hnéte sitovou zdstreku ze zé-
suvky. Teprve potom pfistroj vyjméte.

NEBEZPEC] razu
elektrickym proudem
© Sifovou zdstréku zasufite do zdsuvky te-
prve, kdyz je pfistroj kompletné sloZeny.
© Pripojte sitovou zdstréku pouze k fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuv-
ce, jejiz napéti odpovidd Udaiji na vy-
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robnim 3titku. Zasuvka musi byt také po
zapojeni stdle snadno pFistupnd.
Dbeite na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hrandch
nebo horkych mistech. Napdjeci vedeni
neomotdveite kolem pfistroje.
Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpojili, vytahné-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.
Dbeite, aby o napdijeci vedeni nemohl
nikdo zakopnout, nemohl se do n&j za-
motat nebo na né&j stoupnout.
Napdijeci vedeni drzte ddle od horkych
povrchi (napf. plotny).
Pfi pouzivani pfistroje dbejte na to, aby
nedoslo k pFiskfipnuti nebo promdacknuti
napdijeciho vedeni.
PFi vytahovani sitové zdstréky ze zdsuv-
ky vzdy tdhnéte za zdstréku, nikdy za
kabel.
Vytahnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky, ...
.. pokud doslo k poruse,
.. pokud kuchyfisky robot nepouzivéte,
.. predtim nez kuchyfsky robot smontu-
jete nebo demontujete,
.. predtim nez budete kuchyfisky robot
cistit a
. pri boutce.

Pristroj nepouzivejte, pokud vykazuije vi-
ditelné poskozeni na pfistroji, dilech pfi-

sludenstvi nebo napdjecim vedeni.

Abyste predesli poskozenim, neprové-

déjte na pfistroji zddné zmény.
NEBEZPECI zranéni v
disledku porezani

Nikdy se nepokousejte bezpeé&nostni

funkce obejit!

Nikdy nesahejte do rotujiciho noZe. Ne-

ddvejte IZice nebo podobné predméty

do tocicich se dilo. Také dlouhé vlasy

nebo volné obleéeni udrzujte v bezpeé-

né vzddlenosti od rotujicich &asti.

Berte na védomi, Ze se noZe po vypnuti

jesté néjakou dobu dotdee;i.

O}

O}
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©

Méijte prosim na paméti, Zze epele né-
stavce s noZi, mixovaci nddoby a kotou-
&e na strouhdni a krdjeni jsou velmi
ostré. Nikdy se nedotykeijte éepeli holy-
ma rukama, abyste zabranili feznym ra-
ndm.

Pfi ruénim myti pouziveijte natolik &irou
vodu, aby byly &epele dobfe vidét, a vy
se o velmi ostré noze nezranili.

NEBEZPECi kvili rotujicim
dilom

Neddveijte |Zzice nebo podobné predmé-
ty do tocicich se dili. Také dlouhé vlasy
nebo volné oblegeni udrzujte v bezpeé-
né vzddlenosti od rotujicich &dsti.

Vzdy dbeijte na to, aby se regulétor
rychlosti nachdzel na 0, predtim nez
zasunete sifovou zdstreku do zdsuvky.
Pred vyménou pfislusenstvi nebo ndhrad-
nich dilg, které se b&hem provozu pohy-
buji, vypnéte pfistroj a vytahnéte sitovou
zdstréku ze zdsuvky.

VYSTRAHA pFed vécnymi
skodami

®

Pristroj postavte vyhradné na rovnovu,
suchou, neklouzavou a vodéodolnou
plochu, aby se pfistroj nemohl pfevrdtit
ani sklouznout.

Nestavte pfistroj na horky povrch, napf.
plotnu.

Nepiemistujte pfistroj, dokud se v ném
je$té nachdzi pokrmy nebo tésto.
Dodrzujte Gdaje v tomto névodu k pou-
Ziti pro maximélni plnici mnoZstvi, maxi-
mélIni mnozstvi pfisad, maximdlni dobu
pouziti a doporuéené rychlostni stupné.
Nepiepliujte mixovaci nddobu a pra-
covni nédobu, jinak by mohl obsah vy-
stfiknout. Pretékaijici tekutina stéké na
podlozku. Postavte proto pfistroj na vo-
déodolnou podlozku.

Nevyvijejte na kotou¢ na strouhéni a
krdjeni prilis velky tlak. Pracuijte s rovno-
mérnym tlakem, tak aby se nezabloko-
val motor.
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Pristroj nepouzivejte naprdzdno, proto-
Ze tim se m0zZe piehrdt a poskodit mo-
tor.

PouZivejte pouze origindlIni pfislusen-
stvi.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Pristroj je vybaven protiskluzovymi plas-
tovymi pfisavkami. JelikoZ je ndbytek
potazen rozmanitymi laky a umélymi
l&tkami a je o3etfovan rbznymi prostied-
ky, nem0ze byt zcela vylouéeno, ze né-
které z t&chto latek obsahuii soucasti,
které protiskluzové plastové nozky osla-
bi a zmé&kéi. V pfipadé potfeby polozte
pod pfistroj protiskluzovou podlozku.
Nikdy nepliite do mixovaci nddoby hor-
ké nebo vafici potraviny uréené k mixo-
vani.

4. Rozsah dodavky

1

—_— o — —

multifunkéni kuchyrisky robot, zakladni
zafizeni 12

osa 9

adaptér 7

pracovni néddoba 8 s

- vikem 3

- péchovétkem 1

kotou¢ na emulgovéni 17

ndstavec na michani 4

ndstavec s nozi 5 s ochranou &epele 6
kotou¢ na strouhdni a krdjeni 16
mixovaci nédoba 13 s

- vikem 14

- mini odmérkou 15

névod k pouziti
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5. Vybaleni a sestaveni

UPOZORNENI: Pfi prvnich pouzitich
moze dojit kvili zahfét motoru k lehké tvor-
b& zdpachu. To je nezdvadné. Postareite se
o dostatecné vétrani.

a—

Odstrafite veskery obalovy materidl.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda jsou neposkozené.
Pfed prvnim pouzitim pFistroj
vy¢istéte! (viz L Cisténi a 0drzba pri-
stroje” na strané 155).

Obrazek A: Namotejte prebytecné
napdijeci vedeni 10 do navijeni kabe-
lu 20 na spodni strané zdkladniho zafi-
zeni 12 a upevnéte ho v kabelové
svorce 19.

Z&kladni zafizeni 12 postavte na rov-
nou, suchou a vodéodolnou plochu,
aby se pfistroj nemohl prevrétit ani
sklouznout.

Vyberte hladkou, &istou podlozku, aby
se prisavky 18 mohly pfisat a poskytly
bezpecnou oporu.

POZOR:

© Pretékaijici tekutina stékd na podlozku.

Postavte proto pfistroj na vodéodolnou
podlozku.



6. Prehled funkci

Pracovni né-

stroj Rychlost Funkce Upozornéni
- drceni, sekéni, pfiprava
Ndstavec s no- zeleninového, bylinko-
35 vého, syrového, masové- max. mnozstvi masa:
ho pyré 250¢g
Prebo2 | na cca 2 cm velké kous- |max. mnozstvi syra:
k 150 g
@J - bez slach, chrupavek,
kosti, pevnych slupek
Ndstavec na mi- - hnéteni kynutého t&sta
chani 4 (napf. tésta na pizzu)
] - michdni lehkého tésta | max. mnoistvi mouky v
(napF. fené t&sto, tésto | téstus 250 g
‘ na paladinky)
- 3lehacka (dobfe chlaze-
Kotou€ na emul- nd)
govani 17 - bilky (pokojovd teplota, < .
laz?2 pracovni nddoba 8 a mnozstvi smetany:

kotou¢ na emulgové-
ni 17 bez tuku)

- majonéza

min. 100 ml aZ max. 300 ml

Kotou¢ na strou-
hdani a krdjeni 16

- n0z smérem nahoru:
krdjeni platkd

- n0z smérem doli:
strouhdni

max. mnozstvi:
300 g

Mixovaci nédo-

ba 13

P nebo 2

- mixovdni a drceni (napF.
pesto, smoothie, détskd
vyziva, mandle, ofechy)

- drceni ledu

Neni vhodné k drceni ob-

zvI&3té tvrdych potravin

jako napf. zmrzlych potra-
vin, kosti, muskdtovych
ofiskd, obilovin nebo kévo-
vych zrn.

max. objem naplné:
1250 ml

max. mnozstvi ledu:
140 g

max. mnozstvi mandli:
200 g
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7. Zdakladni obsluha

7.1 Priprava potravin

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Pristroj nepouziveijte k drceni obzvldité
tvrdych potravin jako napt. kosti nebo
muskdtovych ofisko.

e Zeleninu, ovoce a bylinky umyijte a ocis-

téte.

e Odstrarite stonky (napf. u bylinek), pev-
né slupky (napf. u ofechd) a &ésti, které
se nemaiji zpracovat (napf. jadfince u
jablek)

e Pouziveijte cerstvé bylinky v suchém sta-
vu.

® Maso zbavte 3lach, kosti a chrupavek.

* U syru odstrarite korku.

® Syr a maso zpracovdvejte v dobfe vy-
chlazeném stavu.

®  M&kky syr (napt. mozzarela) Ize také
nakratko zamrazit.

® Pro zpracovdni pomoci ndstavce s no-
Zi 5 a v mixovaci néddobé 13 nakrdjej-
te potraviny na rovnomérné, mensi kusy
(cca 2 x 2 cm).

® Pro zpracovani plétkd s kotougem na

strouhdni a krdjeni 16 nakrdjejte potra-
viny na tak malé kusy, aby se vesly dob-

fe do plniciho otvoru 2. Podélné

potraviny (jako napf. mrkev, okurka, cu-

keta) Ize zpracovavat v kuse. Do plnici-
ho otvoru se vkladaiji na vysku. Aby se

nepfevrhly, mély by co nejvice vyplio-

vat §itku plniciho otvoru.
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7.2 PInéni/pridani prisad

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Dodrzujte tdaje v tomto ndvodu k pou-
Ziti pro maximdlni plnici mnoZstvi a ma-
ximdlni mnoZstvi pfisad (viz ,Prehled
funkci” na strané 145).

e Dbejte pfi plnéni na znacky pro maxi-
mélIni vysky plnéni na nddobdch:
Pracovni nadoba 8:

- pro tekuté prisady znacka MAX é
(500 ml)

- pro pevné prisady znacka MAX
(1 200 ml)

Mixovaci nadoba 13:

- pro tekuté a pevné pfisady znacka
MAX (1 250 ml)

® Dodrzujte Gdaje v tabulkdch pro zpra-
covéni tykajici se maximdlniho mnozstvi
prisad.

Pracovni nadoba 8:

e Vlozte ndsledujici pfisluienstvi, nez pfi-
ddte pfisady do pracovni nadoby 8:
- Adaptér 7 + néstavec s nozi 5
- Adaptér 7 + néstavec na michéni 4
- Adaptér 7 + kotoué& na emulgové-

ni 17

e Kdyz chcete pracovat s kotouéem na
strouhdni a krdjeni 16 pfidejte pfisady
plnicim otvorem 2 aZ po montdzi.

® Pro doplnéni pfi zavieném viku 3 (i za
chodu pfistroje) vytdhnéte péchovét-
ko 1 a pridejte pfisady do plniciho ot-
voru 2.

Mixovaci nadoba 13:

¢ Pro doplnéni pfi zavieném viku 14 (i za
chodu pfistroje) vytdhnéte mini odmér-
ku 15 a pfidejte pfisady otvorem ve
viku do mixovaci nddoby 13.



7.3 Bezpecnostni funkce

Pro minimalizaci rizika zranéni |ze kuchy-
sky robot spustit pouze tehdy, pokud bylo
sprdvné sestaveno urcité prislusenstvi.

/\ NEeBEZPECi zranénit
© Nikdy se nepokouseijte tyto bezpe&nost-
ni funkce obeijit!

Princip: Znacka ® + &/ =

V3ude, kde uvidite znacky zdmku a tecku,

plati stejny princip.

1. Nasazeni horniho pfislusenstvi:
Nasadte horni pfisludenstvi znagkou @
na symbol ofevieného zamku im.

2. Otoceni ve sméru hodinovych
rudicek:
Otdéejte hornim pfisludenstvim ve smé-
ru hodinovych rugi¢ek do & doby, do-
kud nezapadne.

3. Spravné sestaveni:
AZ bude pfisludenstvi sprévné sestave-
né, bude ukazovat znagka ® na sym-
bol zavfeného zémku @.

® Pro sejmuti otd&ejte hornim pfisluen-
stvim proti sméru hodinovych ruéicek do
té doby, dokud nebude zna¢ka ® uke-
zovat na symbol otevieného zédmku ‘.
Poté mizZete vytdhnout pfislusenstvi smé-
rem nahoru.

Viko 14 mixovaci nadoby 13

Pro nasazeni vika 14 na mixovaci nddo-

bu 13 je znacka zdmku &/ na viku.

Mixovaci nddoba nahofe nemd znacku.

1. Nasadte viko 14 s mirnym odsazenim
(viz obrézek).

2. Tocte vikem 14 ve sméru hodinovych
ruéicek (smér symbol zavieného zam-

ku @), dokud nezapadne.

® Pro odebrdni tocte vikem 14 proti smé-
ru hodinovych ruci¢ek (smér otevieny
symbol zémku ‘i), dokud nelze vi-
ko 14 sejmout smé&rem nahoru.

UPOZORNENI: Pachovatko 1 a mini od-
mérku 15 mozZete vytdhnout i za chodu pfi-
stroje.

7.4 Napdjeni elektrickym
proudem

/\ NEBEZPEC zranénit

© Sitovou zdstreku 10 zasurite do zdsuvky
teprve tehdy, aZ bude kuchyrsky robot
kompletné sloZeny pro svij pislusny Géel
pouziti.

Sitovou zéstréku 10 zasufite do zdsuvky,
kterd odpovidé technickym Gdajim na vy-
robnim 3titku. Zasuvka musi byt také po zo-
pojeni kdykoliv dobfe pFistupnd.
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7.5 Zapnuti a vypnuti a 8. Pouziti nastavce s nozi
regulace rychlosti

Otoénym vypinacem 11 pfistroj vypnete a v. . .

zapnete a zvolite rychlostni stupen: A NEBEZPECI zranéni!

© Cepele néstavce s nozi 5 jsou velmi ost-

ré. Nedotykeijte se jich. Pokud nebudete

Poloha

vypinace Funkce ndstavec s nozi 5 pouzivat, nasadte na
Polant forkee: n&j ochranu &epele 6.
- Pro Zovpn,ur', pf"srrf’ je podrz- |, Sejmuti ochrany éepele:
fe otocny vypinac 11 v po- Trochu stéhnéte ochranu Eepele 6 upro-
loze P C e .. stted z ndstavce s noZi 5 a vyjméte ji
P - Pro vypnuti pfistroje otocny smérem nahoru.

vypina¢ 11 povolte.
- umozAuje prdci s n&kolika
krétkymi pulzy za sebou, do-

porudeno napr. pro bylinky a . ’
cibule @
0 vypnuto ’
rychlostni stupef 1

(normdini) ¢ Nasazeni ochrany éepele:

2 rychlostni stupefi 2 (vysoky) Zasadte néstavec s nozi 5 shora do
ochrany Zepele 6. Ddvejte pozor na to,
aby byly ob& dvé& &epele kompletné
UPOZORNENI: Pii vybéru rychlostniho ochrdnény.

stupné se Fidte doporu&enimi z tabulek.
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Oblast pouziti:

Ndstavec s noZi 5 se hodi k sekdni a drceni
cibule, bylinek, zeleniny, ovoce, parmazé-
nu a masa.

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!

© Pristroj nepouziveijte k drceni obzvlaite
tvrdych potravin jako napt. kosti nebo
muskdtovych ofidko.

©® Ndstavec s nozi 5 neni vhodny na obi-
loviny, led, ofechy nebo podobné tvrdé
potraviny.

Tabulka zpracovani drceni:

Prisady m’::i);;vi Zpracovani
Maso na kousky L
(max.2x2cm) |250g i:;p;nmzin/ P
bez kosti :

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

® Pristroj s ndstavcem s nozi 5 nepouZi-
veijte pfi nepretrzitém provozu déle nez
5 minuty. Poté se musi pfistroj vypnout
na dobu, dokud nebude mit pokojovou
teplotu.

Potiebné prislusenstvi:
- Osa 9

- Pracovni nddoba 8

- Adaptér 7

- Ndstavec s nozi 5

- Viko 3 s péchovétkem 1

Pracovni kroky:

1. Obréazek B: Nasadte osu 9 na z4-
kladni zafizeni 12.

2. Obrazek C: Nasadte pracovni nédo-
bu 8 do polohy @ na zé&kladni zafize-
ni 12. Otoéte pracovni nddobou trochu
ve sméru hodinovych ruéicek, dokud
sly3iteln& nezapadne do polohy b.

Obrazek D: Nasadte adaptér 7 na
osu 9.

Nasadte ndstavec s noZi 5 na adap-
tér 7. Tocte ndstavcem s nozi 5 lehce
tam a zpét, dokud nedosedne dolb.

Dejte prlsody do pracovni nadoby 8.
Dal3i pfisady mdZete pridat pozdéji pl-
nicim otvorem 2.

Obrazek E: Nasadte viko 3 na pro-
covni nddobu 8. Otocte vikem trochu
ve sméru hodinovych ruéiéek, dokud
sly3itelné nezapadne.

Obrazek G: Nasadte p&chovatko 1
do plniciho otvoru 2.

Sitovou zdstréku 10 zasufite do zdsuv-
ky.

Zvolte otoénym vypinagem 11 pozado-
vany rychlostni stupe.

. Nyni je pracovni chod dokonéen, no-

stavte otoény vypina 11 na O a vytdh-
néte sitovou zdstreku 10.

. Otocte vikem 3 s p&chovatkem 1 tro-

chu proti sméru hodinovych rugicek a
sejméte ho.

. Otocte pracovni nadobou 8 trochu pro-

ti sméru hodinovych ruci¢ek a sejméte
i.

. Stdhnéte osu 9 dold z pracovni nddo-

by 8.

. Uchopte adaptér 7 za horni konec a

vytdhnéte ho s néstavcem s noZi 5 smé-
rem nahoru. Pfisady, které ulpi na né-
stavci s nozi, odstrafite opatrné pomoci
malé skrabky na tsto ap.
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15. Odeberte ndstavec s nozi 5 opatrné z
adaptéru 7.

16. Vyjméte rozdrcené pfisady z pracovni
nddoby 8.

17. Co nejrychleji vycistéte vedkeré pouzité
prisluenstvi.

9. Pouziti nastavce na
michani

Oblast pouziti:

Ndstavec na michdni 4 se hodi na michdni

lehkého tésta (napf. freného tésta, tésta na

paladinky) a hnéteni kynutého tésta (napf.

tésta na pizzu).

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

® Pristroj neni vhodny pro t8zké tésto
(napt. t&sto na celozrnny chléb) nebo
Vvetsi mnozstvi tésta. Vétsi mnozstvi tésta
miZete zpracovat po &dstech.

Tabulka pFipravy:

Pfisady | Max. mnozstvi | Zpracovani
Kynuté |max. 250 g Stupen 1
tésto mouky 2 min

Trené |max. 250 g Stupen 1
t&sto mouky max. 5 min
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VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Nikdy nezpracovdveite vice nez 250 g
mouky b&hem jednoho pracovniho cho-
du.

© Pristroj s nastavcem na michdni 4 nepo-
uZiveijte pfi nepretrzitém provozu déle
nez 5 minuty. Poté se musi pfistroj vy-
pnout na dobu, dokud nebude mit poko-
jovou teplotu.

UPOZORNENI: Homogenita t&sta je leps,
pokud maii pfisady pFi zpracovani pokojo-
vou teplotu.

Potiebné prislusenstvi:
- Osa 9

- Pracovni nddoba 8

- Adaptér 7

- Nadstavec na michéni 4

- Viko 3 s péchovétkem 1

Pracovni kroky:

1. Obréazek B: Nasadte osu 9 na zé-
kladni zafizeni 12.

2. Obrazek C: Nasadte pracovni nddo-
bu 8 do polohy @ na zé&kladni zafize-
ni 12. Otoéte pracovni nddobou trochu
ve sméru hodinovych ruéiéek, dokud
slysiteln& nezapadne do polohy b.

3. Obrazek D: Nasadte adaptér 7 na
osu 9.

4. Nasadte néstavec na michéni 4 na
adaptér 7. Toéte ndstavecem na miché-
ni 4 lehce tam a zpét, dokud nedosed-
ne dolb.




Dejte pfisady do pracovni nddoby 8.
Dal3i pfisady mdzZete pridat pozdéji pl-
nicim otvorem 2.

Obrazek E: Nasadte viko 3 na pro-
covni nddobu 8. Otoéte vikem trochu
ve sméru hodinovych rugicek, dokud
slyitelné nezapadne.

Obréazek G: Nasadte péchovdtko 1
do plniciho otvoru 2.

Sitovou zdstréku 10 zasufite do zdsuv-

ky.

Zvolte oto&nym vypinacem 11 pozado-

vany rychlostni stupen.

.Nyni je pracovni chod dokonéen, na-
stavte otoény vypinaé 11 na O a vytdh-

néte sitovou zdstrcku 10.

. Otocte vikem 3 s pé&chovatkem 1 tro-

chu proti sméru hodinovych ruéi¢ek a
sejméte ho.

. Otoéte pracovni nddobou 8 trochu pro-

ti sméru hodinovych ruci¢ek a sejméte
i.

. Stdhnéte osu 9 dold z pracovni nddo-

by 8.

. Vytéhnéte adaptér 7 spolu s ndstavcem
na michdni 4 smérem nahoru a odeber-

te tésto z pracovni nddoby 8.

. Co nejrychleji vygistéte vedkeré pouzité

prislusenstvi.

10. Poutziti kotouce na
emulgovani

Oblast pouziti:

Kotou¢ na emulgovdni 17 se hodi na 3lehd-

ni smetany nebo bilkového snéhu a pro
emulgovani (napf. majonézal).

Tabulka pripravy:

Prisady

Mnozstvi Zpracovani

Sle- min. 100 az

Stupen 2

cca 1 min. pri

ha¢ka  |max. 300 ml vizudlni kont-
role
Bilky min. 2 bilky az |Stupen 2

max. 3 bilky cca 2 - 5 min.

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!
® Pristroj s kotouéem na emulgovani 17

nepouzivejte pfi nepretrzitém provozu
déle nez 5 minuty. Poté se musi pfistroj
vypnout na dobu, dokud nebude mit po-
kojovou teplotu.

UPOZORNENI’

Slehani bilkd: Vejce by mély mit pokojo-
vou teplotu. Dbejte na to, aby bylo ve$-
keré pfisludenstvi suché a bez mastnoty
a aby se do bilku nedostal Zloutek.
Slehdni 3lehagky: Dbejte na to, aby
byla slehacka a pokud mozno také pfi-
slusenstvi dobie vychlazeno. Slehacku
vzdy 3leheijte pfi vizudlni kontrole, pro-
toze doba zdvisi na teploté a obsahu
tuku ve smetané.

Potiebné prislusenstvi:

- Osa 9

- Pracovni nddoba 8

- Adaptér 7

- Kotoué na emulgovéni 17
- Viko 3 s p&chovdtkem 1
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Pracovni kroky:

1. Obrazek B: Nasadte osu 9 na z&-
kladni zafizeni 12.

2. Obrazek C: Nasadte pracovni nddo-
bu 8 do polohy a na zé&kladni zafize-
ni 12. Otoéte pracovni nddobou trochu
ve sméru hodinovych rugicek, dokud
slyitelné nezapadne do polohy b.

3. Obréazek D: Nasadte adaptér 7 na
osu 9.

4. Nasadte kotoué na emulgovéni 17 na
adaptér 7. Tocte kotouéem na emulgo-

véni 17 lehce tam a zpét, dokud nedo-

sedne dolb.
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12. Otoéte pracovni nddobou 8 trochu pro-
ti sméru hodinovych rucicek a sejméte
i.

13. Stahnéte osu 9 dold z pracovni nddo-
by 8.

14. Vytdhnéte adaptér 7 spolu s kotoucem
na emulgovani 17 smérem nahoru a
vyjméte pfipraveny pokrm z pracovni
nddoby 8.

15. Co nejrychleji vycistéte veskeré pouzité
prislusenstvi.

11. Pouziti kotouce na
strouhani a krajeni

Oblast pouziti:

Kotou€ na strouhéni a kréjeni 16 je vhodny
na strouhdni a krdjeni platkd zeleniny, ovo-
ce, brambor a syra. Je oboustranné pouzitel-
ny. Z jedné strany na strouhdni, ze druhé na
krdjeni platkd.

Ndstroj, ktery chcete pouzivat, se musi na-

chdazet nahote:

5. Deite piisady do pracovni nddoby 8.
Dal3i piisady mozete pridat pozdéji pl-
nicim otvorem 2.

6. Obréazek E: Nasadte viko 3 na pro-
covni nddobu 8. Otocte vikem trochu
ve sméru hodinovych ruéiéek, dokud
slysiteln& nezapadne.

7. Obrazek G: Nasadte p&chovatko 1
do plniciho otvoru 2.

8. Sitovou zdstreku 10 zasuite do zdsuv-

ky.

9. Zvolte otoénym vypinaéem 11 pozado-

vany rychlostni stupefi.
10. Nyni je pracovni chod dokonéen, na-

stavte otoény vypina 11 na O a vytdh-

néte sitovou zdstrcku 10.

11. Otoéte vikem 3 s péchovdtkem 1 tro-
chu proti sméru hodinovych ru¢iéek a
sejméte ho.
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VYSTRAHA pred vécnymi skodami!

© Nevyvijejte na kotoué na strouhdni a
krajeni 16 prilis velky tlak. Pracujte s
rovnomérnym tlakem, tak aby se neza-
blokoval motor.

Tabulka pFipravy:

Max.

Prisady mnozstvi

Zpracovani

Strouhdni/krdjent:
Stuped |

max. 5 min

Karotky [300 g

Krdjeni: Stuped |

Pérky max. 5 min

300 g

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!
®© Pristroj s kotouem na strouhdni a kréje-

ni 16 nepouziveijte pfi nepretrzitém pro-

vozu déle nez 5 minuty. Poté se musi
pristroj vypnout na dobu, dokud nebude
mit pokojovou teplotu.

Potiebné prislusenstvi:
- Osa 9

- Pracovni nddoba 8

- Kotoug na strouhdni a krdjeni 16
- Viko 3 s p&chovdtkem 1

UPOZORNENI: Pro montd kotoue na
strouhdni a krdjeni 16 neni vyzadovdn
adaptér 7.

Pracovni kroky:

1. Obréazek B: Nasadte osu 9 na z4-
kladni zafizeni 12.

2. Obrazek C: Nasadte pracovni nédo-
bu 8 do polohy a na zdkladni zafize-
ni 12. Otoéte pracovni nddobou trochu
ve sméru hodinovych ruéiéek, dokud
sly3itelné nezapadne do polohy b.

3. Nasadte kotoué na strouhdni a krdje-
ni 16 na osu 9 tak, aby néstroj, se kte-
rym chcete pracovat, lezel nahote.

4. Obrazek F: Nasad'te viko 3 na pro-
covni nddobu 8. Otoéte vikem trochu
ve sméru hodinovych ruéiéek, dokud
sly3itelné nezapadne.

5. Sitovou zastreku 10 zasudite do zdsuv-
ky.

6. Naplfite pfipravené potraviny do plnici-
ho otvoru 2.

7. Nastavte otoény vypina& 11 do polohy
I a zatlacte péchovatkem 1 pFisady
lehkym, rovnomé&rnym tlakem smérem
dolt. Dlouhé pfisady, jako napf. mrkve,
cukety, salatové okurky Ize zatlagit dol
i bez péchovdtka, pokud vyénivaii z pl-
niciho otvoru 2.

8. Zastavte [oto&ny vypinad 11 v poloze
0) dfive, nez budou veskeré prisady v
plnicim otvoru 2 zpracovdany, aby bylo
mozné doplnit dal3i pfisady.

9. Zpracujte po jednotlivych &éstech
viechny pfisady. Mezitim vyprézdnéte
pracovni nddobu 8, az bude naplnéna
do znagky MAX .

10. Nyni je pracovni chod dokonéen, na-
stavte otoény vypina 11 na O a vytdh-
néte sitovou zastrcku 10.

11. Otoéte vikem 3 s péchovdtkem 1 tro-
chu proti sméru hodinovych ruci¢ek a
sejméte ho.

12. Otoéte pracovni nddobou 8 trochu pro-
ti sméru hodinovych ruci¢ek a sejméte
i
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13. Uchopte kotou& na strouhdni a krdje-
ni 16 uprostied a vytdhnéte ho z pra-
covni nadoby 8 ven.

14. Vyjméte zpracované pfisady z pracovni
nédoby 8.

15. Co nejrychleji vycistéte veskeré pouzité
prisluenstvi.

12, Pouziti mixovaci
nadoby
Oblast pouziti:

Mixovaci nddoba 13 se hodi napf. k mixo-
vani tekutin, k vyrobé smoothie, k drcenf kos-

tek ledu a ofecht, k pFipravé pyré z vafené
nebo mékké zeleniny a ovoce.

Mini odmérkou 15 mizete odmé&Fovat mald
mnozstvi pfisad. Otoend pasuje presné do
otvoru ve viku 14.

Tabulka pFipravy:
- max. -
Prisady mnoZstvi Zpracovani
Kostky P
ledu max. 140 g ccal0-15x1s
p
Mandle |max. 200 g cca 15-20x 1 s
. 600g .
Vafend | 05 o Stupefi 2
zelenina 90 s
vody

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku poFezani!
© Berte na védomi, Ze Eepele mixovaci
nédoby 13 jsou velmi ostré:
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- Nikdy se nedotykeijte ¢epeli holyma
rukama, abyste zabrénili feznym ro-
nam.

- P¥i vyprazdiovéni mixovaci nado-
by 13 dbeijte na to, abyste se nedoty-
kali &epeli.

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!
® Mixovaci nddobu 13 nepouzivejte k dr-
ceni obzvl&sté tvrdych potravin jako

napr. zmrzlych potravin, kosti, muskato-
vych ofigkd, obilovin nebo kévovych
zrn.

©® Pristroj s mixovaci nddobou 13 nepou-
Zivejte pfi nepfetrzitém provozu déle
nez 5 minuty. Poté se musi pfistroj vy-
pnout na dobu, dokud nebude mit poko-
jovou teplotu.

Potiebné prislusenstvi:
- Mixovaci nddoba 13

- Viko 14

- Mini odmérka 15

Pracovni kroky:

1. Nasadte mixovaci nddobu 13 do polo-
hy a na zékladni zafizeni 12. Otodte
mixovaci nddobou trochu ve sméru ho-
dinovych ruci¢ek, dokud citeln& neza-
padne do polohy b.

2. Deijte vzdy nejdfive tekuté a poté pevné
piisady do mixovaci nddoby 13.

3. Nasadte viko 14 s mirnym odsazenim
(viz obrdzek).



4. Tote vikem 14 ve sméru hodinovych
ru¢icek (smér symbol zavieného zam-
ku @), dokud nezapadne.

5. Nasadte mini odmérku 15 do otvoru
pro doplnéni.

N

6. Sitovou zéstréku 10 zasufite do zdsuv-
ky.

7. Zvolte otoénym vypinaéem 11 pozado-

vany rychlostni stuperi.
B&hem mixovdni mizete pfidévat pfisady
otvorem pro doplnéni ve viku 14:
8. Snizte rychlost na 1.
9. Vytdhnéte mini odmérku 15 nahoru.

Pokud to jde t&zko, toéte ji pfi vytahové-

ni lehce sem a tam.
10. Napliite pfisady.
11. Opét vlozte mini odmérku 15.

UPOZORNEN:I: Pokud nejsou pfisady

zpracovavdny dostateéné rovnomérné, pre-

rute pribéh mixovdani. Oteviete viko 14 a
stérkou nebo podobnym nécinim posufite
prisady od okraje ke stfedu. V pFipadé su-

chych pfisad mizete rovnéz odebrat zavie-

nou mixovaci nddobu 13 a trochu i
zatfepat.

12. Nyni je pracovni chod dokonéen, no-
stavte otoény vypina 11 na O a vytdh-
néte sitovou zdstreku 10.

13. Otocte vikem 14 trochu proti sméru ho-
dinovych ruci¢ek a sejméte ho.

14. Otocte mixovaci nddobou 13 trochu
proti sméru hodinovych ruicek a sej-
méte ji.

15. Vyjméte opatrn& zpracované piisady z
mixovaci nddoby 13.

16. Co nejrychleiji vycistéte veskeré pouzité
prislusenstvi.

13. Cisténi a udrzba
pristroje
f NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Vytdhnéte pied kazdym &isténim sitovou
zéstréku 10 ze zdsuvky.
© Zdbkladni zafizeni 12 nikdy nenamddej-
te do vody.
NEBEZPECI zranéni v disled-
ku porezani!
© Méijte prosim na paméti, ze éepele
mixovaci nddoby 13, ndstavce s no-
2i 5 a kotouce na strouhdni a krdje-
ni 16 jsou velmi ostré. Nikdy se

nedotykeijte ¢epeli holyma rukama,
abyste zabrdanili feznym randm.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

® Nepouzivejte v zadném piipadé drh-
nouci, leptavé nebo odirqjici &istici pro-
sttedky. Tim by se mohl pFistroj
poskodit.

UPOZORNENI: Urcité potraviny nebo ko-
feni (napf. kari) mohou zbarvit umélou hmo-
tu. To neni chyba pfistroje a je to zdravotné
nezdvadné.
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13.1 Cisténi zékladniho
zarizeni

1. Cistste zékladni zaFizeni 12 navlh&e-

nym hadfikem. MizZete pouZit také tro-

chu ¢&isticiho prostfedku.

2. Uffete nakonec Cistym, mirné navlhée-
nym hadfikem s &irou vodou.

3. Zd4kladni zafizeni 12 znovu pouzijte,
teprve kdyz zcela vyschne.

13.2 Myti v mycce

Ndsledujici dily jsou vhodné pro myti v myé&-

ce:
- Pracovni nddoba 8

- Viko 3

- Péchovatko 1

- Osa 9

- Adaptér 7

- Nastavec s nozi 5

- Nastavec na michdni 4

- Kotou¢ na emulgovéni 17
- Kotou¢ na strouhéni a kréjeni 16
- Mixovaci nddoba 13

- Viko 14

- Mini odmérka 15

V zadném pripadé nesmite myt v mycce

ndsledujici dily:
Z4kladni zafizeni 12
Ochrana &epele 6

13.3 Rucni myti

NEBEZPECi zranéni v disled-

ku porezani!

© PFi ruénim myti pouzivejte natolik &irou
vodu, aby byly pracovni néstroje dobfe

vidét, a vy se o velmi ostré Eepele ne-
zranili.

Veskeré pfisluenstvi kromé zdkladniho zafi-

zeni 12 Ize umyvat ruéné.
* Vetkeré pfisludenstvi vycistéte pokud
mozno ihned po pouziti.
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Pouzijte vodu s mirnym pfipravkem na
myti a veskeré souddsti opldchnéte &irou
vodou.

Vsechny dily nechejte 0pIn& vyschnout
predtim, nez je opét pouzijete nebo

uklidite.

13.4 Cisténi mixovaci

nadoby

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku pofezani!

© Pfi vyprazdiiovani a &idténi mixovaci

nddoby 13 dbejte na to, abyste se ne-
dotykali Eepeli.

Mixovaci nddobu 13 vycistéte pokud moz-
no ihned po pouZiti.

1.

Naplfte mixovaci nddobu 13 pFiblizné
do poloviny teplou vodu s &isticim pro-
stredkem.

Zapnéte pristroj na rychlostni stuper 1
a necheijte ho bézet na cca 30 sekund.
Vodu s Eisticim prosttedkem vylijte
Opléchnéte mixovaci nddobu 13 néko-
likrt Eistou vodou.

Mixovaci nddobu 13 nechejte Oplné
vyschnout predtim, nez ji opét pouzijete
nebo sklidite.

13.5 Ulozeni

[ )

Necheite viechny &asti plné uschnout

predtim, nez je uskladnite.

Uchovéveite piistroj chranény pred pra-
chem a nedistotami @ mimo dosah déti.
Obrazek A: Napdjeci vedeni 10 mo-
Zete namotat do navijeni kabelu 20 na
spodni strané zdkladniho zafizeni 12.



14. Reseni problémd

Pokud by vé3 pfistroj nefungoval podle pozadavk, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Mozné se jednd o nepatrny problém, ktery miZete sami odstranit.

A NEBEZPECi Urazu elektrickym proudem!
© V z4dném pFipadé se nepokouseijte pfistroj sami opravovat.

Chyba

Mozné priciny / opat¥eni

Bez funkce

Je zajidténo napdijeni elekirickym proudem?
Zkontrolujte pfipojeni.

Kuchyrisky robot Ize spustit pouze tehdy, pokud
bylo spravné sestaveno urcité pfislusenstvi (viz
.Bezpednostni funkce” na strané 147).

Pristroj silné vibruje nebo se pohy-
buje mimo provoz.

Dodrzujte maximdlni mnoZstvi a doporuéenou
pfipravu potravin.
Prisavky musi byt Cisté a suché.

Ndstavec s nozi 5 / néstavec na
michdani 4 / kotou¢ na emulgové-
ni 17 / mixovaci nddoba 13: Pro-
covni ndstroj se netoli nebo se toci
jen velmi t&Zce.

Pristroj ihned vypnéte, vytdhnéte sitovou zdstré-

ku 10 ze zdasuvky a zkontrolujte:

- Bylo piekroceno maximdlni mnozstvie

- Nenachdzi se v nddobé néjakd prekdzka
(napf. Slachy, chrupavky)?

- Nejsou kusy pfisad prili§ velkée

Kotou€ na strouhdni a krdjeni 16 se
prestal tocit.

Vyvijeli jste pfili3 vysoky tlake
Nachdzi se v piistroji cizi téleso?

Zbytek pFisad zUstéva nahofe na
kotou¢i na strouhdni a krdjeni 16.

Z&dné zdvada, z technického hlediska uvniff z0-
stavaiji malé zbytky.

Kotou€ na strouhdni a kréjeni 16:
Pfisady nejsou dobfe zpracovény.

Pfistroj vypnéte, vytahnéte sifovou zdstrcku 10 a

opatrné zkontrolujte:

- Zachytily se prisady do &epelie Popt. je od-
strafite.

- Je pracovni nddoba 8 naplnéna az do maxi-
mélni vy3ky plnéni2 Pred pokradovdanim v prdci
ji vyprézdnéte.
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15. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrinuté popelnice

na koleckdch znamend, ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffidéni odpadu.

To plati pro vyrobek a viechny &asti pfislu-
$enstvi oznadené timto symbolem. Oznade-
né vyrobky nesmf byt likvidovdny spole¢né s
normdlnim domécim odpadem, ale musi byt
zavezeny na mista zabyvaijici se recyklaci

elekirickych a elektronickych zafizen.

Tento symbol recyklace ozna-

¢uje napf. predmét nebo ko-

vové dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace

pomdhé snizovat spotiebu surovin a odleh-
¢uje zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisludny-
mi pfedpisy k ochrané Zivotniho prostfedive
vasi zemi.
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16. Objednani dilG
prislusenstvi
Na nasich webovych strénkdach obdrzite in-

formaci, které dily pfislusenstvi mizete do-
objednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Naskenujte QR kéd vasim smartphonem/
tabletem.

2. S QR kédem se dostanete na webové
strénky, kde si mdZete doobjednat.



17. Technické parametry

Model:

SFPM 600 Al

Sifové napéti:

220 -240V ~ 50 Hz

Pouzité symboly

[l

Ochrannd izolace

Ochranné tida:

=

Vykon:

600 watt

Mnozstvi ndplné
mixovaci nddoby:

max. 1 250 ml

Plnici mnoZstvi
pracovni nddoby:

max. 1 200 ml
Tekutiny:
max. 500 ml

Maximalni zatize-
nf pro zpracovani
tésta:

Tésto smi obsahovat
max. 250 g mouky

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeé&nost). Pristroje musi vyho-
vovat obecn& uzndvanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Znagka CE je prohldsenim spo-
leénosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic

EU.

Max. nepretrzity
provoz (KB):
(udavd, jak dlou-
ho smi pfistroj bé-
zet bez preruseni)

5 minuty

Tento symbol upozorfiuje na to,
aby byl obal ekologicky zlikvido-
van.

Recyklovatelné materidly jsou
oznadeny symbolem recyklace (3
Sipky). Materidl Ize specifikovat
recyklacnim &islem uprostied
(zde: 21) anebo zkratkou (zde:
PAP).

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v myé&ce na nddobi.

Jednd se o recyklovatelny produkt,
ktery podléhd rozsitené odpovéd-
nosti vyrobce a také ffidéni odpa-
du.

Technické zmény vyhrazeny.
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18. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdékaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vam viéi proddvajicimu nélezi zdkon-
nd prdava. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhtta zaging datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfte origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyzadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vém podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vdm vrdtime
Eastku odpovidaijici kupni cené. Predpoklao-
dem pro poskytnuti zaruky je to, ze b&hem
frileté lhity bude predloZen defekini pfistroj
a doklad o ndkupu (0&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spodivd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdaruka kryje zévadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd zé-
ruéni lhita.

Zarucni Ihdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zéaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné $kody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbalenf pfistroje nahlésit. Po vyprieni zé-
ruéni |hoty jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pFisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed dodénim
byl svédomité testovdn.

Zéaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhaijici rychlému opotiebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilo, napf.
vypinaéi, baterii, osvétleni nebo
sklenénych dilo.

Tato zéruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZovédn. Pro vhodné pouZiti vyrobku
musite pfesné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouziti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat G&eldm pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. Pfi neoprdvnéném
a nevhodném pouZiti, pouziti sily a pfi zdsa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, zaruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovdni vaseho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro viechny dotazy
Cislo vyrobku IAN: 355017_2004 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
$titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
névodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané pfistroje.

e Obijevii se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sffedisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini moze-
te s prilozenym dokladem o ndkupu
(0¢tenky) a uvedenim, v &em spociva
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vém sdélenou adresu servisu.



Na www.lidl-service.com si mizete stdhnout
tento a mnoho dal3ich manuéld, produktovd
videa a instalaéni software.

[=] %4 =]
n

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 355017_2004 oteviit v4s ndvod k

pouziti.

- g . ’ ~ .
ﬂ Servisni strediska

@D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 355017_2004

6—-6- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZze uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Taskdpristrafle 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Prehlad

Zatldéadlo

Plniaci otvor

Veko (pre pracovni nddobu)
Miesaci nadstavec

NoZovy nadstavec

Ochrana &epele (pre noZovy nadstavec)
Adaptér

Pracovné nédoba

Hriadel

10  Pripojovacie vedenie so zdstrékou
11 Otoény spinaé (P/0/1/2)

12 Zd4kladny pristroj

13  Mixovacia nddoba

14  Veko (mixovacej nddoby)

15 Miniodmerka

16  Stréhaci a kréjaci kotd€ (obojstranne pouzitelny)

VONOGCCUBAON =

17  Emulgaény kotié

Obrazok A: Spodnd strana pristroja
18 Nozicky s prisavkami

19  Svorka kébla

20 Navinutie kdbla

Zadna vyklopna strana: Obrazky B - G
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Dakujeme vam za
doveru!

Gratulujeme vdm k véa3mu novému multi-
funkénému kuchynskému robotu.

Na bezpeéné zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
pecnostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vaijte.

¢ Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je sué¢astou produk-
tu.

Prajeme vém vela radosti s vasim novym
multifunkénym kuchynskym robotom!

Symboly na pristroji
QIF Symbol uvédza, Ze takto oznadené

materidly nemenia chut ani véiiu po-
travin.
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2. Ucel pouzitia
Tento kuchynsky robot sléZi na mixovanie,
mie$anie, drvenie, emulgovanie, krdjanie a
str6hanie potravin.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivaf len
vo vnitornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

©® Kuchynsky robot pouzivajte bez preru-
enia maximdlne 5 mindty.
Ndsledne sa pristroj musi vypnit na do-
bu, kym nedosiahne izbovi teplotu.

® Mixovaciu nddobu a nozovy nadstavec
nepouzivaijte na drvenie obzvI&st tvr-
dych potravin, ako sG napr. zmrazené
potraviny, kosti, muskatové orechy, obil-
niny alebo kévové zrnd.

® Na kocky ladu a orechy nepouzivaite
nozovy nadstavce, ale mixovaciu nddo-
bu. Bezpodmieneéne dodrziavaijte uve-
dené maximdlne mnozZstvd!



3. Bezpecnositné
pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby st v tomto ndvode na obsluhu uvedené nasledovné vystrazné upozorne-
nia:

NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdso-

bif poranenia a ohrozenie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdsobif poranenia ale-
bo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit lahké poranenia ale-
bo vecné skody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikd, ktoré by sa mali re3pektovat pri manipuldcii s

pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj nesmy pouzivaf deti.
© Deti sa nesmu hrat's pristrojom.
® Pristroj a pripojovaci kdbel uchovdavaijte mimo dosahu deti.
® Tento pristroj mdzu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skisenosti a/alebo vedomosti, pokial si pod dohladom alebo ak
boli pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyvajo-
cich nebezpeéenstvach.
© Ak déjde k poskodeniu sietového kdbla tohto pristroja, kébel musi
vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vand osoba, aby sa predislo ohrozeniam.
© Pristroj sa nesmie pondraf do vody.
® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.
®© Ked pristroj nie je pod dohladom, a tiez pred jeho zloZenim, rozlo-
Zenim alebo &istenim, pristroj vzdy odpojte od elektrickej siete.
® Nezabudnite, Ze éepele koticov mixovace; nddoby, nozového
nadstavca a stréhacieho a krdjacieho kotica si velmi ostré:
Cepell sa nlkdy nedotykaite holymi rukami, aby ste sa vyhli rez-
nym poraneniam.
- Pri ruénom umyvani preto pouzivaite &istd vodu, aby ste dobre
videli pracovné ndstroje a neporanili sa o velmi ostré cepele.
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- Pri vyberani a vkladani pracovnych ndstrojov dbajte na to, aby
ste sa nedotkli &epeli.
- Ked noZovy nadstavec nepouzivate, nasufite ochranu éepele.
- Pri odstrafiovani upchati a odstrafiovani nespracovanych pri-
sad dévaijte pri strthacom a krédjacom kotiéi pozor na to, aby
ste sa nedotykali éepeli.
- Pri vyprézdiovani a &isteni mixovacej nddoby dbajte na to,
aby ste sa nedotkli éepeli noZového nadstavca.
®© Pred vymenou prisluenstva alebo pridavnych dielov, ktord sa po-
as prevadzky pohybujd, sa pristroj musi vypndt a odpojit od elek-
trickej siefe.
®© Pracovné ndstroje (napr. noZovy nadstavec, strihaci a krdjaci
kot(€) po vypnuti pretoéte. Pred odblokovanim a otvorenim veka
pockaijte na zastavenie.
® Pri nesprdvnom pouziti pristroja méze déjst' k poraneniam.
® Pristroj je uréeny na maximdlnu dobu prevédzky 5 minity bez pre-
rudenia. Ndsledne sa pristroj musi vypnit na dobu, kym nedosiah-
ne izbovy teplotu.
© Vsetky Casti a plochy, ktoré sa dostani do kontaktu s potrqvmaml
pred prvym pouzitim oéistite (pozri ,Cistenie a ddrzba pristroja”
na strane 180).

NEBEZPECENSTVO zésahu

A NEBEZPECENSTVO pre deti elektrickym prodom v
© Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa désledku vihkosti
nesmy hraf's plastovymi vreckami. Hrozi @ Pristroj nesmiete nikdy nabijaf v blizkos-
nebezpeéenstvo udusenia. ti vane, sprchy, umyvadla naplneného
NEBEZPECENSTVO pre vodou a pod.

® Z&kladny pristroj, pripojovaci kébel a
zdstréka sa nesmd pondrat do vody ale-
bo inych kvapalin.
Zd4kladny pristroj chrarite pred vlhkos-
fou, kvapkajicou a striekajicou vodou.
Ak by sa do zé&kladného pristroja dosta-
la kvapalina, okamzite vytiahnite zdstré-
ku. Pred opatovnym uvedenim do
prevédzky daite pristroj skontrolovat.
© Pristroj neprevadzkuijte s vihkymi ruka-
mi.

domace a hospodarske

zvierata a nebezpeéenstvo

nimi spésobené ®

© Elektrické pristroje méZu predstavovat

nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zarovei mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.
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Ak vém pristroj spadol do vody, okam-
Zite vytiahnite zéstréku. AZ ndsledne vy-
berte pristroj.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom
Zéstreku zastréte do elektrickej zasuvky
az vtedy, ked'je pristroj kompletne
zmontovany.
Z4streku pripdjaite len do riadne nain-
$talovanej, lahko pristupnej zasuvky,
ktorej napdtie zodpovedd Gdajom na ty-
povom 3titku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupna.
Ddvajte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Pripojovacie vedenie neobtd-
Cajte okolo pristroja.
Pristroj nie je ani po vypnuti Gplne od-
pojeny od siete. Na to vytiahnite zdstr&-
ku.
Dbaite na to, aby nebolo mozné
potknif sa o pripojovaci kabel, aby sa
do neho nikto nemohol zamotaf ani na#
stipit.
Pripojovacie vedenie neukladajte v bliz-
kosti horicich pléch (napr. platni 3pord-
ka).
Pri pouzivani pristroja dbaite na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestlagilo.
Pri vytahovani zastreky zo zdsuvky fa-
hajte vzdy za zdstréku, nikdy nie za ké-
bel.
Zéstreku vytiahnite zo zésuvky ...
.. v pripade poruchy,
... ked kuchynsky robot nepouzivate,
.. skér ako budete kuchynsky robot
montovat alebo demontovat,
.. skér ako budete kuchynsky robot &is-
tif a
... pocas burky.
Pristroj nepouzivaijte, ak je pristroj, diely
prislusenstva alebo pripojovacie vede-
nie viditelne poskodené.

®

®

(O]

®

Aby sa predilo rizikém, nevykondvaite
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO
poraneni v désledku
porezania
Nikdy neobchddzajte bezpe&nostné
funkcie!
Nikdy nesiahaite do rotujiceho noza.
Do rotujicich &asti nevkladajte Ziadne ly-
Zice a podobné predmety. DIhé vlasy
alebo 3iroké obledenie udrzujte v bez-
peénej vzdialenosti od rotujicich asti.
Myslite na to, Ze noZe sa po vypnuti edte
krétko otdéaji.
Nezabudnite, Ze &epele kotiov nozo-
vého nadstavca, mixovacej nddoby a
strihacieho a krdjacieho kotica s vel-
mi ostré. Cepeli sa nikdy nedotykaijte
holymi rukami, aby ste sa vyhli reznym
poraneniam.
Pri ruénom umyvani preto pouzivaite &i-
st0 vodu, aby ste dobre videli cepele a
neporanili sa o velmi ostré noze.

NEBEZPECENSTVO

sposobené rotujucimi

dielmi
Do rotujicich &asti nevkladaijte Ziadne
lyZice a podobné predmety. Dlhé vlasy
alebo Ziroké obleéenie udrzuijte v bez-
pecnej vzdialenosti od rotujicich asti.
Vzdy dbaijte o to, aby stal regulator
rychlosti na O predtym, ako zastréite z4-
stréku do zdsuvky.
Vypnite pristroj a vytiahnite zéstrcku zo
zésuvky, skér nez vymenite prisludenstvo
alebo doplnkové diely, ktoré sa pogas
prevadzky pohybuijd.

VYSTRAHA pred vecnymi

O}

©

Skodami

Pristroj polozte len na rovny, suchd, pro-
tismykovi a vodoodolnd plochu, aby
nemohol spadndf, ani sa zodmykn0t.
Pristroj nepokladaite na horici povrch,
napr. platne 3pordka.
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Nepremiestiivjte pristroj, ak sa v fiom
este nachddza pokrm alebo cesto.
DodrZiavaijte ddaje v tomto ndvode na
obsluhu tykajice sa maximdlnych mnoz-
stiev ndplne, maximdlnych mnoZstiev
prisad, maximé&lnych déb prevadzky a
odporG&anych rychlosti.

Mixovaciu nddobu a pracovnd nddobu
neprepliiujte, inak by mohol byt obsah
vymrsteny. Pretekajica tekutina tecie na
podlozku. Pristroj preto umiestnite na
vodoodolnd podlozku.

Na stréhaci a kréjaci kotié nevyvijajte
prili§ vel'ky tlak. Pracujte s rovnomernym
tlakom, aby sa motor nezablokoval.
Pristroj nepouzivajte naprdzdno, preto-
ze sa tym mébze prehriaf a podkodit mo-
tor.

PouZivaite iba origindlne prisludenstvo.
NepouZivaijte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Pristroj je vybaveny protidmykovymi
plastovymi prisavnymi podnozkami. Ke-
dZe ndbytok je potiahnuty rozli¢nymi
lakmi a plastmi a osetruje sa rozli¢nymi
prostriedkami, nie je mozné Gplne vyld-
Cif, Ze niektoré z tychto latok obsahujd
zlozky, ktoré pdsobia na plastové pri-
savné nozi¢ky a zméakéujo ich. V pripa-
de potreby podlozte pod pristroj
protismykovd podlozku. )
Do mixovacej nddoby nikdy nenapliaj-
te hordci alebo vriaci pokrm.

4. Obsah balenia

1

zdkladny pristroj 12 multifunkéného ku-
chynského robota

hriadel 9

adaptér 7

pracovné nédoba 8 s

- vekom 3

- zatlé¢adlom 1

emulgaény kotié 17

mie3aci nadstavec 4
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noZovy nadstavec 5 s ochranou &epe-
le 6

strohaci a kréjaci koti¢ 16

mixovacia nadoba 13 s

- vekom 14

- miniodmerka 15

ndvod na obsluhu

5. Vybalenie a

umiestnenie

UPOZORNENIE: Pri prvych pouzitiach
méze unikaf zdpach spdsobeny zahriatim
motora. Nejde o poruchu. Zabezpedte
dostato&né vetranie.

—_

Odstrarite vietok obalovy materidl.
Skontrolujte, & mdte vietky diely a &i
nie sU poskodené.

Pred prvym pouzitim pristroj
ofistite! (pozri ,Cistenie a tdrzba pri-
stroja” na strane 180).

Obrazok A: Naviite nadbytoéné pri-
pojovacie vedenie 10 do navinutia
kébla 20 na spodnej strane zdkladné-
ho pristroja 12 a upevnite ho vo svorke
kébla 19.

ZA&kladny pristroj 12 polozte na rovnd,
suchd a vodoodolni plochu, aby pristroj
nemohol spadnif ani sa zo$myknuf.
Zvolte hladky, gistd podlozku, aby sa
mohli nozicky s prisavkami 18 pevne
prisaf a pevne drzali.

POZOR:

© Pretekajica tekutina te¢ie na podlozku.

Pristroj preto umiestnite na vodoodoln(
podlozku.



6. Prehlad funkcii

P::;;::iy Rychlost Funkcia Upozornenia
nozovy nadsto- - drvenie, sekanie, mixovanie $stv .
vec 5 zeleniny, byliniek, syra, ::.'x' mnozsivo ma

mdsa p
@ Palebo 2 | kosky s dlzkou cca 2 cm ifc?xg mnoistvo syra:
- bez 8liach, chrupaviek, kosti, * :
@j tvrdych Zkrupin 150¢
Miesaci nadsta- - miesenie kysnutého cesta
vec 4 (napr. cesto na pizzu)
1 - Miedanie lahkého cesta (na- |max. mnozstvo
pr. freného cesta, cesta na | mUky v ceste: 250 g
’u’ lievance)
Emulgaény - Slahaéka (dobre vychladend)
koto& 17 - bie|k)'/ (iz'bové teplota, Pre | mnogstvo smotany:
lTaz 2 covnd nddoba 8 a emulgac- | nin 100 ml az max. 300

ny kotd¢ 17 bez tuku)
- Majonéza

ml

Stréhaci a kréjaci

koti¢ 16

- ndz nahor: rezanie platkov
- ndz nadol: strohanie

max. mnozstvo:
300¢g

Mixovacia nddo-

ba 13

P alebo 2

- mixovanie a drvenie (napr.
pesto, smoothie, detskd vyzi-
va, mandle, oriesky)

- drvenie kociek ladu

nevhodné pre obzvlést tvrdé

potraviny, ako si napr. zmraze-
né potraviny, kosti, muskétové
orechy, obilniny alebo kdvové
zrnd.

max. mnozstvo napl-
nenia:

1250 ml

max. mnozstvo ladu:
140 g

max. mnozstvo man-
dli:

200 g
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7. Zakladné pouzitie

7.1 Priprava potravin

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

® Pristroj nepouzivajte na drvenie ob-
zvl@3f tvrdych potravin, ako si napr.
kosti alebo mugkatové orechy.

e Zeleninu, ovocie a bylinky umyte a vy-
Cistite.

e QOdstrante stonky (napr. zo zeleniny),
pevné Skrupiny (napr. z orechov) a &as-
i, ktoré sa nemajd spracivat (napr. ja-
dierka jablk).

* Pouzivajte suché Zerstvé bylinky.

* 7 masa odstrdnte 3lachy, kosti a
chrupavky.

* QOdstrarte okraje zo syra.

* Syr a mdso spracivaite dobre vychlade-
né.

®  Makky syr (napr. mozzarella) sa méze
aj nakrétko zmrazit.

® Na spracovanie s nozovym nadstav-
com 5 a v mixovacej nddobe 13 nakré-
jajte potraviny na rovnomerné, malé
kisky (cca 2 x 2 cm).

® Na spracovanie strihacim a krdjacim
kotGcom 16 narezte potraviny na taki
velkost, aby sa dobre hodili do plniace-
ho otvoru 2. PozdlZne potraviny (ako
napr. mrkva, uhorka, cuketa) sa mézu
spracvat'v celku. Vkladajd sa do plnia-
ceho otvoru na vysku. Sirku plniaceho
otvoru by ste mali & najlepsie vyplnif,
aby sa neprevrdtili.
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7.2 Naplnenie/pridanie

prisad

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
©® Dodrziavajte Gdaje v tomto névode na

obsluhu tykajice sa maximalnych mnoz-
stiev ndplne, maximdlnych mnoZstiev
prisad (pozri ,Prehlad funkcii” na

strane 169).

Pri nop[ﬁcni si vdimnite oznacenia pre

maximdlne mnoZstvé néplne na nddo-

bach:

Pracovna nadoba 8:

- pre tekuté prisady znagka MAX é
(500 ml)

- pre pevné prisady zna¢ka MAX
(1200 ml)

Mixovacia nadoba 13:

- pre tekuté a pevné prisady znagka
MAX (1 250 ml)

Vsimaite si Gdaje v tabulkéch spracova-

nia o maximdlnych mnoZstvach prisad.

Pracovné nadoba 8:

()

Nasledujice diely prislusenstva pouzite
pred pridanim prisad do pracovnej né-
doby 8:

- adaptér 7 + noZovy nadstavec 5

- adaptér 7 + miesaci nadstavec 4

- adaptér 7 + emulgaény kotié 17
Ked'chcete pracovat so stréhacim a kré-
jacim kotdéom 16, pridajte prisady az
po zostaveni cez plniaci otvor 2.

Na naplnenie pri zatvorenom veku 3
(aj ked' pristroj bezi) vyberte zatlg-
¢adlo 1 a pridajte prisady do plniace-
ho otvoru 2.



Mixovacia nadoba 13:

* Na naplnenie pri zatvorenom veku 14
(aj ked' pristroj beZi) vyberte miniodmer-
ku 15 a pridajte prisady cez otvor vo
veku do mixovacej nadoby 13.

7.3 Bezpecnostné funkcie

Aby ste minimalizovali nebezpe&enstvo
poranenia, mdéze sa kuchynsky robot spustit
len vtedy, ked'bol sprévne zlozené uréité
diely prisludenstva.

NEBEZPECENSTVO porane-
ni!
© Nikdy neobchédzaite tieto bezpeénost-
né funkcie!

Princip: Znacka ® + @/ s
Vsade, kde st zna¢ky zédmku a je vidno
bodku, plati rovnaky princip.

1. Nasadenie horného dielu prislu-
Senstva: Nasadte horny diel prislu-
$enstva so znackou @ na otvoreny

symbol zémku “lm.

2. Otoéenie v smere hodinovych
ruciciek:
Otocte horny diel prisludenstva v smere
hodinovych ruéiciek, kym nezapadne.

3. Spravne zlozené:
Ked sd diely prisludenstva spravne zlo-
zené, ukazuje znacka @ na zatvoreny
symbol zdmku @.

* Ked chcete horny diel prisludenstva
odobrat, otd&aijte ho proti smeru hodi-
novych ruéic¢iek, kym nebude znacka ®
ukazovat na symbol otvoreného

zdmku “lm. Potom mozete diel prislusen-

stva nadvihnif nahor.

Veko 14 mixovacej nadoby 13

Na nasadenie veka 14 na mixovaciu nado-

bu 13 je na veku znagka zamku 8/ ..

Mixovacia nddoba nemd hore znacku.

1. Nasadte veko 14 s miernym odsade-
nim (pozri obrazok).

2. Otoéte veko 14 v smere hodinovych ru-
ciciek (smer symbolu zatvoreného zdm-
ku @), kym nezapadne.

* Na odobratie otoéte veko 14 proti sme-
ru hodinovych rugiéiek (smer symbolu
otvoreného zémku ‘i), kym sa veko 14
nebude daf nadvihndt nahor.

UPOZORNENIE: Zatléd¢adlo 1 a miniod-
merku 15 mézZete vybraf, kym pristroj ide.

7.4 Napdjanie
NEBEZPECENSTVO porane-
L 'X ni!
© Zastrcku 10 zastréte do zdsuvky az vie-
dy, ked'je kuchynsky robot kompletne

zmontovany na prisluiny Géel pouZitia.

Zéstreku 10 zastréte do zdsuvky, ktord zod-
povedd technickym ddajom na typovom &tit-
ku. Zasuvka musi byt aj po pripojeni
kedykolvek dobre pristupnd.
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7.5 Zapnutie a vypnutie a
regulacia rychlosti

Pomocou oto&ného spinaca 11 sa pristroj

zapne a vypne a reguluje sa stupef rychlos-

ti:

Poloha

. o Funkcia
spinaca

Impulzové funkcia
- Ked'chcete pristroj zapndt,

polohe P.

p - Ked' chcete pristroj vypn(f,
pustite otocny spinac 11.

- umoznuje prdcu s viacerymi
krétkymi impulzmi za sebou,

a cibulu

podrzte otoény spina 11 v

8. Pouzitie nozového
nadstavca

NEBEZPECENSTVO porane-

A ni!

© Cepele nozového nadstavca 5 st velmi
ostré. Nedotykajte sa. Ked noZovy nad-
stavec 5 nepouzivate, nasuiite ochranu
Cepele 6.

¢ Odobratie ochrany éepele:
Odtiahnite ochranu epele 6 v strede
trochu z noZzového nadstavca 5 a snim-
te ju smerom nahor.

odporica sa napr. na bylinky

0 vypnuty

1 rychlostny stuped 1
(normdlny)

&

2 rychlostny stupefi 2 (vysoky)

UPOZORNENIE: Pri vybere rychlostného

stupiia zohladnite odpordéania v tabulkdch.
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¢ Nasunutie ochrany éepele:
NoZovy nadstavec 5 nasad'te zhora do
ochrany &epele 6. Dbaijte o to, aby boli
obidve Eepele Gplne chrdnené.

Oblasft pouzitia:

NozZovy nadstavec 5 sa hodi na sekanie a
mixovanie cibule, byliniek, zeleniny, ovo-
cia, parmezdnu a mdsa.




VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

®© Pristroj nepouzivajte na drvenie ob-
2zvI@3f tvrdych potravin, ako st napr.
kosti alebo mugkatové orechy.

©® Nozovy nadstavec 5 nie je vhodny na

obilniny, lad, orechy alebo podobné tvr-

dé potraviny.

Tabul'ka spracovania - sekanie:

Prisady o r’:;)s(ijvo Priprava
Méso na kdsky 3
(max. 2 x 2 cm) |250 g (s;:feanir{P
bez kosti

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
© Pristroj s nozovym nadstavcom 5 nepo-
vzivaijte dlhie ako 5 minGty v trvalej
prevédzke. Potom musi zostaf pristroj
vypnuty, kym sa neochladi na izbovi

teplotu.

Potrebné prislusenstvo:
- hriadel' 9

- pracovnd nédoba 8

- adaptér 7

- noZovy nadstavec 5

- veko 3 so zatld¢adlom 1

Pracovny postup:
1. Obréazok B: Nasadte hriadel 9@ na
zdkladny pristroj 12.

2. Obrazok C: Nasadte pracovni nddo-

bu 8 v polohe a na zékladny pri-
stroj 12. Pracovnd nddobu otoéte kisok

v smere hodinovych ru¢iciek, kym podu-

telne nezapadne v polohe b.
3. Obrazok D: Adaptér 7 nasadte na
hriadel 9.

4. Nasadte noZovy nadstavec 5 na adap-

tér 7. NoZovy nadstavec 5 otdéajte

zlahka sem a tam, kym nedosadne do-
le.

:f‘\i

Pridaijte prisady do pracovnej nado-
by 8. Dalsie prisady mézete pridaf ne-
skér cez plniaci otvor 2.

Obrazok E: Nasadte veko 3 na pro-
covnl nédobu 8. Veko otocte kisok v
smere hodinovych ruciciek, kym poéu-
telne nezapadne.

Obrazok G: Zatldéadlo 1 vlozte do
plniaceho otvoru 2.

Zasunte siefovd zdstréku 10 do zdsuv-
ky.

Otoénym spinac¢om 11 zvolte poZzado-
vany rychlostny stuper.

.Ked'je pracovny krok ukon&eny, prepni-

te oto&ny spina& 11 na O a vytiahnite
zéstreku 10.

. Otocte veko 3 so zatldéadlom 1 proti

smeru hodinovych rucic¢iek a odoberte

ho.

. Otoéte pracovni nddobu 8 proti smeru

hodinovych ruciciek a odoberte ju.

. Hriadel' 9 stiahnite nadol z pracovnej

nddoby 8.

. Adaptér 7 chytte za horny koniec a vy-

tiahnite ho s nozovym nadstavcom 5

smerom nahor. Prisady, ktoré drzia na
noZzovom nadstavci, opatrne odstrdiite
pomocou malej stierky na cesto alebo

pod.
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15. NozZovy nadstavec 5 opatrne odober-
te z adaptéra 7.

16. Nasekané prisady vyberte z pracovne;j
nédoby 8.

17. Vietky pouzité diely prisludenstva ihned’

umyte, ak je to mozné.

9. Pouzitie miesacieho
nadstavca

Oblast pouzitia:

Miesaci nadstavec 4 sa hodi na miesanie

[ahkého cesta (napr. treného cesta, cesta na

lievance) a na miesenie kysnutého cesta (na-

pr. cesta na pizzu).

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

®© Pristroj nie je vhodny na tazké cesto (na-
pr. celozrnné cesto na chlieb) alebo vel-

ké mnoZstvd cesta. Va&sie mnozsivd
cesta mdzete spracovaf po ddvkach.

Tabulka spracovania:

Prisady |Max. mnoistvo| Priprava
Kysnuté |max. 250 g stuped |
cesto moky 2 min

trené max. 250 g stupefi |
cesto maky max. 5 min
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VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

®© Naraz nikdy nespracivaite viac ako
250 g maky.

© Pristroj s mieSacim nadstavcom 4 nepo-
uzivajte dlhsie ako 5 mindty v nepretrzi-
tej prevédzke. Potom musi zostaf pristroj
vypnuty, kym sa neochladi na izbovi
teplotu.

UPOZORNENIE: Homogénnost treného
cesta je lepsia, ked majo prisady pred spro-
covanim izbov( teplotu.

Potrebné prislusenstvo:
- hriadel' 9

- pracovnd nddoba 8

- adaptér 7

- Miesaci nadstavec 4

- veko 3 so zatldéadlom 1

Pracovny postup:

1. Obréazok B: Nasadte hriadel 9 na
zdkladny pristroj 12.

2. Obrazok C: Nasadte pracovni nddo-
bu 8 v polohe @ na zékladny pri-
stroj 12. Pracovnu nddobu otocte kisok
v smere hodinovych ruéiciek, kym poéu-
telne nezapadne v polohe b.

3. Obrazok D: Adaptér 7 nasadte na
hriadel 9.

4. Nasadte miesaci nadstavec 4 na adap-
tér 7. Miedaci nadstavec 4 otdéaite
zlahka sem a tam, kym nedosadne do-
le.




Pridaite prisady do pracovnej nddo-
by 8. Dalsie prisady mézete pridat ne-
skér cez plniaci otvor 2.

Obrazok E: Nasadte veko 3 na pro-
covnd nddobu 8. Veko otoéte kisok v
smere hodinovych ruciciek, kym poéu-
telne nezapadne.

Obrazok G: Zatldéadlo 1 vlozte do
plniaceho otvoru 2.

Zasurite siefovd zdstreku 10 do zdsuv-
ky.

Otoénym spinacom 11 zvolte pozado-
vany rychlostny stupen.

.Ked'je pracovny krok ukon&eny, prepni-

te otoény spina& 11 na O a vytiahnite
zéstreku 10.

. Ototte veko 3 so zatldadlom 1 profi
smeru hodinovych ruéic¢iek a odoberte ho.
. Otoéte pracovni néddobu 8 proti smeru

hodinovych ruéiciek a odoberte ju.

. Hriadel' 9 stiahnite nadol z pracovnej

nddoby 8.

. Vyberte adaptér 7 spolu s mieSacim

nadstavcom 4 nahor a vyberte cesto z
pracovnej nddoby 8.

. Vietky pouzité diely prislusenstva ihned'

umyte, ak je to mozné.

10. Pouzitie

emulgacného kotica

Oblasft pouzitia:

Emulgaény kotd& 17 sa hodi na 3lahanie a
emulgovanie 3lahacky alebo snehu (napr.
majonézy).

Tabul'ka spracovania:

Prisady Mnozstvo Priprava
stupef 2
<lahacka min. 100 az cca 1 mins
max. 300 ml |vizudInou kon-
trolou
. min. 2 bielky az |stupen 2
bielka max. 3 bielky |cca 2 - 5 min

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
® Pristroj s emulgacnym koticom 17 ne-

pouzivajte dlhsie ako 5 mindt v trvalej
prevédzke. Potom musi zostaf pristroj
vypnuty, kym sa neochladi na izbovi
teplotu.

UPOZORNENIA'

Slahanie bielkov: Vajicka by mali maf
izbovy teplotu. Dbaijte o to, aby boli
vietky diely prislusenstva suché a bez
mastnoty a aby sa do bielka nedostalo
ziadne Zltko.

Slahanie 3lahagky: Dbajte o to, aby
bola $lahacka a podla moznosti aj diely
prisluienstva dobre vychladené. Smotao-
nu pri $lahani vZdy sleduijte, pretoze
as zdvisi od teploty a obsahu tuku smo-
tany.

Potrebné prislusenstvo:

- hriadel 9

- pracovnd nddoba 8

- adaptér 7

- Emulgaény kotié 17

- veko 3 so zatlééadlom 1

GK 175



Pracovny postup:
1. Obrazok B: Nasadte hriadel' 9@ na
zékladny pristroj 12.

2. Obréazok C: Nasadte pracovni nddo-

bu 8 v polohe @ na zdkladny pri-
stroj 12. Pracovni nédobu otoéte kisok

v smere hodinovych ruéiciek, kym podu-

telne nezapadne v polohe b.

3. Obrazok D: Adaptér 7 nasadte na
hriadel' 9.

4. Nasadte emulgaény 17 nadstavec na
adaptér 7. Emulgaény 17 nadstavec
otdéajte zlahka sem a tam, kym tento
nedosadne dole.

<0
NN\~

==

N

5. Pridaite prisady do pracovnej nddo-
by 8. Dalsie prisady mézete pridaf ne-
skér cez plniaci otvor 2.

6. Obréazok E: Nasadte veko 3 na prao-
covnid nddobu 8. Veko otoéte kisok v
smere hodinovych ruéiciek, kym poéu-
telne nezapadne.

7. Obrazok G: Zatldéadlo 1 vlozte do
plniaceho otvoru 2.

8. Zasuhte siefovd zdstrcku 10 do zdsuv-
ky.

9. Otoénym spinaéom 11 zvolte pozado-
vany rychlostny stupen.

10. Ked'je pracovny krok ukoné&eny, prepni-

te otoény spinaé 11 na O a vytiahnite
zastreku 10.

11. Otoéte veko 3 so zatld&adlom 1 proti
smeru hodinovych ruéi¢iek a odoberte
ho.

12. Otoéte pracovni nadobu 8 proti smeru
hodinovych ruigiek a odoberte ju.
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13. Hriadel 9 stiahnite nadol z pracovne;
nddoby 8.

14. Vyberte adaptér 7 spolu s emulgagnym
kotdcom 17 nahor a vyberte priprave-
ny pokrm z pracovnej nddoby 8.

15. Vietky pouzité diely prislusenstva ihned
umyte, ak je to mozné.

11. Pouzitie strohacieho
a krajacieho kotuca

Oblast pouzitia:

Strohaci a krdjaci kotdé 16 s uréené na
str6hanie a krdjanie platkov zeleniny, ovo-
cia, zemiakov a syra. Je pouzitelny oboj-
stranne. Na jednej strane na strihanie, na
druhej na krdjanie platkov.

Ndstroj, ktory chcete pouzit, musi lezat ho-
re:

Strohanie




VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Na stréhaci a kréjaci koti¢ 16 nevyvi-
jajte prili§ velky tlak. Pracujte s rovno-
mernym tlakom, aby sa motor
nezablokoval.

Tabul'ka spracovania:

. Max. .
Prisady mnoistvo Priprava
StrGhanie/kréjanie:
Mrkva 300 g stupen 1
max. 5 min
Por 300 g Krdjanie: stupeft |
max. 5 min

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Pristroj so strhacim a krdjacim koto-
¢om 16 nepouzivaijte dlhie ako 5 mi-
nity v nepretrzitej prevddzke. Potom
musi zostaf pristroj vypnuty, kym sa ne-
ochladi na izbov teplotu.

Potrebné prislusenstvo:
- hriadel 9

- pracovnd nddoba 8

- Stréhaci a krdjaci kotic 16

- veko 3 so zatldéadlom 1

UPOZORNENIE: Na namontovanie stri-
hacieho a kréjacieho koti¢a 16 nie je po-
trebny adaptér 7.

Pracovny postup:
1. Obréazok B: Nasadte hriadel 9@ na
zdkladny pristroj 12.

2. Obrazok C: Nasadte pracovni nado-

bu 8 v polohe a na zékladny pri-
stroj 12. Pracovnd nddobu otoéte kisok

v smere hodinovych ruéiciek, kym pou-

telne nezapadne v polohe b.

3. Nasadte stréhaci a krdjaci koti¢ 16 na
hriadel' 9 tak, aby néstroj, s ktorym
chcete pracovat, lezal hore.

4. Obrazok F: Nasadte veko 3 na pro-
covnid nddobu 8. Veko otoéte kisok v
smere hodinovych rugiciek, kym pocu-
telne nezapadne.

5. Zasuite siefovi zéstréku 10 do zdsuv-
ky.

6. Naplfite pripravené prisady do plniace-
ho otvoru 2.

7. Otoény spina& 11 prepnite do polohy 1
a zatlééadlom 1 zatlaéte prisady nadol
l[ahkym, rovnomernym tlakom. DIhé pri-
sady, ako mrkvu, cuketu, 3aldtovi uhor-
ku, mbézete zatlagit nadol bez
zatlé&adla, pokym vyttéajo z plniacej
$achty 2.

8. Zastavte (otoény spina& 11 v polohe 0)
skér, ako budi vietky prisady v plnia-
com otvore 2 spracované, aby ste
mohli doplnit dalie prisady.

9. Spracivaite jednu porciu prisad za dru-
hov. Priebezne vyprdzdfivjte pracovn(
nddobu 8, ked'je naplnené po zna¢ku
MAX.

10. Ked'je pracovny krok ukonéeny, prepni-
te otoény spinaé 11 na O a vytiahnite
zastreku 10.

11. Otoéte veko 3 so zatld&adlom 1 proti
smeru hodinovych ruéi¢iek a odoberte
ho.

12. Otocte pracovni nddobu 8 proti smeru
hodinovych ruéigiek a odoberte ju.
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13. Uchopte strihaci a krdjaci kotdé 16 v
strede a vyberte ho z pracovnej nddo-
by 8.

14. Spracované prisady vyberte z pracov-
nej nddoby 8.

15. Vietky pouzité diely prislusenstva ihned’

umyte, ak je to mozné.

12, Pouzitie mixovacej
nadoby
Oblast pouzitia:

Mixovacia nddoba 13 sa hodi, napr. na
mixovanie tekutin, na vyrobu smoothies, na

drvenie kociek ladu a orechov, na vymieda-

nie uvarenej alebo mékkej zeleniny a ovo-
cia.

Pomocou miniodmerky 15 mézete odmeraf
malé mnoZstvé prisad. Otoend presne pa-

suje do otvoru vo veku 14.

Tabul'ka spracovania:

. Max. ,

Prisady mnoistvo Priprava

kocky P

. max. 140 g |cca 10— 15-krét

ladu
Ts
p

mandle |max. 200 g |cca 15— 20-krdt
1s

varend 600 g stupefi 2

} so 400 ml
zelenina 90s
vody
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NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
©® Nezabudnite, Ze &epele mixovace] né-
doby 13 s6 velmi ostré:
Cepeli sa nikdy nedotykaite holymi
rukami, aby ste sa vyhli reznym pora-
neniam.
- Pri vyprazdiovani mixovace| nédo-
by 13 dajte pozor, aby ste sa nedo-
tkli Cepeli.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

® Mixovaciu nddobu 13 nepouzivaijte na
drvenie obzvl&f tvrdych potravin, ako
s napr. zmrazené potraviny, kosti,
muskdtové orechy, obilniny alebo kavo-
vé zrnd.

® Mixovaciu nddobu 13 nepouzivaijte
dlhsie ako 5 mindty v neprefrzitej pre-
vddzke. Potom musi zostaf pristroj vyp-
nuty, kym sa neochladi na izbovi
teplotu.

Potrebné prislusenstvo:
- mixovacia nddoba 13

- veko 14

- miniodmerka 15



Pracovny postup:

1. Nasadte mixovaciu nddobu 13 v polo-
he a na zdkladny pristroj 12. Mixova-
ciu nadobu ofoéte kisok v smere
hodinovych rugi¢iek, kym citelne neza-
padne v polohe b.

2. Do mixovacej nadoby 13 vzdy naj-
skér pridajte tekuté a aZ potom pevné
prisady.

3. Nasadte veko 14 s miernym odsade-
nim (pozri obrazok).

4. Otoéte veko 14 v smere hodinovych ru-
¢iciek (smer symbolu zatvoreného zdm-

ku @), kym nezapadne.

5. Nasadte miniodmerku 15 do dopliia-

cieho otvoru.

6. Zasufite siefovi zéstréku 10 do zdsuv-
ky.

7. Otoénym spinaom 11 zvolte pozado-
vany rychlostny stupen.

Pocas mixovania mézete pridévaf prisady

cez dopliaci otvor vo veku 14:

8. Znizte rychlost na 1.

9. Miniodmerku 15 vytiahnite nahor. Ked'
to ide fazko, otdéajte fiou trochu sem a
tam, kym ju nevytiahnete.

10. Naplite prisady.

11. Znovu nasadte miniodmerku 15.

UPOZORNENIE: Ked sa prisady ne-
spracivaji dostatone rovnomerne, prerus-
te mixovanie. Otvorte veko 14 posufite
prisady pomocou stierky na cesto alebo
pod. od okraja do stredu. V pripade su-
chych prisad méZete tiez zatvorend mixova-
ciu nddobu 13 vybraf a trochu potriasf.

GK 179



12. Ked'je pracovny krok ukon&eny, prepni-

te otoény spina& 11 na O a vytiahnite
zastreku 10.

13. Otocte veko 14 trochu proti smeru ho-
dinovych ruéic¢iek a odoberte ho.

14. Otoéte mixovaciu nddobu 13 trochu
proti smeru hodinovych ruciciek a odo-
berte ju.

15. Spracované prisady opatrne vyberte z
mixovacej nddoby 13.

16. Vietky pouzité diely prislusenstva ihned’

umyte, ak je to mozné.

13. Cistenie a uvdrzba
pristroja

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym prodom!
© Pred kazdym ¢istenim vytiahnite zdstré-
ku 10 zo zdsuvky.
® Z&kladny pristroj 12 nikdy nepondraj-
te dovody.
NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
©® Nezabudnite, Ze cepele koticov mixo-
vacej nddoby 13, noZového nadstav-
ca 5 a strohacieho a kréjacieho
kotd&a 16 si velmi ostré. Cepeli sa nik-
dy nedotykaite holymi rukami, aby ste
sa vyhli reznym poraneniam.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
® V Ziadnom pripade nepouzivaijte drsné,
leptavé, ani abrazivne istiace pro-
striedky. Mohlo by dbjst k poskodeniu

pristroja.

UPOZORNENIE: Urcité potraviny alebo
koreniny (napr. kari) mézu zafarbit plast.
Nie je to chyba pristroja a je to zdravotne
neskodné.
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13.1 Cistenie zékladného
pristroja

1. Vycistite zakladny pristroj 12 mierne
navlhéenou handri¢kou. MéZete pouzif
aj malé mnoZstvo prostriedku na umy-
vanie riadu.

2. Nésledne ho pretrite Cistou handri¢kou,
navlhéenou &istou vodou.

3. ZA4kladny pristroj 12 znovu pouZivaite
az vtedy, ked'je Oplne vysudeny.

13.2 Umyvanie v umyvacke

Nasledujice diely je mozné umyvat' v umy-
vacke riadu:

- pracovnd nddoba 8

- veko 3

- zatldéadlo 1

- hriadel 9

- adaptér 7

- noZovy nadstavec 5

- miedaci nadstavec 4

- emulgaény kotic 17

- stréhaci a kréjaci kotié 16
- mixovacia nddoba 13

- veko 14

- miniodmerka 15

V Ziadnom pripade sa v umyvacke riadu
nesmy &istit nasledujice diely:

zékladny pristroj 12

ochrana &epele 6



13.3 Rucné umyvanie

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!

® Pri rucnom umyvani preto pouzivaijte ¢i-

std vodu, aby ste dobre videli pracovné

ndstroje a neporanili sa o velmi ostré &e-

pele.

Vsetky diely prislusenstva okrem zdkladné-

ho pristroja 12 sa mézu umyvaf aj ruéne.

* Vsetky diely prisludenstva ogistite pokial
mozno ihned po pouZiti.

* Pouzite vodu na umyvanie s jemnym &is-

tiacim prostriedkom a vietky diely
opldchnite &istou vodou.

e Vsetky diely nechajte Oplne vyschndt,
skér ako ich opét pouzijete alebo odlo-
Zite.

13.4 Cistenie mixovacej
nadoby

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
® Pri vyprdzdiovani a &isteni mixovacej
nddoby 13 dbaijte na to, aby ste sa ne-
dotkli gepeli.

Umyte mixovaciu nddobu 13 podla moz-

nosti hned'po pouZiti.

1. Mixovaciu nddobu 13 naplite asi do
polovice teplou vodou s prostriedkom
na umyvanie riadu.

2. Pristroj zapnite na rychlostny stupefi 1
a nechaijte ho bezat asi 30 sekind.

3. Vylejte vodu na umyvanie.

4. Mixovaciu nddobu 13 viackrdt vy-
plachnite &istou vodou.

5. Mixovaciu nddobu 13 nechaite Gplne
vyschnot, skér ako ju opét pouzijete
alebo odlozite.

13.5 Uskladnenie

Vsetky diely nechajte Gplne vyschnit,
skér ako ich odloZite na uskladnenie.
Pristroj chrdfite pred prachom a neéisto-
tou a skladujte ho mimo dosahu deti.
Obrazok A: Pripojovacie vedenie 10
mdZete navindt do navinutia kébla 20

na spodnej strane zdkladného pristro-
ja 12.
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14. Riesenie problémov

Ak by vé&s pristroj zrazu prestal spravne fungovat, skontrolujte ho najprv podla tohto kontrol-
ného zoznamu. Mozno ide len o maly problém, ktory budete vediet odstranit aj vy.

A NEBEZPECENSTVO zasahu elektrickym prodom!
® V zZiadnom pripade sa nepokisaijte opravit pristroj sami.

Chyba Mozné pri¢iny / opatrenia

* Je zabezpedené napdjanie pridom?

e Skontrolujte pripojenie.

Pristroj nefunguije ®  Kuchynsky robot spustit len vtedy, ked bol sprav-
ne zlozené uréité diely prisludenstva (pozri ,Bez-
peénostné funkcie” na strane 171).

¢ DodrZiavajte maximdlne mnozstvé a odporiéo-
ny pripravu potravin.
* Nozicky s prisavkami musia byf &isté a suché.

Pristroj silne vibruje alebo sa pogas
prevédzky pohybuje.

e Okamzite vypnite, vytiahnite zéstréku 10 a skon-
trolujte:
- Nebolo prekro¢ené maximdlne mnozstvo?
- Nachddza sa v nddobe prekazka (napr. 3lo-
chy, chrupavky)?
- Nie st kisky prisad prili§ velké?

NoZovy nadstavec 5/miedaci nad-
stavec 4/emulgaény kot 17/
mixovacia nddoba 13: Pracovny
ndstroj sa neotéca alebo sa otdéa
len velmi tazko.

Stréhaci a krdjaci kotté 16 sa pre- Nevyvinuli ste prilis vysoky tlak?
stane otd&af. * Nachddza sa v pristroji cudzie teleso?

Zvysky prisad zostavajo hore na  |®  Nejde o chybu, malé zvysky tam zostévaji z
stréhacom a krdjacom kotigi 16. technickych dévodov.

* Vypnite, vytiahnite zéstréku 10 a opatrne skon-
trolujte:
- Nezachytili sa prisady v &epeliach? Pripadne
ich odstrarite.
- Je pracovnd nddoba 8 naplnend do maximdl-
nej vysky naplnenia? Vyprézdnite ju skér, ako
budete dalej pracovat.

Strohaci a krdjaci kot 16:
Prisady sa nespracivaiji spravne.
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15. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesdach zna-

mend, ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného zberu odpadu v
Eurépskej onii. Plati to pre produkt a vietky
diely prislusenstva, ktoré si oznagené tymto
symbolom. Oznaé&ené produkty sa nesmg
likvidovat's beznym domdcim odpadom,
ale musia sa odovzdat na zberné miesto na

recykldciu elektrickych a elektronickych pri-

strojov.

Tento symbol recykldacie ozna-

¢uje, napr. predmet alebo

Casti materidlu, ako hodiace

sa na recykldciu. Recykldcia

pomdha zniZovat spotrebu su-

rovin a zataZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbaijte na pris-
ludné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
zivotného prostredia.

16. Objednanie dielov
prislusenstva

Na nasej webovej stranke ziskate informé-
cie o tom, ktoré diely prislusenstva si méZete
doobjednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Smartfénom/tabletom naskenujte QR
kéd.

2. Pomocou QR kédu sa dostanete na we-
bovy strénku, kde mézete zadaf objed-
navku.
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17. Technické udaje

Pouzité symboly

Model:

SFPM 600 A1l

Siefové napdtie:

220 -240V ~ 50 Hz

[l

Ochrannd izoldcia

Trieda ochrany:

=

Vykon: 600 wattov
MnoZstvo néplne -
mixovacia nddo-  |max.1 250 ml
ba:
Mnozstvo ndplne  |max. 1 200 ml
pracovnej nddoby: | Tekutiny:

max. 500 ml

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]. Pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Maximdélne zafa-
Zenie na spraclva-
nie cesta:

cesto smie obsahovaf

max. 250 g miky

Max. nepretrzitd
prevédzka (KB):
(udéva, ako dlho
mdze pristroj ist
bez prerugenia)

5 mindty
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S oznacenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 $ipky) s6
oznadené recyklovatelné materig-
ly. Materidl méze byt $pecifikova-
ny recyklaénym Cislom v strede
(tu: 21) a/alebo skratkou (tu:
PAP).

TN

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mdzu umyvaf' v umyvacke.

&

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti trie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.




18. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zékaznicka, vézeny zdkaznik,

na fento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mdte voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
zdkonom stanovené prava nie si obmedze-
né nadimi nizsie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

Zaruénd doba zagina plyndt od détumu kdpy.
Crigindlny pokladniény blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kdpe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobné chyba, vyrobok pre vds bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vréti-
me kdpnu cenu - podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rédmci troj-
roénej lehoty predlozite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v éom spoliva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludng
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezagina plyndt nové zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Z&ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred!-
Zuje. Toto sa vzfahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zdruénej doby budd spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

Z4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.

Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spinaéov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Ugelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komer&né G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nésilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahoyv, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanikd.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o Pri vietkych otdzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 355017_2004 ¢
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ngjdete na typovom 3titku,
ako rytinu, na titulnej strénke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

¢ Vyrobok, ktory bol oznadeny za ne-
funkény, mézete nasledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnd adresu, ktord vam bola ozné-
mend.
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Na www.lidl-service.com si mézete stiahnut
tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-
$talacny softvér.

EFAE
o
[=]
www.lidI-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
strénku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)
355017_2004 si mSzete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

- g . ’ .
ﬂ Servisné stredisko

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 355017_2004

6—-6- Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskér
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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