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Készonjik bizalmat!
Gratuldlunk 0 fagylaltkészité gépéhez.

A készilék biztonsdgos haszndlata, tovab-
bd a szolgdltatdsok teljes kéri megismerése
érdekében:

¢ Elsé haszndlatba vétel elott fi-
gyelmesen tanulméanyozza at a
hasznalati 6tmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az 6tmutaté
biztonsagi utasitasait!

¢ A készilék kizarélag a haszna-
lati Stmutatéban ismertetett mé-
don iizemeltetheto.

¢ Orizze meg a hasznalati étmuta-
toét.

¢ Amennyiben késébb tovabbad-
ja a késziléket, kérjik, mellé-
kelje a kezelési utmutatét is. A
kezelési Gtmutaté a termék ré-
szét képezi.

Reméljik sok élvezetben lesz része 0j fagy-
laltkészité gépévell

A késziiléken Iévé jelzés
] Az ezzel a jelzéssel megjeldlt
Qf anyagok nem vdltoztatidk meg az
élelmiszerek izét vagy illatat.

2. Rendeljetésszen.’i
hasznalat

Ez a fagylaltgép étkezési fagylalt készitésé-
re szolgdl. A készilék kizarélag héztartési

célokra szolgdl. A késziléket csak belsd te-
rekben szabad haszndlni.

Ezt a késziléket nem szabad kereskedelmi

célokra haszndlni.

Elorelathaté helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© A kemény és hegyes targyak (pl. fémka-
ndl) kért tehetnek a fagylalttdrold belsé
feliletén. A kész fagylalt eltévolitédsdhoz
kizdrélag gumibdl vagy fabél készilt
eszkdzdket haszndljon.

3. Biztonsa
utasitaso

Figyelmeztetések
Szikség esetén a haszndlati Gtmutatd a ka-
vetkezd figyelmeztetd utasitdsokat haszndl-
ja:

VESZELY! Magas kockdzat: a fi-

gyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa

silyos, életveszélyes sérilést okozhat.
FIGYELMEZTETES! Kozepes kockdzat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa séri-
léseket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.
VIGYAZAT: Alacsony kockézat: a figyel-
meztetés figyelmen kivil hagydsa kénnyi
sériléseket vagy anyagi kérokat okozhat.
MEGJEGYZES: Tények és kiilonlegessé-
gek, amelyeket a készilék haszndlata sordn
figyelembe kell venni.



Utasitasok a biztonsagos izemeltetéshez
© 8 évesnél fiatalabb gyermekek és csdkkent fizikai érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel rendelkezé személyek, illetve akik nem ren-
delkeznek megfeleld tuddssal és tapasztalattal csak feligyelet mel-
lett haszndlhatidk a késziléket, illetve csak megfeleld tajékoztatds
utén, és ha a lehetséges veszélyeket megértették.
© Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.
®© A felhaszndlé dltal végzett karbantartdst és tisztitast nem végezhe-
tik gyermekek, kivéve, ha betoltotiék a 8. életéviket és feligyelik
Sket kdzben.
®© A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tévol kell tartani az eszkézt8l és an-
nak csatlakozdvezetékétd|.
®© Az elsé haszndlat eldtt tisztitsa meg a készilék minden olyan ele-
mét és felUletét, amely hozza fog érni az élelmiszerekhez (I4sd a
,Tisztitds” részt a 11 oldalon).
®© A terméket ne térolja robbandsveszélyes anyagokkal, pl. égheté
gézokat tartalmazé aeroszolokkal.
®© Ha a készilék halézati egysége megséril, akkor azt javittassa
meg a gydrtéval vagy annak szervizével vagy més hasonléan
képzett szakemberrel, hogy megelézze a veszélyeket.
© A késziléket hdztartdsi, illetve ehhez hasonlé alkalmazdsi célokra
terveztik, példéul a kévetkezdkhoz...
.. boltok, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban dol-
gozd munkatdrsak szdmdra;
.. mezégazdasdgi ingatlanokban;
.. szblloddk, motelek és mds lakdlétesitmények vendégeinek kiszol-
gdldsara;
. reggelizéhelyeken valé hasznélatra.
®© I.egfe||ebb 1000 ml fagylaltmasszat készitsen egyszerre a tartdly-
ban.
© A késziléket feligyelet hijén, illetve 6sszeszerelés, szétszerelés
vagy tisztités eldtt le kell csatlakoztatni a hélézatrdl.



VESZELY gyermekekre
nézve
© A csomagoléanyag nem gyermekjaték.

Gyermekek nem jdtszhatnak a mianyag

zacskékkal. Fulladésveszély 4ll fenn.

® Ugyelien rd, hogy a gyerekek a késziilé-
ket ne hizhassdk le a halézati kabelnél

fogva a munkateriletrdl.

VESZELY hazi- és haszon-

dllatokra nézve és az alta-

luk okozott veszély

© Az elekiromos készilékek veszélyt jelent-
hetnek a hézi- és haszondllatokra nézve.
Ezenkivil az &llatok is kdrosithatjdk a ké-
sziiléket. Ezért alapvetden tartsa tévol az

dllatokat az elektronikus késziilékektdl.

A VESZELY dramiités éltal

® Ovja a késziléket a nedvességtd|, froc-

csend vagy csopdgd viztdl: ellenkezé

esetben dramiités veszélye dll fenn.
©® Ne haszndlja a késziléket a szabad-

ban, valamint vizzel toltott taroldedé-

nyek, pl. mosogatémedence kézelében.
© Ugyelien r&, hogy a készilék alatti felu-

let szaraz legyen.
® Ne mikddtesse a késziléket, ha a ké-

sziléken vagy hdlézati kdbelén lathatd
sérilések vannak, illetéleg ha a készilé-

ket elézéleg leeitették.

© A veszélyek megel8zése érdekében ne

végezzen médositdsokat a terméken.

® Ha folyadékok vagy idegen targyak jut-

ndnak a késziilékbe, akkor azonnal
hizza ki a hélézati csatlakozét. Az Gj-
béli izembevétel elétt ellendriztesse a
késziiléket.

® A késziiléket, a hdldzati kdbelt és a hé-

|6zati csatlakozét nem szabad vizbe
vagy més folyadékokba mértani.

©® Amennyiben a készilék mégis vizbe es-

ne, akkor azonnal hizza ki a halézati
csatlakozét, és csak utdna vegye ki a
késziléket a vizbdl. llyen esetben ne

haszndlja a késziléket, hanem elle-
nériztesse elébb egy szakszerviz dltal.
Ne érjen a készilékhez vizes kézzel.
A hélézati csatlakozét kizardlag olyan
szabdlyszer(en felszerelt, j6l hozzéfér-
hetd dugaszolé aljzatra csatlakoztas-
sa, melynek fesziiltsége megfelel a
készilék adatlapjdn feltintetett érték-
nek. A dugaszolé aljzatnak a csatlakoz-
tatést kdvetden is [0l hozzaférhetének
kell lennie.

Ugyelien rd, hogy a hdlézati kébel ne
sériljon meg éles peremek vagy forré
feliletek dltal.

A készilék a kikapcsoldsat kdvetden
sincs levdlasztva a hdlézati dramellétds-
rél. Ehhez ki kell hdznia a hélézati csat-
lakozét.

A készilék elhelyezése sordn igyeljen
arra, hogy a hdlézati kdbel ne akadjon
vagy csipddjén be.

A hélézati csatlakozé kihdzasakor min-
dig a csatlakozé dugét fogja, soha ne a
vezetéket.

Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csat-
lakozé aljzatbdl, ...

... ha zavar lép fel,

... ha nem haszndlja a késziléket,

... mielStt megtisztitand a késziléket és
... vihar esetén.

Ez a készilék nem izemeltethetd kilsé
idékapcsolé éréval vagy kilon tavve-
zérl6 rendszerrel.

VESZELY az elégtelen
higiénia miatt

© Az étkezési fagylalt idedlis taptalaj a

szalmonella baktériumok szamdra. A
fagylaltkészités sordn ezért kiléndsen
higiénikusan kell eljarni.

A szalmonellafertézés kockdzatdért el-
sésorban a nyers tojds felel. A friss
nyers tojds gyakran kis mennyiségben
tartalmaz szalmonella baktériumokat. A
szalmonella baktériumok hosszabb tdro-
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l&s és elégtelen hités mellett gyorsan
szaporodnak.

© Az eldkészitett jégkrém masszdban és a
felolvadt fagylaltban is elszaporodhat-
nak a szalmonell a baktériumok. A szal-
monella baktériumok a mélyhités sordn
sem pusztulnak el.

® A zavartalan fagylalfogyasztés érdeké-
ben ezért mindenképpen be kell tartani

a kévetkezé higiénids tandcsokat:

- Legyengiilt ellendllé képességl szemé-
lyek szamdra (pl. kisgyerekek, idésebb
vagy beteg személyek) lehetSleg nyers
tojés nélkili recepteket haszndljunk.

- Nyers tojdst tartalmazé receptek ese-
tén mindig friss fojast haszndljon, és
a tojdst a hitében tarolja.

- A fagylaltkészités sorén Ugyelien az
Ssszes eszkoz tokéletes tisztasagdra.

- Az elkészitett j¢gkrém masszdt azonnal
rakja a hiitébe, és legfeliebb 24 éraig
tarolja oft.

- Az elkészitett fagylaltot lehetdleg
azonnal fogyassza el. A friss dsszete-
v8kbél készilt fagylaltot a mélyhité-
ben legfeliebb 1 hétig szabad térolni,
-18 °C h8mérsékleten.

- Az olvadt vagy felolvasztott fagylaltot
semmiképp nem szabad Ujra lefo-
gyasztani.

- Haszndlat utén alaposan tisztitsa
meg a fagylaligépet és az dsszes
munkaeszkdzt.

A SERULESVESZELY

© A sérilések és a készilék kdrosoddsa-
nak megakaddlyozdsa érdekében soha
ne nydljon a mikadd fagylaltgépbe, és
tartsa tavol téle a hosszd hajat, ruhdza-
tot és mds targyakat.

© A mélyhitstt fagylalttaroléba ne nydljon
puszta kézzel.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra

O}

©
O]

(ONO]

A fagylalttarolénak teliesen széraznak kell
lennie, mieldtt a mélyh(itébe helyezné.

Ne melegitse a fagylalttarolét 40 °C falé.
A kemény és hegyes targyak (pl. fémka-
ndl) kért tehetnek a fagylalttdrold belsé
feliletén. A kész fagylalt eltévolitdsdhoz
kizarélag gumibdl vagy fébol készilt
eszkdzdket haszndljon.

Kapcsolja be a fagylaltgépet, majd uté-
na éntse a m{kddé gépbe az elékészi-
tett fagylaltmasszét.

A fagylaltkészitd gépet a fagylaltkészités
kézben ne kapcsolja ki és Gjra be. A fagy-
laltmassza igy ugyanis odafagyna a téro-
16 faldhoz, és blokkolnd a keverdlapétot.
A késziiléket soha ne helyezze forré fe-
liletre (pl. tGzhelyre), héforrasok vagy
nyilt lang kézelébe.

Kizérélag eredeti tartozékokat haszndljon.
A készilék csiszdsmentes szilikon 16-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szamos kilénbszd festékkel és
méanyaggal vannak bevonva, és kilén-
b6z8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zdrhaté ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a szilikon ldba-
kat kérosithatjak és feloldhatigk. Adott
esetben helyezzen csiszdsmentes felile-
tet a készilék ald.

Ne alkalmazzon hegyes eszkdzdket
vagy sorold hatdsu tisztitdészereket.

A fagylaltgép minden tartozékat kézzel
tisztitsa. A keverélapdtot 5 és a fede-
let 3 mosogatégépben is tisztithatja.
Ha a fagylalttdrolé burkolatén folyadék
lépne ki, akkor a fagylalttarolét ki kell
cserélni. A kilépé folyadék nem mérge-
26, azonban étkezésre alkalmatlan.

A készilék tilmelegedés elleni védelem-
mel van elldtva. Ez kikapesolja a készi-
léket, hogy megvédje a motort a tilme-
legedéstél. llyen esetben hizza ki a
készilék csatlakozojét, varja meg, amig
a motor leh{lt (legaldbb 15 perc).



4. A csomag tartalma

1 motoregység 2

1 fedél 3

1 fagylalttarols 6

1 gylrG 7

1 kilsé térolé 8

1 keverdlapdt 5

1 8sszekotéelem 4

1 hasznélati Gtmutatd

5. Az elso hasznalat

elott

Tavolitson el minden csomagoléanya-
gotl

Ellendrizze, hogy megvan-e minden tar-
tozék, és sértetlenek-e!

Tisztitsa meg a késziléket az
elsé hasznalat elétt! (Iasd |, Tiszti-
tas” a kovetkezd oldalon 11)

6. Fagylalt készitése

6.1 Altalénos figyelmeztetések

Osszetevok

()

Kivalé fagylaltot csak kivalé mindségd,
friss alapanyagokbél készithet.

A magas zsirtartalmg tejtermékek (mint
pl. a tejszin, a créme fraiche, a créme
double vagy a mascarpone) krémesség-
rél és az izekr8l gondoskodnak.

Az olyan receptekhez, melyeknél a cuk-
rot nem kell feloldani, kiilénésen finom
cukrot haszndljon. A cukor keményebb
konzisztencidarél gondoskodik, ugyanak-
kor megakaddlyozza a nagy jégkristd-
lyok kialakuldsdt.

Mélyfagyasztott gyimélcs hasznélata
esetén nem kell a gyimdlcsét teljesen
felolvasztani. A félig fagyott gyimalcs
példaul sokkal jobban pirésithets.
Alkohol hozzéaddsaval a tojés lagyabb
lesz.

Elkészités

(]

A fagylalt kiilénésen akkor lesz jé, ha
mind a fagylalttarolé 6, mind pedig az
elékészitett fagylaltmassza megfelelden
leh{lt a fagylaltkészités elétt.

Az elkészilt fagylalt igy puha és kon-
nyen kanalazhaté lesz. Azonnal télalja
a fagylaltot. Igy a legfinomabb.
Amikor a fagylalt mintegy 40 perc utan
elérte a kivant éllagot, helyezze a fo-
gyasztészekrénybe, amig a fagylalt a
megfelel keménységl nem lesz.



6.2 24 oraval elotte

Fagylalttarolo lefagyasztasa

A fagylalttérolénak 6 teljesen szaraznak

kell lennie, mieldtt lefagyasztand.

1. Az ires fagylalttérolét 6 helyezze fa-
gyasztézacskéba, zdrja le azt, hogy
megakaddlyozza a jéglerakéddst.

2. Az elcsomagolt fagylalttérolét 6 he-

lyezze legaldbb 24 érdra a fagyaszté-

szekrénybe (-18 °C vagy hidegebb
hémérsékleten).

3. Afagylalttdrolét 6 lehetéleg csak kdz-
vetleniil a fagylaltkészités elétt vegye ki
a fagyasztébél, hogy megfelelen hi-
deg legyen.

6.3 4 oraval elotte

Fagylaltmassza elékészitése

1. Készitse eld a fagylaltmasszdt a recept
szerint. Legfeliebb 1000 ml fagylalt-
masszat készithet el egyszerre.

2. Helyezze az elékészitett fagylaltmasz-
szGt kb. 4 6réra a hitészekrénybe.

6.4 Fagylalt készitése a

fagylaltgépben

MEGJEGYZESEK:

Az elsé haszndlatndl kellemetlen sza-
got érezhet. Ez az adott konstrukciétél
figg, és nem készilékhiba. Gondos-
kodjon megfelelé szell6zésrdl.

Az el6készitett fagylaltmassza egy kion-
tével rendelkez8 edényben legyen. Igy
kénnyebben tudja a fedél 3 betsltdnyi-
l&sdba dnteni.

Az elékészitett fagylaltmasszat csak ak-
kor helyezze a fagylalttéroléba 6, ami-
kor a fagylaltgépet mér Ssszeszerelte, és
be van kapcsolva. Ellenkezd esetben a
fagylaltmassza odafagyhat a tartaly 6
belsé faldhoz.

Lehetéleg gyorsan dolgozzon, hogy a
tarolé 6 és a fagylaltmassza ne mele-
gedijen fel.

Helyezze fel a motoregységet 2 gy a
fedélre 3, hogy az helyére kattanjon.
Helyezze az 8sszekotd elemet 4 a mo-
toregységbe 2.

Helyezze fel a keverdlapatot 5 a &sz-
szekdtéelemre 4.

Helyezze fel a gyGrit 7 a kilsé tarté-
ra 8. Ekkor a markolatok a kilsé tarté
Ures részeire esnek.

Vegye ki a fagylalttarolét 6 a fagyaszté
tasakbdl, és helyezze fel a gyirire 7.
Helyezze fel a fedelet 3 a gyirire 7,
és csavarja rd az éramutatd jardsaval
megegyezd irdnyban.

Dugja be a villds csatlakozédugét 9 a
csatlakozéaljzatba, és kapesolja a O/1-
kapcsolét 1 1 &llésra.



FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

©®

A fagylaltkészité gépet a fagylaltkészi-
tés kdzben ne kapcsolja ki és Gjra be. A
fagylaltmassza ugyanis odafagyna a
tartdly 6 faléhoz és akaddlyoznd a ke-
ver8lapdtot 5.

Ontse be az elékészitett fagylaltmas-
sz4t a fagylalttdrolé 6 bedntdnyildsan
keresztil.

Hagyija dolgozni a fagylaltkészité gé-
pet, amig a fagylalt el nem éri a kivant
konzisztencidt.

MEGJEGYZES: Amikor a fagylalt mintegy
40 perc utan elérte a kivant dllagot, helyezze
a fagyasztészekrénybe, amig a fagylalt a
megfelelé keménységli nem lesz.

10.

11.
12.

Kapcsolja a 0/1kapcsolét 1 0 éllésra
a készilék kikapcsoldsdhoz.

Hizza ki a hdlézati csatlakozédt 9.
Csavarja le a fedelet 3 az éramutaté
jardsaval ellentétes irdnyban.

MEGJEGYZESEK:

A fedél 3 kénny eltdvolitésa érdekében
mindkét kézzel fogja meg azt jobb és bal
oldalon, majd emelje le.

A keverélapdt 5 blokkoldsa esetén a
motor ellentétesen megy. A fedél 3
ilyenkor az ellenkezd irdnyba elforog-
hat,de tovdbbra is a gyiri 7 hornyd-
ban régzitve marad. Adott esetben a
fedelet 3 az éramutatd jardsaval meg-
egyezé irdnyba kell forditani, hogy le

lehessen venni.

. Az elkészilt fagylaltot gumibél vagy f4-

bol készilt eszkozzel tévolitsa el (nem ké-
pezi a csomag részét).

Az elkészilt fagylalt kénnyedén kanalaz-
haté. Azonnal fogyaszthatd; amennyiben
azonban keményebb konzisztencidt ré-
szesit elényben, akkor egy idére visszo-
helyezheti a fagyasztészekrénybe.

7. Receptek

MEGJEGYZES: tojassargdja helyett tej-
szinhabfixdlé is haszndlhaté (1 tedskandl
habfixdlé 2 tojdssargdija helyett).

Bananos fagylalt

* 1 nagy érett bandn

200 ml zsirszegény tej

100 ml tejszinhab (30% zsir)
50 g porcukor

e o o

Pirésitse a bandnt.

Verje fel keményre a tejszint.

Keverje 6ssze a bandnpépet a tobbi
dsszetevével, majd keverje hozzd a tej-
szinhabot, amig egy homogén massza
nem i5n létre.

Rl

Bandnos széjas fagylalt (vegéan)
* 1 nagy éreft bandn

o fél citrom

e 200 ml széjaital (vanilids)

e 30 g porcukor

1. Pirésitse a banént a kifacsart citrom le-
vével.

Ontse hozzd a szdjatejet.

Alaposan keverje dssze a bandnpépet a
t6bbi dsszetevdvel, amig homogén mas-
sza nem keletkezik.

wnN



Vaniliafagylalt

— e o o o o

hon

2 tojdssdargdja

200 ml zsirszegény fej

200 ml tejszinhab (30% zsir)
50 g porcukor

1-2 csomag vanilids cukor

Verie fel a tojassargdjat a porcukorral
és a vanilids cukorral, amig a massza
vildgos nem lesz.

Adja hozzd a hideg fejet.

Verje fel keményre a tejszint.

Adja a tejszint a masszdhoz, és kever-
ie el, amig egy homogén massza nem
i6n létre.

MEGJEGYZES: teljesen tetszélegesen ad-
hat hozzd gyimdlcsoket, illetve édesitheti.

Eperfagylalt

hon

2 tojdssdrgdia

200 ml zsirszegény tej

200 ml tejszinhab (30% zsir)
70 g porcukor

300 g eper

Verje fel a tojassargdjat a porcukorral,
amig a massza vildgos nem lesz.
Adja hozzd a hideg fejet.

Verije fel keményre a tejszint.

Adja a tejszint a masszdhoz, és kever-
ie el, amig egy homogén massza nem
i6n létre.

Pirésitse az epret.

Adja hozzd az eperpirét a massza-
hoz, és keverje 8ssze annyira, hogy
homogén masszdt kapjon.

MEGJEGYZES: izlés szerint adhat hozzé
t6bb vagy kevesebb cukrot és gyimdlesét.

10 GV

Csokoladéfagylalt

L]
L]
°

2 tojdssargdia

200 ml zsirszegény tej
200 ml tejszin (30% zsir)
80 g kakad italpor

Keverje dssze a tojdssdrgdijdt, a kakad
italport és a fejet.

2. Verje fel keményre a tejszint.

3. Adja hozz4 a tejszint a keverékhez, és
keverje &ssze annyira, hogy homogén
masszat kapjon.

Citromsorbet

e 300 mlviz

e 120 g cukor

e 2 citrom

1. Facsarja ki a citromokat.

2. Ontse a vizet egy fazékba és adja hoz-
z4 a cukrot.

3. Keverés mellett egyszer forralja fel a vi-
zet, hogy a cukor teljesen feloldédijon.

4. Ontse hozzd a citromlevet és hagyija ki-

hiIni a keveréket.



8. Tisztitas

A VESZELY aramiités altal!

© A készilék tisztitdsa elétt hizza ki a hé-
[6zati csatlakozét 9 az aljzatbdl.

© A motoregységet 2 nem szabad vizbe
meriteni.

FIGYELMEZTETES!

© Ne alkalmazzon hegyes eszkézket
vagy surolé hatdsu tisztitészereket.

1. Hozza le a keverélapdtot 5 és az &ssze-
kotéelemet 4 a motoregységro| 2.

2. A kép: Nyomja 8ssze a két rogzitét
lent a motoregységen 2 és tdvolitsa el
a motoregységet 2 a fedélrsl 3.

3. Fogja meg a gylri 7 markolatait,
majd a gydrit megemelve vegye ki a
fagylalttarolét 6 a kilsé tartébol 8.

A motoregység tisztitasa
* A motoregység 2 tisztitdsdhoz kizdrélag
enyhén nedves, puha rongyot haszndljon.

A fagylalttarolé tisztitasa

* A fagylalitdrolét 6 csak azutdn tisztitsa
meg, amikor mér elérte a szobahémér-
sékletet.

* legfeliebb 40 °C-os vizben, enyhe moso-
gatészerrel mossa ki a fagylalttarolét 6.

Mas alkatrészek

* Minden mds alkatrészt meleg vizzel és
némi mosogatdszerrel, kézzel mosson
el. (A keverdlapdtot 5 és a fedelet 3
mosogatégépben is tisztithatja.) Minden
alkatrészt t6rélién szdrazra.

9. Eltavolitas
A terméket a 2012/19/EK

eurépai irdnyelvnek megfele-

I6en kell leselejtezni. Az

athozott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurépai

Unidban szelektiv hulladékgyités kereté-
ben tévolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbdlummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjelolt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek
Ujrahasznositaséval foglalkozé gyiijtéhelye-
ken kell leadni.

Az Ojrahasznositds szimbé-

luma példéul egy targyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tasra alkalmasként jeldl meg.

Az Gjrahasznositds segit a

nyersanyagok felhasznélasdanak, valaminta
kérnyezetterhelés csdkkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobdsakor vegye figyelem-
be az On orszédgdban érvényes megfelels
kérnyezetvédelmi el&irdsokat.



10. Problémamegoldas

Amennyiben készilléke nem megfelelden
mikodik, elészor ellendrizze az ellendr-
zélistén felsorolt problémdkat. Lehetséges,
hogy csak kisebb problémardl van szo,

amelyet On sajét maga is képes megoldani.

/I\ veszévy aramités alt
© Semmiképp ne kisérelje meg a készilé-
ket 6ndlléan megjavitani.

Hiba

Lehetséges okok /

bednté-nyild-
son.

intézkedések

Nem m(ks- |Be van dugva a csatlakozé 9
dik. dugé?

Jégkristalyok |A lefagyasztds elétt teljesen
a fagylaltté-  [széritsa meg a fagylalttéro-
rolét 6 16t 6, és csomagolja fa-

gyasztézacskéba.

A fagylalt ki- |A fagylaltmassza térfogata
folyik a fenti |megnd a készités soran. A

kovetkezé alkalommal
haszndljon kevesebb mas-
szat.

11. Muszaki adatok

Tipus: SECM 12 C6
Halézati fesziltség: |220-240 V ~ 50 Hz
Védelmi osztdly: Il g

Teljesitmény: 12W

Toltési mennyiség: | 1000 ml

Alkalmazott szimbélumok

[l

Véddszigetelés

S

Gepriifte Sicherheit (tanusitott
biztonsdg). A készulékeknek ele-
get kell tennitk az dltaldnosan el-
fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelniik a termékek
biztonsagdardl sz6lé torvény
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

N
M

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
ést jelzi.

A fagylalt fo-
lyékony ma-
radt.

Megfeleléen hideg volt a
fagylalttarold 6 és a fagy-
laltmassza? A fagylalttéro-
16t 6 legaldbb 24 éréra a
mélyh{tdbe, a fagylaltmas-
sz4t pedig legaldbb 4 6ré-
ra a hitébe kell tenni.

A nem megfelel$ dllagi fo-
gylaltot fagyassza egy ide-
ig a mélyhitében.

A késziilék ki-
kapcsol.

Valészinileg a tilmelege-
dés elleni védelem aktivéléd-
dott. Hizza ki a csatlako-
24t 9, és varja meg, amig a
motoregység 2 lehiilt - lega-
l&bb 15 perc.

12 HY)

Ez a szimbblum a csomagolds
kérnyezetbardt médon t6rténd ar-
talmatlanitdsara emlékeztet.

£> S

Ujrahasznosithaté anyagok: Kar-
ton (kivéve hulldmpapir)

Valtakozé dram

g

O

A szimbélum azokat a darabokat
ieloli, amelyek az &blitégépben
tisztithatok.

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.




12. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

FAGYLALTGEP

Gydrtési szédm:

360839_2007

A termék tipusar:

SECM 12 C6

A termék azono-
sitdsra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

motoregység, fedél, fa-
gylalttarold, gyirG, kiilsé
térold, keverdlapdt, 8s-
szekdtéelem

A gydrté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Taskdpristrafe 3
22761 Hamburg
GERMANY

A szerviz neve,
cime és telefon-
szdma:

Szerviz
Magyarosrzag
Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15

64839 Minster
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszag
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R&dl érok 6

1. Ajétdllési idé a Magyar Koztdrsasdg
teriletén, Lidl Magyarorszdg Kereske-

delmi Bt. izletében t&rtént vasarlds nap-
jatél szamitott 3 év.

. Ajotallasi igény a jotdllasi jeggyel érvé-
nyesithetd. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitésa, vagy dtaddsdénak elmaraddsa
nem érinti a |6tdllasi kotelezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és idépontjanak
bizonyitdsdra érizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott j6téllasi jegyet (nyugtdt).

3. A vdsarlastdl szamitott hdrom napon

belul érvényesitett csereigény esetén a
forgalmazé kételes a terméket kicserél-
ni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer(
haszndlatot akaddlyozza. A jétéllési jo-
gokat a termék tulajdonosaként a fo-
gyaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6tallési téjékoztatéban fel-
tintetett szervizekben. A fogyaszté j6-
téllasi kifogdsarsl a forgalmazé
(szerviz) jegyz&konyvet kételes felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté ne-
vét, cimét, a fogyasztdsi cikk (termék)
megnevezését, vételardt, a vasarlas idé-
pontjét, a hiba bejelentésének idépont-
jat, a hiba leirdsat, a fogyaszté éltal
érvényesiteni kivant igényt, a kifogds
rendezésének médjat. Amennyiben a ki-
fogés rendezésének médja a fogyasztd
igényété| eltér, ennek indokoldsét a
jegyzékonyvben meg kell adni. A jegy-
z8kdnyv mdsolatét a fogyaszténak ét
kell adni. Ha a kételezett a fogyaszté
igényének teljesithetéségérdl annak be-
jelentésekor nem tud nyilatkozni, 4llés-
pontjérdl legkésébb harom
munkanapon belil kételes értesiteni a
fogyasztét. A jétdllas ideje alatt a fo-
gyaszté kérheti a termék kijavitdsat, ki-
cserélését, vagy ha a termék nem
javithaté vagy cserélhetd, drleszdllitést
kérhet, vagy eldllhat a szerzédésté| és
visszakérheti a vételdrat. Ha a forgal-
mazd, vagy szerviz a termék kijavitdsat
megfeleld hatéridére nem vdllalja, vagy
nem végzi el, a fogyaszté a hibét a for-
galmazé kdltségére kijavithatia, vagy
mdssal kijavittathatja. A kijavitds sordn
a termékbe csak 0 alkatrész kerilhet
beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utdn a

lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdll&-
si jogok érvényesitése céljabdl atadni.
A hiba felfedezésétdl szamitott két hé-
napon belil bejelentett jtdllasi igényt
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idében kézdlinek kell tekinteni. A kozlés
elmaraddsdbdl ereds karért a fogyasz-
16 felelés. A jotallési igény érvényesithe-
téségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termék-
re, illetve alkatrészre Gjra kezdddik.

. A rogzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl
silyosabb, vagy tomegkézlekedési esz-
kézdn nem szdllithaté terméket az Uze-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasarél a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. Aj6téllas nem dll fenn, ha a hiba a nem
rendeltetésszerl haszndlatbdl, étalaki-
tasbél, helytelen tarolésbdl, vagy a
haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbdl,
vagy bdrmely a vasarldst kdvetd beha-
tasbél fakad, vagy elemi kar okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitia. A jétdllas nem vonatkozik a moz-
g6 kopd alkatrészek (vilagitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
hasznéléddasdra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitasokért.

14 HY)

A j6tallas a fogyaszté torvénybdl eredd sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrél letdt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepité szoftvereket.

[=] %% =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaléra juthat (www.lidl-service.com) és a
360839_2007 cikkszdm megaddsat ké-

vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.




Garanciakartya 360839 2007

A jotdlldsi igény bejelentésének és javitdsra divételi idépontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténé visszaadds idépontia:

A hiba javitédsénak médja:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirasa:

A javitasra tekintettel a j6téllas 0j hatarideije:
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1. Prehled

vypina¢ 0/1

blok motoru (kryt/pfistroj)

viko s plnicim otvorem

spojovaci dil

otoéné lopatka

nddoba na zmrzlinu

krouzek s rukojetmi

vnéjsi nddoba

sifovy kabel se sifovou zdstrckou (neni na obrézku)
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Deékujeme za vasi diveéru!

Gratulujeme vdm k vasemu novému zmrzli-
novadi.

Pro bezpeéné zachdzeni s pfistrojem a za-
chovdni celého rozsahu vykonu musite zndt:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
predtéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se ridte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pr¥istroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

¢ Tento navod k pouziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pFistroj predavat dalsi-
mu uzivateli, pFilozte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym zmrzlinovacem!

Symboly na pristroji

] Symbol uddvd, Ze takto oznadené
Qf materidly neméni chuf ani vini po-
travin.

~veo s, ~ &’

2. Pouziti k urécenému

Ucelu
Tento zmrzlinovad je uréen pro pfipravu zmr-
zliny.
Pristroj byl navrzen pro pouZiti v soukromé
domdcnosti. Pfistroj smi byt pouZivan pouze
ve vnitfnich prostordch.
Tento pfistroj nesmi byt pouZit ke komer&nim
0celom.
Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi Skodami!

© Ostré a $picaté predméty (jako napt. ko-
vovd |zicka) mohou poskodit vnitfni stra-
nu nddoby na zmrzlinu. Pro odebrdni
hotové zmrzliny pouzivejte vyhradné
gumovou stérku nebo dfevéné ndstroje.

3. Bezpecnostni pokyny

Vystraziné pokyny

V pipadé potfeby budou v tomto névodu k po-

uZiti uvedeny ndsledujici vystrazné pokyny:
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nere-
spektovani vystrahy mize mit za né-
sledek poranéni a ohroZeni Zivota.

VYSTRAHA! Stiedni riziko: Nerespektovd-

ni vystrahy moZe mit za ndasledek zranéni

nebo t&zké vécné skody.

POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-

strahy miZe mit za ndsledek zranéni nebo

lehké vécné 3kody.

UPOZORNENI: Skutecnosti a zvléstnosti,

které by mély byt respektovany pfi zachdze-

ni s pristrojem.



Pokyny pro bezpecny provoz

® Tento pfistroj smi pouzivat déti stardi 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo du$evnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaii dostatek zkusenosti anebo znalosti, pouze pod dohle-
dem nebo pokud byly pouceny, jak pristroj bezpeéné pouzivat, a
pochopily, jaké nebezpedi pfitom hrozi.

© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.

®© Ciéténi a Gdrzbu nesmi provédét déti, pokud nejsou starsi 8 let
nebo nejsou pod dohledem.

® Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pristroji a napdjecimu vedeni.

® Vsechny dily a povrchy, které pfijdou do styku s potravinami, pied
prvnim pouzitim vycistéte (viz ,Cisténi” na strané 24).

® Neuskladiiujte v tomto pfistroji Zddné vybuiné létky jako napf.
aerosolové nédoby s hoflavym plynem.

®© Pokud je sifové napéijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikované
osoba, aby se predeslo rizikim.

®© Tento pristroj je uréen k tomu, aby byl pouZivan v domdcnosti a
tomu podobnému pouziti, jako napriklad...
..V kuchynich pro zaméstnance, v obchodech, kanceldfich a ji-

nych komerénich oblastech;
.. v hospoddfskych nemovitostech;
.. zdkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
..V penzionech s ubytovonlm se snidani.

® V nédobé na zmrzling nezpracovéveite vice nez 1 000 ml zmrzli-
nové hmoty najednou.

® Pristroj musi byt pfi nepfitomnosti odborného dozoru, pfed mon-
taZi, rozloZzenim & vycisténim vzdy vypojen ze sité.

A NEBEZPECi pro domdci a

A NEBEZPECi pro déti vzitkova zvirata i kvili nim

© Obalovy materidl neni hracka pro déti.  ® Elektrospotfebi¢e mohou predstavovat
Déti si nesmi hrat s plastovymi sacky. nebezpedi pro domdci a vzitkovéd zvifa-
Hrozi nebezpedi udueni. ta. Kromé toho mohou zvifata zpdsobit

© Dbeite, aby déti nemohly pfistroj st&h- $kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata
nout za sitovy kabel z pracovni plochy. zdsadné ddle od elekirospotfebico.

18 €@
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NEBEZPEC] Grazu
elektrickym proudem
Pristroj chrafite pred vlhkosti, kapajici
nebo stiikajici vodou: Hrozi nebezpedi
razu elektrickym proudem.
Nepouziveijte pFistroj pod Sirym nebem
a v blizkosti vodou naplnénych nadrzi,
jako napf. bazénu.
Dbeite, aby podlozka pod pfistrojem
byla suchd.
Pristroj nepouzivejte, pokud pfistroj
nebo sifovy kabel vykazuji viditelné 3ko-
dy nebo byl pfedtim pfistroj upustén.
K vylougeni ohrozeni neprovddéijte na
vyrobku z&4dné zmény.
V piipadé, Ze se do krytu pfistroje do-
stanou tekutiny nebo cizi télesa, ihned
vytdhnéte sifovou zdstréku. Pred opétov-
nym pouzitim nechejte pfistroj zkontro-
lovat.
Kryt, sitovy kabel a sitové zdastreka ne-
sméji byt ponofeny do vody nebo jinych
kapalin.
V pripadé, Ze pristroj prece jen spadne
do vody, vytdhnéte ihned sitovou zdstré-
ku, a teprve poté vytahnéte pfistroj. PFi-
stroj v fomto pfipadé uZ nepouZiveijte,
nechejte ho pfekontrolovat v opravné.
Nedotykeite se pfistroje mokryma ruka-
ma.
Pripojte sitovou zdstréku pouze k fadné
nainstalované, dobfe pfistupné zdsuv-
ce, jejiz napéti odpovidé ddaji na vy-
robnim 3titku. Z&suvka musi byt déle
dobfe pfistupnéd také po vypojeni.

Dbejte, aby sitovy kabel nemohl byt posko-

zen ostrymi hranami nebo horkymi misty.
Pristroj neni po vypnuti zcela odpojen
od sité. Abyste ho odpoijili, vytahnéte si-
fovou zdstréku.

Pri sestavovéni pfistroje dbeite, aby ne-
doslo k priskiipnuti nebo promé&knuti si-
fového kabelu.

PFi vytahovani sitové zdstréky ze zdsuv-
ky vzdy téhnéte za zéstréku, nikdy za

kabel.

(O]

O]

A\

©

O]

Vytéhnéte sifovou zéstrcku ze zdsuvky, ...
... pokud doslo k poruse,

... pokud pfistroj nepouzivdte,

... predtim nez budete pfistroj &istit, a
... pfi boufce.

Tento pfistroj neni uréen k pouziti s ex-
ternimi spinacimi hodinami nebo oddé&-
lenym systémem délkového fizeni.

NEBEZPEC] kvili
nedostateéné hygiené
Zmrzlina je idedlni Zivnou ptdou pro
salmonely. Proto je pfi pFipravé zmrzli-
ny vyzadovdna mimofddnd hygiena.
Hlavnimi zdroji pro salmonely ve zmrzli-
né jsou syrovd vejce. Cerstvd syrové vej-
ce Casto obsahuji salmonely ve velmi
malém mnozZstvi. Salmonely se ale mo-
hou pfi deldim skladovani nebo nedosto-
tecném chlazeni velmi rychle rozmnozit.
Také v pripravené zmrzlinové hmoté
nebo ve zmrzling, kterd se zaéind roz-
pouitét, se mohou salmonely rozmnozZit.
Salmonely diky zmrazeni nezmizi.

Pro nezkazeny pozitek ze zmrzliny bys-

te proto méli bezpodmineéné dbdt né-

sledujicich rad pro sprévnou hygienu:

- Pro lidi s oslabenou obranyschopnosti
(napf. malé déti, starsi nebo nemocni
lidé) byste méli pfipravovat recepty
bez syrovych vajec.

- Do recepti se syrovymi vejci pouZivej-
te vzdy &erstvé vejce a skladuijte je v
lednici.

- Pfi pipravé zmrzliny dbeijte na absolut-
ni istotu v8ech pracovnich ndstroj0.

- Postavte pfipravenou zmrzlinovou
hmotu ihned do lednice a neuchové-
vejte ji tam déle nez 24 hodin.

- Hotovou zmrzlinu byste mé&li ihned
spotfebovat. Zmrzlinu z &erstvych pfi-
sad mozete skladovat v mrazniéee pfi
teploté —18 °C nanejvys 1 tyden.

- Zmrzlina, kterd se zadala rozpoustét,

nebo rozpudténd zmrzlina nesmi byt v

z4dném piipadé znovu zamrazena.
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- Zmrzlinova¢ a vechny pracovni né-
stroje po pripravé zmrzliny pedlivé vy-
Cistéte.

A NEBEZPECi poranéni

©®

® Aby nedoilo k Grazom a poskozeni pfi-
stroje, nesaheijte do zapnutého zmrzli-
novade a také dlouhé vlasy, obleceni a
jiné véci necheijte déle od pfistroje.
Neberte hluboce ochlazenou nddobu
na zmrzlinu vlhkkyma rukama.

VYSTRAHA pred vécnymi
skodami

O}

©

(ONO]

Nédoba na zmrzlinu musi byt 0pln& suchd,
predtim nez bude hluboce zamrazena.
Nezahfivejte nddobu na zmrzlinu na
vice nez 40 °C.

Ostré a 3picaté predméty (jako napt. ko-
vovd Ziéka) mohou poskodit vnitfni stra-
nu nddoby na zmrzlinu. Pro odebrdni
hotové zmrzliny pouZivejte vyhradn&
gumovou stérku nebo dfevéné néstroje.
Zmrzlinovaé nejdfive zapnéte a teprve
poté deijte pfipravenou zmrzlinovou
hmotu do zapnutého stroje.

Zmrzlinovag b&hem pFipravy zmrzliny ne-
vypinejte a nezapinejte. Zmrzlinové hmo-
ta by jinak pfimrzla k nddobé na
zmrzlinu a blokovala by ofoénou lopatku.
Nikdy nepokladeite pistroj na horké po-
vrchy (napt. plotnu) nebo v blizkosti te-
pelnych zdroji nebo otevieného ohné.
PouZivejte pouze origindlni pfisludenstvi.
Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-
konovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek
potazen rozmanitymi laky a umélymi
l4tkami a je o3effovan rbznymi prostied-
ky, nem0ze byt zcela vyloudeno, Ze né-
které z t&chto latek obsahuii soucdsti,
které silikonové nozky narusi a zmékéi.
PoloZte pod pfistroj event. protiskluzo-
vou podlozku.

Nepouziveijte ostré nebo odirajici Cistici
prostredky.
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© Vsechny dily pfisludenstvi pfistroje &isté-

te ruéné. Otocnou lopatku 5 a viko 3
Ize myt také v myéce na nddobi.

©® V pfipadg, Ze z krytu nddoby na zmrzli-

nu unikd tekutina, musi byt nddoba na
zmrzlinu odstranéna. Tekutina nent je-
dovatd, ale neni vhodnd ke konzumaci.
Pristroj disponuje ochranou proti prehié-
ti. Ta pFistroj vypne, aby ochrdnila motor
pred prehidtim. V tomto pfipadé vytah-
néte sitovou zdstrcku a poékejte alespori
15 minut, dokud motor nevychladne.

4. Rozsah dodavky

1

—_

blok motoru 2

viko 3

nédoba na zmrzlinu 6
krouzek 7

vnéjsi nddoba 8
otoénd lopatka 5
spojovaci dil 4

ndvod k pouziti

5. Pred prvnim pouzitim

Odstrafte veskery obalovy materidl.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda isou nepo§kozené.
Pred prvnim pouzmm pristroj
vydistéte! (viz ,Cisténi” na strané 24)



6. Vyroba zmrzliny

6.1 Obecné pokyny
Prisady

Vyborné kvality zmrzliny dosdhnete pie-
devsim diky kvalitnim, &erstvym surovi-
nam.

MIlée&né vyrobky s vysokym obsahem
tuku (napt. Slehagka, créme fraiche,
créme double, mascarpone) se postara-
ji o krémovost a jsou nositeli chuti.

Do recept0, ve kterych neni cukr rozpus-
tény, pouZivejte obzvldité jemny cukr.
Cukr se postard o pevnéjsi konzistenci a
souasné zabrdni tvofeni velkych ledo-
vych krystald.

Pokud pouzivéte hluboce zamrazené
plody, nemusite je nechat rozpustit Gpl-
né. Napfiklad je3té napdl zamrazené
plody se daiji lépe 3lehat.

Pokud pridéte alkohol, zistane zmrzlina
jemna.

Priprava

Zmrzlina se vam obzvl&3té dobie pove-
de, pokud pied pfipravou zmrzliny 6
dostateéné vychladite nddobu na zmrz-
linu a také pfipravenou zmrzlinovou
hmotu.

Hotovd zmrzlina je jemnd a lze ji no-
brat |Zici. Podaveijte ji ihned. Tak chutng
nejlépe.

Pokud zmrzlina nebude mit cca po

40 minutéch pozadovanou pevnost, po-
stavte ji je3té na kratkou dobu do mraz-
ni¢ky, dokud této pevnosti nedosdhne.

6.2 24 hodin predem

Zamrazeni nadoby na zmrzlinu
Nddoba na zmrzlinu 6 musi byt Gplné su-
chd, kdyz ji nechéte zamrazit.

1.

Zabalte prédzdnou nddobu na zmrzli-
nu 6 do sd¢ku a uzaviete ho, aby se
netvofily z&dné ndnosy ledu.

Vlozte zabalenou nddobu na zmrzlinu 6
do mrazni¢ky minimdlné na 24 hodin
(pfi teplot& —18 °C nebo niz3i).

Nddobu na zmrzlinu 6 vytdhnéte z
mraznicky az t&sné pred pfipravou
zmrzliny, aby byla co nejvychlazengjsi.

6.3 4 hodiny predem

Pfiprava zmrzlinové hmoty

1.

Pripravte zmrzlinovou hmotu podle re-
ceptu. Najednou mize byt v nadobé
na zmrzlinu 6 zpracovdno az 1000 ml
zmrzlinové hmoty.

Postavte pfipravenou zmrzlinovou hmo-
tu asi na 4 hodiny do lednice.



6.4 Priprava zmrzliny ve
zmrzlinovaci

UPOZORNEN::

® PFi prvnim pouziti se mize tvofit mirny
zépach. To je podminéno konstrukei a
neni to zdvada na pfistroji. Postareijte
se o dostatedné vétrdn.

* VloZte pfipravenou zmrzlinovou hmotu
do nddoby s vylevkou. Tak pojde lépe
nalit do plniciho otvoru vika 3.

* Dejte pripravenou zmrzlinovou hmotu
do nddoby na zmrzlinu 6, teprve az je
zmrzlinovag spojen a zapnut. Jinak zmr-
zlinovd hmota pfimrzne na vnitfnich sté-
ndch nadoby na zmrzlinu 6.

* Pracujte rychle, aby nddoba na zmrzli-
nu 6 a zmrzlinovd hmota ziratily co nej-
méné na chladu.

1. Usadte blok motoru 2 na viko 3 tak,
aby zaklapl.

2. Spojovaci dil 4 zastréte do bloku moto-
v 2.

3. Otoénou lopatku 5 piipevnéte ke spo-
jovacimu dilu 4.

4. Nasadte krouzek 7 na vnéjsi nddo-
bu 8. Rukojeti pfitom lezi v drdzkéch
vnéjsi nddoby.

5. Vyjméte nadobu na zmrzlinu 6 z mro-
zictho s&&ku a nasadte ji na krouzek 7

6. Nasadte viko 3 na krouzek 7 a utdh-
néte ho po sméru hodinovych rugiéek.

7. Stréte zdstrcku 9 do zasuvky a nastavte

vypinag 1 0/l na l.

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!

® Zmrzlinovag béhem pipravy zmrzliny ne-
vypinejte a nezapinejte. Zmrzlinova hmo-
ta by jinak pfimrzla k nédobé na zmrzli-
nu 6 a blokovala by otoénou lopatku 5.
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8. Nalejte nyni pfipravenou zmrzlinovou
hmotu plnicim otvorem do nddoby na
zmrzlinu 6.

9. Nechejte zmrzlinovaé pracovat tak
dlouho, dokud zmrzlina nedosdhne po-
zadované konzistence.

UPOZORNENI: Pokud zmrzlina nebude
mit cca po 40 minutéch pozadovanou pev-
nost, postavte ji je3té na krétkou dobu do
mraznicky, dokud této pevnosti nedosdhne.

10. Pro vypnuti zmrzlinovace nastavte vypi-
na¢ 0/1 1 na O.

11. Vyt&hnéte sifovou zastrcku 9.

12. Otoéte vikem 3 proti sméru hodinovych
ruéi¢ek a odejméte ho.

UPOZORNEN::

e Pro lehké odejmuti vika 3 ho uchopte obé-
ma rukama vpravo a vlevo a poté nad-
zvednéte.

¢ Jeli otoénd lopatka 5 zablokovang,
motor jde opaénym smérem. Viko 3 se
pritom mize tocit opacnym smérem. Z0-
stéva viak fixované ve vybrani krouz-
ku 7. Moznd budete muset viko 3 ofogit
ve sméru hodinovych ruciek, abyste ho
mohli sejmout.

13. Odeberte hotovou zmrzlinu gumovou
stérkou nebo dfevénou Izickou (neni
soudsti dodavky).

Hotovou zmrzlinu Ize nabrat IZici. M0-
Zete si |i hned vychutnat nebo, pokud
upfednostiiujete pevnéj3i konzistenci,
vlozte zmrzlinu jedté na chvili do mraz-
nicky.



7. Recepty

UPOZORNENI: Misto Zloutku miizete pou-

Zit také ztuZovaé 3lehacky (vzdy 1 |Zigka
ztuZovade 3lehacky na 2 Zloutky).

Bananova zmrzlina

1 velky zraly bandn

200 ml nizkotuéného mléka
100 ml 3lehacka (30 % tuku)

50 g mouckového cukru

Udglejte z bandnu kasi.

Usleheite tuhou 3lehacku.

Promicheijte dobfe bandnovou kasi s
dalsimi pfisadami a vmichejte 3lehacku,
dokud nevznikne homogenni masa.

WN —

Bandanova séjova zmrzlina
(veganska)

e 1 velky zraly banén

e pilka citrénu

e 200 ml séjového ndpoje (vanilka)
® 30 g mouckového cukru

—_

Rozmagekejte bandny spoleéné se $tavou
z vymackaného citrénu.

Pridejte séjové mléko.

Dobfe promichejte bandnovou kadi s
dal3imi pfisadami a micheijte, dokud ne-
vznikne homogenni hmota.

@

Vanilkova zmrzlina

* 2 vajeéné Zloutky

200 ml nizkotuéného mléka
200 ml 3lehacka (30 % tuku)
50 g mouckového cukru

1-2 baliéky vanilkového cukru

e o o o

1. Roz3lehejte vajecny Zloutek s mougkovym
a vanilkovym cukrem, dokud nebude
hmota svétld.

Pridejte studené mléko.

Usleheite tuhou 3lehacku.

Pridejte slehacku k hmot& a micheite ji,
dokud nevznikne homogenni masa.

Mo

UPOZORNENI: Mozete podle libosti pfi-

dat ovoce a potom podle chuti osladit.

Jahodova zmrzlina

* 2 vajené Zloutky

200 ml nizkotuéného mléka
200 ml 3lehagka (30 % tuku)
70 g mouckového cukru

300 g jahod

e o o o

1. Rozilehejte vajeéné Zloutky s mouékovym

cukrem, dokud nebude hmota svétld.

Pridejte studené mléko.

Usleheite tuhou 3lehacku.

Pridejte slehacku k hmoté a micheite ji,

dokud nevznikne homogenni masa.

5. Udélejte z jahod kasi.

6. Pridejte johodovou p&nu k hmoté a mi-
cheijte, dokud nevznikne homogenni
hmota.

hobd

UPOZORNENI: Podle chuti prideite vice
nebo méné cukru a ovoce.



Cokoladovéa zmrzlina

wN

2 vajecné Zloutky

200 ml nizkotuéného mléka

200 ml 3lehacky (30 % tuku)

80 g kakaového ndpojového prasku

Rozileheijte vajeéné Zloutky, kakaovy
népojovy prések a mléko.
Usleheite tuhou 3lehacku.
Pridejte $lehacku k hmoté a micheite,
dokud nevznikne homogenni hmota.

Citronovy sorbet

1.
2.

300 ml vody
120 g cukru
2 citrény

Vymackeijte citrény.

Hrnec naplfte vodou a piidejte do ni cu-

kr.

Necheijte za stélého michdni vodu pfijit
k varu, aby se cukr zcela rozpustil.
Prideijte citrénovou $tdvu a necheijte smés
vychladnout.
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8. Cisténi

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
© Vytdhnéte sifovou zdéstreku 9 ze zdsuv-
ky, pfedtim nez budete pfistroj Cistit.
® Blok motoru 2 nesmi byt ponofen do vo-
dy.
VYSTRAHA!
©® Nepouziveijte ostré nebo odirajici &istici
prostredky.

1. Vyt&hnéte otoénou lopatku 5 a spojo-
vaci dil 4 z bloku motoru 2.

2. Obrazek A: Stisknéte oba drzdky
dole na bloku motoru 2 sou€asné a sej-
méte blok motoru 2 z vika 3.

3. Chytnéte zespodu rukojeti krouzku 7 a
odejméte krouzek a nddobu na zmrzli-
nu 6 z vnéj3i nddoby 8.

Cisténi bloku motoru
e K &i3teni bloku motoru 2 pouZivejte leh-
ce navlhéeny, mékky hadrik.

Cisténi nadoby na zmrzlinu

o Cistéte nadobu na zmrzlinu 6, teprve
az dosdhne pokojové teploty.

¢ Nddobu na zmrzlinu 6 umyveijte ve
vodé s teplotou do 40 °C s jemnym Cisti-
cim prostredkem.

Dalsi dily

¢ Umyijte viechny dal3i dily ruéné v teplé
vodé s trochou Cisticiho prostfedku (Oto&-
nou lopatku 5 a viko 3 Ize myt také v
myéce na nddobi). Viechny dily dobfe
vysuste.



9. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol pieskrtnuté popelnice

na koleckdch znamend, ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffi-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viech-
ny &dsti prisluenstvi ozna&ené timto
symbolem. Oznadené vyrobky nesmi byt lik-
vidovény spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaijici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozno-

¢uje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

mdhé sniZovat spotfebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostfedi.

Obal

Chceteli obal zlikvidovat, Fid'te se pfislusny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostredi ve
vasi zemi.

10. Reseni problémd

Pokud by vés pristroj nefungoval podle poza-
davk, projdéte si prosim nejdfive tento kont-
rolni seznam. Moznd se jednd o nepatrny
problém, ktery moZete sami odstranit.

/N

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!

© V z&dném piipadé se nepokouseijte pii-

stroj sami opravovat.

Zavada

Moiné priciny /
opatieni

Bez funkce.

Je sitova zdstrcka 9 sprév-
né zastréena?

Krystaly ledu
na nddobé na
zmrzlinu 6

Nddobu na zmrzlinu 6
pred zamrazenim zcela vy-
sudte a zabalte do sécku.

Zmrzlina tede
nahote z plni-

Zmrzlinova hmota se zprao-
covdvd az nahoru. PFisté

ciho otvoru. |pouzijte méné zmrzlinové
hmoty.
Zmrzlina je  |Byly nddoba na zmrzli-

prilis tekutd.

nu 6 a zmrzlinové hmota
dostateéné vychlazeny?
Nddoba na zmrzlinu 6
musi byt chlazena 24 hodin
v mrazniéce, zmrzlinovd
hmota 4 hodiny v lednici.
Zamrazte nehotovou zmrzli-
nu jesté chvili v mrazniéce.

Pristroj se vy-
pind.

Pravdépodobné byla akti-
vovdna ochrana proti pre-
hiati. Vytdhnéte sitovou
zdastreku 9 a pockeite, do-
kud bloku motoru 2 ne-
zchladne - min. 15 minut.




11. Technické parametry

Model: SECM 12 C6

Sifové napéti: {220 -240V ~ 50 Hz
Ochrannd fiida: |1l [O]

Vykon: 12w

Objem ndplné: | 1000 ml

Pouzité symboly

Ochrannd izolace

[l

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeé&nost). Pfistroje musi vyho-
vovat obecn& uzndvanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

G5

Znagka CE je prohldsenim spo-
leénosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic

EU.

(@)
m

Tento symbol upozorfivje na to,

van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

> &Y,

Recyklovatelné materidly: lepen-
ka (kromé vInité lepenky)

o
>

Stridavé napéti

l

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v mycce na nédobi.

Technické zmény vyhrazeny.
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12. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zékaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vam viiéi proddvajicimu nélezi zdkon-
nd prava. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zacing datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl Gctenky. Tento pod-
klad bude vyzadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vam podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vam vrdtime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, ze b&hem
fiileté lhity bude pfedlozen defekini pfistroj
a doklad o ndkupu (G&tenka) s kratkym popi-
sem foho, v ¢em vada spocivéd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdaruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhota.

Zarucni lhita a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuije. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbalenf pfistroje nahlésit. Po vyprieni z&-
ruéni [hoty jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pFisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed doddnim
byl svédomité testovdn.

Zdruka je poskytovdna pro chybu materidlu

a vyrobni chybu.



Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhaijici rychlému opottebeni, které
jsou vystaveny béinému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilb, napr.
vypinacd, baterii, osvétleni nebo
sklenénych dilo.

Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivdn poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZzovdn. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite pfesné dodrzovat vechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouzZiti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat (G&eldm pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. Pfi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouZiti sily a pfi zdso-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim sffediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zqji3téni rychlého zpracovani vaeho

pozadavku dbeijte prosim nésledujicich po-

kynd:

* PFipravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 360839_2007 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
§titku, na ryting, na fitulni strané vaseho
névodu (dole vlevo) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

®  Objevili se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sfredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s prilozenym dokladem o ndkupu
(0¢tenky) a uvedenim, v &em spociva
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vém sdélenou adresu servisu.

Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho daliich manuéld, produktovd
videa a instalaéni software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 360839 _2007 oteviit vas ndvod k

pouziti.

B servioni st
Servisni strediska

@D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 360839_2007

6—-@- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZze uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdiive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
22761 Hamburg
NEMECKO
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VONOGCCULBOWN=—=

Prehlad

Spina¢ 0/1

Jednotka motora (kryt/pristroj)

Veko s plniacim otvorom

Spojovaci prvok

Lopatka na mie3anie

Ndadoba na zmrzlinu

Krdzok s rukovétami

Vonkajsia nddoba

Siefovy kabel so zdstrekou (nie je viditelny)
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Dakujeme vam za vasu
déveru!

Gratulujeme vam k va3mu novému stroju na
pripravu zmrzliny.

Pre bezpe&né zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

¢ Preditajte si pred prvym uvede-
nim do prevadzky dékladne ten-
to navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj smiete obsluhovaf len
tak, ako je to opisané v tomto
navode na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si sta-
rostlivo uschovajte.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu aj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s vasim novym
strojom na pripravu zmrzliny!

Symbol na pristroji
] Symbol uvddza, Ze takto oznadené
Q f materidly a potraviny sa nemenia v
chuti ani vo véni.

ve, e L

2. Pouizitie v sulade s

urcenim
Tento stroj na vyrobu zmrzliny je uréeny na
pripravu zmrzliny.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivaf len vo vnitor-
nych priestoroch.
Toto zariadenie sa nesmie pouZivaf na ko-
meréné (&ely.

Predvidatelné pouzitie v rozpore
s urcenim

VYSTRAHA pred rizikom vzniku

vecnych 5kad!

© Tvrdé a ostré predmety (ako napr. kovo-
vé lyZice) mdzu poskodif vnitorné stra-
ny nédoby na zmrzlinu. Na naberanie
hotovej zmrzliny pouzivajte vyluéne gu-
mové vytierky alebo drevené pomécky.

3. Bezpecnostné
pokyny

Vystrazné upozornenia

V pripade, Ze je to potrebné, v tomto névo-

de na obsluhu sa pouzijo nasledovné vy-

strazné upozornenia:
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nerespektovanie tohto varova-
nia mdze spdsobif zranenia a
ohrozenie Zivota.

VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-

vanie fohto varovania méze spdsobif zrane-

nia alebo velké vecné Zkody.

POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie

tohto varovania méze spdsobit lahké zrane-

nia alebo vecné $kody.

UPOZORNENIE: Skutoc¢nosti a osobitosti,

ktoré by ste mali re3pektovat pri manipuldcii

s pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku
®© Tento pristroj méZu pouZivat deti od 8 rokov a osoby s obmedzeny-
mi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, pokial st pod dohla-
dom alebo ak boli pouéené o bezpecnom pouzivani pristroja a z
toho vyplyvajicich nebezpedéenstvdch.
© Deti sa nesmd hrat's pristrojom.
®© Cistenie a Gdrzbu nesmd vykondvat deti, s vynimkou pripadu, Ze so
star§ie ako 8 rokov a pod dozorom.
® Pristroj a pripojovaci kdbel uchovévaijte mimo dosahu deti mlad-
Sich ako 8 rokov.
© Vsetky Casti a plochy, ktoré sa dostani do kontaktu s potravinami,
pred prvym pouzitim oéistite (pozri ,Cistenie” na strane 36)
®© Neskladujte v tomto pristroji Ziadne vybusné latky, ako si napr.
n&doby na aerosdly s horlavym hnacim plynom.
® V pripade, Ze je poskodené elekirické pripojovacie vedenie toh-
to pristroja, musi ho vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo po-
dobne kvalifikovand osoba nahradif, aby sa predislo ohrozeniu.
® Tento pristroj je uréeny aj na pouzitie v domécnosti a na podobné
pouzitia, ako napriklad...
.. v zavodnych kuchyniach, predajniach, kancelériach a inych
komerénych oblastiach;
.. na polnohospodérskych farméch;
.. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
..v penziénoch s raiajkami.
® V nédobe na zmrzlinu nepripravuijte viac ako 1000 ml zmrzlinovej
masy naraz.
®© Zariadenie pri nedostatoénom dohlade a pred montdzou, rozklo-
danim alebo ¢istenim vzdy odpojte zo siete.

5 NEBEZPECENSTVO pre
A NEBEZPECENSTVO pre deti domadce a hospodarske
© Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa zvierata
nesmy hraf's plastovymi vreckami. Hrozi ~ ® Elektrické pristroje mdzu predstavovat
nebezpecenstvo udusenia. nebezpedenstvo pre domdce a hospo-
© Ddvajte pozor na to, aby deti nemohli ddrske zvieratd. Zarover mézu zvieratd
pristroj stiahnut za siefovy kabel z pra- pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
covnej plochy. blizif sa k elektrickym pristrojom.
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NEBEZPECENSTVO v
désledkuv zasahu
elektrickym prodom

®© Pristroj chrate pred vlhkosfou, kvapkaiju-

cou alebo striekajicou vodou: Hrozi ne-
bezpecenstvo zdsahu elektrickym pridom.
Nepouzivaite pristroj vonku a v blizkosti

nadob naplnenych vodou, ako napr. drez.

Ddvajte pozor na to, aby bola podloz-
ka pod pristrojom suchd.

Pristroj nikdy neuvddzaite do prevadzky
v pripade, Ze je pristroj alebo siefovy
kdbel viditelne poskodeny alebo ak
vdm predtym pristroj spadol.

Aby sa predi3lo rizikém, nevykondvaijte
na vyrobku Ziadne zmeny.

Ak by sa do tela pristroja dostali tekuti-
ny alebo cudzie telesq, ihned' vytiahnite
zéstreku. Pred opétovnym pouzitim ne-
chejte pfistroj zkontrolovat.

Telo pristroja, sietfovy kdbel a zéstréka
sa nesmy pondraf do vody alebo inych
tekutin.

Ak pristroj predsa len niekedy spadne
do vody, ihned vytiahnite z&stréku a az
potom pristroj vyberte. V takom pripade
pristroj uz nepouzivaite, ale nechaijte ho
skontrolovaf v odbornej opravovni.
Nedotykajte sa pristroja mokrymi ruka-
mi.

Zastreku pripdjaite len do riadne nain-
$talovanej, dobre pristupnej z&suvky,
ktorej napdtie zodpovedd Gdaju na ty-
povom Stitku. Z&suvka musi byt aj po
pripojeni dobre pristupna.

Ddvajte pozor na to, aby sa siefovy k&-
bel nemohol poskodit na ostrych hra-
ndch alebo hortcich miestach.

Pristroj nie je ani po vypnuti Gplne od-
pojeny od siete. Na to je potrebné vy-
tiahnut zdstreku.

Pri instaldcii pristroja dbaijte na to, aby
sa siefovy kdbel nezacvikol alebo ne-
stladil.

O}

®

Pre vytiahnutie siefovej zastreky zo zé-
suvky fahajte vzdy za zastreku, nikdy
nie za kébel.

Vytiahnite zdstréku zo zdsuvky, ...

... ked' déjde k poruche,

... ked' pristroj nepouzivate,

... skér ako budete pristroj istif a

... pocas burky.

Tento pristroj nie je uréeny na to, aby sa
pouzival s externymi spinacimi hodina-
mi alebo s osobitnym systémom dialko-
vého ovlédania.

NEBEZPECENSTVO v

désledku nedostatoénej
hygieny

Zmrzlina je idedlnou Zivnou pddou pre

salmonely. Preto sa pri priprave zmrzli-

ny vyzaduje mimoriadna hygiena.

Hlavnym zdrojom salmonely v zmrzline

sU surové vajcia. Cerstvé surové vajcia

asto obsahuji salmonely vo velmi ma-
lom mnozZstve. Salmonely sa viak pri
dlhdom skladovani alebo nedostatoé-
nom chladeni mézu prudko rozmnozit.

Salmonely sa mézu rozmnozif aj v pri-

pravenej zmrzlinovej hmote alebo v roz-

tdpajicej sa zmrzline. Salmonely
hlbkovym mrazenim neodumierajo.

Pre bezstarostny pdzitok zo zmrzliny by

ste preto mali bezpodmieneéne dodrzaf

nasledujice hygienické tipy:

- Pre osoby s oslabenou imunitou (napr.
deti, starsi alebo chori ludia) by ste
mali pripravovat recepty bez surové-
ho vaijca.

- Pre zmrzlinové recepty so surovym
vajcom pouzivajte vzdy erstvé vajcia
a tie uskladfuijte v chladniéke.

- Pri priprave zmrzliny dbajte na abso-
l6tnu Cistotu vietkych pracovnych pri-
strojov.

- Pripravend zmrzlinovi hmotu daijte
okamzite do chladni¢ky a neusklad-
Aujte ju tam dlh3ie ako 24 hodin.
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- Hotovd pripraven( zmrzlinu by ste mali
okamzite skonzumovat. Zmrzlinu pri-
praven( z Cerstvych prisad mézete v
mrazniéke pri teplote —18 °C uskladfio-
vat najviac 1 tyzden.

- Roztdpajicu sa alebo roztopend
zmrzlinu nesmiete v Ziadnom pripade
opdtovne zmrazovaf.

- Stroj na pripravu zmrzliny a vietky
pracovné pristroje po priprave zmrzli-
ny dékladne vycistite.

NEBEZPECENSTVO
poranenia
Aby ste zabrénili zraneniam a poskode-
niam pristroja, nesiahaijte do beziaceho
zmrzlinového stroja a takisto vlasy,
odev a predmety neddvaijte do jeho
blizkosti.
Nechytajte hlboko zmrazent nddobu
na zmrzlinu mokrymi rukami.

VYSTRAHA pred rizikom
vecnych skéd

O}

O}

Nédoba na zmrzlinu musi byt pred hlb-
kovym zmrazenim 0Oplne suchd.
Neohrievajte nddobu na zmrzlinu na
viac ako 40 °C.

Tvrdé a ostré predmety (ako napr. kovo-
vé lyZice) mdézu poskodif vnitorné stra-
ny nddoby na zmrzlinu. Na naberanie
hotovej zmrzliny pouzivajte vyluéne gu-
mové vytierky alebo drevené pomécky.
Najprv stroj na zmrzlinu zapnite a az
potom vloZte pripravend zmrzlinovi
hmotu do bezZiaceho stroja.

Pocas pripravy zmrzliny stroj na vyrobu
zmrzliny nevypinajte a opdtovne nezo-
pinajte. Zmrzlinovd hmota by inak prim-
rzla o nddobu na zmrzlinu a blokovala
by lopatku na mie3anie.

Pristroj nikdy nekladte na horice po-
vrchy (napr. dosky spordka) alebo do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvoreného
ohfa.

PouZivaite len origindlne prisluenstvo.
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©® Pristroj je vybaveny protismykovymi si-

likénovymi nozickami. KedZe nébytok
je potiahnuty rozli¢nymi lakmi a plastmi
a osetruje sa rozliénymi o3etrovacimi
prostriedkami, nie je mozné Gplne vyld-
Cif, Ze niektoré z tychto latok obsahujd
zlozky, ktoré pdsobia na silikénové no-
zicky a zmdkeujd ich. V pripade potre-
by podlozte pod pristroj protismykovi
podlozku.

Nepouzivaite ostré alebo drsné &istiace
prostriedky.

Vsetky diely prislusenstva pristroja istite
ruéne. Lopatka na miesanie 5 a veko 3
sa mdzu umyvaf aj v umyvaéke riadu.
Ak by z obalu n&doby na zmrzlinu vyte-
kala tekutina, musi sa nddoba na zmrz-
linu zlikvidovaf. Tekutina nie je
jedovatd, ale nie je vhodnd na konzu-
mdciu.

Pristroj je vybaveny ochranou proti prehria-
tiu. Této ochrana pristroj vypne, aby ochré-
nila motor pred prehriatim. V tom pripade
vytiahnite zdstréku a pockaite, kym motor
vychladne; minimdlne 15 mindt.

4. Rozsah dodavky

U —

jednotka motora 2
veko 3

nddoba na zmrzlinu 6
krozok 7

vonkaj$ia nddoba 8
lopatka na mie3anie 5
spojovaci prvok 4
ndvod na obsluhu

5. Pred prvym pouzitim

Odstrénte vietok obalovy materidl.
Skontrolujte, & méte vietky diely a &i
nie sU poskodené.

Pred prvym pouzitim pristroj
ocistite! (pozri Cistenie” na

strane 36)



6. Vyroba zmrzliny

6.1 Vseobecné upozornenia

Prisady

Vysokd kvalitu zmrzliny dosiahnete pre-
dovsetkym pouzitim kvalitnych a erst-
vych prisad.

Mlie&ne vyrobky s vysokym obsahom
tuku (ako napr. smotana, créme fraiche,
créme double, mascarpone) sa starajd
o krémovost a s nositelmi chuti.

Pri receptoch, v ktorych sa cukor neroz-
pUsta, pouzivajte obzvld3t jemny cukor.
Cukor sa stard o pevneiiiu konzistenciu
a zdroven zabrafiuje tvorbe velkych lo-
dovych krystdlov.

Ak pouzivate hlboko zmrazené plody,
nemusite ich nechat Uplne rozmrazit.
Napriklad este napoly zmrazené plody
sa dajo lep3ie rozmixovat.

Po pridani alkoholu ostane zmrzlina
maksia.

Priprava

Zmrzlina sa vém mimoriadne dobre po-
dari, ak nddobu na zmrzlinu 6, ako aj
pripraven zmrzlinovi hmotu pred pri-
pravou zmrzliny dostatoéne ochladite.
Hotovd zmrzlina je makkd a dé sa na-
beraf lyZicou. Servirujte ju okamzite.
Tak chuti najlepsie.

Ak zmrzlina po cca 40 mindtach nebude
maf Zelany tuhosf, odlozte ju do mraznié-
ky, kym Zeland tuhost nedosiahne.

6.2 24 hodin pred pripravou

Zmrazif nadobu na zmrzlinu
Nddoba na zmrzlinu 6 musi byt Gplne su-
chd, ked' ju zmrazujete.

1.

Nddobu na zmrzlinu 6 zabalte do
vrecka na mrazenie a uzavrite ho, aby
sa netvorili ladové ndnosy.

Zabalend nddobu na zmrzlinu 6 dajte
na minimélne 24 hodin do mraznigky
(s teplotou =18 °C alebo menej).
Ndadobu na zmrzlinu 6 vyberte z
mrazni¢ky az priamo pred pripravou
zmrzliny, aby bola ¢o najviac studend.

6.3 4 hodiny pred pripravou

Priprava zmrzlinovej hmoty

1.

Zmrzlinovi hmotu pripravte podla re-
ceptu. Na jedenkrdt sa v nddobe na
zmrzlinu 6 méZe spracovat az

1000 ml zmrzlinovej hmoty.
Pripravent zmrzlinovi hmotu dajte na
cca 4 hodiny do chladnigky.



6.4 Priprava zmrzliny v stroji

na vyrobu zmrzliny

UPOZORNENIA:

Pri prvom pouziti sa méze tvorif z&-
pach. Vyplyva to z konstrukcie a nejde
o chybu pristroja. Zabezpecte dostatoé-
né vetranie.

Daijte pripravent zmrzlinovi hmotu do
nddoby s nalievacim hrdlom. Tak sa
tato bude daf lepsie naliaf do plniace-
ho otvoru 3.

Pripravent zmrzlinovd hmotu daijte do né-
doby na zmrzlinu 6 aZ potom, ked'je stroj
na vyrobu zmrzliny poskladany a zapnu-
ty. Inak zmrzlinové hmota primrzne k vni-
tornym stendm nédoby na zmrzlinu 6.
Pracuijte plynulo, aby nddoba na zmrzli-
nu 6 a zmrzlinova hmota stratili &o naj-
menej chladu.

Nasadte jednotku motora 2 na veko 3
tak, aby zapadla.

Zastréte spojovaci prvok 4 do jednotky
motora 2.

Zastréte lopatku na miesanie 5 na spo-
jovaci prvok 4.

Nasadte krizok 7 na vonkajsiv nddo-
bu 8. Pritom sa rukovéti nachddzajd vo
vyrezoch vonkajiej nddoby.

Vyberte nddobu na zmrzlinu 6 z mraz-
nicky a nasadte ju na krizok 7.
Nasadte veko 3 na krizok 7 a pevne
ho pritiahnite otocenim v smere hodino-
vych ruciciek.

Zasuhte zdstreku 9 do zdsuvky a spi-
na& 0/1 1 otoéte do polohy I.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

O}

Pocas pripravy zmrzliny stroj na vyrobu
zmrzliny nevypinaijte a opdtovne nezo-
pinajte. Zmrzlinovd hmota by inak moh-
la primrznit o nddobu na zmrzlinu 6 a
zablokovat lopatku na mie3anie 5.
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Teraz nalejte pripravend zmrzlinovi
hmotu cez plniaci otvor do nddoby na
zmrzlinu 6.

Nechaite stroj na vyrobu zmrzliny pra-
covat, kym zmrzlina nedosiahne Zela-
ni konzistenciu.

UPOZORNENIE: Ak zmrzlina po cca 40 mi-
nitach nebude mat Zeland tuhost, odlozte ju do
mraznicky, kym Zeland tuhost nedosiahne.

10.

11.
12.

Otocte spinaé 0/1 1 do polohy 0, aby
ste stroj na vyrobu zmrzliny vypli.
Vytiahnite zdstréku 9.

Otocte veko 3 proti smeru hodinovych
rucidiek a odlozte ho.

UPOZORNENIA:

Na lah3ie odoberanie veka 3 ho uchopte
oboma rukami viavo a vpravo a potom
ho zodvihnite.

Ak by sa lopatka na miesanie 5 zablo-
kovala, motor prejde do protichodu. Ve-
ko 3 sa pritom méze pretddat v
opa&nom smere. Zostane viak upevne-
né vo vybrani kruhu 7. Podla okolnosti
budete musief veko 3 ofolit v smere ho-
dinovych ruiciek, aby ste ho mohli
odobrat.

. Hotov( zmrzlinu vyberte pomocou gu-

movej vytierky alebo drevenej lyzice
(nie je siCastou doddvky).

Hotovéd zmrzlina sa dé naberat lyzi-
cou. Mézete si ju ihned vychutnat, ale-
bo ak uprednostiiujete pevnejSiu
konzistenciu, méZete dat zmrzlinu este
na chvilu do mraznigky.



7. Recepty

UPOZORNENIE: Namiesto zltok mdzete
tiez pouzit stuzovaé smotany (1 Cajova ly-
Zi¢ka stuzovaéa za 2 zltka).

Bananova zmrzlina

* 1 velky zrely bandn

200 ml nizkotuéného mlieka
100 ml 3lahacka (30 % tuku)
50 g prdskového cukru

Rozmixujte banén.

Vyslahaite slahacku do tuha.
Bandnovi kasu dobre rozmixuijte spolu s
ostatymi prisadami a zamiesajte $lahac-
ku, kym nevznikne homogénna hmota.

w N —

Bandanovo-séjova zmrzlina
(vegan)

e 1 velky zrely banan

® polovica citrénu

® 200 ml séjového ndpoja (vanilka)
e 30 g prdskového cukru

—

vou z vytlaéeného citréna.

Pridaijte séjové mlieko.

Bandnovi kasu dobre rozmixuijte spolu
s ostatnymi prisadami a mie3ajte, kym
nevznikne homogénna hmota.

w N

. Vymiesajte bandn spolu s citrénovou $ta-

Vanilkova zmrzlina

o 2 Ztka

200 ml nizkotuéného mlieka

200 ml 3lahacka (30 % tuku)
50 g préskového cukru

1-2 balicky vanilkového cukru

e o o o

1. Slahaijte zltka, préskovy a vanilkovy cu-
kor, kym nebude hmota svetld.

Pridajte studené mlieko.

Vy3lahaite $lahacku do tuha.

Pridaijte 3lahacku do hmoty a zamiesaj-
te ju, az kym nevznikne homogénna
hmota.

Mo

UPOZORNENIE: Mézete pridatfubovolné
ovocie a nésledne osladit podla chuti.

Jahodova zmrzlina

o 2 Zltka

200 ml nizkotuéného mlieka
200 ml 3lahacka (30 % tuku)
70 g préskového cukru

300 g jahsd

e o o o

1. Slahaite zltka a préskovy cukor, kym

nebude hmota svetld.

Pridaijte studené mlieko.

Vy3lahaite $lahacku do tuha.

Pridajte 3lahacku do hmoty a zamiesaj-

te ju, az kym nevznikne homogénna

hmota.

5. Rozmixuijte jahody.

6. Jahodovi zmes pridaijte do hmoty a
miesajte, kym nevznikne homogénna
hmota.

Mo

UPOZORNENIE: Podla chuti pridajte viac

alebo menej cukru a ovocia.



éoko[édové zmrzlina

o 2 Zltky

e 200 ml nizkotuéného mlieka
e 200 ml 3lahaky (30 % tuku)
e 80 g kakaového présku

1. Vyslahaite zltky, kakaovy présok a
mlieko.

2. Vyslahaite 3lahacku do tuha.

3. Slahacku pridajte do hmoty a miesaije,
kym nevznikne homogénna hmota.

Citronovy sorbet
e 300 ml vody
* 120 g cukru

* 2 citrény

1. Vytlaéte citrény.

2. Do hrnca dajte vodu a pridaite cukor.

3. Vodu miesajte a nechaijte ju raz prevarit,
takZe sa cukor Uplne rozpusti.

4. Pridaite citrénovi $tavu a zmes nechaite
vychladndf.
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8. Cistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym pridom!
© Vytiahnite zdstréku 9 zo zdsuvky, skér
ako budete pristroj &istit.
© Jednotka motora 2 sa nesmie ponorif
do vody.
VYSTRAHA!
© Nepouzivaijte ostré alebo drsné Cistiace
prostriedky.

1. Vytiahnite lopatku na miesanie 5 a
spojovaci prvok 4 z jednotky moto-
ra 2.

2. Obrazok A: Stlagte obidve prichytky
na spodnej strane jednotky motora 2 a
vytiahnite jednotku motora 2 z veka 3.

3. Uchopte odspodu rukovéti krizku 7 a
vyberte krizok a nddobu na zmrzli-
nu 6 z vonkajiej nddoby 8.

Cistenie jednotky motora
* Na ZCistenie jednotky motora 2 pouzi-
vaijte navlhéent, makkd handrigku.

Cistenie nadoby na zmrzlinu

e Nddobu na zmrzlinu 6 ¢istite, az ked’
dosiahne izbov teplotu.

¢ Nédobu na zmrzlinu 6 umyvaite v tep-
lej vode do 40 °C jemnym umyvacim
prostriedkom.

Ostatné casti

® Umyte vietky ostatné &asti v teplej vode
s frochou umyvacieho prostriedku ruka-
mi. (Lopatka na mie3anie 5 a veko 3 sa
mbzu umyvat aj v umyvaéke riadu.)
V3etky casti dobre utrite.



9. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesach zname-

nd, ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej 0nii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisluienstva, ktoré so
oznadené tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesm0 likvidovaf' s beznym doma-
cim odpadom, ale musia sa odovzdat na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozna-

¢uje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykldciu. Recykldcia pomé-

ha zniZovat spotrebu surovin a

zataZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
luiné predpisy vo vadej krajine tykajice sa
zivotného prostredia.

10. Riesenia problémov

Ak vd3 pristroj nebude fungovat tak, ako sa
pozaduje, precitajte si, prosim, najskér ten-
to kontrolny zoznam. MozZno ide len o maly
problém, ktory mdzete odstranit aj sami.

NEBEZPECENSTVO v désledku

zasahu elekirickym prodom!

©® V ziadnom pripade sa nepokidiaite pri-
stroj opravovat sami.

Mozné priciny /

Chyba opatrenia

Nefunguje. |Je zdstreka 9 sprdvne zastr-

éend?

Krystaliky Ndadobu na zmrzlinu 6

ladu na pred zamrazenim utrite
nddobe na  |Uplne do sucha a zabalte ju
zmrzlinu 6  |do vrecka na mrazenie.
Zmrzlina Zmrzlinovd hmota sa
vyviera hore |dostava hore. Nabudice

z plniaceho  |pouzite menej zmrzlinovej
otvoru. hmoty.

Zmrzlinovy  |Boli nddoba na zmrzlinu 6

a zmrzlinovd hmota dosta-
toéne studené? Nddoba na
zmrzlinu 6 sa musi chladit
24 hodin v mraznicke,
zmrzlinovd hmota 4 hodi-
ny v chladnicke.

Nechajte nedokonéent
zmrzlinu edte chvilu domra-
zif v mraznicke.

krém zostdva
prili§ tekuty.

Pristroj sa
vypina.

Pravdepodobne sa aktivo-

vala ochrana proti prehrio-
tiu. Vytiahnite zéstrcku 9 a
pockaijte, kym nebude jed-
notka motora 2 vychladend
-min. 15 mingt.




11. Technické udaje

Model: SECM 12 C6

220240V ~ 50 Hz

Siefové napdtie:

=

Trieda ochrany:

Vykon: 12W

1000 ml

Objem:

Pouzité symboly

Ochrannd izoldcia

[l

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]. Pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym

pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti

ProdSG).

vyrobkov (Produktsicherheitsgesetz -

S oznacenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Recyklovatelné materidly: kartén
(okrem vlnitej lepenky)

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.
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12. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
zdkonom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niz3ie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

ZA4ruénd doba zagina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladniény blok si, prosim, uscho-
vajte. Tento blok sliZi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobné chyba, vyrobok pre vas bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vrdti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
ro¢nej lehoty predlozZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisluing
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndt novd zéruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Z4ruénd doba sa zdruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujoce uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

ZA4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a

navyrobné chyby.



Zaruka sa nevzfahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spinacov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Této zdaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprdvne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Ugelom pouzitia
a konaniam, ktoré névod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné Gcely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zaniké.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

*  Pri vietkych otdzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 360839_2007 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla n&jdete na typovom stitku,
ako rytinu, na titulnej strdnke névodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

* V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

* Vyrobok, ktory bol oznaceny za ne-

funkény, mézete nasledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a

uvedenim, v éom spociva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslaf zdarma na
servisny adresu, ktord vam bola ozné-
mend.

Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie priru¢ky, produktové vided a in-
$talacny softvér.

EFAE
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

360839 _2007 si mdzete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

B servisns stred
Servisné stredisko

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 360839_2007

6—-@- Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskér
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
22761 Hamburg
NEMECKO
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Ubersicht

0/1-Schalter

Motoreinheit (Gehause/Gerat)

Deckel mit Einfillsffnung
Verbindungsstick

Rihrschaufel

Eisbehalter

Ring mit Griffen

AuBenbehdlter

Netzkabel mit Netzstecker (nicht sichtbar)

1.
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Eiscrememaschine.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Eiscrememaschine!

Symbole am Gerdt
llj Das Symbol gibt an, dass so ausge-
Qf zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdndern.

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Diese Eiscrememaschine ist zum Zubereiten
von Speiseeis vorgesehen.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

©® Harte und spitze Gegensténde (wie
z. B. Metalllsffel) kdnnen die Innensei-
ten des Eisbehdlters beschadigen.
Benutzen Sie ausschlieBlich Gum-
mischaber oder Holzutensilien zum Ent-
nehmen des fertigen Eises.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhin-
weise in dieser Bedienungsanleitung verwen-
det:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
® Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.
®© Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 49).
®© Lagern Sie in diesem Gerat keine explosionsfahigen Stoffe, wie
z. B. Aerosolbehdlter mit brennbarem Treibgas.
® Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt wird, muss es durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifi-
zierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
© Dieses Gerdt ist dazu bestimmt, im Haushalt und in haushaltsahnli-
chen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Ladden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
.in FrUhstickspensionen.
® Verarbeiten Sie nicht mehr als 1000 ml Eismasse auf einmal im Eis-
behdalter.
© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu frennen.
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A GEFAHR fiir Kinder

©®

O}

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-

rat nicht am Netzkabel von der Arbeits-
flache ziehen kénnen.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR durch
Stromschlag
Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages.
Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien

und nicht in der Néhe von mit Wasser ge-

filllen Behdltern, wie z. B. Spilbecken.
Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerdt oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor.

Sollten Flissigkeiten oder Fremdkérper
in das Gehduse des Gerdtes gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Das Gehduse, das Netzkabel und der

Netzstecker diirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.

Sollte das Gerdat doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den

Netzstecker und nehmen Sie erst da-
nach das Gerat heraus. Benutzen Sie
das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Gberprifen.

Beriihren Sie das Gerdt nicht mit nassen
Handen.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, gut zu-
gangliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin gut zu-
ganglich sein.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht durch scharfe Kanten oder heif3e
Stellen beschadigt werden kann.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass das Netzkabel nicht einge-
klemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...

... wenn eine Stérung aufritt,

... wenn Sie das Gerdt nicht benutzen,
... bevor Sie das Gerdt reinigen und

... bei Gewitter.

Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem betrie-
ben zu werden.

GEFAHR durch mangeinde
Hygiene

® Speiseeis ist ein idealer Néhrboden fir

Salmonellen. Deshalb ist beim Zuberei-
ten von Speiseeis besondere Hygiene
geboten.

© Die Hauptquelle fir Salmonellen im

Speiseeis sind rohe Eier. Frische rohe
Eier enthalten oft Salmonellen in sehr ge-
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ringer Menge. Salmonellen kénnen sich
aber bei langerer Lagerung oder unzu-
reichender Kihlung rasant vermehren.
® Auch in der vorbereiteten Eiscrememas-
se oder in angetautem Eis kénnen sich
Salmonellen vermehren. Salmonellen
sterben durch Tiefkihlen nicht ab.
©® Fir einen unbeschwerten Eisgenuss soll-
ten Sie deshalb unbedingt folgende
Hyg|enehpps beachten:
Fir Menschen mit geschwéchten Ab-
wehrkréften (z. B. Kleinkinder, dltere

oder kranke Menschen) sollten Sie Re-

zepte ohne rohes Ei zubereiten.

- Fur Eisrezepte mit rohem Ei verwen-
den Sie immer frische Eier und lagern
diese im Kuhlschrank.

- Achten Sie bei der Eiszubereitung auf
absolute Sauberkeit aller Arbeitsgerdte.

- Stellen Sie die vorbereitete Eismasse so-
fort in den Kihlschrank und bewahren
sie dort nicht l&nger als 24 Stunden auf.

- Das fertig zubereitete Speiseeis sollten
Sie sofort verzehren. Eis aus frischen
Zutaten kénnen Sie im Gefrierschrank

bei —18 °C héchstens 1 Woche lagern.

- Angetautes oder aufgetautes Eis darf
auf keinen Fall wieder eingefroren
werden.

- Reinigen Sie die Eiscrememaschine

und alle Arbeitsgerdte nach der Eiszu-

bereitung grindlich.

A VERLETZUNGSGEFAHR

©® Um Verletzungen und Schdden am Ge-
rat zu vermeiden, greifen Sie nicht in

die laufende Eiscrememaschine und hal-

ten Sie ebenfalls Haare, Kleidung und
andere Gegenstande fern.

© Fassen Sie den tiefgekihlten Eisbehdlter
nicht mit nassen Handen an.
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WARNUNG vor Sachschdaden
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Der Eisbehdlter muss vollstandig trocken
sein, bevor er tiefgekihlt wird.
Erwdrmen Sie den Eisbehdlter nicht auf
ber 40 °C.

Harte und spitze Gegenstdnde (wie

z. B. Metalllsffel) kénnen die Innensei-
ten des Eisbehdlters beschadigen.
Benutzen Sie ausschlieBlich Gum-
mischaber oder Holzutensilien zum Ent-
nehmen des fertigen Eises.

Schalten Sie zuerst die Eiscrememaschi-
ne ein und geben erst danach die vor-
bereitete Eismasse in die laufende
Maschine.

Schalten Sie die Eiscrememaschine
wdhrend der Eiszubereitung nicht aus
und wieder ein. Die Eismasse wiirde
sonst an dem Eisbehdlter festfrieren und
die Rihrschaufel blockieren.

Stellen Sie das Gerét niemals auf heife
Oberfléchen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Silikonfifle angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile des Ge-
rates von Hand. Rihrschaufel 5 und De-
ckel 3 kénnen auch in der Geschirrspil-
maschine gereinigt werden.

Sollte Flussigkeit aus dem Gehduse des
Eisbehdlters austreten, muss der Eisbe-
halter entsorgt werden. Die Flissigkeit
ist ungiftig, aber fir den Verzehr nicht
geeignet.



Das Gerdt verfugt tber einen Uberhit-
zungsschutz. Dieser schaltet das Gerat
aus, um den Motor vor Uberhitzung zu
schitzen. In diesem Fall ziehen Sie den
Netzstecker und warten, bis der Motor
abgekihlt ist; mindestens 15 Minuten.

4. Lieferumfang

N —

Motoreinheit 2
Deckel 3
Eisbehdlter 6

Ring 7
AuBenbehdlter 8
Rihrschaufel 5
Verbindungsstick 4
Bedienungsanleitung

5. Vor dem ersten

Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie das Gerét vor der
ersten Benutzung! (siche “Reini-
gen” auf Seite 49)

6. Eis herstellen

6.1 Allgemeine Hinweise

Zutaten

e Eine hohe Eisqualitdt erreichen Sie vor
allem durch hochwertige, frische Zuta-
ten.

*  Milchprodukte mit hohem Fettgehalt
(wie z. B. Schlagsahne, Créme fraiche,
Créme double, Mascarpone) sorgen fir
Cremigkeit und sind Geschmackstrager.

® Verwenden Sie fir Rezepte, in denen
der Zucker nicht aufgeldst wird, beson-
ders feinen Zucker. Zucker sorgt fir eine
festere Konsistenz und verhindert
gleichzeitig die Bildung groBer Eiskris-
talle.

*  Wenn Sie tiefgefrorene Friichte verwen-
den, brauchen Sie diese nicht vollstan-
dig auftauen zu lassen. Zum Beispiel
lassen sich noch halb gefrorene Friichte
besser purieren.

® Bei Zugabe von Alkohol bleibt das Eis

weicher.

Zubereitung

® Das Eis wird lhnen besonders gut gelin-
gen, wenn Sie sowohl| den Eisbehdl-
ter 6, als auch die vorbereitete
Eismasse vor der Eisbereitung ausrei-
chend kihlen.

¢ Das fertige Eis ist weich und 156ffelfdhig.
Servieren Sie es sofort. So schmeckt es
am besten.

®  Wenn das Eis nach ca. 40 Minuten
nicht die gewinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrier-
schrank, bis es diese Festigkeit erreicht
hat.



6.2 24 Stunden vorher

Eisbehdlter einfrieren
Der Eisbehdlter 6 muss vollstandig trocken
sein, wenn Sie ihn einfrieren.

1.

Packen Sie den leeren Eisbehdlter 6 in
einen Gefrierbeutel und verschliefien Sie
diesen, damit sich keine Eisablagerun-
gen bilden.

Geben Sie den verpackten Eisbehdlter 6
fir mindestens 24 Stunden in den Ge-
frierschrank (bei =18 °C oder kalter).
Nehmen Sie den Eisbehalter 6 erst di-
rekt vor der Eisbereitung aus dem Ge-
frierschrank, damit er maglichst kalt ist.

6.3 4 Stunden vorher

Eismasse vorbereiten

1.

Bereiten Sie die Eismasse nach Rezept
zu. Bis zu 1000 ml Eismasse kdnnen auf
einmal im Eisbehdlter 6 verarbeitet wer-
den.

Stellen Sie die vorbereitete Eismasse fiir
ca. 4 Stunden in den Kishlschrank.
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6.4 Eis in der Eiscreme-

maschine zubereiten

HINWEISE:

Bei der ersten Benutzung kann es zu
Geruchsbildung kommen. Dies ist konst-
ruktionsbedingt und kein Gerdtefehler.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung.
Geben Sie die vorbereitete Eismasse in
ein GefaB mit AusgieBer. So l&sst sich
diese besser in die Einfilléffnung des
Deckels 3 gief3en.

Geben Sie die vorbereitete Eismasse
erst in den Eisbehalter 6, wenn die
Eiscrememaschine fertig zusammenge-
setzt und eingeschaltet ist. Sonst friert
die Eismasse an den Innenwénden des
Eisbehalters 6 fest.

Arbeiten Sie ziigig, damit der Eisbehdl-
ter 6 und die Eismasse mdglichst wenig
an Kalte verlieren.

. Setzen Sie die Motoreinheit 2 so auf

den Deckel 3, dass sie einrastet.
Stecken Sie das Verbindungsstiick 4 in
die Motoreinheit 2.

Stecken Sie die Rihrschaufel 5 auf das
Verbindungsstick 4.

Setzen Sie den Ring 7 auf den Auf3en-
behélter 8. Dabei liegen die Griffe in
den Aussparungen des Auf3enbehalters.
Nehmen Sie den Eisbehélter 6 aus dem
Gefrierbeutel heraus und setzen ihn auf
den Ring 7.

Setzen Sie den Deckel 3 auf den Ring 7
und drehen ihn im Uhrzeigersinn fest.
Stecken Sie den Netzstecker 9 in die
Steckdose und stellen den 0/1-Schal-
ter 1 auf .



WARNUNG vor Sachschaden!

® Schalten Sie die Eiscrememaschine
wdhrend der Eiszubereitung nicht aus
und wieder ein. Die Eismasse wiirde
sonst an dem Eisbehdalter 6 festfrieren
und die Rihrschaufel 5 blockieren.

8. Gieflen Sie nun die vorbereitete Eismas-
se durch die Einfilléffnung in den Eisbe-
hélter 6.

9. Llassen Sie die Eiscrememaschine arbei-
ten, bis das Eis die gewiinschte Konsis-
tenz erreicht hat.

HINWEIS: Wenn das Eis nach ca. 40 Mi-
nuten nicht die gewiinschte Festigkeit auf-
weist, stellen Sie es in den Gefrierschrank,
bis es diese Festigkeit erreicht hat.

10. Stellen Sie den O/1-Schalter 1 auf 0, um
die Eiscrememaschine auszuschalten.

11. Ziehen Sie den Netzstecker 9.

12. Drehen Sie den Deckel 3 gegen den
Uhrzeigersinn und nehmen ihn ab.

HINWEISE:

e Zum leichten Abnehmen des Deckels 3
fassen Sie diesen mit beiden Hénden links
und rechts an und heben ihn dann ab.

¢ Sollte die Rihrschaufel 5 blockieren,
geht der Motor in den Gegenlauf. Der

Deckel 3 kann sich dabei in die Gegen-

richtung verdrehen. Er bleibt aber in
der Aussparung des Ringes 7 fixiert.
Unter Umstdnden missen Sie den De-
ckel 3 im Uhrzeigersinn drehen, um ihn
abnehmen zu kénnen.

13. Entnehmen Sie das fertige Eis mit einem
Gummischaber oder einem Holzlaffel
(nicht im Lieferumfang enthalten).

Das fertige Eis ist I5ffelweich. Sie kdnnen
es sofort genieBBen oder, wenn Sie eine
festere Konsistenz bevorzugen, das Eis

noch eine Weile in den Gefrierschrank

geben.

7. Rezepte

HINWEIS: Statt des Eigelbs kdnnen Sie
auch ein Sahnestandmittel verwenden (je
1 Teeldffel Sahnestandmittel fiir 2 Eigelb).

Bananeneis

e 1 grofie reife Banane

e 200 ml fettarme Milch

® 100 ml Schlagsahne (30 % Fett)
e 50 g Puderzucker

1. Pirieren Sie die Banane.

2. Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

3. Mixen Sie das Bananenmus zusammen
mit den anderen Zutaten gut durch und
rihren Sie die Schlagsahne unter, bis es
eine homogene Masse ergibt.

Bananen-Soja-Eis (vegan)
¢ 1 grofBe reife Banane

e eine halbe Zitrone

® 200 ml Sojadrink (Vanille)

e 30 g Puderzucker

1. Purieren Sie die Banane zusammen mit
dem Zitronensaft der ausgepressten Zi-

trone.

Geben Sie die Sojamilch hinzu.

Mixen Sie das Bananenmus zusammen

mit den anderen Zutaten gut durch und

rihren Sie, bis es eine homogene Masse
ergibt.

@™
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Vanilleeis

e 2 Eigelb

200 ml fettarme Milch

200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
50 g Puderzucker

1-2 Péckchen Vanillezucker

1. Verschlagen Sie Eigelb, Puder- und Vanil-

lezucker, bis die Masse hell wird.
Geben Sie die kalte Milch hinzu.
Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rijhren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

hon

HINWEIS: Sie kdnnen ganz nach Belieben
Frichte hinzugeben und dann nach Ge-
schmack siiBen.

Erdbeereis

* 2Eigelb

® 200 ml fettarme Milch

® 200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
® 70 g Puderzucker

[ ]

300 g Erdbeeren

1. Verschlagen Sie Eigelb und Puderzucker,

bis die Masse hell wird.

Geben Sie die kalte Milch hinzu.

Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

Geben Sie die Schlagsahne zur Masse

und rihren Sie diese unter, bis es eine

homogene Masse ergibt.

5. Pirieren Sie die Erdbeeren.

6. Geben Sie das Erdbeermus zur Masse
und rihren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Mo

HINWEIS: Geben Sie je nach Geschmack
mehr oder weniger Zucker und Frijchte hin-
zu.
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Schokoladeneis
e 2 Eigelb
e 200 ml fettarme Milch

L[]

wnN

200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
80 g Kakao-Getréinkepulver

. Verschlagen Sie Eigelb, Kakao-Gefrén-

kepulver und Milch.

Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
Geben Sie die Schlagsahne zur Masse
und rithren Sie diese unter, bis es eine
homogene Masse ergibt.

Zitronensorbet

()

[ )

1.
2.

300 ml Wasser
120 g Zucker
2 Zitronen

Pressen Sie die Zitronen aus.

Fillen Sie das Wasser in einen Kochtopf
und fiigen Sie den Zucker hinzu.

Lassen Sie das Wasser unter Riihren ein-
mal aufkochen, sodass sich der Zucker
vollstandig auflést.

Geben Sie den Zitronensaft hinzu und
lassen die Mischung abkihlen.



8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

@® Ziehen Sie den Netzstecker 9 aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

® Die Motoreinheit 2 darf nicht in Wasser
getaucht werden.

WARNUNG!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

1. Ziehen Sie die Rihrschaufel 5 und das
Verbindungsstiick 4 von der Motorein-
heit 2.

2. Bild A: Driicken Sie die beiden Halter
unten an der Motoreinheit 2 zusammen
und ziehen Sie die Motoreinheit 2 vom
Deckel 3.

3. Fassen Sie unter die Griffe des Rings 7
und heben Sie Ring und Eisbehdlter 6
aus dem AuBenbehdlter 8.

Reinigen der Motoreinheit

* Fir das Reinigen der Motoreinheit 2
verwenden Sie ein leicht angefeuchte-
tes, weiches Tuch.

Reinigen des Eisbehdlters

* Reinigen Sie den Eisbehalter 6 erst,
wenn er Raumtemperatur erreicht hat.

®  Waschen Sie den Eisbehdalter 6 in bis
zu 40 °C warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel.

Andere Teile
® Waschen Sie alle anderen Teile in war-

mem Wasser und etwas Spilmittel mit
der Hand. (Rihrschaufel 5 und De-

ckel 3 kénnen auch in der Geschirrspil-

maschine gereinigt werden.) Trocknen
Sie alle Teile gut ab.

9. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ&ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehérteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern miissen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll.

Recycling hilft, den Verbrauch

von Rohstoffen zu reduzieren und die Um-
welt zu entlasten. Informationen zur Entsor-
gung und der Lage des néchsten
Recyclinghofes erhalten Sie z. B. bei lhrer
Stadtreinigung oder in den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.
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10. Problemlésungen

Sollte Thr Geréat einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Fehler

Mégliche Ursachen /

11. Technische Daten

Modell: SECM 12 C6
Netzspannung: |220-240V ~ 50 Hz
Schutzklasse: |1l [O]

Leistung: 12W

Fillmenge: 1000 ml

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

Geprifte Sicherheit. Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitt.

Mafinahmen D

Keine Ist der Netzstecker 9 richtig
Funktion eingesteckte @
Eiskristalle  |Trocknen Sie den Eisbehdl-
auf dem Eis- |ter 6 vor dem Einfrieren
behdlter 6  |vollstandig ab und verpa-

cken Sie ihn in einem Ge-

frierbeutel. C €
Das Eis quillt |Die Eismasse arbeitet sich
oben aus der |nach oben. Verwenden Sie N
Einfiilloff- beim n&chsten Mal weniger 21
nung heraus. |Eismasse. ﬂ

Die Eiscreme
bleibt zu flis-

sig.

Waren der Eisbehdglter 6
und die Eismasse ausrei-
chend kalte Der Eisbehdal-
ter 6 muss 24 Stunden im
Gefrierschrank, die Eismas-
se 4 Stunden im Kihl-
schrank gekihlt werden.
Gefrieren Sie das unfertige
Eis noch eine Weile im Ge-
frierschrank nach.

Das Gerat
schaltet sich
aus.

Wahrscheinlich wurde der
Uberhitzungsschutz akti-
viert. Ziehen Sie den Netz-
stecker 9 und warten Sie,
bis die Motoreinheit 2 ab-
gekihlt ist - mind. 15 Minu-

ten.
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Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:

Pappe (aufBer Wellpappe)

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.




12. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mdngeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zurliick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
besch&digt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemaf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer 1AN: 360839_2007
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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* Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

* Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbicher, Produkivideos
und Installationssoftware herunterladen.

=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 360839 _2007 |hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 360839_2007

6%- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





